Spanélsko hraje ve vinafském svété velmi dleZitou roli a se svy-
mi 1,2 miliony hektard je nejvétsim vinaiskym Uzemim v Evropé.
V- mnozstvi produkce jej mirné predc¢i pouze Francie a Italie, coz
je zapficinéno vetsim podilem 3panélskych vinic v kategorii DO
s regulovanou vynosnosti. Jesté pred nékolika desitkami let to byla
spise kvantita nad kvalitou, kterd ur¢ovala hodnoceni a vieobecné
minénf o Spanélskych vinech.

Tato situace se vsak radikalné zménila a nastup velmi kvalitnich
vin z oblastf Rioja, Navarra, Penedes ¢i Ribera del Duero vyznamné
pozved| prestiz $panélského vinarstvi. Dnes tato vina davaji nejlepsi
pomeér ceny a kvality ve viech kategoriich.

Tradi¢ni a Uspésnou kapitolou je vyroba sherry v Jerezu, kterd
dominuje na trhu dezertnich vin a také produkce oblibenych
a temperamentnich sektl Cava z Katalanska.

Mimo stolnich vin Vino de Mesa (od ro¢niku 2012 se ndzev
kategorie méni na ,Vino") se na $panélskych etiketdch mdzeme setkat

188

s oznacenim Vino Comarcal nebo Vino de la Tierra, které oznamuijf
vina regionalniho nebo krajového charakteru. Nejcastéji se viak setkdme
s oznacenim kontroly plvodu.

DO (Denominacion de Origien), coz je obdobné klasifikace k fran-
couzskému AOP nebo italskému DOP. Regionti DO je ve Spanélsku pres
padesét a kazdy md na etiketé vyznacenou svoji vlastni pecet. V oblasti
Rioja existuje vyssi klasifikace DOP (Denominacién de Origen Protegida),
kterd nalezi pfiblizné tficeti nejlepsim Uzemim s pfisné kontrolovanymi
podminkami produkce. Kazdé 1dhev z tohoto Uzemf je na zadni etiketé
ocislovana.

Déle se mizeme setkat se stupnici kvality oznamujici dobu a podminky
zrani, jako je Crianza, Reserva a Gran Reserva. Doba zranf se u téchto
kategorif v jednotlivych regionech mimé lisi a také zélezi na barvé vina.
Obecné déle se nechdvaji zrat vina cervena a vyssi naroky na dobu zrani
jsou kladeny na vina z Rioja. Jednotlivi producenti, Casto nechavajf sva vina
zrat déle, nez pfedepisuji zakony.




Joven - vina proddvand v nédsledujicim roce po sklizni, nékdy ¢astecné
zraji v sudech, jsou lehka, ovocnd, ur¢end pro okamzitou spotfebu.
Crianza — vina zrajici minimalné 6 meésict v dubovych sudech
a dalsich 18 mésicl v lahvi, na trh se tato vina dostavaji po 2 letech od
sklizné (vina Crianza z oblasti Rioja a Ribera del Duero zraji v sudech
minimalné 12 mésicl, ¢asto déle). Vina Sin Crianza nezraji v sudech.
Reserva - tato vina zraji minimélné 3 roky, pficemz nejméné
12 mésicl musi zrdt v dubovych sudech, 12 mésicl v tancich
a alespon jeden rok v lahvi. Také plati, Ze fada vyrobcd nechdva sva
vina zrdt mnohem déle. Reserva se vyrabi pouze v dobrych letech
z nejlepsich vin.

Gran Reserva — tato vina zraji nejméné 5 let ve sklepich vyrobce,
z toho 24 mésicl v dubovych sudech a daldi 3 roky v lahvi. V praxi
se tato doba opét casto prodluzuje. Pro vyrobu Gran Reserva se
pouzivaji pouze vina z nejlepsich ro¢nikd, nejkvalitnégjsich hroznd
a deklarovanych vinic.

9 Penedes
Tierre de Castilla 10 La Mancha
Cigales 11 Valdepenas
Rueda 12 Valencia
Ribera del Duero 13 Jumilla
Rioja 14 Montilla-Moriles
Campo de Borja 15 Malaga
Navarra 16 Jerez
Conca de Barbera 17 Condado del Huelva

1
2
3
4
5
6
7
8

Bila a rlzova vina zraji v dubovych sudech obvykle po dobu 3esti
mésicl a na trh jsou uvolnovéna dfive. Bild a rlizova vina typu Reserva
a Gran Reserva jsou vzacna. Na 3panélskych etiketdch se ¢asto uvadi
i sladkost v pojmech Brut (velmi suché az suché — u sektl), Seco (suché),
Demiseco (polosuché), Abocado (polosladké) a Dulce (sladké). Nazvy
Tinto, Tintilo, Blanco, Rosato oznacuji barvu (Cervené, svétle cervené, bilé,
rlzové).

Spanélsko



odrlida Parellada, Garnacha Blanca

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne
archivace  2-4roky
-l
SangredeTon

TLANGE CLAsICD

Ma svétle Zlutou barvu, nabizi pdsobivé aroma
bilych kvétd a cerstvého ovoce, jako jsou kdoule

a hrusky. Pfijemné harmonicka a jemna chut otevi-
rd Sirokou paletu ténd. Dobre se hodi k pokrmim
z ryze, motskym ploddm nebo rybam. Podavejte
vychlazené na 10 °C.

Sangre de Toro Blanco

[sangre de toro blanko]

VI a3 tip! |

odrida

Tempranillo

technologie Zraniv dubovych

vyroby sudech.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 2.roce

-
SangredeTorn

dekantace  ne
I — TP

archivace  2-6let

Sangre de Toro
Tempranillo

[sangre de toro tempranyjo]

Vino ma tmavé rubinovou barvu. Aromaticka, lehce
podbizivé viné s mimoradné zietelnym ovocnym
aroma (Cerné tfesné) a korenf (hfebicek). Sametova,
intenzivni a tepla chut hladce provazi az do zivého
zaveéru. Skveélé v kombinaci s masem nebo krémo-
vymi syry. IdedInf teplota pro podavani je mezi
17-18 °C.

odrlda Tempranillo, Syrah,
Garnacha tinta, Carifnena

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.

intenzita

kategorie @@®

konzumace

do 3 let
dekantace ne

archivace  ne

Sangre de Toro Rosado
[sangre de toro rosado]

Svétla, malinové rliZzova barva s purpurovymi od-
lesky. Aromatické viné s tony kvétin (r(izi) a ovoce
(grandtové jablko a mucenka). Jemnd a svézi chut
s ovocnou sladkosti, kterd je dobfe podporena ele-
gantni kyselinou. Vyborné se spanélskymi tapasy,
uzenym masem, zeleninou nebo téstovinami.

P novinka | ns tip!

odrdda Carifiena, Syrah,
Garnacha tinta

technologie Zranfv dubovych

vyroby sudech.

intenzita

kategorie ©000®@®

konzumace po 2.roce

dekantace  ano

archivace  2-8let

Sangre de Toro
Reserva Tinto

[sangre de toro rizerva tynto]

Vlyzralé vino, které ma rubinové rudou, az nepri-
hlednou barvu. Ve viini dominuje aroma dzemu

z Cernych tfedni, lesnich plodd, bylinek a tymianu.
Chut plynule navazuje na vini, které je podporena
sametovymi tfislovinami. Vino ma delsi dochut,

je plné a pfijemné se pije. IdedIni v kombinaci

se zvéfinou.

odrida Carinena, Garnacha tinta

technologie Zrénfv dubovych

vyroby sudech.
intenzita
kategorie ©0©@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  2-6let

Sangre de Toro Tinto
[sangre de toro tynto]

Atraktivni barva Cervenych tfesni, expresivni

a intenzivni aroma cerveného ovoce s jasnymi tony
po zrani v sudech. Sametova chut idedlné navazuje
na vani. Vhodné k dusenému masu, zvéfiné nebo
masovym paelldm. Podavejte vychlazené na 18 °C.

6

odrdda Macabeu, Xarel-lo,
Parellada

technologie Tradi¢ni metoda druhot-

vyroby ného kvaseni v lahvi.

intenzita

kategorie ©00@®@®

konzumace ihned

dekantace  ne

archivace  ne

Cava Sangre de Toro
Brut

[kava sangre de toro brut]

Tato cava zUstava v kontaktu s kvasnymi kaly
minimalné 12 mésicl pred uvedenim do prodeje.
Ma svétle Zlutou barvu a jemné a dlouhotrvajici
perleni. Kvétinova a svézi viiné s harmonickym
aroma ovoce, citrusovych plodd a anyzu.
Lahodna a krémova chut se svézim zavérem.

cena od 6 000K cena do 6 000K¢

Miguel Torres, Traditional, Catalania DO otk karon obsah (14006 000KC o znacky
7 008123  Sangre de Toro Blanco 2018/19 6 0,75 162,81 197 209 O
2 008124  Sangre de Toro Rosado 2018/19 6 0,75 162,81 197 209 O
3 008127  Sangre deToro Tinto 2018119 6 075 162,81 197 200 @Y
3 008128  Sangre de Toro Tinto (mini) 2017/18 24 0,188 57,02 69 75 @ Q{d
4 008130  Sangre de Toro Tempranillo 2018/19 6 0,75 162,81 197 209 @ QA
5 008147  Sangre de Toro Reserva Tinto (dfive Gran Sangre se Toro) 2015/16 6 0,75 233,88 283 299 @ O(J
6 008150  Cava Sangre de Toro Brut 6 0,75 233,06 282 299 O




Catalania Spanélsko

7

odrlida Parellada, Garnacha Blanca

technologie Fermentace v nerezovych E
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@®@®

konzumace po 1.roce -

dekantace  ne

archivace  2-4 roky
VifiaSol
Vina i 'l'O-ﬁﬁBS
—m

Sol Blanco T
- e
Podtitulem tohoto vina je ,vzdy Cerstvé” - Vifa Sol
je vinem, jehoz styl z(stava stéle svézi a cerstvy.
Nabizi ¢erstvou vini s kvétinovym aroma (pome-
rancové kvéty), vyraznymi ovocnymi tony (jablka)
a tény exotického ovoce (lic¢i a banany). Lehka

a jemna chut s delikatni kyselinou a zajimavou

délkou. Vhodné jako aperitiv, podavané vychlazené
na 10 °C.

10

odrida Garnacha

technologie Fermentace

vyroby v nerezovych tancich.
intenzita
kategorie @@@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

o
SaaneFedertin

San Valentin
Garnacha

[san valentyn garnaca]

Vino, které Miguel Torres poprvé vyrobil jako darek
ke svatému Valentynu pro svoji zenu — odtud je

i ndzev vina. Cervena varianta odriidy Garnacha ma
aroma lesniho ovoce (ostruziny), prazené kavy

a lékofrice v zavéru.

s EXTE

odriida Verdejo .
technologie Fermentace v nerezovych _:_
vyroby tancich.

intenzita /,9 - \
kategorie ©0©@®@® !
konzumace po 1.roce l !
dekantace ne *;‘
archivace  2-4roky ¥ Verdeo
Verdeo

Seleccion de la Familia

[verdeo selekcion de la familyja]

Vino se prezentuje svézesti a vyraznymi, elegant-
nimi tény exotického ovoce. M4 intenzivni a vyraz-
nou vani s jasnym aroma kvétin (citrénové kvéty),
podporené tény zralého ovoce (kdoule a hrusky).
Chut je jemna a harmonickd s dotekem bylinek
(fenykl), coz je charakteristické pro tuto odrddu.
IdeéIni jako aperitiv nebo k ¢erstvym rybam

s exotickymi omdackami (servirovat 8-10 °C)

11

odrdda Moscatel, Gewdlirztraminer

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Vina Esmeralda
Blanco (polosuché)

[vyria esmeralda blanco]

Vyraznd viiné s aroma citrusovych kvétd a akatové-
ho medu, také cerstvého ovoce, hroznd, citrusd

a jiného tropického ovoce. Jemnéa a podmaniva
chut s dostate¢nou a dobfe zakomponovanou
kyselinou. V zavéru se objevujf tony rizového
grapefruitu.

cena od 6 000 K¢

I a3 tip! |

odrida

Parellada

technologie Fermentace

vyroby v nerezovych tancich.
intenzita
kategorie ©@@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne
archivace  2-4roky
M
Seant Flederotin

‘l'?t-rls
San Valentin _’
Parellada

[san valentyn parejada]

Vino, které Miguel Torres poprvé vyrobil jako darek
ke svatému Valentynu pro svoji zenu — odtud je

i ndzev vina. Bila verze je z odridy Parellada — ma
pfijemnou vini verbeny a ovoce, jako tfeba anana-
su nebo citrusovych plodu. Pfjemné vino s vyraz-
nymi tony akatového medu.

12 =t

Spanélsko

odrdda Garnacha

technologie Fermentuje v nerezovych

vyroby tancich, 4 mésice
na kvasnych kalech.

intenzita

kategorie ©0©@®@®

konzumace do 3 let

dekantace ne

archivace  ne

o
o
2
o
<.
>
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Pinalise
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ndia) 8¢

Vi
Cimeialiit

Ma podmanivou, svétle rdzovou barvu. Bohata
v{iné s aroma citronové marmelddy a jemnym
dotekem likéru z rGzi. Intenzivni a elegantni chut
se suchym prébéhem. Doporucujeme k Siroké
skéle jidel od Caprese saldtu az po uzené ryby,
asijskad jidla, lososa nebo tundka. Také vyborné

s masovym carpacciem nebo kozim syrem.

Vina Esmeralda
Rosé

[vyria esmeralda rozé]

Miguel Torres, Traditional, Catalania DO otnfk  karton obsah  £en3.od 6 000KCT  cenado 6 00KEEonagy
7 008122 Viia Sol Blanco 2018/19 6 0,75 131,40 159 172

7 008126  Vifia Sol Blanco (mini) 2016/18 24 0,188 52,89 64 69

8 008329  Verdeo, Seleccion de la Familia (Blanco) 2018/19 6 075 180,17 218 233" @)

9 008181  SanValentin Parellada Blanco (polosuché) 201920 6 0,75 138,02 167 177 O

70 008183  SanValentin Garnacha Tinto 2018/19 6 0,75 156,20 189 199. @
Miguel Torres, Noble & Reservas, Catalunia DO

77 008151  Vifa Esmeralda Blanco (polosuché) 2018/19 6 0,75 172,73 209 226

72 008153  Vifia Esmeralda Rosé 2018/19 6 0,75 172,73 209 226




1

odrida Cabernet Sauvignon
technologie Zranfv dubovych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie ©000®©®@®

konzumace po 6. roce
dekantace  ano

archivace  10-18let

Mas La Plana
[mds la plana]

,Legenda v ¢erném” — surovina na toto vino
pochdzi z malé vinice o rozloze 29 ha, kde hrozny
podléhaji prisné selekci jak v prabéhu zrani, tak

i pfi jejich sklizni. Vino ma charakteristickou inten-
zivni vani terroiru pavodu, s aroma toastu, lanyzd,
bilé cokolady a kofenf jako tfeba pepfe. PInd a jiz
pfistupna chut s vyzralymi tfislovinami. Vino ma
vyrazny predpoklad k dalSimu zrani.

VI a3 tip! |

odrida

Tinto fino (Tempranillo)

technologie Zraniv dubovych

vyroby sudech.
intenzita
kategorie 000 @®®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  4-12let

Celeste Crianza
Tempranillo

[celeste kryjanza tempranyjo]

Vino ma pdvod v regionu Ribera del Duero

a je svym zplsobem stejné ,unikatni”, jako noc¢ni
obloha ve zminéném regionu. Vinice se nachazeji
ve vysce 895 m.n.m. Vino ma tfesriové cervenou
barvu a intenzivni aroma ostruzin, bordvkového
dzemu a koreni, s dotekem horkého vosku. Kulata,
sametova a vyzréla chut s Sirokou paletou tonu.

odrlda Carifiena (Samso),

Garnacha a Syrah

technologie 14 mésict zrani v sudech

vyroby z francouzského dubu
intenzita
kategorie 000 @®@®

konzumace po 3.roce

dekantace  ano Golden
archivace  4-12let Medal
Salmos

[salmos]

Vinice vina Salmos se nachazeji

v odlehlé ¢asti regionu Priorat a Torres je vysadil

az v roce 1996. Majf btidlicové podlozi a jsou vyraz-
né ovlivnény extrémnimi rozdily mezi denni

a nocni teplotou. Vino mé temné rubinovou barvu
a bohatou vini s aroma kvétt (rize) a ovoce (Cerné
tfesné a slivy). Elegantni a jemna chut s vyrovnany-
mi tfislovinami a lehkym dotekem toastu a kakaa.
Dobte doprovodi zvéfinu a cervena masa.

5

odrtida Tempranillo

technologie Zraniv drevénych

vyroby sudech.
intenzita
kategore ©0©0@®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  2-8let

Altos Ibericos
Rioja Crianza
Tempranillo

[altos yberykos ryjocha kryjanza tempranylo]

Ma neprdhlednou, tfesfiové ¢ervenou barvu.
Odridové viné s aroma kvétin a ovoce, jako jsou
jahody nebo maliny, dopInéné o tény koreni a kou-
fe, ziskaného ze zrani v sudech. Hladka a sametova
chut s jemnymi a stavnatymi tfislovinami. Hodi

se k cervenym masdm, tu¢nym rybam a syru.

3

odrida

Carifiena, Garnacha, Syrah

technologie Zraje 15-18 mésicl

vyroby v dubovych sudech
(40 % nové z fran-
couzského dubu).

intenzita

kategorie ©00@®®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  4-12let

Purgatori
[purgatory]

Ma tmavé tresnovou barvu. Delikatni viné s aroma
zralého lesniho ovoce (borlvky), prazené kavy

a suseného ovoce (vestky). Elegantni chut

s vyraznymi tfislovinami, dlouhym a intenzivnim
zavérem.

6

odrdda

Tempranillo

technologie 16 mésicti zrani v sudech

vyroby z francouzského dubu,
¢astecné novych.

intenzita

kategorie ©00@®@®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  4-8let

Altos Ibericos
Rioja Reserva

[altos yberykos ryjocha rezerva]

Rodina Torres se rozhodla
oteviit vinafstvi v srdci regionu Rioja Alavesa az

v roce 2005. Jméno Altos Ibéricos dostalo po Alto
Otero - krasné enklavé, kterd je domovem vinar-
stvi. Vino ma tmavé tfesnovou barvu s intenzivni
ovocnou vUni (Cerné tfesné), podpofenou aroma
kofenf (Cerny pepr) a suseného ovoce (susené fiky).
Hladkd, pffma chut s vyzralymi a bohatymi tfislovi-
nami. Vhodné napfiklad k ovcimu syru.

Miguel Torres, Single Vineyard Wines, Penedes DO onik  karton obsah  Cneod6000KC cenadoGOOOKE -y
7 008158  MasLaPlana 2013/15 6 075 1280,17 1549 1599 @ 0(4/
Miguel Torres, Priorat DO & Costers del Segre DO

2 008155  Salmos, Priorat 201617 6 075 561,16 679 715 @<
3 008170  Purgatori, Costers del Segre 2013/15 6 0,75 544,63 659 689 @ Q/J
Miguel Torres, Ribera del Duero DO & Rioja DOCa

4 008111  Celeste, Ribera del Duero, Crianza Tempranillo 2016/17 6 0,75 367,77 445 475 @ QJ
5 008125  Altos Ibericos, Rioja, Crianza Tempranillo 2016 6 0,75 227,27 275 295 @ 0(4
6 008132  Altos Ibericos, Rioja, Reserva 2014/15 6 0,75 394,21 477 499 @ Q,/




odrida Tempranillo

technologie Zraje 10 mésict v sudech

vyroby z francouzského dubu
(16 % novych).

intenzita

kategorie ©00®@®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano i
& LAS PISADAS

archivace  4-8let

Las Pisadas Rioja
[las pysddas ryjocha]

Hrozny pochazeji z regionu Rioja Alavesa. Vino ma
neprdhlednou barvu ¢ernych tiesni. Viiné s aroma
ovoce (malinovy dzem), suseného ovoce (datle)

a koreni (hrebicek). Chut je bohata a tepla se
stfedné dlouhym zévérem. Hodi se ke grilovanym
cervenym masdm.

I nas tip! |

odrlida

Tempranillo,
Cabernet Sauvignon

technologie Zraniv dubovych

vyroby sudech.
intenzita
kategore @@ @®

konzumace po 2.roce

dekantace ne

archivace  2-8let

TORRES

Coronas )
[koronas]

Vinu se také fikéd kral Tempranilla” - tato odrlida
je ve viné dominantni, podpofena malym podi-
lem odrlidy Cabernet Sauvignon. Zaroven je
Coronas nejstarsi vinnou znackou ve Spanélsku -
Juan Torres Casals ji registroval jiz v roce 1907!
Vino ma vini divokych rdzi, tfesni a cedrového
dreva. Intenzivni chut s elegantnimi tfislovinami.

Vinarstvi Miguel Torres

Vinarstvi Torres bylo zalozeno jiz v roce 1870 a nyni
jiz 5. generace fidi jeho chod. Zavazek k pudé,
lidem a vasen pro sifenf vinarské kultury byl a stale
je hlavni hodnotou vinafstvi. Torres je nejvétsim
vlastnikem vinic klasifikovanych v ,Denomination
of Origin (DO) of Penedés” a zéroven nejvétsi
vinafskou spole¢nosti ve Spanélsku. Od roku
1979 vyrdbi vino také v Chile a od roku 1986
také v Kalifornii (zde pod znackou Miramar). Ve
Spanélsku kromé Penedés vlastni vinice také
v regionech Conca de Barbera, Toro, Jumilla,
Ribera del Duero, Priorat a Rioja. Své vina exportuje
do vice nez 140 zemi, bez nadsazky se tak da fict,
Ze se jednd o nejvyznamnéjsi vinaiskou ,znacku”
svéta. | pres svou velikost si Torres udrzuje svoji
rodinnou atmosféru — vedeni spole¢nosti je stale
v rukou ¢lend rodiny, ktefi se aktivné podileji na
vyrobé vina. Od roku 2012 celou spole¢nosti fidi
Miguel Torres Maczassek, kterému predal vedeni
jeho otec Miguell A. Torres - ten v soucasné dobé
pusobi jako prezident spolec¢nosti. Kazdy rok
vinarstvi obdrzi celou fadu ocenéni, stejné jako
Miguel A. Torres osobné - zmiime napfiklad ,Muz
roku 2002" ,Cena za celozivotni dilo 2010 a 2012".

cena od 6 000K¢

cena do 6 000K¢

I nas tip! |

odrlida Tempranillo, Cabernet
Sauvignon

technologie Zraniv dubovych

vyroby sudech.

intenzita

kategorie 000 @®@®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  4-12let

Gran Coronas
Reserva

[gran koronas rizerva]

Vino vzniklo na prelomu
60. a 70. let minulého stoleti, kdy se Miguel
Torres rozhodl vysazet francouzské klony odrtdy
Cabernet Sauvignon. Gran Coronas se pak stalo
méfitkem pro ostatni reservy”. Vino ma intezivni
ovocnou vini s aroma kofeni, lesniho podrostu,
balzamika a bobkového listu. Jemna chut s velmi
dobre zakomponovanymi tfislovinami a tony
Cernych tfesnf a toastu.

10

odrtida Pouzity jsou olivy odrtdy

Arbequina

technologie Pouzit je jen olej z prvniho
vyroby studeného lisu.

El Silencio Arbequina
Extra Virgin Olive Oil

[el sylencyo arbekyna
ekstra vyrzyn olyv ojl]
Olivy jsou sklizeny z olivovych strom{ v Katalan-
sku, které jsou i pres 400 let staré. Sklizeji se ruc-
né, aby byla zaru¢ena perfektni surovina pro

vyrobu. Sklizery standardné probihd od poloviny
fijna do konce listopadu. Chut je charakteristicka
pro odriidu Arbequina — objevuji se tény artyco-
kb, mandli a rajcat. Olej je Cerstvy a delikatnf,

na prvni dojem mize pusobit sladkym projevem.

Miguel Torres, La Carbonera, Rioja DOCa Alavesa otnik  karton obsah  [n20dl6000KE et znacky
7 008115 Las Pisadas Rioja 201718 6 075 288,43 349 369 @ <)
Miguel Torres, Traditional, Catalania DO

8 008129  Coronas 201718 6 075 182,64 221 235 @9
9 008161  Gran Coronas 201516 6 075 288,43 349 369 @)
9 008162  Gran Coronas Magnum 2015/16 6 1,50 623,97 755 79 @ 0@
70 008787  Extra Virgin Olive Oil, El Silencio Arbequina 12 0,25 186,96 215 229

Spanélsko




odrida

80 % Tempranillo,
20 % smés dalsich odrid

technologie 18 mésicti v novych

vyroby sudech z francouzského
dubu a dale 6 mésicl
v drevénych sudech
o objemu 10 000 litrd.
intenzita
kategorie 0000 ®®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  4-12let

Barén de Ley

»~Finca Monasterio”

[baron de lej finka monastéryjo]

Rozmanity buket vyzralého ¢erného ovoce, praze-
né kdvy, s lehce zivocisnym podtonem, dotykem
vanilky a jiného kofent. V chuti vyzrélé tfisloviny

s pfijemnou kyselinou a s tony visni a prazeného
dreva. Moderni, velké Spanélské vino z oblasti Rioja.

VI s tip! |

odrida

90 % Tempranillo,
10 % Cabernet Sauvignon

technologie Zraje 24 mésict v sudech

vyroby (americky a francouzsky
dub 50/50 %), dale vice
nez 5 let lahvi.

intenzita

kategorie 0000 ®®

konzumace po 5.roce
dekantace  ano
archivace ~ 8-18 let
Bardn de Ley
Gran Reserva

[baron de lej gran rezerva]

Ma rubinovou barvu s cihlovymi okraji. Vyrazna,
aromaticka viné s tény zralého ovoce, toastl a bal-
samica. Vyvazend, harmonicka a svézi chut s tony
bylin, kofeni a tabaku, v dlouhém zavéru pak rozin-
ky a jemné tifsloviny. Tato Gran Reserva zraje v lahvi
o 2 roky déle, nez je ulozeno zakonem. Diky tomu
je vino jiz pitelné, nicméné stéle s dlouhym poten-
cidlem zrani.

odriida 90 % Tempranillo,

10 % Cabernet Sauvignon

technologie Vino zraje 2 roky v novych
vyroby dubovych sudech
(americky a francouzsky
dub 50/50) a dal3ich
5 let v lahvi.

intenzita

kategorie 0000 ®®

konzumace po 5.roce
dekantace  ano

archivace  8-18 et

Barén de Ley

Gran Reserva ,Vina Imas”
[baron de lej ryjocha gran rezerva viria imas]

Elegantni, vyzrald, bohata a komplexni viiné s tony
Zivocisnosti, kiize, kofeni a ovocnosti s dotekem
svestkovych povidel. V chuti je vyzrdlé, ale pevné,
vyrovnané a dlouhé, s hladkou tfislovinou s tony
toastu a cerveného ovoce. Pfekvapuje svoji pevnou
kyselinou a Stavnatosti.

LR nas tip! |

odrdda

Tempranillo

technologie 20 mésicti v novych

odriida Maturana

technologie 6 mésicd zranf

vyroby v americkych sudech
a nésledné 12 mésicl
ve francouzskych.

intenzita

kategorie ©00©®®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  4-12let

Barén de Ley

Varietal Maturana

[baron de lej varyjetal maturdna]

Tradi¢nf odrdda z Rioja nabizi intenzivni vini s tény
tmavého ovoce, ostruzin, kdvy, ¢okolady a tabaku.

Chut je pak silnd a velmi dlouha. Vyborné se hodi
k jehné¢imu nebo cervenym masim ¢i zvériné.

6

odrdda 90 % Viura,

10 % Malvasia

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby sudech z amerického dubu
a dalsich 24 mésicd v lahvi.

intenzita

kategorie ©00®@®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  4-12let

EARON DE LEY

RESERVA
__RIaJA

vyroby tancich.
intenzita

kategorie ©@@@®
konzumace po 1.roce
dekantace  ne
archivace 14 roky

Bardn de Ley
Reserva Tinto

[baron de lej rezerva]

V nose prekvapi intenzivni viiné s tény karamelu

a kofeni. Stavnatd, svéZi, pfijemna a extraktivni chut
s opravdu dlouhym zavérem, podpofenym

mékkou tfislovinou s dotekem cerveného ovoce

a lesnich plodu. Toto vino pochazi z vlastnich vinic
v regionu Rioja Baja. Vyborné doplni pokrmy

z Cerveného a grilovaného masa.

Bardn de Ley
Blanco

[baron de lej blanko]

Intenzivni a atraktivni smés vini exotického ovoce.
V3e plynule pfechazi do dobfe strukturované a vy-
vazené chuti s harmonickou kyselinou a tény zlu-
tého melounu v zavéru. Hrozny pochdzi ze zapadni
¢asti regionu Rioja — Rioja Alta. Tato apelace dava
idedIni podminky pro vznik elegantnich bilych vin
s dobfe strukturovanou kyselinou. Vhodné jako
aperitiv nebo ke grilovanym rybam.

Bardn de Ley, Rioja DOP onik  karton obsah  (enaod8000KC  cenado 6000KE
7 280518  Baron de Ley,Finca Monasterio” 2016/17 0,75 445,45 539 575 @ 0@
2 380516  Baron de Ley Gran Reserva,Vifia Imas” 2012/13 0,75 470,25 569 599 @ @
3 280619  Bardn de Ley Varietal Maturana 2017/18 0,75 342,98 415 439 @ Qw
4 280617  Bardn de Ley Gran Reserva 2012/13 0,75 425,62 515 545 @ 0@
5 280513  Baron de Ley Reserva Tinto 2015/16 0,75 285,12 345 369 @ 0@
5 281513 Bardn de Ley Reserva Tinto Magnum 2015/16 1,50 615,70 745 785 @
6 280514  Baron de Ley Blanco 2018/19 0,75 169,42 205 215 O

7 280515  Bardn de Ley Rosato 2018/19 0,75 169,42 205 215 O




odrlda Tempranillo

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Barén de Ley
Rosato

[baron de lej rosato]

Vino nabizi atraktivni, jasné rizovou barvu s odles-

ky ¢ervené. Ovocna viné se silnym aroma jahod.

V chuti objevime optimalni rovnhovahu mezi svézim
a ovocnym projevem a dobre strukturovanou kyse-
linou. Dobfe vychlazené je idedInim letnim vinem

k popfjeni na vyhraté terase nebo jako pfiloha

k lehkym zeleninovym saldttim.

([ nés tip! |

odrida

Tempranillo

technologie 24 mésict v novych

vyroby sudech z amerického dubu
a dalsi 4 roky v lahvi.

intenzita

kategorie ©00®@®

konzumace po 3.roce

dekantace  ano

archivace  4-12let

El Meson

Reserva

[el meson rezerva]

Intenzivni a komplexni viiné s tony vanilky,
Cerstvych ofech(, kofeni a kokosu. Hladka, kulata

a elegantni chut s velmi dlouhym, harmonickym
zavérem. Delikdtni vino s aroma karamelu, ¢okolady
a zralého ovoce. Vyborné doprovodi grilovana
masa i s ostrejsi marinadou.

8

odrlida Viura

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.

intenzita F
kategorie ©@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace ne

archivace  1-4 roky

RIOJA

El Meson Blanco =

[el meson blanko]

Ziva, letni, ovocna viané s dominantnimi tony
grapefruitt. Lehka, nekomplikovana a osvézujici
chut, kterd je podporena pifjemnou kyselinou

a doteky tropického ovoce. Viura je nejrozsitenéj-
$i bilou odrddou v Rioja. Toto stfedné plné vino
ze severu Spanélska vhodné doprovodi koryse,
sladkovodni ryby a lehké letni pokrmy.

(A s tip! |

odrida

Tempranillo

technologie 24 mésict ve francouzskych

vyroby barikovych” sudech
a 15 mésicl v lahvi.

intenzita

kategorie ©00®@®

konzumace po 3.roce

dekantace  ano

archivace  4-12let

Museum Real
Reserva

[muzeum redl rezerva]

Purpurova barva, uslechtild ovocna viiné

s jemnymi tony dreva, vanilky, Svestek, [ékofice

a tabédku. PIné a vyvazena chut s harmonickymi
tfislovinami a viénémi v ¢okolddé v zavéru. Vino
se vyrabi v supermodernim vinafstvi v regionu

zdpadné od Ribera del Duero. Vino s atraktivni

kovovou etiketou, které se mze porovnat

s jakymkoli vinem ve své cenové relaci.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000K¢

9

odrlda Tempranillo

technologie 12 mésicl v sudech

vyroby zamerického a fran-
couzského dubu.

intenzita

kategorie @@ @®

konzumace po 2.roce

dekantace ne

archivace  2-8let

El Meson
Crianza Tinto

[el meson kryjanza tynto]

Intenzivni a elegantni viiné vyzralého cerveného
peckovitého ovoce az povidel. Harmonicka,
sametov4, tepld chut navazuje na vini. Dostatek
pevné tfisloviny podporuje sladké, vyzralé tony
ovoce, visni v cokoladé a vanilky v zavéru. Vino

z kategorie hodnota za penize.

PY rovinic |

odrdda

Spanélsko

85 % Tempranillo,
10 % Mazuelo,
5 9% Graciano

technologie 60 % americké a 40 %

vyroby francouzské sudy po dobu

30 meésic.
intenzita 1
kategorie ©0©@®@® "erdigern
konzumace po 2.roce —

dekantace  ne

archivace  2-8let

El Perdiguero
Barrica, Cigales
[el perdyguéro baryka cigdles]

Vino temné fialové barvy. Paleta vini pIné zralého
Cerveného ovoce, doplnéného karamelem, lékofici
a vanilkou. Mirmé balsamikové naznaky jen dotvari
krdsné krémovou chut se sladkym taninem. Jedna
se o dokonale vyvéazené, harmonické vino s pfijem-
nym zavérem.

El Meson, Rioja DOP roénik  karton obsah cena od 6/000KS 0N Znacky
8 280530  El Meson Blanco 2019/20 6 0,75 142,15 172 185 O

9 280550  El Meson Crianza Tinto 2016/17 6 0,75 205,79 249 269 @ 0@
10 280560  El Meson Reserva 2014/15 6 0,75 326,45 395 415 @ 0@
Bodega Museum, Cigales DOP

71 280526  Museum Real Reserva 2014115 6 075 400,83 485 515 @ <)
12 280528  El Perdiguero, Barrica, Cigales 2014/15 6 0,75 172,73 209 222 '@ 0@




B novinka | na: ip! |

odrlida

Verdejo

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©00®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  1-4 roky

Jose Pariente
Verdejo

[chosé parijante verdecho]

Zlatd barva se zelenkavymi odlesky. Viné broskvi,
fenyklu, tropického ovoce a travy. Cerstvé mine-
ralni chut, dobréd kyselost, travni a kvétinové viné.
Charakteristickd mirna horkost. Vhodné k salatdm
s mékkym syrem, krevetovému koktejlu nebo
uzené rybé.

VI s tip! |

odrida

Palomino, Pedro Ximénez

technologie Zraje v 5001 sudech

vyroby z amerického dubu
po dobu nejméné 6 let.
intenzita
kategorie ©@®®®
Sherry

Canasta Cream Superior
(sladké)

[Sery kanasta krym superyor ]

Sladké sherry tmavé mahagonové barvy s chutf
ofechl a jemnym dotekem prazeného cukru. Je
velice lahodné a jemné na patfe, sametové a srdec-
né. Poddvédme samotné nebo jako dezertni vino

se zakuskem. V pfipadé vychlazeni nebo s ledem
se z néj stane skvély osvézujici drink.

9 rovinka Jns tip! |

odrlda

Sauvignon Blanc

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©000®®

konzumace po 1.roce
JosE 8
dekantace  ne MRIENTE

archivace  1-4 roky

Jose Pariente
Sauvignon Blanc

[chosé parijante savirion blank]

Barva bledé sldmy. Ve vini limetkova kdra a grape-
fruit s jemnymi tény bylin a posekané travy. Cisté,
osvézujicl aroma citrusd a zelenych jablek dodavaji
vinu lehkost a svézest. V chuti Ize citit bily pepf

a kvalitni anyz v dochuti.

5

odrdda Palomino

technologie Vyrabi se z prvniho mostu,

vyroby ktery se uvolnuje z hroznl
jejich vlastni vahou
a tfenim kulicek o sebe.
Zraje v 5001 dubovych
sudech za pfistupu kysliku
vice jak 5 let.

intenzita

kategorie 00@®®

Sherry

Pando

Very Dry Superior

(suché)

[Sery pando very draj superyor]

Suché sherry svétle Zluté barvy s jemnym zlatavym
odstinem. Lahodna, vyrazna viiné po mandlich.
Delikatni, svézi chut s pInym télem a del$im zavé-
rem. Podavame chlazené jako aperitiv nebo

k rybam ¢i morskym plodim.

PO novinka | na tip! |

odrdda

Verdejo

technologie Fermentace v dubovych

vyroby sudech.
intenzita
kategorie ©000®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Jose Pariente

Verdejo Barrel Fermented
[chosé parijante verdecho berl fermentyd]
Slozité vino, které se diky fermentaci v dubovych
sudech zakulatilo a vyvazilo. Ve vini peckovité
ovoce, jako je broskev a merurika, s tony strouhan-
ky a jizniho kofeni. Chut je pfijemné kulatd, ovsem
se svézi kyselinou. Velmi dobrd hodnota za penize.

6

odrdda Palomino, Pedro Ximénez

technologie Zraje v dubovych
vyroby sudech minimalné 6 let.

intenzita

kategore ©0©0@®®

Sherry

Dry Sack Medium
Dry Superior
(polosladké)

[Sery draj sek mydiem draj superyor]

Polosuché sherry svétle jantarové barvy s hlubo-
kym, avsak lahodnym buketem. Chuti a vinf pfipo-
mind smés ofechd, je pIné na patfe, harmonické

a lahodné. Podavéame jako skvély aperitiv nebo

i jako doplnék k hlavnimu chodu - téstovindm.

cena od 6 000K¢ cena do 6 000K¢

Jose Pariente, Rueda DOP rotnik  karton obsah Lo o znacky
WILLIAMS &« HUMBERT

1 003544  Jose Pariente Verdejo 2018/19 6 0,75 247,11 299 315 (@]

2 003545  Jose Pariente Sauvignon Blanc 2018/20 6 0,75 247,11 299 315 (@]

3 003547  Jose Pariente Verdejo Barrel Fermented 2017/18 6 0,75 428,93 519 545 oL

Williams & Humbert, Sherry de Jerez alkohol

4 24003 Sherry Canasta Cream Superior (sladké) 195% 6/12 0,75 180,99 219 239 o<

5 24002 Sherry Pando (suché) 15% 6 075 180,99 219 239 0<%

6 24001 Sherry Dry Sack Medium Dry Superior (polosuché) 19,5% 6 0,75 180,99 219 239 09




VAl a3 tip! |

odrdda

Pedro Ximénez

technologie Hrozny nejprve vysychaji

vyroby 15 dni na slunci a poté

se lisuji. Zraje systémem

Criaderas y Soleras

minimalné 12 let.
intenzita
kategorie ©00®®

DON ZOILO

Sherry Don Zoilo
Pedro Ximenez
12 Years Old (sladké)

[Sery don coild pedro chymenés]

Vino ma velmi tmavou az mahagonovou olejna-
tou barvu. Silnd, hutnd a delikdtni viné s tény
rozinek, mandli, horké cokolady a susenych fikd.
Chut je vysoce koncentrovang, sladkd, plna

a harmonickd. Extrémné dlouhy zavér je podpo-
fen tony medu, karamelu, prazenych mandli

a kavy. Velmi hezky zastupce viceletého sherry

z jedné odrtdy.

odrlda Palomino, Pedro Ximénez

technologie Zraje minimalné

vyroby 15 let.
intenzita

kategorie ©00©0®®
Sherry

Solera Especial
Fines Old Oloroso
15 Years Old
(sladké)

[Sery solera especidl fajnes old oloroso]

Vino ma jemnou, teplou, kofenénou vlni s tony
susenych ofechi. Dobfe vyvdzend chut s plnym
télem, prijemnou kyselinou a sladkosti v dlouhém
zavéru. Oloroso je vzacné sherry, fadici se mezi
nejelegantnéjsi a nejuspésnéjsi vina z Jerezu.
Toto vyjimecné vino ztélesnuje dlouhou tradici

a zkusenosti znacky Williams & Humbert.

%

Jerez Spanélsko
<8 Y|

odrlda Pedro Ximénez

technologie VSechny hrozny nejprve JON _(-U!D':

vyroby vysychaji po dobu 15 dnt
na slunci a poté se lisuji.
Zraje systémem Criaderas
y Soleras minimalné
20 let.

intenzita

kategorie 0000 O®®

Sherry

Pedro Ximenez

Don Guido

20 Years Old (sladké)
[Sery pedro chymenés don gido]

Tmavé mahagonovd, olejovitd barva. Typicka, jem-

na a elegantni vineé s pffjemné zakomponovanymi

tény mlécné cokolady, kakaa a javorového sirupu.

Viné plynule pfechézi do sladké chuti. Harmonicky

a dlouhy zavér s doteky rozinek, pralinek a fikd,
které jsou podpofreny zZivou kyselinou. Krasné,
hutné a elegantni sherry.

10

odrdda Palomino

technologie Zraje v 5001 sudech

vyroby (americky dub)
minimalné 30 let.

intenzita

kategorie 000000 O

Sherry

Solera Especial
Amontillado , Jalifa”
30 Years Old (suché)

[Sery solera especidl amontijado chalifa]

Jantarova barva, hladké a jemné na patfe s vyraz-
nou vani vanilky a ofech(l, velmi delikatni, pIné,
silné, ale pritom suché. Dlouhé a hladké v zavéru.
Velmi staré sherry Amontillado.

Spanélsko

cena od 6 000K¢

cena do 6 000K¢

alkohol  karton obsah

Williams & Humbert, Sherry de Jerez

bez DPH /s DPH s DPH
7 24006 Sherry Don Zoilo, Pedro Ximenez 12 Years Old (sladké) 18% 4 0,75 371,07 449 489
8 24010 Sherry Solera Especial 15 Years Old (polosladké) 20,5% 6 0,50 610,74 739 799
9 24013 Sherry Don Guido, Pedro Ximenez 20 Years Old (sladké) 18% 4 0,50 883,47 1069 1149
10 24012 Sherry Solera Especial Amontillado ,Jalifa” 30 Years Old (suché) 19,5 % 4 0,50 999,17 1209 1295






