Spanélsko hraje ve vinafském svété velmi dleZitou roli a se svy-
mi 1,2 miliony hektard je nejvétsim vinarskym tzemim v Evropé.
V- mnozstvi produkce jej mirné predci pouze Francie a Italie, coz
je zapficinéno vetsim podilem 3panélskych vinic v kategorii DO
s regulovanou vynosnosti. Jesté pred nékolika desitkami let to byla
spise kvantita nad kvalitou, kterd ur¢ovala hodnoceni a vieobecné
minénf o Spanélskych vinech.

Tato situace se vsak radikalné zménila a nastup velmi kvalitnich
vin z oblastf Rioja, Navarra, Penedes ¢i Ribera del Duero vyznamné
pozved| prestiz $panélského vinarstvi. Dnes tato vina davaji nejlepsi
pomeér ceny a kvality ve viech kategoriich.

Tradi¢ni a Uspésnou kapitolou je vyroba sherry v Jerezu, kterd
dominuje na trhu dezertnich vin a také produkce oblibenych
a temperamentnich sektl Cava z Katalanska.

Mimo stolnich vin Vino de Mesa (od ro¢niku 2012 se ndzev
kategorie méni na ,Vino") se na $panélskych etiketdch mdzeme setkat
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s oznacenim Vino Comarcal nebo Vino de la Tierra, které oznamuijf
vina regionalniho nebo krajového charakteru. Nejcastéji se viak setkdme
s oznacenim kontroly plvodu.

DO (Denominacion de Origien), coz je obdobné klasifikace k fran-
couzskému AOP nebo italskému DOP. Regionti DO je ve Spanélsku pres
padesét a kazdy md na etiketé vyznacenou svoji vlastni pecet. V oblasti
Rioja existuje vyssi klasifikace DOP (Denominacién de Origen Protegida),
kterd nalezi pfiblizné tficeti nejlepsim Uzemim s pfisné kontrolovanymi
podminkami produkce. Kazdé 1dhev z tohoto Uzemf je na zadni etiketé
ocislovana.

Déle se mizeme setkat se stupnici kvality oznamujici dobu a podminky
zrani, jako je Crianza, Reserva a Gran Reserva. Doba zranf se u téchto
kategorif v jednotlivych regionech mimé lisi a také zélezi na barvé vina.
Obecné déle se nechdvaji zrat vina cervena a vyssi naroky na dobu zrani
jsou kladeny na vina z Rioja. Jednotlivi producenti, Casto nechavajf sva vina
zrat déle, nez pfedepisuji zakony.



Joven - vina proddvanad v nédsledujicim roce po sklizni, nékdy ¢astecné
zraji v sudech, jsou lehka, ovocnd, ur¢end pro okamzitou spotfebu.
Crianza — vina zrajici minimalné 6 mésict v dubovych sudech
a dalsich 18 mésicl v lahvi, na trh se tato vina dostavaji po 2 letech od
sklizné (vina Crianza z oblasti Rioja a Ribera del Duero zraji v sudech
minimalné 12 mésicl, ¢asto déle). Vina Sin Crianza nezraji v sudech.
Reserva — tato vina zraji minimalné 3 roky, pficemZ nejméné
12 mésicl musi zrdt v dubovych sudech, 12 mésicl v tancich
a alespon jeden rok v lahvi. Také plati, Ze fada vyrobcd nechdva sva
vina zrdt mnohem déle. Reserva se vyradbi pouze v dobrych letech
z nejlepsich vin.

Gran Reserva — tato vina zraji nejméné 5 let ve sklepich vyrobce,
z toho 24 mésicl v dubovych sudech a daldi 3 roky v lahvi. V praxi
se tato doba opét casto prodluzuje. Pro vyrobu Gran Reserva se
pouzivaji pouze vina z nejlepsich roc¢nikd, nejkvalitnéjsich hrozn(
a deklarovanych vinic.

1
2
3
4
5
6

7
8

Tierre de Castilla
Cigales

Rueda

Ribera del Duero
Rioja

Campo de Borja
Navarra

Conca de Barbera

9 Penedes

10 La Mancha

11 Valdepenas

12 Valencia

13 Jumilla

14 Montilla-Moriles

15 Malaga

16 Jerez

17 Condado del Huelva

Bild a rdzovd vina zraji v dubovych sudech obvykle po dobu Sesti
mésicl a na trh jsou uvolnhovéna dfive. Bild a rlizova vina typu Reserva
a Gran Reserva jsou vzacna. Na 3panélskych etiketdch se casto uvadi
i sladkost v pojmech Brut (velmi suché az suché — u sektl), Seco (suché),
Demiseco (polosuché), Abocado (polosladké) a Dulce (sladké). Nazvy
Tinto, Tintilo, Blanco, Rosato oznacuji barvu (Cervené, svétle Cervené, bilé,

rlzové).
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odriida Verdejo

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@ ]

konzumace po 1.roce

SIS D LR S -

dekantace  ne SingredeTon
TERBLIY

archivace  2-4roky

Sangre de Toro Verdejo
[sangre de toro verdeo]

Vino je vysledkem Miguelovy snahy vytvofit vino
jedine¢ného charakteru. Ma zafivou, svétle zlatou
barvu. Delikatni ovocnd viné s aroma grapefruitl
a hrusek. Tepld a jemna chut navazuje na vani.
IdedInf jako aperitiv, dobfe se kombinuje také

s plody more, cerstvymi rybami, vhodné i k aroma-
tickym omackam.

4

odrida

Carinena, Garnacha tinta

technologie Zraniv dubovych

vyroby sudech.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

-
Sangre deTon

BRIGINAL

Sangre de Toro Tinto

[sangre de toro tynto]

Atraktivni barva cervenych tfesni, expresivni

a intenzivni aroma cerveného ovoce s jasnymi tény
po zrani v sudech. Sametova chut ideéIné navazuje
na vani. Vhodné k dusenému masu, zvefing nebo
masovym paelldm. Podavejte vychlazené na 18 °C.

2

odrlda Parellada, Garnacha Blanca

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Sangre de Toro Blanco

[sangre de toro blanko]

Ma svétle Zlutou barvu, nabizi plsobivé aroma
bilych kvétd a cerstvého ovoce, jako jsou kdoule

a hrusky. Pfijemné harmonicka a jemna chut otevi-
ra Sirokou paletu ténd. Dobfe se hodi k pokrmam
z ryze, moiskym ploddm nebo rybam. Podavejte
vychlazené na 10 °C.

I nas tip! |

odrdda

Tempranillo

technologie Zraniv dubovych

vyroby sudech.
intenzita
kategore ©0©0@®®

konzumace po 2.roce

dekantace  ne

archivace  2-6let

Sangre de Toro
Tempranillo

[sangre de toro tempranyjo]

Vino méa tmavé rubinovou barvu. Aromaticka, lehce
podbizivd viné s mimoradné zietelnym ovocnym
aroma (Cerné tfesné) a kofenf (hfebicek). Sametova,
intenzivni a tepla chut hladce provazi az do zivého
zaveéru. Skvélé v kombinaci s masem nebo krémo-
vymi syry. IdedIni teplota pro podavani je mezi
17-18 °C.

odrlida Tempranillo, Syrah,

Garnacha tinta, Carifiena

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie @@@®

konzumace do 3 let
dekantace ne

archivace  ne

Svétla, malinové rliZzova barva s purpurovymi od-
lesky. Aromatickd viné s tony kvétin (r(izi) a ovoce
(granatové jablko a mucenka). Jemnd a svézi chut
s ovocnou sladkosti, kterd je dobfe podporena ele-
gantni kyselinou. Vyborné se spanélskymi tapasy,
uzenym masem, zeleninou nebo téstovinami.

Sangre de Toro Rosado

[sangre de toro rosado]

6

odrdda

Macabeu, Xarel-lo,
Parellada

technologie Tradi¢ni metoda druhot-

vyroby ného kvaseni v lahvi.
intenzita
kategorie ©00@®@®

konzumace ihned
dekantace  ne

archivace  ne

Cava Sangre de Toro
Brut

[kava sangre de toro brut]

Tato cava zUstava v kontaktu s kvasnymi kaly
minimalné 12 mésicl pred uvedenim do prodeje.
Ma svétle Zlutou barvu a jemné a dlouhotrvajici
perleni. Kvétinova a svézi viiné s harmonickym
aroma ovoce, citrusovych plodd a anyzu.
Lahodna a krémova chut se svézim zavérem.

cena od 6 000K¢ cena do 6 000K¢

Miguel Torres, Traditional, Catalania DO otk karon obsah  (2r@ 046 000KC 2o znacky
7 008120  Sangre de Toro Verdejo 2018/19 6 0,75 161,16 195 209 O
2 008123  Sangre de Toro Blanco 2018/19 6 0,75 161,16 195 209 O
3 008124  Sangre de Toro Rosado 2018/19 6 0,75 161,16 195 209 O
4 008127  Sangre deToro Tinto 201718 6 075 161,16 195 200 @Y
4 008128  Sangre de Toro Tinto (mini) 201718 24 0,19 57,02 69 75 @ 0{4
5 008130  Sangre de Toro Tempranillo 2017/18 6 0,75 161,16 195 200 @ Q,j
6 008150  Cava Sangre de Toro Brut 6 0,75 230,58 279 299 O




Catalania Spanélsko
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odrlida Parellada, Garnacha Blanca

technologie Fermentace v nerezovych e
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @©@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4 roky

VifiaSol
Vina Vifiasol 'ron-F ES
Sol Blanco i
[viria sol blanko] ' -

Podtitulem tohoto vina je ,vzdy Cerstvé” - Vifa Sol
je vinem, jehoz styl z(stava stéle svézi a cerstvy.
Nabizi ¢erstvou vini s kvétinovym aroma (pome-
rancové kvéty), vyraznymi ovocnymi tony (jablka)

a tény exotického ovoce (lic¢i a banany). Lehka

a jemna chut s delikatni kyselinou a zajimavou
délkou. Vhodné jako aperitiv, podavané vychlazené
na 10 °C.

([ nés tip! Jnovinka

odrida Parellada

technologie Fermentace

vyroby v nerezovych tancich. l
intenzita /
kategore ©@@®@ /

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

i

San Valentin SonSdelentin
Parellada -
/ Garnacha Tnns ;

[san valentyn parejada

/garnacal

Vino, které Miguel Torres poprvé vyrobil jako darek
ke svatému Valentynu pro svoji zenu — odtud je

i ndzev vina. Bild verze je z odridy Parellada - ma
pfijemnou vini verbeny a ovoce, jako tfeba ana-
nasu nebo citrusovych plodd. Piijemné vino s
vyraznymi tény akatového medu. Cervena varianta
odrldy Garnacha ma aroma lesniho ovoce
(ostruziny), prazené kavy a lékofice v zavéru.

s EXTE

odrlda

Verdejo

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©©®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne
Verdeo

archivace  2-4roky

Verdeo
Seleccion de la Familia

[verdeo selekcion de la familyja]

Vino se prezentuje svézesti a vyraznymi, elegant-
nimi tény exotického ovoce. M4 intenzivni a vyraz-
nou vani s jasnym aroma kvétin (citrénové kvéty),
podporené tény zralého ovoce (kdoule a hrusky).
Chut je jemna a harmonickd s dotekem bylinek
(fenykl), coz je charakteristické pro tuto odrddu.
IdeéIni jako aperitiv nebo k ¢erstvym rybam

s exotickymi omdackami (servirovat 8-10 °C)
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odrdda Moscatel, Gewdlirztraminer

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Vina Esmeralda
Blanco (polosuché)

[vyria esmeralda blanco]

Vyraznd viiné s aroma citrusovych kvétd a akato-
vého medu, také cerstvého ovoce, hroznd, citrusd
a jiného tropického ovoce. Jemnd a podmaniva
chut s dostate¢nou a dobfe zakomponovanou
kyselinou. V zavéru se objevujf tony rizového
grapefruitu.

cena od 6 000K¢

cena do 6 000K¢E

odrdda Carifiena, Syrah,
Tempranillo, Garnacha
tinta
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.
intenzita L}
kategorie @@@®
konzumace

do3let
dekantace ne

archivace  ne
S e

ﬁ(’/{!r.lr';(

TORRES

L

Miguel Torres experimentuje s odrdidami
Garnacha tinta a Carifiena uz 40 let. Zde je
vysledkem rliZzové vino s osobitym stylem,
intenzivni barvou a ovocnym aroma. Vino ma
malinové rizovou barvu, delikatni kvétinové (rize)
a ovocné aroma (jahody, ¢ervené pomerance).

Chut je kulatd, bohaté a plna, podporena
ptijemnou kyselinou.

De Casta Rosado

[de kasta rosado]

Spanélsko

12 =
odrtda Garnacha | |
technologie Fermentuje v nerezovych
vyroby tancich, 4 mésice

na kvasnych kalech.
intenzita
kategorie ©0©@®@®
konzumace do 3 let

dekantace ne

archivace  ne

o
o
2
o
<.
>

), .
Pinalise

2 <

ndia) 8¢

oW,
Cdmedals ft

Ma podmanivou, svétle rdzovou barvu. Bohata
v{iné s aroma citronové marmelddy a jemnym
dotekem likéru z rGzi. Intenzivni a elegantni chut
se suchym prébéhem. Doporucujeme k Siroké
skéle jidel od Caprese saldtu az po uzené ryby,
asijskad jidla, lososa nebo tundka. Také vyborné

s masovym carpacciem nebo kozim syrem.

Vina Esmeralda
Rosé

[vyria esmeralda rozé]

Miguel Torres, Traditional, Catalania DO rotnik  karton obsah  £ona 046 000KE I znacky
7 008122  Vifa Sol Blanco 201718 6 0,75 131,40 159 172 O
7 008126 Viia Sol Blanco (mini) 201718 24 019 52,89 64 69 O
8 008329 Verdeo, Seleccion de la Familia (Blanco) 2018/19 6 0,75 177,69 215 229 @)
9 008121  De (asta Rosado 201718 6 0,75 152,89 185 197 O
70 008181  SanValentin Parellada Blanco (polosuché) 201718 6 0,75 136,36 165 175 O
70 008183  San Valentin Garnacha Tinto 2017/18 6 0,75 156,20 189 199 @
77 008151  Vifia Esmeralda Blanco (polosuché) 2018/19 6 0,75 172,73 209 226G
72 008153  Viiia Esmeralda Rosé 201718 6 075 172,73 209 226 O




1

odrida Cabernet Sauvignon
technologie Zranfv dubovych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie ©000®©®®

konzumace po 6. roce
dekantace  ano

archivace  10-18let

Mas La Plana
[mds la plana]

,Legenda v ¢erném” — surovina na toto vino
pochdzi z malé vinice o rozloze 29 ha, kde hrozny
podléhaji prisné selekci jak v prabéhu zrani, tak

i pfi jejich sklizni. Vino ma charakteristickou inten-
zivni vani terroiru pavodu, s aroma toastu, lanyzd,
bilé cokolady a kofenf jako tfeba pepfe. PInd a jiz
pfistupna chut s vyzralymi tfislovinami. Vino ma
vyrazny predpoklad k dalSimu zrani.

VI a3 tip! |

odrida

Tinto fino (Tempranillo)

technologie Zraniv dubovych

vyroby sudech.
intenzita
kategorie 000 @®®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  4-12let

Celeste Crianza
Tempranillo

[celeste kryjanza tempranyjo]

Vino ma pdvod v regionu Ribera del Duero

a je svym zplsobem stejné ,unikatni”, jako noc¢ni
obloha ve zminéném regionu. Vinice se nachazeji
ve vysce 895 m.n.m. Vino ma tfesriové cervenou
barvu a intenzivni aroma ostruzin, borlvkového
dzemu a koreni, s dotekem horkého vosku. Kulata,
sametova a vyzréla chut s Sirokou paletou tonu.

odrlda Carifiena (Samso),

Garnacha a Syrah

technologie 14 mésict zrani v sudech

vyroby z francouzského dubu
intenzita
kategorie 000 @®®

konzumace po 3.roce

dekantace  ano Golden
archivace  4-12let Medal
Salmos

[salmos]

Vinice vina Salmos se nachazeji

v odlehlé ¢asti regionu Priorat a Torres je vysadil

az v roce 1996. Majf btidlicové podlozi a jsou vyraz-
né ovlivnény extrémnimi rozdily mezi denni

a nocni teplotou. Vino mé temné rubinovou barvu
a bohatou vini s aroma kvétt (rize) a ovoce (Cerné
tfesné a slivy). Elegantni a jemna chut s vyrovnany-
mi tfislovinami a lehkym dotekem toastu a kakaa.
Dobte doprovodi zvéfinu a cervena masa.

5

odrtida Tempranillo

technologie Zraniv drevénych

vyroby sudech.
intenzita
kategore ©0©0@®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  2-8let

Altos Ibericos
Rioja Crianza
Tempranillo

[altos yberykos ryjocha kryjanza tempranylo]

Ma neprdhlednou, tfesfiové ¢ervenou barvu.
Odridové viné s aroma kvétin a ovoce, jako jsou
jahody nebo maliny, dopInéné o tény koreni a kou-
fe, ziskaného ze zrani v sudech. Hladka a sametova
chut s jemnymi a stavnatymi tfislovinami. Hodi

se k cervenym masdm, tu¢nym rybam a syru.

3

odrdda

Carifiena, Garnacha, Syrah

technologie Zraje 15-18 mésicl

vyroby v dubovych sudech
(40 % nové z fran-
couzského dubu).

intenzita

kategorie ©00@®®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  4-12let

Purgatori
[purgatory]

Ma tmavé tresnovou barvu. Delikatni viné s aroma
zralého lesniho ovoce (borlvky), prazené kavy

a suseného ovoce (vestky). Elegantni chut

s vyraznymi tfislovinami, dlouhym a intenzivnim
zavérem.

6

odrdda

Tempranillo

technologie 16 mésicti zrani v sudech

vyroby z francouzského dubu,
¢astecné novych.

intenzita

kategorie ©00@®@®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  4-8let

Altos Ibericos
Rioja Reserva

[altos yberykos ryjocha rezerva]

Rodina Torres se rozhodla
oteviit vinafstvi v srdci regionu Rioja Alavesa az

v roce 2005. Jméno Altos Ibéricos dostalo po Alto
Otero - krasné enklavé, kterd je domovem vinar-
stvi. Vino ma tmavé tfesnovou barvu s intenzivni
ovocnou vUni (Cerné tfesné), podpofenou aroma
kofenf (Cerny pepr) a suseného ovoce (susené fiky).
Hladkd, pffma chut s vyzralymi a bohatymi tfislovi-
nami. Vhodné napfiklad k ovcimu syru.

Miguel Torres, Single Vineyard Wines, Penedes DO onik  karton obsah  Cneod6000KC cenadoGOOOKE -y
7 008158  MasLaPlana 2013/14 6 0,75 1238,84 1499 1569 @ 0(4/
Miguel Torres, Priorat DO & Costers del Segre DO

2 008155  Salmos, Priorat 2016/17 6 0,75 544,63 659 689 @ 0(4/
3 008170  Purgatori, Costers del Segre 2014/15 6 0,75 541,32 655 685 @ Q/J
Miguel Torres, Ribera del Duero DO & Rioja DOCa

4 008111  Celeste, Ribera del Duero, Crianza Tempranillo 2016/17 6 0,75 362,81 439 469 @ 0{4
5 008125  Altos Ibericos, Rioja, Crianza Tempranillo 2015/16 6 0,75 221,49 268 288 @ QJ
6 008132  Altos Ibericos, Rioja, Reserva 2013/14 6 0,75 387,60 469 499 @ Q,/




7

odrida

Tempranillo

technologie Zraje 10 mésict v sudech

vyroby z francouzského dubu

(16 % novych).
intenzita
kategorie ©00®@®
konzumace po 3.roce e
dekantace  ano " % N

LAS PISADAS

archivace  4-8let

Las Pisadas Rioja
[las pysddas ryjocha]

Hrozny pochazeji z regionu Rioja Alavesa. Vino ma
neprdhlednou barvu ¢ernych tiesni. Viiné s aroma
ovoce (malinovy dzem), suseného ovoce (datle)

a koreni (hrebicek). Chut je bohata a tepla se
stfedné dlouhym zévérem. Hodi se ke grilovanym
cervenym masdm.

I nas tip! |

odrlda

Tempranillo,
Cabernet Sauvignon

technologie Zraniv dubovych

vyroby sudech.
intenzita

kategore @@ @®
konzumace po 2.roce

dekantace ne

archivace  2-8let

TORRES

Coronas
[koronas]

Vinu se také fikéd kral Tempranilla” - tato odrlida
je ve viné dominantni, podpofena malym podi-
lem odrlidy Cabernet Sauvignon. Zaroven je
Coronas nejstarsi vinnou znackou ve Spanélsku -
Juan Torres Casals ji registroval jiz v roce 1907!
Vino ma vini divokych rdzi, tfesni a cedrového
dreva. Intenzivni chut s elegantnimi tfislovinami.

([ nés tip! |

odrlda Tempranillo, Cabernet
Sauvignon

technologie Zraniv dubovych

vyroby sudech.

intenzita

kategorie ©00®@®

konzumace po 3.roce

dekantace  ano

archivace  4-12let

Gran Coronas
Reserva

[gran koronas rizerva]

Vino vzniklo na prelomu

60. a 70. let minulého stoleti, kdy se Miguel
Torres rozhod| vysazet francouzské klony odrddy
Cabernet Sauvignon. Gran Coronas se pak stalo
méfitkem pro ostatni reservy”. Vino ma intezivni
ovocnou vini s aroma kofeni, lesniho podrostu,
balzamika a bobkového listu. Jemna chut s velmi
dobfe zakomponovanymi tfislovinami a tony
Cernych tfesni a toastu.

cena od 6 000K¢

cena do 6 000Ke

o EXT

odrlda

Carifiena, Syrah, Garnacha
tinta

technologie Zraniv dubovych

vyroby sudech.
intenzita

kategorie 000@®®
konzumace po 2.roce

dekantace  ano

archivace  2-8let

S, >
/5@”&60\\\0

Gran Sangre de Toro
Reserva

[gran sangre de toro rizerva]

Na konci 60. let 19. stoleti
se Miguel Torres rozhodl vyrobit vino v kategorii
Jreserva’, které by mélo vlastni, jasné danou iden-
titu. Vysledkem je Gran Sangre de Toro, které ma
rubfnové rudou, az neprihlednou barvu. Ve vini
dominuje vyzralé aroma dzemu z Cernych tresni,
lesniho podlozi a tymianu. Chut plynule navazuje

na vini, kterd je podporena sametovymi tfislovina-

mi. IdedInf v kombinaci se zvéfinou.

11

odrtida Pouzity jsou olivy odrtdy

Arbequina

technologie Pouzit je jen olej z prvniho
vyroby studeného lisu.

El Silencio Arbequina
Extra Virgin Olive Oil

[el sylencyo arbekyna
ekstra vyrzyn olyv ojl]

Olivy jsou sklizeny z olivovych strom{ v Katalan-
sku, které jsou i pres 400 let staré. Sklizeji se ruc-
né, aby byla zaru¢ena perfektni surovina pro
vyrobu. Sklizery standardné probihd od poloviny
fijna do konce listopadu. Chut je charakteristicka
pro odriidu Arbequina — objevuji se tény artyco-
kb, mandli a rajcat. Olej je Cerstvy a delikatnf,

na prvni dojem mize pusobit sladkym projevem.

Miguel Torres, La Carbonera, Rioja DOCa Alavesa fotnik  karton obsah  £or 096 000KE doo znacky
7 008115  Las Pisadas Rioja 2015/16 6 0,75 280,17 339 359 @ 0(()
Miguel Torres, Traditional, Catalania DO

8 008129  Coronas 2016/17 6 0,75 180,17 218 233 0
9 008154  Gran Sangre de Toro 2014/15 6 0,75 230,58 279 299 @ 0{(J
70 008161  Gran Coronas 2014/15 6 0,75 285,12 345 369 @ 0@
70 008162  Gran Coronas Magnum 2016/17 6 1,50 615,70 745 795974 @; Q,J
11 008787  ExtraVirgin Olive Oil, El Silencio Arbequina 12 025 186,96 215 229
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odrida 80 % Tempranillo,

20 % smés dalsich odrid

technologie
vyroby

18 mésicl v novych
sudech z francouzského
dubu a dale 6 mésicl

v dievénych sudech

o objemu 10 000 litrd.

intenzita
kategorie 0000 ®®
konzumace po 3.roce

dekantace  ano

archivace  4-12let

Barén de Ley

»Finca Monasterio”

[baron de lej finka monastéryjo]

Rozmanity buket vyzralého ¢erného ovoce, praze-
né kdvy, s lehce zivocisnym podtonem, dotykem
vanilky a jiného kofent. V chuti vyzrélé tfisloviny

s pfijemnou kyselinou a s tony visni a prazeného
dreva. Moderni, velké Spanélské vino z oblasti Rioja.

VI s tip! |

odrlda 90 % Tempranillo,

10 % Cabernet Sauvignon
technologie Zraje 24 mésict v sudech
vyroby (americky a francouzsky

dub 50/50 %), dale vice

nez 5 let lahvi.
intenzita
kategorie 0000 ®®
konzumace po 5.roce
dekantace  ano
archivace ~ 8-18 let

Bardn de Ley
Gran Reserva

[baron de lej gran rezerva]

Ma rubinovou barvu s cihlovymi okraji. Vyrazna,
aromaticka viné s tény zralého ovoce, toastl a bal-
samica. Vyvazend, harmonicka a svézi chut s tony
bylin, kofeni a tabaku, v dlouhém zavéru pak rozin-
ky a jemné tfisloviny. Tato Gran Reserva zraje v lahvi
0 2 roky déle, nez je ulozeno zadkonem. Diky tomu
je vino jiz pitelné, nicméné stéle s dlouhym poten-
cidlem zrani.

odriida 90 % Tempranillo,

10 % Cabernet Sauvignon
technologie Vino zraje 2 roky v novych
vyroby dubovych sudech

(americky a francouzsky

dub 50/50) a daldich

5 let v lahvi.
intenzita
kategorie 0000 ®®
konzumace po 5.roce
dekantace  ano
archivace  8-18let

Barén de Ley
Gran Reserva ,Vina Imas”

[baron de lej ryjocha gran rezerva viria imas]

Elegantni, vyzrald, bohata a komplexni viiné s tony
Zivocisnosti, kiize, kofeni a ovocnosti s dotekem
svestkovych povidel. V chuti je vyzrdlé, ale pevné,
vyrovnané a dlouhé, s hladkou tfislovinou s tony
toastu a cerveného ovoce. Pfekvapuje svoji pevnou
kyselinou a Stavnatosti.

LR nas tip! |

odrtida Tempranillo
technologie 20 mésicti v novych
vyroby sudech z amerického dubu

a dalsich 24 mésicd v lahvi.
intenzita
kategorie ©00®@®

BARON DE LEY
konzumace po 3.roce bt
B [T

dekantace  ano
archivace  4-12let

Bardn de Ley
Reserva Tinto

[baron de lej rezerva]

V nose prekvapi intenzivni viiné s tény karamelu

a kofeni. Stavnatd, svéZi, pfijemna a extraktivni chut
s opravdu dlouhym zavérem, podpofenym

mékkou tfislovinou s dotekem cerveného ovoce

a lesnich plodu. Toto vino pochazi z vlastnich vinic
v regionu Rioja Baja. Vyborné doplni pokrmy

z Cerveného a grilovaného masa.

odrlida Maturana
technologie 6 mésict zranf
vyroby v americkych sudech
anésledné 12 mésicl
ve francouzskych.
intenzita
kategorie ©00®®@®
konzumace po 3.roce
S e s oo Y
dekantace  ano 2
archivace  4-12let

Barén de Ley

Varietal Maturana

[baron de lej varyjetal maturdna]

Tradi¢nf odrdda z Rioja nabizi intenzivni vini s tény
tmavého ovoce, ostruzin, kdvy, ¢okolady a tabaku.

Chut je pak silnd a velmi dlouha. Vyborné se hodi
k jehné¢imu nebo cervenym masim ¢i zvériné.

6
odrdda 90 % Viura,

10 % Malvasia
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@@@®
konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace 14 roky

Bardn de Ley
Blanco

[baron de lej blanko]

Intenzivni a atraktivni smés vini exotického ovoce.
V3e plynule pfechazi do dobfe strukturované a vy-
vazené chuti s harmonickou kyselinou a tény zlu-
tého melounu v zavéru. Hrozny pochdzi ze zapadni
¢asti regionu Rioja — Rioja Alta. Tato apelace dava
idedIni podminky pro vznik elegantnich bilych vin
s dobfe strukturovanou kyselinou. Vhodné jako
aperitiv nebo ke grilovanym rybam.

Bardn de Ley, Rioja DOP onik  karton obsah  (enaod8000KC  cenado 6000KE
7 280518  Bardn de Ley,Finca Monasterio” 2016/17 0,75 442,15 535 569 @ 0@
2 380516  Baron de Ley Gran Reserva, Vifia Imas” 2012/13 0,75 470,25 569 509 @ @
3 280619  Baron de Ley Varietal Maturana 2016/17 0,75 338,02 409 435 @ Qw
4 280617  Baron de Ley Gran Reserva 2012/13 0,75 420,66 509 539 @ 0@
5 280513  Bardn de Ley ReservaTinto 2014/15 0,75 280,17 339 369 @)
5 281513 Bardn de Ley Reserva Tinto Magnum 2013/14 1,50 610,74 739 779 @<
6 280514  Baron de Ley Blanco 2017/18 0,75 164,46 199 209 O

7 280515  Bardn de Ley Rosato 2017/18 0,75 164,46 199 209 O




7/

odrida Tempranillo

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®

konzumace

do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Barén de Ley
Rosato

VaN

Vino nabizi atraktivni, jasné rizovou barvu s odles-

ky ¢ervené. Ovocna viné se silnym aroma jahod.

V chuti objevime optimalni rovnhovahu mezi svézim
a ovocnym projevem a dobre strukturovanou kyse-
linou. Dobfe vychlazené je idedInim letnim vinem

k popfjeni na vyhraté terase nebo jako pfiloha

k lehkym zeleninovym saldttim.

[baron de lej rosato]

9

odrlida Tempranillo

technologie 12 mésicl v sudech

vyroby z amerického a fran-
couzského dubu.

intenzita

kategorie ©O©®®

konzumace po 2.roce

dekantace  ne

archivace  2-8let

El Meson
Crianza Tinto

[el meson kryjanza tynto]

Intenzivni a elegantni viiné vyzralého cerveného
peckovitého ovoce az povidel. Harmonicka,
sametov4, teplad chut navazuje na vani. Dostatek
pevné tfisloviny podporuje sladké, vyzralé tony
ovoce, visni v ¢okoladdé a vanilky v zavéru. Vino

z kategorie hodnota za penize.

Vinarstvi Baron de Ley

Vinafstvi bylo zaloZzeno v roce 1985 skupinou
prestiznich vinafll z Rioja. Za zrodem stélo
rozhodnuti vytvorit unikatni projekt postaveny
na modelu chateaux z Médoc. Za timto Ucelem
zakladateléziskalivinafstvilmasnauzemiMendavia
na levé strané feky Ebro. Jednd se o mimo-
fadné vhodnou lokalitu pro péstovani vin se
specifickym mikroklimatem a slozenim pady, kde
je dnes vysazeno 90 hektard vinic. K pozemkdm
patfi také Slechtické sidlo, drivejsi benediktynsky
klaster ze 16. stoleti, ktery se naléza na levé strané
Ebrotals. Vinafstvi Baron de Ley zpracovavé pouze
své vlastni hrozny. Je jim také povoleno michani
klasické odrldy Tempranillo s hrozny Cabernet
Sauvignon. Pro nékolikaleté zrani vin se zde stale
pouzivaji nové dievéné sudy barriques o objemu
225 litr@. Sudy jsou pro Rioja zakladnim kamenem
pfi vyrobé vin a v Baron de Ley jsou sklepy piimo
svatyni. Zde za stalé kontroly teploty a vlhkosti
lezi 14.000 dfevénych sudu. Vina Reserva v Baron
de Ley zraji 12 mésict v sudu a dalsi 2 roky v lahvi,
Gran Reserva pak 24 mésict v sudu a 3 roky v lahvi.
Vysledkem jsou vina, kterd jsou moderni,
mezindrodniho stylu, vymykajici se béznému
prdméru vin z Rioja.

([ nas tip! |

Tempranillo

odrida

technologie 24 mésict v novych

vyroby sudech z amerického dubu
a dalsi 4 roky v lahvi.

intenzita

kategorie ©00®@®

konzumace po 3.roce

dekantace  ano

archivace  4-12let

El Meson
Reserva

[el meson rezerva]

Intenzivni a komplexni viné s tény vanilky,
Cerstvych ofech(, kofeni a kokosu. Hladka, kulata

a elegantni chut s velmi dlouhym, harmonickym
zavérem. Delikdtni vino s aroma karamelu, ¢okolady
a zralého ovoce. Vyborné doprovodi grilovana
masa i s ostfej$i marinddou.

cena od 6 000K¢

cena do 6 000K

8
odrida Viura
technologie Fermentace v nerezovych ;
vyroby tancich. .
intenzita
kategorie ©@@@®
konzumace po 1.roce
dekantace ne
archivace  1-4 roky
RIOJA

| |

El Meson Blanco e/

[el meson blanko]

Ziv4, letni, ovocna vané s dominantnimi tony
grapefruitl. Lehka, nekomplikovana a osvézujici

chut, kterd je podporena pfijemnou kyselinou )
a doteky tropického ovoce. Viura je nejrozsitenéj- %
$f bilou odridou v Rioja. Toto stfedné plné vino s
ze severu Spanélska vhodné doprovodi koryze, 1)

sladkovodni ryby a lehké letni pokrmy.

(J nés tip! |

odrdda

Tempranillo

technologie 24 mésict ve francouzskych

vyroby Jbarikovych” sudech
a 15 mésicl v lahvi.

intenzita

kategorie ©00@®@®

konzumace po 3.roce

dekantace  ano

archivace  4-12let

Museum Real
Reserva

[muzeum redl rezerva]

Purpurova barva, uslechtild ovocnd viné

s jemnymi tony dfeva, vanilky, Svestek, [ékofice
a tabaku. PIna a vyvazena chut s harmonickymi
tfislovinami a visSnémi v cokolddé v zavéru. Vino
se vyrabf v supermodernim vinafstvi v regionu
zdpadné od Ribera del Duero. Vino s atraktivni
kovovou etiketou, které se mlze porovnat

s jakymkoli vinem ve své cenové relaci.

El Meson, Rioja DOP rocnik  karton obsah S RARCE do nacky
8 280530  El Meson Blanco 2018/19 6 0,75 138,02 167 179 O

9 280550  El Meson Crianza Tinto 2014/15 6 0,75 202,48 245 265N 0@
10 280560  El Meson Reserva 2013/14 6 0,75 321,49 389 409 @ 0@
Bodega Museum, Cigales DOP

77 280526  Museum Real Reserva 2014/15 6 0,75 395,87 479 509 @ @
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. GUYANA & BARDADOS TO [IELZ

Dos Maderas Seleccion vznikd smichdnim prémiového rumu Dos Maderas 5+5 s témi nejlepSimi
desetiletymi rumy z Barbadosu a Guyany. Diky tomu se vim nejprve na patie rozvine suchd chut
10tiletého karibského rumu, kterd pozvolna prechazi v jemné sladké tony po sherry Pedro Ximénez.

Vv,

Vyssi obsah alkoholu 42% podtrhuje rumovy charakter Dos Maderas Seleccion, ktery i presto v zavéru
zustava vyjimecéné jemny a harmonicky.

pijsrozumem.cz



odrdda Palomino, Pedro Ximénez

technologie Zraje v 5001 sudech

vyroby zamerického dubu
po dobu nejméné 6 let.
intenzita
kategorie 0@ @®
Sherry

Canasta Cream Superior
(sladké)

[Sery kanasta krym superyor ]

Sladké sherry tmavé mahagonové barvy s chuti
ofechll a jemnym dotekem prazeného cukru. Je
velice lahodné a jemné na pate, sametové a srdec-
né. Podavéme samotné nebo jako dezertni vino

se zakuskem. V pfipadé vychlazeni nebo s ledem
se z néj stane skvély osvézujici drink.

4

odrida Palomino, Pedro Ximénez

technologie Zraje minimalné
vyroby 15 let.

intenzita

kategorie 000 @®®

Sherry

Solera Especial
Fines Old Oloroso
15 Years Old
(sladké)

[Sery solera especidl fajnes old oloroso]

Vino ma jemnou, teplou, kofenénou vini s tény
susenych ofechd. Dobre vyvézend chut s pinym
télem, pffjemnou kyselinou a sladkosti v dlouhém
zavéru. Oloroso je vzacné sherry, fadici se mezi
nejelegantnéjsi a nejuspésnéjsi vina z Jerezu.
Toto vyjimecné vino ztélesnuje dlouhou tradici

a zkusenosti znacky Williams & Humbert.

odrlda Palomino

technologie Vyrabi se z prvniho mostu,
vyroby ktery se uvolnuje z hrozn(
jejich vlastni vahou
a tfenim kulicek o sebe.
Zraje v 5001 dubovych
sudech za piistupu kysliku
vice jak 5 let.

intenzita

kategorie 000 ®

Sherry
Pando
Very Dry Superior
(suché)

[Sery pando very draj superyor]

Suché sherry svétle Zluté barvy s jemnym zlatavym
odstinem. Lahodnd, vyrazna viiné po mandlich.
Delikatni, svézi chut s plnym télem a delSim zave-
rem. Podavame chlazené jako aperitiv nebo

k rybdm ¢i morskym ploddm.

5

odrdda Pedro Ximénez

technologie Vsechny hrozny nejprve

vyroby vysychajf po dobu 15 dnd
na slunci a poté se lisuji.
Zraje systémem Criaderas
y Soleras minimalné 20 let.

intenzita

kategorie ©000®®®

Sherry

Pedro Ximenez

Don Guido

20 Years Old (sladké)

[Sery pedro chymenés don gido]

Tmavé mahagonovd, olejovitd barva. Typickd, jem-
na a elegantni viiné s pfijemné zakomponovanymi
tény mlécné cokolddy, kakaa a javorového sirupu.
Viné plynule prechézi do sladké chuti. Harmonicky
a dlouhy zavér s doteky rozinek, pralinek a fikd,
které jsou podpofreny Zivou kyselinou. Krdsné,
hutné a elegantni sherry.

3

odrlda

Pedro Ximénez

technologie Hrozny nejprve vysychaji

vyroby 15 dni na slunci a poté

se lisujf. Zraje systémem

Criaderas y Soleras

minimalné 12 let.
intenzita
kategorie 000@®®

DON ZOILO

Sherry Don Zoilo
Pedro Ximenez
12 Years Old (sladké)

[Sery don coild pedro chymenés]

Vino ma velmi tmavou az mahagonovou olejna-
tou barvu. Silnd, hutnd a delikdtni viné s tony
rozinek, mandli, horké cokolady a susenych fikd.
Chut je vysoce koncentrovand, sladkd, plna

a harmonickd. Extrémné dlouhy zavér je podpo-
fen tony medu, karamelu, prazenych mandli

a kavy. Velmi hezky zastupce viceletého sherry

z jedné odrldy.

6

odrdda Palomino

technologie Zraje v 5001 sudech

vyroby (americky dub)
minimalné 30 let.

intenzita

kategorie 000000 O

Sherry

Solera Especial
Amontillado , Jalifa”
30 Years Old (suché)
[Sery solera especidl amontijado chalifa]

Jantarova barva, hladké a jemné na patfe s vyraz-
nou vani vanilky a ofech(l, velmi delikatni, pIné,
silné, ale pritom suché. Dlouhé a hladké v zavéru.
Velmi staré sherry Amontillado.

7
- cena od 6 000KE cena do 6 000KE odrida Palomino, Pedro Ximénez
Williams & Humbert, Sherry de Jerez alkohol karton obsah  £n2od 6 00CKC 408 000KE 4nacky
technologie Zraje v dubovych
7 24003 Sherry Canasta Cream Superior (sladké) 195%  6/12 0,75 180,99 219 239 09 vyroby sudech za pristupu
kysliku po dobu
2 24002 SherryPando (suché) 5% 6 075 180,99 219 239 0 minimalné 6 let.
intenzita
3 24006 Sherry Don Zoilo, Pedro Ximenez 12 Years 0ld (sladké) 18% 6 0,75 371,07 449 489 O @ L -
kategorie ©O0@@®®
4 24010 Sherry Solera Especial 15 Years Old (polosladké) 20,5% 4 0,50 610,74 739 799 (@) @ L :
-
5 24008  Sherry Don Guido, Pedro Ximenez 20 Years Old (sladké) 18% 6 075 883,47 1069 1149 0<L Sherry
. : ) ) Dry Sack Medium
6 24012 Sherry Solera Especial Amontillado,, Jalifa” 30 Years Old (suché) ~ 19,5% 4 0,50 999,17 1209 1295 O @ L .
Dry Superior
7 24001 Sherry Dry Sack Medium Dry Superior (polosuché) 19,5% 6 075 180,99 219 239 0% (polosladké)




Portugalsko nenf s deviti miliony hektolitrd zadnym vinafskym
drobeckem a pfi vysloveni jména této zemé se asi kazdému rychle
vybavi to nejtypictéjsi — portskd vina. Dolihovana vina tvofi sice
pouze pfiblizné pétinu produkce, presto stidle dominuji vyvozu.
Portugalsko je celosvétové sedmou nejvétsi exportni zemf a vina jsou
vyznamnym vyvoznim artiklem. Historie zacala jiz v dobé Rimské fise
dodavkami vin do Rima. Moderni doba zacala smlouvou s Anglii
v roce 1703. Portugalsko a jeho nejzndméjsi region Douro Valley
ma nejstarsi apelacni systém na svété. Zde na severozdpadé zemé
se vyradbi nejlepsi, unikdtni a vysoce cenénd vina. Douro Valley je
pilifem portugalského vinafstvi, odkud pochazeji v tvodu zmiriovana
portska vina, ale i velmi kvalitni vina pfirodni. Pro vyrobu portskych
i pfirodnich vin se pouzivaji tradi¢ni odrldy vinné révy a stejné jako

190
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u Spanélskych, tak i u portugalskych vin plati pravidlo velmi vyhodné
ceny vUc¢i nabizené kvalité. V regionech Alentejo, Bairrada a Ddo se zase
produkuji zndma stejnojmennd, plna, bohatd vynikajici ¢ervend vina pro
kazdodenni konzumaci. Dalsimi ddlezitymi regiony jsou Estremadura,
Ribatejo, Algarve Bucelas, Colares, Carcavelos, Setubal, Vinhos Verdes.
Specidlnimi dolihovanymi viny je zndm ostrov Madeira. Dva portugalské
regiony jsou pak zapsany v UNESCO jako soucést svétového dédictvi
— Douro Valley a Pico Island. V celém Portugalsku se péstuje okolo
500 druhl odrdd, coz umoznuje ohromnou flexibilitu pfi vyrobé vin.
Oxfordsky vinafsky prlivodce oznacuje zemi jako ,pokladnici domorodych
odrid”. Kvalitou a unikdtnosti svych vin, velikosti a rychlosti rlstu prestize
patif Portugalsko do TOP 10 vinarskych zemi. Jeho celkovy objem vyroby
predstavuje 4 % celkové celosvétové produkce. Vinice pokryvaji 8 %



celkového Uzemf a pouze vrcholky hor nejsou vhodné pro péstovani
vina. Klasifika¢ni systém byl vytvoreny o vice nez 200 let dffve nez ve
Francii, kategorizace je obdobna jako v sousednim Spanélsku. Vinho
de Mesa (stolni vino) — od ro¢niku 2012 se méni na ,Vinhos", znamena
bézné stolnf vino. Nese pouze oznaceni vyrobce a garanci plvodu
v Portugalsku. IGP — Indicagdes Geograficas Protegidas nese oznacenf
regionu. Garanci pdvodu a vysoké kvality oznamuje oznaceni DOP
— Denominagdes de Origem Protegidas. Vina vyssi kvality, ale mimo
DOP oblasti mlzou byt oznacena jako IPR (Indicagdo de Proveniéncia
Regulamentada) — od ro¢niku 2012 tato kategorie zanikd. Pokud se
vino z vyjimecnych ro¢nikl necha zrat déle, setkdme se s oznacenim
Reserva nebo Garrafeira. Nazvy Tinto, Branco, Rosado oznamuiji barvu
(Cervené, bilé, rizové).

Vinho Verde
Douro
Bairrada
Dao
Estremadura
Ribatejo
Palmera
Alentejo
Algarve
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odrlda Touriga Nacional, odrlda Touriga Nacional, odrlida Touriga Nacional, Touriga

Touriga Franca Touriga Franca Franca, Tinta Roriz
technologie 12 mésict zrani technologie 12 mésicli zrani v sudech technologie 12 mésicl zrani v sudech
vyroby v dubovych sudech. vyroby z francouzského vyroby z francouzského
3 3 a amerického dubu. a amerického dubu.
intenzita

= intenzita intenzita
kategorie 0000 @®®
kategorie 0000 ® kategorie ©0@®®

konzumace po 3.roce
T e T konzumace po 3.roce konzumace po 2. roce
dekantace  ano A T . L i e i i S b I
T dekantace  ano dekantace  ano
archivace  4-16let — s . e S —

T archivace  4-12let archivace  2-8let

Quinta dos Aciprestes
Grande Reserva DOP

[kynta dos aciprestes granZe rezerva]

Hrozny na toto vino jsou tou nejlepsi surovinou

z Quinta dos Aciprestes. Vino mé tmaveé grana-
tovou barvu. Komplexnfa vyrazna viiné s aroma
¢ernych a cervenych bobuli. Harmonicka a bohata
chut s tony zralého cerveného bobulového ovoce.
Vino s ohromujici strukturou, harmonif, ale zaroven
se silou a eleganci — vino, které je pravym repre-
zentantem vin z regionu Douro.

4 5 6
———— odrtida Chardonnay odrtida Sauvignon Blanc
A
QU.:,,NT technologie 6 mésict zrani v novych technologie Fermentace v nerezovych

Quinta dos Aciprestes
Tinto Reserva DOP
(3x lahev v dievéné kazeté)

[kynta dos aciprestes rezerva]

Quinta dos Aciprestes
Tinto Reserva DOP

[kynta dos aciprestes rezerva]

PIny a vyrazny buket s vlinf Svestek, skofice

a vanilky. V chuti pIné, hutné a harmonické s roz-
sahlou paletou chuti, od ovocné, pres koreni az

k ¢okoladé. To vie je podporeno rozsahlou, dobre
zakomponovanou tfislovinou a dlouhym zavérem.
Diky své neuvéfitelné plnosti a bohatosti zvladne
i ostiejsi mexicka jidla.

vyroby sudech z francouzského vyroby tancich.
dubu. B .
intenzita
intenzita
kategorie @©@0@®@®
kategore ©0@®®
konzumace po 1.roce
konzumace po 1.roce e
dekantace  ne
dekantace  ne e
archivace  2-6let
archivace  2-6let o
Qui_m.l de
Cidro
Quinta de Cidré
Sauvignon Blanc
. . 1 [kynta de sidré sovirion blank]
Quinta de Cidré Y

Chardonnay Reserva
[kynta de sidré Sardoné rezerval

Svézi chut a decentni viné vanilky, ¢erstvého ovo-
ce, zralych broskvi a merunék, s nddechem dubo-
vého dreva. Elegantni télo a dlouhotrvajici lahodny
zavér. IdedlIni vino k rybam, korysm a pokrmim
portugalské kuchyné.

Quinta dos Aciprestes
Tinto DOP

[kynta dos aciprestes]

Intenzivni viiné rozinek, Svestek a tfesni. Vyrazné
aroma zralého ovoce na patfe, znamenita struktura,
prijemny tanin, plné télo a cokolddovost. Jedno

z nejhez¢ich vin nasi nabidky ve své kategorii. Je
schopné doséhnout hodnoceni i kolem 90 bodd.
Ma dlouhy potencidl. Skvéle dopliuje vyrazna
masitd jidla, zvéfinu a syry.

Vino odrldy Sauvignon Blanc bylo prvnf inovaci”
vyrobenou na vinicich Quinta de Cidro. Bylo reakcf
na rostouci poptavku a velmi rychle se stalo nej-
prodavanéjsim vinem. Spojuje silu a koncentraci
regionu Douro s eleganci a charakterem této
odrldy. Ve vini je typické odridové aroma

s dotekem bilého ovoce. Bohatd a hebké chut

s Cerstvou kyselinou.

cena od 6 000K cena do 6 000K¢

Real Companhia Velha, Douro otk karton obsah  £o10cl 000KC doe znacky
723130 Quinta dos Aciprestes Grande Reserva DOP 2014/15 6 0,75 709,92 859 899 @<

2 23113 Quinta dos Aciprestes Tinto Reserva DOP 2016/17 6 0,75 293,39 355 379 @<

3 23109 Quinta dos Aciprestes Tinto DOP 2016/17 6 0,75 222,31 269 295 @<

4 231138 %‘;"l‘;:ed‘f; :\;if’:’e;;‘gskgget:é;‘“e”’a bop 00617 3 075 971,07 1175 1219 @<L
5 23108 Quinta de Cidrd Chardonnay Reserva 2015/16 6 0,75 374,38 453 479 O 0@

6 23114 Quinta de Cidrd Sauvignon Blanc 2017/18 6 0,75 293,39 355 375 O
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odrida Touriga Nacional,
Touriga Franca

technologie 12-18 mésicl zrani
vyroby v novych dubovych
sudech.

intenzita

kategorie ©000®®®

konzumace po 4. roce
dekantace  ano

archivace

Evel Reserva DOP
[evel rezerva douro]

Extrémné koncentrované ovocné aroma rybizu,
tresni a drevénych dubovych ton(. Silné télo,
mocna struktura, pffjemny tanin a kyselost.

Je pitelné jiz nyni, ale bohaté se odméni dalsim
zranim. Opravnéné patii mezi nejlepsi portugalska
vina!

Real Companhia Velha

Vroce 2016 oslavila Real Companhia Velha 260 let
existence. Znamena to nejen bohatou historii, ale
také urcity zavazek pro budoucnost. Od zalozeni
roku 1756, kdy portugalsky kral José I. zakldda
vydanim Krélovské Charty spolec¢nost Real
Companbhia Velha, roste ddlezitost spolec¢nosti,
coz dokazuje spolupréce s vétsinou kralovskych
rodin, které se postupné stfidaly na portugal-
ském trané.V dobé zalozeni spolecnost vlastni
vinice o celkové rozloze 1 500 hektard

(v Portugalsku se nazyvaji Quintas) a i dnes patfi
mezi nejvetsi vlastniky vinic v regionu Douro.
Knejproslulejsim Quintas, které lezi v téch
nejlepsich polohach, patfi: Quinta das Carvalhas,
Quinta do Casal da Granja, Quinta de Cidro,
Quinta dos Aciprestes a Quinta do Carvalhal.
Samotné vino vsak zraje ve starodavnych
sklepich ve Vila Nova de Gaia, kde je ho na plose
180 000 m?ulozeno na 40 milion litrd. Real
Companhia Velha je vyjimecna svou historif,
kterd se automaticky spojuje s historii portského
vina. Je nejstarsi tradicni spolecnosti, ktera se
zabyva jeho vyrobou a vyvozem a je producen-
tem vynikajici znacky Royal Oporto.

8

odrlda Moscatel Galego, Viosinho,
Arinto a Fernao Pires

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.

intenzita

kategore @@ @®

konzumace po 1. roce c
dekantace  ne ({/M{/
archivace  2-4roky i

Evel Branco
[evel branko]

Ovocng, Cerstva a ziva viné s tony angrestu,
pomerancovych kvétd a bilého pepre. Chut vybor-
né navazuje na vuni. Svézi, pfijemna a rafinovana
chut je podporend prekvapivé Zivou kyselinou

s naznaky bilého rybizu, méty a pampeliskového
medu. Skvéld hodnota za penize.

10 [

odrtda Viosinho, Gouveio, |
Moscatel, Arinto a Fernao

Pires |

technologie Fermentace pouze

vyroby v nerezovych tancich.
intenzita
kategore @©@@® =

konzumace do 3 let

dekantace ne

archivace  ne

Porca de Murca
Branco
[porka de mursa branko]

Cerstva viiné citrusd a bilého ovoce. Osvézuijici
chut s prijemnou kyselinou. Pffjemné ,kazdodenni”
vino. Predstavuje dobry pomeér kvality vici cené.
Doporuceno k salatlm, zervé, uzenému lososu

a nebo treba k sushi.

]

cena od 6 000K¢

cena do 6 000K¢

R nas tip! |

odrlida Touriga Nacional, Touriga
Franca, Tinta Roriz

technologie 8 mésicl zrani v dfevénych
vyroby sudech

intenzita

kategorie @©@0@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Evel Tinto
[evel tynto]

Intenzivni viiné ovoce, zeleného tabaku a sladké-
ho kofeni. V chuti je pIné, suché, komplexni

s péknym zavérem. Aroma s tony cerveného
bobulového ovoce a znovu tabédku. Doporucuje-
me k pe¢enym nebo grilovanym mastim a tma-
vym omackam.

11
odrtida Touriga Nacional, Touriga
Franca, Tinta Roriz a Tinta
Barroca

technologie Fermentace pouze
vyroby v nerezovych tancich.

intenzita

kategorie @@@®

konzumace do 3 let
dekantace ne

archivace  ne

Porca de Murca
Tinto

[porka de mursa tynto]

Ma pomeérné vyraznou vini s tony cerveného
ovoce a tresni. Stredné pIné a mékké vino s aroma
opét zralych tfesnf a Spetky pepfe. Velmi oblibené
a Uspésné vino z Douro urcené pro ,snadné

piti”. Nabizi dobry pomér kvality a ceny.
Doporuceno k jehnécim a telecim pecenim,
téstovindm a rajcatovym omackam.

Portugalsko

Real Companhia Velha, Douro DOP rotnik  karton obsah  £enaod 6 000KC 2008 znatky
7 23110 Evel Reserva Tinto 2015/16 6 0,75 470,25 569 599 @ <)
8 23105 Evel Branco 201718 6 0,75 144,63 175 189 +@
9 23104 Evel Tinto 2016/17 6 0,75 152,07 184 199 @<
10 23101 Porca de Murca Branco 201718 6 075 100,83 122 129 O
17 23103 Porca de Murca Tinto 201718 6 075 100,83 122 129 "




Portugals

ko

1

odrlida Vice nez 20 tradi¢nich
Douro odrtd

technologie 16 mésicti zrani v sudech

vyroby z francouzského dubu.

intenzita

kategorie 0000 O®®

konzumace po 4.roce

dekantace  ano

archivace  6-16let

Carvalhas Tinto

[karvaljas tynto]

Bohaté, komplexni a elegantni vino s koncetro-
vanymi ovocnymi tény a zakulacenou tfislovinou

v zaveéru. Vlajkova lod produkce vinafstvi Real
Companhia Velha. Hrozny pochazeji z velmi starych
vinic na Quinta das Carvalhas - jako nejlepsi port-
skd vina. Vino mé velmi dlouhy potencidl zrani.

4

odrlda Touriga Nacional, Touriga

Franca, Tinta Roriz

technologie Zraje v barikovych sudech,

vyroby 60 % novych

intenzita

kategorie ©000®®®

konzumace po 2.roce CARVALHAS
dekantace  ano

archivace  2-8let

Quinta das Carvalhas
Reserva Tinto
[kynta das karvaljas rezerva tynto]

Toto vino se prezentuje intenzivni rubinovou
barvou a silnou, pestrou vini s aroma zralého cer-
veného ovoce a vanilky, ziskané zranim v sudech.
Velmi plna, harmonicka a kulata chut s dotekem
¢erného ovoce. Vino mé dlouhy a sametovy zavér,
ktery je podporeny prijemnou kyselinou.

odrdda Viosinho a Gouveio

technologie Caste¢né zréni v dubovych

vyroby sudech.
intenzita
kategorie 00000 ®

konzumace po 2.roce

CARVALHAS

dekantace ne

archivace  2-6let

Carvalhas Branco

[karvaljas branko]

Hrozny na toto vino pochézeji z Quinta das
Carvalhas, pfevazné z nadmorské vysky okolo
400 m, kde je chladnéjsi mikroklima idedlni pro
dozravani svézich bilych vin. Viosinho davé vinu
strukturu a velkorysy charakter (odriida je vhodna
pro zranf v sudech), zatimco Gouveio poskytuje
svézest, mineralitu, eleganci a kyselinu. Vysledna
smés dosahuje vyjimecné harmonie.

5

odrtida Touriga Nacional

technologie Zraje 12 mésicl

vyroby v pouzitych dubovych
sudech
intenzita
kategorie ©00®@®
konzumace po 3.roce
dekantace  ano pgarnn s
— CARVALHAS
archivace  2-8let

TouRiGe M

Quinta das Carvalhas
Touriga Nacional
[kynta das karvaljas turiga nacional]

Intenzivni kvétinova viné s tony fialek a tmavého
ovoce. Stfedné pInd, koncentrovana a ovocna chut
s tony tmavych tfesni, ostruzin a kofeni. Vino je

ke konzumaci jiz nynf, ale krat$im stafenim jesté
ziska. Vhodné k vyraznéjsim pokrmdm.

3

odriida Tinta Francisca

technologie Caste¢né zréni v dubovych

vyroby sudech.
intenzita
kategorie ©000®O®®

konzumace po 2. roce

dekantace  ano
archivace  2-8let
Carvalhas

Tinta Francisca

[karvaljas tynta francyskal

Tato odrida je jednou z nejpouzivanéjsich v Douru.
Ma mensf vytéznost, mensi hrozen a dozrava
pozdéji, v nékterych smérech pfipomina odrldu
Pinot Noir. Samotné vino reprezentuje novy styl
Cervenych vin z Douro. Jednd se o aromatické vino
se stfedné plnym télem a strukturou, se zajimavou
intenzitou a vyraznou eleganci. Poznejte nové
Douro z tradi¢ni odrtdy.

6 DEHY

odrtida Touriga Nacional, Tinta

Roriz, Touriga Franca

technologie Zraje 12 mésicl

vyroby v pouzitych dubovych
sudech

intenzita

kategorie @00 @®@®

konzumace po 2.roce

dekantace  ano

archivace  2-8let

Quinta das Carvalhas
Tinto
[kynta das karvaljas tynto]

Intenzivni kvétinova vaneé s tény zralého cerveného
a tmavého ovoce a kofeni. Stredné pIna chut s tony
tresni, Svestek, Iékofice s jemné kofenitym zévérem.
Vino umi v dobrém ro¢niku ziskat 90 bodd (Wine
Enthusiast). Dobfe se hodi k vyzralym syrtim.

Real Companhia Velha, Quinta das Carvalhas, Douro DOP rocnik  karton obsah ETTDTHOO\TPKH cena 0o 000KE sty
7 23127B  (arvalhas Tinto 2015/16 075 1296,69 1569 1635 @<
2 23131 (arvalhas Branco 2015/16 0,75 566,12 685 725 O @
3 23132 (arvalhas Tinta Francisca 2012/13 0,75 1214,05 1469 1560 @ 0@
4 23133 Quinta das Carvalhas Reserva Tinto 2014/16 0,75 519,83 629 659 @<
5 23129 Quinta das Carvalhas Touriga Nacional 2014/15 0,75 351,24 425 449 @<
6 23128 Quinta das Carvalhas Tinto 2014/15 0,75 219,01 265 285 @ QJ
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Douro Portugalsko

Py e

odrlda Tradi¢ni portugalské odrida

odridy

Tradi¢ni portugalské
odrady

technologie Zraje 4 roky v dubovych
vyroby sudech.

technologie Ruby —3-4 roky,
vyroby Tawny -7 let
v dubovych sudech.

intenzita

kategorie 000 O®@®

intenzita

kategorie ©000®®

Quinta das Carvalhas
Reserva Ruby
& Tawny

[kynta das karvaljas rezerva

ruby & tény]
Quinta das Carvalhas Jedna se o dvé nadstandardni
LBV (Late Bottled Vintage) portska vina v ,zékladni” kategorii. Ruby ma ovoc-

nou vini s tony zralého cerveného ovoce a vanilky.

(kyptadaskanvaliasilejtbotitvintyc] Stfedné pIné chut s hladkymi tfislovinami a tony

Delikatni viiné s tony Cernych tfedni, tmavé ¢okola- tfesni a kofeni. Dobfe doprovodi ofechy, tmavou
dy a vanilky. Stfredné pInd a bohaté chut s dobrou ¢okolddu nebo cheesecake. Pfijemné sametové

délkou a Sirokou paletou ovocnych ténd. Toto LBV Tawny ma pak ve vlni charakteristické tény rozi-
pochézi z velmi starych vinic, hrozny jsou vymacka- nek, karamelu a kofenti. PIna a vyzrald chut s tony
ny tradi¢nim zplsobem - slapanim. Dobfe se hodi karamelu a fikd. Doporucujeme podavat k zakus-

k' modrym syrlim, ofiskdim nebo k ¢okoladé. klim, ovocnym nédkyplm a ¢okoladé.
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QUINTA DS

CARVALHAS

Quinta das Carvalhas
10 Years Old Tawny
karafa v darkové krabiéce

[port kynta das karvaljas ten jirs old tény]

Bohaté viiné s aroma rozinek, karamelu a suse-
ného ovoce. PInd a elegantni chut s tony
suseného ovoce, stiedni sladkosti a dlouhym
karamelovych zavérem. Hrozny na toto vino
pochézi z velmi starych vinic, hrozny jsou
vymackény tradi¢nim zplsobem - slapanim.

Real Companhia Vehla, portské Quinta das Carvalhas otk karton obsah  (eracd6000KE  cenado 6 B00KE napyy
7 23071 Quinta das Carvalhas LBV (Late Bottled Vintage) 6 075 392,56 475 499 @<
8 23070 Quinta das Carvalhas Reserva Ruby (dérkovy box) 6 0,75 352,89 427 457 @ Q,)
8 23006 Quinta das Carvalhas Reserva Tawny (darkovy box) 6 0,75 352,89 427 457 @ Q,)

Quinta das Carvalhas 10 Years Old Tawny

9 230 (karafa 0,75 | v darkové krabicce)

6 075 619,01 749 779 <L




Douro

Piortugalsko

1 2 3
odrlida Viosinho, Gouveio, odrlida Codega, Rabigato, Malvasia odrlida Touriga Nacional, Touriga
Moscatel Fina, Viosinho Franca, Tinta Barroca, Tinta
Roriz
technologie Zraje 3 roky v dievénych technologie Delsi fermentace pro
vyroby sudech. vyroby snizeni obsahu cukru. Déle technologie Royal Oporto nechava své
: 2 zraje 3 roky v dubovych vyroby Tawny zrat po dobu 5 let,
intenzita sudech. co? je podstatné déle, nez
kat » P YY) 3 ; ¢inf jeho konkurenti, kteffi
IR intenzita pouze dodrzuji zdkonem
kategore ©@® predepsané 3 roky.
intenzita
kategorie @@®
Royal Oporto Royal Oporto
White Extra Dry White (suché) Royal Oporto
[rojal oporto vajt] [rojal oporto ekstra draj vajt] Tawny
[rojal oporto tény]

Toto sladké bilé portské je vyrobeno z nékolika
smési portskych vin. Ma ovocnou vini a harmo-
nickou, dobrfe vyvazenou smés chuti zralosti

a svézesti. Bilé portské se tradi¢né pije jako
aperitiv a sladsf druhy se hodi k pastice z husich
jater. Doporucuje se podavat o teploté 10 °C
samostatné nebo v |été na ledu s citrénem.

Je idedIni kombinaci plné chuti a osvézeni v letnim
obdobi. Jemné suché bilé portské vino, které

v sobé snoubf lahodnost a lehkost bilych vin

s extraktivnosti portskych vin. IdedInf aperitiv.
Doporucujeme podavat s ledem a pomerancovou
kérou. Idedln tip na letni drink pro posezeni

s prateli.

Jantarové barva se snoubi s plnou vini. Kombinuje
prijemnost své zralé chuti s jemnosti, dosazené
zrdnim v dubovych sudech. Tawny je celosvétové
nejoblibenégjsim druhem portského.
Doporucujeme podavat pfi pokojové teploté,
béhem horké sezény o teploté 16 °C.

4 LR s tip! ] 6
odrlda Touriga Nacional, Touriga odrtida Touriga Nacional, Touriga odrtida Touriga Nacional,
Franca Franca Touriga Franca, Tinta
; ; ’ . . . Barroca a dalsi
technologie Zraje 3 roky v dubovych technologie Dozrava 6 let v dfevénych
vyroby sudech. vyroby sudech, pred lahvovanim technologie Fermentace "
- - se nefiltruje. vyroby v nerezovych tancich
intenzita - - bez dalsiho zrani.
- intenzita

kategorie ©@@®@®@ intenzita

kategorie ©00®@®

kategore ©0©0@®®
ROYAL
OPORTO
Lare Botsled Vintagt
. 1999

Royal Oporto

Late Bottled Vintage

(LBV) Royal Oporto

) . I Rosé

rojal oporto lejt botlt vinty¢,
Royal Oporto frojal oporto e} r Foial oportorose]
Ruby Je to bohaté, plné a vyvazené vino s intenzivnim rojaloportorose

a komplexnim aroma cerveného zralého ovoce Prémiové rlizové portské, delikatné snoubi
[rojal oporto ruby]

Smés mladych plnych ¢ervenych portskych vin.

Ma zralé aroma s rafinovanou vani lesnich jahod.
Prezentuje se plnym télem a harmonickou chuti.
Oproti jinym Ruby ve své kategorii vynika kvalitou

a chuti. Doporucujeme podavat pfi teploté 15-18 °C.

a kofeni. Chut ma dobrou strukturu a koncentraci
podpofenou hladkymi tfislovinami davajici
dlouhy a harmonicky zavér. LBV je vino stylem
podobné ro¢nikovym portskym. Po otevieni ho
ovsem nenf nutné ihned vypit a vydrzi oteviené

i nékolik tydnd. Vyrabi se jen v dobrych ro¢nicich.

sladkost a pInost ¢ervenych portskych, kterou
doplniuje Zivost a svéZest vin bilych. Serviruje se
do velké vinné sklenice na kostky ledu. Diky tomu
mUze vino rozvinout své delikdtni aroma a stava
se pffjemné osvézujicim napojem, ktery je vhodny
nejen pro horké letni dny.

cena od 6 000K¢ cena do 6 000K¢

Real Companhia Vehla, portské Royal Oporto otnik  karton obsah  [n30d6000KE e znacky
1 23003 Royal Oporto White 6 0,75 237,19 287 287 0
2 23055 Royal Oporto Extra Dry White (suché) 6 075 237,19 287 287 09
3 23001 Royal Oporto Tawny 6 075 237,19 287 287 @<
4 23002 Royal Oporto Ruby 6 075 237,19 287 287 @<L
5 23063 Royal Oporto Late Bottled Vintage (LBV) 2014/15 6 0,75 313,22 379 399 @<
6 23065 Royal Oporto Rosé 6 075 361,16 437 469 O

7 23053 Royal Oporto 10 Years Old Tawny 0,2 | 24 0,20 185,95 225 239 @ QA
7 23007 Royal Oporto 10 Years Old Tawny (dérkovy box) 6 075 541,32 655 695 @ <
8 23008 Royal Oporto 20 Years Old Tawny (dérkovy box) 6 075 949,59 1149 1220 @ &
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odrida Touriga Nacional, Touriga

Franca, Tinta Roriz

technologie Zraje pramérné 10 let
vyroby v sudech.

intenzita

kategorie 000 ®@®

Royal Oporto
10 Years Old Tawny

[rojal oporto tény ten jirs old]

Vino diky zrdnf ztraci origindlni rudou barvu a zis-
kava velmi delikdtnf jantarovy nadech, ktery je pro
Tawny typicky. Tato desetiletd smés ma vyraznou
vUni, prezentuje se Zivosti a svézesti, s tony susené-
ho ovoce. Jedna se o velmi komplexni, elegantni

a sametové vino. V nabidce také darkovy box se
sklenickami.

10

odrlida Touriga Nacional, Touriga
Franca, Tinta Barroca,

Tinta Roriz a dalsf

technologie Zraje 20 i vice let v sudech.
vyroby Vino bylo filtrovano
- neobsahuje tedy zadnou
usazeninu.

intenzita

kategorie 00000 O®®

Royal Oporto
Colheita

[rojal oporto kolhejta]

Diky procesu zrani ma nadhernou barvu topazu,
ptfiemnou komplexni a sametovou chut s jemnymi
tény dubovosti. ,Colheitas” - portskd vina té
nejvyssi kvality, vyrabénd pouze ve vyjimecnych
roc¢nicich. Na etiketé je vzdy uveden rok sklizné.
Dekantace neni nutnd, Colheita mlze byt oteviena
i nékolik tydnd. Podavat pfi 18 °C.

odrlda Touriga Nacional, Touriga

Franca, Tinta Roriz

technologie Zraje prdmeérné 20 let
vyroby v sudech.

intenzita

kategorie 000000 O®

Royal Oporto
20 Years Old Tawny

[rojal oporto tény tventy jirs old]

Ve vini nabizi ohromnou paletu delikatnich

a vyzralych téond. Jantarovo—kastanova barva

s okrovymi okraji. Bohaté a hluboké aroma precha-
zi v nevsedni sametovou chut, s tony kofen,
lékofice, vlasskych ofechd, vanilky, marmelad

a v zavéru tony dubového dreva. Je komplexni,
bohaté, vyzralé a decentni. Doporucujeme

v horkych dnech podavat vychlazené na 8-10 °C.

13

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000K

9

odrlida Touriga Nacional, Touriga
Franca, Tinta Barroca,

Tinta Roriz a dalsi

technologie Zraje priimérné 40 let
vyroby v sudech.

intenzita

kategorie

Royal Oporto -
Over 40 Years Old Tawn

[rojal oporto tény ouvr forty jirs old]

Jemna, krdsné aromatickd viné s tony zralych
pomerancd, rozinek, ofecht a prazenych mandli.
Hladké a velmi elegantni chut s ovocnou
sladkosti medu a doteky kofenf. Diky harmonické
kyseliné z{stava v Ustech velmi cistd, dlouho-
trvajici a jemnd dochut. Spravnd doba zrani je
pro vino velmi dllezitd k dosazenfi idedIniho
bodu zralosti a tim k nenapodobitelnému
vyjimecnému charakteru.

(]
~
=

©

D

=
=

=

o
a

ROVAL OPORTO
2()

Real Companbhia Vehla, portské Royal Oporto otnik  karton obsah  Cen20d6000KE a8 Znacky

9 23009 Royal Oporto Over 40 Years Old Tawny (darkovy box) 6 075 2767,77 3349 3449 @ QJ

10 23037 Royal Oporto Colheita 1976 (darkovy box) 1976 6 075 2866,94 3469 3569 @ Q,J L
10 23038 Royal Oporto Colheita 1977 (darkovy box) 1977 6 075 330496 3999 4199 @<L
10 23040 Royal Oporto Colheita 2000 (darkovy box) 2000 6 075 908,26 1099 1159 @<L
10 23075 Royal Oporto Colheita 2007 (darkovy box) 2007 6 0,75 756,20 915 979 @ 0@ L
11 23013 Royal Oporto Ruby dérkové baleni (papirovy box + 2 sklenicky) 6 075 329,75 399 39 @)L
B oty oY 021 Gt s b0 s 479 ASHRSROS
73 23007S  Royal Oporto 10 Years Old Tawny + 2 sklenicky 6 075 619,01 749 785 @<L
14 230085  Royal Oporto 20 Years Old Tawny + 2 sklenicky 6 075 102066 1235 1299 @ 0@ L




