Portugalsko nenf s deviti miliony hektolitrd Zadnym vinafskym
drobeckem a pfi vysloveni jména této zemé se asi kazdému rychle
vybavi to nejtypictéjsi — portskd vina. Dolihovand vina tvofi sice
pouze pfiblizné pétinu produkce, presto stidle dominuji vyvozu.
Portugalsko je celosvétové sedmou nejvétsi exportni zemf a vina jsou
vyznamnym vyvoznim artiklem. Historie zacala jiz v dobé Rimské fise
dodavkami vin do Rima. Moderni doba zacala smlouvou s Anglii
v roce 1703. Portugalsko a jeho nejzndméjsi region Douro Valley
ma nejstarsi apelacni systém na svété. Zde na severozdpadé zemé
se vyrdbi nejlepsi, unikdtni a vysoce cenénd vina. Douro Valley je
pilifem portugalského vinafstvi, odkud pochazeji v tvodu zmiriovana
portska vina, ale i velmi kvalitni vina pfirodni. Pro vyrobu portskych
i pfirodnich vin se pouzivaji tradi¢ni odrlidy vinné révy a stejné jako
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u Spanélskych, tak i u portugalskych vin plati pravidlo velmi vyhodné
ceny vUc¢i nabizené kvalité. V regionech Alentejo, Bairrada a Ddo se zase
produkuji zndma stejnojmennd, plna, bohatd vynikajici ¢ervend vina pro
kazdodenni konzumaci. Dalsimi ddlezitymi regiony jsou Estremadura,
Ribatejo, Algarve Bucelas, Colares, Carcavelos, Setubal, Vinhos Verdes.
Specidlnimi dolihovanymi viny je zndm ostrov Madeira. Dva portugalské
regiony jsou pak zapsany v UNESCO jako soucést svétového dédictvi
— Douro Valley a Pico Island. V celém Portugalsku se péstuje okolo
500 druhl odrdd, coz umoznuje ohromnou flexibilitu pfi vyrobé vin.
Oxfordsky vinafsky prlivodce oznacuje zemi jako ,pokladnici domorodych
odrid". Kvalitou a unikdtnosti svych vin, velikosti a rychlosti rlstu prestize
patii Portugalsko do TOP 10 vinarskych zemi. Jeho celkovy objem vyroby
predstavuje 4 % celkové celosvétové produkce. Vinice pokryvaji 8 %

celkového Uzemf a pouze vrcholky hor nejsou vhodné pro péstovani
vina. Klasifikacnf systém byl vytvoreny o vice nez 200 let dfive nez ve
Francii, kategorizace je obdobné jako v sousednim Spanélsku. Vinho
de Mesa (stolni vino) — od ro¢niku 2012 se méni na ,Vinhos’, znamena
bézné stolnf vino. Nese pouze oznaceni vyrobce a garanci plvodu
v Portugalsku. IGP - Indicagdes Geograficas Protegidas nese oznaceni
regionu. Garanci plvodu a vysoké kvality oznamuje oznaceni DOP
— Denominagdes de Origem Protegidas. Vina vyssi kvality, ale mimo
DOP oblasti mzou byt oznacena jako IPR (Indicagdo de Proveniéncia
Regulamentada) — od ro¢niku 2012 tato kategorie zanikd. Pokud se
vino z vyjimecnych ro¢nikl nechd zrat déle, setkdme se s oznacenim
Reserva nebo Garrafeira. Nazvy Tinto, Branco, Rosado oznamuiji barvu
(Cervené, bilé, rizové).
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Vinho Verde
Douro
Bairrada
Dao
Estremadura
Ribatejo
Palmera
Alentejo
Algarve
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Portugalsko Douro

odrida Touriga Nacional,
Touriga Franca

2 TN

odrlda Touriga Nacional,
Touriga Franca

7

odrida Sauvignon Blanc

technologie Fermentace v nerezovych

Douro Portugalsko

8

odrlida Touriga Nacional,
Touriga Franca

9

odrida Moscatel Galego, Viosinho,
Arinto a Fernao Pires

technologie 12 mésict zrani technologie 12 mésicli zrani v sudech vyroby tancich. technologie 12-18 mésicl zrani technologie Fermentace v nerezovych
vyroby v dubovych sudech. vyroby z francouzského ) - vyroby v novych dubovych vyroby tancich.

- - a amerického dubu. intenzita sudech. , -

intenzita intenzita

kategorie ©000®®®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  4-16let

Quinta dos Aciprestes
Grande Reserva DOP

[kynta dos aciprestes granZe rezerva]

Hrozny na toto vino jsou tou nejlepsi surovinou

z Quinta dos Aciprestes. Vino mé tmaveé grana-
tovou barvu. Komplexnfa vyrazna viiné s aroma
¢ernych a cervenych bobuli. Harmonicka a bohata
chut s tony zralého cerveného bobulového ovoce.
Vino s ohromujici strukturou, harmonif, ale zaroven
se silou a eleganci — vino, které je pravym repre-
zentantem vin z regionu Douro.

VI a3 tip! |

odrtida Touriga Nacional, Touriga

intenzita

kategorie ©00@®®

konzumace po 3.roce

dekantace  ano

archivace  4-12let

Quinta dos Aciprestes
Tinto Reserva DOP

[kynta dos aciprestes rezerva]

PIny a vyrazny buket s vlinf Svestek, skofice

a vanilky. V chuti pIné, hutné a harmonické s roz-
sahlou paletou chuti, od ovocné, pres koreni az

k ¢okoladé. To vie je podporeno rozsahlou, dobre
zakomponovanou tfislovinou a dlouhym zavérem.
Diky své neuvéfitelné plnosti a bohatosti zvladne
i ostiejsi mexicka jidla.

Quinta dos Aciprestes
Tinto Reserva DOP
(3x lahev v dfevéné kazeté)

[kynta dos aciprestes rezerva]

6

odrtida Chardonnay

kategorie ©@@®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Quinta de Cidrd
Sauvignon Blanc

[kynta de sidr6 sovirion blank]

Vino odrldy Sauvignon Blanc

bylo prvni inovaci” vyrobenou na vinicich Quinta
de Cidro. Bylo reakci na rostouci poptavku a velmi
rychle se stalo nejprodavanéjsim vinem. Spojuje
silu a koncentraci regionu Douro s eleganci

a charakterem této odrtdy. Ve vini je typické
odrlidové aroma s dotekem bilého ovoce.

Bohatd a hebkd chut s cerstvou kyselinou.

([l a3 tip! |

odrlida Touriga Nacional, Touriga

intenzita

kategorie ©0000®®

konzumace po 4. roce

dekantace  ano

archivace  6-16let

Evel Reserva Tinto
[evel rezerva tynto]

Extrémné koncentrované ovocné aroma rybizu,
tresni a dfevénych dubovych tonu. Silné télo,
mocna struktura, pfijemny tanin a kyselost.

Je pitelné jiz nyni, ale bohaté se odméni dalsim
zranim. Opravnéné patii mezi nejlepsi portugalska
vina!

11

odrida Viosinho, Gouveio,

kategorie 0O @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Evel Branco
[evel branko]

Ovocna, Cerstva a Ziva viné s tony angrestu,
pomerancovych kvétl a bilého pepre. Chut vybor-
né navazuje na vini. Svézi, pfijemna a rafinovana
chut je podpofend prekvapivé Zivou kyselinou

s ndznaky bilého rybizu, méty a pampeliskového
medu. Skvéld hodnota za penize.

12

odrida Touriga Nacional, Touriga

Franca, Tinta Roriz : Lo o . Franca, Tinta Roriz Moscatel, Arinto a Fernao Franca, Tinta Roriz a Tinta
technologie 6 mésict zrani v novych Pires Barroca
technologie 12 mésicl zrdni v sudech vyroby sudech z francouzského technologie 8 mésicl zrani v dievénych
vyroby z francouzského dubu. vyroby sudech technologie Fermentace pouze technologie Fermentace pouze
a amerického dubu. - - _ - vyroby v nerezovych tancich. vyroby v nerezovych tancich.
intenzita intenzita
intenzita intenzita intenzita

kategore ©0@®®

konzumace po 2.roce

dekantace  ano

archivace  2-8let

Quinta dos Aciprestes

kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

kategorie 0@ @®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

kategorie @@@®

konzumace do 3 let
dekantace ne

archivace  ne

kategorie @©@@®

konzumace do 3 let
dekantace ne

archivace  ne

Porca de Murga

Tinto DOP Tinto
[kynta dos aciprestes] Qumta de Cidrd Evel Tinto Porca de Murga [porka de mursa tynto]
L e ! o BT i . Chardonnay Reserva [evel tynto] Branco A eres O e, .
Intenzivni viiné rozinek, Svestek a tfesni. Vyrazne Ma pomerne vyraznou vuni s tony cerveného
[kynta de sidré Sardoné rezerva] [porka de mursa branko]

aroma zralého ovoce na patfe, znamenitd struktura,
pfijemny tanin, plné télo a cokolddovost. Jedno

z nejhezcich vin nasi nabidky ve své kategorii. Je
schopné doséhnout hodnocenf i kolem 90 bod.
Ma dlouhy potencidl. Skvéle doplriuje vyrazna
masitd jidla, zvéfinu a syry.

Quinta dos Aciprestes
Tinto 2x 0,75 | Duopack

[kynta de sidré Sardoné rezerva]

Svézi chut a decentnf viiné vanilky, ¢erstvého ovo-
ce, zralych broskvi a merunék, s nadechem dubo-
vého dreva. Elegantni télo a dlouhotrvajici lahodny
zavér. Idedlni vino k rybam, korysm a pokrmim
portugalské kuchyné.

Intenzivni vainé ovoce, zeleného tabdku a sladké-
ho kofeni. V chuti je pIné, suché, komplexnf

s péknym zavérem. Aroma s tony Cerveného
bobulového ovoce a znovu tabaku. Doporucuje-
me k pecenym nebo grilovanym mastdim a tma-
vym omackam.

Cerstva viiné citrusd a bilého ovoce. Osvézujici
chut s prijemnou kyselinou. Pfjemné ,kazdodenni”
vino. Pfedstavuje dobry pomeér kvality vici cené.
Doporuceno k salatlim, zervé, uzenému lososu

a nebo tieba k sushi.

ovoce a tfedni. Stfedné pIné a mékké vino s aroma
opét zralych tfesni a $petky pepfre. Velmi oblibené
a Uspésné vino z Douro urcené pro ,snadné

piti“. Nabizi dobry pomér kvality a ceny.
Doporuceno k jehnécim a telecim pecenim,
téstovindm a rajcatovym omackam.
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H L cena od 6 000K¢ cena do 6 000K¢ - . R . .

Real companhla Velha, Douro rocnik  karton  obsah bez DPH / s DPH s DPH znacky Real Companhla Velha, Douro DOP ro¢nik  karton obsah ;ee';aDOPdHE,)/EOLSPK}—L{ cena g%ggoo K znacky
. N 0\

1 23130 Quinta dos Aciprestes Grande Reserva DOP 2015/16 6 0,75 709,92 859 899 @ <%y P Quinta de Cid6 Sauvignon Blanc 201920 6 075 280,17 339 355 O
. . . 0\

2 23113 Quinta dos Aciprestes Tinto Reserva DOP 2018/19 6 0,75 293,39 355 379 0% s 23110 Evel Reserva Tinto 2018/19 6 075 470,25 569 500 @ 0«4

Quinta dos Aciprestes Tinto Reserva DOP .

3OBIBD ey ve df kazetd) w5083 075 971,07 1175 1219 el 9 23105 Evel Branco 201819 6 075 14463 175 189

4 23109  Quinta dos Aciprestes Tinto DOP 2018/19 6 0,75 222,31 269 295 @<L 10 23104 Evel Tinto 2017/18 6 0,75 152,07 184 199 @

5 23119 Quinta dos Aciprestes Tinto 2x 0,75 | Duopack 2018/19 3 1,50 544,63 659 649 @ 0@ L 17 23101 Porca de Murca Branco 2019/20 6 0,75 100,83 122 129 O

6 23108 Quinta de Cidrd Chardonnay Reserva 2018/19 6 0,75 374,38 453 479 O 12 23103 Porca de Murca Tinto 2018/19 6 0,75 104,96 127 135 @
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Portugalsko Douro

odrida Vice nez 20 tradi¢nich
Douro odrtd

technologie 16 mésict zrani v sudech

vyroby z francouzského dubu.
intenzita
kategorie ©000®®®

konzumace po 4.roce
dekantace  ano

archivace  6-16let

Carvalhas Tinto
[karvaljas tynto]

Bohaté, komplexni a elegantni vino s koncetro-
vanymi ovocnymi tény a zakulacenou tfislovinou

v zaveéru. Vlajkova lod produkce vinafstvi Real
Companhia Velha. Hrozny pochazeji z velmi starych
vinic na Quinta das Carvalhas - jako nejlepsi port-
skd vina. Vino mé velmi dlouhy potencidl zrani.

4

odrlda Touriga Nacional, Touriga
Franca, Tinta Roriz

technologie Zraje v barikovych sudech,
vyroby 60 % novych.

intenzita

kategorie ©000®®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ano

archivace  2-8let

Quinta das Carvalhas
Reserva Tinto

[kynta das karvaljas rezerva tynto]

Toto vino se prezentuje intenzivni rubinovou
barvou a silnou, pestrou vini s aroma zralého cer-
veného ovoce a vanilky, ziskané zranim v sudech.
Velmi plna, harmonicka a kulata chut s dotekem
¢erného ovoce. Vino mé dlouhy a sametovy zavér,
ktery je podporeny prijemnou kyselinou.

2

odriida Viosinho a Gouveio

technologie Caste¢né zréni v dubovych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie ©000O®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Carvalhas Branco
[karvaljas branko]

Hrozny na toto vino pochézeji z Quinta das
Carvalhas, pfevazné z nadmorské vysky okolo
400 m, kde je chladnéjsi mikroklima idedlni pro
dozravani svézich bilych vin. Viosinho davé vinu
strukturu a velkorysy charakter (odriida je vhodna
pro zranf v sudech), zatimco Gouveio poskytuje
svézest, mineralitu, eleganci a kyselinu. Vysledna
smés dosahuje vyjimecné harmonie.

5

odrtida Touriga Nacional

technologie Zraje 12 mésicl
vyroby v pouzitych dubovych
sudech.

intenzita

kategorie ©000®@®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  2-8let

Quinta das Carvalhas
Touriga Nacional
[kynta das karvaljas turiga nacional]

Intenzivni kvétinova viné s tony fialek a tmavého
ovoce. Stfedné pInd, koncentrovana a ovocna chut
s tony tmavych tfesni, ostruzin a kofeni. Vino je

ke konzumaci jiz nynf, ale krat$im stafenim jesté
ziska. Vhodné k vyraznéjsim pokrmdm.

3

odrida Tinta Francisca

technologie Caste¢né zréni v dubovych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie ©0000®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ano

archivace  2-8let

Carvalhas
Tinta Francisca

[karvaljas tynta francyskal

Tato odrida je jednou z nejpouzivanéjsich v Douru.
Ma mensf vytéznost, mensi hrozen a dozrava
pozdéji, v nékterych smérech pfipomina odrldu
Pinot Noir. Samotné vino reprezentuje novy styl
Cervenych vin z Douro. Jednd se o aromatické vino
se stfedné plnym télem a strukturou, se zajimavou
intenzitou a vyraznou eleganci. Poznejte nové
Douro z tradi¢ni odrtdy.

6

odrtida Touriga Nacional, Tinta
Roriz, Touriga Franca

technologie Zraje 12 mésicl
vyroby v pouzitych dubovych
sudech.

intenzita

kategorie @00 @®@®

konzumace po 2.roce

dekantace  ano

archivace  2-8let

Quinta das Carvalhas
Tinto

[kynta das karvaljas tynto]

Intenzivni kvétinova vaneé s tény zralého cerveného
a tmavého ovoce a kofeni. Stredné pIna chut s tony
tresni, Svestek, Iékofice s jemné kofenitym zévérem.
Vino umi v dobrém ro¢niku ziskat 90 bodd (Wine
Enthusiast). Dobfe se hodi k vyzralym syrtim.

Real Companhia Velha, Quinta das Carvalhas, Douro DOP rocnik  karton obsah EZ”ZGDOPdHiQﬂQPKHf cena o6 000KE  nacky
7 23127B  (arvalhasTinto 201718 075 1296,69 1569 1635 @)
2 23131 Carvalhas Branco 2015/16 0,75 566,12 685 725 O @
3 23132 (arvalhas Tinta Francisca 2012/15 075 1214,05 1469 1560 @ Q{d
4 23133 Quinta das Carvalhas Reserva Tinto 2017/18 0,75 519,83 629 659 @ QJ
5 23129 Quinta das Carvalhas Touriga Nacional 2016/17 0,75 351,24 425 449 @ QJ
6 23128 Quinta das Carvalhas Tinto 2016/17 0,75 219,01 265 285 @ Q,/

7

odrida Tradi¢ni portugalské
odrdy

technologie Zraje 4 roky v dubovych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie 000 @®®

Quinta das Carvalhas
LBV (Late Bottled Vintage)

[kynta das karvaljas lejt botlt vintyc]

Delikdtni viiné s tony Cernych tiesni, tmavé cokold-
dy a vanilky. Stredné pInd a bohatd chut s dobrou
délkou a sirokou paletou ovocnych ténd. Toto LBV
pochazi z velmi starych vinic, hrozny jsou vymacka-
ny tradi¢nim zpGsobem - $lapanim. Dobfe se hodf
k modrym syrlim, ofiskdim nebo k ¢okolddé.

Douro Portugalsko

I nas tip! |

odrida Tradi¢ni portugalské
odridy

technologie Ruby - 3-4 roky,
vyroby Tawny - 7 let
v dubovych sudech.

intenzita

kategorie ©0O®®®

Quinta das Carvalhas
Reserva Ruby

[kynta das karvaljas rezerva ruby]

"

Jedna se o nadstandardni portské vino v ,zékladnf
kategorii. Ruby ma ovocnou vini s tony zralého
Cerveného ovoce a vanilky. Stredné plna chut

s hladkymi tfislovinami a tény tfeSni a kofen.
Dobte doprovodi ofechy, tmavou ¢okolddu nebo
cheesecake.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K¢

9

odrida Tradi¢ni portugalské
odrtdy

technologie Ruby - 3-4 roky,
vyroby Tawny - 7 let
v dubovych sudech.

intenzita

kategorie ©00®®@®

Quinta das Carvalhas
Reserva Tawny

[kynta das karvaljas rezerva tony]

Pfijemné sametové Tawny ma ve vlni charakteris-
tické tony rozinek, karamelu a kofenf. PIna a vyzréla
chut s tony karamelu a fikd. Doporucujeme poda-
vat k zékusklm, ovocnym nakyplm a ¢okoladé.
Jednd se o nadstandardni portské vino v ,zékladni”
kategorii.

10

Quinta das Carvalhas

10 Years Old Tawny
karafa v darkové krabiéce
[port kynta das karvaljas ten jirs old tény]

Bohatd viiné s aroma rozinek, karamelu a suse-
ného ovoce. PInd a elegantni chut s tony
suseného ovoce, stfedni sladkosti a dlouhym
karamelovych zavérem. Hrozny na toto vino
pochdzi z velmi starych vinic, hrozny jsou
vymackany tradi¢nim zplsobem - Slapanim.

Real Companhia Vehla, portské Quinta das Carvalhas ok karton obsah (213006 000K 1080 znatky
7 23071 Port Quinta das Carvalhas LBV (Late Bottled Vintage) 6 0,75 392,56 475 499 @ Q,)
8 23070 Port Quinta das Carvalhas Reserva Ruby (darkovy box) 6 075 371,07 449 469 @ L)
9 23006 Port Quinta das Carvalhas Reserva Tawny (darkovy box) 6 0,75 371,07 449 469 @ Q,)
10 23074 Port Quinta das Carvalhas 10 YO Tawny 6 075 619,01 749 779 @@L

(karafa 0,75 v darkové krabicce)
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226 Portugalsko Douro Douro Portugalsko
1 2 3 7 8 9
odrlida Viosinho, Gouveio, odriida Codega, Rabigato, Malvasia odriida Touriga Nacional, Touriga odrlida Touriga Nacional, Touriga odrda Touriga Nacional, Touriga odrlida Touriga Nacional, Touriga
Moscatel Fina, Viosinho Franca, Tinta Barroca, Tinta Franca, Tinta Roriz Franca, Tinta Roriz Franca, Tinta Barroca,
Roriz Tinta Roriz a dalsi

technologie Zraje 3 roky v dievénych

technologie Delsi fermentace pro

technologie Zraje priimérné 10 let

technologie Zraje pramérné 20 let

vyroby sudech. vyroby snizeni obsahu cukru. Déle technologie Royal Oporto nechava své vyroby v sudech. vyroby v sudech. technologie Zraje primeérné 40 let
: - zraje 3 roky v dubovych vyroby Tawny zrat po dobu 5 let, ) ) ) - vyroby v sudech.
intenzita sudech. coz je podstatné déle, nez intenzita intenzita
ginf i i Kter intenzita
kategore @©@®@®@ intenzita cini jeho kor]kL_{reptl, kteff kategorie 000 @®® kategorie 00000 O®O®
pouze dodrzuji zakonem kategoic 00000 0@

Royal Oporto
White

[rojal oporto vajt]

Toto sladké bilé portské je vyrobeno z nékolika
smési portskych vin. Ma ovocnou vini a harmo-
nickou, dobrfe vyvazenou smés chuti zralosti

a svézesti. Bilé portské se tradi¢né pije jako
aperitiv a sladsf druhy se hodi k pastice z husich
jater. Doporucuje se podavat o teploté 10 °C
samostatné nebo v lété na ledu s citrénem.

4 ERl nas tip! 6 10 11 12
odrlda Touriga Nacional, Touriga odrtida Touriga Nacional, Touriga odrtida Touriga Nacional, odrlida Touriga Nacional, Touriga
Franca Franca Touriga Franca, Tinta Franca, Tinta Barroca,
- - ; - o L Barroca a dalsi Tinta Roriz a dalsi
technologie Zraje 3 roky v dubovych technologie Dozrava 6 let v dfevénych
vyroby sudech. vyroby sudech, pred lahvovanim technologie Fermentace technologie Zraje 20 i vice let v sudech.
- - se nefiltruje. vyroby v nerezovych tancich vyroby Vino bylo filtrovano o
intenzita — bez dalsiho zréani. — neobsahuje tedy Zadnou =%
intenzita i
kategorie ©@® intenzita usazenint. >
kategore ©000®® intenzita 2
kategore ©0©0@®® o
kategore ©0000®® a
Royal Oporto
Late Bottled Vintage
(LBV) Royal Oporto Royal Oporto
[rojal oporto lejt botlt vintyc] Rose Colheita
Royal Oporto [rojal oporto rosé] [rojal oporto kolhejta
Ruby Je to bohaté, plné a vyvazené vino s intenzivnim ojal oporto rose ojal oporto kofhejta
) a komplexnim aroma cerveného zralého ovoce Prémiové rlizové portské, delikdtné snoubi Diky procesu zrani ma naddhernou barvu topazu,
[rojal oporto ruby] a koreni. Chut mé dobrou strukturu a koncentraci sladkost a plnost cervenych portskych, kterou pfijemnou komplexni a sametovou chut s jemnymi
Smés mladych plnych ¢ervenych portskych vin. podporenou hladkymi tiislovinami davajicimi doplniuje Zivost a svéZest vin bilych. Serviruje se tény dubovosti. ,Colheitas” - portska vina té
M4 zralé aroma s rafinovanou vini lesnich jahod. dlouhy a harmonicky zavér. LBV je vino stylem do velké vinné sklenice na kostky ledu. Diky tomu nejvyssi kvality, vyrabéna pouze ve vyjimecnych
Prezentuje se plnym télem a harmonickou chuti. podobné ro¢nikovym portskym. Po otevieni ho mUze vino rozvinout své delikdtni aroma a stava ro¢nicich. Na etiketé je vzdy uveden rok sklizné.
Oproti jinym Ruby ve své kategorii vynika kvalitou ovsem neni nutné ihned vypit a vydrzi oteviené se pffjemné osvézujicim napojem, ktery je vhodny Dekantace neni nutnd, Colheita mdze byt oteviena 13 14 15

a chuti. Doporucujeme podavat pfi teploté 15-18 °C.

kategorie @@@®

Royal Oporto
Extra Dry White (suché)

[rojal oporto ekstra draj vajt]

Je idedIni kombinaci pIné chuti a osvézeni v letnim
obdobi. Jemné suché bilé portské vino, které

v sobé snoubf lahodnost a lehkost bilych vin

s extraktivnosti portskych vin. IdedInf aperitiv.
Doporucujeme podavat s ledem a pomerancovou
kérou. Idedln tip na letni drink pro posezeni

s prateli.

i nékolik tydnd. Vyrabi se jen v dobrych ro¢nicich.

predepsané 3 roky.

intenzita

kategorie @@®

Royal Oporto
Tawny

[rojal oporto tény]

Jantarova barva se snoubi s plnou vini. Kombinuje
pijemnost své zralé chuti s jemnosti, dosazené
zrdnim v dubovych sudech. Tawny je celosvétové
nejoblibenégjsim druhem portského.
Doporucujeme podavat pfi pokojové teploté,
béhem horké sezény o teploté 16 °C.

nejen pro horké letnf dny.

Royal Oporto
10 Years Old Tawny

[rojal oporto tény ten jirs old]

Vino diky zranf ztraci originalni rudou barvu a zis-
kava velmi delikdtnf jantarovy nadech, ktery je pro
Tawny typicky. Tato desetiletd smés ma vyraznou
vlni, prezentuje se zivosti a svézesti, s tony susené-
ho ovoce. Jedna se o velmi komplexni, elegantnf

a sametové vino. V nabidce také darkovy box se
sklenickami.

i nékolik tydn. Podavat pfi 18 °C.

Royal Oporto
20 Years Old Tawny

[rojal oporto tony tventy jirs old]

Ve vini nabizi ohromnou paletu delikatnich

a vyzralych ton0. Jantarovo—kastanova barva

s okrovymi okraji. Bohaté a hluboké aroma precha-
zi v nevsedni sametovou chut, s tony kofen,
|ékofice, vlasskych ofechd, vanilky, marmelad

a v zavéru tény dubového dreva. Je komplexni,
bohaté, vyzralé a decentni. Doporucujeme

v horkych dnech podavat vychlazené na 8-10 °C.

Royal Oporto
Over 40 Years Old Tawny

[rojal oporto tony ouvr forty jirs old]

Jemna, krasné aromaticka viné s tény zralych
pomerancd, rozinek, ofechd a prazenych mandli.
Hladkd a velmi elegantni chut s ovocnou
sladkosti medu a doteky kofeni. Diky harmonické
kyseliné z{stava v Ustech velmi Cistd, dlouho-
trvajici a jemnd dochut. Sprdvna doba zréni je
pro vino velmi dilezitd k dosazeni idedIniho
bodu zralosti a tim k nenapodobitelnému
vyjime¢nému charakteru.

Real Companhia Vehla, portské Royal Oporto ek karton obsah  CeN20d6000KE  cenadoBO00KE Real Companhia Vehla, portské Royal Oporto otnik  karton obsah (13096 000K cenado 6 000KE

723003  Royal Oporto White 6 075 237,19 287 287 0% 70 23037  Royal Oporto Colheita 1976 (darkovy box) 1976 6 075 319752 3869 3990 @<L
2 23055  Royal Oporto Extra Dry White (suché) 6 075 237,19 287 287 0% 70 23038  Royal Oporto Colheita 1977 (darkovy box) 1977 6 075 3718,18 4499 4669 @<L L
3 23001 Royal Oporto Tawny 6 075 237,19 287 287 @9 70 23040  Royal Oporto Colheita 2000 (dérkovy box) 2000 6 075 1057,02 1279 1349 @<L
4 23002  Royal Oporto Ruby 6 075 237,19 287 287 0% 70 23075  Royal Oporto Colheita 2007 (darkovy box) 2007 6 075 756,20 915 979 @<L
5 23063  Royal Oporto Late Bottled Vintage (LBV) 2016/17 6 0,75 362,81 439 465 @< 70 23076  Royal Oporto Colheita 2011 (dérkovy box) 201 6 075 756,20 915 979 @<L
6 23065  Royal Oporto Rosé 6 075 361,16 437 469 O 77 23013 Royal Oporto Ruby darkové baleni (papirovy box + 2 sklenicky) 6 075 329,75 399 399 e L
7 23053 Royal Oporto 10 Years Old Tawny 0,2 %020 18595 225 239 @& 72 23099 Royal Oporto Tawny Traveller box (papirovy box + 2 sklenicky) 6 075 329,75 399 399 @)L
7 23007  Royal Oporto 10 Years Old Tawny (dérkovy box) 6 075 541,32 655 695 @< 13 23007S  Royal Oporto 10 Years Old Tawny + 2 sklenicky 6 075 619,01 749 785 @<L
8 23008 Royal Oporto 20 Years Old Tawny (dérkovy box) 6 075 949,59 1149 1220 @& 14 230085  Royal Oporto 20 Years Old Tawny + 2 sklenicky 6 075 1020,66 1235 1299 @<L
9 23009 Royal Oporto Over 40 Years Old Tawny (darkovy box) 6 075 2767,77 3349 3449 @< 15 23054 Royal Oporto 20 Years 0ld Tawny + 10 Years Old Tawny 0,2 | 6 0,95 965,29 1168 1312 oYL






