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Vazené milovnice a vazeni milovnici dobrého vina,

v novém katalogu vin Vém jako kazdoro¢né pfindsime mnoho
novinek a inspiraci nejen do nové sezény. Po loriském velkém
Uspéchu rakouskych vin jsme jejich nabidku rozsifili a mu-
sime s respektem uznat, Ze zemé nasich sousedd dovede
ukdzat kvalitu nejen v bilych, ale i v Cervenych odrddach.
Nékterd jejich cervend vina dosahuji svétové prvotfidni Urovné
a fadf Rakousko mezi nové vychézejici hvézdy vinafského svéta.
Tradi¢ni region pro péstovani merunék ve Wachau nas doved|
i k zajimavé merunkovici a dale k merurikovému likéru — oprav-
du mézeme doporucit — koncentrovana cistd merurikova chut
v plné ovocné sladkosti. Moravsti a ¢esti vyrobci vyuZili priznivé
lonské klima a nenechavaji nikoho na pochybach o svém umu
a i u nich dochdzi k pfirozenému rdstu nabidky jako napf. ve
vinarstvi Benes, Filip Mlynek nebo vinafstvi Volafik ve své fadé
Classic. V tradi¢nich regionech jako je Spanélsko nebo Itélie je
nemalo zmén opét smérem kvality a vyjimecnych vin, kterd stoji
za zaznamenani. K nejvétsi zméné dochazi u nabidky vin z Chile
a Argentiny. Podafilo se ndm do sortimentu zavést opravdu
jedny z nejprestiznéjsich vyrobcl — Montes za zdpadnf stranu
And v Chile a Kaiken za Argentinu. Oba vyrobci dokazujf, Ze vina
z nového svéta mohou nabidnout mnohem vice nez je v CR
zvykem, kdy bohuZel maximalni spotfebitelskd regalovéd cena
vina z nového svéta ze supermarketl diktuje i jeho primérnou
kvalitu. Cabernety i malbeky zvIasté z vyssich exklusivnich fad
jsou opravdu nadhernou ukdzkou toho, co regiony mohou
nabidnout.

Déle dodlo k rozsiteni ,bublinek” a to opét smérem kvality, kdy
fada prosecco byla rozsifena o nékterd vina z Valdobbiadene
— nejprestiznédi DOP oblasti pro vyrobu tohoto stdle
populdrnéjsiho vina. Francie, jako svétovy hegemon ve svété vi-
na, se nenechala zahanbit a vysledkem je dalsi rozsifeni nabidky
vin crémant, které pfimo vybizi ke srovnani. Tato levnégjsi alter-
nativa k vindm Champagne je u nas stale nedocenénd, ale sami
Francouzi ji konzumuji ndsobné vice ve srovnani se svétové
proslulou sesterskou apelaci.

Jak vidite, novinek je opét vic nez dost a to jsme jesté ne-
zminili svét destilatd, kde zvlasté kategorie ginu, rum@ a whisky
prochdzi opravdovou explozi novych znacek. Uvidime, zda
nékterym dojde dech, &i zda se stanou novymi hvézdami des-
tildtového nebe. Nas ale dany vyvoj mlze jen potésit. Vzdy je
lepsi vybér, kdyzZ je z ¢eho a ten vede i k vétsi konkurenci, kterd
dale nuti vyrobce ukézat se v co nejlepsim svétle. Vase spoko-
jenost ndm bude soudcem, zda se ndm letosni vybér novinek
poved! a proto se pojdme pustit do dobrodruzstvi objevovani a
hledani receptu na to jak lépe Zit! VZdyt slovy klasika —

L~Dobrodruzstvi je Sampariskym vinem v nasem Zivoté”
(Wilhelm von Humboldt, 1767-1835)
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« Italie — San Pellegrino & Acqua Panna — minerdlni vody & soft drinks « Nealkoholicka vina

« Sekty « Specialni vina » Cenové vyhodna vina pro prodej po skleni¢kach « Velkopavlovicka podoblast -
Sedldk, Baloun, Tetur, Veverka, Hordk « Mikulovska podoblast — Volarik, Moravino Valtice, Kadrnka, Mlynek,
llias, Reisten, Gala, Nové Vinaistvi, Gotberg, Mikrosvin Mikulov « Slovacka podoblast - Benes, Stkal

« Znojemska podoblast - Spalek, Trpélka & Oulehla - MéInicka podoblast - Kraus

» Rheingau - Hessische Staatsweinkellerei Eberbach, Kloster Eberbach, Robert Weil, Spreitzer « Rheinhessen —
Dreissigacker « Pfalz — Pfaffmann, Rings, Kirchner « Baden - Klumpp, Winzergenossenschaft Jechtingen

» Mosel - Josef Rosch, Dr. Loosen, Selbach-Oster, Villa Huesgen

» Wachau — Domain Wachau - Kamptal - Johan Topf, Laurenz V. « Kremstal - Stagdrd, Diirnberg « Weinviertel —
Schlumberger - Leithaberg — Hartl « Carnuntum - Glatzer - Thermenregion - Aumann « Neusiedlersee -
Heinrich, Scheiblhofer, Judith Beck, Keringer « Mittelburgenland - Gager, Kerschbaum

» Lombardia - Tenuta Montenisa / Antinori « Trentino — Bottega Gold, Terlan « Vermuth — Martini

« Piemonte - Prunotto, La Scolca, Cordero di Montezemolo, Bersano « Umbria — Antinori « Friuli - Marco Felluga,
Collavini, Sacchetto - Veneto - Sacchetto, Martini Prosecco, Serego Alighieri, Masi, Canevel « Toscana — Antinori,
Vila Poggio Salvi, Guicciardini Strozzi, Casale del Bocso, Argiano, Il Grillesino, Tenuta di Biserno, Tenuta San Guido,
Tenuta dell*Ornellaia « Puglia - Tormaresca « Sardinie - Ferrucio Deiana, Agricola Punica - Sicilia - Firriato,
Planeta, Roccaperciata » Abruzzo - Farnese Vini - Cerna Hora — Plantaze

» Champagne - Barons de Rothschild, Lanson, Pol Roger, Champagne mix « Alsace - F. E. Trimbach « Chablis -
Domaine Laroche, Domaine Faiveley - Bourgogne — Domaine Faiveley, Chateau Corton C. « Beaujolais — Domaine
Faiveley « Cotes du Rhone - Paul Jaboulet Ainé, Domaine Du Vieux Télégraphe, Cuvée du Vatican, Clos de I'Oratoire,
Léon Pedrigal - Cétes du Gascogne — Plaimont « Provence - Caves d ‘Esclans, Chateau Gassier, AdVini » Languedoc-
Roussillon - Michel Laroche, Domaines Barons de Rothschild Lafite, Jean-Luc Baldes, Gerard Bertrand « Bordeaux

- Domaines Barons de Rothschild Lafite, Bordeau mix « Val de Loire — Guy Saget, Bouvet Ladubay

« Catalania - Torres « Penedés - Torres « Priorat — Torres - Ribera del Duero - Torres « Rioja — Torres,
Baron de Ley, El Meson - Cigales — Museum « Sherry — Williams & Humbert

» Douro - Real Companhia Velha
« Porto - Royal Oporto (Real Companhia Velha), Quinta das Carvalhas

+» Marlborough - Villa Maria, Cloudy Bay, Mount Nelson
« Jizni a vychodni Austrélie - Penfolds

+ Napa Valley — Robert Mondavi, Delicato Family « Russian River Valley — Marimar Estate (Torres)
+ Washington State — Columbia Crest, Chateau Ste Michelle

+ Aconcagua Valley — Sena (Eduardo Chadwick) « Colchagua Valley — Los Vascos (Barons de Rothschild Lafite)
« Almaviva « Maipo Valley - Haras de Pirque, Cordillera (Torres) « Casablanca Valley — Montes, Los Vascos
(Barons de Rothschild Lafite) « Central Valley — Montes, Santa Digna (Torres)

» Mendoza - Kaiken, Bodega Lurton, Masi Tupungato, Domaines Barons de Rothschild Lafite, Puro Dieter Meier

« Stellenbosch - Kanonkop, Vriesenhof, Anthonij Rupert, Ken Forrester, Lourensford
« Constantia — Buitenverwachting - Western Cape - Nederburg, Man Vintners

« vina na rozlévéni

« dérkové tasky a kazety, obchodni podminky, kontakty

« Rum - Facundo, Bacardi, Dos Maderas, Embargo, El Pasador, Depaz, Pyrat, rumy mix « lrské Whiskey « Skotskd
single malt Whisky - skotskd whisky mix « Bourbon Whisky « Japonska Whisky - Fuyu, Kurayoshi, Kamiki « Brandy
— Torres, William & Humbert « Armagnac - Janneau - Cognac - Courvoisier, Baron Otard, Hennessy, Martell
+Vodka — Grey Goose, Koskenkorva, Eiko, Czechoslovakia « Gin — Bombay, Botanic, Marconi, Finsbury, Etsu, gin mix
« Grappa - Jacopo Poli, Paganini - Tequila - Sierra Tequila, Patron « Calvados - Papidoux - Ovocné destilaty —
Ziegler, Etter, Poli, pdlenky mix « Ostatni — TatraTea, Underberg, Mezcal, Cachaca, Aperol, Saint German, Airone
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Global Wines & Spirits kamenné prodejny

Od roku 2013 provozujeme kamenné obchody. V téchto specializovanych prodejndch muzete koupit vsechna vina, destilaty

a ostatni produkty ze sortimentu Global Wines & Spirits, které prezentujeme v nasem internetovém obchodé www.global-wines.cz.
Kamenné obchody slouZi jak k pfimému ndkupu na prodejné, tak k vyzvednuti objednavek z internetu. Pro jejich rychlé vyfizeni je
vétsina internetovych objednavek nachystana ze zasob dané prodejny, ¢imz se zkracuje doba pro vyzvednuti a zaroven se tim udrzuje
velmi rychld rotace vin v regélech prodejny. Dostupnost jakékoliv polozky v dané prodejné Ize ovérit telefonicky nebo na internetu.

Vsechny prodejny maji shodnou oteviraci dobu: Po-P4 10.00-20.00 hodin, So 9.00-13.00 hodin

Praha

Global Wines & Spirits Andél

Karla Englise 3211/3,
Praha 5 - Smichov

telefonni ¢islo: +420 725 013 577
e-mail: andel@g-w-s.cz

Global Wines & Spirits Karlin

Sokolovské 100/94,
Praha 8 — Karlin

telefonni ¢islo: +420 777 098 668
e-mail: karlin@g-w-s.cz

Global Wines & Spirits Prazského povstani

Bohuslava ze Svamberka 790/2,
Praha 4 - Nusle

telefonnf ¢islo: +420 601 359 124
e-mail: prazskehopovstani@g-w-s.cz

Brno

Global Wines & Spirits Brno

Stefanikova 126/56,
Brno — Kralovo Pole — Ponava

telefonni ¢islo: +420 601 129 934
e-mail: brno@g-w-s.cz

Global Wines & Spirits Dejvice

Wuchterlova 18,
Praha 6 — Dejvice

telefonni ¢islo: +420 702 177 077
e-mail: dejvice@g-w-s.cz

Global Wines & Spirits Panska

Pansk& 891/5,
110 00 Praha 1

telefonnf ¢islo: +420 725 545 130
e-mail: panska@g-w-s.cz

Global Wines & Spirits Namésti Miru

namésti Miru 820/9,
120 00 Praha, Vinohrady

telefonni ¢islo: +420 702 241 070
e-mail: namestimiru@g-w-s.cz




E-shop www.global-wines.cz

N&s internetovy obchod je Vam k dispozici jiz od roku 2001. Za dobu své existence prosel zna¢nym technickym vyvojem,
pro kone¢ného uzivatele vétsinou na prvni pohled neviditelnymi zménami. V soucasné dobé patfi mezi nejoblibenéjsi e-shopy
s nabidkou znackovych vin a destilatd v Ceské republice:
- nabizime vice nez 2 000 druhl vin a destilatd
- vina a destilaty jsou skladem, u viech produktd uvéddime skladovou zasobu
- vlastni kamenné prodejny: Praha — Karlin, Praha — Smichov, Praha - Dejvice, me,zll.(::v?:i;g
Praha — Prazského povstéani, Praha — Panskd, Praha — ndmésti Miru,
Brno - Kralovo Pole
- doba dodani se lidi zvolenymi podminkami dodantf:
- osobni odbér v prodejnach — prakticky okamzité po zaslani objednavky
- v Praze nasledujici pracovni den — pfi objednavce do 11 hodin
- v Praze do 2 pracovnich dnd — pfi objednavce po 11 hodiné
- mimo Prahu 2-3 pracovni dny
- vina Ize objednat bez minimalni hodnoty ndkupu i po jedné lahvi
- platba je moZna on-line, pfevodem, hotové ¢i platebni kartou
(plati pro dodavky v Praze)
- bezpecnost ndkupu provérena certifikaci Asociace pro elektronickou komerci (APEK)
- zdarma moznost objednani tisténého katalogu vin
- kazdy tyden nové akéni nabidky, moznost zvyhodnénych cen
- e-shop je optimalizovan pro mobilnf zafizenf (tablety a chytré telefony)
- pro stalé zakazniky bonusovy systém a dalsi vyhody

Riesling Smaragd, Achleiten a2

Global Wines - program pro firemni zadkazniky

Vzhledem k moznosti odpisu vin s nakupni cenou do 500 K¢ ze zakladu dané jsme zaznamenali zvyseny zajem o ndkup vin
a destilatd pro firemni Ucely. Pokud tedy hledéte darky pro zékazniky nebo jste agentura a organizujete (pfipadné
zprostredkovavate) ndkup darkovych predmétl pro vase klienty, vyuZijte naseho programu pro firemni zékazniky.

« vybér a sestaveni nabidky vin dle specifickych pozadavkd klienta

« individudlni obchodni a dodaci podminky dle velikosti a ndro¢nosti pozadavku

- darkovy katalog - specidlni darkové sety, vyroba darkovych poukazd dle specifikace klienta

-+ umisténf loga spole¢nosti na lahev — moravsky sortiment

+ navéseni pfani na hrdlo lahve pfed samotnou distribuci

+ organizace prezentacf a degustaci vin, degustacnich vecefi pro vase klienty

- distribuce k rukdm kompetentni osoby ve spolecnosti pfipadné k rukdm zdkaznika (m0ze se lisit adresa faktura¢ni a dodaci)




£, Italle Mmeralm vody
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S.PELLEGRINO

Historie San Pellegrino

Mésto San Pellegrino bylo zalozeno
v roce 1395. Jiz od pocatkd své exis-
tence bylo zndmo, Zze mésto ma
|éc¢ivé prameny a velmi chutnou
vodu. Tato informace se rychle ifila
po okoli a zanedlouho se dostala
i do Rima. Rada bohatych méstand
zacala navstévovat lazné San
Pellegrino a Ié¢it svoje zaZivaci Ustroji
lahodnou minerdini vodou. Jednim
z ,pacientd” byl v roce 1509 tehdy
jesté celkem neznamy malit, sochar
a ucenec Leonardo da Vinci, ktery
zde zdravotné pobyval pll roku.
Charakteristicka chut zdejsi vody
pochazi ze skalnatého podloZi, které
bréni propustnosti a kontaminaci
z povrchovych vod. Sest let lopotné
prace trvalo propojeni mést San
Pellegrino a Bergamo zpevnénou, na
tehdejsi poméry bezpe¢nou a mo-
derni cestou. Od tohoto okamziku
se lazné staly proslulymi. Jako houby
po desti zde vznikaly ldzenské domy,
hotely a promenady. V roce 1841
nabidl hotel Palazzolo prvni pobyty,
které byly zaméfeny vice na dovole-
nou a relaxaci nez na lé¢bu. Jedinou
podminkou byla hojna konzumace
mistni vody, ktera byla v té dobé jiz San Pellegrino
vyvazena do celé Italie. V roce 1908 [san pelegrino]
byla minerdlka San Pellegrino znama
na vsech kontinentech a ve vsech
svétovych metropolich. V roce 1957
Uspésna firma San Pellegrino koupila
znacku minerdini vody Acqua Panna

Jedinec¢nd, piirodné perlivd mineralni voda, pochazejici z Lombardie, z provincie Bergamo. Jeji neutralni, ¢ista

a minerdlni viiné je podporena zivou, harmonickou a komplexni chuti. Jemné perleni, které je pro San Pellegrino
typické, pochdzi z pfirodnich pramend. Tyto prameny jsou 400 metr( hluboké a jejich podloZi je tvofeno vapen-
cem a bridlici. Teplota vody v okamziku vyvieni dosahuje 22 stupnu. Jeji unikatnost je ve vysokém poctu mineral-
nich latek, které jsou harmonicky zakomponované v idedlnim mnozstvi. San Pellegrino vhodné doplnf silnéjsi

a aromatictéjsi cervena a bild vina, stejné tak i vyraznéjsi pokrmy, jako napfiklad Boloriské ragd a Chianti, nebo
steak z rosténé s vinem Malbec. Doporucujeme podavat chlazenou na 6 stupnt a pokud to neni nutné,
neservirovat ani s citrénem ani s ledem.

pokracovdni na protéjsi strané

!

K S OURce, san PELECS N KCQ-
et oal 3 l
El‘ R San Pellegrino (pfirodni mineralni voda perlivd) karton  obsah cena znacky
\% 1 SPS025  San Pellegrino sklo 0,25 24 0,25 19
;ﬂ 2 SPS050  San Pellegrino sklo 0,50 24 0,50 27
h-\'\} 3 SPS075  San Pellegrino sklo 0,75 15 0,75 34
f 4 SPP050  San Pellegrino PET 0,50 24 0,50 19

5 SPP100  San Pellegrino PET 1,00 6 1,00 32
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Acqua Panna

[akva pana]

Lahodna a delikatni neperlivd mineraini voda z Toskanska z okoli mésta Florencie. Prvni zminky pochazeji

z doby 187 let pred Kristem. Vybudovani vily, ze které se pozdéji stala stacirna a lazné, se datuje do roku 1792.
Podlozi vrtu se sklada z toskanského piskovce a typického jilu. Diky témto faktorim musi byt pramen cerpan

z hloubky 900 m. Cista a neutralni viiné s harmonickou, typicky mékkou chuti. Charakteristickymi rysy minerélky
Acqua Panna jsou jeji delikdtnost a mékkost, diky které vyborné doplini velkd” bild i cervena vina a harmonické
pokrmy s jemnymi chutémi a decentnimi nuancemi. Napfiklad Chablis s Ustficemi, nebo Brunello di Montalcino
s Carpacciem. Teplota servirovani by neméla presahnout 6 stupnl a pokud si chcete vychutnat jeji unikatnost,
doporucujeme opét podavat bez ledu a bez citrénu.

Mmeralm vody Italie

-MV

Acqua Panna (pfirodni minerdlni voda bez bublinek) karton obsah cena Znacky
6 APS025  Acqua Panna sklo 0,25 24 0,25 19
7 APS050  Acqua Pannasklo 0,50 24 0,50 27
8 APS075  Acqua Panna sklo 0,75 15 0,75 34
9 APP050  Acqua Panna PET 0,50 24 0,50 19

70 APP100  Acqua Panna PET 1,00 12 1,00 32

f}’?

ACQUA PANNA

pokracovdni z predchozi strany

v Toskdnsku. Od této doby tvofi
Acqua Panna a San Pellegrino
nerozlu¢nou dvojici. San Pellegrino
a Acqua Panna patfi mezi svétovou
$picku v oboru minerélnich vod.
Jejich proslulé etikety a design lah-
vi poznd kazdy gurman kdekoliv na
svété. Diky harmonickému vyvazeni
mineralnich latek je chut téchto vod
nezaménitelna a specifickd. Nejedna
se o stolnf vody, které pochazeji
z povrchovych vod a jsou pozdéji
dosyceny, ale o vysoce kvalitni a pré-
miové mineralky. Gastronomické
kombinace vody a jidla vyzaduji
stejnou pozornost, jako kombinace
jidel a vin. Diky vy$simu obsahu
minerdl a jemnych bublinek doplIni
San Pellegrino skvéle vecerni party
s tancem a pikantnéjsi nebo
vyraznéjsi kuchyni. Poskytne vdm
vyborné osvézeni a dodd energii
unavenému organismu. Opakem
je tichd Acqua Panna, kterd vhodné
doplni a podpofi klidnou atmosfé-
ru vecefe s delikatnimi a méné
vyraznymi jidly a harmonickymi
viny. Obé vody zarucuji tu nejvyssi
moznou kvalitu, provérenou léty
praxe. San Pellegrino a Acqua Panna
nejsou pouze skvélé mineraini vody,
ale i vyjimecné produkty, které pod-
trhuji image podniku i samotnych
konzument(. Typicka lahev na stole
tak znamend zafazeni do moderni
a sofistikované spole¢nosti.

s
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Sanpellegrino
Limonata

Stava z cerstvé vymackanych
italskych citrond, perliva
voda S.Pellegrino a malé
mnozstvi cukru. Jedine¢né
osvézen.

Sanpellegrino
Aranciata

Stava z cerstvé vymackanych
italskych pomerancd, perliva
voda S.Pellegrino a malé
mnozstvi cukru. Jedine¢né
osvézen.

Sanpellegrino
Chinotto

Stava z italskych pomeran-
¢ Chinotto, perliva voda
S.Pellegrino a malé mnozstvi
cukru. Osvézeni pro milov-
niky této sladkohortké chuti.

4
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Sanpellegrino
Tonic

Osvézujici tonic vyrobeny

z prvotfidnich surovin.
Vyvazend rovnovaha perlenf
a hotkosti. Vhodny pro
michané ndpoje i samostatné.

e d
Sanbitter
Rosso

Nalkoholicky ndpoj s typickou
chuti italského nahotklého
aperitivu. Chut citrusovych
plodl a horkych alpskych by-
linek osvéZi a bajecné chutna.

Sanpellegrino - pfirodni limonddy ve skle karton obsah  Cenacd6000KC cenado 000KE - ypy
7 LIM020  Sanpellegrino Limonata sklo 20 | 6 0,20 25
2 ARA020  Sanpellegrino Aranciata sklo 20 | 6 0,20 25
3 CHI020  Sanpellegrino Chinotto sklo 20 I 6 0,20 25
4 TON020  Sanpellegrino Tonic sklo 20 cl 6 0,20 25
San Pellegrino - nealkoholické aperitivy

5 SBRO10  SANBITTER Rosso sklo 10cl 24 0,10 18
Sanpellegrino - pfirodni limonady v plechu

6 LIM033  Sanpellegrino Limonata (citron) plech 33 d 6 0,33 24
7 ARA033  Sanpellegrino Aranciata (pomeranc) plech 33 6 0,33 24
8 R0OS033  Sanpellegrino Aranciata Rossa (pomeranc cerveny) plech 33 dl 6 0,33 24
9 POMO033  Sanpellegrino Pompelmo (grapefruit) plech 33 cl 6 0,33 24
70 CLEO33  Sanpellegrino Clementina (mandarinka) plech 33 cl 6 0,33 24
Sanpellegrino - ledovy ¢aj v plechu

17 LIT025  Sanpellegrino Limone +Tea (ledovy ¢aj citron) plech 0,25 6 0,25 25
12 PET025  Sanpellegrino Pesca +Tea (ledovy ¢aj broskev) plech 0,25 6 0,25 25
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kM 0,0% alk.

odrdda Moscatel de Alejandria
technologie Dealkoholizované
vyroby vino.

intenzita

kategorie ©0©®®

konzumace

do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Torres
Natureo ToRRES

m
. -
[natureo muskat]

Natureo Blanco je esenci dobrého vina, které je
vyrobeno pro ty, co si chtéji vychutnat jeho chuté
s minimalnim mnozstvim alkoholu. Vino ma 0 %
alkoholu a méné nez polovinu kalorii. M& svétle
Zlutou barvu, intenzivni aroma bilych kvétd a cer-
stvého ovoce (kdouli a hrusek). V chuti prekvapi
svou ovocnosti. Diky 0 % alkoholu je vhodny jako
aperitiv pfi jakékoliv pfilezitosti.

16 [URLEILS

odrlida Sauvignon blanc

technologie Dealkoholizované S
vyroby vino.

intenzita

kategorie @@ @®

konzumace

do3let
dekantace  ne

archivace  ne

Santa Digna
Sauvignon Blanc
Chile

[santa digna savirion blank]

Svétle zlatavé barva a pestré paleta vini, kde pre-
vlada tropické ovoce, jablko a fenykl. Chut je jemna
s dobfe zakomponovanou kyselinou. Vino mizeme
podavat k predkrm@m, grilovanym rybdm nebo
téstovindm. Diky 0,0 % alkoholu neni pro podavani
vina zadny limit.

17/l 0,0% alk.

odrlda

Syrah, Cabernet Sauvignon

technologie Dealkoholizované

vyroby vino.
intenzita
kategore ©O©®®

konzumace do 3 let
dekantace ne

archivace  ne

Torres
Natureo
Rose

[natureo rosé]

Vina fady Natureo se vyrabi od roku 2008,
dlouhodobé patfi na pomysiny vrchol produkce
dealkoholizovanych vin. Toto rosado je po klasic-
ké fermentaci zbaveno alkoholu tak, aby ve viné
zUstalo aroma i chuté. Vysledné vino ma svétlou,
malinove rdzovou barvu. Ovocnd viné s aroma
granatového jablka a kdoulového dzemu. Cerstva
a svézi chut s tény citrusovych plodd.

17

odrida smés stfedomorskych
odrid

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.

intenzita

kategore ©@®®®

konzumace

do3let
dekantace ne

archivace  ne

-l
Sungre deTon

Sangre de Toro
Blanco 5,5 %

[sangre de toro blanko]

Svétle zlatd barva. Lahodnd kvétinova a ovocna
viné s aroma jablek a bandnového dortu.
Chut je svézi, lehkd, s velmi jemnou kyselinou.
IdedInf s téstovinami, risotty a smetanovymi syry.
Podavejte pfi teploté 11 °C.

S

15 [ERZES

odrlda

Syrah

technologie Dealkoholizované

vyroby vino.

intenzita

kategorie ©©®@®@®

konzumace do 3 let —

dekantace ne &

acchivace  ne NATUREO
ToRRES

]

Torres

Natureo

Syrah

[natureo syra]

Natureo Syrah je prvnim dealkoholizovanym
¢ervenym vinem ve Spanélsku, vyrobenym pro
ty chvile, které vyzaduji zdravy Zivotni styl nebo
absenci alkoholu. M tfesnové cervenou barvu,
aroma granatového jablka, rybizu, vanilky

a toastu. Kulatd a harmonicka chut s jemnymi

trislovinami a pffjemnou kyselinou.

18

odrtida smés sttedomoiskych
odrd

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0©@®@®

konzumace do 3 let

dekantace ne

archivace  ne

Sangre de Toro
Tinto 5,5%

[sangre de toro tynto]

Ma tmavé tresnovou barvu. Bohatd viiné
Cerveného ovoce (maliny) se sladkym aroma tfes-
nového dzemu. Chut je jemn4, lehka a dobre vyva-
zend. Vhodné s masovym carpacciem, uzeninami

a jemnymi ov¢imi nebo kozimi syry. Podavejte

pfi 14 °C.

Vina bez alkoholu, Miguel Torres, Spanelsko ronik  karton obsah  Cneod©000KC T cenado GO0OKE oy
73 008328  Natureo Muscat (0,0%) 201819 6 075 190,43 219 235 O

74 008325  Natureo Rose (0,0%) 201718 6 0,75 207,83 239 259 O

75 008318  Natureo Syrah (0,5%) 201718 6 0,75 207,83 239 259 @
Vina bez alkoholu, Miguel Torres, Chile

16 008311  Santa Digna Sauvignon Blanc (0,0 %) 2018/19 6 0,75 207,83 239 259 O
Vina se snizenym obsahem alkoholu, Miguel Torres, Spanélsko

17 008330  Sangre de Toro Blanco 5,5 % 2018/19 6 0,75 161,16 195 209

18 008331  Sangre deToroTinto 5,5 % 201819 6 0,75 161,16 195 209




Dlkazy o péstovani révy na Uzemi dnesni Moravy jsou datovény jiz do
obdobi kolonizace Evropy fimskymi legiemi. Za pocatek novodobého
vinafstvije pak povazovan prelom 11.a 12. stoleti. V 16. stoletf nasledu-
je rozmach, na zacatku 20. stoleti révokazova kalamita a po druhé
svetové valce témér zanik. V roce 1952 prichazi tehdejsi socialisticka
vldda s pldnem jednotné vystavby vinic a sobéstacnosti v produkci vin.
Vznikly gigantické tovarny na vino, kde kvantita zvitézila nad kvalitou.

V poslednich 20 letech zacaly do vinafstvi plynout investice, pfisly
moderni technologie a zacala nova tradice rodinnych a stfednich
firem. Vznikaji nova vinafstvi, vedend mladymi lidmi, pruzné reagu-
jicimi na poptévky trhu, se snahou o zvysujici se kvalituVe svétovém
méfitku se stale jednd spide o ,butikovou” produkdi, ale diky tomu je
paleta moravskych vin pestfejsi a zajimavejsi. Podle nového zékona
¢. 324/2004 Sb. je Ceska republika rozdélena na dvé oblasti — Cechy
a Morava. Cechy se dale déli do dvou podoblasti, a to Mé&lnické
a Litomé¥ické, a Morava do Ctyf podoblasti — Mikulovské, Slovacké,
Velkopavlovické a Znojemské. Jednotlivé podoblasti jsou detailnéji
rozdéleny podle jednotlivych vinarskych obci.

Kategorizace podle cukru:

- suché — nejvyse 4 g zbytkového cukru/litr (mdze byt az 9 g/I, pokud je
rozdil obsahu kyselin max. 2 gramy)

- polosuché — 4,1-12 g zbytkového cukru/litr (mdze byt az 18 g/l, pokud
je rozdil obsahu kyselin max. 10 gramu)

- polosladké - 12,1-45 g zbytkového cukru/litr

« sladké — minimalnf obsah 45 g zbytkového cukru

Kategorizace tichych moravskych vin:

« Zemské vino - tuzemsky plvod, povolené odridy, vynos max. 12 t/ha,
cukernatost hroznl nad 14° NM. MlzZe byt oznaceno ndzvem oblasti,
ro¢nikem a odrddou.

« Jakostni vino — tuzemsky plvod, povolené odrlidy, vyroba v misté
pUvodu, vynos max. 14 t/ha, cukernatost hroznd nad 15 °NM. Jakostni vina
se déli na odridové (minimalné 85 % uvedené odrddy) a zndmkova.

- Jakostni vino s pfivlastkem - z jedné odrlidy stanovené pro danou oblast,
nejméné 85 % uvedené odrldy, oznaceno ndzvem privlastku, nazvem
oblasti, vinafské obce a ro¢nikem.

- Kabinet - vyrdbf se z hrozn(, které dosdhly nejméné 19 stupid pfirodni
cukernatosti.

« Pozdni sbér — vyrabi se z hroznd, které dosdhly nejméné 21 stupnd
pfirodnf cukernatosti.



Oblast Cechy
- vinafské podoblasti:

1 Litoméricka
2 Mélnicka

Oblast Morava - vinaiské podoblasti:
1 Znojemska

2 Mikulovska

3 Velkopavlovicka

4 Slovéacka

< \lybérz hroznl - vyrabi se z hroznd, které doséhly nejméné 24 stuprid
prirodnf cukernatosti.

- Vybér z bobuli — vyrabi se z vybranych bobuli, které dosahly nejméné
27 stupnl prirodni cukernatosti.

- Vybér z cibéb — vyrdbi se z vybranych bobuli, které doséhly nejméné
32 stupn pffrodni cukernatosti.

- Ledové vino — vyrabi se z hrozn(, které byly sklizeny pfi teplotach
minus 7 °C a nizsich, v prabéhu sklizné a zpracovéni zlstaly zmrazeny
a ziskany most vykazoval nejméné 27 stupnl pfirodnf cukernatosti.

« Sldmové vino — vyrdbi se z hroznd, které byly pfed zpracovanim
skladovéany na sldmé ¢i rakosu nebo byly zavéseny ve vétraném pro-
storu po dobu alespori 3 mésicd a ziskany most vykazoval nejméné
27 stupnl prirodni cukernatosti.

Pozndmka: Klasifikace nepocita s viny vyrobenymi z nékolika odrdd
tzv. cuvée. U nds takové, byt kvalitativné velmi vyspélé a drazsi
vino, mdze nést oznaceni pouze ,Jakostni vino”. Trend vyroby cuvée
u nas vsak prudce roste, proto se uvazuje o zmene vinafského zakona.

Od roku 2009 se pouziva novy druh oznacenf vin:
VOC - Vino Origindlnf Certifikace
« VOC Znojmo - patfim sem odrldy Sauvignon, Ryzlink rynsky,

Veltlinské zelené a jejich cuvée.

- VOC Modré hory - patif sem obce Boretice, Kobyli, Némcicky, Velké
Pavlovice a Vrbice. Vina s oznacenim VOC mohou byt pouze cervend
nebo rdzova vinazodrdd Frankovka, Svatovaviinecké a Modry Portugal.
U Cervenych vin je pak pfedepsana minimalni doba zrani 18 mésic(.

- VOC Mikulov - patii sem pouze odrldy Ryzlink rynsky, Ryzlink vladsky,
Rulandské bilé, Rulandské sedé, Rulandské modré a Pélava.

- VOC Pélava - patfi sem pouze odrlda Ryzlink viassky.

- VOC Blatnice — patif sem pouze odrddy Ryzlink rynsky, Rulandské bilé,
Rulandské sedé a Chardonnay.

- VOC Valtice - patii sem pouze odrldy Sylvanské zelené a Ryzlink
rynsky, stejné jako kupéze z obou odrtid.

+VOC Mélnik — patif sem pouze odrdy Muller Thurgau, Ryzlink rynsky
a Rulandské modré.

- VOC Hustopecsko— patif sem pouze odridy Veltlinské zelené, Ryzlink
rynsky, Tramin cerveny a Rulandské modré.

- VOC Kravi Hora — patfi sem pouze odrlida André.

- VOC Bzenec - patii sem pouze odrddy Ryzlink rynsky a Rulandské
bilé.

- VOC Slovacko — patfi sem pouze odridy Muskat, Ryzlink rynsky,
Rulandské bilé, Ryzlink vlassky, Rulandské modré a Frankovka.

Ceska republika




€D = Melnik

Velkopavlovicka
podoblast

Mikulovska

podoblast 0 'k
@ Pavlovice
(1)
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Mikulov

/nojemska
podoblast

Znojmo

RODINNE VINARSTVi

SEDLAK

Rodinné vinafstvi
Sedlak

0 str.20-23

Vinafstvi
Gala

m str.44-45

Vinaistvi
Vladimir Tetur

e str. 24-25

Nové
Vinafstvi

@ str.46-47

LIBOR VEVERKA

Rodinné vinafstvi
Libor Veverka

e str. 26-27

Vinafstvi
Gotberg

@ str.48-49

HORAK

Vinaistvi
Leo$ Horak

o str. 28-29

MIKROSVIN
MIKULOV
SKLEPY DOLNI DUNAJOVICE

Vinafstvi
Mikrosvin Mikulov

@ str.50-51

(16)

Breclav

R{( vinaRsTVI BALOUN )}

Vinarstvi
Baloun

e str.32-34

@f{‘i/@

\ Fili
Mijhek

Vinaistvi
Filip Mlynek

@ str.52-53



Vinarska oblast
Morava

Uherské
Hradiste

Slovacka
podoblast

oF

B MORAVINO ot s o
VINARSTVI VOLARIK

vyroba vina Valtice

MIKULOV
Vinafrstvi Volafik Vinarstvi
Mikulov Moravino

G str.35-37 e str. 38-39

RODINNE vIiNARSTVI

B ENTE S

Miton Tihrt

Rodinné vinafstvi Rodinné vinafstvi
Benes Milan Stkal

@ str.54-55 Q str.56-57

Y

Vinaistvi
Jind¥ich Kadrnka

e str. 40—41

Rodinné vinafstvi
Spalek

@ str.58-59

VINARSTVI

Vinaistvi
llias

9 str.42

Vinaistvi
Trpélka & Oulehla

@ str.60-61

Vinafrstvi
Reisten

@ str.43

LS

MELNICKE viNARSTV]

Vinafstvi
Kraus

@ Str.62-63

Ceska republika



odrida 80 % Pinot noir,

20 % Ryzlink vlassky

technologie Vyrobeno tradi¢ni

vyroby metodou kvadeni v lahvi.
intenzita

kategorie 00O @®

konzumace ihned

dekantace ne

archivace  ne

FINOT KliYZI INK

¢ fala

Gala

Sekt Pinot - Ryzlink

Brut Nature

Méa jemné zlatou barvu. Ovocna a nazréld viné

s aroma sladkych briosek s nddechem citronové
kdry a kofeni. Chut je kofenitd a kulatd s jemnym,
ale intenzivnim perlenim. Ma prekvapivé dlouhy
ZAVer.

4

odrida Ryzlink viassky

technologie Vyrobeno tradi¢ni

vyroby metodou kvaseni v lahvi.
intenzita

kategorie 00@®®

konzumace ihned

dekantace  ne

archivace  ne

Volafik

Sekt Ryzlink vlassky
Pernd, Zelezna”
Brut

Jednoodridovy sekt z vinarstvi Volafik je vyroben
z odrddy Ryzlink vlassky. Je vyroben tradi¢ni meto-
dou druhotného kvaseni v lahvi, zGstava v kontaktu
s kvasnymi kaly po dobu 26 mésict. Plvod hrozn(
je z vini¢ni trati Zelezné, diky které ma sekt
neobycejny projev minerality, dlouhou perzistenci
s olejovitosti a pfjemny zaver.

2

odrlda

Chardonnay

technologie Vyrobeno tradi¢ni

vyroby metodou kvaseni v lahvi.
intenzita
kategorie ©00@®®

konzumace ihned
dekantace ne

archivace  ne

CTHARDONNAY

il
e

Gala

Sekt Chardonnay

Extra Brut

Svétle Zlutozelend barva. Ovocnd viné s aroma
citrusovych plodd a off$kd. Chut je plnad a mineralni
s jemnou kyselinou a s tény arasidového masla.

M3 intenzivni jemné perleni a dlouhy zavér.

T

odrdda Ryzlink rynsky, Ryzlink

vlassky, Chardonnay

technologie Vyrobeno tradi¢ni

vyroby metodou kvaseni v lahvi.
intenzita
kategorie ©0@®@®

konzumace ihned
dekantace ne

archivace  ne

Mikrosvin Mikulov
Sekt Brut

Zajimavé cuvée Ryzlinkd vlasského a rynského a
Chardonnay tvofi klasicky sekt vyrabény tradicni
metodou, druhotnym kvasenim v lahvi, dozazi je
sladky Ryzlink vlassky ze Zelezné, vino leZelo celych
42 meésict na kvasinych kalech, se 7 gramy zbytko-
vého cukru spadé do kategorie brut.

5

odrtida Zweigeltrebe

technologie Dolihované vino,

vyroby alkohol 17 %.
intenzita
kategorie 000 @®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-10let

Spalek
Saler ¢ervené
likérové vino 17 %

Vino rubinové cervené barvy s vini naklddanych
visni. Ma sladkou karamelovou chut a dlouhy

zavér. Doporucujeme podavat vychlazené, maze-
me pouzit jako aperitiv, Iépe jako digestiv s kous-
kem syra s modrou plisni. Da se pouzit i k dochuce-
nf jemnych omécek, pastik i k vyrobé sladkych rez(.

Sekty, Ceska republika oenik karton obsah  (SN20dB000KE  cenado6000KE py,
17 95018 Gala Sekt Pinot - Ryzlink, Brut Nature 2015/16 6 0,75 323,97 392 435 OL
2 95030 Gala Sekt Chardonnay Extra Brut 2015/16 6 0,75 323,97 392 435 OL

3 98266  Sekt Mikrosvin Mikulov Brut (RV, RR, Ch) 2013/15 6 075 280,17 339 369 O

4 93066 Sekt Ryzlink vlassky Brut,Pernd, Zeleznd” Volaiik 2014 6 0,75 272,73 330 347 O
Likérova vina, Ceska republika

5 96507 Saler tervené, likérové vino 17 % (sladké), Spalek 2015/17 6 0,50 181,82 220 242 @L




I3 novinka
odrlida Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©00®®@®
konzumace po 1.roce ‘ ’
dekantace  ne
archivace ~ 2-8let
:
J
Spalek

Veltlinské zelené
ledové vino BIO

Vino zlatozluté barvy. Viné zralého manga
s medovymi tony. Chut je sladka, vyrazné ovocna
az medova. V dlouhém zavéru nechybf opét

ovocnost, ale i pifjemnd kyselina.
Py’

(-3 novinka
odrlida Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 000 @®®

konzumace po 1.roce

dekantace ne
archivace  2-8let
lr?||1x_l_vm’
Gotberg
Ryzlink rynsky
slamové

Slamové vino, které ma pfitazlivou, sldmoveé Zlutou
barvu. Viné je prijemné nazrdl3, cistd, v popredi
aroma medové plastve. Medovy charakter vina

je dopInén chuti cerstvého hroznu.

7

odrida Cabernet Moravia

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©00®@®

konzumace po 1. roce

dekantace  ne
archivace  2-8let
Baloun

Cabernet Moravia
ledové vino

Vino ma cervenou barvu s tmavé oranzovymi tony.
Vané je sladkd s pfijemnym aroma lu¢nich kvétd,
rozinek a kandovaného ovoce. Ve velmi piné a
bohaté medové chuti nalezneme tény suseného
ovoce, kompotovanych Svestek a vlasského ofechu.
Vino je svym charakterem vhodné k driibezim
jatrGm, jemnym pastikdm a jako digestiv

k ukonceni slavnostniho menu.

PR novinic |

odrida

Péalava

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore 000 @®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-8let

Gotberg
Palava

vybér z bobuli
Vino zlatavé barvy. M plnou vini s aroma tropic-
kého ovoce a kofenf a intenzivnim chutovym pro-
jevem. Tato Pélava je mohutnym vinem s vysokym
stupném bezcukernatého extraktu, velmi harmo-
nické v aroma i chuti. Sladkéa tecka, idedlni na zavér
slavnostniho menu.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K¢

P

Morava 15

Ceska republika

8

odrida Tramin cerveny

technologie Fermentace

vyroby ve skle.
intenzita
kategorie ©00@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne
archivace  2-15let
Sukal

Tramin éerveny
slamové vino

Vino ma vyraznou, sldmové zlato-Zlutou barvu.

Ve vlni se poji kvétinové a citrusové tony s tény
suseného ovoce, sena a medu. Chut je dlouha,
harmonicka, vicevrstva a vyvazend. Doporucujeme
podavat ke sladkym dezertdm, syrim s modrou
plisni a rznym upravédm foie gras. Potencial zrani
10-15 let.

(Al a3 tip! |

odrdda

Tramin cerveny

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore 0000 ®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Nové vinafstvi

Tramin ¢erveny

vybér z bobuli

Sladké vino vysoké viskozity. Piijemné aromaticka
vliné pokracuje stejnymi tony i do chuti. Ta je
velmi plna s aroma rozinek, medu, rizi a kompo-
tovaného lici.

Specidlni vina, Ceskd republika onik  karton obsah (22 46000 K¢ e znacky
6 96511 Veltlinské zelené, ledové vino BIO (sladké), Spalek 2017/18 6 0,20 322,31 390 429 OL
7 070002  Cabernet Moravia, ledové (sladké, darkova krabicka) Baloun 2018 6 0,20 280,17 339 373 @M
8 95607 Tramin cerveny, sldmové (sladké) Sikal 2013 12 0,20 314,05 380 418 OL
9 47035 Ryzlink rynsky, slamové (sladké, dérkova krabicka) Gotberg 2016 120,20 326,45 395 415 OL
10 47036 Pélava, vybér z bobuli (sladké) Gotherg 2018 6 0,50 247,93 300 309 OL
171 21955 Tramin cerveny, vybér z bobuli (sladké), Nové vinafstvi 2017 12 0375 166,94 202 213 OL




16 Cechy, Morava

odrlida Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@®@®

MIKROSVIN
konzumace po 1.roce MIKULOY

dekantace  ne

archivace  2-4roky

Ryzlink vlassky

jakostni, Mikrosvin Mikulov

Jako i v jinych vinech této odrldy, i zde mUzete
najit typické palavské rysy. Ve vlni jsou patrné tony
ofiskd ve spojeni s medem. Chut je potom Stavnata
a Cerstvé s lehkou minerdinf strukturou.

4

odrida Cabernet Moravia

technologie Zraniv drevénych
vyroby sudech.

intenzita

kategore @@@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Cabernet Moravia
jakostni, Benes

Vino typicky purpurové barvy. Ve vini previdda
cabernetové aroma s podtony zelené papriky.

V chuti je svézi, provzdusnéné, s zivou kyselinou,
v zavéru ji podporuji jemné tfisloviny. Typické
moravské cervené vino, které neunavi, vhodné

k dennimu stolovant.

2

odrlda Rulandské modré

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®

MIKROSVIN
konzumace po 1.roce M
dekantace ne

archivace  2-4roky

Rulandské modré

jakostni, Mikrosvin Mikulov

Vino rubinové barvy pfijemné pfekvapf svou vini
i chuti. Ve vini se objevuji susené Svestky s pfi-
mési cerstvych brusinek. Chut je pInd a odrtidova.
Zakulacend kyselina s jemnou sladkou tfislovinou
je pfijemnou soucasti toho cerveného vina

z Palavy.

5

odrdda

Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore @@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4roky

VELTEINSKE ZELEN

Veltlinské zelené
zemské, Benes

Vino elegantni svétle nazelenalé barvy, odridové
typické viné s citelnym kvétnatym aroma. V chuti
je doplnéno tény bélomasych broskvi. Spravné
vychlazené je idedlnim spole¢nikem k dennimu
stolovani.

3}

odrida Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Ryzlink rynsky

jakostni, Mikrosvin Mikulov

Jakostni vino nazelenalé barvy, které je typickym
ptikladem Ryzlinku rynského z Mikulovské pod-
oblasti. Jemné aroma bylin je podtrzeno svézimi
tény merunkové slupky. Chut je $tavnata a ovocna
s pffiemnym odrddovym charakterem.

6

odrtida Maller Thurgau

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie @©@0@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Miiller Thurgau

jakostni, Kraus

Lehké vino se svézim projevem s tény citrusd,
broskve a Zlutého jablka. Je vhodné k predkrmdm
nebo k leh¢im jidlam.

Cenové vyhodna vina pro prodej po sklenickach ocnik  karton obsah  (enaad 60COKE  cenado 6 B00KE
7 98113 Ryzlink viassky, jakostni, Mikrosvin Mikulov 2018/19 0,75 109,09 132 149 O

2 98114 Rulandské modré, jakostni, Mikrosvin Mikulov 2016/17 0,75 100,00 121 139

3 98121 Ryzlink rynsky, jakostni, Mikrosvin Mikulov 2017/18 0,75 106,61 129 145 O

4 95509 Cabernet Moravia, jakostni, Bene$ 2018/19 0,75 105,79 128 144 @ 0{4
5 95515 Veltlinské zelené, zemské, Benes 2018/19 0,75 100,00 121 140 O

6 97307 Miiller Thurgau, jakostni, Kraus 2018/19 0,75 99,17 120 139 O




odrida Palava

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Palava
zemské, Trpélka & Oulehla

Vino svétle Zluté barvy. Prijemnd viné s aroma
kvetoucich slivonf a rdzi. V chuti se objevuji tony
marcipanu a grepu, v zavéru lehce mineréini.

Zivé vino se svézf kyselinou a vstficnou chutf.

Je vhodné vychlazené jako aperitiv, nebo k zeleni-
novym a ovocnym salatlim, dusené driibezi nebo
knedlikim s merunkami.

s EXT

odrlda

Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@@

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Veltlinské zelené
zemské, Trpélka & Oulehla

Vino ma svétle zelenou barvu. Ovocnd viné s aro-

ma letnich jablek a medunky. Chut je Ziva s dobrou
kyselinou, v zavéru tony kofeni. Pifjemné a vstiicné
vino pro kazdodenni stolovani. Doporucujeme

k pikantnim rybim pomazénkam nebo pec¢enému

krélikovi.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K¢

Ceska republika

o EXTI

odrlda

Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Rulandské sedé
zemské, Trpélka & Oulehla

Typické, odridoveé charakteristické vino se svétle
Zlutou barvou. Ve vini je aroma kandovanych
citrust a marcipanu. Chut navazuje na vini, ovoce
prechézi do ténd rostlin a uslechtilého dreva. M4
mineralni zavér. Vhodné k zeleninovym saldtlim,
jehnécimu masu na grilu ¢i sladkovodnim rybam.

10

odrdda Frankovka

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore @@@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Frankovka rosé
zemské, Trpélka & Oulehla

Vino ma lososovou barvu a svézi, ovocné aroma.
Ovocna chut navazuje na vlni, objevuji se tény
drobného cerveného ovoce, jako je rybiz ¢i mali-
ny. Pifjemné prekvapi vys3si kyselina s pikantnim
a kofenitym zévérem. Dobre vychlazené doporu-
¢ujeme jako aperitiv.

Cenové vyhodna vina pro prodej po sklenickach rotnik  karton obsah  §2100 6 000 K¢ e znacky
7 96418 Palava zemské, Trpélka & Oulehla 2018/19 6 0,75 120,66 146 156 OL
8 96408 Veltlinske zelené, zemské, Trpélka & Oulehla 2017/18 6 0,75 100,00 121 139 V1@

9 96409 Rulandské Sedé, zemské, Trpélka & Oulehla 2017/18 6 0,75 120,66 146 156 O

10 96410 Frankovka rose, zemské, Trpélka &Oulehla 2018/19 6 0,75 100,00 121 139 O




‘.

18 Cechy, Morava

odrlda Tramin cerveny
o o
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@®@
konzumace po 1.roce
dekantace ne
archivace  2-4roky
=]
Village
1ia
A
L

ity

Tramin cerveny Village

jakostni, Nové Vinaistvi

Vino svétle Zluté barvy se snadno rozpoznatelnou
vlni ¢ajovych a bylich rizi a grapefruitu. Chut

je kofenitd, aromatickd a hrejivé s nizsSim obsahem
kyselin.

4
odrlda Maller Thurgau
+ dalsi odridy
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.
intenzita
kategorie @@ @
konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4roky

Cuvée Kraus bilé
jakostni, Kraus

Svézi lehké vino s atraktivnim aroma citrust

a kvétin bylo vyrobeno ze smési odrid, kde z3-
kladni odrtdou je Mller Thurgau. Vino je pfijemné
pitelné, vhodné pro bézné prilezitosti. Hodi se

k predkrm0m, rdznym druhdm saldtd a rybam.

Jde o suché vino.

30 rovinka Jns tip! |

odrlda

Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Ryzlink rynsky Village
jakostni, Nové Vinarstvi

Vino svétle zelenozluté barvy, ve vini pIné a nazré-
|é s aroma kvétin a ovoce, které prechazeji

v chuti do téond vafenych merunék. Jde o pfijemné
a harmonické vino s dokonalym pomérem cukr(,
kyseliny, vyzralosti a minerality.

5
odrdda Modry Portugal,
Pinot Noir
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@@®
konzumace do 3 let

dekantace  ne

archivace  ne

Rosé Kraus
jakostni, Kraus

SvéZi lehké vino vyrobené z hroznt odrid Modry
Portugal a Pinot noir. Ma decentni barvu ¢ajové
raze. Viné je jemnéd s dominanci zahradnich jahod,
tfesni a tobnem slehacky. Chut je svéZi, Cista

a pfijemné ovocita.

S rovinka Jns tip! |

odrdda

Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Rulandské sedé Village

jakostni, Nové Vinafistvi

Leh¢ivino s Cistym, svézim a ovocnym aroma,
které ma ovocny charakter. Chut je ist3, $tavnata,

s tony kompotované hrusky. V zavéru je dobra
rovnovaha mezi zbytkovym cukrem a kyselinou.

6

odrdda Modry Portugal,
Dornfelder

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4roky

Cuvée Kraus Cervené
jakostni, Kraus

Lehké vino vyrobené z Modrého Portugalu

a Dornfelderu. Ve vyrazu dominuje cervené
peckovité ovoce. Barva vina je syt4, tfislovina
spise mék¢i. Vino je ur¢ené pro bézné pfileZitosti,
vhodné k dribezi ¢i pizze.

Cenové vyhodnd vina pro prodej po sklenickdch ocnik  karton obsah  (enaad 60COKE  cenado 6 B00KE
17 21701 Tramin cerveny Village, jakostni, Nové Vinafstvi 2018/19 0,75 100,00 121 140

2 21703 Ryzlink rynsky Village, jakostni, Nové Vinafstvi 2015/18 0,75 100,00 121 140 O

3 21705 Rulandské Sedé Village, jakostni, Nové Vinaistvi 2017/18 0,75 100,00 121 140 O

4 97313 Cuvée Kraus bilé, jakostni Kraus 2018/19 0,75 94,21 114 132 O

5 97314 Rosé Kraus, Modry portugal, jakostni Kraus 2018/19 0,75 90,91 110 128 O

6 97315 Cuvée Kraus cervené, jakostni Kraus 2018/19 0,75 85,12 103 121 @




7

odrida Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Veltlinské zelené
jakostni, Tetur

SvéZi jakostni vino svétlé, zelenozluté barvy. Viné
i chut na sebe dobre navazuji - je patrna jemna
ovocitd kyselina a tony lipového kvétu.

10

odrlida Zweigeltrebe

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.

| —
intenzita ’
kategorie @@@® m

konzumace do 3 let WadimirTetur
dekantace  ne

archivace  ne

Zweigeltrebe rosé
jakostni, Tetur

Zakladnf jakostni rosé, které potési svou ,pitelnosti”.
Mé& pomerancové-lososovou barvu, svézi charakter
s fiznou kyselinou a tfeSnovym zavérem.

Cenové vyhodnd vina pro prodej po sklenickach

8

odrlda Muskat moravsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Muskat moravsky
jakostni, Tetur

Mé zlatozlutou barvu. Jedné se o velmi aroma-
tické vino s muskatovou az cernorybizovou vin,
jemnou ovocnou chutf, podporené vyraznéjsi
kyselinou.

(Al a3 tip! |

odrida

Svatovaviinecké

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore @@@®

konzumace po 1.roce T

dekantace  ne

¥

archivace  2-4roky

Svatovavriinecké
jakostni, Tetur

Odrtdove charakteristické vino tmavé grandtové
barvy, s ovocnou vini a vishovym aroma. V chuti
je hladké s tony pripominajici povidla.

obsah cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K&

Morava 19

Bl rovinica | nss tip!

odrdda

Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Rulandské sedé
jakostni, Tetur

Vino zlatosedé barvy. Ma decentni vini s aroma
ovoce. Chut je jemna, s tény kompotovanych
hrusek a merunék.

(PRl nas tip! |

odrdda

Zweigeltrebe

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore @@@®

konzumace po 1.roce P
VadimirTeter

dekantace  ne

archivace  2-4roky

Zweigeltrebe
jakostni, Tetur
Toto vino se prezentuje rubinovou barvou.

Je hladké s plnou chuti a s jemnou tfislovinou,
v zavéru s tony borlvek a visni.

rocnfk - karton obsa bez DPH / s DPH s DPH TR
7 95719 Veltlinské zelené, jakostni, Tetur 2017/18 6 0,75 90,08 109 128 O
8 95720 Muskat moravsky, jakostni, polosuché, Tetur 2017/18 6 0,75 96,69 117 136 =©
9 95724  Rulandské Sedé, jakostni, Tetur 201718 6 0,75 100,00 121 140 O
10 95721 Lweigeltrebe rosé, jakostni, Tetur 2018/19 6 0,75 93,39 113 131 (]
11 95722 Svatovaviinecké, jakostni, Tetur 2011/18 6 0,75 90,08 109 128 @
12 95723 Iweigeltrebe, jakostni, Tetur 2011/16 6 0,75 93,39 113 131 [ ]

Ceska republika




20 Morava Velkopavlovickd podoblast

1

odriida Muskat Moravsky,
Mdiller Thurgau,
Sauvignon
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.
|
intenzita
%
kategorie ©@®@® -
\
konzumace do 3 let m
dekantace ne SEDLAK

archivace  ne

Letni vino
zemské, Sedlak

Bohatd viné lu¢nich kvétd, broskvi a erstvych
hroznd. Chut je svézi, jemné nasladld s tony zluté-
ho melounu a zralych hroznd, v zavéru s jemnou
stopou citrusl a Stavnatou kofenitosti. Jedine¢né
letni cuvée, lehké, svézi a harmonické vino.
Doporucujeme k chiestovym specialitdm

a dalsim letnim lahtdkém.

4

odrida

Cabernet Moravia

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore @@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Cabernet Moravia
zemské, Sedlak

Vino ma tmavé rubinovou barvu, viné je intenzivni
a odrlidové charakteristickd s typickym caberneto-
vym aroma. Chut je suchd, sametova a harmonickd,
s dobfe vyvazenym télem.

2

odrlda Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Veltlinské zelené

zemské, Sedlak

Tento Veltlin ma svétle zelenou az zelenozlutou
barvu. Pronikavd viné s tény ovoce a lipového
kvétu. Stfedné plné télo, svézi a vyvazena chut
s aroma jemné horkych mandli, kofenitosti

a zeleného pepre.

5

odrdda Frankovka

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore @@®@®

konzumace do 3 let

dekantace  ne

archivace  ne )

Frankovka rosé
zemské, Sedlak

Diky technologii ma vino originalni, jahodové
nardzovélou az jemné lososovou barvu. Ve vini

se objevuji tony cerveného ovoce — malin a lesnich
jahod. V chuti je vino svézi s pikantni kyselinou

a nasladlou dochuti. Doporucujeme k syrim

s modrou plisni, ovocnym saldtdim a sladkovodnim
rybam.

odrlida Maller Thurgau

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Miiller Thurgau

zemské, Sedlak

Zemské vino svétlé barvy se zelenymi odlesky.
Bohatd, odrlidoveé typickd a intenzivni viiné s aro-
ma kvétd, akatového medu a jarnf rozkvetlé louky.
Chut je lehké a svézi s citrusovou kyselinou a tony
bilych letnich jablek.

6

odrtida Modry Portugal

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore @@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Modry Portugal
zemské, Sedlak

Ma tmavé grandtovou barvu a vini cerného
ovoce a cokolady. Vino, které zaujme svoji ovoc-
nosti a lahodnou chuti s nizsim obsahem kyselin
a vyraznym sametovym projevem. Ve své
cenové tfidé jde o zajimavé Cervené vino.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Cenové vyhodnd vina pro prodej po sklenickach roénik  Kkarton obsah I o znacky
7 95815  Letnivino (cuvée MM - MT - SG), zemskeé Sedlak 2018 6 075 110,74 134 148 O
2 95818 Veltlinske zelené, zemské, Sedlak 2018/19 6 0,75 96,69 117 135 O
3 95811 Miiller Thurgau, zemské, Sedldk 2018/19 6 0,75 96,69 117 135 O
4 95828 (Cabernet Moravia, zemské Sedlak 2018/19 6 0,75 100,00 121 140 @
5 95820 Frankovka rose, zemské, polosuché, Sedlak 2018/19 6 0,75 100,00 121 140 O
6 95810 Modry portugal, zemské, Sedlak 2018/19 6 0,75 100,00 121 140 @




Vinarstvi Sedlak

Mladi pokracovatelé rodinného vinarstvi Sedlak,
bratranci Milan a Jaroslav, navazuji v predavani
zkusenostisvych otcll jiz ¢tvrtou generaci. Jizvroce
1918 postavil ve Velkych Bilovicich pradédecek
Frantisek Sedldk prvni sklep. Novodobou histo-
rii vinafstvi zacali psat otcové obou dnesnich
majitelt — Milan(v otec Frantisek zacal v roce 1994
profesionalné vyrabét vino, nasledné se pripojil je-
ho bratr Rostislav, zacali spolu vysazovat vinohrady
a také postavili novy sklep. Milan s Jaroslavem na-
lahvovali své prvni vino pod spole¢nym nazvem
Rodinné vinarstvi Sedlék v roce 2006, jednalo
se o prvnich 10 000 lahvi prevdzné moravskych
zemskych vin. Od tohoto roku se oba mladf vinafi
naplno pustili do vinafského podnikani. Sklepni
hospodarstvi je vybaveno $pickovou technologif
s vyrobnf kapacitou az 200 000 litr(. Vina se vyrabi
metodou fizeného kvaseni, bild vina zraji v nere-
zovych tancich, ¢ervend vina zraji v tradi¢nich
drevénych sudech. Mezi hlavni péstované odrldy
patif Veltlinské zelené, Neuburské, Ryzlink rynsky,
Rulandské sedé, Tramin cerveny. Mezi ¢ervené pak
Modry Portugal, Zweigeltrebe, Rulandské modré
a Merlot. Vlastni vysazend plocha vinic je priblizné
17 hektard.

I s tip! |

Merlot

odrida

technologie 14 mésicl zrani v novych

vyroby barikovych sudech.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Merlot
Limitovana edice

Limitovana edice odrlidy Merlot,

kde hrozny pochdzi z trati Nova hora. Barva je
tmava, granatova s rubinovym nadechem. Viné je
hned po otevfeni ldhve vyrazna, objevuji se lehké
tény dubového dfeva a vanilky v kombinaci se
sirokou skalou cerveného ovoce. Chut je dlouha,
doprovézend sladkym projevem tfislovin, kavy,
Cokolddy a vanilky. Vhodné s jelenim ragu,

k pernaté zvéfiné nebo k ementalu.

7

40 % Zweigeltrebe,
40 % Frankovka,
20 % Rulandské modré

odrlda

technologie Zraje 12 mésicl

vyroby v dubovych sudech.
intenzita

kategorie ©@®®®
konzumace po 2.roce

dekantace  ne

archivace  3-6let

Velka Cervena Slipka
Cuvée
Limitovana edice

Cuvée tradi¢nich velkobilovickych odrad -
Zweigeltrebe, Frankovka a Rulandské modré.
Hrozny pochazeji z vybranych vinic Velkych Bilovic
a musi byt ru¢né sklizeny. Ma sytéjsi, rubinové
Cervenou barvu. Vné i chut pfipomina brusinky

a vyzralé tresné. Vino s dlouhym zavérem a jistym
potencidlem zrani.

10

odrida Muskat moravsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore @@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Muskat Moravsky
FRIZZANTE, perlivé

Toto polosuché vino ma svétle
Zlutou barvu. Perlenf je jemné
a bohaté, tvofené jemnymi bublinkami. Vané je
bohatd a Cista s aroma susenych merunék a brosk-
vi, také cerstvych hroznd, bilych kvétl a jemného
ténu kofenf. Chut je jemné nasladla a Ziv4, s tony
po zlutém melounu a zralych hroznech. Dlouhd
dochut s hroznovou marmeléddou a jemnou sto-
pou citrust. Doporucujeme k letnf relaxaci

u bazénu.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K&

Velkopavlovickd podoblast Morava 21

Ceska republika

8

50 % Merlot,
30 % Zweigeltrebe,
20 % Frankovka

odrida

technologie 14 mésict zranf v novych

vyroby barikovych sudech.
intenzita

kategorie ©0©@®@®
konzumace po 2.roce

dekantace  ne

archivace  3-10let

Renomé Cuvée
Limitovana edice

Vlajkové lod Vinarstvi Sedlak. Vyjimecné vino
vyrdbéné pouze ve vyjimecnych rocnicich. Ma
vyraznou vUni s aroma ¢okolddy a s jemnym na-
znakem lanyzd. Vino s vyraznou ovocnosti, pevnym
télem a dlouhym zdvérem. Ma potencidl dalsiho
zranf az 10 let. Doporucujeme ke grilovanym nebo
uzenym tmavym mastm, vyraznym typtm syrd,
napfiklad s modrou plisni.

11

odrtida Sauvignon blanc

technologie Caste¢né zréni v drevénych

vyroby sudech.
intenzita
kategore @@@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Sauvignon
pozdni sbér

Vinohrad lezi v mimém svahu v katastru vini¢nf
traté Nova hora. Osvézujici chut s ¢istym projevem
a s jemnou stopou po dfevéném sudu. Vino

je elegantni, intenzivni a precizni, v chuti s jemnou
mineralitou a dlouhym zavérem. Netypicky
moravsky Sauvignon, ktery nenf vyrobeny

na primarni aromatiku.

Rodinné vinafstvi Sedlak, Velké Bilovice, Limitovand edice  rotnikc  karton obsah  £2%.551°999.5¢ dolc znacky
7 95829 Velké Cervena Slipka Cuvée, Limitovana edice 2016 6 0,75 290,08 351 369 OL

8 95821 Renomé Cuvée, Limitovana edice 2015/16 6 0,75 390,08 472 496 @O L

9 95823 Merlot, Limitovana edice 2016 6 0,75 290,08 351 369 @OL
Rodinné vinaistvi Sedlak, Velké Bilovice

10 95825 Muskét Moravsky FRIZZANTE, perlivé, polosuché 2018/19 6 0,75 130,58 158 166

11 95826 Sauvignon, pozdni shér 201718 6 0,75 190,08 230 242




odrlida Hibernal

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©©®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Hibernal
vybér z hrozni

Hibernal je jednou z nejmladsich u nds péstova-
nych odrdd. Vznikla kfizenim odrid Ryzlink
rynsky a Seibel. Toto polosladké vino mé zlatozlu-
tou barvu, ve vlini se objevuji jemné kvétinové
tény s kofenitym charakterem. P¥jemnd, kulatd

a vyrazné ovocna chut, ve které se krasné spojuje
pikantnf kyselina a zbytkovy hroznovy cukr.

4

odrlida Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©0®®®

konzumace po 1. roce

dekantace  ne

archivace  2-4 roky
SE-I-)IL..-\Is
=
Ryzlink vlassky
kabinet

Vino ma jasnou, zlatoZlutou barvu. Jemna a ovocna
vliné s aroma citrusovych plodd a rozkvetlé louky.
V chuti je pfijemné minerdini s vyzralou pikantni
kyselinou a jemnymi medovymi tény.

2

odrlda Chardonnay

technologie Zréniv sudech - ¢ast ve

vyroby velkych dubovych a ¢ast
v barikovych sudech.

intenzita

kategorie ©@@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace ne

archivace  2-4roky

Chardonnay
pozdni sbér

Vino jiskrné zlatozluté barvy. Viné je koncentrova-
nd, s aroma prezralého ovoce, medového melounu
a nédechem grapefruitu. Diky zrani v dubovych
sudech se objevuji tony vanilky. Chut pfijemné na-
vazuje na vlni. Od za¢atku dominuji tony zralého
citrusového ovoce, které se spolu s medovymi
tény projevuji po celou dobu piti.

5

odrdda

Neuburské

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Neuburské
pozdni sbér

Vino ma ovocnou a kvétnatou vini. To vie dopro-
vazi pIng, svézi chut s potencidlem delsiho zréni.
Pfi delSim leZeni se zvysuje viskozita vina a vzroste
sametovy dojem v Ustech. Dochut vina je harmo-
nickd a svézi. Neuburské je srde¢ni zalezitosti vinar-
stvi. Potési milovniky této odrlidy a hodi se

k salatm a rybim pokrmdm.

ER nas tip! |

odrdda

Veltlinské zelené

technologie 6 mésicl zrani ve velkém

vyroby sudu.
intenzita
kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Veltlinské zelené
pozdni sbér

Vino ma bohatou a ovocnou vini s aroma limetky,
ananasu a medového melounu. V chuti se prolinaji
zralé ovocné tény a v delSim zavéru také mineralita
a pffjemna kyselina. Velmi dobfe pitelné vino pro
kazdy den. IdedIni k lehkym pokrm@m, drlibezimu
masu a zeleninovym jidldm.

6

odrdda Tramin cerveny

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie @©@0@@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Tramin ¢erveny

pozdni sbér

V&iné je bohatd, ovocna i plné kofenité s tony
kvetoucich rdzi, Sefiku i jemnych parfémd. Chut
je plnd a dlouha s kulatym télem, snoubi se v ni
ovocnost s nazrélou kyselinou a medovym zavé-
rem. Vino které se idedlné kombinuje s dribezim
¢i orientalnimi pokrmy.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Rodinné vinafstvi Sedlak, Velké Bilovice otk karon obsah (1300 6 000 K¢ o znacky
1 95809 Hibernal, vybér z hrozni (polosuché) 2017/18 0,75 190,08 230 242 O
2 95816 Chardonnay, pozdni shér 2017/18 0,75 190,08 230 242 O @
3 95801 Veltlinské zelené, pozdni shér 2017/18 0,75 150,41 182 192 O 0{,)
4 95812 Ryzlink vlassky, kabinet 2018/19 0,75 130,58 158 166 O
5 95802 Neuburské, pozdni shér 2017/18 0,75 150,41 182 192 O
6 95805 Tramin cerveny, pozdni shér (polosuché) 2018/19 0,75 190,08 230 242 O




odrida Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©©®®

konzumace po 1. roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Ryzlink rynsky

pozdni sbér

Viné vina je vyrazné pIng, bohatd, s pevnou struk-
turou. Chut je dlouhd, vyrazna a mineralni, s pfi-
jemnym zbytkovym cukrem a osvézujici kyselinou.
Mineralni vino se bude hezky hodit ke sladkovod-
nim rybam.

10

odrlida Zweigeltrebe

technologie Po fermentaci

vyroby v nerezovych tancich,
zrdni 12 mésich
ve velkém dubovém sudu.
intenzita
kategorie ©@@®@®
konzumace po 2.roce

dekantace ne

archivace  3-6let

Zweigeltrebe
pozdni sbér

Ma vyraznou ovocnou vUni zralych visni, tresni

a susenych Svestek, s nddechem tonl vanilky a ka-
vy. Elegantni vino s bohatou strukturou a lahodnou
dochuti cokolady Pfijemné cervené vino, které
dobfte doprovazf pizzu nebo rlizné Upravy tmavé-
ho masa.

odrlda Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
Nésledné 3 mésice ve
velkém dubovém sudu.
intenzita
kategorie ©©®®
konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Rulandské sedé
pozdni sbér

Uz ve vini je patrna vyzralost a kvalita hroznd.
Viné je plnd, bohatd, pfijemné ovocnd, s tony kom-
potovanych hrusek a citrust. Chut je opét pIng,
dlouhd, harmonicka, jemné zaobalend hroznovym
cukrem s pikantnim zavérem. Vhodné kombinovat
se sunkou, susenymi raj¢aty, grilovanymi rybami ¢i
telecim masem.

11

odrdda Merlot

technologie Po fermentaci

vyroby v nerezovych tancich,
zrdni 12 mésich
ve velkém dubovém sudu.
intenzita
kategore O©@@®@®
konzumace po 2.roce

dekantace ne

archivace  3-6let

Merlot
vybér z hrozni

Ma pfijemné aroma susenych Svestek, ostruzin

a boravek, doplnéné o tony kdvy, koufe a cokolddy.
Mohutné, plné vino s tény marmelady z drobného
¢erného ovoce. Harmonické tfisloviny a dubové
aroma davajf vinu delsi zavér. Hodi se k tmavym
masdam, zvéfiné ¢i specialitém na grilu.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K&

o s

Vélkobavlovické podoblast Mofava 23

o L

Ceska republika

odrdda Frankovka

technologie 12 mésict zrani ve velkych

vyroby sudech z francouzského
dubu.

intenzita

kategorie @©@0@@®@®

konzumace po 2.roce

dekantace ne

archivace  3-6let

Frankovka

pozdni sbér

Barva vina je rubinové cervenad - typicka pro
,Frankovky z Bilovic”. Zaujme mladickou vyzralosti,
pfijemnym ovocnym aroma s tony ostruzin a nade-
chem vanilky a exotického kofeni. Potenciél tohoto
vina je v horizontu pfistich 5 let.

12

odrdda Rulandské modré

technologie Po fermentaci

vyroby v nerezovych tancich,
zrdni 12 mésich
v dubovych sudech.
intenzita
kategorie 0@ @®@®
konzumace po 2.roce

dekantace ne

archivace  3-6let

Rulandské modré
vybér z hrozni

M3 intenzivni vani susenych Svestek a tfedn,
harmonicky doplnénou tény vanilky a marmela-
dy. Chut je pInd, hutnd a bohatd. Snoubf vyrazné
tény marmelddového ovoce se stopou koufe

a sladkych tfislovin. Tfislovina s lehkou stopou
ovocné kyseliny je patrnd i v dochuti. Vino Ize
velmi dobre kombinovat k pe¢enému masu,
specialitdm z kachny a syrim.

Rodinné vinafstvi Sedlak, Velké Bilovice rotnik  karton obsah  (enaod 6000k ok znacky
7 95803 Ryzlink rynsky, pozdni sbér 201718 6 0,75 190,08 230 242 O

8 95804 Rulandské $edé, pozdni shér 2017/18 6 0,75 170,25 206 216 @ Qd
9 95817 Frankovka, pozdni shér 2017/18 6 0,75 170,25 206 216 ") 0@
10 95806 Zweigeltrebe, pozdni shér 2016/17 6 0,75 170,25 206 216 @ 0@
11 95807  Merlot, vybér z hroznii 201718 6 0,75 190,08 230 242 e
12 95808 Rulandské modré, vybér z hroznii 2017/18 6 0,75 190,08 230 242 @ 0@
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(I nas tip! |

odrlida Irsai Oliver Vladin
technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©©®®

konzumace po 1. roce VhadsmirTetur

IRSAI OLIVER
dekantace  ne —

archivace  2-4 roky

Irsai Oliver

kabinetni

Ma zelenozlutou barvu, jemnou muskatovo-kore-
nitou vani a pfijemnou ovocnou chut s pikantni
kyselinou, kterd davé vinu svézest. Velmi Uspésné
vino poslednich let, které je stéle vice oblibené.

4

odrida Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©0@®@®

konzumace po 1.roce ViadumirTetur

RuLanDsKe Seof
dekantace ne _ 7

archivace  2-4roky

Rulandské sedé
pozdni sbér

Vino zlatoZluté barvy, mé vyraznou vini s aroma
kandovaného ovoce, minerality a zemitosti. Chut je
velmi extraktivni s pikantni jemnou kyselinou,

v zavéru s ofechovymi tény. Vino bylo zpracovano
reduktivni technologif.

odrlda Veltlinské zelené ¥
Imirfel

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@®@®@®

konzumace po 1.roce iadsmirTatur

VELTLINSKE ZELERE
dekantace ne kit

archivace  2-4 roky i

Veltlinské zelené

pozdni sbér

Vino zlatozelené barvy. Ma elegantni, kvétinovou
vlini a svézf ovocnou chut s jemnou kyselinou.

Dobte doprovodi jarni zeleninové polévky nebo
pokrmy s chfestem.

5

odrtda Tramin cerveny Viadim

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce ViadumirTatur

Teaml i
dekantace ne AMIN CERVE

archivace  2-4roky

Tramin ¢erveny

pozdni sbér

Ma zlatozlutou barvu a pfijemnou vani s aroma
fialek a rdzi. Chut je plna a kofenita, v zavéru vyraz-
né medové tony. Vino je vhodné ke slavnostnim
prilezitostem.

3

odrdda Ryzlink viassky it
technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0©®@®

viadimirTetur

konzumace po 1.roce
_————— TILINK VEAZSE

dekantace  ne

archivace  2-4roky

Ryzlink vladsky
pozdni sbér

Vino ma svétlou, Zlutozelenou barvu. Tento Ryzlink
vlassky je stfedné plny, harmonicky, podporeny
pikantni kyselinou.

6

odrtida Chardonnay fetor

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©0©0@®®

ViadimirTetur
CHARDONNAY

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4roky - it

Chardonnay
pozdni sbér

Vino Zlutozelené barvy, ma jemnou a kofenitou
chut, ve které se objevuji ovocné a minerdini tony,
v zavéru s dotekem Zlutého melounu a pikantni
svézi kyselinou po citrusovych plodech. Dobre se
hodi k lehcim Upravédm sladkovodnich ryb, grilova-
nému kufecimu masu nebo vegetarianské teriné.

Vinafstvi Vladimir Tetur, Velké Bilovice ocnik  karton obsah  (enaad 60COKE cenado 6 B00KE
1 95701 Irsai Oliver, kabinet 201718 6 0,75 139,67 169 178 O
2 95705 Veltlinské zelené, pozdni shér 2017/18 6 0,75 119,83 145 152 O
3 95713 Ryzlink vlassky, pozdni shér 2017/18 6 0,75 144,63 175 184 O
4 95703 Rulandské $edé, pozdni shér (polosuché) 2017/18 6 0,75 144,63 175 184 O
5 95704 Tramin cerveny, pozdni shér (polosuché) 2018/19 6 0,75 144,63 175 184 O
6 95706 Chardonnay pozdni shér (polosuché) 2018/19 6 0,75 139,67 169 178 O




7

odrdda Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©©®®

konzumace po 1.roce VadimirTetor
archivace  2-4roky e
Ryzlink rynsky

pozdni sbér

Toto polosuché vino mé zelenoZlutou barvu.
Aromaticka viné s tony lipového kvétu. Chut nava-
zuje na vUni a je zvyraznéna pikantnf kyselinou,

v zavéru doplnénd o lehké medové tony.

([ nés tip! |

odrtda Frankovka Herelim
technologie Po fermenatci
vyroby v nerezovych

tancich zraje ve velkych

drevénych sudech.
intenzita
kategorie ©0©@®® MadimirFetur

FRANKOVEA

konzumace po 2.roce -

dekantace ne

archivace  3-6let

Frankovka

pozdni sbér

Ma rubinovou barvu, ¢erstvou vini skofice a visni.
V chuti je pIné a pfijemné, v zavéru se objevujf tony
Cokolddy. IdedIni k jidldm pfipravenym z jehnéciho
masa ¢i grilovanym masdm.

8

odrlda Pélava

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4roky

Palava

vybér z hrozni

Barva je zlatozlutd, viiné odrlidova a vyrazna

s aroma kvétl a kofen, také lehce rdze a fialky. Toto
polosladké extraktivni vino ma harmonickou kyseli-
nu a medovy zavér, coz umocnuje jeho plnou chut.

T ovinic |

odrtida Cabernet Sauvignon
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie 00@®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Cabernet Sauvignon

pozdni sbér

Vino ma temné granatovou barvu. Vné i chut
nabizi podobné tény — citime aroma lesniho
ovoce, povidel a horké ¢okolddy. Zavér vina

je jemny, hladky az sametovy.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K¢

- |

Velkopavlovické podoblast Morava 25

Ceska republika

odrlda Merlot

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®

konzumace do 3 let VadimirTetur

MERLOT - ROSE
dekantace ne i

archivace  ne

Merlot rosé

pozdni sbér

Polosuché rlizové vino rubinovo-lososové barvy,
které se prezentuje jak ve vlni tak i chuti aroma
lesniho ovoce. IdedIni hodné vychlazené na letni
terasu.

PY rovinic |

odrdda 70 % Frankovka,

30 % Rulandské modré
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©0©@®@®
konzumace po 2.roce

dekantace ne

archivace  3-6let

Velka Cervena Slipka
Cuvée

Velk4 Cervend Slipka je cuvée odrad Frankovka

a Rulandské modré, kde prvné jmenovana odrida
reprezentuje 70%. Vino ma rubinovou barvu.
Vané i chut kombinuje tény lesnich jahod, mandli,
vanilky a koufovosti.

Vinafstvi Vladimir Tetur, Velké Bilovice rotnik  karton obsah  (ena0d 6000k o znacky
7 95714 Ryzlink rynsky, pozdni sbér (polosuché) 2018/19 6 0,75 144,63 175 184 O
8 95710 Pélava, vybér z hrozni (polosladké) 2018/19 6 0,75 170,25 206 21 6N ©)
9 95712 Merlot rose, pozdni sbér (polosuché) 2018/19 6 0,75 139,67 169 178 O
10 95707 Frankovka, pozdni shér 2016/17 6 0,75 139,67 169 178 @ 0@
11 95725 Cabernet Sauvignon, pozdni shér 2015 6 0,75 165,29 200 210 @
12 95726 Velka Cervena Slipka Cuvée (Pinot Noir + Frankovka) 2016/17 6 0,75 247,93 300 315 @




1

odrida

Muskat Moravsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita

kategore ©O®®@®
konzumace po 1.roce

dekantace ne

archivace  2-4roky

Muskat Moravsky
kabinet

Vino zelenkavé Zluté barvy. Nevtiravé muskatové
aroma s nadechem kompotovanych merunék

a oloupané mandarinky. Chut je Stavnatd, s vyraz-
nym aromatickym a svézim zavérem.

VI a3 tip! |

odrida

Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Rulandské Sedé
pozdni sbér

Ma svétle Zlutou barvu. Viné je bohatd, ovocnd,

s tény toastovaného chleba v kombinaci medu

a jemné vanilky. Chut je pInd, jemné drevitd s me-
dové nasladlym zévérem a svézi kyselinou. Vini¢nf
trat Novosady. Dobre vychlazené je pifiemnym
osvézenim ¢i spolec¢nikem k rybim pokrm@m.

odrlda Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita

kategorie ©0©@®®
konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4roky

Ryzlink rynsky
pozdni sbér

Vino zelenozZluté barvy. Viné je kvétnatd, precha-

zejici do tond susenych merunék a zeleného jablka.

V chuti je vino lehké a ovocné, podporené svézi
kyselinou. PGvod hrozn( - vini¢nf trat Helezny.

5

odrtida Tramin cerveny

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Tramin ¢erveny

vybér z hrozni

Polosuché vino se zlatavou barvou. Vyrazna kvét-
naté viné s tony okvétnich listkl rdzi, lici, rozinek

a lu¢niho medu. Chut je intenzivné kofenitd a pIng,
se Stavnatou kyselinou a medovym zavérem.

ER nas tip! |

odrida

Sauvignon Blanc

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Sauvignon Blanc

pozdni sbér

Vino zelenozluté barvy. Svézi viiné s tény kvetou-
ciho bezu, zralého angrestu a hluchavky. Chut

je svéZi, kofenitd, s odrldovym charakterem

a jemnou kyselinou. Dobre se bude kombinovat
s jemnymi Upravami kufeciho masa.

6

odrtida Chardonnay

technologie 18 mésict v burgundskych

vyroby dubovych sudech.
intenzita
kategore ©0©0@®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Chardonnay
»Minimum”
pozdni sbér

Vino ma zlatavé Zlutou barvu. Dominantni viné
vanilky a suseného ovoce s konakovym nadechem,
podbarvend tony citrusové travy. V chuti je vino
plné az krémové, s lehkou harmonickou kyselinkou
a dobrou tfislovinou.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Rodinné vinafstvi Libor Veverka, Cejkovice otk karon obsah (1300 6 000 K¢ o znacky
7 95910  Muskat Moravsky, kabinet 2018/19 0,75 157,85 191 210 OL
295901 Ryzlink rynsky, pozdni shér 2017/18 0,75 171,90 208 229 Ol

3 95902 Sauvignon Blanc, pozdni shér 2017/18 0,75 171,90 208 229 OL

4 95903 Rulandské Sedé, pozdni shér (polosuché) 2017/18 0,75 189,26 229 252 OL

5 95905 Tramin, vybér z hroznd, polosuché 2017/18 0,75 200,00 242 266 OL

6 95908 Chardonnay ,Minimum®, pozdni shér 2016/17 0,75 274,38 332 365 OL Q,J




VAl &3 tip! |

odrida Neronet

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©0©®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Neronet
pozdni sbér

Vino ma rudé fialovou barvu. Ve vini se prolinaji
tény susenych Svestek, hotké cokolady a karamelu.
V chuti je vino lehké s povidlovymi tény a zavérem
po nazrélych visnich.

Rodinné vinafrstvi Libor Veverka

Divodem zalozeni tohoto malého rodin-
ného vinafstvi byla jednak laska k vinu, ptdé a
vinicim, ale také dlouholeta tradice vyroby vina
v rodiné Veverkovych. Pfi zpracovani a vyrobé
vina se snazi spojovat modernéjsi technologie
s tradicnimi postupy, které spolu s rukopisem
davaji vinlm nezaménitelny charakter. Prioritni
podminkou pro vyrobu vina je dobfe vyzraly a
zdravy hrozen. Proto se pan Veverka rozhod! pro
vysadbu vlastnich vinic, kde mize z vétsi césti
kvalitu hroznt ovliviiovat a kontrolovat. Odménou
za tuto péci je mu pak to, ze pfi vyrobé vina
vyuzivé pouze pifrodnf obsah cukru a kyselin, coz
z vin déla prirodni produkt s harmonickou chutf
a vani. Sortiment tvofi z vétsi ¢asti vina sucha,
ale u odrld, které dosahuji vysoké vyzrélosti
hroznd je zachovén ptijemny zbytek pffrodniho
hroznového cukru. Mezi speciality vinarstvi patfi
vyroba vin, kterd zraji v novych francouzskych
sudech, ale také lisovani oleje z hroznovych jader
nebo vyroba domacich hroznovych dzemu. Svou
malou produkci se snazi ukézat, ze v porovnani
s vinafskym svétem lze i v nasich podminkach
vyrabét kvalitni priviastkova vina.

I nas tip! |

odrlda Frankovka
technologie Zraniv drevénych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie ©O0©®®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  3-6let

Frankovka
pozdni sbér

Barva rubinové cervend s odlesky do fialova. Viné
je jemné kofenitd s ovocnym nadechem susené
Svestky, visné v cokoldadé s tény karamelu a vanilky.
PInd, jemné drevitd chut s kulatym télem

a harmonickymi tfislovinami. Hrozny z vini¢ni traté
Novoséady. Nadprameémé vino z Cejkovic.

10

odrida Pinot Noir

technologie 24 mésict v novych

vyroby burgundskych dubovych
sudech.

intenzita

kategore ©O@®®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Pinot Noir

»Minimum“

vybér z hrozni

Svétle rubinové barva s odlesky do rezava. Vino je
plné, téInaté, avsak sametové s vystupujicim aroma
ovocnych marmelddovych ton(, lehké stopy likérd,
s jemnym dotekem tabakovych listk( a koure.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K&

9

odrida Cabernet Sauvignon

technologie Zranfv dubovych

vyroby sudech.
intenzita
kategorie ©@®@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Cabernet Sauvignon

pozdni sbér

Temné Cervena rubinova barva. Kofenitd, ovocna
ving, podbarvena dievitymi tény. Pffjemna vyssi
tfislovina s dlouhym ovocnym a pikantnim
zaveérem.

T novinica |

40 % Rulandské Modré,
30 % Cabernet Sauvignon,
30 % Frankovka

odrdda

technologie Zraje 30 mésict

vyroby v barikovych sudech.
intenzita
kategorie 0000 ®®

konzumace po 4.roce
dekantace ne

archivace  6-10let

Cuvée Hrdost

Cuvée HRDOST je postaveno

na plnosti Pinot Noiru, zpevnéné sametovym
projevem Cabernet Sauvignonu a obohacené
ovocnosti Frankovky. Vino je syté cervené az vis-
nové barvy. Bohatd ovocnd viné s aroma vanilky,
hrebicku a cedrového dreva. Stfredné plnéa chut

s tony bobulovitého ovoce, podpofené sametové
hladkymi tfislovinami, v zavéru s ovocnou svézesti
a tony susenych Svestek.

Rodinné vinafstvi Libor Veverka, Cejkovice otnik  karton obsah (22 646000 K¢ R znacky

7 95907 Neronet, pozdni shér 2017/18 6 0,75 162,81 197 2078 @) L
8 95904 Frankovka, pozdni shér 2017/18 6 0,75 189,26 229 2528 Q Oq) L
9 95906 Cabernet Sauvignon, pozdni shér 2017/18 6 0,75 200,00 242 266 @ @ L
10 95909 Pinot Noir,Minimum?, vybér z hrozni 2016/17 6 0,75 400,00 484 5324 4@ @ L
17 95911 Cuvée Hrdost (PN+CS+FR), darkovy obal 2015 6 0,75 857,02 1037 1140 @ 0@ L

Ceska republika




odrlida Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©0©®®

konzumace po 1. roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Ryzlink vlassky

pozdni sbér

Svétlejsi, nazelenald barva. Svézi viiné s ovocnymi
a citrusovymi tony. Chut je suchd, lehce mineralni
s pikantnf kyselinou v zavéru. Vino se hodi

k zeleninovym a téstovinovym salatdm, vhodné

i ke studenym mastm.

4

odrida

Hibernal

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

HORAK

wir
e

i

Hibernal
vybér z hrozni

Hibernal vznikl kfizenim odrid Seibel a Ryzlink
rynsky. Toto vino ma Zluto-zlatavou barvu se
zelenkavymi odlesky. Ve viini najdeme merunku,
zralou broskev i lehkou stopu medu. Chut je
polosuchd, kulaté a Stavnata. Kyseliny jsou

v nddherném souladu se zbytkovym cukrem.

2

odrlda Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Veltlinské zelené

~Kukle”

pozdni sbér

Vino ma svétle zelenou barvu. Pfijemna, ovocna
viiné s aroma pfipominajicim citrusové plody.
Chut je sucha, podporena pfijemnou kyselinou.
Doporucujeme ke studenym masdm, rlznym
Upravdm ryb a smetanovym omackam.

5

odrdda

Tramin cerveny

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Tramin

pozdni sbér

Vino ma sytou, zlatoZlutou barvu. Cista, odriidove
typickd viné s aroma okvétnich platkd rdze, bobu-
lového ovoce i dotekem medu. Chut je polosuchd,
plnéjsi a korenita.

3

odrdda Palava

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Palava
pozdni sbér

Vané je cCista, komplexni a intenzivni s kvétinovy-
mi a ovocnymi tény, jako Cerstvé utrzeny hrozen,
citrusy a okvétni listky rdze. Chut je Stavnata,
podporena kyselinou. Palava vznikla kfizenim
odrd Tramin a Muller Thurgau. Pévod hrozn(

je vini¢ni trat Nadzahrady.

Pl rovinka | nss cip! |

70 % Mller Thurgau, 14
30 % Muskat moravsky

odrdda

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich, sycené.
intenzita

kategorie ©0@®@®
konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4roky

UZZANTE
06

HORAK

<Ex

Frizzante Horak

Jemné perlivé vino s ovocnym charakterem.
Je vhodnou alternativou k dnes velmi popularnim
vindim Prosecco.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Rodinné vinafstvi Horak, Vrbice otk karon obsah (1300 6 000 K¢ o znacky
7 96301 Ryzlink vlassky, pozdni shér 2018/19 0,75 130,58 158 168 OL
2 96307 Veltlinské zelené ,Kukle” pozdni shér 2018/19 0,75 156,20 189 199 OL
3 96303 Pélava, pozdni sbér (polosuché) 2017/18 0,75 200,00 242 266 OL
4 96310 Hibernal, vybér z hrozni (polosuché) 2018/19 0,75 200,00 242 266 OL
5 96314 Tramin, pozdni shér (polosuché) 2018/19 0,75 200,00 242 266 OL
6 96313 Frizzante Hordk (polosuché) 2017/18 0,75 156,20 189 199 OL




7 ET

odrida

Cabernet Moravia

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©0©®® l

konzumace do 3 let
dekantace  ne %

HORA

archivace  ne

w05E HORAK

Rosé Horak
pozdni sbér

Barva vina je jiskrna, syté jahodové riizové. Viiné
je Cistd, intenzivni a jemna s vyraznymi ovocnymi
tény. V chuti je vino $tavnaté, svézi, s lehkym zbyt-
kovym cukrem a kyselinou. V chuti najdeme celé
spektrum letniho ovoce.

10

odrida Svatovafinecké

technologie 18 mésict zrani

vyroby v moravskych dubovych
a akatovych sudech.

intenzita

kategorie ©O©®®

konzumace po 2.roce

dekantace  ne

archivace  3-6let

HORAK

WATONVAVRINECKD

voc
MODRE HORY
alk

Svatovarinecké VOC
Modré hory

Oznaceni VOC Modré hory

garantuje plvod a nejvyssi

kvalitu vina, typického pro danou oblast. Hrozny
pochazeji z redukované sklizné a vysledné vino
je pod pfisnou kontrolou samotnych vinafd. V pfi-
jemné vini zaujmou cisté ovocné tony postupné
prechazejici do Svestek, povidel a lesniho ovoce.
Chut je hebkd, ovocito-smetanova s hladkou
kyselinou a pfijemnou tfislovinou v zavéru.

odrlda Modry Portugal

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©O©®®

konzumace po 1. roce

dekantace  ne y
archivace  3-6let & -
I RAK

MODEY PORTUGH

Modry portugal

pozdni sbér

Vino ma ldkavou, jiskrnou, lehce nafialovélou barvu
stfedni hloubky. V pffjemné vini zaujmou ¢isté
ovocneé tony, které postupné prechazejici do tfesni,
Svestek a lesniho ovoce. Chut je hebka, ovocno-
-smetanova s jemnou tfislovinou v zavéru.

T rovinic |

1L

odrtida Frankovka -
technologie 20 mésict zrani
vyroby v moravskych dubovych

a akatovych sudech.
intenzita
kategore ©@®®®
konzumace po 2.roce

dekantace ne

£

archivace  3-6let i

= HIRAK
T ANKOVEA

Frankovka VOC

Modré hory

Oznaceni VOC Modré hory garantuje pdvod

a nejvyssi kvalitu vina typického pro danou oblast.
Hrozny pochézeji z vinice staré 29 let. Vino ma
tmavsi rubinovou barvu. Viné je ovocnd, s domi-
nantnim aroma Cerstvé visné a lehce i dreva.
Chut je plna s pfijemnou tfislovinou.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K¢

©
=
- 3
v 2
vlovickd podoblast Morava 29 o
™ . O
o =~
- v
(U]
D
- .
T
odrlda Dornfelder

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@©@®@®

konzumace po 2.roce

dekantace ne

&

archivace  3-6 let
HORAK
JORNFELDER
04y
‘I aife
Dornfelder
pozdni sbér

Barva je sytd, tmave visnové Cervend. Viné je inten-
zivni a komplexni s aroma susenych trnek, povidel,
prezralych cernych tfesni a visni. Chut je lahodna

a kulatd, pfipominajici drobné bobulové ovoce.

(PRl nas tip! |

odrdda

&
>~

Cabernet Sauvignon

T

technologie Vino zrélo ve

vyroby francouzskych barikovych
sudech Mercier.

intenzita

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 2.roce

dekantace ne

archivace  3-6let

Cabernet Sauvignon
vybér z hroznl

Ovocna vané s aroma malin, borCGvek a ostruzin,
také ¢erného rybizu, marmelady z lesnich plodd,
vanilky, mlécné cokolddy, koure a kavy. Ve vyraz-
né chuti se objevuje marmelada z drobného cer-
ného ovoce, tfisloviny a dubové aroma v del$im

zaveéru. Vyzkousejte ho ke zvéfiné nebo jen tak

k popijeni po sklenicce.

.

Rodinné vinafstvi Hordk, Vrbice rotnik  karton obsah  (enaod 6000k pt znacky

7 96312 Rosé Horék, Cabernet Moravia, pozdni shér (polosuché) 2018/19 6 0,75 156,20 189 199 O L
8 96309 Modry portugal, pozdni sbér 201718 6 0,75 130,58 158 168 @ L
9 96308 Dornfelder, pozdni shér 201718 6 0,75 156,20 189 199 @ L
10 96311 Svatovafinecké VOC Modré hory 2016/17 6 0,75 156,20 189 199 @ L
11 96315 Fankovka VOC Modré hory 201718 6 075 156,20 189 199 @ L
12 96305 Cabernet Sauvignon, vybér z hroznli 2016/17 6 0,75 214,05 259 285 @ 0«; L
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Vinarské otdzky

Odpovida Milan Sedlak, spolumajitel rodinného vinaistvi Sedlak

MuzZete v krdtkosti zhodnotit rocnik 2018?

Roc¢nik 2018 bude patit k vynikajicim zejména pro cervena vina, kterd jsou pro nasi podoblast typicka.
Diky teplému a slunnému jaru zacala vegetace velice brzkym néstupem. Béhem roku sice chybély srazky,
ale réva si s tim poradila a mohli jsme tak zacit sklizni zdravych hrozn( vyborné vyzralosti a kvality.

Rok 2018 byl dalsim ,,teplym* a navic na spousté mist i ,suchym” rokem. Vnimdte to jako vinar spise pozitivné
nebo negativné?

Ano, urcité byl, ale momentélné to vnimame pozitivné. Samoziejmé se musime trochu pfizpUsobit,
aby se nam napfiklad podafilo zvysit mnozstvi humusu v pldé a zvysit tak zadrzovani vody. Pfi sklizni a
zpracovani hroznli se mus vice hlidat teplota, kterd zdsadné ovliviiuje jakost vina. Diky teplym ro¢nikdim
dozravaji modré hrozny do vynikajicich kvalit, ze kterych mame velkou radost.

V poslednim desetileti je zietelny ndrust produkce vin stredni a vyssi kategorie. O kolik téZsi je prodat vino
dnes nez pred 15-20 lety?

Mame velkou vyhodu, Ze jsme zacali znacku Rodinného vinarstvi Sedldk budovat jiz pred vice nez 12 lety.
Za tu dobu jsme si ziskali Siroké spektrum stalych zakaznikd, ktefi od nés ocekévaji vysokou kvalitu nasich
vin. Pfed 20 lety zde sice takova produkce kvalitnich vin nebyla, nicméné je dobre, Ze mnoho vinafstvi jde
touto cestou, kterd vede k maximalnimu vyuziti potencidlu moravskych a ¢eskych vin. Situace na trhu je
tedy slozitéjsi, ale co se tyce nabidky, daleko prijemnéjsi.

Na ceském trhu je patrny trend ndkupu vin online. Jde podle vds o ,prodejni kandl budoucnosti” nebo
zustane zdkaznik vérny ,tradi¢nim zdrojam*?

My v nasem vinafstvi preferujeme osobni styk se zdkaznikem, kterému nase vino mizeme predstavit
a poznat se s nim. Neni nad spokojeného zékaznika, ktery se vraci a postupem casu takovy vztah kolikrét
prejde i v prételstvi. Nékup vina on-line je z mého pohledu tedy jakousi doplikovou sluzbou pro konzu-
menty, ktefi napfiklad nemaji mozZnost pfijet za vinafem. Nemyslim si, Ze by se jednalo o prodejni kanal
budoucnosti, protoze vino je prece jen trochu jiny produkt.

Je néjakd otdzka, o které byste rad mluvil a nebyla polozena?

Chtél bych pouze jménem celé nasi firmy podékovat za dosavadni spolupréci, které si moc vazime a také
za perfektni profesionalni servis, ktery tym Global Wines & Spirits odvadi.

Vinarské otdzky

Odpovida Vladimir Tetur — majitel rodinného vinarstvi

i
Mdzete v krdtkosti zhodnotit ro¢nik 20182 | Il i

Za sebe musim Fict — luxusni rocnik! To plati jak na bild vina, tak predevsim pro g
Cervend!

Rok 2018 byl dalsim ,teplym” a navic na spousté mist i ,suchym” rokem. Vnimadte to jako
vinar spise pozitivné nebo negativné?

Tak predevsim je potfeba si uvédomit, Zze v zemédeélstvi nenf na vybér. A teplo
a sucho jde vzdy spolu. Vyslednd vina jsou ale zajimava a nadéjna.

V poslednim desetileti je zietelny ndrust produkce vin stredni a vyssi kategorie. O kolik
tézsi je prodat vino dnes nez pred 15-20 lety?

Nenf to ani leh¢i, ani t&Z3il Dnes jsou zakaznici schopni utratit za drazsi lahev. Ale
vino musi byt v kvalité, kterd odpovida této cené. Tvorba ceny je soulad vice faktor( -
zajimavosti vina, vinohradu, obce, jména vinare a jeho oblibenosti.

Na ceském trhu je patrny trend ndkupu vin online. Jde podle vds o ,prodejni kandl bu-
doucnosti” nebo ztstane zdkaznik vérny ,tradi¢nim zdrojum*?

Online nékup je pomérné oblibenou moznost, jak vino dostat dom a Setfit svij cas.
Pokud ma nakupujici jasno co kupuje, tak je vse perfektné funkeni. Z mého pohledu je
tento zpUsob prodeje na vrcholu nebo tésné pred nim. Tradi¢ni forma nakupu vin ma
svoje kouzlo a prednosti, které k prodeji vina patfi. Nardst a pokles online prodeje bude
vzdy zévisly na narstu ¢i poklesu tradi¢niho prodeje. Pokud bude tradi¢ni prodejce
nevyhovujici a nekompetentnf, zdkaznik se uchyli k online prodeji.

Je néjakd otdzka, o které byste rdd mluvil a nebyla poloZena?

Vino a jidlo patfi k sobé. Ale mizeme pit vino i kdyz nejime. Pomérné snadno si
kazdy vybavi, jak moc je pestré jidlo. A stejné tak je rozdilné i vino. Bavi mé rozmanitost
a styl jednotlivych vinafskych zemi. Odborna i laickd vefejnost si ma moznost vybirat
vino, které je pro néj nejlepsi. Ale co je nejlepsi pro jednoho, nemusi byt nejlepsi pro
druhého. Dulezité je respektovat, Ze nékdo déld vino jinak. Nechceme prece, aby se
viechna vina tvéfila stejné. Je dobre, Ze jsou vina levnéjsi, drazsi i drahd, nebo vyrobena
starym a nebo naopak modernim zplsobem. A pokud si nékdo mysli, ze néjaké vino
nenf pro néj, ma prece moznost si takové vino nekupovat : )



/

Vinarské otdzky

Odpovida Leos Horak — majitel rodinného vinarstvi

Muzete v krdtkosti zhodnotit rocnik 2018?

2018 byl dalsi vynikajici ro¢nik. Neni moc ro¢nikd, kdy je dost hroznt a jesté kvalitné vyzralych. Bild vina
jsou spise pInéjsi a mohutnéjsi, zadné ,vodicky”, néktera maji naslapnuto k velkému vinu. O skvélé kvalité
Cervenych vin ro¢nfku 2018 jesté uslysime.

Rok 2018 byl dalsim ,teplym* a navic na spousté mist i ,suchym” rokem. Vnimdte to jako vinar spise pozitivné
nebo negativné?

Celkové jsem optimista — teplo vnimam pozitivné, ale sucho je problém a to hlavné u mladych vinic.
Stary vinohrad si dokaZe poradit. Snad sem tam zaprsi.

V poslednim desetileti je zietelny ndrust produkce vin stiedni a vyssi kategorie. O kolik tézsi je prodat vino
dnes neZ pred 15-20 lety?

To mUze bytiotdzka na vas. Tézsi to nebude, jen trochu jiné, musite neustale pracovat se zakaznfky... Jsou
naroc¢néjsi a vinu rozumi. Z malého jsme se posunuli do stfedné velikého vinarstvi, vyrdbime jen stfedni
a vyssi kategorie vin, velikost Sarzi hraje taky svou roli.

Na ceském trhu je patrny trend ndkupu vin online. Jde podle vds o ,prodejni kandl budoucnosti” nebo
zustane zdkaznik vérny ,tradicnim zdrojim”?

Novym trenddm se neubranime. J& ddvam prednost ,tradi¢nim zdrojim”. Online nakupy nechavéme
na nasich obchodnich partnerech. Nastésti vino nejde ochutnat online, po ochutnani je ale objednani
pohodInéjsi.

Je néjakd otdzka, o které byste rdd mluvil a nebyla poloZena?
Snad bych jen rdd upozornil na nasi novou provozovnu. Je radost tam kostovat a vlastné i pracovat.

Ceska republika
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odrlida Chardonnay

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 0@ ®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Chardonnay
pozdni sbér

Prijemnd, nasladla a nekomplikovand viiné s aroma
tropického ovoce, mandli a cerstvého tvarohu.
Rizna, pomérné extraktivni a celkem dlouha chut

s ndznaky sladkého kofeni, tureckého medu a bilé-
ho bobulovitého ovoce. Pfijemné, technologicky
dobre vyrobené vino, které potési milovniky této
mezindrodni odrady.

3

odrida Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Veltlinské zelené
pozdni sbér

Cista, harmonicka a Ziva viné s typickymi tény
Cerstvého chleba, mirabelek a zralého peckovité-
ho ovoce. Chut plynule navazuje na vini. Je pfi-
jemna, stavnaté a pfima, podporena decentnimi
tény blum, angrestu a bilého rybizu. Hezké, lehké
a nekomplikované vino, které doporucujeme pit
mladé, aby byla zachovana Cerstvost a svézest.

2

odrlda Palava

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Palava
pozdni sbér
Prijemnd viné, kde prevladaji ovocné tony a kvé-
tinovokofenité aroma. Jemna chut se zbytkovym
cukrem a tény lu¢ntho medu, vanilky a zralych
citrusovych plodd, zvlasté pak pomerancl. Vie
podtrhuje jemny kofenity zavér. Doporuc¢ujeme
podavat k sladkym Upravam masa, jemnym pasti-
kdm a syrdm s modrou plisni.

4

odrdda Tramin cerveny

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©0©0@®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Tramin erveny
pozdni sbér

Vino ma zelenoZlutou barvu. Viné je velmi ¢ista

a jemna. Najdeme v ni kvétinové a kofenité aroma
s dominantnim prvkem rlze a zralych citrusovych
plodd. Chut nezaostava za vani. Je prekvapivé
svézi a ovocna s medovymi tény. Vino je pfijemné
pitelné a harmonické. Doporucujeme podavat

k Upravém dribeze s ovocem, také k lehkym ovoc-
nym dezertlm a asijské kuchyni.

Vinarstvi Baloun, Velké Pavlovice

Radomil Baloun pochazi z vinafského rodu ve
Velkych  Bilovicich, jehoz predkové vinarili
po mnoho generaci. Postupem let pfibyvala
zkuSenost, ktera se velmi hodila v roce 1991, kdy
zalozil vinafskou firmu v prostordch byvalého
sklepniho hospodéfstvi Statniho statku ve Velkych
Pavlovicich.

Hned v prvnim roce podnikdni bylo vyrob-
eno cca 850 000 lahvi perlivého vina Casius.
Od roku 1992 vyroba pfedla na ticha lahvova
vina, kterd jsou z vinafského hlediska to pravé.
V roce 1993 firma ziskala do vlastnictvi sklepni
hospodarstvi ve Velkych Pavlovicich a pobocku
v Hustopecich u Brna. Kapacita obou provozu
je vice nez milion litrQ, pficemz stredisko v
Hustopecich je vyuzZivano jako zpracovatelsky
provoz a pojme cca 850 000 litrl vina. Jsou zde téz
rekonstruované archivni sklepy, kde zraje pfiblizné
150 000 lahvi vina.

Sklep a budovy ve Velkych Pavlovicich po-
chdzeji z let 1750 a byly postaveny jako pansky
dvlr Marie Terezie, ktery pro ni zakoupil hrabé
Esterhazy. Samotny sklep, kde ve velkych sudech
lezi prevdzné cervené vino, ma kapacitu 150 tisic
litrG a ve své dobé slouzil jako tzv. desétkovy,
tedy pro odvod desédtého dilu vina poddanych
své vrchnosti.

Vinafstvi dnes obhospodafuje cca 100 hektard
vlastnich vinic. 40 ha modrych odrid je vysaze-
no pfimo ve Velkych Pavlovicich ve vini¢ni trati
Nadzahrady. Dalsich 60 ha prevazné bilych odrid
lezi v katastru Mikulova na pélavskych vrsich. Firma
sva vina kazdorocné prezentuje na prestiznich
vystavach vin doma i v zahranici. Odménou za
Ucast na téchto vystavach jsou ziskand medai-
lovd ocenéni vin, at uz cervenych, bilych nebo
razovych. Tato ocenéni majf svij vyznam hlavné
pro potencidlniho zdkaznika, ktery se s viny od
Balouna setkéva poprvé.

Byt Uspésny na vystavach vin samo o sobé
pro dobry obchod jesté nestaci. Kazdé vino
daného roc¢niku prochazi selektivnim vybérem
a podle vysledku je zafazeno do zakladnf fady ne-
bo do vybérové rady. Ziskana ocenéni pfitom na
jejich zafazeni nemajf zadny vliv. Vina zékladni fady
se zasadné neoznacuji pfivlastkem ani ocenénimi,
i kdyz je ziskala, nebo byla pfivlastkova. Tato vina
pfitom pIné odpovidaji konkurenci vin bézné
prodévanych v Ceské republice. Tim vinafstvi
Baloun udrzuje své vysoké nédroky na TOP vina
a zvysuje svou prestiz.

Vinafstvi Baloun, Velké Pavlovice rocnik  karton obsah fg;;ﬁj/iogﬁ cenadoB000KE nacky
7 080016  Chardonnay, pozdni shér 2016/17 6 0,75 180,17 218 229 O

2 070012  Pélava, pozdni shér, polosuché 2017/18 6 0,75 190,08 230 242 OL

3 070004 Veltlinské zelené, pozdni shér 2017 6 0,75 165,29 200 210 O

4 070021  Tramin cerveny, pozdni shér 2017/18 6 0,75 185,12 224 236 O




5

odrdda Sauvignon Blanc

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©0@®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Sauvignon
pozdni sbér

V komplexni viini najdeme stopy

kvetouciho bezu, ¢erného rybizu, ¢erstvé utrzené
broskve, angrestu i smés tropického ovoce. Chut
je jemna, svéZf a zcela koresponduje s vini. Vino
pusobi pIné, lahodné a pffjemné. V dochuti vas
okouzli zralé citrusy v kombinaci se svézi kyseli-
nou. Vino je pffjemné kombinovatelné s fadou
pokrmd — telecim, drlibezim, hustymi polévkami
i pikantnéjsimi téstovinami.

8

odrida Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Ryzlink vlassky
pozdni sbér

Decentni, pomérné extraktivni a nekomplikovana
viiné s aroma vlasskych ofechd, bilého jogurtu

a maslovych susenek. Ovocné sladkd, odridoveé
charakteristickd a pomérné dlouha chut s tény
lesniho medu, maslovych hrusek a citrénové

kry. Hezké vino, které dobre reprezentuje odrtidu
Ryzlink vlassky.

6

odrlida Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie 0@ ®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Rulandské sedé
pozdni sbér

Odrdovd, stfedné vyrazna, presto harmonicka va-
né s charakteristickym aroma maslového peciva,
citrust a bilych broskvi. Stavnatg, ¢ista a svézi chut
se stfedné plnym zavérem a decentnimi tony
zralych hroznt a cerstvych hrusek. Doporucujeme
podavat pfi teploté 10 — 12 stupnld a kombinovat

s pokrmy z ryb.

9

odrtida Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Ryzlink rynsky
pozdni sbér

Hezka, ovocné svézi a Cerstvéa viné s aroma
merunék, tureckého medu a tftinového cukru.
Odradove typicka, fizna a pfima chut s tény
zralého angrestu, bilého rybizu a susenych
merunék. Celou chuti provéazi dobfe zakompo-
novana kyselina, kterd tvofi patef celého vina.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K&

A lu
Velkopavlovickd podoblast Morava 33
§

7

odrida Rulanské bilé

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@®@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4roky

Rulanské bilé
pozdni sbér

PIné vino z vyzrélych hroznl se svétle Zlutou
barvou a zelenkavymi okraji. Viné je vyrazné
ovocna s kvétinovym aroma a jemnymi medovymi
tény. V chuti dominujf vyrazné tony tropického
ovoce s harmonickym pomeérem cukrd a kyselin.
Doporucujeme k pokrmdm z drlibeziho masa, jem-
nym pastikdm a mékkym syrim s bilou plisni.

10 § )
odrtida Zweigeltrebe - ‘
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.
intenzita
kategore ©0@®®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Zweigeltrebe rose
kabinet

Barva je lehce rlizové s oranzovymi odlesky,
pfipomina slabé nakréjené platky lososa. Vino

ma svéZzi, vyrazné ovocnou vini podobnou cerstvé
natrhanym listdm jahodniku a maliniku. V chuti

se harmonicky dopliiuje zbytkovy cukr a pikantni
kyselina.

Vinafstvi Baloun, Velké Pavlovice rotnik  karton obsah  {na0d 6000k ot znacky
5 070016  Sauvignon, pozdni shér 2017 6 0,75 180,17 218 229 O
6 070010  Rulandské Sedé, pozdni shér 201718 6 0,75 165,29 200 210 O
7 070028  Rulanské bilé, pozdni shér 201718 6 0,75 180,17 218 229 O
8 080006 Ryzlink vlassky, pozdni shér 2016/17 6 0,75 165,29 200 210 O
9 070011  Ryzlink rynsky, pozdni shér 201718 6 075 180,17 218 229 O
70 070023  Zweigeltrebe rose, kabinet 2018 6 0,75 135,54 164 172 O

Ceska republika




odrlida André

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©©®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

André
pozdni sbér

Vino tmavé rubinové barvy s fialovymi odlesky.
Dobfe vyzralé hrozny vytvareji vyraznou vini

s tény rozinek, visni a svestek v kvasu. Chut je plna
a pomérné dlouha s ovocnymi tony visni, Svestek
a lesniho ovoce, doplnénd pfijemnou tfislovinou.

4

odrlda Zweigeltrebe
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-5let

Zweigeltrebe
pozdni sbér

Viyraznd viné s tony visni, kize, vyzralych hrozng,
borlivek a ¢erného rybizu. Chut navazuje na vani.
Je plnd a télnaté s podmanivym komplexem bo-
rlvkového a visnového kompotu. Celkovy dojem
pak podtrhuje delsi zavér s uslechtilou tfislovinou.
Podavame k rznym Upravam tmavého a uzeného
masa, vhodny doplnék k baZantovi, koroptvi

a ostatnim pokrm@m ze zvéfiny.

2

odrlda Dornfelder

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@©@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  3-6let

Dornfelder
pozdni sbér

UZ na prvni pohled vino zaujme intenzivni, tmavé
granatovou barvou s fialovymi a cernymi odlesky.
Viné je osobitd, nezaménitelna, pfipominajici smés
vyzrélého drobného lesniho ovoce, datli a ¢okola-
dy. PInou, extraktivni a pfedevsim velmi dlouhou
chut, kterd pfesné kopiruje vani, dopliuji nasladlé
trisloviny, které jsou zplsobeny dlouhou maceraci
hroznd.

5

odrdda Merlot

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©0©0@®®

konzumace po 2.roce

dekantace  ne

archivace  2-5let

Merlot
vybér z hrozni

Cerstvé, nekomplikovana a sladce ovocné chut

s aroma Cerstvych lesnich plodd, mléené cokolddy
a visni. Chut je pfijemnd, s tvrdsi tfislovinou a fiz-
néjsi kyselinou, kterd dava vinu zajimavou svézest.
V zavéru se objevuji tony papriky a cerveného
rybizu.

odrdda Modry Portugal

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-5let

Modry Portugal
pozdni sbér

Vyzrdld, kulatd, stfedné intenzivni viné s pfijem-
nym aroma Svestkovych povidel, ¢erstvych ostru-
7in a mlé¢né cokolady. Viiné plynule prechazi do
chuti. Ta je sametova a nekomplikovana s mékkou
tfislovinou a s dotekem vyzralého peckovitého
ovoce v zavéru. Potési priznivce této tradi¢ni mod-
ré odrddy.

Velké Pavlovice

Velkopavlovicka vinafska podoblast je jednou
z podoblasti Moravy. Zahrnuje 75 vinarskych
obci, mnoho z nich se miZze pochlubit pisem-
nymi zminkami o vinarstvi, které jsou staré vice jak
750 let. Po celou dobu si generace vinohradnikd
a vinafl preddvaly uméni, aby na konci jejich
kazdoroc¢niho snazeni bylo vino, které dalo kraji
proslulost. Pro centralni ¢ast podoblasti jsou typ-
ickd Cervend vina, jimz dava charakter sprasova va-
penita plda s vysokym obsahem hor¢iku. Vini¢ni
traté v kopcovitém terénu, ktery se tdhne od
Zidlochovic ptes Hustopece, Velké Pavlovice az k
Cejkovicim, s jizni a jihozapadni expozici, davajf
hrozndm moznost vyzrét do jedinecné kval-
ity. Dominuji odrddy Frankovka, Modry Portugal,
Svatovaviinecké a André. Prvni pisemna zminka o
kvalitnim cerveném viné z Pavlovic je z roku 1586,
kdy olomoucky biskup Stanislav Pavlovsky posila
flru vina do Prahy panu hofmistrovi za pifmluvu
u cisare. Nejvétsi plochy vinic zaznamenavaji his-
torické prameny ve 14. az 17. stoleti, kdy rozkvet
vinohradnictvi ukoncila tficetileta vélka. V 18.
stoleti moravsky zemsky fyzik Rehot Volny rozdélil
moravska vina do tfi tfid. Do prvni, nejlepsi tfidy,
zaradil vina z péti obci, mezi néz patfily i Pavlovice.

Vinafstvi Baloun, Velké Pavlovice rocnik  karton obsah gf;ﬁfﬁo&ﬁ cenadoB000KE nacky
7070026  André, pozdni shér 2012 0,75 150,41 182 192 @

2 070025  Dornfelder, pozdni shér 2016/17 0,75 180,17 218 229

3 070036  Modry Portugal, pozdni shér 2016/17 0,75 155,37 188 198 @

4 070015  Zweigeltrebe, pozdni shér 2016/17 0,75 155,37 188 198 @

5 070008  Merlot, vybér z hrozni 2016/17 0,75 185,12 224 236 @




odrida Muskat moravsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©©®®

konzumace po 1. roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

VisagsrviVorofy

Muskat moravsky
pozdni sbér

»Mikulov, Za Turoldem”
Typicky predstavitel odrdidy Muskat moravsky.
Viané po limetkovém pyré s muskatovym ofiskem,
chut je na tuto odrlidu neuvéfitelné pln3, s limet-
kovou pfichuti a svezi kyselinkou. Idedlnf k leh¢im
pokrmdim, salatlim ¢i jako doplnék prijemného
odpoledne na zahradé.

9

odrida Péalava

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne f
archivace  2-4 roky ,E,
<
L
£
-
Palava

vybér z hrozni

~Perna, Purmice”

Pékné vybérové vino z populdrni odrddy Palava,
které se ve vUni projevuje silnou ovocnosti s aroma
po prezralych mandarinkéach a bilych broskvich.
Chut je plna, komplexni, s dlouhym zévérem,

ve kterém jsou tony medu po zbytkovém cukru.

odriida Veltlinské cervené rané

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@®@®

konzumace po 1. roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

VisagsrviVor iy

Veltlinské ¢ervené rané

pozdni sbér

»Bavory, Rizova hora”

Hrozny na tuto ,Vecerku” pochazi z mladé vinice
z Palavskych kopcl. Ma plnou, minerélni a ovoc-
nou chut s tény cerstvé rozkrojené papdji, zralych
maslovych hrusek, grapefruitu a limetky. Zajimavé
kazdodenni vino z dnes jiz netradi¢ni odrtdy.

10

odrtida Tramin cerveny

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

3
3
:
=
E
E
z
-

Tramin cerveny

vybér z hrozni

»Dolni dunajovice, Plotny”
Prijemna viiné s mineraini slanostf a kvétinovo-
-ovocnym aroma s naddechem limetky, fialky a cer-
vené riize. V chuti prevlada mineralni ton zdejsiho
terroiru, ktery doplnuje lici, med a skofice. Vinice
Plotny, ze které Tramin Cerveny pochdazi, mé 5,5 ha
se stfredné tézkymi hlinitymi pddami.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K&

orava 35
T

odrida Palava

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@©@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace ne f
archivace  2-4roky £
<
-
=
s
Palava

pozdni sbér
»Perna, U Bozi muky”

Pékna, netradi¢ni sucha Palava z Pavlovskych vrch(
s nadechem lehké minerality a prijemné kyseliny.
Aromatickd viné s tony prezralého pomerance

a oloupaného lici. Chut je plna, s ovocnym proje-
vem a dotekem mandarinek, podporené pikantni
kyselinou.

11

odrtida Sauvignon blanc

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

VinagsTviVoranie f

Sauvignon, pozdni sbér
»Perna, Leva klentnicka”

Exkluzivni Sauvignon s pfijemnou vini ¢erného
rybizu a kvétu angrestu potési vyvazenou chuti,

v niz dominuje ¢erny rybiz, angrest a grapefruit.
MinerdIni tony v zavéru vina jsou typické pro vinice
v Perné.

Vinarstvi Volarik, Mikulov, fada Classic rotnik  karton obsah cena 09 RU0LY Haop 2natky
93021 Muskat moravsky, zemské - mladé vino od 10/2019 2019 6 075 148,76 180 189 OL

6 93001 Muskat moravsky, pozdni shér, Mikulov, Za Turoldem” 2018/19 6 075 165,29 200 210: % /'ON

7 93018  Veltlinské cervené rané, pozdni shér,Bavory, Riizova hora” 2018/19 6 075 157,02 190 20086

8 93014 Pélava, pozdni shér,,Pernd, U Bozi muky” (polosuché) 2018/19 6 0,75 181,82 220 231 oL

9 93015 Pélava, vybér z hrozni, Pernd, Purmice” (polosladké) 2018 6 0,75 247,93 300 315 ol

10 93010 I;TJS;;;Z;W’ vybér z hroznd ,DolIni dunajovice, Plotny” 2018 6 075 206,61 250 263 OL

17 93019 Sauvignon, pozdni shér,,Pernd, Leva klentnicka” 2018/19 6 0,75 206,61 250 263 OL

Ceska republika




36 Morava Mikulovska podoblast

odrida Ryzlink viassky

technologie Caste¢né zréni v dievénych

vyroby sudech.
intenzita
kategorie ©©®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace ~ 2-4roky ,E,

B %
H
3

Ryzlink vlassky

pozdni sbér

»+Dolni Dunajovice, Zimni vrch”

Ryzlink vlassky je tradi¢ni a hlavni odrlidou vinar-
stvi Volafik. Vino ma pffjemnou vini s aroma vlas-
ského ofechu a lehkym ndznakem minerality. Chut
je diky zrani v akdtovém sudu lehce vyraznéjsi, jsou
Vv ni patrné mineralni tony.

Zl novinka | nas tip! |
odrlda Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Ryzlink rynsky
pozdni sbér
»+Dolni Dunajovice, Zimni vrch”

Unikatni ,Rynak” ze Zimniho vrchu, nabizi aroma
stavnatych merunék v kombinaci s minerdlnim
projevem. Pikantni kyselina dobfe doplfuje
zbytkovy cukr a slanost v zavéru.

PR a3 tip! |

odrlda Ryzlink viassky
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich, nasledné zraje

3 mésice na kvasnych

kalech.
intenzita
kategorie ©0©@®@® k_'
konzumace po 1.roce “:—
A i P i =
dekantace  ne R
B :
archivace  2-4 roky =
s v i PTG :

=

Ryzlink vlassky
pozdni sbér

~Perna, Prava klentnicka”

Ve vini dominuji kovové mineraly a citrusy, zej-
ména grapefruit. Chut je silné mineralni, kovova,

s naznakem limetky. Jde o vino z jedné z nejspeci-
fictgjsich trati na Palavé. Vino idedlni k drlibezi

¢i leh¢im Upravdm vepfového masa.

Pl rovinica ] nss tip!
odrdda Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Ryzlink rynsky

pozdni sbér

»Perna, Véstonsko”

Tento Ryzlink rynsky pochézi z Véstonska a pfinasi
pfijemné spojeni merunék a citrust, diky vapenco-
vému podlozi vinice také s vyraznéjsi mineralitou.
Dobrou harmonii v chuti doplfuje lehka slanost

a kofenitost.

odrida Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

VinagsrviVorogie

Ryzlink rynsky

vybér z hroznl

,Brezi, Ofechova hora”
Prijemné vino s pInym dojmem, ve vini botrytické
tény s kombinaci susenych merunék. Chut je pIng,
extraktivni, s minerdInf kyselinou a olejovou perzis-
tenci. Vinice pro tento ryzlink ma rozlohu 3,5 ha

s jilovitou pidou a vapencovym podlozim.

PRl ovinka ] nss tip!
odrdda Ryzlink rynsky

technologie 6 mésicli zrani v dubovém

vyroby sudu.
intenzita
kategorie @©@0@@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne
archivace  2-4roky
Ryzlink rynsky

pozdni sbér
~Perna, Prava klentnicka”

Tento Ryzlink rynsky zral pdl roku v dubovém sudu
na jemnych kalech. Vzniklo tim pIné a harmonické
vino, v némz se viné citrusu a rozkvetlé lipy
spojuje s kovovym a mineralnim nddechem.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Vinaistvi Volafik, Mikulov, fada Classic otk karton obsah  on? o919 000 ¢ oo znacky

T 93016  Ryzlink vlassky, pozdni shér,Dolni Dunajovice, Zimni vrch” 2018/19 6 075 165,29 200 210 OLY
2 93004 Ryzlink vlassky, pozdni sbér,Pernd, Prava klentnicka” 2018/19 6 0,75 206,61 250 263 OL

3 93012 ?g;:g;ﬁx:;ky vjbérz hroznd, Brezi, Ofechova hora” 201819 6 075 20661 250 263 OL

4 93022 Ryzlink rynsky, pozdni shér ,Dolni Dunajovice, Zimni vrch” 2018/19 6 0,75 206,61 250 263 OL

5 93023 Ryzlink rynsky, pozdni shér ,Pernd, Véstonsko” 2018/19 6 0,75 206,61 250 263 OL

6 93024 Ryzlink rynsky, pozdni shér,Pernd, Pravé klentnickd” 2018/19 6 0,75 214,88 260 273 0OLY




7

odrida Chardonnay

technologie 6 mésicd zrani v dubovych

vyroby sudech.
intenzita
kategorie ©0©®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

1
3
<
-
T
=
-
=

Chardonnay, pozdni sbér
~Perna, Purmice”

Chardonnay z perenské traté Purmice snoubf aro-
ma Stavnatého ovoce - broskvi, manga a banand
se sladkymi doteky vanilky. Ma dlouhou chut,

je plné ovoce s lehkymi tony ofiskd, minerality

a slanym zévérem.

Vinarstvi Volarik Mikulov

Vino je nas Zivot. Naucili jsme se rozeznavat
jedine¢nou povahu kazdé odridy a starostliveé
ji respektovat v kazdém kroku péstovani i zpra-
covani. Jedinou hodnotou je pro nas kvalita bez
kompromis(.” Vinarska tradice rodiny saha do roku
1945, avsak Vinarstvi Volarik vstoupilo na trh pod
timto oznacenim az v roce 2008. V soucasné dobé
obhospodaruje v integrované produkci 90 ha
vlastnich vinic v Mikulovské vinaiské podoblasti.
Roc¢ni produkci kolem 220 tisic lahvi se fadi mezi
stredné velkd vinarstvi. Vinafstvi péstuje a zpra-
covava odridy typické pro oblast pod Palavou,
nejvice zastoupen je Ryzlink vlassky a rynsky,
Palava, Veltlinské zelené, Chardonnay, Mdiller
Thurgau a Rulandské bilé. Vinafstvi se specializuje
na bild privlastkovd vina, ale v nabidce nechybi
ani hroz-novy most, rosé a sekty. V roce 2011 byla
na trh uvedena fada vin ,TERROIR’, kterd vychazi
z filozofie jedinec¢nosti vini¢nich trati. Kazda trat
svou polohou a podlozim vyrazné ovliviiuje chara-
kter hroznd, urcuje zplsob péstovani i zpracovani.
V roce 2013 byla na trh uvedena nové fada vin
z ekologické produkce ,ORGANIC” a portfolio
rozsifilo nové také perlivé rizové vino z odrddy
Merlot.

Pl rovinka Jnas tip! |

odrlida

Solaris

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@©@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace ne ::
archivace  2-4roky E

£
Solaris

vybér z hrozni

»~Mikulov, Za Turoldem”

Unikdtni Solaris nabizf v chuti i vini tony Stavnaté-
ho cerveného pomerance, limetky a Zlutého
melounu. Vino mé velmi plnou, harmonickou
chut a kofenity zavér.

X novinic |

odrdda Péalava

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4roky

Palava

vybér z hroznli

»~Horni véstonice, U Venuse”

Bobulovy a lehce botryticky sbér Pélavy z trati

,U Venuse” nadchne vini s aroma prezralého
exotického ovoce, zejména ananasu a kandované
ovocné kary. Velmi intenzivni chut vyzralého ovoce
se spojila s jemnymi tony rozinek a medu v zavéru.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K¢

Mikulovskd podoblast Morava 37

Ceska republika

Pl rovinka | nas tip! S

odrlda

Frankovka

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Frankovka Rosé

pozdni sbér

»Dolni Dunajovice, Plotny”

Tato lehka Frankovka rosé ma svézi vani, v chuti
se objevuji tony jahod a tfesni se smetanou.
Harmonicky pomér mezi cukrem a kyselinou
doplnuje lehkd kofenitost. Idealni kombinace
pro horké letni vecery.

T vovinic |

odrdda Ryzlink viassky
technologie 12 mésicti zrani
vyroby v dubovych sudech.
intenzita

kategore ©0@®®
konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky
Ryzlink vlassky
pozdni sbér

,Pernd, Zelezna”

Zajimavy Ryzlink vlaisky ze ,Zelezné” zral téméf
cely rok na hrubych kvasnicich v dubovém sudu.
Mineralita, kovovost a slanost jsou pro tuto trat
typické a dodavaji vinu exkluzivni a dominantni
charakter. Syté zlatavé barva a vyjimec¢na
mohutnost vina jen doplni zaZitek z vina.

Vinafstvi Volafik, Mikulov, fada Classic rotnik  karton obsah  (na0d 6000 K¢ Bao znacky
7 93020 Chardonnay, pozdni shér,Pernd, Purmice” 2018/19 6 0,75 206,61 250 263 =_"GRIE QJ
8 93025 Solaris, vybér z hroznii ,Mikulov, Za Turoldem” 2018/19 6 0,75 165,29 200 210 OL

9 93026 Frankovka Rosé, pozdni shér,Dolni Dunajovice, Plotny” 2018/19 6 0,75 165,29 200 210 OL
Vinaistvi Volafik, Mikulov, fada Terroir

10 93027 Palava, vybér z hrozni ,Horni véstonice, U Venuse” 2017/18 6 0,75 272,73 330 347 SON"

17 93031 Ryzlink vla3sky, pozdni sbér,Pernd, Zeleznd” 2017/18 6 0,75 272,73 330 347 OL %
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odrlida Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©O©®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Rulandské sedé

pozdni sbér

»~Mikulov, Pod Svatym kopeckem”
Svétle Zlutd barva. Citrusové viiné s tony suseného
zahradnfho ovoce. Chut je plng, kofenitd, s pfijem-
nou kyselinou. Je vhodné ke kufecimu, veprovému
masu na grilu a zeleninovym saldtlm se syrem.

4

odrlda Chardonnay

technologie 4 mésice zrani v barikovych

vyroby sudech.
intenzita

kategorie 00@®®
konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4roky

Chardonnay Barrique
pozdni sbér
JValtice, Kacisdorfské pole”

Vino ma zlatozlutou barvu a zajimavou vini tropic-
kého ovoce. Chut je pIné a harmonické s tény citru-
sového a uslechtilého dreva. Hodi se ke grilovanym
rybdm a polotvrdym syrdim.

odrlda Ryzlink rynsky

technologie Zranfv drevénych

vyroby sudech.
intenzita

kategorie ©0©@®@®
konzumace po 1.roce

dekantace ne

archivace  2-4roky
Ryzlink rynsky
vOoC

#Valtice, Kacisdorfské pole”

Vino zlatavé barvy, které md vyrazné aroma
bezinkového kvétu a akétu. Chut je ovocné naslad-
1& s tony medu a merurikové marmelédy. Dobre

se hodi k pecenym rybam a polotvrdym syrlm.

odrdda Sauvignon Blanc

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Sauvignon

pozdni sbér

JValtice, Kacisdorfské pole”

Ma svétle Zlutou barvu a vini po kvétech cerného
bezu s aroma ¢erného rybizu. Chut je Stavnatd

a ovocna s tény broskvi a ananasu. Idedini k bilym
mastm se smetanovou omackou, grilovanému
pstruhovi a jemnym syrim.

6

odrdda Pélava

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie @©@0@@®@®

konzumace po 1.roce

5

odrdda Chardonnay + Ryzlink
rynsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4roky

Grand Cuvée bilé
pozdni sbér
»~Mikulov, Pod Svatym kopeckem I1“

Hrozny na toto vino se zpracovévaji oddélené
véetné fermentace, k findlnimu smichani dochazi
az po uplném vyskoleni vin. Grand Cuvée bilé ma
barvu bilého zlata. Intenzivni viné akatu a bilych
broskvi. Ovocnd a elegantni chut, ve které prevld-
daji citrusové plody jako pomerance, mandarinky,
ale i susené merunky.

dekantace  ne

archivace  2-4roky

Palava
vybér z hroznli
JValtice, Kacisdorfské pole”

Toto polosuché vino ma zlatavou barvu a pifjem-
nou, odrdovou vani s aroma kvétin, medu a kve-
touciho bezu. Chut navazuje na vini a objevuji

se kofenité tony s dotykem pampeliskového medu.
Vhodné k restovanym drdbezim jatrim, mofskym
ploddm nebo polotvrdym syrtim.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Moravino Valtice, Mikulovska podoblast otk karton obsah  on? o919 000 ¢ oo znacky
795102 Rulandské Sedé, pozdni sbér,Mikulov, Pod Svatym kopeckem”  2017/18 6 0,75 145,45 176 185 O
2 95113 Ryzlink rynsky VOC, Valtice, Kacisdorfské pole” 201718 6 075 169,42 205 216 09
3 95104 Sauvignon, pozdni sbér, Valtice, Kacisdorfské pole” 2017/18 6 0,75 159,50 193 203 O
4 95114 Chardonnay Barrique, pozdni shér, Valtice, Kacisdorfské pole”  2017/18 6 0,75 145,45 176 185 O Q,)
5 95109 GﬂﬂIgt";z:gsat"y"nid;;;::k’em - 201718 6 075 14545 176 185 O
6 95110 Pélava, vybér z hroznii (polosladkeé)  Valtice, Kacisdorfské pole”  2017/18 6 0,75 169,42 205 216 O




7

odrida Tramin cerveny

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©O©®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Tramin ¢erveny

vybér z hrozni

JValtice, Kacisdorfské pole”

Tento polosladky Tramin ma zlatoZlutou barvu,
intenzivni a aromatickd viiné ma tény damacénské
r(ize. Chut je vyraznd, s medovymi tény a kofeni-
tym zévérem. Hodi se k pikantnim Upravém
dribezZe, pe¢enym rybam a zrajicim syrdim.

([ nas tip! |

odrida

Svatovaviinecké,
Frankovka

technologie Zraje v sudech

vyroby 12-24 mésica.
intenzita
kategorie ©O©®®

MORAVIND

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Grand Cuvée cervené
pozdni sbér
»Mikulov, Pod Svatym kopeckem”

Barva cernych tfesni s rubinovymi odlesky. Ma
ovocnou vini s tény lesniho ovoce a susenych
kvétd. Chut je sladce dZemova s jemnymi tiislo-
vinami, doplnénd o tény kofeni a ¢okolady.
Doporucujeme ke zvéfinovym specialitdm

s krémovymi oméckami a aromatickym syriim.

8

odrlda Cabernet Sauvignon

technologie Zraje v sudech

vyroby 12-24 mésicl.
intenzita
kategore ©0©®®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  3-6let

Cabernet Sauvignon

pozdni sbér

»~Mikulov, Pod Svatym kopeckem”

Ma rubinovou barvu. Pfijemna viné sladkého suse-
ného ovoce. PInd a vyvédzena chut s tony kofeni

a perniku s ¢okolddovou polevou. Vhodné ke zvéri-
né s ovocnymi omackami a tvrdym syrdm.

11

odrida Frankovka

technologie 4 mésice zrani v barikovych

vyroby sudech.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Frankovka

pozdni sbér

,Valtice, Pod Resitnou”

Vino ma rubinovou barvu s fialovymi odlesky.
Harmonicka viiné s aroma exotického kofen,
vanilky a tabakovych listl. V chuti prevlddaji tony
lesniho ovoce, skofice a vanilky. Perfektnf

s hovézimi steaky a tvrdymi syry.

Mikulovskd podoblast Morava 39

Ceska republika

9

odrlda Merlot

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@®@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  3-6let

Merlot

pozdni sbér

JValtice, Jizni svahy”

Ma granatovou barvu a vini s aroma lesniho
ovoce a susenych svestek. PInd chut s tony perni-
ku s ¢okoladovou polevou je podpofena jemny-
mi tfislovinami. Vhodné k vepfovym steakiim

a tvrdym syrdm. Podavejte o teploté 16-18 °C.

(PRl nas tip! |

odrdda

Svatovaviinecké

technologie Zraje v sudech 12-24

vyroby meésicl, 4 meésice pak

v sudech barikovych.
intenzita l
kategorie ©0©@®@® = i

konzumace po 2.roce MORAVING
e VALTICE
dekantace ne = =

archivace  3-6let

Svatovaviinecké

pozdni sbér

»~Mikulov, Pod Svatym kopeckem I1”
Tmaveé Cervend barva. Intenzivni viné s tény
skofrice a vanilky. PInd chut s projevem cedrového
dreva, dzemu a cokolady. Gastronomicky se hodi

k pikantnim Upravam veprového a krltiho masa,
pecené kachné a vyraznym syrdim.

Moravino Valtice, Mikulovskd podoblast oénik  karton obsah  Cna0dG0COKE - cenado6 000K

7 95115 Tramin, vybér z hrozni (poloslaské)  Valtice, Kacisdorfské pole”  2016/17 6 0,75 159,50 193 203 O at MORAVING |_H
Cabernet Sauvignon, pozdni shér o '

8 95105 Mikulov, Pod Svatym kopeckem” 2017/18 6 0,75 150,41 182 191 ® <

9 9511 Merlot, pozdni shér, Valtice, Jizni svahy” 2017/18 6 0,75 159,50 193 203 @
Grand Cuvée cervené, pozdni shér o

10 95107 Mikulov, Pod Svatym kopeckem” 2017/18 6 0,75 185,95 225 237 0

11 95106 Frankovka, pozdni sbér Valtice, Pod Resitnou” 2017/18 6 0,75 159,50 193 203 © Q,)

12 o510 Ovatovaviinecké, pozdnisbér 01718 6 075 159,50 193 203 o<

,Mikulov, Pod Svatym kopeckem Il
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N novinka ] tp! |

odrida

LU

Ryzlink viassky

technologie 50 % vina zraje 12 mésicd

vyroby ve velkém dubovém sudu
a 50 % v akdtovém.

intenzita

kategore @@ @®

konzumace po 1.roce

dekantace ne

archivace  2-4 roky

Ryzlink vlassky
»Barrel”

Hrozny tohoto Ryzlinku vlasského jsou z poloviny

z Lis¢iho vrchu a z druhé poloviny z Ofechové hory.

Hrozny byly napadeny ze 40 % uslechtilou plisni
Botritys cinerea. Vino ma zlatoZlutou barvu. Ve vini
je aroma kvétnatosti a vlasského ofechu, s tony
akatového medu a minerality. Chut je Stavnata,

s nddechem citrus(, exotického ovoce, vlasského
orechu a péknym slanym zévérem.

4

odrida Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich, po dokvasenti
michdno
5 mésict na jemnych
kalech.

intenzita

kategorie ©0@®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4roky

Ryzlink vlassky
pozdni sbér
,Brezi, Ofechova hora”

Ve vlini se misi tony jablek, zelenych ofechd a smé-
si kofeni. V chuti zaujme svou vyraznou kofenitosti
a krémovitosti s tony ofechd. Jde o pIné, mineraln{
vino s kofenitou a mandlovou dochuti. Ofechova
hora patii mezi nejlepsi polohy zdejsiho regionu

a Ryzlink vlassky z této vinice pak k nejlepsim vi-
ndm u nas.

2 [T

odrlda

LT

Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Jindfich IV.
Ryzlink rynsky
pozdni sbér
»Mikulov, Valticka”

Vino sldmoveé Zluté barvy. Ve vini je vyrazna me-
runkové marmeldda, Cerstvé stoceny med a rozin-
ky. Chut je pInd a medovd, dominuji zde prezralé
meruriky, zluty meloun, mango a med se Stavna-
tym, vyvazenym a slanym zavérem. Vinice jsou
staré 29 let, leZi na vrcholu Lis¢iho vrchu a vino

je vénovéno synovi Jindfichovi IV. Hrozny byvaji

z velké &asti (90 %) napadeny Botritys cinerea.

5

odrdda

BRI

Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

S myslink viatsky

Ryzlink vlassky
pozdni sbér
»Brezi, Lis¢i vrch”
Ze zlatozlutého Vlaséku se line krasnd viiné zralych
hroznd, pIné rozkvetlé louky s kofenitym a mine-
ralnim zavérem. Chut je vyrazné ovocna, stavnata
az rozinkova, zaroven prijemné kofenita se slanou
dochuti. Hrozny byly napadeny z 60 % uslechtilou
plisni Botritys cinerea.

3]

. LLIT

odrdda Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Ryzlink rynsky
pozdni sbér
,Brezi, Ofechova hora”

Hrozny 12 hodin macerovaly v lisu a poté byly
lisovany. Vino nebylo michano na kvasnicich

a samovolné sedimentovalo az do ¢isté podoby.
Jednd se o vyrazny Ryzlink s aroma prezralych
merunék a kvetouciho ovocného sadu, zaver
chuti je $tavnaty s tony zralych hrozn(.

6

odrdda Pélava

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©0©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Palava
pozdni sbér
,Brezi, Ofechova hora”

Vino vyrazné zlatozluté barvy. Ve vini dominuijf
prezrélé a Stavnaté mandarinky, pomerance,
Cerstvé stoceny med s jemné slanym zavérem.
Chut je bohatd, ovocné a stavnatd, plnd mandari-
nek, pomela a ¢ervenych pomerancd s mineralni
dochuti. Palava je z mladé vinice na Ofechové
hofe, kde se ji opravdu dafi. Toto vino dokazuje,
Ze Pélava nemusi byt vzdy jen sladka.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Rodinné vinafstvi Jindfich Kadrnka, Brezi otk karon obsah (1300 6 000 K¢ o znacky
795211 Ryzlink vlassky ,Barrel” 2017/18 0,75 250,41 303 333 OLY
2 95204  Jindfich IV. Ryzlink rynsky, pozdni sbér,Mikulov, Valtickd" 2017/18 0,75 230,00 266 293 OL

3 95207 Ryzlink rynsky, pozdni shér ,Bfezi, Ofechové hora” 2018/19 0,75 200,00 242 267 OL

4 95201 Ryzlink vlassky, pozdni shér,Brezi, Ofechové hora” 2018/19 0,75 200,00 242 267 OL

5 95212 Ryzlink vladsky, pozdni sbér,Bfezi, Li¢i vrch” polosuché 2018/19 0,75 200,00 242 267 OL

6 95202 Pélava, pozdni sbér,,Brezi, Ofechova hora” polosuché 2018/19 0,75 190,00 230 253 OL




7

odrdda

Johanniter

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©0©®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Johanniter
pozdni sbér
»Brezi, Lis¢i vrch”
Tento ,Johann” méa zelenozlutou barvu. Ve vini
jasné aroma prezralé bilé broskve, merunék a cer-
ného lesniho medu s jemné kofenitym podténem.
Chut je ovocnad, lehce korenité a stavnatd. Dominuji
zde opét tony merunék s dlouhym mineralnim
zavérem.

Vino z Bfezi - vinarstvi Kadrnka

Rodinné vinarstvi Kadrnka se nachézi ve vinarské
obci Bfezi u Mikulova v blizkosti slavné Palavy
a Dunajovskych vrchd. Vinohradnictvi a vyrobé
vina se rodina vénuje jiz fadu let. Jindfich se
svou rodinou jsou jiz ¢tvrtou generaci, kterd ve
vinafstvi pokracuje. Ve vinici a ve sklepé pracuje
Jindfich uz od détstvi, ale prvnim a nejdilezitéjsim
profesnim krokem bylo jeho prvni zaméstnani -
v roce 2001 nastoupil do Mikrosvin Mikulov, kde
ziskal mnoho zkusenosti a védomosti. Ve svém
rodinném vinarstvi se snazi produkovat kvalitni
surovinu, protoze Véri, ze pouze ta je zékladem
pro vynikajici vino. Klade dlraz na vsechny prace
ve vinici, co nejméné chemickych zdsahl, co
nejsetrnéjsi pristup ke kefi, hroznu a vinu celkové.
Péstuje odrady pro region typické a nové odrtdy,
u kterych véri, ze mlzou byt kvalitativné na
vysoké drovni. Jsou to Ryzlink vlassky, Ryzlink ryn-
sky, Veltlinské zelené, Rulandské bilé, Chardonnay,
Palava, z novych Johanniter. Z modrych odrtd
jsou to Zweigeltrebe a Merlot. V3echny jsou
vysadzené na jeho dvou hlavnich vini¢nich tratich
— Orechovad hora a Lis¢i vrch. Ro¢né vyrobi
40-60 tisic lahvi dle ro¢niku.

8

odrlida Sauvignon Blanc

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©©®®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Sauvignon Blanc
pozdni sbér
»Mikulov, Turold”

Tento Sauvignon ma vyrazné svézi a ovocnou vani
s aroma Cerného rybizu, prezralého angrestu

a kvetouciho bezu s dotekem kopfivy. Chut je
ovocng, Stavnatd, ziva a minerdini a v zavéru

je pak opét jemné citit kopfiva.

10

odrlda Chardonnay

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Chardonnay
pozdni sbér

v vs

,Brezi, Lis¢i vrch”

Zlatozluté Chardonnay je ve vini velmi vyrazné,
misf se tony ananasu, manga ¢i prezralych banand
s mineralnim zavérem. Chut je vyrovnana, vyraz-
na, medova, extraktivni a mineralni se stavnatou
kyselinou v zavéru. Hrozny byvaji z 50 % napadeny
uslechtilou plisni botrytis cinerea.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K¢

Mikulovskd podoblast Morava

Ceska republika

9
odrlda Veltlinské zelené
technologie 50 % vina kvasilo
vyroby azrélo 5 mésicl

v akdtovych sudech.
intenzita
kategorie @@ @®
konzumace po 1.roce

dekantace ne

archivace  2-4roky

Veltlinské zelené

pozdni sbér

»Brezi, Lis¢i vrch”

Veltlin zlatozluté barvy. M4 krasné kofenitou
a krémovitou vani s aroma pepre, cerveného

jablka a kvétin. Chut je ovocnd, vyrazné kofenita
a mohutné s mandlovou a mineraini dochuti.

11

odrdda Rulandské bilé

technologie Zraje 5 mésict na kvasnych

vyroby kalech.
intenzita
kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Rulandské bilé
pozdni sbér

e

~Brezi, Lis¢i vrch”

Hrozny z 31 let staré vinice. Staré kefe uz davaji
hrozny podle predstav vinafe - charakteristické
svému terroiru, ktery se projevuje vyzrélosti, struk-
turou, mineralitou a potencialem délat velké vino.
Tato polosucha ,Rulanda” ma ve vini aroma bilého
chleba, kvasku a medu. V chuti je minerdini a sland
s krémovym zévérem.

Rodinné vinafstvi Jindfich Kadrnka, Bezi otnik  karton obsah  $2na a6 000 K¢ doc 2nacky
7 95205 Johanniter, pozdni shér,Biezi, Lis¢i vrch” 2017 6 0,75 190,00 230 253 ORI
8 95208 Sauvignon Blanc, pozdni shér,Mikulov, Turold” 2017 6 0,75 170,25 206 227G
9 95209 Veltlinské zelené, pozdni shér,Biezi, Lis¢i vrch” 2018/19 6 0,75 170,25 206 227 8O 1 @
10 95210 Chardonnay, pozdni shér, Brezi, Li¢i vrch” 2018/19 6 0,75 180,17 218 240 OL
11 95206 Rulandské bilé, pozdni shér ,Brezi, Lis¢i vrch” 2018/19 6 0,75 190,00 230 2535 ROk
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/A bio |

odrida

Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©©@®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4roky 2017

Ryzlink rynsky

pozdni sbér

4U tii pannen”

Vané je minerdini s aroma merunék a kandované-
ho ovoce. V chuti se objevuji tony susenych
merunék s pifiemné strukturovanou kyselinou

a dlouhym, minerdinim a stavnatym zavérem.

Y3 bio |

odrida

Chardonnay

technologie
vyroby

Fermentace v nerezovych
tancich, zréni na jemnych
kvasnych kalech.

intenzita

kategorie ©0®®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Chardonnay
pozdni sbér
»Slunny vrch”

Barva vina je syté zlata. Ovocna a harmonicka
v(iné s aroma letnich jablek a dozrévajicich
broskvi. Chut je prekvapivé mohutna a kulatd
s dlouhym zévérem.

2 B

odrlda

Ryzlink viassky

technologie
vyroby

Fermentace v nerezovych
tancich, zrani na jemnych
kvasnych kalech.

intenzita

kategorie @©@0@@®@®

konzumace

po 1.roce

dekantace ne

2017

archivace  2-4roky

Ryzlink vladsky

pozdni sbér

»Slunny vrch”

Ma zlatozelenou barvu a bohatou vini. Komplexni,

strukturovana chut s tony ovoce, minerality a citru-
s0, v zavéru s pikantni kyselinou a slanou dochuti.

5 bio

odrdda Merlot

technologie Vino zralo ve francouz-

vyroby skych sudech Frangois
Freres a Seguin Moreau.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace po 2.roce

dekantace  ne

archivace  3-6let

Merlot Family Reserve

pozdni sbér

»Slunny vrch”

Vino ma temné granatovou az neprdhlednou bar-
vu. Viné lesniho ovoce se misi s vini uslechtilého
dreva. V chuti dominuji zralé cerné tfesné a horka
Cokoldda a v zavéru vyzral3, ale presto jemna,
trislovina.

ER ns tip! Jl bio]

odrdda Tramin Cerveny
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich za pouziti bio

kvasinek.
intenzita
kategorie ©@0@@®@®
konzumace po 1.roce
dekantace ne

1017

archivace  2-4roky

Tramin erveny

pozdni sbér

»Slunny vrch”

Barva je syté zlatd, viné je nevtirava a harmonicka.
Chut je bohata, s kofenitymi tony, doplnénymi

o0 akatovy med. V zavéru pikantni kyselina

s mineralitou.

6 bio

odrdda Pinot Noir

technologie Vino zralo v sudech

vyroby ze slavonského dubu
s objemem 600 litrd.

intenzita

kategorie ©0@®@®

konzumace po 2.roce

dekantace  ne

archivace  3-6let

winatsivi

Pinot Noir Family Reserve

pozdni sbér

»Slunny vrch”

Svétlejsi rubinova barva se zlatohnédymi odlesky.
Ma vlni s aroma lesnich jahod a vano¢niho korent.
V chuti plné, jemné, az sametové. Ma jemnou

a vyzrélou tfislovinu s dlouhym zavérem, podpo-
fenym velmi pfijemnou a jemnou kyselinou.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Rodinné vinafstvi llias, Pavlov (BI0) otk karon obsah (1300 6 000 K¢ o znacky

1 95409 Ryzlink rynsky, pozdni sbér U tfi pannen” 2018/19 6 0,75 231,40 280 294 O L
2 95407 Ryzlink vlassky, pozdni sbér ,Slunny vrch” 2018/19 6 0,75 190,08 230 242 O L
3 95404 Tramin cerveny, pozdni shér,Slunny vrch” (polosuché) 2018/19 6 0,75 223,14 270 284 O L
4 95405 Chardonnay, pozdni shér,,Slunny vrch” 2018/19 6 0,75 231,40 280 294 O L
5 95412 Merlot Family Reserve, pozdni shér,,Slunny vrch” 2017/18 6 0,75 404,96 490 539 @<L
6 95413 Pinot Noir Family Reserve, pozdni shér,,Slunny vrch” 2018/19 6 0,75 404,96 490 539 @ 0@ L




7 EXT

Rulandské bilé

odrida

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©O©®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Pinot Blanc C
pozdni sbér
»Pavlov, U Bozich muk”

FINOT BLANC

Svézi, kvétnatd viiné s pfijemnym
chlebovym aroma, v zavéru
Cerstveé rozkrojeny pomeranc

a vyraznéjsi mineralita. PIng, Stavnaté chut s na-
dechem kvétin, ktery doplfiuje chlebovina, ale
také tény pomeranc, v delsim zavéru podpofené
mineralitou. Vinice ,U Bozich muk” patfi k vyjimec-
nym vinicim a to diky svému podlozi, sklonu svahu
a typickym mikroklimatickym podminkam. Chuda,
vapenita pdda nuti révu k tvorbé aromatickych
latek, typickych pro mistnf terroir.

10

odrlida Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

RIESLING

archivace  2-4 roky

Ryzlink rynsky
pozdni sbér
»Mikulov, Valticka”

Viyraznd minerdlni vainé s jemnymi tény jablka

a limetky. V pozadi mizeme vnimat jemné
aroma lipovych kvét(. Pikantni, pevna chut opét
s dotekem zeleného jablka a pfijemnym minerdl-
nim zaveérem.

8

odrlda Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©O©®®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

PINOT GRIS

Pinot Gris

pozdni sbér

»Pavlov, U Bozich muk”

Ma hlubokou vini s tény kompotovanych hrusek,
minerality, pomerancové stavy a jemnym
dotekem badyanu. V chuti miZzeme vnimat
vzéjemnou harmonii zbytkového cukru a kyseliny.
Zaveér je dlouhy a ovocny.

11

odrdda Péalava

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne
archivace  2-4roky
Palava

vybér z hrozni
»~Pavlov, Slunny vrch”

Velmi jemnd, nasladla viiné kvétin je u této aroma-
tické odrtdy typicka. Objevuji se jemné medové
podtény a ovocnost v podobé citrusd a datli.
Aroma bylin pfechazi z viiné i do chuti, objevuiji
se i tony zralého peckového ovoce. Vy3si zbytkovy
cukr je v harmonii s Zivou kyselinou.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K¢

Ceska republika

o EXT

odrdda

Chardonnay

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore @000 ®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne
archivace  2-4roky

CHARDONNAY
Chardonnay

pozdni sbér
»Mikulov, Valticka”

Ovocna a svézi viné s aroma minerality, tropického
ovoce, jemné smetanovosti, podtrzené lehkou vini
Cerstvych citrusd. Chut je plnd, vyssi cukr a $tavna-
té kyseliny jsou v dobré harmonii, dopInéné o tény
jablek a grepové stavy. V delsim zavéru se opét
objevujf lehké doteky tropického ovoce.

12

odrida Pinot Noir

technologie Zrénfv dfevénych

vyroby sudech.
intenzita
kategorie ©0®@®@®

konzumace po 2.roce

dekantace ne

archivace  3-6let

Pinot Noir
pozdni sbér
+Mikulov, Valticka”

Typicka, svétle cihlova barva s rezavé granato-
vymi odlesky. Viné je typicky odrlidova, ma
elegantni kofenité aroma, doplnéné o jemnou
vlini dreva a cernych visni. V chuti je patrna pev-
na struktura tfislovin s vyraznéjsimi tony pecko-
vin a lehkym dotekem sudu. Z&vér je jemné kofe-
nity, s lehkym dotekem mladé borovice.

Vinafstvi Reisten, fada Classic, Pavlov rotnik  karton obsah (N2 od 6000 K¢ Qoo znacky

7 95303 Pinot Blanc, pozdni shér,Pavlov, U bozich muk” 2017/18 6 0,75 164,46 199 209

8 95306 Pinor Gris, pozdni sbér,,Pavlov, U Bozich muk” 2016/17 6 0,75 190,08 230 242" @)

9 95307 Chardonnay, pozdni shér,Mikulov, Valtickd” 2016/17 6 0,75 190,08 230 242 O

10 95310 Ryzlink rynsky, pozdni sbér,Mikulov Valtickd” 2016/17 6 075 164,46 199 209 O
95314 Ryzlink vlassky, pozdni sbér,,Pavlov, U Bozich muk” 2017/18 6 0,75 164,46 199 209 O

Vinafstvi Reisten, fada Maidendburg, Pavlov

11 95308 Palava, vybét z hrozni ,Pavlov, Slunny vrch” (polosladké) 2017/18 6 0,75 206,61 250 263 OL

12 95313 Pinot Noir, pozdni shér ,Mikulov, Valtickd” 201718 6 0,75 206,61 250 263 @<
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B a3 tip! |

odrlda

Sauvignon Blanc

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©©®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

C /rf/((
Svétle Zlutd barva pfipominajici slamu a citrénovou
kdru s velmi dobrou viskozitou. SvéZ{ viiné s aroma
citrusl, grapefruitu a angrestu. Stavnaté plnéjsi
chut s tony angrestu, bilych morusi, s minerdlnim
podténem a dlouhym, jemné kofenitym zavérem.

Vino je vhodné k velkému mnozstvi pokrmd,
idedlni ale s kozim syrem.

Sauvignon Blanc
»~Bavory, Perna@”

4

odrida Merlot, Pinot Noir

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Merlot - Pinot Rosé
»Bavory, Pern@”

Vino svétle rlizové barvy a Cerstvého, fizného

a suchého stylu. Ve vini je aroma divokého
bobulového ovoce, ostruzin, malin a ¢ervenych
mirabelek. Chut je Cerstvd a ovocna, se Stavnatou
kyselinou. Ma stfedné dlouhy zavér.

odrlida 70 % Chardonnay,

30 % Rulandské sedé

technologie Kvaseni a zrani 6 mésict

vyroby na sudech o objemu 500 I.
intenzita
kategorie ©@@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace ne

archivace  2-4roky

ity

Sytéjsi zluté barva se zelenkavymi odlesky. Ve vini

tény kvétl, Zlutého melounu a manga s nddechem
vanilky. PInd a ovocna chut s vyraznou mineralitou

a svézi kyselinou, s lehkymi tony vanilky, masla

a ofiskd. Zajimava kombinace z vinic Hermesdorfen
(Pernd) a Pod Palavou (Bavory). Gastronomicky do-

provodi Ustfice, mofské plody s bylinkami, pe¢enou
tresku, ryby a smetanové omacky.

Chardonnay - Pinot
»Bavory, Perna”

I nas tip! |

odrdda

Ryzlink viassky

technologie Zrani 10 mésict

vyroby v pouzitych dubovych
sudech.

intenzita

kategorie ©00@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4roky

Ryzlink viagsky -
Hermes

pozdni sbér

Ryzlink vlassky Hermes je ¢iré prizracné vino ze-
lenoZluté barvy s velmi dobrou viskozitou. Viiné

je cista, ovocnd, nasladla, s tony tropického ovoce
a s nddechem karamelu a vanilky. Chut je pIna,
vyvédzend s pfijemnou mineralitou. Vino mé dlouhy
zavér a potencial k dalsimu zrani v lahvi.

3
odrlida 60 % Pélava,
40 % Solaris
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.
intenzita
kategorie @@ @®

konzumace po 1.roce

dekantace ne

archivace  2-4roky

Gl

- ey e
e

Cuvée Palava
»~Bavory, Perna”

Toto suché vino mé zlatozlutou barvu se zelenka-
vymi odlesky a dobrou viskozitou. Vino s ¢istou
a ovocnou vini s tény zralého Zlutého peckovitého

ovoce a citrusy, svézi stavnatou kyselinou a dlou-
hym zavérem.

6

odrtida Chardonnay

technologie Zrani 10 mésict v novych

vyroby dubovych sudech a 1 rok
v pouzitych barikovych
sudech.

intenzita

kategorie 000 @®®

konzumace po 1.roce

dekantace ne

archivace  2-4roky

il
Chardonnay -
Hermes
pozdni sbér

Chardonnay Hermes je vino priizracné, zluté barvy
se zlatavymi odlesky a s velmi dobrou viskozitou.
Viné je Cistd a intenzivni, s tony sladkého kofeni,
vanilky, susené pomerancové kary a uslechtilého
dreva. Chut je pIng, Stavnatd, s pfijemnou kyselinou
a nédechem exotického ovoce. Dlouhy zaver.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Vinaistvi Gala, Bavory u Mikulova otk karton obsah  on?ed® 000 1¢ oo znacky
195016 Sauvignon ,Bavory, Pernd” 2018/19 6 0,75 222,31 269 290 O L
2 95024 Chardonnay - Pinot,Bavory, Pernd” 2018/19 6 0,75 222,31 269 290 O Q,) L
3 95019 Cuvée Pélava,Bavory, Pernd” 2018/19 6 0,75 222,31 269 290 O L
4 95020 Merlot - Pinot Rosé ,Bavory, Pernd” 2017/18 6 0,75 222,31 269 220 O L
Vinarstvi Gala, fada Hermes

5 95021 Ryzlink vlassky, Hermes, pozdni shér (od 10/2019) 2018 6 0,75 314,05 380 410 0L
6 95022 Chardonnay, Hermes, pozdni shér (od 10/2019) 2018 6 0,75 314,05 380 410 0L
7 95023 Sauvignon, Hermes, pozdni shér 2017/18 6 0,75 314,05 380 410 O 0@ L




7

odrida Sauvignon blanc

technologie 1/3 vina zraje 10 mésic(i v

vyroby novych dubovo-akdtovych
sudech (228 ) a 2/3
v nerezovych tancich.
intenzita
kategorie ©00®@®
konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Horms

Sauvignon
Hermes
pozdni sbér
Sauvignon Hermes je vino zelenoZluté barvy

s platinovymi odlesky a s vysokou viskozitou. Viné
je Cistd, svézi, pfipomind citrusové plody a akatovy
kvét. Chut je plnd, harmonickd, doplnéna Stavnatou
kyselinou. Vino s dlouhym zavérem a potencidlem
k dalsimu zranf v lahvi.

10

odrida Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 1. roce
dekantace  ne
archivace  2-4roky

b

GURDAU

vIses

Gurdau Veltliner
pozdni sbér

Vino zlatoZluté barvy se zelenkavymi odlesky.
Viné je ¢ista, odridova s prijemnou kofenitosti
a nédechem podzimnich jablek. Chut je stfedné
plnd, se svézi stavnatou kyselinou, jemnou
mineralitou a kofenitymi podtény. Delsi zavér.

3 nas tip! |

Pinot Noir, Merlot

odrlda

technologie Zranfv drevénych

vyroby sudech.
intenzita
kategorie ©O00®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

CJaly
Pinot — Merlot "

Bergrus =t
vybér z hrozni

Bergrus je oznaceni pro nejvyssi fadu ¢ervenych
vin z vinafstvi Gala (podle stejnojmenné vinice).
Pro vina fady Bergrus jsou vybirdny hrozny z téch
nejlepsich poloh. Vino ma rubinové ¢ervenou
barvu. Vyraznd, ovocnd viné s aroma peckovitého
ovoce, ¢okolady a kofeni. Stfedné plna a kofenita
chut podporena jemnou tfislovinou. Dobfe dopro-
vodi kohouta na ving, drobnou zvéfinu ¢i jehnédi.

T ovinic |

odrida

Pinot Blanc

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne
archivace  2-4 roky

-1

GURDAU

T

Gurdau Pinot Blanc
pozdni sbér

Vino s citronové Zlutou barvou a zlatymi odlesky.
Viyraznéjsi vainé s aroma hrusek, merunék

a cukrového melounu. PIna chut s tény
peckovitého ovoce, kdouli a grapefruitu.
Kyselina je v dobré harmonii s mineralitou

a Cerstvym, dlouhym zavérem.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K&

Mikulovskd podoblast Morava 45

Ceska republika

9

odrlda Ryzlink rynsky

technologie 6 mésict zrdni na jemnych

vyroby kalech - 30% vina v sudu
0 objemu 600 I.

intenzita

kategorie @©@0@@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace ne

archivace  2-4roky

GURDIAU

Gurdau Riesling

pozdni sbér

~Kurdéjov”

Vino priizracné Zlutozlaté barvy s dobrou
viskozitou. Viné je cistd, odrlidova, s tony zralych
merunék, mirabelek, zeleného jablka a s jemnym
nadechem petroleje. Chut je ovocnd, plna

s pevnou $tavnatou kyselinou. Dlouhy zavér.

PY rovinic |

odrdda

Riesling

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore 0000 ®

konzumace po 1.roce
dekantace ne
archivace  2-4 roky

GURDAU

LT

Gurdau Riesling
pozdni sbér
»Starad Hora”

Vino sldmové Zluté barvy se zlatymi odlesky. Viiné
Cistd, odrlidoveé typickd, s tony zralych merunék

a bélomasych broskvi. Chut vina je vyrazna, uslech-
tila, télo Stavnaté a ovocné s jemnou mineralitou.
Na pozadi jemné petrolejové tény. Dlouhy

a Stavnaty zaver.

Vinai'stvi Gala, fada Bergrus rotnik  karton obsah  (ena0d 6000KC doc znacky
8 95025 Pinot - Merlot Bergrus, vybér z hroznii (od 10/2019) 2018 6 075 326,45 395 430 o< L
Vinafstvi Gala, Gurdau, Kurdéjov

9 95026  Gurdau Riesling, pozdni shér ,Kurdéjov” (od 9/2019) 201819 6 075 222,31 269 20 O04L
10 95027 Gurdau Veltliner, pozdni shér 2017/18 6 0,75 222,31 269 290 O L
171 95028 Gurdau Pinot Blanc, pozdni shér 2017/18 6 0,75 222,31 269 2901 @) L
12 95029 Gurdau Riesling, pozdni shér ,Stara Hora" 201718 6 0,75 314,05 380 410© L




46 Morava Mikulovska podoblast
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/B novinka J nas tip! 2 3
odrlda Ryzlink rynsky odrlida Chardonnay odrlida Pinot Noir

technologie Fermentace v nerezovych technologie Zranfv drevénych technologie Zraniv dfevénych

vyroby tancich. vyroby sudech vyroby sudech
intenzita intenzita intenzita

kategorie ©O©®® kategorie ©@®@®@® kategorie ©0©@®@®
konzumace po 2.roce konzumace po 2.roce konzumace po 2. roce

dekantace  ne dekantace ne dekantace  ne

i

archivace  3-6let archivace  3-6let archivace  6-8let
.%PETA! U PETANQUE PETANQUE
o s
N N
L | S Petanque . N
Petangue Chardonnay Pinot Noir
Ryzlink rynsky vybér z hroznii vybér z hroznii
vybér z hrozn »Sluneény vrch” »~Langewarte”
"
»Langewarte Odrdové charakteristické Chardonnay s aroma Nadstandardni Pinot Noir z Moravy s odrddovou,

Vino zlatozluté barvy s jasnym odrddovym aroma
zahradnfho ovoce, zejména merunék. Chut je ele-
gantni, pInd, harmonickd s dlouhym $tavnatym

a mineralnim zavérem.

zralého banénu a liskovych ofiskd. PInd chut
plynule navazuje na vdni a prezentuje se podob-
nymi tény. Ma dlouhy a intenzivni zaver, ktery
plné ukazuje vysokou kvalitu vina.

ovocnou vUni, ve které se objevuje tfesnovo-jaho-
dové aroma, kombinované s tony cokolady a kakaa.
Elegantni, dlouha a intenzivni chut pfijemné nava-
zuje na vUni. Vino, jenz oceni pfiznivci této odridy.

4 5 6

odrlda Ryzlink viassky odrtida Ryzlink rynsky odrtida Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich.
intenzita intenzita intenzita
kategorie 00@®® kategorie 00@®® kategore ©0©0@®®

konzumace po 1.roce konzumace po 1.roce konzumace po 1.roce

dekantace  ne dekantace  ne dekantace  ne

archivace  2-4 roky archivace  2-4roky archivace  2-4roky

Ryzlink vlassky

pozdni sbér link rvnsky

»Slunec¢ny vrch” Ryzlink rynsky L
pozdni sbér Rulandské sedé

Vino z tradi¢ni odriidy ma typické ovocné aroma N P

ozdni sbér
s jemnymi tény liskovych ofech(, rozinek a susené- »Langewarte P

ho ovoce. Chut je Ziv4, svéZi a ovocnd, podporend
fiznou kyselinou s dobfe zakomponovanymi tony
angrestu, zelenych jablek a mirabelek. Svézi, fizné a

Vino Zluté barvy se zelenymi odlesky. Viiné meru-
nék, lipového kvétu, maslovych hrusek a susenek.
PInd chut je ve vzéjemné rovnovaze mezi cukrem

~Langewarte”

Vino zlatozluté barvy, s vini zralého ovoce a ty-
pickou chlebnatosti. Svézi a Stavnata chut s tony

Cerstvé vino, které vhodné doprovodi saldty
a lehké zeleninové pokrmy.

a kyselinou. Ve je doplnéné pfijemnou
mineralitou.

Zlutych hrusek. Prijemné, odrlidové charakteristické
vino.

na od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Nové Vinafstvi, Drnholec, fada Petangue fotnik  karton obsah  (Sn%.od 6000 K¢ o080 znacky
1 219103  Petangue Ryzlink rynsky, vybér z hrozndi ,Langewarte” 2016/19 6 0,75 299,17 362 381 (o]

2 219105  Petangue Chardonnay, vybér z hroznii ,Slunecny vrch” 2016 6 0,75 249,59 302 318 O 0{/)
3 219101  Petangue Pinot Noir, vybér z hroznii , Langewarte” 2016/17 6 0,75 299,17 362 381 ( ] Q/J
Nové Vinafrstvi, Drnholec, fada (épage

4 21809 Ryzlink viassky, pozdni sbér ,Slune¢ny vrch” 2018/19 6 0,75 172,73 209 220

5 21904 Ryzlink rynsky, pozdni shér ,Langewarte” (polosuché) 2017/19 6 0,75 180,99 219 230

6 218022  Rulandské Sedé, pozdni sbér ,Langewarte” (polosuché) 2017/18 6 0,75 180,99 219 230




odrida Tramin cerveny

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©©®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Tramin cerveny

pozdni sbér

sLangewarte”

Vino svétle Zluté barvy se snadno rozpoznatelnou
vUni ¢ajovych riizi a grapefruitu. Chut je kofenita,
vyrazna a htejiva s nizsim obsahem kyselin.

Z této odrddy byla vyslechténa mezindrodné
zndméjsi odrlida Gewdrztraminer.

10

odrlida Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych B ¢

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Ryzlink rynsky VOC

,Sibeni¢ni vrch”

Odridové charakteristicka viné, ve které je
dominantni aroma susené merunky a merurikové
marmelady. Chut plynule navazuje na vini,
podporena pikantni kyselinou v zavéru. Vhodné
ke svickové na smetané.

8

odrlda Sauvignon Blanc

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©O©@®®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Sauvignon Blanc

pozdni sbér

sLangewarte”

Vino je svétlé, Zlutozelené barvy. Ovocna viné s té-
ny broskvi a listl rybizového kefe. V chuti vyrazné,
ovocné s tony bilého bobulovitého ovoce a citrusd.
|'v tomto pfifpadé je vino uzavieno sklenénou
zatkou - pro Nové Vinarstvi typicky uzavér.

(A s tip! |

odrida

Pinot Noir

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6roky

Pinot Noir VOC

+Langewarte”

Vino ma ovocnou vini s aroma jahod, tfesni

a visni, je doplnéna ¢okolddou a kakaem. V chuti

naleznete stejné tény jako ve vini, ma delsi zaver.
Vhodné doprovodi zvéfinovy gulas.

Mikulovskd podoblast Morava 47
4

9

odrdda

Rulandské modré

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©0@®®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Rulandské modré rosé
pozdni sbér
~Langewarte”

Pfijemna, svézi a ovocna viné je doplnéna typic-
kymi tény brusinek, cerveného bobulového ovoce
a jahod. V chuti je Cisté, pfimé a ovocné. Pifjemny
zavér je podporen Zivou kyselinou s dotekem jefa-
bin, smetany a jahod. Pékné, nekomplikované vino,
vhodné nejen pro letni osvézen.

12
odrtida Tramin cerveny, Muskat
Ottonel
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Cuvée 69 Love
pozdni sbér

Vino predstavuje cuvée Traminu Cerveného

a Mugkatu Ottonel, dvou vyraznych aromatickych
odrid, diky nimz ma vino velmi podmanivou vani
a chut. Znatelny obsah zbytkového cukru jeho
lahodnost jesté vice umocriuje. Novinka a afrodisia-
kum ze sklept Nového Vinafstvi. Nynf si mdzete
nejen na svatého Valentyna otevrit vino lasky,
specidlni cuvée LOVE 69.

Nové Vinafstvi, Drnholec, fada Cépage rocnik  karton obsah cena ad 6 000 K2 ORI 3 )
7 218023  Tramin Cerveny, pozdni sbér ,Langewarte” (polosladké) 2017/19 6 0,75 180,99 219 230 O

8 218024  Sauvignon Blan, pozdni shér ,Langewarte” 2017/18 6 0,75 180,99 219 230 OL

9 21805 Rulandské modré rosé, pozdni shér ,Langewarte” 2017/19 6 0,75 144,63 175 184 O

70 218010  Ryzlink rynsky VOC ,Sibeniéni vrch” 2016/18 6 0,75 208,26 252 2650 8 @

17 218018  Pinot Noir VOC ,Langewarte” 2016/18 6 0,75 208,26 252 265 O L
Nové Vinarstvi, Drnholec, fada Cuvée

72 218069  Cuvée Love, pozdni shér, Tramin - Muskat (polosladké) 2018/19 6 0,75 161,98 196 206 O

Ceska republika




/B nas tip!
odrlida Sylvénské zelené

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©©®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Sylvanské zelené
pozdni sbér
~Stard Hora”

Vino barvy lipového kvétu s vini angrestové zava-
feniny a akdtového kvétu. Chut je plna, extraktivni,
mirné kofenita s prijemnou svézi kyselinou. Zranim
na lahvi ziska plnou olejovitou konzistenci, prfjem-
nou hladkost a vlid¢nou harmonii. Zajimavé vino,
které pro svoji pitelnost a celkovou nendro¢nost
oslovi mnoho zékaznikd.

4

odrlda Sauvignon blanc

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Samcuon

Sauvignon
pozdni sbér
»Svidrunk”

Svézi vino s vyraznym aroma, v némz se prolind
dominantni viné broskvového caje s lehkou vini
kopfivového listu. Harmonické chut vina je pfi-
slibem prijemného zé&zitku. Diky prvni sklizni (jiz
zacatkem z3fi) je vino aromatické a svézi, druha
sklizer pfispéla k jeho plnosti a mohutnosti.

odrlda Ryzlink rynsky

technologie Zranfv akatovych

vyroby sudech.
intenzita
kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

RZuse Ringet

Ryzlink rynsky
pozdni sbér
»~Sonberk”
(akatovy sud)

Pfitazliva, citronové Zlutd barva s vyraznymi
zelenkavymi odlesky, je umocnéna dlouhym zré-
nim vina na jemnych kalech ve velkém akatovém
sudu. To vse dava tomuto ryzlinku specifickou vini
i chut, kterd je vyrazné ovocna, velmi pInd a cista.
Zajimavé vino této odrady.

5

odrtida Tramin cerveny

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4roky

Tramin ¢erveny
pozdni sbér
»~Panensky kopec”

Typicka vaneé rozkvetlé rlize s decentnim, nevti-
ravym aroma pfipominajicim banany. Je to Cisté,
prijemné, pIné a libivé vino. Kyselina spolu se zbyt-
kovym cukrem pUsobf velice pozitivnim, $tavnatym
dojmem, coz u Tramind nebyva obvyklé. Odrida,
jenz patfi v dané lokalité k nejvyhlasengjsim,

si i v rocnicich, kterym pocasi zrovna nepfeje,
zachovava vzdy svoji kvalitu.

3 novinka
odrdda Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Roziea Rivger
i

Ryzlink rynsky

pozdni sbér

»Svidrunk”

Vino se svétle olivovou barvou. Odrlidoveé typicka
viiné s aroma merunék. Chut s tény citrusovych
plodl. Lehké, ¢isté a na minerdly bohaté vino

s mirné pikantni kyselinou pdsobi mladistvym

a pffjemnym dojmem.

il a3 tip! |

odrdda

Chardonnay

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©0©0@®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne
archivace  2-4roky
Chardonnay

pozdni sbér
»~Panensky kopec”

Vino, které plsobi mohutnym,
stavnatym dojmem.

Ma pffjemnou ovocnou vini vyzralého Zlutého
banédnu s dotekem liskového ofisku. Vyvézenost
ptirodni kyseliny, cukru a alkoholu dava vinu
harmonickou a lahodnou chut. PIné, na minerdly
bohaté vino pochazejici z teras porostlych lékofici.
Jeho jedine¢nd aromatika je typickéd pro moravska
Chardonnay, kterd patfi ke stale zadanéjsim odrd-
dam.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Gotberg, Popice otk karon obsah (1300 6 000 K¢ o znacky
1 47017 Sylvanskeé zelené, pozdni shér ,Stara hora” 2017/18 6 0,75 190,08 230 237 O
2 47021 Ryzlink rynsky, pozdni sbér ,Sonberk” (akatovy sud) 2016/18 6 0,75 223,14 270 279 O 0@
3 47025 Ryzlink rynsky, pozdni shér , Svidrunk” 2017/18 6 0,75 190,08 230 237 O
4 47009 Sauvignon, pozdni shér , Svidrunk” 2017/18 6 0,75 190,08 230 237 O
5 47010 Tramin cerveny, pozdni shér ,Panensky kopec” (polosuché) 2018 6 0,75 190,08 230 237 O
6 47012 Chardonnay, pozdni sbér ,Panensky kopec” (polosuché) 2017/18 6 0,75 190,08 230 237 O




%

odrida Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©O©®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Rulandské sedé

pozdni sbér

»~Panensky kopec”

Prijemné harmonické vino, které ma barvu
bilého zlata v ovocné vini s medovymi tony.
Chut je plna, hebka s vysokym extraktem.

Je to ideéIni vino k archivaci, jehoz vlastnosti
se lezenim na lahvi jesté zvyrazni.

10

odrida Rulandské modré

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Rulandské modré
vybér z hroznfi
»Svidrunk”

Ma temné rubinovou barvu. V bohaté vini
vynikaji ostruziny, divoka tfeSer a koufovost.
Chut je mohutnd, mineralni, v zavéru visen

v hotké cokolddé. Jemné tfisloviny ve spojent
s nizkym obsahem kyselin pfedurcuijf vino pro
dlouhé zrani na lahvi.

odrlda Muskat moravsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©©®®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Muskat moravsky

pozdni sbér

»~Panensky kopec”

Tradi¢ni moravska odrdda dava svézi vino, se svétle
zelenozlutou barvou, pfijemnou kvétinovo-mus-
kdtovou vlni s jemnymi tény Iékorice a Stavnatou
chutf, typickou pro mladé muskaty z Popic.

(J nés tip! |

odrida

Frankovka

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich, déle 10 % vina
zraje v barikovych sudech
a 90 % ve velkych
drevénych sudech po
dobu minimélné 6 mésica.

intenzita

kategore 0@ @®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  3-6let

Frankovka
vybér z hrozni
»Svidrunk”

Vyraznd, tepld viiné susenych Svestek a borlvek.
V chuti jsou pfitomny jadrnéjsi tfisloviny v kombi-
naci s dostatkem kyselin a svézesti. V dochuti
aroma pripominajici kdvu a horkou ¢okolddu.
Severni typ cerveného vina s vyssim extraktem
nez bychom u podobného vina ocekavali.
Milovniky Frankovek pfijemné prekvapi.

Mikulovskd podoblast Morava 49

9

odrdda

Palava

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Palava

vybér z hroznt
»~Panensky kopec”
Jde o vino se svézi vani lu¢nich kvétin, fialek a me-
dovych pléstvi, korespondujici s mohutnou plnou
chutf a zlatavé Zlutou barvou. Pro Gotberg je Palava
vlajkovou lodi. Vyjimecnost této odridy spociva

v tom, Ze jeji vyraznéjsi aroma nastupuje pozdéji,
proto dokdze byt dlouho svézi a zajimavé.

12

odrdda Merlot

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©0@®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Merlot
vybér z hrozni
»Svidrunk”

Tento Merlot se vyznacuje rubinové ¢ervenou
barvou, jemnou vini ¢erného rybizu a marmela-
dy z planych tfesnf s patrnou lehkou koufovosti.
Chut je ovocnd, plnd s kultivovanou jemnou
tfislovinou, v zavéru mizeme najit tony horké
Cokolady a kavy.

Ceska republika

Gotberg, Popice onik  karton obsah  Sna0d60COKE - cenado6G00KE Gy gy
7 47018  Rulandské Sedé, pozdni shér ,Svidrunk” 201718 6 0,75 190,08 230 237

8 47024 Muskat moravsky, pozdni shér ,Panensky kopec” 2017/18 6 0,75 148,76 180 185 O

9 47006 Pélava, vybér z hroznd ,Panensky kopec” (polosladké) 201718 6 0,75 223,14 270 279 O

10 47019 Rulandské modré, vybér z hrozndi ,Svidrunk” 2015/16 6 0,75 223,14 270 279 @

11 4701 Frankovka, vybér z hroznii , Svidrunk” 20161177 6 075 190,08 230 237 @9
12 47014 Merlot, vybér z hroznii , Svidrunk” 2016/17 6 0,75 223,14 270 279 @




odrida Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©0©®®

konzumace po 1.roce . "g
R MIKROSVIN

dekantace  ne

RIZLINK VLASSKY

archivace  2-6let

Ryzlink vlassky
pozdni sbér
JPerna, Zelezna”

Prijemnd, odridové charakteristickd a minerdlni
viné s aroma Cerstvé smetany, zralych citrusd

a citronové kiry. Korenitd, pomérné vyrovnana

a $tavnatd chut s harmonicky zakomponovanou
Zivou kyselinou a jemnymi tony Cerstvych citronl
a soli. Pfijemné, harmonické vino, které dobre
reprezentuje odridu Ryzlink vlassky.

4

odrida

Chardonnay

technologie 1/3 vina zraje v dubovych

vyroby sudech.
intenzita
kategorie 00@®® =
*
konzumace po 1.roce T
— MIKROSVIN
dekantace  ne
archivace  2-6 let .,,,. niv
D DORRE POLE
ROSENTICKE
=
Chardonnay

vybér z hrozni
~Dobré Pole, Rosentické”

Vino zlaté barvy se zelenkavymi odlesky. Vyrazna
vliné s projevem zralého zlutého ovoce, liskovych
ofiskd a propolisu. Chut je ovlivnéna zranim jedné
tretiny vina na novych barikovych sudech. Je tedy
velmi krémova, s vyraznou stfedovou plnosti

a citrusovou kyselinou. V zavéru se projevuje
minerdlni charakter vina.

odrlda Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@®@®@® o

onzumace po 1.roce 5

R MIKROSVIN

dekantace ne I ol

archivace  2-6let !
GoLDHANER

Ryzlink vlassky

pozdni sbér

+Perna, Goldhamer”

Vinice, odkud jsou hrozny tohoto vina, tésné sou-
sedi s vinicemi Zelezna a Kotelnd. Jsou na jiznim
svahu na Upatf Palavy s vétsim sklonem nez na trati
Zelezna. Ve viini se spojuje lehkd kvétnatost, jemna
mineralita s nddechem vlasskych ofech. Chut je
minerdlni a kofenitd, se Stavnatou dochutf divokych
Svestek. Piijemnd kyselina dava vinu dobrou délku,
doplnénou o minerélni dochut.

5

odrdda Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

o 23

konzumace po 1.roce 2
B MIKROSVIN
dekantace  ne ot

archivace  2-4roky £e.n drmed

Veltlinské zelené
pozdni sbér
,Dobré Pole, Danie
Vino svétle zlaté barvy. Ve vini projev zralych
hrusek, zeleného pepre a susenych bylin. Chut je
vyraznéjsi a ma dobrou strukturu. Pevnou kyselinu
dopliuje vyrazny, minerdlné—citrusovy pribéh.
Zavér je delsi, s dotykem grapefruitu.

III

PO novinka | na tip! |

odrida

Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0©@®@® ‘ﬁ

konzumace po 1.roce 5

— MIKROSVIN

dekantace ne s

archivace  2-6let ....,_ﬁ.
Shechog o

Ryzlink vlassky

pozdni sbér

,Brezi, Ofechova Hora”

Vino citronové barvy. Viyzralé hrozny daly
vzniknout vinu s projevem susenych kfizal, fikl

a rozinek. V chuti se snoubi dobfe patrny mineralni
charakter se sladce medovymi tény. Vino ma
pevnou kyselinu a jemné ovocnou dochut.

il a3 tip! |

odrdda

Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©0©0@®®

konzumace po 1.roce
T MIKROSVIN
dekantace  ne e
o L

.

Vlyzrald ovocna viiné pripominajici maslové hrusky
a lehce i tropické ovoce. Chut navazuje na vini.
Vysledkem prfjemné kombinace kyseliny a kulatosti
je ovocné, libivé a lahodné vino pro kazdy den.
Hrozny pro tento vlassky ryzlink pochézejf

z tradi¢nich vinic na Ofechové hote. Kombinace

s jidlem — napfiklad sushi.

archivace  2-4roky

Ryzlink vladsky
pozdni sbér

Mikrosvin Mikulov, fada Traditional rocnik  karton obsah fgﬁfﬁH‘f/QC‘gﬁ cena dob 000KE snacky
1 98117  Ryzlink vladsky, pozdni shér ,Pernd, Zeleznd” (2017 VZH) 2016/17 0,75 289,26 350 389 OL

2 98120 Ryzlink vlassky, pozdni shér,Pernd, Goldhamer“ (2017 VZH) 2016/17 0,75 259,50 314 349 OL

3 98123 Ryzlink vlassky, pozdni shér ,Biezi, Ofechovd Hora” (2017 VZH) 2016/17 0,75 239,67 290 319 OL

4 98124 Chardonnay, vybér z hroznd ,Dobré Pole, Rosentické “ 2017 0,75 272,73 330 365 OLY
5 98210 Veltlinské zelené, pozdni sbér ,Dobré Pole, Daniel “(2017 VZH) ~ 2016/17 0,75 219,01 265 295 OL




7

odrida Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©0©®®

konzumace po 1.roce

MIKROSVIN
[

dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Ryzlink rynsky

pozdni sbér

Cerstva, Cistd, lehce minerdIni vané citrusd

a suseného ovoce s dostatecnou svézesti. Lahodna
sladkost v chuti je dostate¢né kompenzovana
fiznou, ale harmonickou kyselinou. Moderni,
snadno srozumitelné vino pro jakoukoliv pfilezitost.

10

odrlida Tramin cerveny

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce srames R
e~ VIN
dekantace ne MIKE/BS -

i S Aroky T, —
archivace  2-4 oky R

Tramin éerveny
pozdni sbér

Svétle Zluté vino se zlatavymi odlesky. Pifjemné
ovocna vineé s tony tresni, kompotovanych jahod
a Cajové rdze. Chut je kofenitéd s dobfe zakompo-
novanym zbytkovym cukrem, ktery dava vinu
eleganci a pritazlivost.

odrida Muskat moravsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.

intenzita

kategore ©©®®

konzumace po 1.roce
S MIKROSVIN
dekantace ne

e

archivace  2-4roky

%

Muskat moravsky

pozdni sbér

Charakteristickd, odridoveé jasna a extraktivni viiné
s dotekem hroznovosti, lipovych kvétd, pomeran-
Cové kdry a medu. Viané kontinudlné pfechazi do
chuti, kde dominuji tény tropického ovoce, zejmé-
na bandand, li¢i a ananasu. Libivé polosuché vino.
Doporucujeme k ovocnym dezertlim.

(Al a3 tip! |

odrida

Sauvignon Blanc

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce -
———— MIKROSVIN
dekantace  ne it

archivace  2-4roky

Sauvignon Blanc
pozdni sbér

Tradi¢ni, lokélni a odridové charakteristicka viné
s libivym aroma zralého angrestu, cerstvych
blum a bilého rybizu. Viné plynule pfechazi do
chuti, kterd je diky zbytkovému cukru a pfijemné
Stavnaté kyseliné svézi s ovocnymi tény kvétd
hluchavky.

cena od 6 000 K¢&

cena do 6 000 K&

Mikulovskd podoblast Morava 57
—_— B =

Ceska republika

odrida Palava

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce
PR MIKROSVIN
dekantace ne bt

PALAVA

archivace  2-4roky

Palava

vybér z hroznii

Vino zlatavé barvy. Viné je intenzivni a vyrazné
kvétinovd, je dlouhd a vrstevnatd. Chut je nasladla
a $irokd s harmonickym prdbéhem. Zavér je dlouhy
a prijemné harmonicky. Poctivé vyrobené vino
bude lakat k dalSimu dousku.

12

odrdda Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne Pt

archivace  2-4roky

Rulandské sedé
pozdni sbér

Vino ma pfijemnou, nekomplikovanou

a Cerstvou vilni s typickym aroma zralého ovoce,
vyzralych citrust a bilych kvétd. Stfedné plna, pfi-
ma a ovocna chut s vyssim obsahem zbytkového
cukru, ktery je dobfe vykompenzovan svézi kyseli-
nou. Dominujf tény zralych pomerancd, angrestu
a bilého rybizu.

Mikrosvin Mikulov, fada Flower Line fonik  karton obsah  £n200 6 0COKC So03 znacky
6 98209  Ryzlink vlassky, pozdni shér 201718 6 0,75 169,42 205 2258N©®
7 98111 Ryzlink rynsky, pozdni sbér 201718 6 0,75 169,42 205 225 O
8 98216 Muskét moravsky, pozdni shér (polosuché) 2016/17 6 0,75 169,42 205 2259 @)
9 98242 Palava, vybér z hrozni (polosladké) 2018/19 6 075 197,52 239 263 O
10 98219 Tramin cerveny, pozdni shér (polosladké) 2017/18 6 0,75 179,34 217 239 §©)
17 98220 Sauvignon Blanc, pozdni shér 2017/18 6 0,75 179,34 217 2399 ©
12 98233 Rulandské Sedé, pozdni shér 201718 6 0,75 179,34 217 239 O
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odrida Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©©®®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4 roky

Veltlinské zelené

pozdni sbér

~Rosenticka”

Vino svétle Zluté barvy se zelenkavymi odlesky.
Ve vini dominuje Cerstvé rozemlety pepf.
Chut je kofenitd s pikantni kyselinou a opét

s pepfovym nadechem.

Z3l novinka | nas tip! |
odrlda Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

%,

Ryzlink vlassky

pozdni sbér

~Plotny”

Jednd se o ukazkovy ,vlasak” z Dunajovskych
kopct. Viné s aroma kandovanych ofechd. Chut je
plnd s pikantnf kyselinou a pfijemnym mineralnim
podténem, které vino ziskalo z vapenito-jilovitych
sprasi, na kterych jsou vinice vysazené.

PR rovinica | s tip! |
odrlda Rulandské bilé

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©©®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Rulandské bilé
pozdni sbér
»~Lusy”

Vino ma péknou kvétnatou a ovocnou vini
s aroma papdji a tropickych plodd. Chut je plna se

silnym minerdlnim podténem a dlouhym zavérem.

5

odrtida Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Ryzlink rynsky
pozdni sbér
JValtickd”

Mé jasnou zlatavou barvu. Odrddové typicka

a Cerstva viiné s aroma lipového kvétu a citruso-
vych plodd. V chuti oslovi pikantni kyselina

s pffiemnym podténem mineralniho zavéru.

odrdda Sauvignon Blanc

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Sauvignon Blanc
pozdni sbér
»Turold”

Toto vino mé zeleno zlatavou barvu. V ovocné
vini mUzeme nalézt aroma angrestu a citrusovych
plodt s vyraznéjsim dotekem cerného rybizu.
Chut je pIna, s minerdInim podténem.

Pl novinka ] nss tip!
odrdda Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©0©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Ryzlink rynsky
pozdni sbér
~Purmice”

Znama vinice ,Purmice” dala tomuto vinu charakter
jak ve vini, tak i v chuti. Ve vini se objevuje az
vapenity podtén s lehce dokreslenym aroma ovoce
a rozinek - to diky uslechtilé plisni Botrytis cinnerea,
kterymi byly hrozny napadeny. Chut je plna

a extraktivni s charakterem po vépenitych sprasich
a lehkym nadechem susené rozinky.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Vinafstvi Filip Mlynek, Mikulovskd podoblast otk karon obsah (1300 6 000 K¢ o znacky

7 96601 Veltlinské zelené, pozdni shér ,Rosenticka” (od 8. 2019) 2018/19 6 0,75 157,85 191 212 L
2 96607  Rulandské bilé, pozdni shér ,Lusy” 201819 6 075 175,21 212 236 O L
3 96603 Sauvignon Blanc, pozdni shér ,Turold” 2018/19 6 0,75 195,87 237 263 O L
4 96608  Ryzlink vlassky, pozdni shér ,Plotny” 2018119 6 075 207,44 251 279 O L
5 96604  Ryzlink rynsky, pozdni shér ,Valtickd” 2018119 6 075 175,21 212 236 O L
6 96609 Ryzlink rynsky, pozdni shér ,Purmice” 2018/19 6 0,75 227,27 275 305 O L




odrida Palava

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©0©®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4 roky

e
Palava
pozdni sbér

»~Dunajovky kopec”

Toto polosladké vino ma péknou, syté Zlutou
barvu. V ovocné vlni se objevuje aroma prezralé
mandarinky, lehce také kandovanych broskvi.
Chut je plnd a extraktivni s medovymi tény.

Vinafstvi Filip Mlynek, Mikulovska podoblast

s

odrlda Pinot Noir

technologie Zranfv dubovych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie ©00®@®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  3-6let

Pinot Noir
vybér z hrozn(i
,Brodsko”

Pékny zéstupce ovocnych Pinotl. Viné s aroma
lesnich plodd, jako jsou maliny a ostruziny, v zavéru
je lehky nadech barikového sudu. Chut je pIng,
lehce nasladld, s ptijemnou perzistenci, opét

s dotekem lesniho ovoce.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K&

ikulovska podoblast Morava 53

Ceska republika

B rovinica | nss tip!

odrlida Zweigeltrebe

technologie Zrénfv dubovych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie ©00@®®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  3-6let

Zweigeltrebe

vybér z hroznii

~Lusy”

Vino ma vdni s aroma skofice, cokolddy a diky zrani
v novém barikovém sudu také lehkym dotekem
vanilky. Chut je pInd s ¢okolddovo-kévovym
nadechem a sladkymi tfislovinami.

roénik  karton  obsah bez DPH / s DPH sDPH ek
7 96606 Pélava, pozdni shér ,Dunajovky kopec” 2018/19 6 075 207,44 251 279 O L
8 96610  Pinot Noir, vybér z hroznii ,Brodsko” (od 8/2019) 2018/19 6 075 302,48 366 407 @<L
9 96611 Iweigeltrebe, vybér z hroznii ,Lusy” (od 8/2019) 2018/19 6 075 302,48 366 407 <L
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odrida Sauvignon blanc

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@®®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4 roky c .

Sauvignon Blanc
pozdni sbér
»Hastrmany”

Vino svétle zelenozluté

barvy s vlni pfipominajici

kvetouci ¢erny bez a zalomenou vétvicku ¢erného
rybizu. V chuti se objevuji tony kiwi a karamboly,
prekvapi lehkym nadechem fermentovaného zele-
ného caje v zavéru. Vino s zivou kyselinkou a jemné
mineraIni dochuti. Doporucujeme k fritovanym
ploddm more a mladému chrestu, hodi se skvéle
také k uzenym rybam s horci¢nym dresinkem nebo
dribeZim roldddm s gratinovanym hfiby.

SAUVIGNON

4

odrida Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne . i

L N

archivace ~ 2-4roky v A

—_— [} §
VELTLINSKE ZELENG

Veltlinské zelené
pozdni sbér
~Staré kere”

Intenzivni, svétle nazelenald barva. Odrddoveé ty-
pickd vané, v chuti doplnéna o tony bélomasych
broskvi, vyzralych grepd a mandli. Rizné vino s vy-
razné minerainimi tony. Doporucujeme k zabijac-
kovym specialitdm a dusenému telecimu masu na
viné. Vhodné Ize kombinovat i s polotvrdymi syry.

2

odrlda Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Rulandské sedé
pozdni sbér
»~Hastrmany”
Jemné ovocitd viiné s odradovymi tony kiizal

a marcipanu, s lehkym dotekem bylinkového caje,
kandované citrusové kdry a medu. Pfijemné kofeni-
té a pIné vino, diky vyraznéjsimu extraktu je potre-
ba jej servirovat dobre vychlazené. Doporucujeme
k zimnim zeleninovym saldtim na bazi celeru,
ofechll a smetany, také se zrajicimi syry — hermadur
Blatacké zlato...

5 1

odrdda Aurelius

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.

intenzita

kategore ©0©0@®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne § . §

archivace  2-4 roky N
AURELIUS |

Aurelius

vybér z hrozni

Vino jasné nazltlé barvy s jemnou kvétnatou
vUni pfipominajici kvetoucf lipu a merunkovy
dzem. V chuti zaujmou tony vyzrélych kdouli,
oslovi ziva kyselina a lehce minerainf zavér.
Noblesni, pIné a elegantni vino s dalsim
potencidlem zrani na lahvi.

ER nas tip! |

odrida

Chardonnay

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita

kategorie ©0®@®@®
konzumace po 1.roce
dekantace ne
archivace  2-4roky
Chardonnay
pozdni sbér
»Hastrmany”

Bohatd viné s nasladlymi
kvétnatymi tony

(raze z Jericha, citrusy). V chuti prevladd aroma
vyzralého tropického ovoce a sekanych liskovych
ofech(. Vyrazné, plné a dobfe strukturované vino
s mineralnim a delsim zavérem. Doporucujeme

k ploddm more, jemnym dribezim pastikdm, gra-
tinované zeleniné s anglickou slaninou a krajovym
specialitdm sladké kuchyné (koblizky s merunko-
vou marmeladou).

Rodinné vinaf¥stvi Benes,
vino z Hrusek

Rodinné vinarstvi Jaroslava Benese a jeho syna
Romana, ¢lent sdruzeni Bonus Eventus, bylo
zalozeno v roce 1996. Kofeny vinarstvi v rodiné
Benedovych sahaji jiz do zacétku 20. stoleti, kdy
otec Jaroslava Benese zacal obhospodarovat
vinice a sklep ziskany od svého tchéna. Vinarstvi
hospodafi na 6,5 ha vinic ve vinarské obci Hrusky,
vini¢nich trati Hastrmany a Podsedky. Odridova
skladba je zaloZzena na odriidach: Veltlinské zelené,
Rulandské 3$edé, Chardonnay, Ryzlink rynsky,
Sauvignon, Aurelius, Rulandské modré, Frankovka,
Cabernet Moravia, Zweigeltrebe a Merlot. Vina
zraji v nerezovych a keramickych nddobéach a
drevénych sudech, c&aste¢né i typu barrique.
Produkce je zaméfena na jakostni a privlastkova
vina. Obec Hrusky (némecky Birnbaum) se nachazi
8 km severovychodné od Breclavi v rovinaté, jen
misty zvinéné krajiné v nadmorské vysce 175 m.
Geomorfologicky je cely katastr obce soucasti
Dolnomoravského Uvalu, ktery tvorf severni po-
lovinu Videnské panve. Pomérné malo jsou zas-
toupeny vodni plochy. Klima je zde teplé a velmi
suché, s prdmeérnou roc¢ni teplotou 9,5 °C a ro¢nim
Uhrnem srdzek 538 mm.

Rodinné vinafstvi Benes, Hrusky rocnik  karton obsah gf;ﬁfﬁo&ﬁ cenadoB000KE nacky

1 95510 Sauvignon, pozdni shér , Hastrmany” 2018/19 0,75 165,29 200 220 O L
2 95503 Rulandské Sedé, pozdni shér ,Hastrmany” 2018/19 0,75 180,17 218 240 O L
3 95504 Chardonnay, pozdni shér , Hastrmany” 2018/19 0,75 180,17 218 240 O L
4 95512 Veltlinské zelené, pozdni shér , Staré kefe” 2018/19 0,75 139,67 169 186 O L
5 95514 Aurelius, vybér z hroznii (polosuché) 2018/19 0,75 165,29 200 220 O L




Rl nas tip! |

Merlot

odrida

technologie Zraniv barikovych

vyroby sudech.
intenzita
kategorie ©@®®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Merlot
vybér z hrozni

Vino temné granatové

barvy s bohaté rozvinutou vani,
ve které dominuje aroma prezrélych tresni

a Cerstvé mleté kdvy. Chut zvolna pfechdzi z ovoc-
nych ténd do kofenitého zavéru a je podporena
sametové nasladlymi taniny. Ma typicky odridovy
charakter, vino je hutné a extraktivni, vhodné k ar-
chivovani. Doporucujeme k tu¢néjsim pastikam

a zvéfinovym terindm po myslivecku, se srn¢im
ragu nebo s kanci peceni se Sipkovou oméckou.

7 (BN

odrlda

Zweigeltrebe

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©O@®®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Zweigeltrebe
pozdni sbér

Vino se svézim a elegantnim ovocnym charakte-
rem. V chuti se objevujf tony drobného zahradniho
ovoce (Cerveny rybiz, mési¢ni jahody), pffjemné
7iva kyselina se stavnatym zavérem. Spravné
vychlazené je idedInim spole¢nikem letnimu
stolovani - k dobfe vyzralému ovoci (merunky),
vytec¢né doprovézi bilé maso na grilu, potési

v kombinaci s lehkymi dezerty.

i R Wi
t Morava 55

Ny M
5 na tip! |

odrida

Frankovka

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.

intenzita

kategore ©0@®®

konzumace potroce

dekantace  ne : ; E :

B ———————————=md N

archivace  2-4roky . L

e (] $
FRANKOVEA

Frankovka

pozdni sbér

Vino jasné rubinové barvy s typicky ovocnou vani.
Na patfe nastupuje aroma visni a ostruzin, v zavéru
se objevuji kofenité tény. PIné a pruzné vino

s vyraznéjsi kyselinou potési milovniky typickych
moravskych vin.

Ceska republika

Rodinné vinafstvi Benes, Hrusky rocnik  karton obsah cenaad 000K cenadals SOOI Rt

6 9551 Merlot, vybér z hroznii 2017/18 6 0,75 280,17 339 373E®) Q(J L
7 95513 Iweigeltrebe, pozdni shér 2017/18 6 0,75 160,33 194 213N L
8 95508 Frankovka, pozdni shér 201718 6 0,75 165,29 200 2208 @) L
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(A a3 tip! |

odrida Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych |
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0©®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Veltlinské zelené

kabinet

~Podkovné”

Vino ma zlato Zlutou barvu. Ve vini se dobfe
prolinaji ovocné, kvétinové a kofenité tony. V chuti
je svézi, Stavnaté, minerdlni a stfedné dlouhé.
Doporucujeme podavat se smazenym fizkem

a rosténé na cibuli.

ZJ i tip! | ,

odrida

Sauvignon Blanc

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Sauvignon Blanc
pozdni sbér
»Krasna hora”

Ma svétlou, zlatozelenou barvu. Ovocna vané

s aroma vyzralych citrus(, angrestu a bélomasé
broskve. Svézi, harmonicka a odridoveé
charakteristickd chut. Vhodné podavat s morsky-
mi plody jako jsou krevety ¢i langusty, nebo také
ke kozimu syru.

PRl i tip! |

odrlda

Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Ryzlink rynsky
kabinet
+Podkovné”

Vino ma syté zlatoZlutou barvu. V harmonické vani
se poji tony bylinkového caje, rozinek, medu

a citrust. Chut je svéZi, téInatd a odrldoveé typicka.
Doporucujeme ke grilovanym sladkovodnim

a mofskym rybdm na citrusech. Ma delsi potencial
pozdni sbér

ke zrani.
Ko Pl
Lt || ) 5
~Kukvicka”

Vino zlatozluté barvy. Ve vini se objevuje aroma
suseného ovoce s tony bylin a sena. V chuti je dlou-
hé, svézi, harmonické a odridové. Doporucujeme
podavat ke véem Upravam bilych mas.

R nas tip! |

odrdda

Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 000 @®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Ryzlink vladsky

3

odrlida Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Rulandské sedé

pozdni sbér

»~Krasna hora”

Vino ma svétlou, zelenozlutou barvu. Ovocna viné
s aroma vyzralého jadrového a suseného ovoce,
bylin a sena. V chuti je svéZi, pIné, harmonické

a vyvazené. Doporuc¢ujeme podavat ke kufeti

s nadivkou, vhodné také s polotvrdymi syry.

6

odrdda Tramin cerveny

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©0©00®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Tramin

vybér z hroznii

»Krasna hora”

Vino ma zlatozlutou barvu a aroma kvetoucich r@zi,
vyzralého ananasu, akatového medu a sladkého
kofeni. Ma dlouhou a odriidové charakteristickou
chut s nasladlymi tény medu. Podévejte k ovocnym
salatdm nebo kureti se svestkovou oméackou.

Rodinné vinafstvi Milan Siikal, Novy Poddvorov ocnik  karton obsah  (enaad 6 0C0KE  cenado € 000KE - ppy
1 95608 Veltlinské zelené, kabinet ,Podkovné” 2017/18 0,75 128,93 156 172 OL
2 95604 Ryzlink rynsky, kabinet ,Podkovné” 2018 6 0,75 164,46 199 219 OL
3 95601 Rulandské Sedé, pozdni shér ,Krdsnd hora” 2018/19 6 0,75 185,95 225 248 OL
4 95603 Sauvignon Blanc, pozdni shér ,Krdsnd hora” 2018/19 6 0,75 185,95 225 248 OL
5 95609  Ryzlink vlassky, pozdni sbér ,Kukvicka” 2018119 6 075 200,00 242 266 OL
6 95602 Tramin, vybér z hrozni ,Krésnd hora” (polosladké) 2018/19 6 0,75 214,05 259 285 OL




7 ET

odrida

Chardonnay

technologie Zranfv drevénych

vyroby sudech.
intenzita
kategorie ©00©®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  4-8let

Chardonnay Reserve
pozdni sbér
»Krasna hora”

Ma Zlutou barvu se zlatavymi okraji. V pffjemné vi-
ni se objevuji uslechtilé tony dreva, vanilky, kokosu,
aromatického kofeni a tropického ovoce. V chuti je
dlouhé, extraktivni a harmonické. Vhodné dopro-
vodi tu¢néjsi sladkovodni a moiské ryby. Potencidl
zrani 4-8 let!

([ nés tip! |

¥

odrida Pinot Noir
technologie 22 mésicl zrani
vyroby ve francouzskych

dubovych sudech.
intenzita
kategorie ©00©®@®
konzumace po 2.roce

dekantace  ne

archivace  3-6let

Pinot Noir Terroir
vybér z hroznfi

Ma grandtovo-rubinovou barvu. Ve vini jsou
tény uslechtilého dreva, jahodového dzemu

a podzimniho lesa. V chuti je dlouhé, harmonic-
ké a odrlidové typické. Doporucujeme podavat
k dusenému hovézimu masu a zvéfing.
Nadstandardnf ¢ervené vino z Moravy.

s

odrida

Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych

fdon Fited

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©00®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

A STRANI

Ryzlink rynsky Terroir
pozdni sbér

»Na Strani, Luzice”
Vino je zlatozluté barvy. Viné s aroma bylinkového
¢aje, lipového kvétu, citrust a susenych merunék.
V chuti je dlouhé, svézi, vicevrstvé a odridove
charakteristické. Doporucujeme podavat ke kachni
peceni na pomerancich nebo ke grilovanym
sladkovodnim a mofskym rybam na citrusech.

(Bl novinka J nas tip! |

odrida Merlot
technologie Zraje 16 mésicl fr il
vyroby ve francouzskych
dubovych sudech.
intenzita
kategorie ©00®@®
konzumace po 2.roce

dekantace ne

archivace  3-6let

Merlot Terroir
pozdni sbér
~Podkovné”

Vino mé rubinovou barvu. Ve vini se kombinuji
uslechtilé tony dieva s aroma vafeného ovoce

a aromatického kofeni. V chuti je dlouhé, téInaté
a harmonické. Doporucujeme podavat ke zvéfiné
s ovocnou omackou nebo steakdim z tmavych
vyraznych mas.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K&

Ceska republika

9

odrdda

Ryzlink viassky

technologie Zraje ve velkych dfevénych

vyroby sudech.
intenzita
kategorie ©000®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Ryzlink vlassky Terroir
pozdni sbér
+Kukvicka”

Vino je zlatozluté barvy. Viné s uslechtilymi tény
dfeva a s aroma suseného ovoce, bylin, sena a me-
du. V chuti je svézi, téInaté, harmonické, vicevrstvé
a dlouhotrvajici. Doporucujeme podavat ke viem
Upravam bilych mas v kombinaci s aromatickym
kofenim, cerstvymi bylinkami, smetanou a syrovy-
mi krémy.

(PRl a3 tip! |

odrdda

Merlot, Zweigeltrebe

technologie Zrani v dfevénych L il

vyroby sudech.
intenzita
kategore 0000 ®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  4-8let

Cuvée Pro pratele
pozdni sbér

Vino ma temné rubinovou barvu. V harmonické vi-
ni se objevuje aroma kompotovaného peckového
ovoce, uslechtilé tony dreva, fialek a aromatického
kofeni. Chut je dlouhd, harmonickd a vicevrstva.
Doporucujeme podavat ke steaklim z tmavych
mas a zvéfiné. Ma delsi potencial dalsiho zrani.

Rodinné vinafstvi Milan Siikal, Novy Poddvorov onik  karton obsah  $2na 666000 K¢ R0 znacky

7 95605 Chardonnay Reserve, pozdni shér ,Krdsna hora” 2017/18 6 0,75 257,02 311 342 O QJ L
8 95612 Ryzlink rynsky Terroir, pozdni shér ,Na Strani, Luzice” 2017 6 0,75 214,05 259 285 O L
9 95613 Ryzlink vlassky Terroir, pozdni shér ,Kukvicka” 2017 6 0,75 242,98 294 323 O Q(J L
70 95606  Pinot Noir Terroir, vybér z hroznii 20161177 6 0,75 300,00 363 39 @)L
171 95614 Merlot Terroir, pozdni shér ,Podkovné” (od 8/2019) 2017 6 0,75 357,02 432 475 @ 0@ L
1295611 Cuvée Pro pratele (Merlot - Zweigeltrebe), pozdni shér 201516 6 0,75 357,02 432 475 @<L
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orava Znojemska podoblast

odrlida Rulandské bilé

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@®@®

konzumace po 1. roce

dekantace  ne

archivace  2-4roky

Rulandské bilé
zemské

Svétle Zlutéd barva se zlatymi odlesky. Viné
zralého Zlutého ovoce s nddechem propolisu.
Chut prijemné sladka, ale souc¢asné bohaté

a strukturovand s vyraznym medovo-ovocnym
ténem. Dochut dlouhd, plnd a mineraini.

P/l novinka
odrida Svatovaviinecké

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore @@@®
konzumace po 1.roce
dekantace  ne
archivace  2-4roky
SPALEK
Svatovaviinecké
jakostni

+Kravi hora”

Ovocna viné s nadechem varenych svestek.
Chut je suchd, jemné ovocnd a bohatd na sladké
tfisloviny. Vhodné doprovodi srnci peceni

s jalovcem.

odrlda Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

odrlida Zweigeltrebe

technologie
vyroby

Fermentace v nerezovych
tancich, dale zraje

ve velkych dubovych
sudech.

kategorie ©@@@®

konzumace po 1.roce

intenzita

kategorie ©@@®

dekantace ne

archivace  2-4roky

SPALEK

uTLingnE ZELERE
£

Veltlinské zelené

kabinet

»~Kravi hora”

Vino ma zelenoZlutou barvu a svézi ovocitou vlni.
V chuti se objevuji jemné tény zeleného pepre.
Lehké suché vino s pffiemnou kyselinou. Vhodné
k drlibezi i tu¢néjsimu veprovému. Hodi se i jen
tak pro osvézeni.

5 3

odrdda Pinot blanc
technologie Fermentace ve velkém
vyroby novém dubovém sudu,
11 mésict michani
na jemnych kalech.
intenzita
kategorie @@ @
konzumace po 1.roce
dekantace ne
archivace  2-4roky

Pinot Blanc SUR LIE
pozdni sbér

Ma zlatozlutou barvu, ve vani tony jemného
toustu. Chut je pfijemné maslova, s tény dubové-
ho dreva. ZpUsob vyroby zaruc¢uje moznost delsi
archivace. Vino z vinice Kravi hora. Je vhodné ke
kofenénému bilému masu i k rychlym Upravam
veprového masa.

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4 roky

SPALEK

Zweigeltrebe
jakostni

Rubinové ¢ervena barva, ve vini ostruziny a zralé
visné, prijemna sametova tiislovina a jemna do-
chut. Vinice Kravi hora je jedna z nejvyznamnéjsich
vini¢nich trati na Znojemsku. Vinice z této polohy
ddvaji ovocité cervend vina i strukturovand vina bi-
18. Vhodné k jehnécimu masu i k propecené huse.

¢ O3

odrdda

Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie @©@0@@®@®
konzumace po 1.roce
dekantace  ne
archivace  2-4roky
SPALEK
i e
Ryzlink rynsky

pozdni sbér

Vino zlatavé barvy se zelenymi odlesky. Viné
medu a susenych merunék. Chut vyrazné a mine-
ralni. Maly zbytkovy cukr je v dobré harmonii

se svézi kyselinou.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Rodinné vinafstvi Spalek, Novy Saldorf ocnik karton obsah <1304 6 000K 408000KE  7naciy
1 96508 Rulandské bilé, zemské (polosuché) 2018/19 6 0,75 136,36 165 182 O
2 96501 Veltlinské zelené, kabinet ,Kravi hora” 2018/19 6 0,75 123,97 150 165 O
3 96502  Zweigeltrebe, jakostni 201718 6 075 136,36 165 182 @9
4 95612 Svatovaviinecké, jakostni ,Kravi hora” 2017/18 6 0,75 136,36 165 182 @
5 96503  Pinot Blanc SUR LIE, pozdni shér, BIO 201617 6 075 227,27 275 303 09
6 96505 Ryzlink rynsky, pozdni sbér (polosuché) BIO 2018/19 6 0,75 206,61 250 275 O
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odrida 50 % Veltlinské zelené,
zbytek je Ryzlink rynsky
a Sauvignon

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0©®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Ayl o

GRYLLUS

Cuvée Gryllus bilé

kabinet

Vino zelenozluté barvy. Viné je ovocna, pfipomina-
jicf Zluty meloun a kdoule. Chut je pak pIn3, spise
mineralni nez ovocng, se stfedné dlouhym

a slanym zévérem.

[l nas tip! [ bio

odrlida 45 % Zweigeltrebe,

45 % Svatovaviinecké,

10 % Cabernet Sauvignon
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@@®@®
konzumace po 1.roce

dekantace ne

archivace  2-4roky

Cuvée Gryllus rose
kabinet

Ma svétle rizovou barvu. Viné drobného
Cerveného ovoce (pfedevsim Cerveného rybizu)

se smetanovym nadechem. Chut je suchd, ovocnd,
s nizsim obsahem kyselin a tudiz kulatd. V zavéru
jsou prijemné sladké trisloviny.

ot gy o

-

11

3l ns tip! [ bio]

odrlda

Sauvignon

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita

kategore ©©®®
konzumace po 1.roce
dekantace ne
archivace  2-4roky
Sauvignon
VOC Znojmo

»Kravi hora”

Prijemna bylinkové viiné s tény kvétl cerého
bezu a mladych kopfiv. V chuti jemny cerny rybiz
a angrest. Viyvazené vino s nezaménitelnym
projevem. Vino z vinice Kravi hora. Vhodné

k rybé nebo ke krali¢cimu masu.

(E na: tip! [ bio]

odrlda Cabernet Sauvignon,
Svatovaviinecké,
Zweigeltrebe

technologie Zraniv drevénych

vyroby sudech.

intenzita

kategorie 000 ®@®

konzumace po 3.roce

dekantace  ano

archivace  4-8let

Cuvée Gryllus

cervené

Vino tmavé cervené az rubinové barvy. Viné
prezréalych borlivek a ¢ernych tresni s lehkym
dotekem dubového dfeva. Mohutna chut, pIna
sladkych tfislovin a ténd prezralych hroznd.
Doporucujeme podavat ke grilovanému masu.

cena od 6 000 K¢

QTR

";"“° e
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cena do 6 000 K&
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odrlda Sauvignon Blanc
z Kravi hory
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@0@@®@®
konzumace po 1.roce

dekantace ne

archivace  2-4roky

Saldorfsky Kravak
Sauvignon Blanc
pozdni sbér

Vina s timto oznacenim jsou vyrabéna omezenym
mnozstvim vinaf{, kteff kazdy rok mezi sebou musi
obhajit kvalitativni pfislusnost do tohoto vybéru.
Vsechna vina maji shodnou etiketu. V lahvi je pak
Sauvignon pravé z této vini¢ni traté. Teprve

na zadni strané lahve je uvedeno, kdo je vyrobcem
a o jaké vino se jedna. Saldorfsky Kravak je uvadén
na trh vzdy 1. zafi nésledujiciho roku po sklizni.

(PR3 novinka J nas tip! |

odrdda

Rulandské modré

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore 0000 ®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  4-8let

SPALEK

Rulandské modré

pozdni sbér

»Divei hora”

Svétle grandtova barva. Odrddova viné s aroma
kompotovanych jahod. Chut je sametov4, stfedné
dlouhd a prijemné ovocnd. Doporuc¢ujeme podé-
vat k pe¢enym kachnim prsiim nebo ke kralikovi
pecenému na kofenové zeleniné.

Rodinné vinafstvi Spalek, Novy Saldorf oenik  karton obsah  $E139d 6 000KC d06000KE  ;naeky
7 95613 Cuvée Gryllus bilé BIO, kabinetni 2018/19 6 075 173,55 210 231

8 96504 Sauvignon ,Kravi hora” BIO, VOC Znojmo 2017/18 6 0,75 190,08 230 253 ©)

9 96509 Sauvignon Blanc Saldorfsky Kravak, pozdni shér BIO 2016/17 6 0,75 247,11 299 329N @),

70 96510  Cuvée Gryllus rose, kabinetni BIO 2018/19 6 075 136,36 165 182 O

71 96506  Cuvée Gryllus Cervené BIO 2015/16 6 0,75 247,11 299 320 @<
12 95614 Rulandské modré , Divci hora”, pozdni shér 2015/17 6 0,75 247,11 299 329 @
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odrlida Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©O©®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Veltlinské zelené
pozdni sbér
~Staré kere”

Ma Zlutozelenou barvu a jemnou, ovocnou vini.
Odrdové typicka chut veltlinu” s tény angrestd,
kiwi a Cerstvé roztluceného pepfe. Jde o Zivé a
dobfe strukturované vino s vyssi kyselinou a mine-
ralnim zavérem. Vhodné s jehnéci kytou, nadiva-
nou dribezi nebo k vyzralym holandskym syrim.

|- ]

4

odrida Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Pinot Gris
pozdni sbér

Odrddova viné s aroma kandovanych citrust

a borové pryskyftice. Koncentrovana chut s zivou
kyselinou a tony ovoce, kdoulového kompotu,

s kofenitym a mineralnim zavérem. Doporucujeme
k telecimu masu na viné, krlti roladé pInéné Spe-
natem a $touchanymi bramborami nebo ke kozimu
¢i zrajicimu syru.

odrlda Chardonnay

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@®@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4roky

Chardonnay
pozdni sbér
~Karlov, Sur lie”

Vino s nazlatlou barvou, které mé bohatou vini

s ovocné kofenitym aroma a dotekem prezralé
hrusky, manga a susenych broskvi. V chuti je pIné
a dobre strukturované, s tony karamelizovanych
vlasskych ofechll a minerality, podporené Zivou
kyselinou. Doporucujeme dostate¢né vychladit

a podavat k ovocnym misdm nebo napfiklad

k telecimu ragu.

5

odrdda Péalava

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Palava
pozdni sbér

Vino jiskrné zluté barvy.

Vino méa bohaté ovocné aroma
s tény mandarinek, rozinek, v zavéru prekvapf kofe-
nitost s jasnymi tony kandovaného zazvoru a lehce
mineralnim zavérem. Harmonicky sladéné vino,
idedlnf pro archivovani, ocent jej ndrocni znalci

i Siroka vefejnost. Doporucujeme ke karamelovym
krémUm s lesnim ovocem, vyborné dopliuje
ryzovy nakyp s kandovanym ovocem a bavorské
vdolecky s merurikovou zavareninou.

Rodinné vinafstvi Trpélka & Oulehla,

odrdda Sauvignon blanc

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4roky

Sauvignon Blanc
pozdni sbér
»Karlov”

Ma Zlutozelenou barvu. Ve vini upouté svézi aro-
ma citrusd a vyzralého ovoce (hrusky a mispule).
Harmonicka chut s vyraznéjsi kyselinou a pfimére-
né dlouhym zavérem. Doporucujeme k omeleté
se Spendtem, kachnf teriné nebo k tradi¢nimu
kureti s naddivkou ale i uzenym syriim.

odrtda Pinot Noir | =
=3
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich. | \
L]
intenzita '
kategorie @©@0@@®@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Pinot Noir klaret
pozdni sbér

Vino jemné Sedo-nazlatlé barvy. M& aroma drobné-
ho cerveného ovoce (rybiz, maliny) s pikantni kyse-
linou a jemné kofenitym zavérem. Doporucujeme
podavat pfi letnim stolovani dobfe vychlazené jako
aperitiv, vytecné doprovodi ovocné salaty (meloun
+ mata + limetka), dusené bilé maso nebo sladko-
vodni ryby.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Regina Coeli, Nové Branice rocnik _ferton 9bsah ez DPH /s DPH sDPH  Tnacy
1 96417 Veltlinské zelené ,Staré kee”, pozdni shér 2017/18 0,75 150,41 182 201 O
2 96415 Chardonnay ,Karlov, Sur lie”, pozdni shér 2016/17 0,75 190,00 230 253 O
3 96402 Sauvignon Blanc ,Karlov”, pozdni shér 2017/18 0,75 150,41 182 201 O
4 96403  Pinot Gris, pozdni shér 2016118 6 0,75 170,25 206 227 O
5 96407 Pélava, pozdni sbér (polosuché) 2018/19 6 0,75 170,25 206 227 O
6 96421 Pinot Noir klaret, pozdni shér 2017 6 0,75 150,41 182 201 O




4 03 tip! |

odrdda

Svatovaviinecké

technologie Zranfv drevénych

vyroby sudech.
intenzita
kategorie ©0©®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Svatovavriinecké
pozdni sbér
~Staré kere”

Ma purpurovou barvu a charakteristickou
odrddovou vlni s aroma visni a ¢erného rybizu.

V chuti se objevujf tdny modrého ovoce (Svestky

a ostruziny), pernikového kofeni a suchého pod-
zimniho listi. Ma pfijemnou kyselinu a lehky mine-
ralnf zavér. Doporucujeme k uzenindm, steaklim

z vysoké zvéfiny nebo kan¢imu gulasi na cerveném
viné s karlovarskym knedlikem.

s

Rodinné vinafstvi Trpélka & Oulehla,

8

odrlida Frankovka

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©O©®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Frankovka
pozdni sbér
Vino ma jasné grandtovou barvu s fialovymi od-
lesky. Ovocnd vineé s aroma drobného zahradniho
ovoce, jako jsou napfiklad visné nebo prezrélé
plody cerného bezu. Typickd odridova chut s tony
kofeni, spaleného dieva a skofice s intenzivnim
zavérem. Doporucujeme k paprikovym uzenindm,
zvéfinovému gulasi nebo ¢okolddovym dezertim.

I

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K&

odrlida Rulandské modré

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©0®@®@®

konzumace po 2. roce
dekantace ne

archivace  3-6let

Pinot Noir

pozdni sbér

Jasné cihlové barva. Ovocnéa viné s aroma lesnich
jahod a kakaového pudru. PIng, intenzivni a dobfe
strukturovana chut se sametovymi tfislovinami

a hladkym zavérem.

Regina Coeli, Nové Branice rocnik  karton obsah b by /s DpH < DPH znacky
7 96404 Svatovaviinecké ,Staré kefe”, pozdni shér 2016/18 6 0,75 150,41 182 201 oL 0@
8 96416 Frankovka, pozdni shér 2017/18 6 0,75 150,41 182 201 Neis

9 96405 Pinot Noir, pozdni shér 2016/17 6 0,75 250,41 303 333N ent

Ceska republika




62 Cechy Mélnicka podoblast

odrlida Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©0©®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Ryzlink rynsky

Ryzlink rynsky je klasickou odriidou severnich ob-
lasti. Vino je typické vyssi kyselinkou a svézesti. Jde
tedy o svézi vino s tony citrusovych plodd, Zlutého
melounu, broskve a medu. Vino je vhodné ke slad-
kovodnim rybam.

4

odrida Pinot Gris

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Pinot Gris

Vino s atraktivnim aroma citrust a bilych kvétd.
Zajimava chut s tény medu a zralé hrusky. Vino Ize
vhodné kombinovat s pokrmy z driibeze i ryb.

2

odrlda

Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©©®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Ryzlink rynsky
polosladké

Vino bylo vyrobené technologif

obvyklou pro némecké vinarské oblasti Mosel, kte-
rd spociva v zastaveni probihajiciho kvaseni mostu
v pfesném okamziku. Most se prudce zchladi, diky
tomu prestanou kvasinky pracovat a v budoucim
viné zUstane neprokvaseny zbytkovy cukr. Vino

s projevy citrust, merunék a angrestu je pres vyssi
obsah prirodniho cukru svézi a Stavnaté.

5

odrdda Solaris

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Solaris

Solaris je nova a odolna odrdda, péstovani
modernich a rezistentnich odrld révy je Setrné

k Zivotnimu prostredi. Toto svézi, polosuché vino
ma pfijemné aroma citrusd, merunék a tropického
ovoce. Maly zbytek pffrodniho cukru zakulacuje
svézi kyselinu.

3

odrdda Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v dievénych
vyroby sudech, del3i kontakt
s kvasnymi kaly.

intenzita

kategorie 0@ @®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Ryzlink rynsky
+Klamovka”

Nové prémiova fada vin, kde je

zdlraznéné spojeni lokality, odridy a mimoradné
kvality hroznd. Idediné vyzralé hrozny pochazi z
horni partie trati Klamovka, kde je ¢isté opukové
podlozi. Vysledné vino ma vyraznou vini a plnou,
extraktivni chut s aroma grapefruitu, lici a jemného
podténu merunék. Kyselina je dobfe zakompono-
vana do celkového projevu vina.

6

odrdda Hibernal

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©0©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Hibernal

Hibernal je kfizencem Ryzlinku rynského a odrldy
Chancelor. Viné tohoto polosuchého vina je inten-
zivni s aroma citrust, cerného rybizu a merunky.
Chut je komplexni, svéZi a pikantné kofenita. Je
podpofena mensim mnozstvim zbytkového cukru.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Rodinné vinafstvi KRAUS, Mélnik otk karton obsah (300 6 000 K¢ o znacky
197301 Ryzlink rynsky 2017/18 6 0,75 140,50 170 187 O
2 97316 Ryzlink rynsky, polosladké 2018/19 6 0,75 148,76 180 198 O
3 97302 Ryzlink rynsky ,Klamovka” 2017/18 6 0,75 206,61 250 275 0L
4 97303 Pinot Gris 2018/19 6 0,75 148,76 180 198 O
5 97304 Solaris, polosuché 2018/19 6 0,75 123,97 150 165 O
6 97305 Hibernal, polosuché 2018/19 6 0,75 165,29 200 220 O




odrida Dornfelder

technologie Zraniv barikovych

vyroby sudech.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Dornfelder

Dornfelder je odrlida, kterd pochazi z Némecka.
Vino ma odriidové typickou sytou, inkoustovou
barvu. V chuti je pIné a vyrovnané s jemnymi
tfislovinami a tony prezralé visné. Vyborné se hodi
ke zvéfiné.

7

odrlda

Souvignier Gris

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©©®®

konzumace po 1. roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Souvignier Gris

Tato odrlida pochazi z Némecka, vznikla kiizenim
Cabernet Sauvignonu a Bronneru. Rozsifuje
skupinu péstovanych rezistentnich odrtd Hibernal
a Solaris. Vino je suché a svézi s aroma citrust

a tropického ovoce. Projevem je méné intenziv-

ni nez Hibernal a Solaris a sméfuje spi$ k bilym
burgundskym odrddam. Hrozny pochézi z mladé
vysadby v obci JeSovice.

([ a3 tip! |

odrida

Pinot Noir

technologie Zraniv barikovych

vyroby sudech.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Rouci malé
Pinot Noir

Leh¢f varianta ro¢nikovych Pinotd. Piijemné pitelné
vino s tony lesnich jahod, ¢erveného zahradniho
ovoce s jemnou kofenitosti v zavéru. Struktura vina
je dostatecné pevna a podporena zranim v sudech
typu ,barrique”. Vino se hodi nejen k pokrmdm

a pastikdm ze zvéfiny, ale i ke kazdodennimu piti
mélnického vina.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K&

Ceska republika

8

odrdda Tramin cerveny

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Tramin

Toto polosuché, intenzivni a extraktivni vino
ma plnou chut vyzralych hroznd s typickym odrd-
dovym aroma kvétl rlize a citrusovych plodd.

I a3 tip! |

odrdda

Pinot Noir

technologie Zraniv barikovych

vyroby sudech.
intenzita
kategore ©0@®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Pinot Noir

Vino rubinové barvy s aroma lesnich jahod a cerve-
ného zahradniho ovoce. Charakter vina je pffjemné
formovén zranim v sudech ,barrique”. Jedna se

o plné vino, které vynikne po nékolika minutach
od naliti do sklenky ¢i po dekantaci. Vhodnou
kombinaci je pernaté zvéfina.

Rodinné vinafstvi KRAUS, Mélnik otnik  karton obsah  $2na 666000 K¢ o znacky
7 97306 Souvignier Gris 01819 6 075 123,14 149 164 O
8 97308  Tramin, polosuché 01617 6 075 14876 180 198 O
9 97310 Dornfelder 01718 6 075 13223 160 176 @ &)
10 97311 Routi malé - Pinot Noir 01718 6 075 107,44 130 143 0
11 97312 Pinot Noir 01718 6 075 14876 180 198 @&




Vinarské otdzky
Odpovida Jindfich Kadrnka - majitel rodinného vinarstvi

Muzete v krdtkosti zhodnotit rocnik 2018?

Roc¢nik 2018 byl na Mikulovsku ve vice smérech jednim z téch nadprdmérnych. Réva zacala rasit pomérné
brzy, teploty se rychle dostaly dost vysoko, uz se vyrazné neochladilo a srazek bylo na jate i v [été velmi
malo. Byl to jeden z nejteplejsich a nejsussich rocnikd za posledni roky. Taky se ndm vyhnuly po 5 letech
jarni mraziky a zacala se rysovat brzka sklizen. Predpovéd se naplnila a sklizeri zacala naplno v druhé
poloviné srpna, v poloviné fijna bylo vie témér sklizeno. Hrozny byly vyzrélé, sklizer velmi dobré a nebylo
moc komplikaci. Zavér sklizné byl ovlivnén botrytidou, kterd dala bilym vindm velmi zajimavy charakter.
Jsou tak vyrazné ovocitd, kofenitd, mineralni s vyzralym zavérem. Je v nich nizsi kyselina, a i s velmi nizkym
zbytkovym cukrem vina plisobf plné a harmonicky. Cervend vina uz delsi dobu vykazuji vzriistajici kvalitu

: a posledni ro¢niky jim velice svéd¢i.

Rok 2018 byl dalsim ,teplym” a navic na spousté mist i ,suchym” rokem. Vnimdte to jako vinar spise pozitivné
nebo negativné?

Mame tady sussi periodu, ale nikde neni psané, ze nebude za 3-4 roky perioda mokra. Sucho ma
samoziejmé vliv i na révu. Mladé vinice se s tim vyrovnavaji hlife, ale staré vinice si poradi. Spise je pak
zasadni, jak vinohradnik pfistoupi k praci s plidou, zatézi hroznl na kefi, zelenym pracim, terminu sklizné,
otevira se otazka délené sklizné hrozn na vinici atd. Zkratka to je Zivot a prace na vinici. Vinafi si poradi a
vzdy se budou snazit udélat rok co rok to nejlepsi vino, co jim ro¢nik dovoli.

V poslednim desetileti je zietelny ndrust produkce vin stredni a vyssi kategorie. O kolik téZsi je prodat vino
dnes nez pred 15-20 lety?

Spotfeba vina neustale stoupd, kultura vina se zlepsuje a nasi vinafi uz vyrazné svou produkci nezvysi.
Dovoz vina byl a porad bude vice nez polovina nasf spotieby. Proto si myslim, ze prostor pro prodej nasich
vin poréd je. Zékaznik se uz vyrazné posunul v rozeznavanf kvality a pokud ma vino odpovidajici Uroven,
tak je ochotny ji patficné i ocenit. Nenf uz tak dllezité vypit ,kybl vina a hlavné, Ze se motam”. Lidi si chtéjf
i pochutnat, uzit si a aby jim bylo dobfe na téle i na dusi.

Na ceském trhu je patrny trend ndkupu vin online. Jde podle vds o ,prodejni kandl budoucnosti” nebo
zustane zdkaznik vérny ,tradicnim zdrojum”?

Doba je trochu uspéchand, ¢asu mélo, lidé jsou rlzni a rlizné vytizeni a dle toho voli i zplsob ndkupu.
Vérim vsak, ze vino je produkt, u kterého je dllezity i kontakt. Kdyz se podivdm do zahrani¢i, jak funguje
obchod s vinem, tak nedilnou soucasti mezi vinarem a zékaznikem je spolehlivy obchodnik. Ten, ktery
vinafe zna, komunikuje s nim, znd Uskali ro¢niku, vina kontroluje, vybere, ma o nich maximalni informace,
garantuje tak kvalitu a zajisti spolehlivy servis zékaznikovi. A ve findle musi byt vsichni spokojeni. Tudy asi
povede ta hlavnf a zésadnf cesta.

Je néjakd otdzka, o které byste rdd mluvil a nebyla polozena?

Ano - napfiklad: ,Jak se dnes Zije vinafim a vinohradniktm?” Rekl bych, Ze dobfe a dobfe ndm tak. Za
poslednich 10-15 let udélali vinafi veliky pokrok z pohledu kvality vin, vybavenosti sklepniho hospodéfstvi,
obnovy vinohradd, techniky do vinic, pfistupu k vinu, lidem atd. Uz dost vinafd si taky feklo, co opravdu
chtéji délat a kudy vede cesta. Tvrdé po ni jdou a u nékterych skoncila doba experiment(i a néhod. A to je
dobre hlavné pro zakazniky — uz védi, co maji ocekavat. Vice se zacind mezi vinafi komunikovat a spolupra-
covat kolegidlné a ne konkurenc¢né. A to je hlavni pozitivum a moc mé to tési.




Vinarské otdzky

Odpovida Ing. Ludvik Budin
- majitel rodinného vinafstvi Moravino

Muizete v krdtkosti zhodnotit rocnik 2018?

Roc¢nik to byl velmi suchy a teply. Prioritou byla pecliva prace ve
vinici v celém pribéhu vegetace, zvlasté nacasovani terminu sklizné.
Predevsim pro bilé odrddy. S odstupem casu dnes mUzeme fici, Ze pro
nas je ro¢nik 2018 ro¢nikem velmi dobrym.

Rok 2018 byl dalsim ,teplym” a navic na spousté mist i ,suchym” rokem.
Vnimdte to jako vinar spise pozitivné nebo negativné?

Pro vyrobu cervenych vin byl ro¢nik pozitivni, protoze hrozny pred
zpracovanim vykazovaly optimalni zralost s dobrym pomérem tiislovin,
kyselin, cukru a aromatickych latek. Vina se jevi jako harmonicka, el-
egantnf s jemnou tffslovinou a s pffjemnym aroma. Vina jsou komplexni
s dlouhym zavérem. U bilych vin bylo nutno kazdodenné sledovat dy-
namiku kyselin v hroznech pred sklizni, protoze obvyklé ¢ekani na vysoké
cukry by v tomto ro¢niku nevedlo k vynikajicim vysledkdm. Jen ten, kdo
tento Ukol zvladl, mdze byt s ro¢nikem 2018 u bilych vin spokojen.

V poslednim desetileti je zietelny ndrust produkce vin stfedni a vyssi kat-

egorie. O kolik téZsi je prodat vino dnes nez pred 15-20 lety?

Nase firma se systematicky snazi o to, aby znacka Moravino byla
spotfebitelem chdpdna jako zaruka nejvyssi a absolutné vyrovnané
kvality vsech predkladanych vin, bez akcentace jednotlivych odrid.
To je podle nés jedind cesta k Uspésnému zvladnuti zvysujiciho se
konkuren¢niho boje, protoze prvni ¢ast vasi otazky je skutecnosti.

Na ceském trhu je patrny trend ndkupu vin online. Jde podle vds o
,prodejni kandl budoucnosti” nebo zistane zdkaznik vérny ,tradicnim
zdrojum”?

Vyznam budou mit ur¢ité oba prodejni kandly. Nakup online
vyuzivaji hlavné odbératelé, ktefi jiz znaji vinafstvi, jeho vina a maji je
“pfechutnand”. Tradi¢ni prodej z vinarstvi bude mit i do budoucna své
kouzlo. Zakaznik je pfimo v kontaktu s vinafem, kde najde poradenstvi a
vina mdze degustovat.

Morava 65

Vinarské otdzky
Odpovida Milan Stikal - majitel rodinného vinarstvi

MuzZete v krdtkosti zhodnotit rocnik 20187

S ro¢nikem 2018 jsme nadmiru spokojeni. Kvalitu bilych vin celkové hod-
notim jako nadprimeérnou. Kvalita cervenych vin je zatim excelentni, ale na
ta opravdu velkd cervena vina si budou muset zakaznici minimalné 2 roky
pockat. Extrémné teply podzim ro¢niku 2018 provefil kazdého sklepmistra —
kdo technologické zpracovéni zvladl, ten rozhodné vyrobil zajimava a silna
vina.

Rok 2018 byl dalsim ,teplym” a navic na spousté mist i ,suchym”rokem. Vnimdte
to jako vinar spise pozitivné nebo negativné?

Sklizeni zacala proti normalu o 3 tydny dfive. Nékteré odrlidy si se suchem a
teplem poradily épe, u jinych se suché pocasi negativné podepsalo na kvalité
hroznd. Extrémy v pocasi nemam rad, ale vypada to, Ze si na né budeme mu-
set zvyknou a pfizplsobit se.

V poslednim desetileti je zietelny ndrust produkce vin stfedni a vyssi kategorie.

O kolik tézsi je prodat vino dnes nez pred 15-20 lety?

Hodnoti se to docela slozité. V nasem vinafstvi jsme pred 20 lety vyrabéli
jenom zlomek toho, co v dnesni dobé. Vim, ze konkurence nespi a ze musime
odvadét 100% praci a kvalitu vina dale zdokonalovat. Véfim nasemu terroiru,
stejné jako vérim nasim vinm — jen tak mdzeme byt v obchodé Uspésni.

Na ceském trhu je patrny trend ndkupu vin online. Jde podle vds o ,prodejni
kandl budoucnosti” nebo ztistane zdkaznik vérny ,tradicnim zdrojim*?

Vlastni e-shop nemame, tak to nem(zu potvrdit. Z doslechu ale vim, Ze
si online nakup pochvaluji hlavné mladi lidé. Myslim, ze to mdze fungovat
hlavné u vin nizsi a stfedni kategorie. Vina vyssi kategorie zlistanou z vétsi ¢asti
zélezitosti specializovanych prodejen, kde dochézi k doporuceni skoleného
personalu.

Ceska republika




