Dalo by se fici, ze celd Itdlie je jedna velikd vinafskd oblast. Ro¢né se
zde vyrobi osmdesat miliond hektolitrd vina, coz predstavuje ¢tvrtinu
sveétové produkce a prvenstvi v mnozstvi vyrobeného vina. Tradici
starou tfi tisice let, rozmanitost odrdd, pestrou skalu vin a oblasti mize
prekonat snad jediné Francie. V dnesni dobé jsou italskd vina jako
nedilnd soucast jiznf kuchyné velmi oblibena a dotvéfeji spolu s mo-
dou a vyrobky z Itdlie moderni, temperamentni Zivotni styl. Setkdme
se zde s lehkymi, snadno srozumitelnymi viny, ale i s neuvéfitelné
plnymi, komplexnimi a slavnymi viny, jako jsou Barolo, Brunello di
Montalcino nebo Vino Nobile di Montepulciano. Legendou se stalo
Chianti jako nejznaméjsi predstavitel italského vinafstvi. Asi kazdy
se jiz setkal o dovolené s lehce perlivym Lambruskem a nenf tfeba
predstavovat typické kofenéné vermuty nebo slavné Sumivé Asti
Spumante. Rozhodné stoji za to ponofit se do italského labyrintu vin
a rozpoznavat jednotlivé nuance pffjemnych chutf a vini.

V italskych vinafskych zdkonech plati o néco méné pfisné normy
a tak se zde setkdme s velmi rozdilnou kvalitou v rdmci jednot-
livych kategorii. MUzeme se setkat s vyjimec¢nymi a drahymi
stolnimi viny, a naopak s viny prdmérnymi v kategorii DOP.
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VDT (Vino Di Tavola)

- od ro¢nfku 2012 se zménilo na ,Vino”

— stolni vina ur¢ena pro bézné piti, pro kazdodenni spotrebu.

IGT (Indicazione Geografica Tipica)

- od ro¢niku 2012 se zménilo na ,Indicazione Geografica Protetta”

— regiondlnf vina vy3si kvality nez VDT, s kontrolovanym plvodem.
Nékterd takto znacend vina jiz mohou byt velmi kvalitni a draha.

DOC (Denominazione di Origine Controllata)

- od ro¢nfku 2012 se zménilo na ,Denominazione di Origine Protetta
- DOP” - oznaceni srovnatelné s francouzskym AOC/AOP, vina jsou kon-
trolovana dle pdvodu, vynosu, doby zrani, technologie a kvality. Vin DOP
existuje pres 500 druhd, od préimérnych a7z po nejkvalitnéjsi.

DOCG (Denominazione di Origine Controllata Garantita)

— od roku 1980 plati tento nejvyssi stuper kvality pro Spickova

a nejkvalitngjsi vina DOP v zemi. Prvnim vinem DOCG bylo uznano
Barolo a dnes se takto oznacuje cca 20 italskych vin, pfi¢emz polovina

Z nich pochdzi z Toskanska a Piemontu.

16

Mezi dalsi dllezité typy oznaceni patfi Classico, které udavé plvod
z vybraného Uzemi s nejlepsimi podminkamiv dané oblasti, Superiore
zZnamena o néco vyssi stupen alkoholu a Riserva/Riserva Speciale je
oznaceni deldf doby zrani, neZ je pfedepsano pro danou kategorii
(napfiklad u Chianti zrajiciho jeden rok je to dalsich 12 mésicd, nebo
u tfiletého Barola znamena Riserva dalsi 2 roky zrani).

Stupen sladkosti pozndme podle ndzvl Asciutto (velmi suché), Seco
(suché), Abbocato (mirné sladké), Semi-seco (polosuché), Amabile
(sladké) nebo Dolce (velmi sladké). Frizzante znamena perlivé vino,
Frizzantino mirné perlivé. Amaro je hotké, Spumante Sumivé, Passito
se oznacuji velmi sladkd vina z pozdnich sklizni, k jejichz vyrobé
byly pouzity koncentrované hrozny. Bianco, Rosato, Ciaretto, Rosso
oznacuji barvu vina (bilé, riZzové, lehce Cervené, cervené).

10 1

12

13
14

15

1 Trento

2 Friuli — Venezia -
Giulia

3 Veneto

4 Lombardie

5 Piemonte

6 Emilia Romagna

7 Toscana

8 Marche

9 Umbria

10 Lazio

11 Abruzzi

12 Molise

13 Puglia

14 Campagnia

15 Sicilia

16 Sardegna
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Prosecco je velmi oblibeny letni aperitiv, ktery se hodi snad
k jakékoliv pfrilezitosti. Diky své variabilité cukernatosti ho mi-
luji nejen Zeny, ale velkou oblibu si nasel i mezi muzi. Pfestoze
Prosecco je svym plivodem z Italie, stalo se popularni po celém
svété. Dobfe nachlazené, s pfijemnym perlenim a v elegantni
skleni¢ce pasobi velmi trendy a budi chut k napiti. Vhodné je
i k parovani s jidlem.

Je prosecco odrtida?

Pdvodné ano! Nyni vsak ndzev oznacuje oblast plivodu. Severni
[talie, konkrétné regiony Veneto a Friuli. K vyrobé se pouziva odriida
Glera, kterd musf byt zastoupena minimélné z 85 %. Dale ji mohou
doplnit odridy Verdiso, Perera a Bianchetta, které ovsem musi po-
chazet z regionu a jsou opravdu vzacné.

Vyroba prosecca

Bublinky se v proseccu ziskdvaji metodou Charmat (téZ zvanou
Martinotti) a jedna se o druhotné rozkvaseni vina, neboli sekundarni
fermentaci vina v nerezovém tanku. Touto metodou se vyrabi 95 %
prosecca.

Druhou moznosti vyroby je pourziti tradi¢ni metody sekundarniho
kvaseni v [ahvi, ktera je v Itdlii zndma jako Método Classico. Ta se smf
vyuzivat pro prosecco s ozna¢enim DOCG.

Prosecco klasifikace podle kvality

DOCG = Denominazione di Origine

Controlata e Garantita

- Valdobbiadene Superiore di Cartizze DOCG

- Conegliano-Valdobbiadene Prosecco
Superiore Rive DOCG

« Asolo Prosecco Superiore DOCG

- Conegliano-Valdobbiadene Prosecco
Superiore DOCG

DOC = Denominazione di Origine
Controlata

« Prosecco Trieste DOC

« Prosecco Treviso DOC

+ Prosecco DOC

IGT = Indicazione Geographica Tipica

Prosecco klasifikace podle cukernatosti

Extra Dry v pfipadé prosecca neznamena extra suchy — naopak. Extra
Dry oznacuje vyssi zbytkovy cukr. Pokud chcete suché prosecco,
sahnéte po oznaceni Extra Brut.

- Extra brut: 0-6 g/I

« Brut:6-12 g/l

- Extra Dry: 12-17 g/I

« Dry: 17-32 g/I

Prosecco klasifikace podle perlivosti
Podle tlaku v lahvi rozliSujeme Prosecco Spumante (Sumivé vino)
a Prosecco Frizzante (perlivé vino). Existuje i prosecco jako tiché vino,
s oznacenim Prosecco Tranquillo.

Perlivé vino: min 1 - 3 bar
- Sumivé vino: min 3 bar
« Tiché vino: 0 bar

Primarni chuté prosecca

Prosecco je Sumivé vino Cislo jedna predevsim diky své svézi,
stavnaté chuti s rlznou mirou cukernatosti. Mezi nejcastéjsi chuté,
které Ize v proseccu najit, patfi Stavnaté broskve, zelena jablka
a citrusy. Nékteré druhy mohou prechazet do zajimavych hruskovych
az krémovitych téna.

Ve,

Podavani prosecca

Prosecco podavejte vychlazené na 3-7 °C. IdedIni je pouzit vyssi
sklenicku na nozi¢ce. Vino netfeba dekantovat a nemélo by se ani
uskladnovat. Je to mladé Cerstvé vino a pfesné tak by se i mélo vypit.
D3 se samozfejmé kombinovat do rliznych drinkd nebo jen ozvIdstnit
drobnym ovocem.

RliZové prosecco

RbZové prosecco bylo na trh poprvé uvedeno v roce 2020.
Predstavuje ho odrliida Glera, doplnéna 10-15 % odr{idou Pinot
Noir (Rulandské modré).

Vino ma krasné rlizovou az lososovou barvu, jemné a perzistentni
(vytrvalé) perleni. Ve vini jsou krasné citit tfesné a Cervené bobulovité
plody, doprovazené kvétinovymi tony. V chuti je svézi, Zivé a pfijemné
suché s pretrvavajici dochuti. Perfektné se hodi k predkrmdm, bilému
masu nebo si ho Ize vychutnat jako aperitiv ¢i jen lehké vecerni pitf
k drobnému pohostént.

Severni Itélie -
oblast prosecco
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odrida Glera

technologie Fermentuje v nerezovych
vyroby tancich charmatovou
metodou.

intenzita

kategorie
konzumace
dekantace

archivace

Gold Prosecco
Spumante Brut DOC

[gold proseko spumante brut]

Zajimavé prosecco s jasnou, sldmoveé Zlutou barvou
a jemnym, vytrvalym perlenim. Typicka, rafinovana
viiné s aroma ovoce (zelena jablka, hrusky, citrusy)
a kvétin (bilé kvéty, akat, vistarie a konvalinka),

v zaveéru $alvéj a kofeni. Chut je jemnd, harmonicka
a elegantni s vyvazenou kyselinou. Pfijemny aperi-
tiv, diky zlaté lahvi i zajimavy darek.

+ ETI

odrida Glera

technologie Fermentuje v nerezovych
vyroby tancich charmatovou
metodou.

intenzita

kategorie ©@®®®

konzumace ihned
dekantace  ne

archivace  ne

Poeti Prosecco
Valdobbiadene
Spumante DOCG
Extra Dry

[poéty proseko valdobyjddene spumante ekstra draj]

Z&riva, slamové zluté barva s zivym perlenim.
Typickd prosecco viné s aroma zelenych jablek,
hrusek a citrusovych plodl s dotekem kvétd
vistdrie, akatu a konvalinek. Harmonicka a elegantni
chut je ziemnénd malym mnozstvim zbytkového

Dobfe se hodi k jidltim s chiestem.

2

odriida Glera, Chardonnay,
Pinot Nero

technologie Fermentuje v nerezovych
vyroby tancich charmatovou
metodou.

intenzita

kategorie

konzumace
dekantace

archivace

White Gold
Venezia
Spumante Brut DOC

[vajt gold venécia spumante brut]

Sldmové Zlutd barva se zlatavymi odlesky a jem-
nym perlenim. Elegantni viiné je charakteristicka
ovocnymi tony, hlavné jablek a hrusek, a delikatnim
kvétinovym aroma - predevsim hlohu, v zavéru
med a susené ovoce. Podmaniva chut spojuje
svéZest odrlidy Glera, pInost odrlidy Chardonnay

a kyselinu z Pinotu. Dobre se kombinuje s rizotem
z mofskych plodd, korysi nebo méekkysi.

LI nas tip! |

odrdda Glera

technologie Fermentuje v nerezovych

vyroby tancich charmatovou
metodou.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace ihned

Iwc

dekantace  ne

archivace  ne
— Bronze

Medal

UK 2019
Worjdwis®
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K
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Poeti Prosecco
Spumante DOC Brut

[poéty proseko spumante brut]

Ma slamoveé Zlutou barvu se zlatymi odlesky.
Ovocnd viné s aroma jablek, bilych broskvi a citru-
sovych plodd s dotekem kvét(, jako napfiklad aka-
tu a vistarie. Cerstvéa, delikatni a harmonickd chut

s vyvazenou kyselinou a jemnosti. Vyborné jako
aperitiv, dobfe se hodi i k rizotu, téstovindm nebo
rybam.

3

odrida Pinot Nero

technologie Fermentuje v nerezovych

vyroby tancich charmatovou
metodou.

intenzita

kategorie @©@0@@®@®

konzumace ihned

dekantace

archivace

Rose Gold

Pinot Nero
Spumante Brut

[rozé gold pin6 néro spumante brut]

Mé jemné rlzovou barvu a decentni, perzistentni
perleni. Intenzivni, elegantni, komplexni viiné

s aroma ovoce (smés bobulového ovoce, rybizu
a divokych jahod). Chut je Cerstva, delikdtni,
jemna a dobfe strukturovand, s vyvazenou
kyselinou a del$im zavérem.

3 nas tip! |

odrida Glera

technologie Sekundarni fermentace

vyroby v autoklavach pfi nizké
teploté.

intenzita

kategorie @@ @®@®

konzumace ihned
dekantace ne

archivace  ne

Casa Bottega ,,S“

Prosecco DOC

Treviso Brut Millesimato Spumante
[kasa botega es proseko]

Svétle sldamové Zluté barva. Intenzivni aroma jablek,
hrusek a kvétin. Kulaté a plna chut je diky svému
suchému projevu velmi osvézujici. Dobfe dopro-
vodi polévky z mékkysd, makarony s masovymi
oméackami nebo Cerstvé syry.

CJ novinka J0,0%alk.

odrida smés odrlid

technologie Pidani oxidu

vyroby uhlicitého.
intenzita
kategorie @O0 @®@®

konzumace ihned
dekantace  ne

archivace  ne

Bottega Sparkling
Zero Rose

[botéga spdrklink zero rosé]

Nealkoholické perlivé vino vyrazné rlizové barvy
s intenzivni svézi viini ovoce a kvétin. Chut je
sladkd, jemnd a dobre vyvazend s ovocnymi tony.
Vino se skvéle hodi k pfipravé koktejlt a hezky
doplni syry nebo dezerty. Hrozny se jemné lisuji
a ziskany most se uchovavé v chlazenych nadr-
Zich, aby se zabranilo alkoholové fermentaci.

7

odrida Glera, Pinot Noir

technologie 60 dni fermentace

vyroby v ,cuve-close”.
intenzita
kategorie ©O0®@®

konzumace ihned
dekantace  ne

archivace  ne

Prosecco Bottega
Rosé Spumante DOP

[proseko botéga rosé spumante]

RUzové Prosecco. Ano Ctete spravné. Konecné byla
oficidlné schvalena tato varianta. Jemné perlent,
komplexni, ovocna viné. Chut je svézi, delikatni,
dobfe strukturovang, s vyvéazenou kyselinou a
deldim zévérem. Podle nového vyrobniho postupu
bude fermentace Prosecco DOC Rosé trvat 60 dni
v cuve-close, coz zlepsi jemnost a délku perlent.

R novinka J 0,0%alk.]

odrida smés odrlid

technologie Pridani oxidu

vyroby uhlicitého.
intenzita
kategorie @O0 @®@®

konzumace ihned
dekantace  ne

archivace  ne

Bottega Sparkling
Zero White

[botéga spdrklink zero vaijt]

Nealkoholické perlivé vino svétle slamové barvy,
které se vyznacuje intenzivni viini mostu, do-
provazenou svézimi, ovocnymi a kvétinovymi
tony. Na patre je vino sladké, jemné a vyvazené.
Perfektni prisada do koktejld. Hrozny se jemné
lisuji a ziskany most se uchovava v chlazenych
nadrzich, aby se zabranilo alkoholové fermentaci.

8

odruda Moscato

technologie Fermentuje v nerezovych

vyroby tancich Martinottiho
metodou.

intenzita

kategorie ©O0@®®

konzumace ihned
dekantace  ne

archivace  ne

Bottega Petalo
,Il Vino Dell’Amore*
Moscato

[botéga pétalo il vino delamore moskdto]

Perlivé vino, které charakterizuje sladka chut

a nizky obsah alkoholu (6,5 %). Ma sldamové Zlutou
barvu. Komplexni a delikatni viiné s aroma kvétin
(rGzi, vistarie a divokych kvétd) a ovoce (Zluté
broskve, merunky a citrusy). Chut je hladka, jemna,
piijemné sladka a svézi s dobrou kyselinou. Skvélé
jako aperitiv, na rzné oslavy nebo s dezerty.

(M novinka |

odrida Glera, Chardonnay, Pinot

technologie Prvnifermentace v oce-
vyroby lovych nadrzich, druha
Martinottiho metodou.

intenzita

kategorie ©O©®@®

konzumace ihned P (2 2010

2%

dekantace  ne @y,
Ine

®,
%96

o

archivace  ne

Bottega Millesimato

Spumante Brut
(Glera-Chardonnay-Pinot)

[botéga milezymdto spumante brut]

Prijemné perlivé vino sldmové zluté barvy s jem-
nym perzistentnim perlenim. Ve vini je ovocné

s tony jablek a broskvi. Chut je suchd, ziva a svézi
s dobfe vyvézenym pomérem kyseliny. Vino je
vhodné jako aperitiv nebo do koktejld. Skvéle

se hodi k predkrmdm, rybdm nebo bilému masu.

Bottega S.p.A, Veneto rocnik  kerton obsah  CEN20dB000KE - cenado© 000KE pp
7115093  Gold Prosecco Spumante Brut DOC Mini 24020 76,03 92 98 O
7115090  Gold Prosecco Spumante Brut DOC 6 0,75 379,34 459 479 O
7 115080  Gold Prosecco Spumante Brut DOC Magnum 1,51 4 1,50 825,62 999 1049 O
2 115070  White Gold Venezia DOC Spumante Brut 6 0,75 379,34 459 479 O
3 115060  Rose Gold Pinot Nero Spumante Brut 6 0,75 379,34 459 479 O
4 115040  Poeti Prosecco Valdobbiadene Superiore Spumante DOCG Extra Dry 6 0,75 273,55 331 349 O
5 115050  Poeti Prosecco Spumante DOC Brut 6 0,75 219,01 265 279 O

Bottega S.p.A, Veneto rocnik  karton obsah (enaad6000Ke  cenado000KE  ;nacky
6 115020 g;:jz:n Ba(;ttteega ,S" Prosecco DOC Treviso Brut, Millesimato 2019/20 6 075 266,12 322 330 0
7 115102  (asa Bottega Prosecco rosé spumante DOP (Mini l&hev) 2019/20 2402 75,21 91 29 O
7 115100  (Casa Bottega Prosecco rosé spumante DOP 2019/20 6 0,75 247,11 299 319 O
7 115105  (asa Bottega Prosecco rosé spumante DOP (Magnum) 2019/20 6 1,50 660,33 799 849 O
8 115010  Bottega Petalo Il Vino Dell' Amore” Moscato (sladké 6,5%) 6 0,75 219,01 265 279 O
9 115901  Bottega Sparkling Zero Rose (polosuché) 6 0,75 138,26 159 169 O
10 115902  Bottega Sparkling Zero White (polosuché) 6 0,75 138,26 159 169 O
77 115115  Bottega Millesimato Spumante Brut (Glera-Chardonnay-Pinot)  2019/20 6 0,75 164,46 199 209 O
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odrlida Glera odrida Marzemino odrdda 90 % Glera, 10 % Verdiso odrdda Glera odrdda 90 % Glera, odrdda Glera

- - - . 10 % Chardonnay .
technologie Charmatova technologie Charmatova technologie Charmatova technologie Charmatova technologie Charmatova
vyroby metoda. vyroby metoda. vyroby metoda. vyroby metoda. technologie Charmatova vyroby metoda.
. . h h h A ) A vyroby metoda. N .
intenzita intenzita intenzita intenzita intenzita

intenzita

kategorie ©0©000®O®® kategorie ©0©000®O®® kategorie 0000 O®® kategorie 000 @®® kategorie ©O0@®®

kategorie 000 @®®

konzumace do 3 let konzumace do 3 let konzumace do 3 let konzumace do 3 let konzumace do 3 let

konzumace do 3 let

dekantace  ne dekantace ne dekantace  ne dekantace  ne dekantace  ne
. - - i dekantace ne N
archivace  ne archivace  ne archivace  ne archivace  ne —— e . archivace  ne
S archivace  ne
Prosecco
Rosa Del Fae' Campofalco
Prosecco Marzemino Valdobbiadene
Terre DelL Fae' Spumante Brut DOCG Brut Prosecco Setage Prosecco Setage Casa Canevel
Valdobbiadene DOCG (single vineyard) (single vineyard, organic) Valdobbiadene Valdobbiadene Prosecco
Extra Brut (single vineyard) [r6za del fée] [proseko kampofdlko] DOCG Extra Dry DOCG Brut DOC Extra Dry
[proseko tere del fde] [proseko sétaz] [proseko setdz] [kdza kdnevel proseko ekstra drdj]

Sumivé vino s jemnym, dlouho trvajicim perlenim.
Vané je intenzivni, podmaniva s Cerstvymi tony ze-
leného jablka odrlidy Granny Smith a bilych kvétd.
Chut je lahodnd, elegantni s tony zralého Zlutého
ovoce a jemnou stopou raseliny. Skvély aperitiv,
nebo ke grilovanym rybam.

Jemné rdizova barva s elegantnim a dlouhotrva-
jicim perlenim. Elegantni, intenzivni a Zivé aroma

s tény bobulového ovoce a rizi. V chuti zaujme
delikdtni ovocnost, svézest a Zivé, ale pfitom jemné
perleni. Dlouhd, sucha dochut. Skvéle doprovodi
ryby, drdbez, sushi, asijskou kuchyni, bezmasa jidla.

Porovnévaci vzorek v fadé Canevel. Suché
a hedvabné sumivé vino s jemnou vini jablek
Golden delicious a kofeni. Elegantni a pfijemné.

Sumivé vino s nizkym piidavkem dozazniho likéru
s jemnym a dlouho pretrvavajicim perlenim. Barva
je jasné slamové Zlutd. Jemna a elegantni viiné
kvétd, mandli. Pouze 2 g cukru. Skvéle doprovodi
ryby, drdbez, sushi, asijskou kuchyni, bezmasa jidla.

Pomyslny klenot v koruné Canevel. Vyjimecné,
elegantni a vyvazené. Intenzivni vainé jablek,
vistarie a kvét( akacie. V chuti pfijemné.
Skvély aperitiv nebo v kombinaci s rybimi
predkrmy, saldty.

Svétle sldmova barva, jemné perlenf a plnd péna.
Ve vini nabizi aromatické tény jablek a kvétin.

V Ustech plsobi mékce, pfijemna kyselina a své-
Zest. Velmi univerzalni. Od aperitivu pres slaného

rybami jako napriklad losos. mofského vlka az po Spagety s muslemi.
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odrtida Glera odrdda Glera odrida Glera odrida 85 % Glera,
15 % Pinot Nero

technologie Charmatova technologie Charmatova technologie Charmatova
vyroby metoda. vyroby metoda. vyroby metoda. technologie Charmatova
. . . - i . vyroby metoda.
intenzita intenzita intenzita

intenzita
kategorie 0000 O®® kategorie 0000 O®® kategorie @@ @®@®

kategorie ©O©®@®
konzumace do 3 let konzumace do 3 let konzumace do 3 let
e e e konzumace do 3 let
dekantace  ne dekantace  ne dekantace  ne
- - e dekantace ne
archivace  ne archivace  ne archivace  ne
- - e archivace  ne
Prosecco Prosecco
IL Millesimato Cartizze Casa Canevel
Valdobbiadene Valdobbiadene Casa Canevel Prosecco Rose DOC
DOCG Extra Dry DOCG Dry Prosecco Brut Millesimato
[proseko il milezymdto] [proseko kartyce] DOC Brut [kdza kdnevel proseko réze]

Prvni ro¢nik byl vyrobeny v roce 1989 k oslavé [kdza kdnevel proseko brut]

Uspésného desetileti spole¢nosti. Od té doby

Perlivé vino jasné slamové Zluté barvy s bohatou
pénou a intenzivnim, Zivym perlenim. Pfijemné

Sumivé vino svétle rdzové barvy s jemnym

Sumivé vino s jemnym perlenim a plnou pénou. perlenim a plnou pénou. Viné lesniho ovoce

se vyrabf jen v nejlepsich rocnicich a z nejlepsich
hrozn(. Elegantni, jemné perlivé vino s nddechem
jablek, broskvi a tropického ovoce. Skvély aperitiv

aroma s tény rdze, vistarie a broskve. Chut je
sladkd, jemna s delsi hedvédbnou dochuti na patre.
IdedInf jako aperitiv ¢i k suchym dezertdm jako

Svézi viiné s tény ovoce a kvétin. Jemné, ale pevné
v chuti s pfijemnou kyselosti a dlouhym zévérem.
Skvély aperitiv nebo k tu¢néjsim rybam jako napfi-

s tony kvétin. Jemné, ale pevné v chuti s pifjemnou
kyselosti a dlouhym zavérem. Skvély aperitiv,
nebo k tu¢néjsim rybam jako napfiklad losos,

nebo doporucujeme k rybim predkrm@m. jsou kolace nebo bublanina. klad losos, nebo k drdbezi. nebo k driibezi.

Canevel Setdge, Valdobhiadene Prosecco DOCG onik  karton obsah  (ernaod 60COKE  cenado 6 B00KE ynay,

Canevel Special Selection, Valdobbiadene alkohol karton obsah  {ASRESGNE  Cen® GORR00KE znaciy 6 263506  Canevel Prosecco Setdge, Valdobbiadene DOCG Extra Dry 00 6 075 30992 375 389 O
1 263501 C@anevel }’roseccoTerre Del Fae) o 009200 6 075 387,60 469 489 O 7 263528  (anevel Prosecco Setage, Valdobbiadene DOCG Brut 2020 6 075 309,92 375 389 O

Valdobbiadene DOCG Extra Brut (single vineyard)
. (anevel_Rosa Del Fae' o W00 6 075 387,60 469 159 o Casa Canevel, Prosecco DOC

Marzemino Spumante Brut (single vineyard)

Canevel Prosecco Campofalco, 8 263535  (asa Canevel Prosecco DOC Extra Dry 6 0,75 263,64 319 333 O
3263517 biadene D (Gl'; i ole vinevard ) 2019/200 6 0,75 387,60 469 489 O

aldobbiadene DOCG Brut (single vineyard, organic) 8 263546  (asa Canevel Prosecco DOC Extra Dry Magnum 6 15 561,16 679 712 O

Canevel Prosecco IL Millesimato,
4 263512y, dobbiadene DOCG Extra Dry 2019/200 6 075 387,60 469 489 O 9 263540  Casa Canevel Prosecco DOC Brut 6 075 263,64 319 333 0
5 263500  Canevel Prosecco Cartizze, Valdobbiadene DOCG Dry 2019/2020 6 0,75 552,89 669 699 O 70 263551  (asa Canevel Prosecco Rosé DOC Brut Millesimato 2020 6 0,75 271,90 329 345 O




odrlida Glera

technologie Fili je vyrobené charmato-

vyroby vou metodou pfi
zachovéni biodynamickych
postupd.

intenzita

kategorie ©@®®®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

FILI
Prosecco Frizzante
DOP

[fili proseko frydzante]

Ma svétlou barvu s jasnymi slamové-zlutymi
odlesky. Jemné, ovocné aroma s tony jablek a aka-
tu. Cerstvd a Ziva chut. Je vybornym aperitivem,
stejné dobte doprovodi polévky, koryse, pokrmy
z bilého masa i zeleninové salaty.

4

odrlda Garganega, Verduzzo
technologie Vyroba charmatovou
vyroby metodou.

intenzita

kategorie 00@®®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

FILI

Prosecco Ice Dry
Spumante DOP
[fili proseko ajs drdj]

Jemné perlivé vino z proslulého vinafstvi Sacchetto
s intenzivni paletou vini od zelenych jablek

az po jemné kvétinové tony. Chut je lehce nasladla
a mé pfijemnou pretrvévajici dochut. Suché, lehké
a ovocné vino z oblasti Veneto. Doporucujeme
podavat dobfe vychlazené na 6-8 °C.

2

odrdda Glera

technologie Vyroba charmatovou
vyroby metodou.

intenzita

kategorie @©@@®@®

konzumace do 3 let
dekantace ne

archivace  ne

LwsC

FILI
Prosecco Extra Dry
Spumante DOP

[fili proseko ekstra draj spumante]

Svétle slamové Zluté barva. Intenzivni aroma jablek,
hrusek a kvétin. Kulatd a pIna chut je diky svému
suchému projevu velmi osvézujici. Dobfe dopro-
vodi polévky z mékkysa, makarony s masovymi
oméackami nebo Cerstvé syry.

5

odrdda Moscato

technologie Vyroba charmatovou
vyroby metodou.

intenzita

kategore ©0©0@®®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

FILI Moscato Spumante
Veneto IGP

[fili moskdto spumante veneto]

Aromaticky a sladky clen rodiny FILI ma sldmové

Zlutou barvu s médénymi odlesky. Ma odrddove
typickou a delikdtni viini s aroma kofeni. Chut je

pfijemna a sladkd. Vhodna kombinace s celou fa-
dou dezertd. Podavejte vychlazené na 6-8 °C.

3

odriida Glera

technologie Vyroba charmatovou
vyroby metodou.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

fwsC

FILI

Prosecco Brut

Spumante DOP Millesimato

[fili proseko brut spumante milezymdto]

Pro prosecco typickd ovocna viiné s aroma pre-
devsim jablek, s vyraznymi tony bilych kvétd, jako
je akacie a vistarie. Suché a pfijemné vino. Hrozny

na vsechna vina Fili pochdzeji z vlastnich vinic
Valdobbiadene DOCG.

6

odrdda Raboso, Merlot, Pinot Nero

technologie Vyroba charmatovou
vyroby metodou.

intenzita

kategore ©0©0@®®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

FILI
Rosato Frizzante
Veneto IGP

[fili rozdto fridzante]

M3 staror(zovou barvu a ovocnou vani s typickymi
tény jahod. Také v chuti dominuji ovocné tény,
predevsim sladké lesni jahody. Je vhodné nejen
jako vynikajici aperitiv, mdze byt prdvodcem
celého vecera.

Al ovinka ] s cip!

odrdda Glera, Pinot Noir

technologie Vyroba charmatovou
vyroby metodou.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

FILI
Prosecco Rose Brut
Spumante DOP

[fili préseko réze brut spumante]

Svétle rdzova az broskvova barva s krystalickymi
odlesky a jemnym perlenim. Intenzivni pfesto
jemnad kvétinova viné s tony rizi a akacie.
Viynikajici jako aperitiv nebo k leh¢im jidldm
jako je grilovand zelenina, bilé maso a ryby.

I nas tip! |

odrlida Glera

technologie Vyroba charmatovou
vyroby metodou.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

,Mille Bolle“
Spumante Bianco
Extra Dry Millesimato

[myle bole vino spumante ekstra draj milezymdto]

Kazda bublina odhaluje osobitost Sumivého vina.
MilleBolle (volné preloZeno ,tisice bublin”) se pre-
zentuje typickym intenzivnim aroma, znamym pro
vina z regionu Veneto, predevsim diky dlouhole-
tym zkuSenostem a znalostem rodiny Sacchetto s
péstovanim a vybérem hroznd. Univerzalni vino se
silnym charakterem, vhodné pro ,tisic” pfilezitosti.

R rovinic |

odrida Glera, Chardonnay
technologie Vyroba charmatovou
vyroby metodou.

intenzita

kategorie @00@®®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

,Mille Bolle“

Spumante Bianco

Extra Dry Millesimato

Sunny Days Edition

[mile bole spumante bijanko ekstra drdj]

Léhev na prvni pohled upoutd svou zafivé zlutou
barvou. Sumivé vino slamoveé Zluté barvy s inten-
zivnim perlenim. Kvétinové aroma s typickymi
citrusovymi tony. Ovocnd a svézi chut s pfijemnou
kyselinou. IdedInf v horkych letnich dnech vychla-
zené na 4-6 °C.

cena od 6 000 K¢ cenado 60

00 K¢

I nas tip! |

odrida Pinot Nero, Raboso, Merlot
technologie Vyroba charmatovou
vyroby metodou.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

lwsC

»Mille Bolle“
Rosé Spumante Brut

[myle bole spumante brut rozé]

Pékné perlivé rosé z fady Mille Bolle. Ve skleni¢ce
se prezentuje bohatym perlenim. M4 zajimavou
ovocnou vini a Zivou chut s vyvazenou kyselinou.

ol ovinic |

odrida Glera

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @©0@®®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Bianco Frizzante
Veneto IGT Mini

[bijanko fryzante venéto mini]

Svétle sldmova barva. Ovocné aroma s tony jablek
a akacie. Mladé, svézi a zivé vino s pfijemnou
perlivosti. Vhodné jako aperitiv avsak skvéle
doplni i dribezi maso nebo cerstvé syry.
Doporucujeme podavat vychlazené na 8-10 °C.

Sacchetto, Veneto, Filli Prosecco & Spumante onik  karton obsah  (enaod 60COKE cenado6 B00KE

7217600  FILI Prosecco Frizzante DOP 2020/21 0,75 156,20 189 199

2 259137  FILI Prosecco Extra Dry Spumante DOP 202021 6 075 197,52 239 259 O
259139 FILI Prosecco Extra Dry Spumante DOP Magnum 2019/20 6 1,50 412,40 499 529 O

3 259140  FILI Prosecco Brut Spumante DOP Millesimato 2020/21 6 0,75 197,52 239 259 O

4 217128  FILI Prosecco Ice Dry Spumante DOP 2020/21 6 0,75 205,79 249 269 O

5 259142 FILI Moscato Spumante, Veneto IGP (sladké) 2020/21 6 0,75 177,69 215 229 O

6 259138  FILI Rosato Frizzante, Veneto IGP 2020/21 6 0,75 156,20 189 199 O

Sacchetto, Veneto, Filli Prosecco & Spumante ik karton obsah  {on?ed 9000 K¢ dobo znacky
7 259144  FILI Prosecco Rose Brut, Spumante DOP 2020/21 6 0,75 230,58 279 299

8 217123  FILI Mille Bolle, Spumante Bianco Extra Dry Millesimato 2020/21 6 0,75 150,41 182 198 O

9 217125  FILI Mille Bolle Rose Brut, Spumante 2020/21 6 0,75 161,16 195 209 O

10 27111 quL[I"l]\/)l’iI[I)(;)I,BSoéldei,ti’pnumante Bianco Extra Dry Millesimato 202021 6 075 163,64 198 215 O

17 217220  Bianco Frizzante Veneto |IGT Mini 2020/21 2402 48,76 59 63 O




odrlida Glera

technologie Vyroba charmatovou

vyroby metodou.
intenzita
kategorie ©@®®®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

‘ws.C

Prapian
Prosecco Col De L'Utia
Valdobbiadene

DOCG Superiore

Extra Dry Millesimato Spumante

[prapijan proseko kol de lutyja valdobjddene superidre ekstra
draj milezymdto spumante]

Sldamové Zlutd barva se zelenymi odlesky. Ovocna
viné s aroma kvetd vistarie. Chut je pInd, harmo-
nickd a elegantni. Vychlazené na 6-8 °C je skvélym
aperitivem, vhodné také k rybdm nebo dezertdim.

+ 3

odrida Glera

technologie Vyroba charmatovou

vyroby metodou.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Prapian
»Presa N23“ Prosecco
Frizzante Asolo DOCG

[prapijan préza numero tre proseko fridzante dzolo]

Toto Frizzante mé jasnou, sldmové Zlutou barvu.
Delikatni viiné s aroma ovoce, citrusovych plodud
a bilych kvétd. Harmonické chut s elegantnim
zavérem. Vyborné se hodi k pfedkrmdm, jidIdm
s rybami nebo jako aperitiv.

2

odriida Glera

technologie Vyroba charmatovou

vyroby metodou.
intenzita
kategorie ©@®@®@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Prapian

Prosecco Col De L'Utia
Valdobbiadene

DOCG Superiore

Brut Millesimato Spumante

[prapijan proseko kol de lutyja valdobjddene superiére brut
milezymdto spumante]

Slamove Zluta barva se zelenymi odlesky. Cerstva
a ovocnad chut s aroma citrusového ovoce a nezra-
lych jablek. Kulatd a aromaticka chut s péknym

a suchym zévérem. Skvélé jako aperitiv nebo

k predkrmdm.

5 3

odrdda Glera

technologie Vyroba charmatovou

vyroby metodou.
intenzita
kategore ©0©0@®®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

‘wsC.

Prapian ,Presa N23“
Prosecco Brut Spumante
Asolo DOCG

[prapijan préza numero tre proseko brut spumante dzolo]

Vino v kategorii Prosecco se sldamové Zlutou bar-
vou. M4 typickou ovocnou viini s aroma zralych
jablek. Chut navazuje na viini, objevuji se tony
hrusek, jablek a mandli. Vyborny aperitiv nebo
kjidldm z ryb.

EJl novinka | bio]

odriida Glera

technologie Vyroba charmatovou

vyroby metodou.
intenzita
kategorie ©0®@®@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Prapian

Prosecco Col De L'Utia
Valdobbiadene

DOCG Superiore

Brut Millesimato Spumante BIO
[prapijan proseko kol de lutija]

Slamové Zluta barva s ovocnym aroma, které
ptijemné prechdzi do kvétinovych tona vistarie
a zelenych jablek. Vino vytrvale perli, je svéZi,
suché, s prijemnou dochuti. Skvély aperitiv nebo
k rybim ¢i zeleninovym predkrmim.

Sacchetto

Cantine Saccheto to je jednim ze zastupcu
moderni vinaiské skoly a je vyznamnym produ-
centem vin IGP ve Veneto. Nachazf se na hranicich
provincii Treviso, Padua a Venice a hlavni sidlo je
v malém méstecku Trebaseleghe. Vinafstvi bylo
zalozeno ve dvacdtych letech minulého stoletf.
Ve vinnych sklepech Sacchetto se rodi slavné per-
livé, svézi, a presto ovocné Prosecco della Marca
Trevigiana z nejlepsiho Prosecco regionu v pahor-
katé oblasti Conegliano. Vyrabf se tam také skvélé
Pinot Grigio, Bianchetto a Chardonnay. Pro vina
z Udoli Piave (feka v oblasti Veneto) jsou hrozny
peclivé tiidény a Setrné zpracovany, diky cemuz si
vina zachovavaji své typické vlastnostia odridovy
charakter. Cantine Sacchetto patfi k nejlepsim
vyrobctim v oblasti. Mezitim, co jini pIni masove
lahve levnymi viny pochybné kvality v rdmci
maédni poptavky po vinech Prosecco, ve vinafstvi
Sacchetto trvaji nekompromisné na $pickové
kvalité. Pouze nejlepsi hrozny vyhradné z vlastnich
vinic jsou zdrukou nejvyssi kvality. ,Nase jméno
je na etiketé, to znamend, Ze ru¢ime za obsah,”
fikd Papa Filiberto Sacchetto, hrdy $éf vinarské
rodiny. V jeho stopach dnes vede vinafstvi i jeho
nastupce Paolo Sacchetto.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

. . e . )
Sacchetto, Valdobbiadene, Prapian Col De L'Utia, Prosecco Superiore karon obsan 2035510 %90, o0 znacky
1 TS Prapian PTO?EC(? Col De L'Utia, Valdobbiadene DOCG Superiore, 202021 6 075 230,58 279 209 O
Extra Dry Millesimato Spumante
> 217308 Praplaq Pr(?secco Col De L'Utia, Valdobbiadene DOCG Superiore, 202021 6 075 230,58 279 209 0O
Brut Millesimato Spumante
3 217310 Praplap Prqsecco Col De L'Utia, Valdobbiadene DOCG Superiore, 202021 6 075 243,80 205 315 0O
Brut Millesimato Spumante BIO
Sacchetto, Asolo, Prapian Presa N°3, Prosecco (BIO)
4 217350  Prapian,Presa No® 3" Prosecco Frizzante Asolo DOCG BIO 2020/21 6 0,75 185,95 225 239
5 217351 Prapian,Presa No* 3" Prosecco Brut Spumante Asolo DOCG BIO  2020/21 6 0,75 222,31 269 289

6

odrlida Glera

technologie Kategorie Spumante,

vyroby oproti Frizzante, ma vyssi
tlak v lahvi, podobné jako
u béznych sektl ma
klasicky sektovy uzavér.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace do 3 let

dekantace ne

archivace

Decantet

Prosecco Platinum
Spumante Brut Collio DOP

[proseko platynum spumante bryt]

Zlatavd barva a nasladla, sametova viné vyzralého
bilého ovoce. Prijemna, svézi, ovocnéd a zakulacend
chut s tony Cerstvych hroznl. Lahodné a bohaté
vino s dostatkem svézesti. Vhodné jako aperitiv
nebo k jednoduchym Upravam ryb. Doporucujeme
podavat vychlazené na 7-9 °C.

7

odrda Glera

technologie Fermentuje ve velkych
vyroby tancich charmatovou
metodou.

intenzita

kategorie @@@®

konzumace do 3 let
dekantace ne

archivace ne

Veneto
Frizzante IGP

[veneto fridzante]

Elegantni ldhev skryva lehké, svézi, hodné suché,
velice decentnf a elegantni Sumivé vino ze seve-
roitalského regionu Veneto. Pékné aroma zralého
bilého peckovitého ovoce. Glera Frizzante ma
méné bublinek neZ klasické sekty a tak se da pit
plnymi dousky. Letni ndpoj na privitanou, osvézenf
pro kazdy den a pro pfijemnou néladu.

9

odrida Glera

technologie Fermentuje ve velkych

vyroby tancich charmatovou
metodou.

intenzita

kategorie ©0@®@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Prosecco ,,Sigillo“

Frizzante DOP

[proseko sigilo frydzante]

Ma svézi a jemné perleni. Viné je jemné ovocna

s tony jablek a akdtového kvétu. Chut je Cerstva,
lahodnd a ovocnd s tony zeleného jablka, podpore-
nd vyrazngjsi kyselinou. Sumivé vino nejvyssi tridy
z italského regionu Veneto. Mize byt skvélym
aperitivem nebo vhodné doprovodi lehké masové
a zeleninové pokrmy.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K¢

8

odrlida Glera

technologie Fermentuje ve velkych
vyroby tancich charmatovou
metodou.

intenzita

kategorie ©@@®

konzumace do 3 let
dekantace ne

archivace  ne

Prosecco ,,abc“
Frizzante DOP

[proseko a-by-ci frydzante]

Prosecco ,abc” je prezentovano v elegantni lahvi.
Jednd se o lehké, svézi, suché a decentni Prosecco
s bohatym aroma zralych jablek, hrusek a kvétin.
Doporucend teplota pro servirovéani je 7-8 °C,
podavejte jako aperitiv ¢i k lehkym masovym

a zeleninovym pokrmdm.

([ nés tip! |

odrida Glera

technologie Fermentuje ve velkych

vyroby tancich charmatovou
metodou.

intenzita

kategorie ©O©®@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Prosecco Spago
,Colli“
Frizzante DOP

[proseko spdgo koli frydzante]

Dokonalé, ¢erstvé, suché a jemné sumivé s de-
centni kyselosti. Nddherna ovocnost je okofenéna
mineralni strukturou. Snadno a slastné potési
vsechny chutové smysly. Ukazkové Prosecco ze sva-
ht (Colli — pahorek) oblasti Trevigiana. Nadherny
design lahve ladi oku a pfimo vyzyva vzit jej jako
prezent na navstévu k prateldm.

Sacchetto, Veneto, Prosecco & Spumante rotnik  karton obsah  £eN2.0¢10000¢ o8 znatky
6 217209  Prosecco Platinum, Spumante Brut Collio DOP 2020/21 6 0,75 189,26 229 245

7 217208  Bianco Veneto Frizzante IGP 2020/21 6 0,75 121,49 147 159 O

8 321321  Prosecco,abc” Frizzante DOP (dfive Prosecco 321) 2020/21 6 0,75 121,49 147 158 O

9 237218  Prosecco Sigillo, Frizzante DOP 202021 6 075 154,55 187 198 O

10 217263  Prosecco Spago Colli, Frizzante DOP 2020/21 6 0,75 177,69 215 239 O

10 217251  Prosecco Piccolo Frizzante DOP Mini 2020/21 24020 69,42 84 90 O




1
odrida Pinot Grigio
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.
intenzita

kategorie ©@®®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

commented

2019

‘wsC.

Pinot Grigio
,La Ninfa“
Grave del Friuli DOP

[pyno grydzio la nynfa grdve del fryjily]

Sldmové Zlutd barva s médénymi odlesky.
Elegantni a ovocnd viné s aroma banand, ananasu
a vistarie. Cerstvé a plna chut s harmonicky zakom-
ponovanou kyselinou. IdedIni v kombinaci s rybimi
pokrmy, smazenymi rybami, vafenym masem nebo
kufecimi medailonky.

4

odrlda Pinot Grigio

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Pinot Grigio
del Veneto ,,L’Elfo*

[pinot grydzio del veneto lelfo]

Je to velice jemné vino s vyrovnanou ovocnosti,
vyvézenou kyselinou a eleganci. Vini pfipomina
citrénové kvéty. Pinot Grigio je nejtypictéjsi od-
rddou pro severovychodni Italii. M(ze se pit jako
aperitiv, ale hlavné je oblibené k rybim pokrmm.
Hodnotné vino za dobrou cenu.

2

odrlda Merlot, dopInény Cabernet
Sauvignon

technologie Cést vina zraje po dobu

vyroby 6-8 mésicu v ,barikovych”
sudech a ¢ast po dobu
10-12 mésicti ve slavon-
skych sudech.

intenzita

kategore ©0©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-5let

Merlot
»,La Cortigiana“

[merlot la kortydzidna]

PIné aroma zralych tfeSni a ¢erného rybizu. Vino

je mékké, kulaté, stavnaté, vyrovnané. Velmi hezky
Merlot plny sily z regionu Colli Euganei je doplnény
Cabernetem z Piave. Jeho velmi pfizniva cena z néj
¢ini jedno z nejzajimavéjsich ¢ervenych vin z nasi
nabidky. Skvéle doplni masova jidla

5

odrtida Chardonnay

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore ©0©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Chardonnay del Veneto
,La Fiera“

[$ardoné del veneto la fijera]

Typicka, pfijemna a odridové charakteristicka
v{iné s tony smetany, zralych broskvi a cerstvého
masla. Lehka, nekomplikovana, svézi a odrlidove
typicka chut s aroma maslovych hrusek, zralych
jablek a bilého rybizu. Vino pro kazdy den

s univerzalnim pouzitim, vhodné do gastrono-
mie. Pékny zastupce nejpopuldrnéjsi bilé odrldy.

3

odrida Cabernet Sauvignon

technologie 12 mésict zrani ve velkych
vyroby dubovych sudech.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-5let

Cabernet Sauvignon
,Il Satiro*

[kabernet sovirion il satyro]

Ma tmavou, lesklou barvu s fialovymi odlesky.
Charakteristickd viné s rozpoznatelnymi tény
kminu, vanilky, pepfe a dubovosti. Chut je
vyrazng, ale harmonicka s mékkou tfislovinou.
Tony Iékofice, cerného rybizu a cerného koreni
v kombinaci s pffiemnou tfislovinou a pomérné
dlouhym zavérem. Klasicky zastupce severniho
typu odridy Cabernet Sauvignon.

6

odrtida Sauvignon blanc

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore @@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

‘wst

Sauvignon
delle Venezie
,Bianchetto“

[sovirion dele venécije bianketo]

Krasné zakulaceny, mékky a svézi Sauvignon,
ktery disponuje plnym a ovocnym pro Sauvignon
typickym buketem. V chuti je vino Cerstvé, vyzralé
a zivouci bez ostré kyseliny. Nekomplikované,
zdafilé vino za dobrou cenu. Vino je vhodné
kombinovat s pfedkrmy, saldty, vhodné také

jako aperitiv nebo k téstovinam a rybam.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

7

odrida Pinot Grigio

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Pinot Grigio

Venezia Giulia

[pino grydzo venécija dzilia]

Typickd kvétnatd a ziva viné s ndznaky bilych kvétl
a Cerstvych citrust. Chut je lehkd, ovocng, ale
presto svézi s typickymi lehkymi minerdInimi tony
a doteky pomerancové kry. Klasické severni Pinot
Grigio, které dobfe doplni zeleninové salaty

a pokrmy z bilych mas, ale mlzete jej popijet

i na terase s prateli.

Pl rovinica | bio)

odrlida 60 % Garganega,
25 9% Chardonnay,
15 % Pinot Grigio

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Fresco di Masi Bianco
Organic - non filtrato
[fresko dy mdzi bijanko]

Nova fada ru¢né vyrabénych organickych vin

s nizkym obsahem alkoholu. Vino Fresco di Masi
Bianco mé syté slamové Zlutou barvu s atraktivni
vlni ¢erstvého ovoce a divokych kvétd. V chuti
najdeme prijemné a svézi tony ananasu a citrusu.
Viyvazené, Cisté a lehké modernf nefiltrované vino.

PRl novinka ] bio

odrlida 70 % Corvina, 30 % Merlot
(pomér se muze lisit
v zavislosti na ro¢niku)

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©O0@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-5let

Fresco di Masi Rosso
Organic - non filtrato

[fresko dy mdzi roso]

Organické vino s nizkym obsahem alkoholu.
M4 krasnou tiesrovou barvu a intenzivni vini
Cerstvého ovoce. V chuti najdeme paletu ovoce
od granatovych jablek, pfes Cerny rybiz az po
naznaky tresni. Dobre pitelné, jednoduché,
mladistvé moderni nefiltrované vino.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Sacchetto, Veneto IGP otk karton obsah (300 6 000 K¢ o8l znacky
7217401  Pinot Grigio Grave del Friuli ,La Ninfa” DOP 2019/20 0,75 164,46 199 215 O

2 217236  Merlot ,La Cortigiana” IGP 2020/21 0,75 147,93 179 193 @<
3 217258  (abernet Sauvignon Il Satiro” IGP 2019/20 6 0,75 147,93 179 193

4 217213 Pinot Grigio del Veneto ,LElfo” IGP 202021 6 075 144,63 175 189 O

5 217204  Chardonnay del Veneto "La Fiera” IGP 2020/21 6 0,75 123,14 149 162 O

6 217215  Sauvignon delle Venezie ,Bianchetto” 2020/21 6 0,75 121,49 147 159 O

Sacchetto, Veneto IGP ro¢nik  karton obsah bes DPH /s DPH S DPH znacky
7 217214 Pinot Grigio Venezia Giulia 2019/20 6 0,75 126,45 153 165 O
Masi Agricola, Fresco di Masi, Vino Biologico Verona IGP

8 263931  Fresco di Masi Bianco, Organic - non filtrato 2020/21 6 0,75 243,80 295 315 O

9 263941  Fresco di Masi Rosso, Organic - non filtrato 2020/21 6 075 268,60 325 345 @




odrlida 85 % Garganega,
15 % Trebbiano

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie O©@@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4 roky

Soave Classico
,Levarie®

[soave klasiko levdrje]

V nose ukazuje svoji charakteristickou vini a deli-
katnf chut. K jeho osobitosti pfispéji tony mandli
s pfijemné natrpklym zévérem. Pochdzi z hrozn(
vypéstovanych na vychodné orientovanych vini-
cich Soave Classico. Vyuzivaji tak svétla a chladné-
ho ranniho slunce. Vysledkem je zvIasté jemné

a elegantni vino. Perfektni jako aperitiv nebo

k téstovindm.

4
odrlda 75 % Pinot Grigio,

25 % Verduzzo
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.
intenzita

kategorie ©@®®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-5let

,Masianco*
Pinot Grigio e Verduzzo

delle Venezie

[mazidnko pinot grydzio e verduco

dele venécie]

Intenzivni ovocnd viiné pripominajici vyzralé
tropické ovoce a dokonce pistacie. Sttedné plné
severoitalské vino s vyraznou kyselinou a pestrou
paletou tonl na patte. V zavéru chuti je bilé
peckovité ovoce a mandle. Vino doprovodi hlavni
chody z drlibeziho masa, saldty s majonézou
nebo predkrmy.

2

odrlda 65 % Corvina,
20 % Rondinella,
15 % Molinara

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-5let

Bardolino Classico
»Frescaripa“

[bardolino klasiko freskarypal

Pro Bardolino typicka cervend barva s visnovymi
tény bylin a jemnym dotykem dfeva, velmi dobfe
strukturované v chuti. Je vyrobeno z hroznd

z oblasti Bardolino Classico. Zde jsou vinice
vystaveny chladnému vanku od jezera Garda.
Skvélé s grilovanymi masy, drdbezi, uzeninami

a téstovinami.

Ll nas tip!

odrdda 70 % Corvina,
25 % Rondinela,
5 % Molinara

technologie Metoda tzv. dvojité
vyroby fermentace. 30 % hroznt
se susi, zbytek kvasi
v tancich. Posléze se obé
¢asti spoji a probihd druha
fermentace. Déle zraje
24 mésicl v dubovych
sudech.

intenzita

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 2.roce

dekantace  ano

archivace  5-10let

»Campofiorin“
Rosso del Veronese

[kampofijorin roso del veronéze]

U vina dochazi ke spojeni svézesti a jednoduchosti
s plivabem, silou a intenzitou. Je bohaté, kulaté

a sametové. Toto ,Baby Amarone” se vyrabf od
roku 1964. Vyborné doprovazi zvéfinu nebo syry.

3

odrida 70 % Corvina,
25 % Rondinella,
5% Molinara

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-5let

Valpolicella Classico
,Bonacosta“

[valpolicela klasiko bonakosta]

Corvina, nejdllezitéjsi odrlida ve Venetu, dava
vinu typicky buket a chut. Vino je intenzivni,
sametové, s dobfe strukturovanym télem a tony
tfesni. Stavnaté vino s dlouhym zavérem. Hrozny
pochézeji ze stejnych svaht jako hrozny pro
Amarone, mirnému sklonu a bohaté pdé napo-
maha mirny vanek. ldedini spolecnik k pokrmim
z Cerveného masa.

6

odrdda Corvina, Rondinella,
Oseleta

technologie Stejny postup jako

vyroby Campofiorin s pfidanim
odrlidy Oseleta. Zraje
v malych dubovych
sudech.

intenzita

kategorie 000@®®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano Decantet

archivace  6-12let

»Brolo Campofiorin Oro*
Rosso del Veronese

[brolo kampofijorin éro roso del veronéze]

V bohaté vini prevlddaji tény konzervovaného
bobulového ovoce a vanilky. V pIné a bohaté chuti
citime pecené ovoce, v delsim zavéru pak kakao

a vanilku. Vino vynikd svym viestrannym pouzitim.
Skvéle doprovodi téstoviny, omacky, pe¢ené maso,
ale i zralé syry.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Masi Agricola, Veneto DOP rocnik  karton obsah 00 ool znacky
7 263314  Soave (lassico ,Levarie” 2019/20 0,75 197,52 239 259 O

2 263311  Bardolino Classico ,Frescaripa” 2019/20 0,75 205,79 249 269 @

3 263312 Valpolicella Classico ,Bonacosta” 2019/20 0,75 222,31 269 289 @
Masi Agricola, Veneto IGP

4 263320 ,Masianco” Pinot Grigio delle Venezie 2019/20 0,75 238,84 289 305 O

5 263315 ,Campofiorin” Rosso del Veronese 2017/18 0,75 280,17 339 359 @ 0{4
5 264315 ,Campofiorin” Rosso del Veronese Magnum 2016/17 1,50 577,69 699 735 @
6 263917 ,Brolo Campofiorin Oro” Rosso del Veronese 2016/17 0,75 342,98 415 439 @ Q,/

4l s tip!

odrdda Corvina, Rondinella,
Molinara

technologie Klasickd Amarone metoda

vyroby sudeni hroznd — hrozny
jsou tak velmi koncentro-
vané. Vysledné vino zraje
v dubovych sudech.

intenzita

kategorie 00000 @®

konzumace po 6. roce
dekantace  ano

archivace  7-30let

Amarone
della Valpolicella
Classico ,,Costasera“

[amarone dela valpolicela kidsiko kostasera]

Intenzivni buket nabizf ¢erstvou vani vyzralého
ovoce s tony cokolddy. Na patfe je kulaté a piné

s velmi koncentrovanou ovocnou chuti a mékkymi
tiislovinami. Velmi dlouhé v zavéru. Zajimavé vino
pro pfiznivce vyraznych vin.

10

odrida Corvina, Rondinella,
Molinara (vlastni klon
Serego Alighieri)

technologie Zraniv sudech
vyroby z tfeShového dreva.

intenzita

kategorie 00000 ®

konzumace po 6.roce

dekantace ano

archivace 7-30 let

,Vaio Armaron“
Amarone della
Valpolicella Classico

[vdjo armaron amaréne dela
valpolicela kldsiko]

Komplexni viiné s tony velmi vyzralych tresni

a pecenych Svestek. Vyjimecné silnd a komplexni
chut, kterd navozuje iluzi sladkosti. Objevuji se tény
tfesni i jiného bobulového ovoce, také skofice
nebo vanilky. Perfektni k ¢ervenym mastim, zvéfing,
kfepelkdm a grilovanym pokrmdm. Dobre se spoji

i se starsimi syry jako je parmazan nebo pecorino.

8

odrida Corvina, Rondinella,
Oseleta, Molinara

technologie 36 mésicl zrani ve velkych
vyroby i malych sudech
z nejlepsich druhd dreva.

intenzita

kategorie ©0000®®

konzumace po 6.roce

dekantace  ano

archivace  7-30let

Amarone
della Valpolicella Classico
,Costasera Riserva“

[amarone dela valpolicela kldsiko kostasera ryzerva]

Dlouh3, elegantni viiné s aroma tiesni, susenych
Svestek a ofechd. Velmi bohaté v chuti s doteky
Cokolddy, zralych tfesnf a maty v dlouhém zdvéru.
Specidlnf cuvée. Hrozny jsou z jiznich, slune¢nych
svaht Costasera — susf se 120 dni. Limitovano.

11

odrida Corvina, Rondinella,
Molinara

technologie 36 mésict zranf ve velkych
vyroby dubovych sudech
a6 mésich v lahvi.

intenzita

kategorie 000000 O®

konzumace po 6.roce
dekantace ano

archivace  7-30let

Amarone

della Valpolicella
Classico
»,Campolongo di Torbe*

[amarone dela valpolicela kldsiko kampolongo dy torbe]

Zpocatku viné uslechtilého alkoholu, ktera se
postupné méni v tony susené mandarinkové klry
a pomerancd v mlécné ¢okolddé, kandovaného
citrusového ovoce a medu. Objevuji se tény
Cerstvych hroznd, tabdku a kdvy. Vino s pevnou,
vyraznou tfislovinou a harmonickou kyselinou.
Ma 16 % alkoholu. Ma dlouhy potencial zrani.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K¢

9

odrida Corvina, Rondinella,
Molinara (vlastni klon
Serego Alighieri)

technologie Zraniv sudech
vyroby z tfesnového dreva.

intenzita

kategorie ©00®®®

konzumace po 2.roce

dekantace  ne

archivace  5-10let

,Monte Piazzo“
Valpolicella Classico
Superiore

[montepjdco valpolicela kldsiko superijére]

Prijemna ovocna viné s tény bobulového ovoce
a treSriového dreva. Vyrazn, ale elegantni

a komplexnf chut s tony tfesni, hfebicku a vanilky.
IdeéIni vino k jidlu — perfektni s grilovanymi

Cervenymi masy nebo k vyzralym syrdm.

12

odrida Corvina, Rondinella,
Molinara

technologie 36 mésicti zrani v malych
vyroby 600litrovych dubovych
sudech a 6 mésicl v lahvi.

intenzita

kategorie 00000 O®O®

konzumace po 6.roce
dekantace  ano

archivace  7-30let

Amarone
della Valpolicella
Classico ,,Mazzano*

[amarone dela valpolicela kldsiko macdno]

Ve vlini se objevuji tony portskych vin. Je vyzréala

s dotekem kavy, tabdku, kiize, hotké ¢okolady,
kandovaného ovoce a pralinek. Suché, extraktivni

a kulaté chut, kterd pfijemné navazuje na vani. Vino
s harmonickou tfislovinou, vyrovnanou kyselinou

a velmi dlouhym zévérem. Viyrabi se pouze ve
vyjimecnych ro¢nicich. Limitovano — 14 400 lahvi.

Masi Agricola, Veneto DOP otnik  karton obsah  (ona.ed 6000 K¢ o0 znacky
7 263316  Amarone della Valpolicella Classico,,Costasera” 2015/16 6 0,75 900,83 1090 1169 @ Q‘/

8 263416  Amarone della Valpolicella Classico,,Costasera Riserva“ 2015/16 6 075 118099 1429 1499 @ CL}
Masi Agricola, Serego Alighieri, Valpolicella Classico DOP

9 263329 ,Monte Piazzo” Valpolicella Classico Superiore 2017/18 6 0,75 461,98 559 589 @ OQ/
10 263325 ,Vaio Armaron” Amarone della Valpolicella Classico 2012 6 0,75 1314,05 1590 1670 @ 0@
Masi Agricola - Single vineards Amarone, Veneto DOP

17 263916  Amarone della Valpolicella Classico,,Campolongo di Torbe” 20M/12 6 075 2478,51 2999 3190 @<L
12 263914  Amarone della Valpolicella Classico,Mazzano” 2011/12 6 075 247851 2999 3190 @ 0@ L




(I 3 tip! |

78 % Chardonnay, 12 %
Pinot Noir, 10 % Pinot Blanc

odrlida

technologie Tradi¢ni metoda

vyroby druhotného kvaseni
v lahvi, 36 mésicl
na kvasnych kalech.

intenzita

kategore 000 ®@®

konzumace ihned

dekantace ne

archivace  ne

Marchese Antinori
Cuvée Royale
Franciacorta DOCG

[markéze antyndry kuvé roajal franéakérta]

Vino vyrobené ve vinafstvi Montenisa v regionu
Franciacorta. Ma svétle Zlutou barvu, jemné a ele-
gantni perleni s krémovou pénou. Ovocnd viiné
s tény bilych broskvi, chlebové kirky a dotekem
kvasnic. Chut je pak harmonickd a dlouhotrvajici.
Na poméry rodiny Antinori ma Montenisa pomér-

S

né kratkou historii — zacala ,aZz" v roce 1999.

4

odrlda Chardonnay

technologie Céstecné fermentuje

vyroby v drevénych sudech,
po druhotné fermentaci
z(stava na lahvi miniméiné
60 mésicl

intenzita

kategorie ©00@®@®

konzumace

ihned

dekantace  ne

archivace  ne

Marchese Antinori
Donna Cora Satén Brut
Franciacorta DOCG

[markéze antyndry dona céra saten brut francakdrta]

Ma sldmové Zlutou barvu s lehce zlatavymi odlesky
ajemné a vytrvalé perleni. Delikdtni viiné s aroma
kvétin a bilého ovoce. Harmonickd a dobfe vyva-
Zend chut s elegantnim zavérem. Skvély aperitiv
nebo s téstovinami s rybi omackou.

2

odrtda 85 % Chardonnay,

15 % Pinot Blanc

technologie Tradi¢ni metoda

vyroby druhotného kvaseni
v lahvi, 24 mésict
na kvasnych kalech.

intenzita

kategorie 000 @®®

konzumace ihned

dekantace ne

archivace  ne

Marchese Antinori
Blanc de Blanc
Franciacorta DOCG

[markéze antyndry blank de blank francakorta]

Vino s jemnym perlenim a svétle Zlutou barvou
zanechéva na hladiné jemnou pénu. Vyraznéjsi,
expresivni viiné s tony kvétin a ovoce, kde prevla-
dajf jablka a bilé broskve. Pifjemné, svézi a harmo-
nické vino s elegantnim pribéhem. Vhodné jako
aperitiv, k rybdm nebo jen tak pro radost.

5

odrtida Chardonnay, Pinot Noir

technologie Céstecné fermentuje

vyroby v drevénych sudech,
po druhotné fermentaci
z0stava na lahvi miniméiné
40 mésica.

intenzita

kategore 00000 ®

konzumace

ihned
dekantace  ne

archivace  ne

. }75’5 Su
Marchese Antinori
Contessa Maggi Riserva
Franciacorta DOCG

[markéze antyndry contéza mddZi rizerva francakdrtal

Svétle Zlutozlatd barva se zelenkavymi odlesky.
Intenzivnim a komplexni viiné s aroma zralého
ovoce. V dobre strukturované chuti se objevujf
tény bilého ovoce. Vhodné k pfedkrmdm, jidldm
z bilého masa, rybi polévce a k rybam obecné.

3

odriida Pinot Noir

technologie Po druhotné fermentaci

vyroby zUstava 24 mésict na lahvi.
intenzita

kategorie ©00@®@®

konzumace ihned

dekantace  ne

archivace  ne

Marchese Antinori
Rosé
Franciacorta DOCG

[markéze antyndry rozé francakérta]

Ma svétlou barvu a jemné perlenf s malymi
bublinami. Strukturovana viné odrddy Pinot Noir
s aroma divokych a susenych kvétd. Harmonicka

a Cerstva chut s elegantnim zavérem. IdealIni spo-
le¢nik k pokrmm z mofskych plodd, bilého masa,
holubm nebo dezertim z bobulového ovoce.

6

odrdda Pinot Noir

technologie Po druhotné fermentaci

vyroby zUstava delsi dobu na lahvi.
intenzita

kategorie 00000 ®

konzumace ihned

dekantace  ne

archivace  ne

Marchese Antinori
Conte Aimo

Blanc de Noir
Franciacorta DOCG

[markéze antyndry conte ajmo blank de noar francakdrta]

Ma svétle zlatou barvu. Typicka viné s odrddovym
aroma cerveného bobulového ovoce. Elegantni

a vyvézend chut navazuje na vini svou odriido-
vosti. Jedna se o komplexni a harmonické vino,
které se hodi k rybdm a stfedné vyraznym mastim.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Antinori, Lombardia,Tenuta Montenisa, FranciacortaDOCG  roenik  karton obsah {19906 9090 K¢ 08 znacky
1277500  Marchese Antinori Cuvée Royale, Franciacorta DOCG 6 0,75 433,88 525 549 OL
2 277503  Marchese Antinori Blanc de Blanc, Franciacorta DOCG 6 0,75 478,51 579 599 OL
3 277501  Marchese Antinori Rosé, Franciacorta DOCG 6 0,75 508,26 615 649 OL
4 277502  Marchese Antinori Donna Cora Satén Brut, Franciacorta DOCG ~ 2015/19 6 0,75 557,85 675 699 OL
5 277504  Marchese Antinori Contessa Maggi, Riserva Franciacorta DOCG ~ 2007/11 3 0,75 726,45 879 919 OL
6 277505 Mgécﬁhese Antinori Conte Aimo, Blanc de Noir, Franciacorta 2016/17 3 075 726,45 879 919 oL




odrida Barbera

technologie Malolakticka fermentace

vyroby v drevénych sudech,
nésledné nékolik mésict
zrani v nerezovych tancich.

intenzita

kategorie ©@®®®

konzumace po 1. roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Barbera d 'Asti
DOCG ,,Fiulot“

[barbera dy asty fijulot]

Intenzivni, rubinové Cervena barva. Lehké, svézi,
mladé a ovocné vino s tony tfesnf a Svestek.
Dobfe doprovodi jednoducha jidla jako polévky,
rizota nebo téstoviny.

VI a3 tip! |

odrtda Nebbiolo

technologie 24 mésicl zrani v 50-70hl
vyroby sudech z francouzského
dubu a 12 mésict v lahvi.

intenzita

kategorie ©000®®®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  6-12let

Barolo
DOCG

[barolo]

Jemna, delikatni a harmonicka viiné s aroma visio-

vych pralinek, sladkého kofeni a ndznaky cerného
pepfe. Viné plynule navazuje na chut, kterd vysti-
huje rafinovanost a harmonii Barola. Zavér je velmi
dlouhy s tony zralych visni, cokolddy a perniku.
Hrozny pochdazf z nejlepsich vinic, nachazejicich

se v Monforte, Serralunga a Castiglion Falletto.

PRl i tip! |

odrlda Barbera

technologie 8 mésicl zrani v 75hl
vyroby sudech z francouzského
dubu a 4 mésice v lahvi.

intenzita

kategorie @©@®@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  2-6let

Barbera d'Alba
DOP

[barbera ddlba]

Bohaté a komplexni viiné s tony fialek a lesniho
ovoce. PIné, harmonické, komplexni a dobfe vyva-
Zené vino. Vinarstvi Prunotto bylo zalozeno v roce
1904, od roku 1994 patii rodiné Antinori. | pfes mi-
moradnou kvalitu vina je ro¢ni produkce 800 000
lahvil Vhodné k rizotdm a masovym pokrm@m.

3

odrida Barbera

technologie 9 mésicl zrani
vyroby v dubovych sudech.

intenzita

kategorie ©0000®®

konzumace po 3.roce

dekantace  ano

archivace  6-12let

Barbera Nizza
Bansella DOCG

[barbera nyca banséla]

Tato Barbera ma intenzivni rubinové ¢ervenou
barvu a bohaté aroma $vestek, fialek, cokolady
a lékorice. Vino s plnou, poddajnou a harmonickou
chuti, stale vsak svézi, podporené Zivou kyselinou.

Piemonte

Region v severozdpadni ¢asti Itdlie je druhym
nejvétsim v zemi. Na plose 25 000 km? je vysazeno
vice nez 70 000 ha vinic (36 000 ha v kategorii
DOP). Primérné se zde vyrobi pfes 0,5 miliardy
lahvi  ro¢né (téméf rovnomérné bilé/Cervené).
Prvni zminky o vinafstvi se objevuji ve 14. stoleti
a po celou dobu historie tvofi Piemonte spole¢né
s Toskanskem pilif italského kvalitniho vinafstvi.
Region je rozdélen do péti zadkladnich oblasti:
Canavese, Colline Novarese, Coste della Sesia,
Lange a Monferrato. Mimo samotny region
Piemonte se do oblasti pfifazuji sousedici regiony
Lombardia a Liguria. Z péstovanych odrdd jsou
to Barbera, Moscato, ale hlavné Nebbiolo, které
je zdkladem slavného vina Barolo. Zndmymi viny
zdejsi oblasti jsou Barbaresco, Barbera d' Alba
nebo Gavi di Gavi. Slavnou kapitolou Piemontu
je pravdépodobné vyroba nejlepsich svétovych
sladkych Sumivych vin Asti Spumante zaromatické
odrlidy Moscato. Nesmime zapomenout ani na
produkgci rznych typl vermutt - vin s pfidavkem
tajnych kofenénych a bylinnych smeési. Apelacni
kategorizace DOP v Piemonte plati od roku 1994
a jsou do nich zahrnuty viechny typy vin, které se
v Piemonte vyrabéji.

Prunotto, Piemonte (Antinori) - Prunotto | Classici roéntk  karton obsah cena o 6 000uc  cenadoB 000K snacky
7 214151  Prunotto Barbera d"Asti DOCG,Fiulot” 2019/20 0,75 235,54 285 299 @
2 487505  Prunotto Barbera d"Alba DOP 2019/20 0,75 285,12 345 359 @
3 214193  Prunotto Barbera DOCG, Nizza Bansella 2018/19 0,75 304,96 369 385 @ QJ
4 487503  Prunotto Barolo DOCG 2016/17 0,75 800,83 969 299 @<

5

odrida Nebbiolo

technologie 18 mésicd zrani na sudech
vyroby raznych velikosti.

intenzita

kategorie ©0000®®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  6-12let

Nebbiolo di Alba
,Occhetti“ DOP

[nebiolo dy alba oketi]

Intenzivni rubinova barva. Na nose elegantni
aroma malin, rdzf a Iékofice. Na patfe harmonické,
s elegantni strukturou a mékkymi taniny. Dlouhd
a vyvazena dochut. Skvéle si vychutnéte s téstovi-
nami, rizotem nebo lehkymi masovymi pokrmy.

3l nas tip! |

odrlida Barbera

technologie Fermentace v dievénych

vyroby sudech, 12 mésicl zrani
v novych ,barikovych”
sudech, 12 mésicl v lahvi.

intenzita

kategorie ©0000®®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  6-12let

Barbera D’Asti

Superiore DOCG Nizza
»Costamiole“

[barbera dy asty nyca kostamidle]

Rubinové a granatova barva s fialovymi odstiny.
Bohaté viiné ovoce, zejména Svestky a tfesné

s naznakem fialek, skofice, kakaa a kdze. Chut
je kulata, bohata s jemnou kyselinou a dobrou

strukturou s tony ovoce, kofeni a toastu. Hodi
se k pe¢enému masu, zvéfiné a zralym syrdm.

8

odrida Nebbiolo

technologie Fermentace a nasledné
vyroby 24 mésicni zréni ve velkych
drevénych sudech,
12 mésict v lahvi.

intenzita

kategorie 00000 ®

konzumace po 3.roce

dekantace ano

archivace  6-18 let

Barolo DOCG
,Bussia“
[barolo busia]

\Vi&né zralého, peckovitého ovoce je velmi dobfe
doplInéna kvétinovymi a kofenitymi tony. Intenzivni
chut se sladkymi a vyraznymi tfislovinami a dlou-
hym zévérem. Vyborné se hodf k masitym
pokrmdm a syrtm.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

7 (nas tip!

odrlida Nebbiolo

technologie Fermentace a nasledné
vyroby 12mésicni zrani

v drevénych sudech,

12 mésict v lahvi.

intenzita

kategorie ©0000®®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  6-12let

Barbaresco DOCG
,,Bric Turot*
[barbaresko bryk turot]

Komplexni viiné s tony Iékorice, lesniho ovoce,
skofice, hiebicku a fialek. PIné vino s vyraznéjsi
tfislovinou a dlouhou dochuti zralého ovoce.
Vzhledem ke své strukture a télu se hodi

k masitym pokrmdm a syrdm.

9 novinka

odrida Nebbiolo

technologie Zraje 18 mésict
vyroby v dubovych sudech,
24 mésict v nerezovém
tanku.

intenzita

kategorie 00000 ®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  6-18let

Barolo DOCG Reserva
»,Bussia Vigna Colonello*

[bardlo rizérva busia viria kolonélo]

Barva rubinové cervend s cihlovymi okraji. Ve vini
se otevirajf rdzové okvétni listky, maliny a granato-
vé jablko, které prechézeji do kofenénych tént

s ndznaky balzamika. Intenzivni chut a jemné
kulaté taniny pfijemné vyplni Usta a pfetrvavaji
po dlouhou dobu. Velké barolo.

Prunotto, Piemonte (Antinori) - Prunotto | Cru roenik  karton obsah I 1080 znacky
5 214160  Prunotto Nebbiolo di Alba, Occhetti” DOP 201819 6 075 392,56 475 499 @<
6 214140  Prunotto Barbera D Asti Superiore DOCG Nizza ,Costamiole” 2016/17 6 0,75 652,07 789 829 @ 0{,)
7 214110  Prunotto Barbaresco DOCG ,Bric Turot” 2016/17 6 0,75 850,41 1029 1069 @ 0{,)
8 214121  Prunotto Barolo DOCG,Bussia” 2016/17 6 0,75 1280,17 1549 1599 @ OQ/
9 214129  Prunotto Barolo DOCG Reserva, Bussia Vigna Colonello” 2014/15 6 075 3628,10 4390 4490 @ 0@




odrlida 90 % Chardonnay,
10 % Grechetto

technologie Fermentuje v 280 | sudech,

vyroby kde zUstavé na kvasnych
kalech zrat 6 mésict, déle
10 mésicl v lahvi.

intenzita

kategorie 0000 O®®

konzumace po 2.roce

dekantace  ano

archivace  4-8let

,Cervaro della Sala“
Umbria IGP

[Cervdro dela sala umbryja]

Vino je ve vdni i v chuti smetanovo—-maslové

s tony vanilky a toastu. Chut navazuje na vlni,

ale télo jiz neni tak robustni. Je ovocné, decentni

a komplexni s tony vyzralych pomeranc¢d a manda-
rinek. Komplexni, extraktivni vino s dubovym pod-
textem. IdedIni kombinace s krevetami, krémovymi
polévkami, dribezim nebo vepfovym masem

se smetanovou omackou.

VI a3 tip! |

odrida Grechetto 50 %,
Procanico 25 %, Pinot
Bianco a Viognier 25 %

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich, dale nékolik
mésfcll na jemnych kalech.

intenzita

kategorie 0@ ®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4roky

San Giovanni della Sala
Orvieto Superiore DOP

[san dzovany dela sala orvijeto superyére]

Zarivé zlatava barva se zelenkavymi odlesky.

Ve vini se objevuje tropické ovoce a mineralita.

V chuti je vino vyvéazené, strukturované, piné

a svéze ovocné. Vino si uzijete s rybami, téstovina-
mi a rizotem, uzeninami, bilym masem a mladymi
az stfedné zralymi syry.

2

odrlda Sauvignon Blanc, Sémillon
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@®@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4roky

Conte della Vipera
Sauvignon Blanc
Umbria IGP

[kdnte dela vipera]

Svétle sldamova barva se zelenymi a zlatymi odlesky.

Ve vini se otevird intenzivni aroma bilych kvétd
spolu se Stavnatymi grapefruity, sladkymi fiky

a Stiplavym zdzvorem. Chut je svéZj, ziva a Stavnatd
se $petkou citronové kury, bylinek a bezovych
kvetd.

5

odrdda 40 % Procanico,
40 % Grechetto,
15 % Verdello,
5 % Drupeggio a Malvasia

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace ~ 2-4 roky

»Campogrande*
Orvieto Classico
Umbria DOP

[kampogrande orvieto klasiko umbryja]

Pfijemnd a intenzivni viiné s decentnimi ovocnymi
tény a prijemnou svéZesti. Rizna ovocna chut

s dotykem citrusovych plod. Typické svézi Orvieto.

JTerasové” nebo aperitivni vino, které se da pit
kazdy den. Ve své tfidé hodnota za penize.

CRl s tip!

odrida Chardonnay

technologie Caste¢na fermentace
vyroby v dievénych sudech.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Bramito del Cervo
Chardonnay

[bramito del ¢ervo Sardoné]

Bramito je péstovano z hrozn(, které pochézi

z okoli zdmku Castello della Sala - prave
Chardonnay se ve zdejsim terroiru velmi dobfe
daff. PGda je bohatd na fosilie, ma také jisty podil
jilu = to dava vinu jeho minerdini charakter. Vino
ma komplexni a ¢erstvou vini s aroma tropického
ovoce. Chut je dobre strukturovang, elegantnf

a mineralnf.

6

odrdda Procanico a Grechetto

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore ©0©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Casasole
Orvieto Classico DOC
Amabile

[kazaséle orvijéto kldsiko]

Svétle slamova barva. Ovocné a kvétinové aroma
s tény zralych hrusek a pomerancovych kvétd.
Chut je pffjemné nasladla s izasnou kyselinou,
kterd vino pozveda a neunavuje. Lehké vino

s pouhymi 10 % alkoholu, které se pfijemné pije
v horkych letnich dnech vychlazené na 8-10 °C.

7

odrlida Prevazné Procanico
a Grechetto

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie 0O @®@®

konzumace po 1.roce

dekantace ne

archivace  2-4roky

Santa Cristina
Bianco
Umbria IGP

[santa krystyna bijanko umbryjal

Ma sldmové Zlutou barvu, prezentuje se inten-
zivnim a komplexnim aroma, spise ovocnym nez
kvétinovym s dotekem citrusového a tropického
ovoce. Ma bohatou a pikantni chut s tony ovoce,
je kulaté a vyvazené s dobrou kyselinou. Pfijemné
kazdodenni bilé vino, které dobre doprovodi
rizoto s artycoky, teleci tatardk nebo Spagety

s raj¢atovou omackou.

10

odrlida 90 % Sangiovese,
10 % Merlot

technologie 6 mésicti zrani v dievénych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie ©O0@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-5let

Santa Cristina Rosso
Toscana

[santa krystyna roso toskdnal

Ma pfijemnou, ovocnou a lehce kofenitou vini.

V chuti je ovocné, jednoduché a nekomplikované.
Prevazuji tony kompotovaného peckovitého ovoce
- tfe$né, visné. Ma pfijemnoua vyvazenou tfislovi-
nu. Do roku 1987 byla Santa Cristina vyrdbéna v ka-
tegorii Chianti Classico. Od roku 1994 se pfi vyrobé
pouziva i odrlida Merlot.

odrida Pinot Grigio
technologie Fermentace

vyroby v nerezovych tancich.
intenzita

kategorie ©0@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Santa Cristina
Pinot Grigio delle Venezie DOC

[santa krystyna pino grydZo dele venécie]

Vino se prezentuje sldmové Zlutou barvou.
Delikatnf viiné s aroma ananasu, zelenych jablek
a pomerancové klry. Chut je harmonicka, jemna
a pikantnf.

11

odrida 60 % Sangiovese,
20 % Merlot,
20 % Syrah

technologie 15 % vina zraje téméf
vyroby 12 mésict v ,barikovych”
sudech, zbytek
v nerezovych tancich,
poté se smicha.

intenzita

kategorie 0O @®@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-5let

,Le Maestrelle“
Toscana Rosso

[le meastrele toskana roso]

Ziva, pfima a ovocna viiné s aroma kakaa, ¢erve-
nych peckovin a ndznaky cerstvé prazené kavy.
Nekomplikovana, pfijemné jednoduchd, presto
vsak privétiva chut s tony cerného pepre, zralych
tresni a badyéanu. Zavér je podporen harmonicky
zakomponovanou tfislovinou. Vino ur¢ené nejen
pro gastronomii.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K¢

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K¢

9

odrida Viyrabéno z lokélnich
Cervenych odrtd

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®

konzumace do 3 let

dekantace ne

archivace  ne

Santa Cristina Rosato
Toscana

[santa krystyna rosdto toskdnal

Toto rosé mé rdzovou barvu s tfesfiovymi odstiny.
Ma ovocné aroma s tény cerveného ovoce.
Viyvazena a harmonicka chut s del$im ovocnym
zavérem. Rodina Antinori vlastni statek Santa
Cristina jiz od roku 1946!

12

odrida 95 % Sangiovese,
5 9% Merlot

technologie 9 mési¢ni zrani
vyroby v nerezovych tancich
a dubovych sudech.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce

dekantace ne

archivace  4-6let

Chianti Superiore DOCG
Santa Cristina
[kyjanty superijére santa krystyna]

Harmonickd viiné s aroma lesniho bobulovitého
ovoce, zejména borlvek a malin. PIna a koncentro-
vana chut s pevnou strukturou a tény tfesnf

a dalsiho peckovitého ovoce v delsim zavéru.
Ideédlné doprovodi klasicky toskansky steak.

Antinori, Castello della Sala, Umbria otk karton obsah (300 6 000 K¢ o8l znacky
7269160 ,Cervaro della Sala” Umbria IGP 2018119 6 075 1114,88 1349 1409 0<%
2 258150  Conte della Vipera, Sauvignon Blanc, Umbria IGP 2019/20 6 0,75 437,19 529 549 O
3 269150  Bramito Del Cervo, Chardonnay 2019/20 6 0,75 346,28 419 439 O @
4 269130  San Giovanni della Sala, Orvieto Superiore DOP 2019/20 6 0,75 309,92 375 395 O
5 269121 ,Campogrande” Orvieto Classico, Umbria DOP 2019/20 6 0,75 147,93 179 189 O
6 257142  (asasole Orvieto Classico DOC, Amabile (polosuché) 2019/20 6 0,75 139,67 169 179 O

Antinori, Tenuta Santa Cristina, Toscana IGP otnik  karton obsah (o’ 9019 000 ¢ 1080 znatky
7 269120  Santa Cristina Bianco, Umbria IGP 2019/20 6 0,75 152,89 185 195 O

8 257116  Santa Cristina Pinot Grigio delle Venezie DOC 2019/20 6 0,75 210,74 255 269

9 257140  Santa Cristina Rosato, Toscana 2019/20 6 0,75 152,89 185 195 O

70 257110  Santa Cristina Rosso, Toscana 2019/20 6 0,75 179,34 217 229 @

17 257112 Santa Cristina,Le Maestrelle” Toscana Rosso 2019/20 6 0,75 185,95 225 235 @<
12 257113 Santa Cristina Chianti Superiore DOCG 2019/20 6 0,75 234,71 284 299 @




odrlida Trebbiano, Malvasia, Pinot
Bianco, Pinot Grigio

technologie Fermentace v nerezovych

2

odrada Sangiovese, Merlot,
Cabernet Sauvignon, Syrah

technologie Vino zraje 12 mésict

vyroby tancich. vyroby v 280! sudech — madarsky,
. h francouzsky a americky
intenzita dub.

kategorie O©@@®@® intenzita

konzumace po 1.roce

dekantace ne

archivace ~ 2-4roky

Villa Antinori
Bianco
Toscana IGP

[vila antynéry bijanko toskdna]

Svézi viiné s dotykem ananasu, broskvi a mandli.
Stfedné plné vino s pffjemnou kyselinou, ktera
umocnuje pevnou kostru. Univerzalni vino k italské
kuchyni, hlavné saldty a predkrmy. Villa Antinori
Bianco je celosvétove zndmé a velmi oblibené
gastronomické vino znacky Antinori, které by
nemélo chybét v Zadné restauraci.

kategorie @©@®@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  3-8let

Villa Antinori
Rosso
Toscana IGP

[vila antyndry roso toskdna]

Viné je vyrazna, ovocna a elegantni s pfevahou
kompotovaného ovoce. Chut je ovocnd, Stavnata,
s tény tresni, visni a ndznaky kakaa, ¢okolady a pra-
linek. Stfedné pIné a stfedné dlouhé vino se skvéle
zakomponovanou kyselinou. Jde o slavnou ikonu
mezi viny stylu Chianti.

4 5

odrlda 90 % Sangiovese, odrlida 85 % Prugnolo Gentile
10 % Cabernet Sauvignon (mistni ndzev pro odridu
a Merlot Sangiovese),

technologie Zraje v dubovych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie 00O @®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  5-10let

Villa Antinori
Chianti Classico
Riserva DOCG

[vila antyndry kyjanty kldsiko ryzerva]

V roce 2001 zménilo Villa Antinori klasifikaci

z Chianti Classico na IGP. Timto vinem se Antinori
opét vraci ke ,kofenim” a tato Riserva se tak
stava vlajkovou lodi ve Villa Antinori. Hrozny

na vyrobu pochézeji z vinic, které rodina Antinori
koupila nedavno, kdy zde jiz poslednich 10 let
prisné kontrolovala kompletni produkci. Vino

se tak vyrabi pouze z vlastnich hroznd.

15 % Merlot a dalsi odrady

technologie Zraje 4 mésice v dfevénych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie ©0®®@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-5let

Rosso di Montepulciano
DOP ,Sabazio“

[roso dy montepulcijdno sabdcio]

Elegantni a intenzivni viné bilych broskvi a Cerve-
ného peckovitého ovoce. Chut je elegantni, hladka
a nendro¢na. Dobre strukturované vino. Prevlada
ovocnost — vyzralé peckovité ovoce az s tony kom-
potu. RemesIné skvéle vyrobené vino.

3

odriida Pinot Bianco

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4roky

Villa Antinori
Pinot Bianco
Toscana IGP

[vila antynéry pino bijanko toskdnal

Hrozny na toto vino pochézeji z usedlosti
Monteloro. Jde o vino sldmové zluté barvy

se zelenkavymi odlesky. Rafinovana a elegantni
viiné s aroma tropického ovoce, ananasu, manga
a akdtovych kveétl. Chut je pInd a delsi s mineral-
nim charakterem.

Toskdnsko - srdce Itdlie

Srdce lItdlie a soucasné nejddlezitéjsi centrum
$pickovych vin v Italii. Silné cervené Vino Nobile di
Montepulciano bylo prvnf italskou apelaci DOCG,
kterou nasledovaly apelace Brunello di Montalcino,
Chianti, Carmignano, Vino Nobile di Montalcino a
Vernaccia di San Gimignano. Primdrné péstované
odrddy jsou Sangiovese, Prugnolo, Morellino a
Cabernet Sauvignon. Toskansko nema v souc¢asné
dobé rovnocennou bilou odrdidu ke své cervené
Sangiovese. Podnebi v tomto regionu je klasicky
italské. Léta jsou dlouhd a dosti sucha. Zimy jsou
méné drsné nez v severni Itdlii. PGda je velmi
komplexni s obcasnym vyskytem Stérku, vépence
a jilu. V nejlepsich vinicich se vyskytuji pldy ka-
menité s bridlicovou drti, zndmé v nékterych lo-
kalitadch jako ,galestro”. Supertoscana - vina, kterd
proslavila tento region ve svété, byla poprvé vy-
robena v roce 1948. Tehdy na statku Insica della
Rochetta, za pouziti Cabernet Sauvignon tdajné
z Chateau Lafite-Rothschild, bylo poprvé vyrobe-
no slavné vino Sassicaia. Byl to odvazny pokus
o Spickové italské vino z Bordeaux odrddy
a zdafil se. Nejslavnéjsi vina Toskanska jsou Solaia,
Ornelaia, Sassicaia a Tignanello.

cena od 6 000 K& cena do 6 000 K¢

6

odrida 90 % Prugnolo Gentile,
10 % Merlot

technologie 12 mésicl zrani v sudech

vyroby a 12 mésicl v lahvi.

intenzita

kategorie 000 @®®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  4-12let

Vino Nobile
di Montepulciano
DOCG ,,La Braccesca“

[vino nébile di montepuléijéno la braceska]

Vino ma elegantni vani, ve které vynikd ovocnost
prechdzejici az do marmeldd s delikatnim ténem
tabaku, vanilky a jiného kofeni. Vino neprekvapi
silnym télem, ale pevnou patefi s hladkymi
tfislovinami. Nadhernd ovocnost s tony horké
¢okolddy. Prvni ro¢nik byl 1990, cozZ je z pohledu
Antinori ,mladé vino".

9

odrlida Sangiovese

technologie Zraje 12 mésicti ve velkych
vyroby drevénych sudech.
intenzita

kategorie 00000 ®

konzumace po 3.roce

dekantace  ano

archivace  4-12let

Rosso di Montalcino
DOP
»Pian delle Vigne*

[roso di montalcino pjan dele virie]

Elegantni, odrlidové charakteristickd a bohaté viné
zralého ¢erveného ovoce, toastu, kofeni a kdoulo-
vého dzemu. Pfijemna, Cerstva a harmonickd chut
s hebkymi tiislovinami, v zavéru tény minerality

a opét zralého ovoce. Poprvé bylo toto vino vy-
robeno v ro¢niku 2012 a to az po nékolika letech
pokusnych ro¢nikd.

4 né: tip! |

odrida Prugnolo Gentile
technologie 15 mésicl zrani v sudech
vyroby a 20 mésica v lahvi.
intenzita

kategorie ©0000®®

konzumace po 5. roce

dekantace  ano

archivace  6-12let

Vino Nobile

di Montepulciano
Riserva DOCG
,Santa Pia“

[vino nébile di montepulcijano santa pija]

Harmonicka a intenzivni viné zralého ovoce, tfesni
v ¢okolddé a toastovosti. Hladka chut se sameto-
vou tfislovinou a harmonickou kyselinou, s dote-
kem sladkych tfesni v dlouhém zavéru. Jednd se

o klon Sangiovese, ktery pochazi z vinice Santa Pia,
jedné z nejzndméjsich pro vyrobu Vino Nobile

di Montepulciano.

10

odrida Sangiovese

technologie 24 mésict zrani
vyroby v 3az 5000 litrovych
sudech.

intenzita

kategorie ©0000®® 93

konzumace po 5. roce
dekantace  ano

archivace  8-15let

Brunello di Montalcino
DOCG
»Pian delle Vigne*

[brunelo di montalcino pjan dele virie]

Elegantni a komplexni viné s Zivocisnymi tony.
Déle se objevuji tény kvétin, sladkych toastd,
tabdku, kavy, kofenf a cokolddy. Chut navazuje

na vini — opét tony kavy a cokolady, dale bortvky
a ostruziny. Mé vyraznou, pevnou tfislovinu

s mineralnimi tény ve velmi dlouhém zavéru.
Jednd se slavné Brunello z prestizniho regionu.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

PRl rovinka Jnas tip! |

odrlida Sangiovese

technologie Zrani po dobu miniméiné
vyroby 12 mésica.

intenzita

kategorie ©0000®®

konzumace po 5.roce
dekantace  ano

archivace  6-12let

Vino Nobile

di Montepulciano DOCG
»,Maggiarino“

[vino nébile di montepulcijdno madzarino]

Maggiarino ma vyraznou rubinové cervenou
barvu. Viné je jemna s tony fialek, visni a kavy
zahalend do borlvek a cerveného ovoce. Chut
je typickd pro odrldu Sangiovese. Pretrvava

na patfe a po dlouho dobu Ize citit svézi ovocné
tény v dokonalé harmonii s vyvazenymi taniny.

11

odrida Sangiovese

technologie Zraje 30 mésict
vyroby v dubovych sudech.

intenzita

kategorie 0000 ®®

konzumace po 5.roce
dekantace  ano

archivace  8-15let

Brunello di Montalcino
DOCG
»Vigna Ferrovia“

[brunelo dy mantalcino vyna ferovyjal

Ma rubinové cervenou barvu. Bohatd viiné

s aroma divokych tfesni, zralého tmavého ovoce,
Cerveného rybizu a koreni. Chut je bohaté a plna
s dobfe zakomponovanymi tfislovinami.

V dlouhém zavéru jsou patrné tony kofeni, ovoce
a cokolady. Komplexni velké vino.

Antinori, Toscana fotnik  karton obsah (o2 o019 000 1¢ 08 znacky
7257130  Villa Antinori Bianco, Toscana IGP 2020/21 0,75 197,52 239 252 O

2 258110  Villa Antinori Rosso, Toscana IGP 2018/19 0,75 313,22 379 399 @<
2 258310  Villa Antinori Rosso, Toscana IGP, Magnum 2018/19 1,50 784,30 949 999 @ 0(4
3 257139  Villa Antinori Pinot Bianco, Toscana IGP 2020/21 0,75 288,43 349 369 O

4 258115  Villa Antinori Chianti Classico Riserva DOCG 2016/17 0,75 371,07 449 469 @ 0@
Antinori, Tenuta La Braccesca, Toscana

5 267120  Rosso di Montepulciano DOP ,Sabazio” 2019/20 0,75 230,58 279 295 @ Q,/

Antinori, Tenuta La Braccesca, Toscana otnik  karton obsah (o909 000 ¢ 1080 znatky
6 267110  Vino Nobile di Montepulciano DOCG,La Braccesca” 2017/18 6 0,75 371,07 449 469 @ @

7 267150  Vino Nobile di Montepulciano Riserva DOCG,,Santa Pia” 2016/17 6 0,75 784,30 949 9295 @ QJ

8 267130  Vino Nobile di Montepulciano DOCG ,Maggiarino” 2016/17 6 0,75 1194,21 1445 1495 @ QJ
Antinori, Toscana, Tenuta Pian Delle Vigne

9 259141  Rosso di Montalcino DOP, Pian delle Vigne” 2019/20 6 0,75 379,34 459 485 @ <
70 259130  Brunello di Montalcino DOCG,,Pian delle Vigne” 2015/16 6 075 1106,61 1339 1399 @<L
17 259132 Brunello di Montalcino DOCG Riserva, Vigna Ferrovia” 2015 6 0,75 2420,66 2929 2999 @ QJ L




O vovinica Jnss tip! |

odrlida Negroamaro, Cabernet
Franc, Syrah

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore 000 ®@®

konzumace do 3 let
dekantace ne

archivace  ne

Tormaresca Furia

Rosato IGT Salento

[furia rosdto salento]

Dokonald barva rdzovych broskvovych kvétd. Velmi
pfijemna viné broskvi, li¢i, merunék a mucenky

s kvétinovymi tony pomerancovych kvétl a narci-
s(. V chuti je jemné s Zivou kyselinou a svézi chuti
citrust v zavéru.

4

odrlida 60 % Cabernet Sauvignon,
30 % Merlot,
10 % Syrah
technologie 8 mésicl zrani v sudech
vyroby a dalsi 4 mésice v lahvi.
intenzita

kategorie 000 @®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ano

archivace  4-10let

,1l Bruciato“
Bolgheri DOP

[il brucidto bolgery]

Elegantni, tepld, Cerstva a Stavnata viné s dotekem
sladkého dfeva, tfesni, Svestek, kofeni a ¢erného
rybizu. Bohata a extraktivni chut plynule navazuje
na vUni, sladkd harmonicka, dobfe zakomponovana
tfislovina utvafi kostru vina. Ma dlouhy zavér.

Jde o druhé vino od Guado al Tasso

2

odriida 90 % Sangiovese,
10 % Merlot
a Syrah

technologie 9 mésict zréni ve velkych
vyroby slavonskych sudech,
10 % pak v malych
zamerického dubu.

intenzita

kategorie ©000®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-8let

Chianti Classico

Tenuta di Péppoli

[kyjanty klasiko tenuta dy pépoli]

Vino ma komplexni, bohaté aroma kvétin, tresn,
Cokolddy a vanilky s dotekem dreva. Je skvéle
vyrovnané s pevnou strukturou, harmonickym
pribéhem a ovocnym zavérem. Péppoli
prezentuje modernf styl Chianti Classico.

Rl nas tip! |

odrdda Merlot

technologie Zraje 12 mésicl v malych
vyroby dubovych sudech
(1/3 novych).

intenzita

kategore ©000®®

konzumace po 2.roce

dekantace  ano

archivace  6-12let

Cont’Ugo
Bolgheri DOP
[konttgo bolgery]

Cont’Ugo je diky 100% pouziti odriidy Merlot
novou interpretaci regionu Bolgheri. Vino ma
intenzivni rubinovou barvu. Ovocnd, harmonicka
viné ma aroma ¢erveného ovoce, tie$ni Marasca
a malin, doplnéné o sladké koreni. Chut ma pozo-
ruhodné pruznou a hebkou strukturu tfislovin.

3

odrdda Sangiovese

technologie 14 mésict zrani ve velkych
vyroby sudech z francouzského
a madarského dubu.

intenzita

kategorie ©000©O®®

konzumace po 4. roce
dekantace  ano

archivace  8-15let

Chianti Classico
Riserva
Badia a Passignano

[kyjanty klasiko ryzerva bddia a pasiridno]

Elegantni a Zivocisna vané s tény malin, borlvek,
zralych tfesni, povidel, Iékofice a rozinek.

Je mohutné a extraktivni. Moderni pffjemné vino
s velmi dobfe zakomponovanymi tfislovinami.
Tato Riserva je vyrobena z nejlepsich, velmi
ddkladné vybranych hrozn( z vinic Badia

a Passignano. Vino zacal vyrabét Piero Antinori
jako experiment s toskanskymi viny vyssi tfidy.

3l a3 tip! |

odrdda Vermentino

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore 0000 ®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-5let

Vermentino
Bolgheri DOP

[vermentyno bolgery]

Intenzivni viiné s medovymi tény, déle pralinkami
a lehce i kvétinami. Stfredné pInd, kulatd, aromatic-
ké chut s vyvazenou kyselinou, ovocnosti a kofe-
nitosti. V chuti déle nalezneme tény citrusového
ovoce (grepy, limetky) lehce podporené anyzem.
Vino ma velmi elegantni strukturu s pfijemnym

a hodné dlouhym zévérem. Vino pochdzi z vinic
leZicich v tésném sousedstvi méstecka Bolgheri.

4 né: tip! |

odrida Cabernet Sauvignon,
Merlot, Syrah

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie 0O @®@®

konzumace do 3 let

dekantace ne

archivace  ne

,Scalabrone“
Bolgheri Rosato DOP

[skalabrone bolgery rosdto]

Sytd malinové barva. Viyrazné, komplexn, slozité
aroma s tény lesniho ovoce a ¢erveného rybizu.
V&né plynule prechézi do chuti. SloZita, komplexni
a rafinovana chut s pfijemnou kyselinou a tony
lesnich jahod a divokych malin. Netradi¢ni

a limitované vino od svétozndmého vinare.

Jedno z nejlepsich rosé nasi nabidky.

Tenuta Tignanello

Vinice Tenuta Tignanello, prosluld matka slavnych
vin Tignanello a Solaia, je klenotem mezi majetky
Antinori. Lezi v samém srdci Chianti Classico,
cca 30 kilometrd od mésta Florencie. Vinarstvi
zde bylo vybudovadno v 16. stoleti. Antinori
koupil Tignanello pocatkem 19. stoleti. Celkové
pokryvé 325 hektarl, na 147 hektarech jsou
vysdzeny vinice. Samotné Tignanello mé rozlohu
47 hektar(, nedaleko lezici Solaia 10 hektard. Tyto
vinice lezi v nadmorské vysce 350-450 metr(, kde
si mohou hrozny uZit teplych dnl i chladnych
noci. Péstuje se zde typickd odrida Sangiovese,
ale také moderni odrlidy jako Cabernet Sauvignon
a Cabernet Franc. Rodina Antinori zde zacala ex-
perimentovat s odriddami typu Cabernet jiz ve
dvacétych letech minulého stoleti. K praci s témito
odridami se pak vrdtila v letech Sedesatych
a komerc¢né je zacala pouzivat az v letech sedm-
desétych. Ve velmi malém mnozstvi jsou zde také
odrtdy Syrah, Pinot Nero a Merlot. Hrozny jsou
sklizeny na prelomu zafi a fijna, proces vyroby
i stafeni probihd ve starych sklepich vinafstvi
Tignanello o rozloze 2 300 m?2. Do vlastnictvi patfi
také 7 hektard olivovnikd.

Antinori, Tenuta Guado al Tasso, Toscana, Bolgheri

8

odrlida 57 % Cabernet Sauvignon,
30 % Merlot,
10 % Cabernet Franc,
3 % Petit Verdot

technologie 18 mésic( zrani v novych
vyroby sudech typu ,barrique”
a 12 mésicl v lahvi.

intenzita

kategorie 000000 O®

konzumace po 6. roce
dekantace  ano

archivace  15-25 let

,Guado al Tasso*
Bolgheri Superiore DOP

[gvado al taso bolgery superijére]

Vidné Cerstvé vymackaného duznatého ovoce

s decentnimi tény toastu, kdvy a tmavé ¢okolady.
Komplexnf a vyvazené s dostatkem dokonale
strukturovanych tfislovin a dlouhym, hladkym
zavérem. PIné a velmi elegantnf vino. Dalsi ze své-
tové proslulych vin Antinori. Je pravidelné a velmi
vysoce hodnoceno.

10

odrida 85 % Sangiovese,
10 % Cabernet Sauvignon,
5 % Cabernet Franc

technologie 16-18 mésicd zrani
vyroby v sudech z francouzského
a madarského dubu.

intenzita

kategorie ©0000®O®

konzumace po 5. roce
dekantace  ano

archivace  10-20 let

Tignanello
[tynanelo]

Néadherna, leskla, tmava barva a velmi elegantni,
ovocnd a komplexni viné. Vino mé harmonické
tfisloviny, vyraznou a pevnou kostru. Télnaté, kom-
plexni a bohaté na chuté s vyjimec¢nou strukturou
a dlouhym zévérem. Nejzndméjsi vino od Antinori
a jedno z neslavnéjsich ,supertoskanskych” vin.
Vino ma velmi dlouhy potencial archivace.

Ol s tip!

odrida 90 % Sangiovese,
10 % Cabernet Sauvignon

technologie Zraje 14 mésicl v
vyroby dubovych sudech
a 12 mésicl v lahvi.

intenzita

kategorie 0000 ©®®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  4-10let

Marchese Antinori
Chianti Classico
Riserva DOCG

[markéze antyndry kyjanty klasiko rizerva]

Hrozny na vyrobu dfive pochézely z vinic
Tignanello, Badia a Passignano a Péppoli, nyni po-
chézeji pouze z vinic patfici pod Tenuta Tignanello,
kde 10 ha jsou Solaia vinice, 47 ha Tignanello vinice
a 90 ha vinice pro toto vino. Nejedna se o tzv. dru-
hé vino od Tignanello (jako v Bordeaux). Jedna

se o daldi vino z vinarstvi Tenuta Tignanello.

11

odrida 75 % Cabernet Sauvignon,
20 % Sangiovese,
5 % Cabernet Franc

technologie 18 mésict zrani v sudech
vyroby z francouzského
a madarského dubu.

intenzita

kategorie 000000 O®

konzumace po 6.roce
dekantace  ano

archivace  15-25 let

Solaia

[soldja]

Vino mé plnou, koncentrovanou a velmi elegantni
vUni s tény hefménku a rozinek. Intenzivni, ovocna
a komplexni chut s vybornou strukturou, jemnymi,

dokonale vyvazenymi tfislovinami a lahodnym,
velmi dlouhym zavérem. Ve slabsich ro¢nicich
se nevyrabi. Vino je nutno dlouho dekantovat.

Antinori, Tormaresca, Puglia ok karton obsah  SE30060C0KE  cenadoBO00KE

7 258180  Tormaresca Furia Rosato IGT Salento 2020 2020/21 6 0,75 693,39 839 879 O
Antinori, Toscana, Chianti DOCG

2 258120  Chianti Classico, Tenuta di Péppoli 2018/19 6 0,75 318,18 385 399 @ Q//

3 258140  Chianti Classico Riserva, Badia a Passignano 2017/18 6 0,75 825,62 999 1039 @ Q// L
Antinori, Tenuta Guado al Tasso, Toscana, Bolgheri

4 268160 I Bruciato” Bolgheri DOP 2019/20 6 0,75 486,78 589 609 @<L
4 268360 Il Bruciato” Bolgheri DOP Magnum - dievény box 2019/20 1 15 1114,88 1349 1399 @<L
5 258111  Cont' Ugo, Bolgheri DOP 2018/19 6 0,75 767,77 929 %69 @<L
6 268150  Vermentino Bolgheri DOP 2019/20 6 0,75 329,75 399 419 O

7 268140 ,Scalabrone” Bolgheri Rosato DOP 2019/20 6 0,75 313,22 379 399 O L
8 26811017 ,Guado al Tasso” Bolgheri Superiore DOP 2017 6 0,75 220579 2669 2769 @<L
8 26812017 ,Guado al Tasso” Bolgheri Superiore DOP Magnum 2017 6 075 475207 5750 5990 @<L
8 26811018 ,Guado al Tasso” Bolgheri Superiore DOP 2018 6 0,75 220579 2669 2769 @ Q,) L
Antinori, Tenuta Tignanello, Toscana

9 258131  Marchese Antinori, Chianti Classico Riserva DOCG 2017/18 6 0,75 660,33 799 839 @ Q,)

10 25911017 Tignanello 2017 6 075 2271,90 2749 2849 @<Ll
10 25911018 Tignanello 2018 6 075 239256 2895 2990 @<Ll
10 25931016 Tignanello Magnum (v dfevéném boxu) 2016 1 15 470992 5699 5799 @<L
10 25931017 Tignanello Magnum (v dievéném boxu) 2017 1 15 5123,14 6199 6199 @ QJ L!
11 25912017 Solaia 2017 6 0,75 cena viz www.global-wines.cz [ ] Q/) L!




B novinka ] tip!

odrlida Primitivo

technologie 12 mésict zrani v sudech
vyroby z francouzského
a madarského dubu,
déle 8 mésicl v lahvi.

intenzita

kategore ©00®@®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  4-12let

»,Carrubo“
Primitivo di Manduria DOC

[karubo primityvo di mandurija]

Intenzivni rubinové Cervend barva. Bohaté

a komplexni aroma s tény cerveného ovoce, visni,
svestek a tfesnového likéru. Patrné zndmky lékofice,
tabdku a amaretta. V chuti je vino jemné, presto
velmi plné. Ovocnost vina je v dokonalé harmonii

s taniny a pfijemnou svézesti.

CO &3 tip! |

odrida 65 % Aglianico, 10 % Syrah
25 % Cabernet Sauvignon

technologie 10 mésict zrani v sudech

vyroby z francouzského a madar-
ského dubu, dale 9 mésict
v lahvi.

intenzita

kategorie ©00@®@®

konzumace po 3.roce

dekantace  ano

archivace  4-12let

~Trentangeli“
Castel del Monte Rosso
DOP

[trentandZely kastel del monte roso]

Bohatd, vyzrala a ovocna viné s tény Cerstvych
ostruzin, borlivek a ¢okolddy. Chut dobfe navazuje
na vlini - je intenzivni, ovocnd a stavnatd

se sametovou tfislovinou a tény borlvek a mlé¢né
¢okolady. Odriida Aglianico je ptivodem z Recka

a v Evropé se pfilis nevyskytuje — zfidka v Australii
nebo Kalifornii.

2 BT

odriida Negroamaro

technologie 12 mésicd zrani
vyroby v ,barikovych” sudech
a 12 mésich v lahvi.

intenzita

kategorie ©000®O®®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  4-12let

Negroamaro
,Masseria Maime*
Salento IGP

[negroamdro maseryja majme salento]

Typické odridové aroma - elegantni smés nazra-
Iého cerveného ovoce, pralinek a toastl. Objevuji
se i ndznaky vanilky, lékorice, kavy a karamelu.
Kofenité vino s ovocnymi, ¢okolddovymi a zivo-
¢isSnymi tony a dlouhym zavérem. Pouze ru¢né
sbirané hrozny z vinice S. Pietro Vernotico. Hodi se

k pecenym zebirkdim, jehné¢imu i hovézimu masu.

LI nés tip! |

odrtida Negroamaro

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich. Pred prodejem
zraje 4 mésice v lahvi.

intenzita

kategorie ©00®@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Calafuria Rosé
Negroamaro Salento
IGP

[kalfiiria roze negroamdro salento]

Ma broskvoveé rizovou barvu. Pfijemnd, ovocna
vliné jahod a malin s kvétinovymi tény fialek

a pivonek. Svézi a vyvazend chut se stfedni délkou.

Hrozny pochdazeji z vinic Masseria Maime v San
Pietro Vernotico.

ER nas tip! |

odriida Primitivo

technologie 10 mésicC zrani v sudech
vyroby z francouzského
a madarského dubu,
déle 8 mésict v lahvi.

intenzita

kategorie ©00@®®

konzumace po 3.roce

dekantace  ano

archivace  4-12let

Primitivo
»Torcicoda*
Salento IGP

[primityvo torcikéda salento]

Vino ma typické odrlidové aroma cerveného
peckovitého ovoce, jahod a lékofice. Nenaroc¢na,
stavnata chut s prijemnymi tislovinami, pevnym
télem a dlouhym koncem. V chuti jsou dobfe
zakomponované tény dreva. Hrozny pochazeji

ze starych vinic. Hezky predstavitel jizniho regionu.

G N8 tip!

odrtida Negroamaro

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore ©0©0@®®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Paiara Rosato
Puglia IGT

[pajdra rozdto pualija]

Odrlida Negroamaro dava svézi vina s ovocnym
charakterem. Chut Paiara Rosato je navic
podpotena kvétinovym aroma. Je idedlnim
pravodcem k morskym ploddm, téstovindm,
melounu se sunkou nebo krevetam Aglio Olio.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Al novinica | tip! |

odrlida Primitivo

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Primitivo

Fichi d’India
Salenoto IGP
[primityvo fiky dy indija]

Intenzivni rubinova barva. Aroma ¢ernych tfesni

a borlvek s nddechem koreni a lékofice. V chuti je
vino mékké presto vyrazné s kulatymi tfislovinami,
které jsou dobfe zakomponovany do struktury
vina. Pfijemnd ovocnd chut a lehkost vina typicka
pro odrGdu Primitivo.

10 EXTE

odrida Primitivo

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @0@0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Tormaresca Neprica
Primitivo

Puglia IGP

[tormareska nepryka primityvo pulija]

Na vino jsou pouzity hrozny z vinic usedlosti
Maime v San Pietro Vernotico. Vino md intenzivni
rubinovou barvu. Ovocné viné s aroma cerveného
ovoce, cernych tfedni, také s dotekem kandované-
ho ovoce a lékotice. Jemnd, dobfe strukturovana
chut s bohatymi tfislovinami. Podavejte vychlazené
na 16-18 °C.

8

odrlida Chardonnay

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Chardonnay

Fichi d’India

Salenoto IGP

[Sardoné fiky dy indija]

Elegantni a svézi vino s jemnym minerdlnim nade-
chem. Svétle slamové barva a lehkd citrusové viiné
s kvétinovymi tény. Jednoduché Chardonnay

s chuti bilych broskvi. Doporucujeme jako aperitiv,
k rybdm nebo zeleninovym saldtlm.

odrida Negroamaro
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Tormaresca Neprica
Negroamaro
Puglia IGP

[tormareska nepryka negroamdro plilija]

Na vino jsou pouzity hrozny z vinic usedlosti
Maime v San Pietro Vernotico. Vino ma rubinové
Cervenou barvu. Ovocnéd viné s aroma tfesni

a dzemu, také fialek a anyzu. Jemna a elegantni
chut podporena jemnymi tiislovinami. Celkové
se jedna a Cerstvé a svézi vino pro béznou dennf
konzumaci.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K¢

9

odrlida Chardonnay

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Tormaresca
Chardonnay
Puglia IGP

[tormareska Sardoné pulija]

Vyrazna viné s tony sladkého vyzralého ovoce,
suché travy a bylinek. V zavéru se oteviraji
ovocné tény pripominajici nektarinky a broskve.
Je to pIné, ovocné, kulaté vino podporené
prijemnou kyselinou. Velmi nekomplikovany

a harmonicky prdbéh. Lahodné vino s plnostf
,Nového svéta” a eleganci ,Evropy".
Doporucujeme.

Y novinic |

odrida Cabernet Sauvignon
technologie Fermentace i zrani
vyroby v nerezovych tancich.
intenzita

kategorie @©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Tormaresca Neprica
Cabernet Sauignon
Puglia IGP

[tormareska nepryka kabernet savirion plilija]

Rubinové cervend barva s fialovymi odlesky.

Ve vani Cerné tfesné a maliny. V chuti plné,
elegantni s dobre strukturovanymi taniny. Jemna

a dlouhd dochut. Vino si uzijete s masovymi
pokrmy, zvéfinou a vyzralymi syry. Silnéjsi kabernet
jiznéjsiho typu.

Antinori, Tormaresca, Puglia rocnik  Karton obsah e 0 08 znacky
7271166 ,Carrubo” Primitivo di Manduria DOC 201718 075 1111,57 1345 1395 @)
2 271170 Negroamaro ,Masseria Maime” Salento IGP 2017/18 0,75 544,63 659 699 @ 0@
3 271180  ,Torcicoda” Primitivo Salento IGP 2018119 6 075 359,50 435 459 @<
4 271192 ,Trentangeli” Castel del Monte Rosso DOP 2017/18 6 0,75 313,22 379 399 @<
5 271231  (alafuria Rosé, Negroamaro Salento |GP 2019/20 6 0,75 260,33 315 329 O

6 271230  Paiara Rosato, Puglia IGT 2019/20 6 0,75 123,14 149 157 O

Antinori, Tormaresca, Puglia rocnfk  karton obsah (213006 000K 1080 znacky
7 271114 Primitivo Fichi d India, Salenoto IGP 2019/20 6 0,75 152,89 185 195 @
8 271115  (hardonnay Fichi d India, Salenoto IGP 2019/20 6 0,75 152,89 185 195 O
9 271120  Tormaresca Chardonnay, Puglia IGP 2019/20 6 0,75 180,17 218 229 O
70 271110 Tormaresca Neprica Primitivo, Puglia IGP 2019/20 6 0,75 180,17 218 229 @
17 271113 Tormaresca Neprica Negroamaro, Puglia IGP 2019/20 6 0,75 180,17 218 229 @
12 271112 Tormaresca Neprica Cabernet Sauignon, Puglia IGP 2019/20 6 0,75 180,17 218 229 @




(i né tip! |

odrida Weissburgunder

technologie Po fermentaci

vyroby v nerezovych tancich zraje
5-7 mésict na kvasnych
kalech.

intenzita

kategorie ©@®®®

konzumace po 1. roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Weissburgunder
[wajsburgundr]

SvéZi vliné s tony rozkvetlé jarni louky, listového
peciva a zralych hrusek. Elegantni, suché a mineral-
ni vino s Cistou chuti, kterd dobfe vystihuje terroir
severnf Itdlie. Stredné pIné a odrlidové charakte-
ristické vino je pfijemnou vstupenkou k poznani
regionu Alto Adige a potési kazdého sommeliera.

4

odrlda Lagrein

technologie Fermentace i nasledné

vyroby zrani ve velkych drevénych
sudech po dobu 7-10
mésicl.

intenzita

kategore O©@@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  2-6let

Lagrein
[lagrajn]

Intenzivni viiné s tony brusinek, tfesni, cokolady

a kofent. Stavnata a harmonicka chut s delikatni
strukturou a hladkymi tislovinami. Objevuji se po-
dobné tény jako ve vini. IdedIni kombinace: hovézi
s brambory se smetanou, dusend kyta s cervenym
zelim nebo vyrazné syry, napr. vyzraly parmazan.

P2 Nas tip!

odrlda Chardonnay

technologie Po fermentaci

vyroby v nerezovych tancich zraje
5-7 mésicd na kvasnych
kalech.

intenzita

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-5let

Chardonnay

[Sardoné]

Prijemna, nepifilis vyrazna ving, typickd pro
Chardonnay severniho typu. Svézi a pInd chut

s mineralnimi tény a harmonickou kyselinou.
Prijemné, cCisté, stredné plné a nekomplikované
vino ze severu Itdlie, které je zajimavou alternativou
k nékterym Chardonnay z Moravy nebo z Rakouska
- porovnejte. Dobre doprovodi ryby nebo cerstvé,
nezrajici syry.

5

odrtida Pinot Grigio

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich. 5-7 mésict zrani
na kvasnych kalech.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Pinot Grigio
[pino grydZo]

Ovocna viné s tény grapefruitu, lici nebo bilého
melounu, také kvétinové tony Cerstvé posecené
louky. Dobfe vyvazena chut s aroma ¢erného caje,
exotického ovoce, melounu a zralého grapefruitu.
Vino je vhodné kombinovat s uzenou Sunkou

¢i parmskou Sunkou, susenymi rajcaty, bylinkovym
rizotem, grilovanymi rybami ¢i telecim masem.

3

odrida Gewdrtztraminer

technologie Po fermentaci

vyroby v nerezovych tancich zraje
5-7 mésicd na kvasnych
kalech.

intenzita

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-5let

Gewilrztraminer
[gevirctraminr]

Viyraznd, aromaticka, klasicky kofenitd, cerstva,

pro odrddu charakteristickd viné s tony bilych
kvétd a citrust. Suchd, svézi, ¢istd a mineraini
chut s dlouhym, plnym télem. Aroma bilych kvétd
a zralych broskvi. Ukdzkovy a dobfe vyrobeny
Gewdrztraminer z Alto Adige. Gastronomické
doporuceni: smetanové omacky, drlibezi maso.

Terlan

VinafstviTerlan bylo zalozeno v roce 1893 jako jed-
nozprvnich vinafskych druzstev v jiznim Tyrolsku.
Dnes Terlan s pfiblizné 100 ¢leny obdélavé 150 ha
vinic s ro¢ni produkci cca 1,2 milionu lahvi.
Terlan se ve vyrobé nesoustfedi na mnozstvi,
ale predevsim na kvalitu. Vsechna vina (70 % bila
a 30 % cervend) jsou produkovéna v kategorii
DOP. Vinice se nachazeji na Upati hory Tschoggel,
kde jsou idedlni klimatické podminky. Struktura
podlozi vinic akumuluje teplo a pérovita vrchni
vrstva zase dostatec¢né odvadi vodu. Vétsina vinic
je orientovdna na jih, coz zarucuje dostatecny
pfisun slune¢niho zéafeni. Hotova vina dozravaji
v modernich sklepich s pfisné kontrolovany-
mi podminkami. Ve sklepich Terlanu je dnes
ulozeno velké mnozstvi vin od roku 1955 az do
soucasnosti. Tato unikatni sbirka je dikazem, ze
vina jsou zde vyrabéna s dlrazem na harmonii,
kterou diky delsimu zrani ziskavaji.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

6

odrida 60 % Pinot Bianco,
30 % Chardonnay,
10 % Sauvignon Blanc

technologie Po fermentaci

vyroby v nerezovych tancich zraje
5-7 mésicti na kvasnych
kalech.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Terlaner
[terlanr]

Aromatickd a komplexni viné s tény tropického
ovoce a minerality. Harmonicka a vyrazné chut

je podporena kyselinou a delsim zavérem. Hrozny
pochazeji z vinic v jiznim Tyrolsku. Vinice jsou
polozené v nadmorské vysce 300-500 m.n.m.

a prevlada zde piscitostérkové podlozi.

Trentino - Alto Adige

Jak jiz ndzev napovidg, je tento region slozeny
ze dvou hlavnich samostatnych oblasti. Celkem
se zde nachazi 8 DOP oblasti, ale valnd vétsina
vin pochdzi z Trentino a Alto Adige. Trentino je
oblasti na jihu regionu a jeho hlavnim méstem
je Trento. Alto Adige je pak oblasti na seve-
ru, kterou protéka horni (Alto) ¢ast reky Adige
a hlavnim meéstem je Bolzano. Jednim z hlavnich
rozdild mezi obéma regiony je fakt, Zze na severu
je vétsina vinafstvi stale rodinnych (vétsinu vin
prodaji lokalné), kdeZto vyrobci v jizni Casti se
Casto sdruzuji do vétsich druzstev, vyrabéjicich
kazdoroc¢né vino konstantni kvality (i diky tomu
jde dost vin na export). Vino bylo v tomto re-
gionu péstovano jiz po staleti. Mistni lidé maji
pfihodné piislovi ,Chleba a vino zarucuji krasné
déti”. To naznacuje, jakou dlleZitost zde vino ma
a jakou pozornost vénuji mistni lidé jeho vyrobeé.
| pfes to se v tomto regionu vyrobi ,pouze”
1 % italské produkce. Proti tomu ale stoji fakt,
ze zde vyrobi 10 % produkce Grappy celé Itdlie.
Nadmorska vyska 250 az 900 metri poskytuje
idedlni podminky pro péstovani. Vinohrady jsou
zde Casto vysazeny na velmi prudkych svazich.

VA nas tip!

odrida Sauvignon Blanc

technologie Po fermentaci

vyroby v nerezovych tancich zraje
5-7 mésict na kvasnych
kalech.

intenzita

kategorie ©00®®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-5let

~Winkl“
Sauvignon Blanc

[vinkl sovirion blank]

Typickd, intenzivni odrldova viné s prfjemnou
mineralnosti. Pfipomina rozmackany list cerného
rybizu. Suchd a elegantni chut s vyraznou minerali-
tou a harmonickou kyselinou. Dlouhé, bohaté

a nevtiravé vino s rukopisem vinafstvi Terlan.
Hrozny pro toto vino pochazeji z vinice nazvané
Winkl. Doporucujeme.

o TN

odrida 60 % Pinot Blanc,
30 % Chardonnay,
10 % Sauvignon Blanc

technologie Vino fermentuje ve velkych

vyroby dubovych sudech (30 hl),
déle zraje 12 mésicti z 1/2
ve velkych a 1/2 v malych
dubovych sudech.

intenzita

kategorie 00000 @®

konzumace po 4. roce
dekantace  ne

archivace  5-20let

»,Nova Domus*

Terlaner Riserva

[nova domus terlanr rizerva]

Prijemnd ovocnd viné s tony meruriek, tropického
ovoce a vanilky. Elegantni a plna chut s pffjemnou
kyselinou, s dotekem minerality v harmonickém

zavéru. Hrozny pochdzeji z vinic 300-500 metr
nad morem. PodloZi vinic je Stérko-piscité.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

8

odrlida Pinot Noir

technologie 12 mésict zrdni v sudech —

vyroby 50 % velké sudy, 50 % jsou
2x pouzité sudy typu
barrique”.

intenzita

kategorie ©00®®®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  4-9let

,Monticol“
Pinot Noir Riserva

[montykol pino nodr rizerval

Viné je ucebnicové charakteristicka pro Pinot Noir
- Cervené bobulové ovoce s dotekem zivocisnosti
a hotké cokolady. PIng, $tavnatd a tepld chut pfi-
jemné navazuje na vini. Stredné plné, harmonické
vino s pfijemnou tfislovinou. Klasicky Pinot Noir

s dlouhym zavérem, ktery oceni i milovnici vin

z Bourgogne.

10

odrida Lagrein

technologie 18 mésict zrani v jiz 2x
vyroby pouzitych dubovych
sudech.

intenzita

kategorie ©0000®®

konzumace po 7.roce
dekantace  ano

archivace  8-15let

»Porphyr

Lagrein Riserva

[porfyr lagrajn rizerva]

Intenzivni viiné s tény hotké cokolady

a rozkvetlych kvétd. Hladka a komplexni chut

s plnym télem, s pfijemnymi tfislovinami a tony
toastovosti v zavéru. Porphyr je spickové vino

z vinarstvi Terlan.

Kellerei Terlan, Trentino-Alto Adige DOP rocnik  karton obsah 00 o znacky
7 260082  Terlan Weisshurgunder (Pinot Blanco) 2019/20 0,75 293,39 355 375 O

2 260083  Terlan Chardonnay 2019/20 6 0,75 293,39 355 375

3 260125 Terlan Gewiirztraminer 2020/21 6 0,75 346,28 419 439 O

4 260095  Terlan Lagrein 2019/20 6 0,75 326,45 395 415 @

5 261200  Terlan Pinot Grigio 2019/20 6 0,75 309,92 375 395 O

Kellerei Terlan, Trentino-Alto Adige DOP rotnik  karton obsah  (ona.ed 6000 K¢ ool znacky
6 260080  Terlaner 2019/20 6 0,75 354,55 429 449 O

7 261100  Terlan,Winkl” Sauvignon Blanc 2020/21 6 0,75 412,40 499 519 O L
8 261103  Terlan,Monticol” Pinot Noir Riserva 2017/18 6 0,75 577,69 699 729 @ 0@ L
Kellerei Terlan, Trentino-Alto Adige DOP, vlajkova vina

9 261105 ,Nova Domus” Terlaner Riserva 2017/18 6 0,75 822,31 995 1039 0L
10 261109 ,Porphyr”Lagrein Riserva 2017/18 6 0,75 949,59 1149 1199 @<L




odrlida Pinot Bianco

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@®®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Diirer Weg
Pinot Bianco

[dyre vek pino bijanco]

Odrlda Pinot Bianco byla po |éta nejrozsifenéjsi
bilou odriidou v Jiznim Tyrolsku. Jeji péstebni plo-
chy se nachdzeji na pravé a levé strané reky Adige,
v oblasti Salorno. Chut vina je bohatd s Sirokym
spektrem ténd, jako napfiklad jablek, broskvi

a merunék. Svézi a delikdtni vino s delsim zavérem.

odrlda Sauvignon Blanc
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Dlirer Weg
Sauvignon Blanc

[dyre vek savirion blank]

Barva Sauvignovu Durer Weg je svétle Zluta
s nazelenalymi odlesky. Vino hraje vinémi

angrestu, mucenky, bazalky a kopfivy, doprovazené

minerdlnimi tony. Na patfe je svézi, pfijemné
kyselé, s chuti exotického ovoce. Perfektné se hodi
ke kombinaci s chfestem nebo ke grilovanému
kureti se zeleninou.

2

odrlda Pinot Grigio

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Dlirer Weg
Pinot Grigio
[dyre vek pino grydZo]

Hrozny tohoto Pinot Grigia se péstuji v blizkosti
Salorna, v nadmorské vysce 220 metrd. Toto vino
se prezentuje intenzivnim aroma bilého ovoce,
hrusek, jablek Golden Delicious, jasminovych kvétd
a konvalinek. Sametova, mékka, ale plna chut

z néj ¢ini vino pro radost.

3

odrida Chardonnay

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Dlirer Weg
Chardonnay

[dyre vek Sardoné]

Hrozny zUstdvaji pfed sklizni na vinné révé az do
Uplného vyzrani — do okamziku idedlni rovnovéhy
mezi zbytkovym cukrem a kyselinou. Vino

se prezentuje vyraznéjsi slamoveé Zlutou barvou,
jemnym aroma typickym pro tuto odrtdu

a charakteristickou a pfijemnou chuti.

I a3 tip! |

odrlida Barbera

technologie Zrani 7-8 mésict
vyroby v sudech z francouzského
a slovinského dubu.

intenzita

kategorie 0O @®@®

konzumace po 2.roce

dekantace ne

archivace  3-6let

Barbera d 'Alba
DOP

[barbéra ddlba]

Hrozny pochazeji z rliznych poloh celé usedlosti
Monfalletto. Diky odlisnym mikroklima a podlozi
vznikd komplexni a aromatické vino. Ma vyraznou
vlni ovoce, kakaa, Svestek, kofeni, cokolady a léko-
fice. PInd a Cerstva chut s sirokou paletou ténd jako
ve vlni. Pfjemné vino s del$im zavérem a jemnou
trislovinou. Dobte se hodf k vafenym masdm

a zeleninovym koldcdm.

8

odrlida Pinot Grigio

technologie Po fermentaci zUstava
vyroby nékolik mésict
na kvasnych kalech.

intenzita

kategorie ©0O®®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-5let

Marco Felluga

Pinot Grigio

»Mongris

[pinot grydzo mongrys]

Charakteristicka, Cista a svézi viiné s tony bilych
kvétl a susenych jablec¢nych kfizal. Pevna, extrak-
tivni a harmonickd chut s typickymi odrddovymi
tony, jako jsou bilé broskve a bosenské Svestky.
Decentni mineraIni slanost. Klasicka, v severni Italii
prosluld odrdda. Ukazkové Rulandské sedé z Friuli,
které potési milovniky této odrldy.

6

odrda Nebbiolo

technologie 18-22 mésict zrani
vyroby v sudech z francouzského
a slavonského dubu.

intenzita

kategorie 00000 @®

konzumace po 3.roce

dekantace  ano

archivace  7-20 let

Barolo DOCG
,Monfalletto“

[barolo monfaleto]

Charakteristickd, elegantni a opulentni viiné

s dotekem pralinek, visni v hotké ¢okoladé a kakaa.
Chut perfektné navazuje na vini. Sametova,
harmonicka a jemna chut s dlouhym zavérem,

s tony cerstvych hroznd a ¢erného lesniho ovoce.
Hrozny odrddy Nebbiolo, které jsou pouzity

na toto jedine¢né vino, pochézeji z nedaleké
usedlosti jménem Monfalletto.

9

odrida Cabernet Sauvignon
technologie 12 mésict v dubovych
vyroby sudech a 6 mésicl v lahvi.
intenzita

kategorie ©0O®®®

konzumace po 3.roce
dekantace  ne

archivace  4-8let

Marco Felluga
Cabernet Sauvignon
Collio

[kabernet savirion kélio]

Vino tmavé rubinové barvy s temnymi odlesky.
Elegantni viiné ¢erveného bobulového ovoce,
kterd prechdzi az do tonl kakaa a vlasskych ofechd.
Typicky zéstupce odrady Cabernet Sauvignon.
Chut je vyvazena, harmonicka, s pevnou strukturou
a hladkym koncem. Ovocitost ve vini se dostava

i na patro.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

7

odrida Nebbiolo

technologie 18-20 mésict v malych

vyroby sudech z francouzského
dubu.

intenzita

kategorie 00000 ®

konzumace po 5.roce
dekantace  ano

archivace  8-25let

Barolo DOCG
»Enrico VI“

[barolo enryko sesto]

Hedvabna, elegantni a komplexni

viiné s pfijemnymi tony kavy, pralinek a horké ¢o-
kolady. Vysoce koncentrovand a harmonicka chut
plynule navazuje na vdni. Vinice Enrico VI se
nachazi v blizkosti vesnice Castiglione Falleto. Jeji
skvéld poloha a velice omezend produkce doda
hrozndim odridy Nebbiolo vysokou koncentraci
a extrakt. Vino pro znalce patfici ke $picce z regio-
nu Piemonte.

10

odrtida Pinot Grigio

technologie SvUj netradi¢ni projev

vyroby ziskava diky technologii
nakvaseni hroznt - jako
u Cervenych vin.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Pinot Grigio

sVilla Canlungo
Green Label“
Venezia Giulia IGP

[pino grydZo vila kanlungo gryn lejbl]

Uslechtild, komplexni, plnd a odridoveé typické vi-
né, kde dominuje aroma Cervenych jablek, zralého
bilého rybizu a kvétu ¢erného bezu. Viané plynule
navazuje na chut. Elegantni, charakteristicka

a Stavnatd chut s dobfe zakomponovanymi tony
Cerveného jablka a bilych broskvi.

Ddrer Weg, Trentino-Alto Adige DOP rocnik  karton obsah fe”;ngﬁ/ofgpﬁ cenadob 000KE snacky
7270051  Diirer Weg Pinot Bianco 2019/20 0,75 235,54 285 299 O
2 270052  Diirer Weg Pinot Grigio 2019/20 0,75 235,54 285 299 O
3 270050  Diirer Weg Chardonnay 2019/20 0,75 235,54 285 299 O
4 270055  Diirer Weg Sauvignon Blanc 2019/20 0,75 296,69 359 375 O

Cordero d| MOnteZemOlO, Piemonte ro¢nik  karton obsah bez DPH /s DPH s DPH znacky
5 241002  Barbera d Alba DOP 2019/20 6 0,75 395,87 479 499 @<
6 241004  Barolo DOCG,Monfalletto” 2016/177 6 0,75 966,12 1169 1219 @<
7 241005  Barolo DOCG,Enrico VI” 2016/177 6 075 1731,40 2095 2199 @<
Marco Felluga, Collio, Friuli DOP

8 203000 Pinot Grigio,Mongris” 2019/20 6 0,75 354,55 429 459 O

9 203009  (Cabernet Sauvignon Collio 2017/18 6 0,75 428,93 519 555

Eugenio Collavini, Friuli

70 202810  Pinot Grigio,Villa Canlungo Green Label” Venezia Giulia IGP 2019/20 6 0,75 214,05 259 279 O




La Scolca - tradice a symbolika

Vinafstvi La Scolca bylo zalozeno mezi lety 1917
- 1919. V té dobé vinafstvi koupil pradédecek
soucasného majitele Giorgia Soldatiho, ktery
dnes spole¢nost vede se svou dcerou Chiarou. Na
pozemku puvodné stala stara farma, ktera dobre
slouzila i jako rozhledna. Odsud i samotny nazev
vinarstvi La Scolca, neboli ,Podivej se do délky”.
Také pfijmeni Soldati je symbolické. Znamena
,Vojaci” a odrazi hrdost a houzevnatost majiteld.

V roce 1919 byla v dobé ndkupu pdda ¢astecné
vyuzivéna pro péstovani obili a cast byla
zalesnénd. Rodina Soldati méla propracovany plan
vysadit odrldu Cortese do oblasti, ve které se
tradi¢né péstovalo pouze cervené vino. Giordio
Soldati vytvofil mimofadnou sadu vin a diky tvr-
dé praci i modernim technologiim se vinafstvi
La Scolca zafadilo mezi jedno z nejznaméjsich
vinafstvi v oblasti Gavi.

PR a3 tip! |

odrida Cortese

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie 00@®®

konzumace po 2.roce

dekantace  ne

archivace  2-8let

Gavi dei Gavi DOCG
,Etichetta nera*“

[gavi dei gavi etiketa nera]

100 % Cortese, jehoz hrozny

vinic vinafstvi La Scolca. Zlatava barva s odlesky.
Koncentrovang, plna a elegantni viiné s tony
maslovych susenek, Cerstvého peciva a tropického
ovoce. Dlouha, minerélni a jemna chut s celou
paletou ovocnych tond. Toto vino je povazovano
odborniky za jedno z nejlepsich Gavi dei Gavi.
Prijemné doprovodi rafinované pokrmy z ryb.

odriida Cortese

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore ©O0®®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  5-10let

Gavi dei Gavi
d’Antan DOCG

[gavi dei gavi d antan]

Unikatni vino, které trpélivé zrélo az 10 let.

Je vyrobeno jen z téch nejlepsich hroznd

v nejlepsich letech. Vino mé intenzivni vani, kterd
v sobé misi ovocné a kvétinové tény v zavislosti
na stupni vyzralosti vina. Chut je vla¢na, ofechova
s dozvukem prazenych mandli. Vyjimecné vino
pro vyjimecné okamziky.

Idedlni podminky pro vino Gavi

La Scolca ma své vinice v nejkrasnéjsich lo-
kalitdch okresu Rovereto. Spolecnost spravuje
plochu asi 50 ha vinic, sestavajici z asi 200
km tadkd vinné révy. Mofisky vzduch, plné
slunce, chlad a minimaln{ vyskyt rosy. Viechny
tyto prvky vytvéreji idedlni podminky pro
spravné zrani hrozn. V kombinaci s vhod-
nymi postupy a technologiemi zde vznikd
to nejlepsi vino této oblasti - ,Gavi dei Gavi"®

Vino Gavi vyrobené z odrldy Cortese vzniklo
v padesatych letech pravé ve vinafstvi La Scolca
a od té doby se stalo klasikou. ,Gavi dei Gavi“®
je vino, které prekvapi a nadchne. Je hluboce
svazané se svym plvodem a zemi. Jemna viné
pfijemné navazuje na svézi, ovocnou chut.
Toto unikétni vino se dostava do celého svéta
a kazdému, kdo ho ochutnd, nabizi jedinecny
zazitek.

E3 a3 tip! |

odrdda Cortese

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore @@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Gavi DOCG
Gavi del Comune di Gavi
, Etichetta bianca“

[gavi del komune dy gavi etiketa bijanka]

100% Cortese. Hrozny na vyrobu

tohoto vina pochdzeji pfimo

ze srdce Rovereta, svétové proslulého jako

Grand Cru dei Gavi. Barva svétla se zelenkavymi
okraji. Mineralni, zivd a komplexni viiné s aroma
bosenskych Svestek, bilého peckovitého ovoce

a zralych cervenych jablek. Harmonicka, stavnata
a minerdlné slana chut s pevnou kostrou, hladkym
zavérem a tony zralych citrusovych plodd.

ZR néé tip!

odrlida Cortese

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace 2 roky

Gavi il Valentino DOCG
[gavi il valentyno]

Toto Gavi nese jméno po farmé, kterou plvod-

né vlastnil slavny generdl Savojského kralovstvi
Valentino Sartore”. Hrozny pochazeji z vysokych
kopct Rovereta v Gavi a davaji vinu svézi vini

a jemnou chut. Tato kombinace je pro Gavi typicka.
Vino se perfektné hodi ke kazdému stolu.

Prijemné doplni lehké pokrmy a je idealnf

ke konzumaci béhem jidla.

La Scolca, Piemonte

Dokonalost od zacdtku aZ do konce

K vyrobé vynikajictho vina je potfeba vynika-
jicich hroznd. Sklizert probihd v dobé, kdy jsou
hrozny dokonale zralé. Vinice po vinici se skliz
samostatné v dobé optimalni zralosti hroznd.
S pomoci pocitacového systému se kontroluje
pavod hroznl a nedochdzi tak k michani mostl
z rlznych mist. Etikety Gavi se lisi podle vinic
rzného véku. Bila etiketa pochdzi z dvacetiletych
vinic a ¢ernd etiketa ze Sedesatiletych vinic.

Sklizeri se provadi obvykle ru¢né. Hrozny se
shromazduji v kosich a poté se vykladaji do
malych pfivésu. Vinarstvi klade velky dtraz na pre-
ciznost tfidéni hroznl a na dalsf praci s mostem.
Za pouziti moderniho softwaru sleduje kazdy
hrozen a vytvéfi tak ,rodokmen” ke kazdé své
vyprodukované lahvi. V kombinaci s pfisnymi hy-
gienickymi néroky tak vznikd opravdu lahodné
vino té nejvyssi kvality.

ro¢nik  karton obsah

cena od 6 000 K& cena do 6 000 K¢
bez DPH /s DPH s DPH

LR a3 tip! |

odrida Cortese, Pinot Nero

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @@@

konzumace po 1.roce O Pu
dekantace

archivace

s, S
atziono\ ¥

(4
2. N
QPO\'MS\‘\

Rosa Chiara

[roza kidra]

95 % Cortese a 5 % Pinot Nero.

Viyvézené spojeni slavnych italskych odriid dava
vinu pffjemnou svétle rlizovou barvu s jasnymi
kordlovymi odlesky. Chut je plnd, harmonicka,

s mékkym kulatym télem. Viné intenzivni, presto
jemnd, s tony pomerancovniku a sipkové rlze.
Vino je vynikajicl k pfedkrmm, grilovanym rybam
a bilému masu.

PR novinka | nss tip! |

odrida Sauvignon Blanc a smés
bilych hroznd z Piemontu
(100 % La Scolca)

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @©@@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace 2 roky

Solui Sauvignon blanc
[s6lui sovirion blank]

Elegantni a komplexni vino, pfi jehoz vinifikaci byl

kladen ddraz na vyvédzenost vini, chutf a harmonii
projevu. Slamové zlutd barva, bohaté viné, svézi

a ovocné tény pripominajici zelené jablko, broskve
a Spetku maty. Pfijemné na patfe, svézi a vyvazené,
s dobrou strukturou.

znacky

4 212103  Gaviil Valentino DOCG

201920 6 075 230,58 279

(0]

La Scolca, Piemonte ocnfk  karton obsah S 0000C0KE  cenadoBBO0KE
7212107  Gavi dei Gavi D"Antan DOCG 2017/18 6 075 1387,60 1679 1749 O
2 212101  Gavi dei Gavi DOCG, Etichetta nera” 2019/20 6 0,75 552,89 669 695 O
3 212104  Gavidel Comune di Gavi DOCG,, Etichetta bianca” 2019/20 6 0,75 296,69 359 375 O

5 212122 Rosa Chiara

201920 6 075 235,54 285

o

6 212131 Solui Sauvignon blanc

2020/21 6 075 247,11 299

o




odrlida Cortese

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@®®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Gavi DOCG
Gavi del Comune di Gavi

[gdvi del komune di gdvi]

Viné zralého bilého ovoce, bilych tiesni a jablek

s jemnymi tény kofeni a vanilky. V chuti pIné, ob-
sahlé a bohaté vino s vyraznou kyselinou a pevnou
strukturou. Dlouhy zavér s aroma zralych ryngli,
citrusd, zelenych jablek a mandli. Gavi di Gavi Ize
povazovat za nejvyznamnéjsi bilé vino z oblasti
Piemonte. Vhodné k rybam, uhofi, lososu, platyzu
a bilym mastm.

4

odrida Barbera

technologie 8-10 mésicl zrani
vyroby ve slavonskych sudech.

intenzita

kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Barbera d’Asti DOP
~Costalunga“
[barbera ddsty kostalunga]

Hezka, ovocnd viné s tony tiesni a visni. Stavnata
chut s pfijemné zakomponovanymi kyselinami

a jadrnéjsimi tfislovinami, s tony peckovitého
ovoce v zavéru. Srdnaté vino s bohatym buketem
a plnou chuti. Univerzalni vino, které se dobre
kombinuje s jidlem, je vhodné i k samostatné
konzumaci. Klasicky zastupce z Barbera d’Asti.

P2l Nas tip!

odriida Moscato

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore ©O0®®®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Moscato d ‘Asti DOCG

,Monteolivo“

[moskdto ddsty ménteolivo]

Odrdové velmi charakteristické Moscato, které

se prezentuje delikdtnim aroma broskvi, salvéje

a limetky, také kvéty akdtu. Podavejte velmi vychla-
zené, je idealni pro letni osvézeni ¢i na jakoukoliv
party.

5

odrdda Barbera

technologie 12 mésicti zrani
vyroby ve slavonskych
sudech, 6 mésich v lahvi.

intenzita

kategorie ©00®@®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  5-13let

Barbera d’Asti
Superiore DOP
,Cremosina“

[barbera ddsty superydre kremosina]

Viné je elegantni, ovocna a harmonicka, pripomi-

najici zralé ¢erné tresné, mlé¢nou ¢okoladu, sladké
kofenf a pralinky. Chut navazuje na vdni. Je harmo-
nicka, pfistupna a Stavnata s tony pralinek, kavy

a tfedni, podporend sladkou tfislovinou v dokonalé
harmonii s kyselinou. Vhodné k vyraznéjsi zvériné,

jakou je zajic ¢i bazant.

3

odriida Barbera

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-5let

Barbera Piemonte
DOP , Antara“

[barbera pijemonte antara]

Decentni, ziva a odridové charakteristickd viiné

s tény ostruzin a tfesni. Chut je svézi, lehkd, Stav-
natd a nekomplikovana s lehkym dotekem dfeva

a tony kompotovanych tfesni. Odrlida Barbera
plvodné pochdzi z odrlidy Mourvedre a je treti
nejrozsitenéjsi odrlidou v Itélii. Univerzalni cervené
vino, které vhodné doplni pizzu, téstoviny a jiné
pokrmy z Itélie.

6

odrdda Barbera

technologie 12 mésicti zrani
vyroby v dubovych sudech typu
Jbarrique”.

intenzita

kategorie ©000O®®

konzumace po 2. roce
dekantace  ano

archivace  5-10let

Barbera d’Asti
Superiore Nizza DOP
,Generala“

[barbera ddsty superydre nyca dzenerdla]

Intenzivni a komplexni vineé s tony korenti, kakaa,
jahod a tfesni. V chuti je intenzivni s tony Cerve-
nych tfesnf, toastovosti, kavy, kakaovych bobd

a sladkého dfeva v zavéru. Vino vzniklo spojenim
nejlepsich hrozn( z vinic Generala a malého
podregionu Nizza, ktery je oznacovan jako
nejlepsi pro péstovani Barbera d’Asti.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Bersano, Piemonte otnik  karton obsah (o oc® 000 ¢ 08 znatky
7210054  Gavi DOCG, Gavi del Comune di Gavi 2019/20 0,75 230,58 279 299 O

2 210077  Moscato d"Asti DOCG, ,Monteolivo” 2019/20 0,75 276,86 335 349 O

3 210052  Barbera Piemonte DOP ,Antara” 2019/20 0,75 164,46 199 215

4 013897  Barbera d'Asti DOP,,Costalunga” 2018/19 0,75 214,05 259 272 @

5 210056  Barbera d'Asti Superiore DOP,,Cremosina” 2017/18 0,75 428,93 519 545 @&
6 757254  Barbera d'Asti Riserva Superiore Nizza DOP ,Generala” 2014/15 0,75 660,33 799 839 @ Q,/

Barolo

Barolo — nejslavnéjsi vino z Piemonte. ,Vino krdld,
krdl mezi viny”. Zacalo se vyrabét zacitkem
18. stoleti. Dnes ho v celém regionu vyrabi téméf
1 200 vyrobcU, ktefi rocné primérné vyrobi 3,8
milionu lahvi. Vino se vyrabi ze 100 % odrddy
Nebbiolo. Hrozny, které obvykle dozravaji na
konci zafi, maji tmavé modrosedou barvu. Dfive
bylo Barolo velmi tfislovinové a trvalo vice nez
10 let, nez se tisloviny zjemnily. Dnes md Barolo
spise ovocny charakter, ktery je vice pfistupny.
Byla zkrdcena doba fermentace na maximalné
10 dni (dfive az 3 tydny). Poté vino zraje v sudech.
Néktefi vyrobci pouzivaji nové ,barriques” z fran-
couzského dubu, jini voli kombinaci zrani — ¢ast
zraje v barikovych sudech z nového dreva a st
ve velkych, dfevénych, vicekrat pouzitych sudech.
Ty nejprestiznéjsi domy pro sva nejlepsi Barola
viak stale pfisné odmitaji pouzivani ,barriques”.
Minimalni doba zrani jsou 3 roky. Pokud vino
zraje minimalné pét let, mdze byt oznaceno jako
,Riserva”. Prdmérny potencidl vina je 5 az 10 let.
Podle odbornikl je to jedno z nejkomplexnéjsich
vin Italie, pro zac¢ate¢niky vsak nemusi byt jedno-
duché témto vindm porozumét.

7

odrda Nebbiolo

technologie 24 mésicl zrani ve velkych
vyroby slavonskych sudech,
12 mésict v lahvi.

intenzita

kategorie 00000 @®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  5-20let

Barolo DOCG
,Nirvasco*

[barolo nyrvasko]

Ma jemnou vini s tény peckovitého ovoce.
Elegantni chut je podporena harmonickou tfislo-
vinou a tény zralych Svestek s jemnym nadechem
skofice a kompotovanych visni v zavéru. Barolo

je nejzndméjsim velkym vinem severnf Itdlie

a jako prvni vlbec ziskalo status kategorie DOCG.
Nirvasco je klasické Barolo moderniho stylu.

Vino pro znalce a milovniky tohoto regionu.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

s

odrlida Nebbiolo
technologie 5 let zrani v dievénych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie ©0000®®

konzumace po 5.roce

dekantace  ano

archivace  6-25 let s 2

Barolo Riserva DOCG
[barolo rizerva]

Toto nadstandardni Barolo ma granatové cervenou
barvu s oranZovymi okraji. Intenzivni a komplexni
viné s aroma kakaa, maty, cernych tresni a klize.
PInd a vyrazna chut s jemnymi a dobre zakompo-
novanymi tfislovinami. Objevuji se intenzivn{ tony
rGzi a fialek. Vhodné ke zvéfiné nebo zralym
pikantnim syrdm. Vino ma dlouhy potencial zrani.

Bersano, Piemonte ro¢nik  karton obsah bez DPH /s DPH s DPH znacky
7 013927  Barolo DOCG,Nirvasco” 2016/17 6 0,75 619,01 749 789 @)
8 210057  Barolo Riserva DOCG 2012/13 6 075 1461,98 1769 1849 @




|
1
odrida Sangiovese, Canaiolo
technologie Caste¢né zrni v dubovych
vyroby sudech.
intenzita

kategorie @©@®@®@

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  3-5let

Chianti DOCG

Villa Nieri

[kyjanty vila nieri]

Viné je typickd, ovocnd, pfipominajici tfesné, visné
a harmonicky pfechdzi az do visnového dzemu.

V chuti je to Cerstvé, lehké az stfednéplné, nekom-
plikované a $tavnaté vino. Aroma tfesni a cerného
peckovitého ovoce. Je to hezky zéstupce z regionu
Chianti v nizsi cenové kategorii. Dobra hodnota

za penize. Doporucujeme s raj¢atovymi omackami
a téstovinami.

4

odrlda Sangiovese

technologie Zraje v dubovych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie 0000 ®®

konzumace po4.roce
dekantace  ano

archivace  6-12let

Brunello di Montalcino

DOCG ,Villa Poggio Salvi*

[brunelo dy montalcino vila pédzio sdlvy]

M pifjemnou, zivocisnou vini s tony vyzralého
Cerveného ovoce, skofice a tabaku. Vyzrala,
uslechtild a elegantni chut s pomérné vyraznymi,
harmonickymi tfislovinami, s tony tfesnf v delsim
zaveéru. Dokonale se kombinuje s toskanskou,

ale i mezindrodni kuchynfi — skvélé k téstovinam,
driibezi, pokrmdm s veprovym masem a lanyzim.

2

odrtda 90 % Sangiovese,
10 % Merlot

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich bez pouziti sudd.

intenzita

kategorie @©@®@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace ne

archivace  4-6let

Chianti

Colli Senesi DOCG

»~Caspagnolo“

[kyjanty koli senesi kaspariolo]

Zivocisna, harmonicka vang, s tény kofeni, lesnfho
podhoubi a zviteci srsti. Sametova, Stavnata

a dobre vyvézena chut navazuje na vlni. Je typickd
pro Chianti, objevuji se tony vyzralého peckovitého
ovoce, predevsim tfesni. Nejlépe doplni tradi¢ni
toskanské masité pokrmy, téstoviny nebo dribezi
maso.

5

odrtida Sangiovese

technologie Vino zrélo ve dvou typech
vyroby dubovych sudl a déle pak
v lahvich.

intenzita

kategorie ©000®@®

konzumace po 4.roce
dekantace  ano

archivace  6-12let

Brunello di Montalcino
Casale del Bosco

[brunelo dy montal¢ino kazdle del bosko]

Intenzivni, rubinové ¢ervena barva. Bohata,
pikantni, ale harmonicka chut s dotekem lesnich
plodt a vyraznou kofenitosti. Hladky a vyzraly
zaveér. Skvélé k téstovinam, drlibezimu

i vepfovému masu.

3
odrtida 80 % Sangiovese,
20 % ostatnf cervené
odrldy
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich bez pouziti sud.
intenzita

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  4-6let

Chianti
Colli Senesi DOCG
,Titolato Strozzi“

[kyjanty koli senesi tytoldto sStrozi]

Prijemny a intenzivni buket ¢erveného drobného
ovoce a Stavnatd chut pfipominajici tfeSné

s pffjemnymi tfislovinami v delSim zavéru.

Toto Chianti je vyrobeno z hroznd Sangiovese
vyprodukovanych na vinicich, kde se redukuje
vysadba. Vysledkem jsou koncentrované hrozny.
Hezky prlvodce k téstovindm, pizze a dalsim
italskym specialitdm.

6

odrtida Sangiovese

technologie Zraje 1 rok ve

vyroby francouzskych barikovych
sudech a 1 rok ve velkych
slavonskych sudech.

intenzita

kategorie 0000 O®®

konzumace po 4.roce
dekantace  ano

archivace  6-12let

Brunello di Montalcino
Argiano

[brunelo dy montalcino ardzidno]

Elegantni viiné s ovocnymi tony. Koncentrovana,
kulatd, komplexnf a elegantni chut s hladkymi
tfislovinami a dlouhym zavérem s tény cerveného
bobulového ovoce. Historie vinafstvi saha az do
16. stoleti, dnes péstuje vino na 125 hektarech
pozemk.

I a3 tip! |

odrida 35 9% Syrah,
30 % Cabernet Franc,
30 % Merlot,
5 % Petit Verdot

technologie 60 % vina zraje 6 mésicl
vyroby v sudech, dale 3 mésice
v lahvi.

intenzita

kategorie 00@®®@®

konzumace po 4.roce
dekantace  ano

archivace  5-10let

Insoglio

[insélio]

Intenzivni ovocna viné s dotekem dfeva, visni,
vyzrélych tfesni, kofenfi a lékofice. Harmonicka,
bohatd, ovocnd chut s pevnym télem s tény
Cerstvé natrhanych visni a kakaa. Vyrovnana
trislovina a kyselina. Bohaté aroma se $irokou
paletou chuti od ovoce az po pernikové kofeni.
Vino, které rozhodné stoji za pozornost.

4l n:: tip! |

odrtda 90 % Sangiovese,
10 % Cabernet Sauvignon

technologie Zraje v dubovych
vyroby sudech.

intenzita

kategore O©@@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  4-6let

Morellino di Scansano
,,Battiferro“ DOCG

[morelino dy skansdno batyféro]

Hrozny maji pdvod na vinici z ndzvu vina — tedy
Battiferro. Jedna se o 4 hektary vinic, ideélnich pro
odrldu Sangiovese. Ta je doplnéna malym podi-
lem Cabernet Sauvignonu. Ve vini pfevldda aroma
Cernych tfesni, Svestek, zemitosti a zeleného pepre.
Komplexnf a vyrazna chut, podpofend vyraznymi
tfislovinami v zavéru. Vino je dilkazem, ze i mimo
Chianti existuji v Toskansku dalsi zajimavé regiony.

10

odrida 54 9% Cabernet Sauvignon,
27 % Merlot,
16 % Cabernet Franc,
3 % Petit Verdot

technologie 18-20 mésicl zrani
vyroby v ,barikovych” sudech
(70 % novych) a 10 mésict
v lahvi.

intenzita

kategorie 000000 O®

konzumace po 6. roce

dekantace  ano

archivace  10-20 let

Ornellaia
[orneldja]

V&né s aroma lesnich plodd, tabéku, kofeni,
bobulového ovoce a uslechtilé kiize. Na patfe

s tony zralého rybizu a tfesni. Perfektné vyrovnané
tfisloviny, kyselost i alkohol. Velké téInaté vino

s dlouhotrvajicim zavérem. Pravidelné ziskava
vysoka hodnocenf az ke 100 bodlm od prednich
hodnotitell.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢&

8

odrlida Sangiovese
technologie 14 mésic( zrani
vyroby v barikovych sudech.
intenzita

kategorie ©00®®@®

konzumace po 2. roce
dekantace  ne

archivace ~ 3-8let

Morellino di Scansano
,,Battiferro“ Riserva DOCG

[morelino dy skansdno batyféro rizerva]

Ma velmi tmavou barvu a intenzivni vini s tony
Cernych tfesni. Strukturovana chut s hladkymi
tfislovinami a dlouhotrvajicim zavérem. Velmi
dobre doprovodi pokrmy ze zvéfiny ¢i jinych
tmavych mas.

11

odrida 85 % Cabernet Sauvignon,
15 % Cabernet Franc

technologie Zraje 24 mésict v sudech
vyroby z francouzského dubu
a déle 6 mésicl v lahvi.

intenzita

kategorie 00000 O®O®

konzumace po 7.roce

dekantace  ano

archivace 10-20 let
Sassicaia
[sasikdja]

Viané je hladkd a svidné hedvabna s aroma
Cerveného ovoce. V chuti je elegantni, jemné

s nadhernymi tény bobulového ovoce a doteky
minerality. V zavéru dominuje pevnd a harmonic-
kd tfislovina. Sassicaia je dnes jednim z nejslav-
néjsich vin Itdlie a jedno z nejlepsich vin z odrddy
Cabernet Sauvignon.

Toscana ocnik  karton obsah  (enaad 60COKE  cenado 6 B00KE
7228019  Chianti DOCG, Villa Nieri 2018119 6 075 147,93 179 189 @
2 223820  Chianti Colli Senesi DOCG ,Caspagnolo” Villa Poggio Salvi 2019/20 6 0,75 180,99 219 229 @
3 222454  (hianti Colli Senesi DOCG,Titolato Strozzi” Guicciardini Strozzi ~ 2019/20 6 0,75 214,05 259 279 @
4 220826  Brunello di Montalcino DOCG ,Villa Poggio Salvi” 2016/17 6 0,75 693,39 839 879 @<
5 310600  Brunello di Montalcino DOCG Casale del Bocso 2014/15 6 0,75 784,30 949 999 @ <
6 220458  Brunello di Montalcino DOCG Argiano 2016/17 6 0,75 101570 1229 1289 @ Q,/

AZienda ” Gri||esin0, Toscana (Antinori) ro¢nik  karton obsah bez DPH /s DPH s DPH znacky
7 206050  Morellino di Scansano ,Battiferro” DOCG 2018/19 6 0,75 230,58 279 299 @ 0@
8 206030  Morellino di Scansano ,Battiferro” Riserva DOCG 2016/17 6 0,75 404,13 489 509 @ 0@
Toscana Premium

Insoglio, Tenuta di Biserno, Bolgheri IGP o
9 226150 (Lodovico & Piero Antinori) 2019/20 6 0,75 552,89 669 695 @<L
10 693727  Ornellaia, Tenuta dell” Ornellaia, Toscana IGP 6 0,75 cena a rocnik viz www.global-wines.cz oL
11 54107 Sassicaia, Tenuta San Guido, Bolgheri, Toscana DOP 6 0,75 cena a rocnik viz www.global-wines.cz [ ] QJ L!




=
1
odrida Pinot Grigio
technologie Lezi 3-5 mésicd
vyroby na kvasnych kalech.
intenzita

kategorie @©@®@®@

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Lunatico
Pinot Grigio
,Terre Siciliane*“ IGP

[lundtyko pyno grydzio tére sycilidne]

Komplexni, ovocnd viiné s aroma bylinek, vanilky
a muskatového ofisku. Z ovoce prevladaji broskve,
grapefruity a limety, lehce také mineralita. Stredné
pInd, kulatd a harmonicka chut s delsim zévérem

a tény kofeni. Dobfe se hodf k pfedkrmdm, bilym
mastim a syrdm. Perfektné se snoubi s rybi polév-
kou a grilovanymi rybami.

VR i tip!

odrida Primitivo

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore @@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Lunatico

Primitivo

Puglia IGP

[lundtyko primityvo pdlijal

M3 hlubokou, tmavé ¢ervenou barvu s fialovymi
odlesky. Viné je intenzivni s aroma $vestek a tresn,
rozmarynu a vanilky. Chut je pIng, jemnd a harmo-
nickd. Vino pro kazdy den, také k predkrmim

a jidldm z tmavych mas.

2

odrlda Chardonnay

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Lunatico

Chardonnay IGT

»Terre di Chieti“

[lundtyko Sardoné tére di kyjéty]

Ma slamové Zlutou barvu. Svézi, ovocné sladka
viiné s tony tropického ovoce. Pfjemnd, stfedné
intenzivni chut s delsim zavérem. Vhodné
doprovodi ryby vieho druhu.

LR nas tip! |

odrtida Negroamaro

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore @@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Lunatico
Negroamaro
Puglia IGP

[lundtyko negroamdro pdlija]

Ma rubinové cervenou barvu s fialovymi odlesky.
Intenzivni chut s aroma ¢erveného bobulového
ovoce, balzamika a kvétin. Tepld a delsi chut.
Vino vhodné k pfedkrmdm nebo grilovanému
drabeZimu masu.

odrida Montepulciano
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Lunatico Rosé
Cerasuolo d’Abruzzo DOC

[lundtyko rozé cerasuolo dabrtico]

Ma zéfivé rdzovou barvu. Nejen barva, ale i také
atraktivni ovocnd viné tfesni a jahod oslovi
milovniky rdzovych vin. Svou intenzivni chutf

a vyvazenym charakterem je vynikajici jako aperitiv
nebo osvézeni pro letni dny.

Rl a3 tip! |

odrdda Nero d’Avola

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Lunatico
Nero d’Avola
Puglia IGP

[lundtyko néro ddvola pulija]

Ma rubinovou barvu s purpurovymi okraji.
Intenzivni viiné s aroma ¢erveného ovoce, balsa-
mika a kvétin. Tepla a dlouhd chut s ovocnymi tony
v zévéru. Vhodné k predkrmam, pecenému masu
nebo pernaté zvéfiné.

Farnese Vini, Abruzzo, Puglia rocnik  karton obsah jfe'fgﬁHb/iogpﬁ cenadoB000KE nacky
7291225  Lunatico Pinot Grigio ,Terre Siciliane” IGP 2020/21 0,75 139,67 169 179 O
2 291230  Lunatico Chardonnay ,Terre di Chieti” IGP 2019/20 0,75 139,67 169 179 O
3 291018  Lunatico Rosé, Cerasuolo d’Abruzzo DOC 2019/20 0,75 139,67 169 179 O
4 291020  Lunatico Primitivo Puglia IGP 2019/20 0,75 139,67 169 179 @
5 291019  Lunatico Negroamaro, Puglia IGP 2019/20 0,75 139,67 169 179 @
6 291023  Lunatico Nero d'Avola, Puglia IGP 2019/20 0,75 139,67 169 179 @

4l i tip! |

odrida Sangiovese

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Lunatico
Sangiovese IGP

[lundtyko sandZovéze]

Intenzivni rubinova barva s fialovymi odstiny.
Ovocnd viné s aroma Cervenych bobuli. PIng,
Stavnata a kulata chut s tény kofenf, tabaku, pepte
a s prijemnou tfislovinou. Velmi dobra hodnota
za penize!

([ a3 tip! |

odrlida Montepulciano

technologie Zraje v dubovych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

A
Q
Vienmn”

Montepulciano
d’Abruzzo DOP
,Casale Vecchio*

[montepulcijdno dabriico kazdle vékijo]

Intenzivni a ovocnd viné s vyraznym aroma
sladkého dreva, lesnich plodl a susenych svestek.
PInd, ovocna chut s vyraznou, ale harmonickou
tfislovinou i kyselinou a Cistym zavérem.

Viynikajici k cervenym masdm a kofenénym syrtim.

8

odrida Montepulciano

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich, 6 mésict zrani
v, barikovych” sudech.

intenzita

kategorie @@@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4 roky

Lunatico

Montepulciano

d’Abruzzo DOP

[lundtyko montepulcijdno dabrico]

Rubinové cervend barva s granatovymi odlesky.
Prijemnd, intenzivni viiné s ovocnymi tény.

Dobfe vyvédzena chut s plnym télem, pfijemnou
tiislovinou a dostatkem kyseliny. Skvéle doprovodi
téstoviny, Cervené maso, zvéfinu, uzeniny a syry.

11

odrida Montepulciano, Primitivo,
Malvasia Rossa,
Sangiovese, Negroamaro

technologie Zraje 13 mésict v
vyroby dubovych sudech.

intenzita

kategorie 00000 ®

konzumace po 3.roce
dekantace ano

archivace  4-12let

Edizione Cinque
Autoctoni VDT

[edyciéne cinkue autoktdny]

Vino se prezentuje sirokou paletou rozmanitych
chutf - tfesni, Svestek, cerného rybizu a tabaku,
v dlouhém zavéru pak tony vanilky a cokolady.
Vse je podpoteno hladkymi tfislovinami.

Velké vino vyrobené z tradi¢nich odrlid, pouzity
jsou pouze vlastni hrozny. Vhodné k cervenym
mastm s omackami.

9

odrida Sangiovese
technologie 6 mésicl zrani
vyroby v barikovych sudech.
intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

,,Don Camillo“
Sangiovese
IGP

[don kamilo sandZovéze]

Toto vino je reakci regionu Abruzzo na rostouci
popularitu vin v kategorii ,Super Tuscany”.

Ma intenzivni rubinovou barvu, viiné je ovocna

s aroma dzemu, kofenti, lékofice, vanilky, kvétin

a tresni v alkoholu. Vino s plnym télem, vyrovna-
nou tfislovinou a pfijemnym zavérem s lehce vy3si
kyselinou. Vino je vhodné k uzenindm, ,kyselejsim”
predkrmdm, mastm nebo syrim.

(PRl nés tip! |

odrida Montepulciano

technologie 24 mésict zrani
vyroby v barikovych sudech.

intenzita

kategorie 00000 @®

konzumace po 3.roce

dekantace  ano

Gold
Medal
A\ 2012 4
ey

archivace  4-12let

»Opi“
Montepulciano
D’Abruzzo DOCG
Riserva

[6py montepulcdno dabrtico rizerva]

Vino granatové barvy. Intenzivni viiné s aroma
korenti, tabdku, dzemu, lékofice a ovoce. PIng, jem-
né a harmonicka chut s intenzivnim a dlouhym
projevem. Je pripravené ihned ke konzumaci,

ale neuskodi 5-6 let pockat. Hodi se k cervenym
masdm a aromatickym syrdm. Elegantni vino s per-
fektni strukturou potési i naro¢néjsi milovniky vin.

Farnese Vini, Abruzzo otnik  karton obsah  (ena0d60COKE cenado 6 000KE ,p
7 291240  Lunatico Sangiovese IGP 2019/20 6 0,75 139,67 169 179 @

8 291219  Lunatico Montepulciano d'Abruzzo DOC 2019/20 6 0,75 139,67 169 179 <
9 291317 ,Don Camillo” Sangiovese IGT 2019/20 6 0,75 243,80 295 315 @ Q,)
10 291216  Montepulciano d'Abruzzo DOP ,Casale Vecchio” 2017/18 6 0,75 267,77 324 339 @ Q,)
17 291226  Edizione Cinque Autoctoni VDT 2017/18 6 0,75 524,79 635 665 @ Q,)
12 201208  Montepulciano dAbruzzo DOP , Opi” 201213 6 075 561,16 679 719 09

Colline Teramante DOCG Riserva




B novinka ] tip!

odrida Merlot, Nerello Mascalese
a Cabernet Sauvignon

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore @©@®@®@

konzumace do 3 let
dekantace ne

archivace  ne

,Calalenta“
Merlot Rosato IGT

[kalalénta mérlo rozdto]

Jemné rdzova prizra¢na barva. Aroma bortvek,
ostruzin a ¢erného rybizu doplnéné rizovym gre-
pem a kvétinovymi tény. Na patfe suché, vyvazené
s lehkou strukturou. Cerstvé a mladistvé riizové
vino s chutf ¢ervenych a Cernych bobulf a svézich
citrust. Skvéle doplni krevety, lososa ¢i stredomor-
ské rybi pokrmy.

4

odrlda Inzolia, Chardonnay
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore @@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Roccaperciata

Inzolia - Chardonnay

Sicilia IGP

[rokapercidta insélyja Sardoné sicilija]

Vino vyrobené z odrid Inzolia a Chardonnay

v rovhomérném pomeéru. Inzolia je tradi¢ni, pomér-
né malo zndma a zatim nepfrilis rozsitena sicilska
odrlida, kterd pomalu prichazi ,do médy” (hlavné
v USA). Jedna se o svézi bilé vino, které ma prijem-
nou a nekomplikovanou chut a dobre se hodi

k predkrm@m, korystim a rybam.

2

odrtda 50 9% Nero d’Avola,
25 % Merlot,
20 % Syrah,

5% Cabernet Franc

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore @@ @®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  3-6let

La Segreta Rosso
Sicilia DOP
[la segréta roso sicilija]

Rubinové cervena barva s jasnymi fialovymi
odlesky. Komplexni viiné s tony kakaa, tabdku

a Cerstvého ovoce s mirné matovym zavérem.
Cerstva chut s vyzralymi, ale jemnymi tiislovinami.
IdedIni vino pro kazdodenni piti, sttedomorskou
kuchyni a pfedkrmy z masa. Vhodné takeé k sicil-
skym jidldm jako jsou téstoviny s lilkem a rajcaty,
grilovand klobdsa nebo mecoun v Messina stylu.

5
odrlida 50 % Nero d’Avola
50 % Syrah
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.
intenzita

kategorie ©@@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Roccaperciata

Nero d’Avola - Syrah

Sicilia IGP

[rokapercidta néro ddvola syra sicilija]

Zajimavé cuvée tradi¢ni a regionalné nejdulezitéjsi
odrlidy Nero d’Avola a populdrni mezinarodni
odrldy Syrah. Vyrazné ¢ervené vino, bohaté na

ovocné aroma, které dobfe doprovodi i vyraznéjsi
syry. P¥ijemné i na samostatné popijent.

3

odriida Vermentino

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

»Sanremy*
Vermentino
Sardegna IGP

[sanrémy vermentyno sardéria]

Odridové typické Vermentino — ma sldmoveé Zlu-
tou barvu, vino je plné a stavnaté s tény mandlo-
vych kvétl a tény duznatého ovoce. Vhodné
jako aperitiv, také k predkrmm z moftskych
plodd, téstovindm nebo bilému masu.

Sicilie

Sicilie je autonomni oblast Itdlie a nejvétsi ostrov
ve Stfedozemnim mofi. Pfed sjednocenim Italie
v 19. stoleti byla oblast soucasti Kralovstvi oboji
Sicilie (ndstupce Sicilského kralovstvi). Region ma
rozlohu 25 703 km? 5 miliénd obyvatel a déli se
na 9 provincii. Hlavnim méstem je Palermo. Na
ostrové se kromé italstiny mluvi i sicilstinou. Je
jednou ze seizmicky nejaktivnéjsich oblasti Evropy
s nejvyssi horou Etnou (3 370 metrd). Sicilie je
zemé predevsim hornaté. Procentuelné vyjadreno,
povrch ostrova zabird ze 62 % kopcovitd krajina,
dalsich 24 % tvofi pohofi a jen 14 % zbyva na
niziny. Nejurodnéjsi ¢ast zemé se rozkladd mezi
Etnou a Syrakusami a jeji rozloha se blizi 430 km?.
V provincii Trapani je velmi Urodna plda, vhod-
nd pro péstovani vinné révy. Nejvétsimi fekami
jsou Salso a Platani, ale v 1été témér vysychaji.
Podnebi na Sicilii je typicky sttedomorské. Léto je
horké, zima kratkd a mirné s obcasnym destém.
V' Syrakusdch je napfiklad prdmérné 130
slunec¢nych dnd za rok. Primérna teplota je na
Sicilii 17 °C. V hospodéfstvi pracuje pouze 12 %
obyvatel. Mezi nejrozsitenéjsi péstované plodiny
patif olivy, mandle, vinna réva, citrusy a pistacie.

Vinicola Firriato

Vinafstvi Firriato bylo zalozeno v roce 1985 a velmi
rychle si ziskalo pozornost vinafskych nadsencl
i odbornikd. Rozklada se v centru Sicilie, regionu
s nejhustsi sitf vinic v celé Itélii, nedaleko mésta
Trapini. Hlavnimi strljci Uspéchu jsou Salvatore
a Vinzia Di Gaetano - jejich podnikatelské nadsent,
houZevnatost a odhodlanost. Vinice maji roz-
lohu vice nez 300 hektarl s prevlddajicim jilo-
vitym podlozim. Lezi ve vysce 150 az 400 m n.m.
Filozofif vinafstvi je vyrabét typickd vina z tra-
di¢nich sicilskych odrld s vyuzitim jejich maxi-
malniho potencidlu (Grillo, Catarrato, Ansonica,
Nero d’Avola apod.). Samoziejmé zde vyuzivaji
i mezinarodni odrddy, jako Chardonnay, Syrah a
Merlot, vhodné i pro sicilské prostiedi. Kvalitu
vin zarucuje také spoluprdce s vinarskymi kon-
zultanty z Austrdlie a Nového Zélandu ve spo-
lupraci s winemakerem Firriato - Giuseppe
Pellegrinem. Viysledkem jsou zajimava vina velmi
dobré hodnoty. Produkce vinafstvi se z 300 000
lahvi ro¢né v roce 1994 zvysila na dnesni 4 mili-
ony pfi zachovéni vysokého standardu. Motivy
a charakter regionu lze nalézt jak na vinétach, tak
v obsahu kazdé lahve. Zprostiedkovany zazitek
ze slunné Sicilie!

8

odrida Nero d’Avola

technologie Zraje v dubovych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie 000 @®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-8let

»Santagostino

Baglio Soria“

Nero d'Avola

Sicilia IGP

[santagostyno bdlijo sorija nero d avola sicilija]

Ve vlni je intenzivni, kofenité s tony lékofice,
cerstvého chleba a visnového kolace. Extraktivni,
Stavnatd, teplad a ovocna chut s dobie zakompo-
novanou tfislovinou. V deldim zavéru aroma
sladkého kofeni peckovin a ¢okolddy. Netradi¢ni
kombinace odrid. Doporucujeme k dusenému
kancimu masu nebo vyzralym syrdm

6

odrlida Cabernet Sauvignon

technologie Zraje 7 mésicl v drevénych
vyroby sudech z francouzského
a amerického dubu a dalsi
3 mésice v lahvi.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  4-6let

,Altavilla della Corte*

Cabernet Sauvignon

Terre Siciliane IGP

[altavila dele korte kabernet savirion tére sicilidne]
Harmonické a jemné vino s ovocnymi tény
borlvek, ¢ernych tiesni a Svestek, také tabaku,
|ékofice, kdvy, mentolu a eukalyptu. Strukturované
vino s hladkymi tfislovinami. Viyzkousejte vino

v kombinaci s téstovinami s raj¢atovou omackou,
grilovanym masem nebo cerstvym syrem.

0

odrida Merlot, Syrah, Frappato

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 000 @®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-8let

»Bayamore*

Rosso di Rossi
Sicilia DOC

[bajamére roso dy rosi sicilijal

Elegantni spojeni mirné prezralych hroznt odrid
Merlot, Syrah a Frappato. Krdsna rubinova barva,
vlné zralych cervenych bobulovitych plodd.

V chuti pifjemna tislovina a zralé tmavé ovoce.
Intenzivni koncentrované vino s delSim zavérem

a dozvukem tfisloviny na patfe. Vhodné k tu¢néjsi-
mu cervenému masu.

7

odrlida Syrah

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace po 2. roce
dekantace  ne

archivace 46 let

»Altavilla della Corte“

Syrah

Terre Siciliane IGP

[dltavila déla korte syra tére sicilidne]

Zarivy jasné cerveny odstin. Ve vini se objevuji
tény koteni a sladké vanilky, které prechézeji do
stavnatého ovoce. Elegantni a hladka chut s mine-
ralnimi tony, zajimavou kofenitosti pepfe, ékofice
a susenych bylinek. V zavéru ovocnost, Svestky

a borGvky.

([ a3 tip! |

odrida Primitivo

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @©0@®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  4-8let

Primitivo Salento
Vecchia Torre
Puglia IGP

[primityvo salento vékyja torre]

Bohata v(iné s aroma zralého tmavého bobulové-
ho ovoce, moruse a kofeni. Chut je pak intenzivni,
lehce pikantnf s relativné dlouhym zavérem.

Farnese Vini, Abruzzo roéntk  karton obsah cenacd 6000KE  cenado© 000KE  7pyy
7 291027 ,(alalenta” Merlot Rosato IGT 2019/20 6 0,75 222,31 269 282 O
Planeta, Sicilia

2 533666  Planeta La Segreta Rosso, Sicilia 1GP 2018/19 6 0,75 202,48 245 265 @
Ferrucio Deiana, Sardegna DOP

3 222017  ,Sanremy”Vermentino 2019/20 6 0,75 164,46 199 215 O
Roccaperciata, Sicilia IGP

4 207092  Roccaperciata Inzolia - Chardonnay 2019/20 6 0,75 147,93 179 189

5 207091  Roccaperciata Nero d'Avola - Syrah 2019/20 6 0,75 147,93 179 189

Firriato, Siclia
6 207080 Altavilla della Corte” Cabernet Sauvignon Terre Siciliane IGP~ 2017/18 6 0,75 205,79 249 259 @ Q,)
7 207061 Altavilla della Corte” Syrah Terre Siciliane IGT 2017/18 6 0,75 271,90 329 345 @ Q,)
8 207040 ,Santagostino Baglio Soria” Nero d'Avola, Sicilia IGP 2014/15 6 0,75 309,92 375 399 @ Q,)
9 263362 ,Bayamore” Rosso di Rossi Sicilia DOC 2017/18 6 0,75 288,43 349 365 @ Q,)
Cantina Vecchia Torre, Puglia IGP

10 21679 Primitivo Salento Vecchia Torre 2017/18 6 0,75 180,99 219 235 @




P ovinka ] nis tip!

odrlida Primitivo

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@®®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  4-8let

Primitivo
Luigi Avogadri
[primityvo luidzi avogddry]

Hluboka, temné cervena barva s fialovymi odlesky.

Vané sladkych tfesni, susenych bobuli a marcipanu.

V chuti je vino neuvéfitelné stavnaté, ovocné

s jemnymi sladkymi tfislovinami a ¢okolddou

v zavéru. Opulentni, vysoce koncentrované vino
pIné slunce a chuti.

2

odriida Primitivo

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©00®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-8let

Primitivo Il Pumo
Salento IGP

[primityvo il pumo]

Intenzivni rubinova barva s fialovymi odlesky.
Vyrazna komplexni viiné s tény drobného lesniho
ovoce, exotického kofenf a tfesni. Vino s dobrou
strukturou na patfe pUsobf krasné plnym a teplym
dojmem. Vyvazena tfislovina v kombinaci s boha-
tou chuti. Vynikajici perzistence, dlouhy zavér.

3

odriida Primitivo

technologie 18 mésicl zrani
vyroby v dubovych sudech

intenzita

kategorie ©00@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-8let

Primitivo Riserva
Gran Pumo DOro
Primitivo di Manduria DOC

[primityvo riserva gran pumodéro]

Velmi vysoka latka odridy Primitivo. Vino

7 60 let starych vinic temné rudé rubinové az cerné
barvy. Aroma tfesiového dzemu, zralych sladkych
svestek, bourbon vanilky a ¢okolady s ndznakem
susenych bylin. Chut je plna, bohata a krémovita.
Uslechtild tfislovina na patfe a dlouhy kulaty zavér.

LUIgl Avogadri, Puglla 1GT ro¢ntk  karton obsah 1;;1;‘};}5:_(6/{??;’7};( cena (j%(;g(m « znacky
1 23825 Primitivo Luigi Avogadri 2019/20 6 0,75 185,95 225 237 @
(Cantina San Marzano, Puglia

2 M3 Primitivo Il Pumo, Salento IGP 2019/20 6 0,75 147,93 179 189 @

3 23663 Primitivo Riserva Gran Pumo D “Oro, Primitivo di Manduria DOC  2017/18 6 0,75 635,54 769 799 @ Q,/

Plantaze - perla Balkdnu

Plantaze je vinafstvi, které dlouhodobé zvedd
renomé vin z Cemné Hory a je mezi mistnimi
vinafi a vinohradniky ikonou, které je hodna nésle-
dovani. Jeho historie nema staletou tradici, presto
patfi k nejstarsim cernohorskym  vinafstvim.
V roce 1963 bylo otevieno statni druzstvo ,Vino —
voce produkt”, zamérujici se na kvalitni zpracovani
vinné révy. Pravé tento podnik byl pfedchddcem
vinafstvi Plantaze, které vzniklo v roce 1965
preskupenim druzstva. Od zalozeni se rozloha
vinic neustale rozsifovala a vse vyvrcholilo projek-
tem rekultivace vinic o celkové rozloze 2 000 ha.
V roce 1982 vyhrdla na svétové vinarské soutézi
odrlida Vranac prvni misto a odstartovala zlatou
éru Plantaze. Témér okamzité po tomto Uspéchu
se stal Vranac hlavnim obchodnim ,trumfem”
expandujic/ vinafské firmy. Vranac zacal byt
svétovymi novindfi nazyvan ,rubinem Balkdnu".
Ocenéni z dalsich mezindrodnich soutézi na sebe
nenechala dlouho ¢ekat. Jeho blahoddmé ucinky
pro zdravi ¢lovéka a zvIasté pro kardiaky podtrhu-
je varianta Pro Corde - latinsky ,na srdce”. Pokud
chcete ochutnat vino, které skvéle reprezentuje
tuto zemi, ochutnejte Vranac od Plantaze.

13 Jul Plantaze AD, Podgorica, Montenegro

4

odrida Vranac

technologie 30 % vina zraje minimalné
vyroby 2 roky v sudech
z francouzského dubu.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace po 2. roce
dekantace  ne

archivace 46 let

PlantaZe Vranac
,,Pro Corde“
Montenegro

[plantaZe vranac pro korde]

Typicka, kofenitd a vyraznd viné s aroma zralého
ovoce, pepfe a ibisku. Suchd, hiejiva, pro Vranac
typicka chut s boutlivym, pfesto harmonickym
zavérem a pfijemnymi tony borlvek a skofice.
Viysoce limitovany 100% Vranac, ktery pochazi

z vinarského regionu Podgorica — mistni fikaji, ze
odsud pochézi nejlepsi Vranac na svété. Legenda
balkénského poloostrova. Pro Corde = Na srdce.

ro¢nik  karton obsah

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢
bez DPH /s DPH s DPH

5

odrida Vranac

technologie Zraje minimalné 12 mésict
vyroby v sudu.

intenzita

kategorie @@ @

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

PlantaZe Vranac
Montenegro

[plantaZe vranac]

Sladka, harmonickd a ovocnd viiné s ndznaky vanil-
ky, sladkého koteni a lesniho dzemu. Chut je pIn3,
pfijemné hrejiva se stfedné dlouhym zavérem

s doteky perniku. Vyznam slova Vranac je cerny,
statny a silny kdn. Proto i vino, které je vyrobeno

z odrlidy nesouci toto jméno, je spojovano

s vitalitou a silou.

znacky

4 25410 Plantaze Vranac,,Pro Corde”

201617 6 075 230,58 279

{ X%

5 25401 Plantaze Vranac

201617 6 075 128,10 155

[ X




Vinarstvi Bottega

Odpovida Sandro Bottega, majitel rodinného vinaistvi

Jaky byl rocnik 20207

Minuly rok byl obtizny, zejména na zacatku pandemie, kdy byl podnik dramaticky zmra-
zen. Léto 2020 bylo lepsi a ¢ast obratu jsme obnovili, bohuzel na podzim zacala pandemie
znovu. Nyni se zd3, ze i diky nasemu Usili boufe pominula.

Na jaky styl vina se mizeme tésit?

Pokud jde o Prosecco, ro¢nik 2020 nebyl v porovnani s predchozimi prilis drodny. Vino
se vyznacuje dobrou zakladni kvalitou, je vyvézené ve vini a pfifjemné na patfe. Pokud
jde o Amarone z regionu Valpolicella, doslo k malému snizeni mnozstvi hroznl vybranych
pro proces susent. V tuto chvili se kvalita vin pochazejici ze sklizné 2020 zda byt vysoka.

Jak vds zasdhla pandemie Covid-19?

Ve spolecnosti jsme dlsledné dodrzovali viechny bezpecnostni predpisy. Méli jsme
stésti, ze jsme nikdy nepfestali pracovat. Prvni Ctvrtleti roku 2021 skoncilo pozitivné i diky
postupnému znovuotevieni. Pfistich nékolik mésicd vidime optimisticky.

Co vdm prinesla pandemie dobrého?

Velky posun jsme udélali v rozvoji online prodeje, coZ je pro nas strategické a fun-
guje dobre v kombinaci s tradi¢nimi kanaly. Velky krok kupfedu jsme udélali i v oblasti
technologickych platforem, které vytvareji moznost na dalku pracovat, poradat schizky
a dokonce i ochutnavat produkty.

Jaké byly nejvétsi vyzvy v roce 2020?

Prvni bylo najit spravnou rovnovahu k ochrané zdravi viech zaméstnanct spole¢nosti
Bottega a udrzeni prace. Snazili jsme se nasim zakaznikim po celém svété nabidnout
feseni, jak k nim dostat nase vino i v dobé pandemie. Nasli jsme nové obchodni
prilezitosti, které, jak véfime, mohou predstavovat milnfk pro budouci vyvoj spole¢nosti.

Vinarstvi Marchese Antinori

Odpovida Renzo Cotarella, hlavni enolog a reditel vinarstvi

Jaky byl rocnik 2020?

Se sklizni roku 2020 jsme nesmirné spokojeni. Oproti roku 2019 byla sice nizsi v kvantité,
ale zato velmi kvalitnf. Takové sklizné je opravdu vzacnost dosahnout. Dokonce ani srazky,
které byly v zafi, kvalitu hroznl nijak neovlivnily, coZz znamena, Zze bobule byly po pfijezdu
do sklepa ve velmi dobrém zdravotnim stavu.

Na jaky styl vina se mtizeme tésit?

Celkove byl rok 2020 spise chladnym a vyvazenym ro¢nikem a to, co jsme zatim vidélj,
jsou vina s velkou intenzitou, svézesti, energii a zejména v Chianti Classico velmi bohata.
Jak vds zasdhla pandemie Covid-19?

Nenf tfeba fikat, Ze Covid-19 ovlivnil vdechny aspekty a pro spole¢nost, jako je ta nase,
bylo odstaveni gastronomie velmi obtizné zvlddnout. Z hlediska spotfeby nejvice utrpéla
centra mést kvili chybéjicim zahrani¢nim turistdm. Opacny trend byl zaznamenan na
venkové, u mofe a v hordch. Pomocnou ruku ndm ve velkém méfitku poskytla distribuce
a online prodeje, i kdyZ nebyly schopny ztraty v gastronomii vyrovnat. Na druhou stranu,
pfiroda se nezastavi nikdy a jako vinafi jsme zvykli Celit obtizim, jako je krupobiti nebo
mrdz, takze vime, Ze je to nékdy soucasti hry.

Co vdm pfinesla pandemie dobrého?

Zivotni prostiedi a udrzitelnost jsou dva pozitivni aspekty, které se v poslednich
meésicich dostaly vyrazné do popfedi, a kterym budeme i nadale vénovat maximalni
pozornost. Tato narocna doba se stala také prilezitosti pro zlepseni efektivity ve viech
oblastech fungovani nasi spole¢nosti.

Jaké byly nejvétsi vyzvy v roce 2020?

V ndro¢ném a nejistém roce 2020 jsme se naucili zit v situacich plnych nahlych zmén.
Potvrdilo se ném, ze dlouhodobd strategicka vize je nezbytna, aby bylo mozné v dobé
nejistoty udrzet spravny smer.

Vinarstvi Masi

Odpovida Raffaele Boscaini, spolumajitel vinafstvi

Jaky byl ro¢nik 2020?

Celkové byl ro¢nik 2020 velmi dobry co se kvality tyce a i kvantita odpovidala prdméru
za poslednich 10 let. Méli jsme také to stést, ze ndm krupobiti, ke kterému doslo
v Bendtsku, neovlivnilo nase vinice. Hrozny z regionu Valpolicella - Corvina, Rondinella
a Molinara - dosahly v dobé sklizné dokonalé zralosti a byly v perfektnim stavu, a to
i diky zdravotni péci o vinice. Stejné dobré podminky jsme méli i v ostatnich oblastech
vinohradd Masi: Friuli, Valdobbiadene, Toskansku, ale i v Argentiné.

Na jaky styl vina se miiZzeme tésit?

Jak vds zasdhla pandemie Covid-19?

Zavieni restaraci, kavaren a hotell vyrazné omezilo znacce Masi prodej vysoce kvalit-
nich vin. Pozitivni na tom je, Ze lidé se do téchto podnik zase radi vréti, protoze zde travili
prijemny cas s rodinou a prateli. Dikazem toho je i loriské Iéto, kdy se bezprostiedné po
rozvolnéni obnovila veskerd aktivita, bohuzel pouze do dalsich omezeni.

Co vdm prinesla pandemie dobrého?

Zpomaleni zplsobené opatfenimi proti Covid-19 ndm poskytlo cas, diky kterému
jsme urychlili zahdjenf inovativniho projektu Setrného vici zivotnimu prostredi: Fresco di
Masi. Fresco di Masi je zastoupena dvéma organickymi viny a ztélesnuje minimalni zasah
¢loveka do pfirody, ndvrat k pdvodu a hledani samotné podstaty vina.

Jaké byly nejvétsi vyzvy v roce 2020?

UzZivat si chvile veseli s blizkymi, pfateli a kolegy. Pfes negativni dopady pandemie

zUstavame ohledné budoucnosti optimisticti.

Vinarstvi La Scolca

Odpovida Chiara Soldati, spolumajitelka rodinného vinaistvi

Jaky byl rocnik 2020?

Udalosti uplynulého roku byly bezprecedentni. Nasi hlavni prioritou vzdy bylo
pokracovat v nasem podnikani a zaroven pecovat o blaho naseho tymu, nasich zakaznfkd
a nasi komunity. Pokracovali jsme ve viech svych ¢innostech a Celili potizim s novym ob-
chodnim modelem - zejména s digitaIni komunikaci a novymi technologiemi. Investovali
jsme i do nového sklepa, vyrobniho procesu a vzniklo krdsné nové vino Solui.

Jak vds zasdhla pandemie Covid-19?

La Scolca se svymi 101 lety historie a 101. sklizni byla pfipravena, aby pokracovala ve
svych strategickych a provoznich ¢innostech jak na vinici, tak na mezindrodnich trzich. Na
zacatku nas jako kazdého ovlivnil dopad udélosti, ale reagovali jsme odhodlanim a silnou
vizi do budoucnosti. VSichni v La Scolca pracovali v nouzovém rezimu. Vzdy jsme véfili,
Ze to spolecné prekondme a budeme si navzajem pomahat, jak to bude mozné.

Co vdm prinesla pandemie dobrého?

I'v takové slozité a désivé situaci jsme v La Scolca nikdy neprestali pracovat se socidlnimi
médii a mezindrodnim PR, abychom zdstali v blizkosti vSech nasich partner(, someliérd,
restauraci a milovnikd vina. Byla to pfilezitost k urychleni nékterych jiz probihajicich
procesu.

Jaké byly nejvétsi vyzvy v roce 2020?

Na zac¢atku bylo jednou z nejvétsich vyzev zabezpecit viechny provozni ¢innosti a zor-
ganizovat interni tym na ochranu zdravi vinic v souladu s opatfenimi pfijatymi k zabranéni
siteni Covid-19. Pozdéji urcité zajistit dobrou viditelnost znacky na mezinarodnich trzich,
a to i bez cestovani a setkdvani se se zakazniky, a udrzovat pevné vztahy se vsemi nasimi
partnery a zdkazniky po celém svété pouze pomoci digitalnf komunikace.





