Dalo by se fici, ze celd Itélie je jedna velika vinaiskd oblast. Ro¢né se
zde vyrobi osmdesat miliond hektolitrd vina, coz predstavuje ¢tvrtinu
svetové produkce a prvenstvi v.mnozstvi vyrobeného vina. Tradici
starou tfi tisice let, rozmanitost odrdd, pestrou skalu vin a oblasti mtze
prekonat snad jediné Francie. V dnesni dobé jsou italskd vina jako
nedilnd soucast jiznf kuchyné velmi oblibena a dotvéfeji spolu s mo-
dou a vyrobky z Itdlie moderni, temperamentni Zivotnf styl. Setkdme
se zde s lehkymi, snadno srozumitelnymi viny, ale i s neuvéfitelné
plnymi, komplexnimi a slavnymi viny, jako jsou Barolo, Brunello di
Montalcino nebo Vino Nobile di Montepulciano. Legendou se stalo
Chianti jako nejznaméjsi predstavitel italského vinafstvi. Asi kazdy
se jiz setkal o dovolené s lehce perlivym Lambruskem a nenf tfeba
predstavovat typické kofenéné vermuty nebo slavné Sumivé Asti
Spumante. Rozhodné stoji za to ponofit se do italského labyrintu vin
a rozpoznavat jednotlivé nuance pffjemnych chutf a vini.

V italskych vinafskych zdkonech plati o néco méné pfisné normy
a tak se zde setkdme s velmi rozdilnou kvalitou v rdmci jednot-
livych kategorii. Mizeme se setkat s vyjime¢nymi a drahymi
stolnimi viny, a naopak s viny prdmérnymi v kategorii DOP.
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VDT (Vino Di Tavola)

- od ro¢nfku 2012 se zménilo na ,Vino”

— stolni vina ur¢ena pro bézné piti, pro kazdodennf spotrebu.

IGT (Indicazione Geografica Tipica)

- od ro¢niku 2012 se zménilo na ,Indicazione Geografica Protetta”

— regionalnf vina vyssi kvality nez VDT, s kontrolovanym plvodem.
Nékterd takto znacend vina jiz mohou byt velmi kvalitni a draha.

DOC (Denominazione di Origine Controllata)

- od ro¢niku 2012 se zménilo na ,Denominazione di Origine Protetta
- DOP” - oznaceni srovnatelné s francouzskym AOC/AOP, vina jsou kon-
trolovana dle pdvodu, vynosu, doby zrani, technologie a kvality. Vin DOP
existuje pres 500 druhd, od préimérnych a7z po nejkvalitnéjsi.

DOCG (Denominazione di Origine Controllata Garantita)

— od roku 1980 plati tento nejvyssi stuper kvality pro Spickova

a nejkvalitnéjsi vina DOP v zemi. Prvnim vinem DOCG bylo uznano
Barolo a dnes se takto oznacuje cca 20 italskych vin, pfi¢emz polovina

Z nich pochdzi z Toskanska a Piemontu.
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Mezi dalsi dileZité typy oznaceni patfi Classico, které udavéa pdvod
zvybraného Uzemi s nejlepsimi podminkami v dané oblasti, Superiore
znamend o néco vyssi stupen alkoholu a Riserva/Riserva Speciale je
oznaceni delsf doby zrani, neZ je pfedepsano pro danou kategorii
(napfiklad u Chianti zrajiciho jeden rok je to dalsich 12 mésicl, nebo
u tffletého Barola znamena Riserva dalsi 2 roky zranf).

Stupen sladkosti pozndme podle ndzvl Asciutto (velmi suché), Seco
(suché), Abbocato (mirné sladké), Semi-seco (polosuché), Amabile
(sladké) nebo Dolce (velmi sladké). Frizzante znamena perlivé vino,
Frizzantino mirné perlivé. Amaro je hotké, Spumante sumivé, Passito
se oznacuji velmi sladkd vina z pozdnich sklizni, k jejichz vyrobé
byly pouzity koncentrované hrozny. Bianco, Rosato, Ciaretto, Rosso
oznacuji barvu vina (bilé, rdzové, lehce cervené, cervené).

15

1 Trento

2 Friuli - Venezia -
Giulia

3 Veneto

4 Lombardie

5 Piemonte

6 Emilia Romagna

7 Toscana

8 Marche

9 Umbria

10 Lazio

11 Abruzzi

12 Molise

13 Puglia

14 Campagnia

15 Sicilia

16 Sardegna
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odrlida 78 % Chardonnay, 12 %

Pinot Noir, 10 % Pinot Blanc

technologie Tradi¢ni metoda

vyroby druhotného kvaseni
v lahvi, 36 mésicl
na kvasnych kalech.

intenzita

kategorie ©00®®

konzumace ihned
dekantace ne

archivace  ne

Marchese Antinori
Cuvée Royale
Franciacorta DOCG

[markéze antyndry kuvé roajal franéakérta]

Vino vyrobené ve vinafstvi Montenisa v regionu
Franciacorta. Ma svétle Zlutou barvu, jemné a ele-
gantni perleni s krémovou pénou. Ovocnd viiné
s tény bilych broskvi, chlebové kirky a dotekem
kvasnic. Chut je pak harmonickd a dlouhotrvajici.
Na pomeéry rodiny Antinori ma Montenisa pomeér-

S

né kratkou historii — zacala ,aZz" v roce 1999.

4

odrlda Chardonnay

technologie Céstecné fermentuje

vyroby v drevénych sudech,
po druhotné fermentaci
z(stava na lahvi miniméiné
60 mésicl

intenzita

kategorie ©00@®@®

konzumace ihned

dekantace  ne

archivace  ne

Marchese Antinori
Donna Cora Satén Brut
Franciacorta DOCG

[markéze antyndry dona céra saten brut francakérta]

Ma sldmové Zlutou barvu s lehce zlatavymi odlesky
ajemné a vytrvalé perleni. Delikdtni viiné s aroma
kvétin a bilého ovoce. Harmonickd a dobfe vyva-
Zend chut s elegantnim zavérem. Skvély aperitiv
nebo s téstovinami s rybi omackou.

odriida 85 % Chardonnay,

15 % Pinot Blanc i
technologie Tradi¢ni metoda i. |
vyroby druhotného kvaseni k

v lahvi, 24 mésict 1’

na kvasnych kalech. FRY
intenzita
kategorie 000@®®

konzumace ihned

dekantace ne

archivace  ne

Ol ol ¢ imen
Marchese Antinori g
Blanc de Blanc

Franciacorta DOCG

[markéze antyndry blank de blank francakaorta]

Vino s jemnym perlenim a svétle Zlutou barvou
zanechéva na hladiné jemnou pénu. Vyraznéjsi,
expresivni viiné s tony kvétin a ovoce, kde prevla-
dajf jablka a bilé broskve. Pifjemné, svézi a harmo-
nické vino s elegantnim pribéhem. Vhodné jako
aperitiv, k rybdm nebo jen tak pro radost.

5

odrtida Chardonnay, Pinot Noir

technologie Céstecné fermentuje

vyroby v drevénych sudech,
po druhotné fermentaci
z0stava na lahvi miniméiné
40 mésica.

intenzita

kategore 00000 ®

konzumace ihned
dekantace  ne

archivace  ne

Marchese Antinori
Contessa Maggi Riserva
Franciacorta DOCG

[markéze antyndry contéza mddZi rizerva francakdrtal

Svétle Zlutozlatd barva se zelenkavymi odlesky.
Intenzivnim a komplexni viné s aroma zralého
ovoce. V dobre strukturované chuti se objevujf
tény bilého ovoce. Vhodné k pfedkrmdm, jidldm
z bilého masa, rybi polévce a k rybam obecné.

odrdda Pinot Noir

technologie Po druhotné fermentaci

vyroby zUstava 24 mésicd na lahvi.
intenzita
kategorie ©000®®

konzumace ihned
dekantace  ne

archivace  ne

Marchese Antinori
Rosé
Franciacorta DOCG

[markéze antyndry rozé francakérta]

Ma svétlou barvu a jemné perlenf s malymi
bublinami. Strukturovana viné odrddy Pinot Noir
s aroma divokych a susenych kvétd. Harmonicka

a Cerstva chut s elegantnim zavérem. IdealIni spo-
le¢nik k pokrmm z mofskych plodd, bilého masa,
holubm nebo dezertim z bobulového ovoce.

6

odrdda Pinot Noir

technologie Po druhotné fermentaci

vyroby zUstava delsi dobu na lahvi.
intenzita
kategorie 00000 ®

konzumace ihned
dekantace  ne

archivace  ne

Marchese Antinori
Conte Aimo

Blanc de Noir
Franciacorta DOCG

[markéze antyndry conte ajmo blank de noar francakérta]

Ma svétle zlatou barvu. Typicka viné s odrddovym
aroma cerveného bobulového ovoce. Elegantni

a vyvézend chut navazuje na vini svou odriido-
vosti. Jedna se o komplexni a harmonické vino,
které se hodi k rybdm a stfedné vyraznym mastim.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Antinori, Lombardia,Tenuta Montenisa, Franciacorta DOCG  rocnik  karton obsan {21952 090 o0 znatky
1 277500  Marchese Antinori Cuvée Royale, Franciacorta 0,75 412,40 499 525 OL
2 277503  Marchese Antinori Blanc de Blanc, Franciacorta 0,75 478,51 579 599 OL
3 277501  Marchese Antinori Rosé, Franciacorta 0,75 508,26 615 649 OL
4 277502  Marchese Antinori Donna Cora Satén Brut, Franciacorta 201214 0,75 557,85 675 699 OL
5 277504  Marchese Antinori Contessa Maggi, Riserva Franciacorta 2007/1 0,75 726,45 879 919 OL
6 277505  Marchese Antinori Conte Aimo, Blanc de Noir, Franciacorta 2009/15 0,75 726,45 879 919 OL
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odrlda Glera

technologie Fermentuje v nerezovych

vyroby tancich charmatovou
metodou.

intenzita

kategore @@ @®

konzumace ihned

dekantace

archivace

Gold Prosecco

Spumante Brut DOC

[gold proseko spumante brut]

Zajimavé prosecco s jasnou, sldmoveé Zlutou barvou
a jemnym, vytrvalym perlenim. Typicka, rafinovana
viiné s aroma ovoce (zelena jablka, hrusky, citrusy)
a kvétin (bilé kvéty, akat, vistarie a konvalinka),

v zaveéru $alvéj a kofeni. Chut je jemnd, harmonicka
a elegantni s vyvazenou kyselinou. Pfijemny aperi-
tiv, diky zlaté lahvi i zajimavy darek.

P vovinka Jns tip! |

odrida Glera

technologie Sekundarni fermentace

vyroby v autoklavach pii nizké
teploté.

intenzita

kategorie ©@®®®

konzumace ihned

dekantace  ne

archivace  ne

Casa Bottega ,S"
Prosecco DOC
Treviso Brut Millesimato Spumante

[kasa botega es proseko]

Svétle sldmoveé Zlutd barva. Intenzivni aroma jablek,
hrusek a kvétin. Kulata a plna chut je diky svému
suchému projevu velmi osvézujici. Dobfe dopro-
vodi polévky z mékkysd, makarony s masovymi
omackami nebo Cerstvé syry.

odriida Glera, Chardonnay,
Pinot Nero

technologie Fermentuje v nerezovych

vyroby tancich charmatovou
metodou.

intenzita

kategorie ©0©@®@®

konzumace ihned

dekantace  ne

archivace  ne

White Gold
Venezia
Spumante Brut DOC

[vajt gold venécia spumante brut]

Sldmové Zlutd barva se zlatavymi odlesky a jem-
nym perlenim. Elegantni viiné je charakteristicka
ovocnymi tony, hlavné jablek a hrusek, a delikatnim
kvétinovym aroma - predevsim hlohu, v zavéru
med a susené ovoce. Podmaniva chut spojuje
svéZest odrlidy Glera, pInost odrlidy Chardonnay

a kyselinu z Pinotu. Dobre se kombinuje s rizotem
z mofskych plodd, korysi nebo méekkysi.

LI nas tip! |

odrdda Glera

technologie Fermentuje v nerezovych

vyroby tancich charmatovou
metodou.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace ihned

dekantace  ne

archivace  ne

Poeti Prosecco
Spumante DOC Brut

[poéty proseko spumante brut]

Ma slamoveé Zlutou barvu se zlatymi odlesky.
Ovocnd viné s aroma jablek, bilych broskvi a citru-
sovych plodd s dotekem kvét(, jako napfiklad aka-
tu a vistarie. Cerstvéa, delikatni a harmonickd chut

s vyvazenou kyselinou a jemnosti. Vyborné jako
aperitiv, dobfe se hodi i k rizotu, téstovindm nebo
rybam.

odrdda Pinot Nero
technologie Fermentuje v nerezovych
vyroby tancich charmatovou
metodou.
intenzita
kategorie 0@ @®
konzumace ihned
dekantace
archivace
<
S
&
Rose Gold =
PinotNero  *

2
() \\
70/ Wine ¢

Spumante Brut
[rozé gold pin6 néro spumante brut]

Mé jemné rlzovou barvu a decentni, perzistentni
perleni. Intenzivni, elegantni, komplexni viiné

s aroma ovoce (smés bobulového ovoce, rybizu
a divokych jahod). Chut je Cerstva, delikdtni,
jemna a dobfe strukturovand, s vyvazenou
kyselinou a del$im zavérem.

6

odrdda Glera

technologie Fermentuje v nerezovych

vyroby tancich charmatovou
metodou.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace ihned

dekantace  ne
archivace  ne
Poeti Prosecco *
Valdobbiadene
Spumante DOCG
Extra Dry

[poéty proseko valdobyjddene spumante ekstra draj]

Zariva, slamoveé zlutd barva s zivym perlenim.
Typickd prosecco viné s aroma zelenych jablek,
hrusek a citrusovych plodl s dotekem kvét
vistérie, akatu a konvalinek. Harmonicka a elegantni
chut je ziemnénd malym mnozstvim zbytkového
cukru, ale zUstava sucha diky vyssi zivé kyseliné.
Dobre se hodi k jidlim s chfestem.

Bottega S.p.A, Veneto rocnik  karton obsah fenaad6000Ke  cenado 000K Jnacky
7 115093  Gold Prosecco Spumante Brut DOC mini 240,20 76,03 92 98 O
7115090  Gold Prosecco Spumante Brut DOC 6 0,75 379,34 459 479 O
7 115080  Gold Prosecco Spumante Brut DOC Magnum 1,5 4 1,50 825,62 999 1049 O
2 115070  White Gold Venezia DOC Spumante Brut 6 0,75 379,34 459 479 O
3 115060  Rose Gold Pinot Nero Spumante Brut 6 0,75 379,34 459 479 O
4 115020 '(;jfez‘:nt?tgaspimzr::“" DOCTreviso Brut 00920 6 075 266,12 322 339 0O
5 115040  Poeti Prosecco Spumante DOC Brut 6 0,75 273,55 331 349 O
6 115050  Poeti Prosecco Valdobbiadene Superiore Spumante DOCG Extra Dry 6 0,75 219,01 265 279 O




odrtda Moscato

technologie Fermentuje v nerezovych

vyroby tancich Martinottiho
metodou.

intenzita

kategorie ©O0©@®®

konzumace ihned

dekantace  ne

archivace  ne

Bottega Petalo
.l Vino Dell’Amore”
Moscato

[botéga pétalo il vino delamore moskdto]

Perlivé vino, které charakterizuje sladkd chut a nizky
obsah alkoholu (6,5 %). Ma slamové zlutou barvu.
Komplexnf a delikatni viiné s aroma kvétin (razi,
vistarie a divokych kvétd) a ovoce (Zluté broskve,
meruniky a citrusy). Chut je hladkd, jemnd, pfijemné
sladkd a svézi s dobrou kyselinou. Skvélé jako aperi-
tiv, na rlzné oslavy nebo s dezerty.

8

odrlida

Glera, Pinot Noir

technologie 60 dni fermentace

vyroby v ,cuve-close”.
intenzita

kategore ©O©®®
konzumace ihned

dekantace  ne

archivace  ne

Prosecco Bottega
Rosé Spumante DOP

[proseko botéga rosé spumante]

RGzové Prosecco. Ano Ctete spravné. Konecné byla
oficidlné schvalena tato varianta. Jemné perleni,
komplexni, ovocnd viné. Chut je svézi, delikatni,
dobre strukturovang, s vyvazenou kyselinou a
deldim zavérem. Podle nového vyrobniho postupu
bude fermentace Prosecco DOC Rosé trvat 60 dni
v cuve-close, coz zlepsi jemnost a délku perlent.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K&

9

Pronol
Italian Spritz mini 6,5 %

[pronol italien Spitz mini]

Perlivy italsky koktejl na bézi vina. Je Zivé oranzo-
vé barvy s tony Stavnatych citrusd, zejména
pomerance, které doplnuji aromatické bylinky.

Na patfe je energicky, s pfijemné svézi horko-
-sladkou chuti. Jde o koktejl pfipraven k podavani,
|ze servirovat s ledem a/nebo s pomerancovou
krou.

Bottega S.p.A, Veneto roenk  karton obsah  £en2ocl0 000 O znatky
7 115010  Bottega Petalo Il Vino Dell' Amore” Moscato (sladké 6,5 %) 6 0,75 219,01 265 279 O

8 115102  Prosecco Bottega rosé spumante DOP (mini Idhev) 6 0,75 75,21 91 22 O

8 115100  Prosecco Bottega rosé spumante DOP 6 0,75 247,11 299 319 O

8 115105  Prosecco Bottega rosé spumante DOP 6 1,50 660,33 799 849 O

9 115011  Pronol Italian Spritz mini 6,5% 240,20 67,77 82 87

tali




odrlida Trebbiano a Ugni Blanc

technologie Vino se michd s destildtem

vyroby z bylinného extraktu.
intenzita
kategorie ©O©®®

Martini Extra Dry
Vermouth
[martyny ekstra draj vermut]

Martini Extra Dry bylo poprvé predstaveno verej-

nosti 1. ledna 1900 po témér 10 let trvajicim vyvoji.

Usili se viak vyplatilo a vysledné Extra Dry se stalo
zakladem koktejlu, ktery viddnul celé stoleti — Dry

Martini. Martini Extra Dry je delikdtni vermut s aro-
ma citrusd a dotekem malin. Ma lahodnou chut

s tény kvétin, jako napfiklad kosatce, s lehkym do-
tekem drevin, to vse vyvazené osvézujici kyselosti.

4

odrlda Trebbiano a Ugni Blanc

technologie Vino se micha s destilatem

vyroby z bylinného extraktu.
intenzita
kategorie 00@®®

Martini Rosso
Vermouth

[martyny roso vermut]

lkona Itélie! Vyrabi se podle
ptvodniho receptu Luigiho Rossi
z roku 1863 - v soucasné dobé pouze 3 lidé znaji
jeho tajemstvi. Stalo se jednim z nejuznavanéjsich
a nejvice vyznamenanych Piedmontskych aroma-
tickych vin. Je bohaté, komplexni a aromatické.
Vyraznd viné, hotkosladky nadech a bylinny
charakter délaji z tohoto vermutu prirozené
osvézujicl napoj. Klasickym koktejlem je pak
Negroni — vhodné jako aperitiv.

odrlda Trebbiano a Ugni Blanc

technologie Vino se michd s destildtem

vyroby z bylinného extraktu.
intenzita
kategorie ©0©@®@®

Martini Bianco
Vermouth

[martyny bjanko vermut]

Kral vermutd! Martini Bianco vzniklo jiz v roce 1910
a od té doby nasbiralo nespocet ocenéni. Tento
vermut je vyroben z vinnych odrdd jako napfiklad
Trebbiano. Zakladem je kombinace bylin a sladkych
koreni. Diky tomu je Martini Bianco jemné, lehké

a harmonicky podmanivé. Klasickym koktejlem

je The Royal — Martini Bianco s Proseccem

a matovymi listy.

5

odrdda

Trebbiano a Ugni Blanc

technologie Vino se michd s bylinnym

vyroby extraktem a destildtem.
intenzita
kategore ©0©0@®®

Martini Fiero

[martyny fiero]

Nejnovéjsi prirtstek

do rodiny Martini - vermut

v barvé ohné. Osvézujici
aperitiv, ktery vas okouzlf svou
jemnou horkosladkou chutf

a oranzovocervenou barvou pfipominajici ohen.
100% pfirodni produkt vyrobeny bez chemickych
pfisad a barviv. Smés jedinecnych italskych vin

a vytazkd z bylin, citrusovy charakter dodavajf
sladké Spanélské pomerance. Dokonald kombinace
drinku ve spojeni s tonikem v poméru 1:1, ledem

a mésickem pomerance. Pozor, nepije se samo-
statné, ale pouze s kvalitnim tonikem.

odrdda Trebbiano a Ugni Blanc

technologie Vino se michd s destildtem

vyroby z bylinného extraktu.
intenzita
kategorie ©0®@®@®

Martini Rosato
Vermouth
[martyny rozdto vermut]

Hledani vsech moznych

druh( aperitivu se tdhne

celou historif Martini. Vytvoreni
nového druhu Martini v dnesni
dobé bylo slozitym procesem. Pro Martini to
ovsem bylo velkou vyzvou - podafilo se jim
najit v odkazu Luigiho Rossi novou inspiraci.
Rosato spojuje vyrazné tony hebicku, skofice

a muskatového ofisku s lehkym nadechem
malin a citronu. Vysledkem je ndpoj s lehce
kofenénym chutovym projevem a jemnou vini.

NEW
MARTINI

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K¢

Martini, Vermut alkohol  karton obsah SR o8 znacky
725011 Martini Extra Dry Vermouth 150% 12 1,00 186,78 226 226

2 25001 Martini Bianco Vermouth 150% 12 1,00 186,78 226 226 O

3 25031 Martini Rosato Vermouth 150% 12 1,00 186,78 226 226 O

4 25021 Martini Rosso Vermouth 150% 12 1,00 186,78 226 226 @

5 25061 Martini Fiero 149% 12 1,00 186,78 226 226 @

6 25077 Martini Riserva Speciale Ambrato Vermouth 18,0% 6 0,75 276,03 334 334 O Q,J
7 25088 Martini Riserva Speciale Rubino Vermouth 18,0% 6 0,75 276,03 334 334 @ Q,/




 Veneto Italie.

[ a3 tip! |

Moscato d'Asti

odrida

technologie Vino se michd s destildtem
vyroby z bylinného extraktu.

intenzita

kategorie ©000®©®@®

Martini
Riserva Speciale
Ambrato DOCG

[martyny rizerva specdle ambrdto]

Martini Riserva Speciale Ambrato je vyrobeno

z hroznl Moscato d’Asti, které se michaji s extrak-
tem z chinovnikové klry (plvodem z Ekvadoru)

a revené kadefavé (z Ciny). Vysledkem je lehce hoi-
ka chut s kvétinovymi a medovymi tény. Idedlni

v kombinaci s tonikem, v klasickych koktejlech
nebo s jinymi bilymi destilaty jako vodka nebo gin.

9

odrida Moscato Blanco

technologie Fermentuje ve velkych

vyroby tancich charmatovou
metodou.

intenzita

kategorie ©O©®®

konzumace ihned

dekantace  ne

archivace  ne

Martini Asti DOCG
Spumante

[martyny asty spumante]

Martini Asti pochazi
z Piemontské oblasti
a ma klasifikaci DOCG. To znamena, ze Martini
Asti pochazi pouze z mistni révy péstované

v regionu Piemont v severozdpadni Italii. Poté,

o jsou hrozny Moscato Bianco sesbirany, jsou
lisovany a fermentovény tak, aby ve smési vznikla
jenom nizka hladina alkoholu. Tento proces
poméha zachovat prirodné sladkou chut a vini

s nadechem hroznd, melound a broskvi.

A -:: cip! [novinka |

Nebbiolo

odrlda

technologie Vino se michd s destildtem
vyroby z bylinného extraktu.

intenzita

kategorie ©000®®@®

Martini
Riserva Speciale
Rubino DOC

[martyny rizerva specdle rubino]

No toto prémiové Martini Riserva Speciale Rubino
jsou pouzity koncentrované hrozny odrdy
Nebbiolo z regionu Lange, které jsou smichany

s extraktem z italskych bylin (napt. benedikt Iékar-
sky) a cerveného santalového dreva (plvodem
ze stredni Afriky). Nejlépe vychutnate v jednodu-

ché kombinaci s tonikem, jako Negroni nebo
s tmavymi destildty (véetné rumu nebo whisky).

10

odrlda Chardonnay, Glera,

Riesling a dalsi

technologie Metoda druhotného

vyroby kvasent.
intenzita

kategore ©O@®®®
konzumace ihned

dekantace  ne

archivace  ne

MARTINI

Martini Brut sekt

[martyny brut sekt]

Hrozny na tento suchy sekt pochdazeji prevazné

z regionu Furlansko-Julského Bendtska. To mu dava
ovocnou, presto suchou chut. Tradi¢ni charakter
vina vznikd z klasickych hroznd pro sumiva vina,
vcetné odriid Chardonnay a Glera. Vysledny projev
se pak vyznacuje jemnymi néznaky cerstvé akacie,
jablka, hrusky a salvéje. Vino servirujte velmi
vychlazené.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K&

8

odrlda Glera

technologie Fermentuje ve velkych

vyroby tancich charmatovou
metodou.

intenzita

kategorie @@ @®

konzumace ihned

dekantace ne

archivace  ne

Martini Prosecco DOC
Spumante

Italie

[martyny proseko spumante]

Martini Prosecco je vyvazené a aromatické,

s nddechem cerstvych jablek a salvéje. Pro svou
vsestrannost si vino uZijete jako aperitiv, nebo jako
skvély doplnék k jednohubkédm a predkrmtm.
Vyborné v Martini Royal Bianco — do velké vinné
sklenice plné ledu nalijeme Martini Prosecco

a Martini Bianco (vermouth) v poméru 1:1

a ozdobime méatovymi listky.

11

odrdda Smés klasickych italskych

odrd

technologie Metoda druhotného

vyroby kvasent.
intenzita

kategorie ©0©@®@®
konzumace ihned

dekantace ne

archivace  ne

Martini Rosé sekt
(demi sec)

[martyny roze sekt]

Rosé, které je inspirovano rodnym krajem Martini
v Piemontu. Martini Rosé je elegantni rizové
Sumivé vino. Jako Demi-sec (stfedné suché vino)
nabizi komplexni chut, doplnénou pfijemnou
ovocnosti. Sladké, ovocné a aromatické —

skvélé pro oslavy! Pozvéte par pratel a servirujte
vychlazené.

Martini, sekty a Prosecco rocnik  karton obsah e O o oo znacky
8 25203 Martini Prosecco Spumante DOC 6 0,75 175,21 212 212 B©;
8 25213 Martini Prosecco Spumante DOC mini 6 0,20 57,85 70 70 O
9 25204  Martini Asti Spumante DOCG 6 075 175,21 212 212 O
9 25214 Martini Asti Spumante DOCG magnum 6 1,50 351,24 425 425 O
10 25201 Martini Brut sekt 6 075 175,21 212 212 O
171 25202 Martini Rose sekt (demi sec) 6 0,75 175,21 212 212 O




odrida Barbera

technologie Malolakticka fermentace

vyroby v dievénych sudech,
nésledné nékolik mésict
zréni v nerezovych tancich.

intenzita

kategorie ©@®®®

konzumace po 1. roce

dekantace  ne

archivace  2-6let

Barbera d’Asti
DOCG ,Fiulot”
[barbera dy asty fijulot]

Intenzivni, rubinové Cervena barva. Lehké, svézi,
mladé a ovocné vino s tony tfesnf a Svestek.
Dobte doprovodi jednoducha jidla jako polévky,
rizota nebo téstoviny.

VI a3 tip! |

Nebbiolo

odrtda

technologie 24 mésict zrani v 50-70hl

vyroby sudech z francouzského
dubu a 12 mésict v lahvi.

intenzita

kategorie ©000®®®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  6-12let

Barolo
DOCG

[barolo]

Jemnd, delikdtni a harmonicka viné s aroma visio-
vych pralinek, sladkého kofeni a ndznaky cerného
pepfe. Viné plynule navazuje na chut, kterd vysti-
huje rafinovanost a harmonii Barola. Zavér je velmi
dlouhy s tony zralych visni, cokolddy a perniku.
Hrozny pochdazf z nejlepsich vinic, nachazejicich

se v Monforte, Serralunga a Castiglion Falletto.

PR a3 tip! |

odrida

Barbera

technologie 8 mésicl zrani v 75hl

vyroby sudech z francouzského
dubu a 4 mésice v lahvi.

intenzita

kategorie ©0@®@®

konzumace po 2. roce
dekantace ne

archivace  2-6let

Barbera d’Alba
DOP
[barbera ddlba]

Bohaté a komplexni viiné s tony fialek a lesniho
ovoce. PIné, harmonické, komplexni a dobfe vyva-
Zené vino. Vinarstvi Prunotto bylo zalozeno v roce
1904, od roku 1994 patii rodiné Antinori. | pfes mi-
moradnou kvalitu vina je ro¢ni produkce 800 000
lahvil Vhodné k rizotdm a masovym pokrm@m.

odrdda Barbera

technologie 9 mésicl zrani

vyroby v dubovych sudech.
intenzita
kategorie ©000O®®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  6-12let

Barbera Nizza
Bansella DOCG

[barbera nyca banséla]

Tato Barbera ma intenzivni rubinové ¢ervenou
barvu a bohaté aroma $vestek, fialek, cokolady
a lékorice. Vino s plnou, poddajnou a harmonickou
chuti, stale vsak svézi, podporené Zivou kyselinou.

Piemonte

Region v severozdpadni ¢asti Itdlie je druhym
nejvétsim v zemi. Na plose 25 000 km? je vysazeno
vice nez 70 000 ha vinic (36 000 ha v kategorii
DOP). Primérné se zde vyrobi pfes 0,5 miliardy
lahvi  ro¢né (téméf rovnomérné bilé/Cervené).
Prvni zminky o vinafstvi se objevuji ve 14. stoleti
a po celou dobu historie tvofi Piemonte spole¢né
s Toskanskem pilif italského kvalitniho vinafstvi.
Region je rozdélen do péti zadkladnich oblasti:
Canavese, Colline Novarese, Coste della Sesia,
Lange a Monferrato. Mimo samotny region
Piemonte se do oblasti pfifazuji sousedici regiony
Lombardia a Liguria. Z péstovanych odrdd jsou
to Barbera, Moscato, ale hlavné Nebbiolo, které
je zdkladem slavného vina Barolo. Zndmymi viny
zdejsi oblasti jsou Barbaresco, Barbera d' Alba
nebo Gavi di Gavi. Slavnou kapitolou Piemontu
je pravdépodobné vyroba nejlepsich svétovych
sladkych Sumivych vin Asti Spumante zaromatické
odrlidy Moscato. Nesmime zapomenout ani na
produkgci rznych typl vermutt - vin s pfidavkem
tajnych kofenénych a bylinnych smeési. Apelacni
kategorizace DOP v Piemonte plati od roku 1994
a jsou do nich zahrnuty viechny typy vin, které se
v Piemonte vyrabéji.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Prunotto, Piemonte (Antinori) - Prunotto | Classici otk karton obsah (1390 6 000 K¢ o znacky
1 214151  Barbera dAsti DOCG ,Fiulot” 2018/19 075 22231 269 285 @
2 487505  Barberad'Alba DOP 01819 6 075 263,64 319 339 @
3 214193 Barbera DOCG, Nizza Bansella 0718 6 075 28843 349 369 @&
4 487503  Barolo DOCG 015106 6 075 800,83 969 999 0




Pl rovinka Jns tip! |

Nebbiolo

odrdda

technologie 18 mésicd zrani na sudech

vyroby rtznych velikosti.
intenzita

kategorie ©000®©®®
konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  6-12let
Nebbiolo di Alba
»Occhetti” DOP
[nebiolo dy alba oketi]

Intenzivni rubinova barva. Na nose elegantnf
aroma malin, rGzi a Iékofice. Na patie harmonické,
s elegantni strukturou a mékkymi taniny. Dlouhd
a vyvazend dochut. Skvéle si vychutnate s téstovi-
nami, rizotem nebo lehkymi masovymi pokrmy.

[l nas tip! |

odrlda Barbera

technologie Fermentace v dievénych

vyroby sudech, 12 mésicti zrani
v novych ,barikovych”
sudech, 12 mésict v lahvi.

intenzita

kategorie ©000®®®

konzumace po 3.roce

dekantace  ano

archivace  6-12let

Barbera D'Asti
Superiore DOCG Nizza
,Costamiole”

[barbera dy asty nyca kostamidle]

Rubinové a granatova barva s fialovymi odstiny.
Bohata viiné ovoce, zejména Svestky a tfesné

s nadznakem fialek, skofice, kakaa a kdze. Chut
je kulatd, bohatd s jemnou kyselinou a dobrou
strukturou s tony ovoce, kofeni a toastu. Hodf
se k pecenému masu, zvéfiné a zralym syrdm.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K&

7

novinka | nss tip!

Nebbiolo

odrlda

Fermentace a ndsledné
12mésicni zrani

v drevénych sudech,
12 mésicd v lahvi.

technologie
vyroby

intenzita

kategorie 00000 ®

konzumace po 3.roce

dekantace  ano

D
BRIC TURST

archivace  6-12let

alie

It

Barbaresco DOCG
»Bric Turot”
[barbaresko bryk turot]

Komplexni viiné s tény Iékofice, lesniho ovoce,
skofice, hiebicku a fialek. PIné vino s vyraznéjsi
tfislovinou a dlouhou dochuti zralého ovoce.
Vzhledem ke své strukture a télu se hodi

k masitym pokrmdm a syrdm.

8
odrlida Nebbiolo
technologie Fermentace a nasledné
vyroby 24 mésicni zrani ve velkych
drevénych sudech,
12 mésicd v lahvi.
intenzita
kategorie 0000 ®®
konzumace po 3.roce
dekantace  ano
archivace  6-18let
Barolo DOCG
»Bussia”
[barolo busia]

Vné zralého, peckovitého ovoce je velmi dobie
doplnéna kvétinovymi a kofenitymi tony. Intenzivnf
chut se sladkymi a vyraznymi tfislovinami a dlou-
hym zavérem. Vyborné se hodf k masitym
pokrmdm a syrtm.

Prunotto, Piemonte (Antinori) - Prunotto | Cru rotnik  karton obsah  §21500 6 000 K¢ g znacky
5 214160  Prunotto Nebbiolo di Alba,Occhetti” DOP 2016/17 6 0,75 392,56 475 499 @ 0@
6 214140  Prunotto Barbera D “Asti Superiore DOCG Nizza ,Costamiole” 2016/17 6 0,75 652,07 789 829 @ 0@
7 214110  Prunotto Barbaresco DOCG,Bric Turot” 2016/17 6 0,75 850,41 1029 1069 @ 0@
8 214121  Prunotto Barolo DOCG,Bussia” 2015/16 6 0,75 1280,17 1549 1599 @ 0«;




~ Italie Umbria

1 PR tip! E rovinka | nss tip! |
odrida 90 % Chardonnay, odrlda Chardonnay odrdda Grechetto 50 %,

10 % Grechetto i AT Procanico 25 %, Pinot

: : tgchnologle CasvtecVna'fermentace Bianco a Viognier 25 %

technologie Fermentuje v 280 | sudech, vyroby v dievénych sudech.
vyroby kde zUstavé na kvasnych - 2 technologie Fermentace v nerezovych

kalech zrét 6 mésic, dale intenzita vyroby tancich, dale nékolik

10 mésicl v lahvi. kategoric ©0© 0@ mésicli na jemnych kalech.
intenzita konzumace po 1.roce intenzita
kategorie ©00O®©®® s e kategorie ©0@®®
konzumace po 2.roce archivace 2-4 roky konzumace po 1.roce
dekantace  ano dekantace  ne
archivace  4-8let archivace  2-4roky SANGIOVANN

~Cervaro della Sala”
Umbria IGP

[Cervdro dela sala umbryja]

Vino je ve vdni i v chuti smetanovo—-maslové

s tény vanilky a toastu. Chut navazuje na vlni,

ale télo jiz neni tak robustni. Je ovocné, decentni

a komplexni s tony vyzralych pomeranc¢d a manda-
rinek. Komplexni, extraktivni vino s dubovym pod-
textem. IdedIni kombinace s krevetami, krémovymi
polévkami, dribezim nebo vepfovym masem

se smetanovou omackou.

Bramito del Cervo

[bramito del ¢ervo]

Bramito je péstovano z hrozn(, které pochézi

z okoli zdmku Castello della Sala — pravé
Chardonnay se ve zdej$im terroiru velmi dobfe
daff. Pida je bohatd na fosilie, ma také jisty podil
jilu — to davé vinu jeho minerdini charakter. Vino
ma komplexni a ¢erstvou vini s aroma tropického
ovoce. Chut je dobre strukturovang, elegantnf

a mineralnf.

4
i

San Giovanni della Sala
Orvieto Superiore DOP

[san dZzovany dela sala orvijeto superydre]

Z3Fivé zlatava barva se zelenkavymi odlesky.

Ve viini se objevuje tropické ovoce a mineralita.

V chuti je vino vyvéazené, strukturované, piné

a svéZe ovocné. Vino si uZijete s rybami, téstovina-
mi a rizotem, uzeninami, bilym masem a mladymi
az stfedné zralymi syry.

4 5
odrida 40 % Procanico, odrdda Prevézné Procanico
40 % Grechetto, a Grechetto
15 % Verdello, ) ,
5% Drupeggio a Malvasia technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.
technologie Fermentace v nerezovych - -
vyroby tancich. intenzita
intenzita kategore ©0@®
i konzumace po 1.roce
kategorie ©@®®® sl
konzumace po 1.roce dekantace  ne CRIS _i']]"{:[\_'
dekantace  ne archivace  2-4roky . !
archivace  2-4 roky =Sk
Santa Cristina
Bianco
C de” Umbria IGP
»Lampogrande
Orvieto Classico [santa krystyna bijanko umbryja]
Umbria DOP Ma slamové Zlutou barvu, prezentuje se inten-

[kampogrande orvieto klasiko umbryja]

Pfijemnd a intenzivni viiné s decentnimi ovocnymi
tény a piijemnou svéZesti. Rizna ovocna chut

s dotykem citrusovych plodl. Typické svézi Orvieto.
JTerasové” nebo aperitivni vino, které se da pit
kazdy den. Ve své tfidé hodnota za penize.

zivnim a komplexnim aroma, spise ovocnym nez
kvétinovym s dotekem citrusového a tropického
ovoce. M bohatou a pikantnf chut s tény ovoce,
je kulaté a vyvéazené s dobrou kyselinou. Prijemné
kazdodenni bilé vino, které dobfe doprovodi
risoto s artycoky, telecf tatardk nebo Spagety

s raj¢atovou omackou.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Antinori, Castello della Sala, Umbria rocnik  karton obsah 00 ool znacky
7 269160 ,Cervaro della Sala” Umbria IGP 2018 6 075 1114,88 1349 1409 0<%
2 269150  Bramito Del Cervo 2018119 6 075 346,28 419 439 09
3 269130  San Giovanni della Sala, Orvieto Superiore DOP 2018/19 6 0,75 309,92 375 395 O
4 269121 ,Campogrande” Orvieto Classico, Umbria DOP 2018/19 6 0,75 147,93 179 189 O
5 269120  Santa Cristina Bianco, Umbria IGP 2018/19 6 0,75 152,89 185 195 O




odrida Pinot Grigio

technologie Fermentace

vyroby v nerezovych tancich.
intenzita
kategorie ©©®@®

konzumace po 1.roce
ne CRISTINA

2-4 roky ©

dekantace

archivace

Santa Cristina
Pinot Grigio delle Venezie DOC

[santa krystyna pino grydZo dele venécie]

Vino se prezentuje sldamové Zlutou barvou.
Delikatni viiné s aroma ananasu, zelenych jablek
a pomerancové klry. Chut je harmonicka, jemna
a pikantni.

9

odrlida 60 % Sangiovese,
20 % Merlot,
20 % Syrah

technologie 15 % vina zraje téméf

vyroby 12 mésicl v ,barikovych”
sudech, zbytek
v nerezovych tancich,
poté se smicha.

intenzita

kategorie ©0@®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-5let

~Le Maestrelle”
Toscana Rosso

[le meastrele toskana roso]

Zivé, piima a ovocna viiné s aroma kakaa, cerve-
nych peckovin a ndznaky cerstvé prazené kavy.
Nekomplikovana, pfijemné jednoducha, presto
vsak privétiva chut s tony cerného pepre, zralych
tresni a badyanu. Zavér je podporen harmonicky
zakomponovanou tfislovinou. Vino ur¢ené nejen
pro gastronomii.

7

odriida Vyrabéno z lokalnich

Cervenych odrtid

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich. j =
intenzita :
kategorie @@@®

konzumace

do 3let
dekantace ne

archivace  ne

Santa Cristina Rosato
Toscana

[santa krystyna rosdto toskdnal

Toto rosé mé rizovou barvu s tfesiovymi odstiny.
Ma ovocné aroma s tény cerveného ovoce.
Vyvazena a harmonicka chut s del$fm ovocnym
zavérem. Rodina Antinori vlastni statek Santa
Cristina jiz od roku 1946!

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K&

odrtida 90 % Sangiovese,

10 % Merlot

technologie 6 mésicl zrani v dfevénych

vyroby sudech.
intenzita

kategorie ©@0@@®@®
konzumace po 1.roce

- _ SANTA
dekantace  ne CRIST INJ\

archivace  2-5let

Santa Cristina Rosso
Toscana

[santa krystyna roso toskdna]

Ma pfijemnou, ovocnou a lehce kofenitou vini.

V chuti je ovocné, jednoduché a nekomplikované.
Prevazuji tony kompotovaného peckovitého ovoce
— tfesné, visné. Ma pifjemnoua vyvazenou tfislovi-
nu. Do roku 1987 byla Santa Cristina vyrabéna v ka-
tegorii Chianti Classico. Od roku 1994 se pfi vyrobé
pouziva i odriida Merlot.

10

odrtida 95 9% Sangiovese,

5 % Merlot

technologie 9 mési¢ni zrani

vyroby v nerezovych tancich
a dubovych sudech.

intenzita

kategorie @00 @®@®

konzumace po 1.roce

dekantace ne

archivace  4-6let

Chianti Superiore DOCG

Santa Cristina

[kyjanty superijore santa krystyna]

Harmonické viné s aroma lesniho bobulovitého
ovoce, zejména borlvek a malin. PIna a koncentro-
vana chut s pevnou strukturou a tony tresni

a dalsiho peckovitého ovoce v delsim zavéru.
|deédIné doprovodi klasicky toskansky steak.

Antinori, Tenuta Santa Cristina, Toscana IGP rotnik  karton obsah £ 9016 000C dos znatky
6 257116  Santa Cristina Pinot Grigio delle Venezie DOC 2018/19 6 0,75 210,74 255 269 O

7 257140  Santa (ristina Rosato, Toscana 2018/19 6 0,75 175,21 212 225

8 257110  Santa Cristina Rosso, Toscana 2018/19 6 0,75 179,34 217 229 @

9 257112  Santa Cristina ,Le Maestrelle” Toscana Rosso 2018/19 6 0,75 235,54 285 305 @ @
70 257113  Santa Cristina Chianti Superiore DOCG 2018/19 6 0,75 234,71 284 299 @




odrlida Trebbiano, Malvasia, Pinot
Bianco, Pinot Grigio
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.
intenzita
kategore O©@@®@®
konzumace po 1.roce |
\I.IILI..-&
dekantace ne ANTESESE
archivace  2-4roky

Villa Antinori
Bianco
Toscana IGP

[vila antyndry bijanko toskdna]

Svézi viiné s dotykem ananasu, broskvi a mandli.
Stfedné plné vino s pffjemnou kyselinou, ktera
umocruje pevnou kostru. Univerzalni vino k italské
kuchyni, hlavné saldty a predkrmy. Villa Antinori
Bianco je celosvétove zndmé a velmi oblibené
gastronomické vino znacky Antinori, které by
nemélo chybét v Zadné restauraci.

4
odrlda 90 % Sangiovese,
10 % Cabernet Sauvignon
a Merlot
technologie Zraje v dubovych
vyroby sudech.
intenzita
kategore 000 @®® -
konzumace po 3.roce T
dekantace  ano
archivace  5-10let ‘ {

Villa Antinori
Chianti Classico
Riserva DOCG

[vila antynéry kyjanty kldsiko ryzerva]

V roce 2001 zménilo Villa Antinori klasifikaci

z Chianti Classico na IGP. Timto vinem se Antinori
opét vraci ke ,kofenim” a tato Riserva se tak
stava vlajkovou lodi ve Villa Antinori. Hrozny

na vyrobu pochézeji z vinic, které rodina Antinori
koupila nedavno, kdy zde jiz poslednich 10 let
prisné kontrolovala kompletni produkci. Vino

se tak vyrabi pouze z vlastnich hroznd.

2
odrlida Sangiovese, Merlot,
Cabernet Sauvignon, Syrah
technologie Vino zraje 12 mésict
vyroby v 280! sudech — madarsky,
francouzsky a americky
dub.
intenzita
kategorie ©@0@@®@® x
VILLA
ANTINORI
konzumace po 2.roce B
dekantace ne
archivace  3-8let

Villa Antinori
Rosso
Toscana IGP

[vila antyndry roso toskdna]

Vané je vyraznd, ovocna a elegantni s pfevahou
kompotovaného ovoce. Chut je ovocnd, Stavnata,
s tény tresni, visni a ndznaky kakaa, ¢okolady a pra-
linek. Stfedné pIné a stfedné dlouhé vino se skvéle
zakomponovanou kyselinou. Jde o slavnou ikonu
mezi viny stylu Chianti.

5
odrtida 90 % Sangiovese,

10 % Merlot

a Syrah
technologie 9 mésict zrani ve velkych
vyroby slavonskych sudech,

10 % pak v malych

z amerického dubu.
intenzita
kategorie 000@®® 2
konzumace po 2.roce PEPPOLI
dekantace  ne e
archivace ~ 3-8let KnTTHom

Chianti Classico
Tenuta di Péppoli
[kyjanty klasiko tenuta dy pépoli]

Vino ma komplexni, bohaté aroma kvétin, tfesn,
¢okolady a vanilky s dotekem dreva. Je skvéle
vyrovnané s pevnou strukturou, harmonickym
prdbéhem a ovocnym zavérem. Péppoli
prezentuje moderni styl Chianti Classico.

z)

odrdda Pinot Bianco

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita ’! ‘c\
kategore ©0©@® |

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4roky

Villa Antinori
Pinot Bianco
Toscana IGP

r-—

\ “

[vila antyndry pino bijanko toskdna]

Hrozny na toto vino pochézeji z usedlosti
Monteloro. Jde o vino sldmové zluté barvy

se zelenkavymi odlesky. Rafinovana a elegantni
viné s aroma tropického ovoce, ananasu, manga
a akdtovych kvetl. Chut je pInd a delsi s mineral-
nim charakterem.

6
odrtida Sangiovese
technologie 14 mésicl zrani ve velkych
vyroby sudech z francouzského
a madarského dubu.
intenzita
kategorie ©000O®®
konzumace po 4.roce
dekantace  ano
archivace  8-15let

Chianti Classico
Riserva
Badia a Passignano

[kyjanty klasiko ryzerva bddia a pasiridno]

Elegantni a Zivocisna vané s tény malin, borlvek,
zralych tresni, povidel, Iékofice a rozinek.

Je mohutné a extraktivni. Moderni pffjemné vino
s velmi dobfe zakomponovanymi tfislovinami.
Tato Riserva je vyrobena z nejlepsich, velmi
ddkladné vybranych hrozn( z vinic Badia

a Passignano. Vino zacal vyrabét Piero Antinori
jako experiment s toskanskymi viny vyssi tridy.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Antinori, Toscana otnik  karton obsah (o o¢® 000 ¢ 08 znatky

1 257130  Villa Antinori Bianco, Toscana IGP 2018119 6 075 197,52 239 252 O

2 258110 Villa Antinori Rosso, Toscana IGP 2016/17 6 0,75 313,22 379 399 @ Q{d

2 258310 Villa Antinori Rosso, Toscana IGP, Magnum 2016/17 6 1,50 784,30 949 999 @ Q{d

3 257139  Villa Antinori Pinot Bianco, Toscana IGP 2018/19 6 0,75 288,43 349 369 O

4 258115  Villa Antinori Chianti Classico Riserva DOCG 2015/16 6 0,75 371,07 449 469 @ QJ
Antinori, Toscana, Chianti DOCG

5 258120  Chianti Classico, Tenuta di Péppoli 2017/18 6 0,75 318,18 385 399 @ QJ

6 258140  Chianti Classico Riserva, Badia a Passignano 2016 6 0,75 767,77 929 9269 @ Q,/ L




odrida 85 % Prugnolo Gentile
(mistni nazev pro odrddu
Sangiovese),

15 % Merlot a dalsi odridy

technologie Zraje 4 mésice v dievénych

vyroby sudech.
intenzita

kategorie 00 @®@®
konzumace po 1.roce

dekantace ne

archivace  2-5let

Rosso di Montepulciano
DOP ,Sabazio”

[roso dy montepulcijdno sabdcio]

Elegantni a intenzivni viiné bilych broskvi a cerve-
ného peckovitého ovoce. Chut je elegantni, hladkd
a nenarocna. Dobfe strukturované vino. Prevlada
ovocnost — vyzralé peckovité ovoce az s tony kom-
potu. RemesIné skvéle vyrobené vino.

10

odrlida Sangiovese

technologie Zraje 12 mésic ve velkych

vyroby drevénych sudech.
intenzita
kategorie 0000 ®®

konzumace po 3.roce

dekantace  ano

archivace  4-12let

Rosso di Montalcino
DOP
»Pian delle Vigne”

[roso di montal¢ino pjan dele virie]

Elegantni, odridové charakteristickd a bohatd viné
zralého cerveného ovoce, toastu, kofeni a kdoulo-
vého dzemu. Pfijemnd, Cerstvd a harmonicka chut
s hebkymi tislovinami, v zavéru tény minerality

a opét zralého ovoce. Poprvé bylo toto vino vy-
robeno v ro¢niku 2012 a to az po nékolika letech
pokusnych ro¢nikd.

odrlda 90 % Prugnolo Gentile,

10 % Merlot

technologie 12 mésicti zrani v sudech
vyroby a 12 mésich v lahvi.

intenzita

kategorie ©00®@®

konzumace

po 3.roce

dekantace  ano

archivace  4-12let

Vino Nobile
di Montepulciano
DOCG ,La Braccesca”

[vino nébile di montepul¢ijdno la braceska]

Vino ma elegantni vini, ve které vynikd ovocnost
prechazejici az do marmeldd s delikatnim ténem
tabaku, vanilky a jiného kofeni. Vino neprekvapf
silnym télem, ale pevnou patefi s hladkymi
tfislovinami. Nadherna ovocnost s tony horké
¢okolady. Prvni ro¢nik byl 1990, cozZ je z pohledu
Antinori ,mladé vino”.

11

odrlda Sangiovese

technologie 24 mésict zrani

vyroby v 3az 5000 litrovych
sudech.

intenzita

kategorie ©000®®@®

konzumace po 5.roce

dekantace  ano

archivace  8-15let

Brunello di Montalcino
DOCG
»Pian delle Vigne”

[brunelo di montalcino pjan dele virie]

Elegantni a komplexni viiné s zivocisnymi tény.
Déle se objevuji tony kvétin, sladkych toastd,
tabdku, kavy, kofenf a cokolady. Chut navazuje

na vani — opét tony kavy a cokolady, déle bordvky
a ostruziny. M& vyraznou, pevnou tfislovinu

s mineralnimi tény ve velmi dlouhém zavéru.
Jedna se slavné Brunello z prestizniho regionu.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K&

odrida Prugnolo Gentile

technologie 15 mésicd zrdni v sudech
vyroby a 20 mésica v lahvi.

intenzita

kategorie 00000 ®

konzumace po 5.roce

dekantace  ano

archivace  6-12let

Vino Nobile
di Montepulciano
Riserva DOCG
»Santa Pia”

[vino nébile di montepul¢ijdno santa pija]

Harmonickéa a intenzivni vané zralého ovoce, tresni
v ¢okolddé a toastovosti. Hladké chut se sameto-
vou tfislovinou a harmonickou kyselinou, s dote-
kem sladkych tfesnf v dlouhém zavéru. Jednd se

o klon Sangiovese, ktery pochézi z vinice Santa Pia,
jedné z nejzndméjsich pro vyrobu Vino Nobile

di Montepulciano.

12

odrtida Sangiovese

technologie Zraje 30 mésict

vyroby v dubovych sudech.
intenzita
kategorie 00000 ®

konzumace po 5.roce
dekantace  ano

archivace  8-15let

Brunello di Montalcino
DOCG
»+Vigna Ferrovia”

[brunelo dy mantal¢ino vyna ferovyja]

Ma rubinové cervenou barvu. Bohaté viiné

s aroma divokych tfesni, zralého tmavého ovoce,
Cerveného rybizu a kofeni. Chut je bohatd a plna
s dobfe zakomponovanymi tfislovinami.

V dlouhém zavéru jsou patrné tény kofeni, ovoce
a cokolady. Komplexni velké vino.

Antinori, Tenuta La Braccesca, Toscana ocnik  karton obsah (N2 od 6000 KC prict znacky
7 267120  Rosso di Montepulciano DOP ,Sabazio” 2018 6 0,75 230,58 279 295 @ Q,)

8 267110  Vino Nobile di Montepulciano DOCG ,La Braccesca” 2016/17 6 0,75 371,07 449 469 @ 0{,)

9 267150  Vino Nobile di Montepulciano Riserva DOCG ,Santa Pia” 2015/16 6 0,75 767,77 929 975 @ @
Antinori, Toscana, Tenuta Pian Delle Vigne

10 259141  Rosso di Montalcino DOP ,Pian delle Vigne” 2018/19 6 0,75 379,34 459 485 @ 0@

77 259130  Brunello di Montalcino DOCG ,Pian delle Vigne” 2014/15 6 075 1106,61 1339 1399 =@ 0@ L
12 259132 Brunello di Montalcino DOCG Riserva ,Vigna Ferrovia” 2013 6 075 230579 2790 2929 @ 0@ L

Italie




odrlida Negroamaro

12 mésicl zrani
v ,barikovych” sudech
a 12 mésicl v lahvi.

technologie
vyroby

intenzita

kategorie 0000 O®®

konzumace po 3.roce

dekantace  ano

archivace  4-12let

Negroamaro
~Masseria Maime”
Salento IGP

[negroamdro maseryja majme salento]

Typické odriidové aroma - elegantni smés nazra-
|ého ¢erveného ovoce, pralinek a toastl. Objevuijf
se i ndznaky vanilky, lékorice, kavy a karamelu.
Kotenité vino s ovocnymi, cokolddovymi a zivo-
¢isSnymi tony a dlouhym zavérem. Pouze ru¢né
sbirané hrozny z vinice S. Pietro Vernotico. Hodi se
k pecenym zebirkiim, jehné¢imu i hovézimu masu.

4

odrlda Negroamaro

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich. Pred prodejem
zraje 4 mésice v lahvi.

intenzita

kategorie ©00®@®

konzumace do 3 let

dekantace  ne

archivace  ne

Calafuria Rosé
Negroamaro Salento
IGP

[kalfiiria roze negroamdro salento]

Ma broskvoveé rizovou barvu. Pfijemnd, ovocna
vliné jahod a malin s kvétinovymi tény fialek

a pivoniek. Svézi a vyvazend chut se stfedni délkou.
Hrozny pochdzeji z vinic Masseria Maime v San
Pietro Vernotico.

PR s tip! |

odrdda Primitivo
technologie 10 mésict zrani v sudech
vyroby z francouzského
a madarského dubu,
déle 8 mésicl v lahvi.
intenzita
kategorie ©00O®®
konzumace po 3.roce
dekantace  ano
archivace  4-12let
Primitivo
»Torcicoda”

Salento IGP
[primityvo torcikéda salento]

Vino ma typické odrlidové aroma cerveného
peckovitého ovoce, jahod a lékofice. Nenaroc¢na,
stavnata chut s prijemnymi tiislovinami, pevnym
télem a dlouhym koncem. V chuti jsou dobfe
zakomponované tény dreva. Hrozny pochazeji

ze starych vinic. Hezky pfedstavitel jizniho regionu.

ER nas tip! |

odrdda 65 % Aglianico, 10 % Syrah
25 % Cabernet Sauvignon

technologie 10 mésicti zrani v sudech

vyroby z francouzského a madar-
ského dubu, déle 9 mésict
v lahvi.

intenzita

kategorie 000@®®

konzumace po 3.roce

dekantace  ano

archivace  4-12let

JTrentangeli”

Castel del Monte Rosso
DOP

[trentandZely kastel de monte roso]

Bohatd, vyzrdld a ovocnd viné s tony Cerstvych
ostruzin, borlivek a ¢okolady. Chut dobfe navazuje
na vdni — je intenzivni, ovocna a Stavnata

se sametovou tfislovinou a tény bordvek a mlécné
¢okolady. Odriida Aglianico je plvodem z Recka

a v Evropé se piilis nevyskytuje — zfidka v Australii
nebo Kalifornii.

Antinori

Rodina vyrabf vina jiz pres 600 let, po 26 generaci.
Giovanni di Piero Antinori se stdva v roce 1385
soucasti ,Arte Fiorentina dei Vinattieri”. Veskeré
firemni inovace v celé historii si rodina vzdy
osobné kontrolovala. Nékteré kroky byly velmi
odvadzné, ale vzdy s neoblomnym respektem
k rodinné tradici a danému kraji. Dnes je feditelem
spole¢nosti Marchese Piero Antinori, kterému asis-
tuji jeho tfi dcery. Kvalita a tradice, vasen a ins-
tinkt charakterizuji filozofii vinafstvi a fadi ho tak
k nejlepsim italskym producentdm $pickovych vin.
Piero Fika: ,Staroveké kofeny hraji velmi dlleZitou
roli a jsou soucasti nasi filozofie, ale nikdy nas
nebrzdi v novych vyzvach! V nasi knihovné je
spousta knih, ale stale jich nenf dostatek. Nase po-
slanf stale neni u konce. Chceme ukéazat ohromny
potencidl nasich vinic — téch soucasnych i téch
jesté neobjevenych.” Antinori stale experimentuje
na vinicich, ve sklepich, s novymi klony vinnych
odrdd, polohami vinic, fermenta¢nimi metodami
a teplotou, s tradi¢ni i moderni vinifikaci, druhy
dreva, velikostmi a stafim sudd a samozfejmé se
stafenm v lahvi. Antinori uz neni synonymem
pouze pro toskanska vina, ale vlastni vinice a used-
losti po celé Italii.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Antinori, Tormaresca, Puglia rocnik  karton obsah SIS 08 znacky
1271170  Negroamaro ,Masseria Maime” Salento IGP 2016/17 6 0,75 544,63 659 699 @ Q{d
2 271180  ,Torcicoda” Primitivo Salento IGP 2018 6 0,75 359,50 435 459 @ Q{J
3 271192 ,Trentangeli” Castel del Monte Rosso DOP 2016/17 6 0,75 313,22 379 399 Q«d
4 271231  (alafuria Rosé, Negroamaro Salento |GP 2018/19 6 0,75 255,37 309 325




P rovinka I nas tip! |

odrlda Negroamaro

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0©®®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Paiara Rosato
Puglia IGT

[pajdra rozdto pdlijal

Odrtda Negroamaro dava svézi vina s ovocnym
charakterem. Chut Paiara Rosato je navic
podpofena kvétinovym aroma. Je idealnim
pravodcem k motskym plodim, téstovinam,
melounu se Sunkou nebo krevetdm Aglio Olio.

6

odrlda Chardonnay

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore ©0©®®

konzumace po 1.roce

dekantace ne

archivace  2-4roky

Tormaresca
Chardonnay
Puglia IGP

[tormareska $ardoné pulija]

Vyraznd viné s tony sladkého vyzralého ovoce,
suché travy a bylinek. V zavéru se oteviraji
ovocné tény pripominajici nektarinky a broskve.
Je to pIné, ovocné, kulaté vino podporené
prijemnou kyselinou. Velmi nekomplikovany

a harmonicky pridbéh. Lahodné vino s plnostf
,Nového svéta” a eleganci ,Evropy”.

Doporucujeme.
8
odrlda Negroamaro

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-6 let NEPRICA

Tormaresca Neprica
Negroamaro
Puglia IGP

[tormareska nepryka negroamdro plilija]

Na vino jsou pouzity hrozny z vinic usedlosti
Maime v San Pietro Vernotico. Vino mé rubinove
¢ervenou barvu. Ovocnd viné s aroma tfesnf

a dzemu, také fialek a anyzu. Jemna a elegantnf
chut podporena jemnymi tfislovinami. Celkové
se jedna a Cerstvé a svéZi vino pro béznou denni
konzumaci.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K&

VA a3 tip! |

odrdda

Primitivo

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne g

archivace  2-6let NEPRICA

Tormaresca Neprica
Primitivo
Puglia IGP

[tormareska nepryka primityvo plilija]

Na vino jsou pouzity hrozny z vinic usedlosti
Maime v San Pietro Vernotico. Vino ma intenzivni
rubfnovou barvu. Ovocnd viné s aroma cerveného
ovoce, ¢ernych tfesni, také s dotekem kandované-
ho ovoce a lékorice. Jemna, dobfe strukturovana
chut s bohatymi tfislovinami. Podéavejte vychlazené
na 16-18 °C.

9

odrdda

Cabernet Sauvignon

technologie Fermentace izrani

vyroby v nerezovych tancich.
intenzita
kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

NEPRICA

archivace  2-6let

Tormaresca Neprica
Cabernet Sauignon
Puglia IGP

[tormareska nepryka kabernet savirion piilija]

Rubinové cervend barva s fialovymi odlesky.

Ve vini Cerné tfesné a maliny. V chuti plné,
elegantni s dobfe strukturovanymi taniny. Jemna

a dlouhd dochut. Vino si uzijete s masovymi
pokrmy, zvéfinou a vyzralymi syry. Silnéjsi kabernet
jiznéjsiho typu.

Antinori, Tormaresca, Puglia rotnik  karton obsah £ 9016 000¢ o5 znacky
5 271230  Paiara Rosato, Puglia IGT 2019 6 0,75 123,14 149 157

6 271120  Tormaresca Chardonnay, Puglia IGP 2018/19 6 0,75 180,17 218 229 (N E),

7 271110 Tormaresca Neprica Primitivo, Puglia IGP 2017/18 6 0,75 180,17 218 229 '@,

8 271113 Tormaresca Neprica Negroamaro, Puglia IGP 2018/19 6 0,75 180,17 218 229 @

9 271112 Tormaresca Neprica Cabernet Sauignon, Puglia IGP 2018/19 6 075 180,17 218 229 @




1

odrlida

60 % Cabernet Sauvignon,
30 % Merlot,
10 % Syrah

technologie 8 mésicl zrani v sudech

vyroby a dalsi 4 mésice v lahvi.
intenzita

kategorie ©00®@®
konzumace po 2.roce

dekantace  ano

archivace  4-10 let

»Il Bruciato”
Bolgheri DOP
[il brucidto bolgery]
Elegantni, tepld, Cerstva a Stavnatd viné s dotekem
sladkého dreva, tfesni, Svestek, kofeni a ¢erného
rybizu. Bohatd a extraktivni chut plynule navazuje
na vani, sladkd harmonickd, dobfe zakomponovana
tfislovina utvafi kostru vina. Ma dlouhy zavér.

Jde o druhé vino od Guado al Tasso

VR s tip!

odrida

Cabernet Sauvignon,
Merlot, Syrah

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita

kategorie ©@®®®
konzumace

do3let

dekantace  ne

archivace  ne

»Scalabrone”
Bolgheri Rosato DOP

[skalabréne bolgery rosdto]

Sytd malinova barva. Vyrazné, komplexn, slozité
aroma s tony lesniho ovoce a ¢erveného rybizu.
Viné plynule pfechdzi do chuti. Slozita, komplexni
a rafinovana chut s pifjemnou kyselinou a tony
lesnich jahod a divokych malin. Netradi¢ni

a limitované vino od svétozndmého vinare.

Jedno z nejlepsich rosé nasi nabidky.

Antinori, Ten

PR a3 tip! |

Merlot

odrlda

technologie Zraje 12 mésict v malych

vyroby dubovych sudech
(1/3 novych).

intenzita

kategorie 000 @®@®

konzumace po 2.roce

dekantace  ano

archivace  6-12let

Cont’Ugo
Bolgheri DOP
[kontigo bolgery]
Cont’Ugo je diky 100% pouziti odridy Merlot
novou interpretaci regionu Bolgheri. Vino ma
intenzivni rubinovou barvu. Ovocnd, harmonicka
vliné ma aroma Cerveného ovoce, tfeSni Marasca
a malin, doplnéné o sladké koreni. Chut ma pozo-
ruhodné pruznou a hebkou strukturu tfislovin.

5

odrtida 57 % Cabernet Sauvignon,
30 % Merlot,
10 % Cabernet Franc,

3 % Petit Verdot

technologie 18 mésict zranf v novych

vyroby sudech typu ,barrique”
a 12 mésict v lahvi.

intenzita

kategorie 000000 O®

konzumace po 6.roce

dekantace  ano

archivace 15-25 let

»Guado al Tasso”
Bolgheri Superiore DOP

[gvado al taso bolgery superijére]

Viné Cerstvé vymackaného duznatého ovoce

s decentnimi tony toastu, kdvy a tmavé ¢okolady.
Komplexnf a vyvazené s dostatkem dokonale
strukturovanych tfislovin a dlouhym, hladkym
zavérem. PIné a velmi elegantni vino. Dalsi ze své-
tové proslulych vin Antinori. Je pravidelné a velmi
vysoce hodnoceno.

uta Guado al Tasso, Toscana, Bolgheri

ER nas tip! |

odrdda

Vermentino

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich. )
intenzita
kategorie ©000®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

2-5 let

archivace

-
|
FEaMaTING

Vermentino |
Bolgheri DOP

[vermentyno bolgery]

Intenzivni viiné s medovymi tény, dale pralinkami
a lehce i kvétinami. Stredné plna, kulatd, aromatic-
kd chut s vyvazenou kyselinou, ovocnosti a kofe-
nitosti. V chuti déle nalezneme tény citrusového
ovoce (grepy, limetky) lehce podpofené anyzem.
Vino ma velmi elegantnf strukturu s pffjemnym

a hodné dlouhym zavérem. Vino pochazi z vinic
leZicich v tésném sousedstvi méstecka Bolgheri.

Il nés tip! |

odrdda

90 % Sangiovese,
10 % Cabernet Sauvignon

technologie Zraje 14 mésicl v

vyroby dubovych sudech
a 12 mésicl v lahvi.

intenzita

kategorie 0000 O®®

konzumace po 3.roce

dekantace  ano

archivace

4-10let

Marchese Antinori
Chianti Classico
Riserva DOCG

[markéze antyndry kyjanty klasiko rizerva]

Hrozny na vyrobu dfive pochézely z vinic
Tignanello, Badia a Passignano a Péppoli, nyni po-
chdzeji pouze z vinic patfici pod Tenuta Tignanello,
kde 10 ha jsou Solaia vinice, 47 ha Tignanello vinice
a 90 ha vinice pro toto vino. Nejedna se o tzv. dru-
hé vino od Tignanello (jako v Bordeaux). Jedna

se o dalsi vino z vinafstvi Tenuta Tignanello.

1 268160 I Bruciato” Bolgheri DOP 2018/19 0,75 453,72 549 579 @<L L
1 268360 Il Bruciato” Bolgheri DOP Magnum - dfevény box 2018/19 15 1073,55 1299 1359 @<L
2 258111  Cont' Ugo, Bolgheri DOP 2016/17/18 0,75 767,77 929 %69 @<L
3 268150  Vermentino Bolgheri DOP 2018/19 0,75 329,75 399 419 O

4 268140 ,Scalabrone” Bolgheri Rosato DOP 2018/19 0,75 313,22 379 399 O L
5 26811015 ,Guado al Tasso” Bolgheri Superiore DOP 2015 0,75 2057,85 2490 2590 @<L
5 26811016 ,Guado al Tasso” Bolgheri Superiore DOP 2016 0,75 2057,85 2490 2590 @<L
5 26811017 ,Guado al Tasso” Bolgheri Superiore DOP 2017 0,75 220579 2669 2769 @ QJ L




7

odrdda 85 % Sangiovese,
6 Cabernet Sauvignon,
% Cabernet Franc

technologie 16-18 mésic

vyroby v sudech z francouz
a madarského dubu.

intenzita

kategorie 0000 O®®

konzumace po 5.roce

dekantace  ano

archivace 10-15 let

Tignanello

[tyrianelo]

Nédherna, leskla, tmava barva a velmi elegantn,
ovocnd a komplexni viné. Vino méa harmonické
trisloviny, vyraznou a pevnou kostru. Télnaté, kom-
plexnf a bohaté na chuté s vyjimecnou strukturou
a dlouhym zavérem. Nejznaméjsi vino od Antinori
a jedno z neslavnéjsich ,supertoskanskych” vin.
Vino ma velmi dlouhy potencidl archivace.

8

odrlida 75 % Cabernet Sauvignon,
20 % Sangiovese,
5 % Cabernet Franc

technologie 18 mésict zrani v sudech
vyroby z francouzského
a madarského dubu.

intenzita

kategorie @@ [ X X )
konzumace po 6. roce
dekantace  ano

archivace  15-25 let

Solaia
[soldja]

Vino ma plnou, koncentrovanou a velmi elegantni
vlni s tony hefmanku a rozinek. Intenzivni, ovocna
a komplexni chut s vybornou strukturou, jemnymi,
dokonale vyvazenymi tfislovinami a lahodnym,
velmi dlouhym zévérem. Ve slabsich ro¢nicich

se nevyrabi. Vino je nutno dlouho dekantovat.

Antinori, Tenuta Tignanello, Toscana oenik  Karto

6 258131  Marchese Antinori, Chianti Classico Riserva DOCG 2016/17 6

7 25911017 Tignanello 2017 6
258231  Tignanello (polovicni ldhev) 2016/17 12
25931016 Tignanello Magnum (v dfevén 2016
25931017 Tignanello Magnum (v dfevén 2017
25912016 Solaia 2016

25912015 Solaia 2017

660,33 839
2271,90 2749 2849
1313,22 1589 1649
470992 5699 5799
5123,14 6199 6199
8181,82 9900 9900

cena viz www.global-wines.cz




odrlda Weissburgunder

technologie Po fermentaci

vyroby v nerezovych tancich zraje
5-7 mésict na kvasnych
kalech.

intenzita

kategorie ©O©®®

konzumace po 1. roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Weissburgunder
[wajsburgundr]

SvéZi vliné s tony rozkvetlé jarni louky, listového
peciva a zralych hrusek. Elegantni, suché a mineral-
ni vino s Cistou chuti, kterd dobfe vystihuje terroir
severnf Itdlie. Stredné pIné a odrlidové charakte-
ristické vino je pfijemnou vstupenkou k poznani
regionu Alto Adige a potési kazdého sommeliera.

4

odrlda Lagrein

technologie Fermentace i nasledné

vyroby zrani ve velkych drevénych
sudech po dobu 7-10
mésicl.

intenzita

kategore O©@@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  2-6let

Lagrein
[lagrajn]

Intenzivni viiné s tony brusinek, tfesni, cokolady

a kofent. Stavnata a harmonicka chut s delikatni
strukturou a hladkymi tislovinami. Objevuji se po-
dobné tény jako ve vini. IdedIni kombinace: hovézi
s brambory se smetanou, dusend kyta s cervenym
zelim nebo vyrazné syry, napr. vyzraly parmazan.

odrida Chardonnay

technologie Po fermentaci

vyroby v nerezovych tancich zraje
5-7 mésict na kvasnych
kalech.

intenzita

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

2-5 let

archivace
Chardonnay
[Sardoné]

Prijemna, nepfilis vyrazna viing, typickd pro
Chardonnay severniho typu. Svézi a pInd chut

s mineralnimi tény a harmonickou kyselinou.
Prijemné, cCisté, stredné plné a nekomplikované
vino ze severu Itdlie, které je zajimavou alternativou
k nékterym Chardonnay z Moravy nebo z Rakouska
- porovnejte. Dobre doprovodi ryby nebo cerstvé,
nezrajici syry.

5

odrdda

Pinot Grigio

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich. 5-7 mésicl zrani
na kvasnych kalech.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Pinot Grigio
[pino grydzo]

Ovocna viné s tény grapefruitu, lici nebo bilého
melounu, také kvétinové tony Cerstvé posecené
louky. Dobfe vyvazena chut s aroma ¢erného caje,
exotického ovoce, melounu a zralého grapefruitu.
Vino je vhodné kombinovat s uzenou Sunkou

¢i parmskou Sunkou, susenymi rajcaty, bylinkovym
risotem, grilovanymi rybami ¢i telecim masem.

3

odrida Gewdrtztraminer

technologie Po fermentaci

vyroby v nerezovych tancich zraje
5-7 mésict na kvasnych
kalech.

intenzita

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-5let

Gewiirztraminer

[gevirctraminr]

Viyraznd, aromaticka, klasicky kofenitd, cerstva,

pro odrddu charakteristickd viné s tony bilych
kvétd a citrust. Suchd, svézi, ¢istd a mineraini
chut s dlouhym, plnym télem. Aroma bilych kvétd
a zralych broskvi. Ukazkovy a dobfe vyrobeny
Gewdrztraminer z Alto Adige. Gastronomické
doporuceni: smetanové omacky, drlibezi maso.

Terlan

VinafstviTerlan bylo zalozeno v roce 1893 jako jed-
nozprvnich vinafskych druzstev v jiznim Tyrolsku.
Dnes Terlan s pfiblizné 100 ¢leny obdélavé 150 ha
vinic s ro¢ni produkci cca 1,2 milionu lahvi.
Terlan se ve vyrobé nesoustfedi na mnozstvi,
ale predevsim na kvalitu. Vsechna vina (70 % bila
a 30 % cervend) jsou produkovéna v kategorii
DOP. Vinice se nachazeji na Upati hory Tschoggel,
kde jsou idedlni klimatické podminky. Struktura
podlozi vinic akumuluje teplo a pérovita vrchni
vrstva zase dostatec¢né odvadi vodu. Vétsina vinic
je orientovdna na jih, coz zarucuje dostatecny
pfisun slune¢niho zéafeni. Hotova vina dozravaji
v modernich sklepich s pfisné kontrolovany-
mi podminkami. Ve sklepich Terlanu je dnes
ulozeno velké mnozstvi vin od roku 1955 az do
soucasnosti. Tato unikdtni sbirka je dikazem, ze
vina jsou zde vyrabéna s dlrazem na harmonii,
kterou diky delsimu zrani ziskavaji.

Kellerei Terlan, Trentino-Alto Adige DOP rocnik  karton obsah g%’m‘i@gpﬁ cenadoB000KE nacky
1 260082  Weisshurgunder (Pinot Blanco) 2018/19 6 0,75 293,39 355 375 O

2 260083  Chardonnay 201819 6 075 293,39 355 375

3 260125  Gewiirztraminer 201819 6 075 346,28 419 439 0O

4 260095 Lagrein 201819 6 075 32645 395 415 @

5 261200  Pinot Grigio 201920 6 075 309,92 375 395 O L




6

odrida 60 % Pinot Bianco,
30 % Chardonnay,
10 % Sauvignon Blanc

technologie Po fermentaci

vyroby v nerezovych tancich zraje
5-7 mésict na kvasnych
kalech.

intenzita

kategorie ©0@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4roky

Terlaner

[terlanr]

Aromatickd a komplexnf viiné s tény tropického
ovoce a minerality. Harmonickd a vyrazna chut

je podporena kyselinou a delSim zavérem. Hrozny
pochézeji z vinic v jiznim Tyrolsku. Vinice jsou
polozené v nadmorské vysce 300-500 m.n.m.

a prevlada zde piscitostérkové podlozi.

Trentino - Alto Adige

Jak jiz ndzev napovida, je tento region slozeny
ze dvou hlavnich samostatnych oblasti. Celkem
se zde nachazi 8 DOP oblasti, ale valna vétsina
vin pochdzi z Trentino a Alto Adige. Trentino je
oblasti na jihu regionu a jeho hlavnim méstem
je Trento. Alto Adige je pak oblasti na seve-
ru, kterou protéka horni (Alto) ¢ast reky Adige
a hlavnim méstem je Bolzano. Jednim z hlavnich
rozdild mezi obéma regiony je fakt, ze na severu
je vétsina vinarstvi stale rodinnych (vétsinu vin
prodaji lokalng), kdeZto vyrobci v jizni asti se
¢asto sdruzuji do vétsich druzstev, vyrabéjicich
kazdoroc¢né vino konstantni kvality (i diky tomu
jde dost vin na export). Vino bylo v tomto re-
gionu péstovano jiz po staleti. Mistni lidé maji
ptihodné prislovi ,Chleba a vino zarucuji krésné
déti”. To naznacuje, jakou dllezitost zde vino méa
a jakou pozornost vénuji mistnf lidé jeho vyrobeé.
| pfes to se v tomto regionu vyrobi ,pouze”
1 % italské produkce. Proti tomu ale stoji fakt,
Ze zde vyrobi 10 % produkce Grappy celé Italie.
Nadmorskd vyska 250 az 900 metrd poskytuje
idedlni podminky pro péstovani. Vinohrady jsou
zde Casto vysazeny na velmi prudkych svazich.

VA a3 tip! |

odrlda Sauvignon Blanc

technologie Po fermentaci

vyroby v nerezovych tancich zraje
5-7 mésicd na kvasnych
kalech.

intenzita

kategorie ©00®@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace ~ 2-5let

+Winkl”
Sauvignon Blanc
[vinkl sovirion blank]

Typicka, intenzivni odrddova viné s pfijemnou
mineralnosti. Pfipomina rozmackany list cerného
rybizu. Suché a elegantni chut s vyraznou minerali-
tou a harmonickou kyselinou. Dlouhé, bohaté

a nevtiravé vino s rukopisem vinarstvi Terlan.
Hrozny pro toto vino pochézeji z vinice nazvané
Winkl. Doporucujeme.

o EETI

60 % Pinot Blanc,
30 % Chardonnay,
10 % Sauvignon Blanc

odrida

technologie Vino fermentuje ve velkych

vyroby dubovych sudech (30 hl),
déle zraje 12 mésicti z 1/2
ve velkych a 1/2 v malych
dubovych sudech.

intenzita

kategorie 0000 ®®

konzumace po 4.roce

dekantace ne

= Terlan:

archivace  5-20 let + _ Toima |

o I"”r/fffwm \

»~Nova Domus”

Terlaner Riserva

[nova domus terlanr rizerva]

Pfijemnd ovocnd viné s tony meruriek, tropického
ovoce a vanilky. Elegantni a plnd chut s pfijemnou
kyselinou, s dotekem minerality v harmonickém

zavéru. Hrozny pochdzejf z vinic 300-500 metrl
nad morem. PodloZi vinic je Stérko-piscité.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K&

8
odrlda Pinot Noir
technologie 12 mésicli zrani v sudech —
vyroby 50 % velké sudy, 50 % jsou
2x pouzité sudy typu
Jbarrique”.
intenzita
kategorie ©000®®
konzumace po 3.roce
dekantace  ano
archivace  4-9let
=
\\Monlimi
»Monticol” :

Pinot Noir Riserva
[montykol pino nodr rizerva]

Viné je ucebnicové charakteristicka pro Pinot Noir
- Cervené bobulové ovoce s dotekem Zivocisnosti
a horké cokolddy. PIng, $tavnata a tepld chut pfi-
jemné navazuje na vUni. Stredné plné, harmonické
vino s pfijemnou tfislovinou. Klasicky Pinot Noir

s dlouhym zavérem, ktery oceni i milovnici vin

z Bourgogne.

10

odrtida Lagrein

technologie 18 mésicti zrani v jiz 2x

vyroby pouzitych dubovych
sudech.

intenzita

kategorie 00000 ®

konzumace po 7. roce

dekantace  ano

archivace  8-15let

»~Porphyr”

Lagrein Riserva
[porfyr lagrajn rizerva]

Intenzivni viné s tény horké cokolddy

a rozkvetlych kvétd. Hladka a komplexni chut

s plnym télem, s pfijemnymi tfislovinami a tony
toastovosti v zavéru. Porphyr je spickové vino

z vinafstvi Terlan.

Kellerei Terlan, Trentino-Alto Adige DOP otnik  karton obsah (22 a6 000 K¢ Hoog znacky
6 260080 Terlaner 201819 6 075 354,55 429 449 O

7 261100 ,Winkl” Sauvignon Blanc 201920 6 075 412,40 499 519 O L
8 261103 ,Monticol” Pinot Noir Riserva 201718 6 075 577,69 699 729 @<L
Kellerei Terlan, Trentino-Alto Adige DOP, vlajkova vina

9 261105 ,Nova Domus”Terlaner Riserva 2017/18 6 0,75 822,31 995 1 0390 NE) 0{4 L
10 261109 ,Porphyr” Lagrein Riserva 2016/17 6 075 949,59 1149 1199 @<L




odrlida Pinot Bianco

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@©®®

konzumace po 1. roce

dekantace  ne

archivace  2-4roky
Direr Weg

Pinot Bianco
[dyre vek pino bijanco]

Odrlda Pinot Bianco byla po |éta nejrozsifenéjsi
bilou odridou v Jiznim Tyrolsku. Jeji péstebni plo-
chy se nachdzeji na pravé a levé strané reky Adige,
v oblasti Salorno. Chut vina je bohatd s Sirokym
spektrem ténd, jako napiiklad jablek, broskvi

a merunék. Svézi a delikatni vino s delsim zévérem.

4

odrida

Sauvignon Blanc

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4roky
Diirer Weg

Sauvignon Blanc

[dyre vek savirion blank]

Barva Sauvignovu Durer Weg je svétle Zluta

s nazelenalymi odlesky. Vino hraje vinémi
angrestu, mucenky, bazalky a kopfivy, doprovazené
minerdlnimi tény. Na patfe je svézi, pfijemné
kyselé, s chuti exotického ovoce. Perfektné se hodi
ke kombinaci s chfestem nebo ke grilovanému
kureti se zeleninou.

2

odrlda Pinot Grigio

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©©®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Direr Weg
Pinot Grigio

[dyre vek pino grydZo]

Hrozny tohoto Pinot Grigia se péstuji v blizkosti
Salorna, v nadmorské vysce 220 metrd. Toto vino
se prezentuje intenzivnim aroma bilého ovoce,
hrusek, jablek Golden Delicious, jasminovych kvétd
a konvalinek. Sametova, mékka, ale plna chut

z néj ¢inif vino pro radost.

3

odrdda Chardonnay

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Direr Weg
Chardonnay

[dyre vek Sardoné]

Hrozny zUstdvaji pred sklizni na vinné révé az do
Uplného vyzrani — do okamziku idedlni rovnovéhy
mezi zbytkovym cukrem a kyselinou. Vino

se prezentuje vyraznéjsi slamoveé Zlutou barvou,
jemnym aroma typickym pro tuto odrtdu

a charakteristickou a pfijemnou chuti.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K¢

Direr Weg, Trentino-Alto Adige DOP otk karton obsah (1390 6 000 K¢ o znacky
1 270051  Pinot Bianco 2018/19 075 23554 285 299 O
2 270052 Pinot Grigio 2018/19 075 23554 285 299 O
3 270050  Chardonnay 2018/19 075 23554 285 299 O
4 270055  Sauvignon Blanc 2018/19 075 296,69 359 375 O




odrida Barbera

technologie Zrani 7-8 mésicl

vyroby v sudech z francouzského
a slovinského dubu.

intenzita

kategorie O©@0@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  3-6let

Barbera d’Alba
DOP

odrlida Nebbiolo

technologie 18-22 mésicl zrani
vyroby v sudech z francouzského
a slavonského dubu.

intenzita

kategorie 0000 O®®

konzumace po 3.roce
dekantace ano

archivace  7-20 let

Barolo DOCG
+Monfalletto”

[barbéra ddlba]

Hrozny pochazeji z riznych poloh celé usedlosti
Monfalletto. Diky odlisnym mikroklima a podlozi
vznika komplexni a aromatické vino. Ma vyraznou
vlini ovoce, kakaa, svestek, kofeni, cokolady a léko-
fice. PInd a Cerstva chut s sirokou paletou ténU jako
ve vlni. Pfijemné vino s delSim zavérem a jemnou
tfislovinou. Dobre se hodi k vafenym mastm

a zeleninovym koldcdm.

8

odrida

Pinot Grigio

technologie Po fermentaci zUstava

vyroby nékolik mésict

na kvasnych kalech.
intenzita
kategorie ©00®@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-5let MONGRIS
iEE N

Pinot Grigio e ruc

»Mongris”

[pinot grydzo mongrys]

Charakteristicka, Cista a svézi viiné s tony bilych
kvétl a susenych jablec¢nych krizal. Pevna, extrak-
tivni a harmonickd chut s typickymi odrédovymi
tény, jako jsou bilé broskve a bosenské svestky.
Decentni minerdini slanost. Klasickd, v severnf Itélii
prosluld odrdda. Ukazkové Rulandské sedé z Friuli,
které potési milovniky této odrady.

Nebbiolo

odrlda

technologie 18-20 mésict v malych
vyroby sudech z francouzského
dubu.

intenzita

kategorie 0000 O®®

konzumace po 5.roce

dekantace  ano

archivace  8-25let

Barolo DOCG
+Enrico VI

[barolo enryko sesto]

[barolo monfaleto]

Charakteristicka, elegantni a opulentni viiné

s dotekem pralinek, visni v horké cokolddé a kakaa.
Chut perfektné navazuje na vini. Sametova,
harmonicka a jemna chut s dlouhym zavérem,

s tény cerstvych hroznt a ¢erného lesniho ovoce.
Hrozny odrddy Nebbiolo, které jsou pouzity

na toto jedinec¢né vino, pochézeji z nedaleké
usedlosti jménem Monfalletto.

9

odrdda

Cabernet Sauvignon

technologie 12 mésict v dubovych

vyroby sudech a 6 mésicl v lahvi.
intenzita
kategorie 0000 ®

konzumace po 3.roce £
————— 0 __CoLLo

E

dekantace  ne

archivace  4-8let

MARCO FELLIGA

Cabernet Sauvignon
Collio

[kabernet savirion kélio]

Vino tmavé rubinové barvy s temnymi odlesky.
Elegantni viiné cerveného bobulového ovoce,
kterd prechdzi az do tond kakaa a vlasskych ofech.
Typicky zéstupce odridy Cabernet Sauvignon.
Chut je vyvazena, harmonickd, s pevnou strukturou
a hladkym koncem. Ovocitost ve vini se dostava

i na patro.

Hedvabna, elegantni a komplexnf
vliné s prijemnymi tony kavy, pralinek a horké co-
kolady. Vysoce koncentrovand a harmonicka chut
plynule navazuje na vdni. Vinice Enrico VI se
nachazi v blizkosti vesnice Castiglione Falleto. Jeji
skvéld poloha a velice omezend produkce doda
hrozn@m odrldy Nebbiolo vysokou koncentraci

a extrakt. Vino pro znalce patfici ke Spicce z regio-
nu Piemonte.

10

odrlida Pinot Grigio

technologie Svij netradi¢ni projev

vyroby ziskava diky technologii
nakvaseni hroznt - jako
u Cervenych vin.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Pinot Grigio

JVilla Canlungo
Green Label”
Venezia Giulia IGP

[pino grydZo vila kanlungo gryn lejbl]

Uslechtild, komplexni, pInd a odridové typicka vi-
né, kde dominuje aroma cervenych jablek, zralého
bilého rybizu a kvétu ¢erného bezu. Viné plynule
navazuje na chut. Elegantni, charakteristicka

a $tavnatd chut s dobfe zakomponovanymi tony
cerveného jablka a bilych broskvi.

Italie

Cordero dl Montezemolo, Piemonte ro¢nik  karton obsah %Eeﬂza[s)inOSODOPIS $eha ?%gﬁoo e znacky
5 241002  Barbera d"Alba DOP 2018/19 6 0,75 395,87 479 499 @<
6 241004  Barolo DOCG ,Monfalletto” 201516 6 0,75 966,12 1169 1219 @<
7 241005  Barolo DOCG ,Enrico VI 201516 6 075 1731,40 2095 2199 @<
Marco Felluga, Collio, Friuli DOP

8 203000  Pinot Grigio ,Mongris” 2018/19 6 0,75 354,55 429 U

9 203009  Cabernet Sauvignon Collio 2017/18 6 0,75 428,93 519 555

Eugenio Collavini, Friuli

70 202810  Pinot Grigio ,Villa Canlungo Green Label” Venezia Giulia IGP 2018/19 6 0,75 214,05 259 279 O




La Scolca - tradice a symbolika

Vinafstvi La Scolca bylo zalozeno mezi lety 1917
- 1919. V té dobé vinafstvi koupil pradédecek
soucasného majitele Giorgia Soldatiho, ktery
dnes spole¢nost vede se svou dcerou Chiarou. Na
pozemku puvodné stala stara farma, kterd dobre
slouzila i jako rozhledna. Odsud i samotny nazev
vinarstvi La Scolca, neboli ,Podivej se do délky”.
Také pfijmeni Soldati je symbolické. Znamena
,Vojaci” a odrazi hrdost a houzevnatost majiteld.

V roce 1919 byla v dobé ndkupu pdda ¢astecné
vyuzivéna pro péstovani obili a cast byla
zalesnénd. Rodina Soldati méla propracovany plan
vysadit odrldu Cortese do oblasti, ve které se
tradi¢né péstovalo pouze cervené vino. Giordio
Soldati vytvofil mimofadnou sadu vin a diky tvr-
dé praci i modernim technologiim se vinafstvi
La Scolca zafadilo mezi jedno z nejznaméjsich
vinafstvi v oblasti Gavi.

PR a3 tip! |

odrida

Cortese

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  2-8let

LA scoLca

Gavi dei Gavi DOCG
Etichetta nera”

[gavi dei gavi etiketa nera]

100 % Cortese, jehoz hrozny

pochézeji z nejprestiznéjsich

vinic vinafstvi La Scolca. Zlatava barva s odlesky.
Koncentrovang, plna a elegantnf viiné s tény
maslovych susenek, Cerstvého peciva a tropického
ovoce. Dlouha, minerélni a jemna chut s celou
paletou ovocnych tond. Toto vino je povazovano
odborniky za jedno z nejlepsich Gavi dei Gavi.
Prijemné doprovodi rafinované pokrmy z ryb.

1

odrlda

Cortese

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©0®@®@®

konzumace po 2.roce

dekantace  ne

archivace  5-10let

Gavi dei Gavi
d’Antan DOCG

[gavi dei gavi d antan]

Unikdtni vino, které trpélivé zralo az 10 let.

Je vyrobeno jen z téch nejlepsich hroznd

v nejlepsich letech. Vino mé intenzivni vani, kterd
v sobé misi ovocné a kvétinové tény v zavislosti
na stupni vyzralosti vina. Chut je vla¢na, ofechova
s dozvukem prazenych mandli. Vyjimecné vino
pro vyjimecné okamziky.

.

IdedlIni podminky pro vino Gavi

La Scolca ma své vinice v nejkrasnéjsich lo-
kalitdch okresu Rovereto. Spole¢nost spravuje
plochu asi 50 ha vinic, sestavajici z asi 200
km tadkd vinné révy. Mofrsky vzduch, plné
slunce, chlad a minimalnf vyskyt rosy. Vsechny
tyto prvky vytvéreji idedlni podminky pro
spravné zrani hrozn. V kombinaci s vhod-
nymi postupy a technologiemi zde vznikd
to nejlepsi vino této oblasti - ,Gavi dei Gavi"®

Vino Gavi vyrobené z odrldy Cortese vzniklo
v padesatych letech pravé ve vinafstvi La Scolca
a od té doby se stalo klasikou. ,Gavi dei Gavi“®
je vino, které prekvapi a nadchne. Je hluboce
svazané se svym plvodem a zemi. Jemna viné
pfijemné navazuje na svézi, ovocnou chut.
Toto unikétni vino se dostava do celého svéta
a kazdému, kdo ho ochutnd, nabizi jedinecny
zazitek.

E3 a3 tip! |

odrdda

Cortese

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie @@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne
archivace  2-4roky
Gavi DOCG

Gavi del Comune di Gavi
»Etichetta bianca”

[gavi del komune dy gavi etiketa bijanka]

100% Cortese. Hrozny na vyrobu

tohoto vina pochdzeji pfimo

ze srdce Rovereta, svétové proslulého jako

Grand Cru dei Gavi. Barva svétla se zelenkavymi
okraji. Mineralni, zivd a komplexni viiné s aroma
bosenskych Svestek, bilého peckovitého ovoce

a zralych ¢ervenych jablek. Harmonickd, Stavnata
a minerdlné slana chut s pevnou kostrou, hladkym
zavérem a tony zralych citrusovych plodd.

cena od 6 000 K& cena do 6 000 K¢

La Scolca, Piemonte roénik  karton obsah e od e 000K o8l znatky
7212107  Gavidei GavidAntan 2006007 6 075 1387,60 1679 1749 O
2 212101  Gavi dei Gavi DOCG ,Etichetta nera” 2018/19 6 0,75 627,27 759 795 O
3 212104  GaviDOCG, Gavi del Comune di Gavi ,Etichetta bianca” 2018/19 6 0,75 296,69 359 375 O




P rovinka Jns tip! |

odrida

Cortese

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@@

konzumace po 1.roce
dekantace  ne LA SCOLCA

archivace 2 roky

Gavi il Valentino DOCG

[gavi il valentyno]

Toto Gavi nese jméno po farmé, kterou ptvod-

né vlastnil slavny generdl Savojského kralovstvi
,Valentino Sartore”. Hrozny pochdzeji z vysokych
kopct Rovereta v Gavi a davajf vinu svézi vini

a jemnou chut. Tato kombinace je pro Gavi typicka.
Vino se perfektné hodi ke kazdému stolu.

Prijemné doplnf lehké pokrmy a je idedIni

ke konzumaci béhem jidla.

Dokonalost od zacdtku aZ do konce

K vyrobé vynikajictho vina je potfeba vynika-
jicich hroznt. Sklizen probihd v dobé, kdy jsou
hrozny dokonale zralé. Vinice po vinici se sklizi
samostatné v dobé optimalni zralosti hroznd.
S pomoci pocitacového systému se kontroluje
pavod hroznl a nedochézi tak k michani mosta
z raznych mist. Etikety Gavi se lisi podle vinic
rzného véku. Bila etiketa pochézi z dvacetiletych
vinic a ¢erna etiketa ze Sedesatiletych vinic.

Sklizery se provadi obvykle ru¢né. Hrozny se
shromazduji v kosich a poté se vykladaji do
malych privést. Vinafstvi klade velky draz na pre-
ciznost tfidéni hroznd a na dalsi praci s mostem.
Za pouziti moderniho softwaru sleduje kazdy
hrozen a vytvéfi tak ,rodokmen” ke kazdé své
vyprodukované lahvi. V kombinaci s pfisnymi hy-
gienickymi naroky tak vznika opravdu lahodné
vino té nejvyssi kvality.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K¢

Piemonte Italie

5

odrlda Cortese

5 ILCL
technologie Fermentace v nerezovych _— P
vyroby tancich.
intenzita 4
kategorie ©@@@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-3roky

Gavi dei Comune Gavi
Gold DOCG

[gavi dej komune gavi gold]

Rucné sbirané hrozny odrlidy Cortese se péstuji
na vinicich italské vinafské oblasti Piemonte.

Po jemném lisovani se hrozny fermentuji v nerezo-
vych tancich. Vznika tak elegantni bilé vino typické
pro oblast Gavi, které se vyznacuje sldmove Zlutou
barvou se zelinkavymi odlesky. Chut je pfijemné
svézi a harmonicka s nddechem mandli a zlutého
melounu.

0 novinka | ns tip!

odrdda

Cortese, Pinot Nero

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie @@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace 2 roky

Rosa Chiara

[roza kidra]

95 % Cortese a 5 % Pinot Nero.

Viyvézené spojeni slavnych italskych odrid dava
vinu pfijemnou svétle rizovou barvu s jasnymi
koralovymi odlesky. Chut je pInd, harmonickd,

s mékkym kulatym télem. Viné intenzivni, presto
jemna, s tony pomerancovniku a Sipkové raze.
Vino je vynikajici k pfedkrm0m, grilovanym rybdm
a bilému masu.

La Scolca, Piemonte rotnik  karton obsah (N300 6000 K¢ docg znatky
4212103 Gaviil Valentino 01819 6 075 23884 289 305 ©
5 212126 Gavi dei Comune Gavi Gold DOCG 01819 6 075 22231 269 285 O
6 212122 Rosa Chiara 01819 6 075 23554 285 299 0@




odrlida Cortese

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©O0©®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Gavi DOCG
Gavi del Comune di Gavi

[gdvi del komune di gdvi]

Viné zralého bilého ovoce, bilych tiesni a jablek

s jemnymi tény kofeni a vanilky. V chuti pIné, ob-
sahlé a bohaté vino s vyraznou kyselinou a pevnou
strukturou. Dlouhy zavér s aroma zralych ryngli,
citrusd, zelenych jablek a mandli. Gavi di Gavi Ize
povazovat za nejvyznamnéjsi bilé vino z oblasti
Piemonte. Vhodné k rybam, uhofi, lososu, platyzu
a bilym mastm.

4

odrida Barbera

technologie 8-10 mésicl zrani

vyroby ve slavonskych sudech.
intenzita

kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-6let

Barbera d'Asti DOP
»Costalunga”

[barbera ddsty kostalunga]

Hezka, ovocnd viné s tony tiesni a visni. Stavnata
chut s prijemné zakomponovanymi kyselinami

a jadrnéjsimi tfislovinami, s tony peckovitého
ovoce v zavéru. Srdnaté vino s bohatym buketem
a plnou chuti. Univerzalni vino, které se dobre
kombinuje s jidlem, je vhodné i k samostatné
konzumaci. Klasicky zastupce z Barbera d’Asti.

2

odrlda

Moscato

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@®@®@®

konzumace do 3 let
dekantace ne

archivace  ne

Moscato d’Asti DOCG
»Monteolivo”
[moskdto ddsty ménteolivo]

Odradové velmi charakteristické Moscato, které

se prezentuje delikdtnim aroma broskvi, salvéje

a limetky, také kvéty akdtu. Podavejte velmi vychla-
zené, je idealni pro letni osvézeni ¢i na jakoukoliv
party.

5

odrlida Barbera

technologie 12 mésicti zrani

vyroby ve slavonskych
sudech, 6 mésict v lahvi.

intenzita

kategorie ©000®@®

konzumace po 3.roce

dekantace  ano

archivace  5-13let

Barbera d'Asti

Superiore DOP

~Cremosina”

[barbera ddsty superydre kremosina]

\Viné je elegantni, ovocna a harmonickd, pfipomi-

najici zralé cerné tfesné, mlécnou cokolddu, sladké
kofenf a pralinky. Chut navazuje na vdni. Je harmo-
nicka, pfistupna a Stavnata s tony pralinek, kavy

a tfedni, podporend sladkou tfislovinou v dokonalé
harmonii s kyselinou. Vhodné k vyraznéjsi zvériné,

jakou je zajic ¢i bazant.

odrida Barbera

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-5let

Barbera Piemonte
DOP , Antara”

[barbera pijemonte antara]

Decentni, ziva a odridové charakteristickd viiné

s tény ostruzin a tresni. Chut je svézi, lehkd, Stav-
natd a nekomplikovana s lehkym dotekem dfeva

a tony kompotovanych tfesni. Odrlida Barbera
plvodné pochdzi z odrlidy Mourvedre a je treti
nejrozsitenéjsi odrlidou v Itélii. Univerzalni cervené
vino, které vhodné doplni pizzu, téstoviny a jiné
pokrmy z Itélie.

6

odrdda

Barbera

technologie 12 mésicti zrani

vyroby v dubovych sudech typu
Jbarrique”.

intenzita

kategorie ©000O®®

konzumace po 2.roce

dekantace  ano

archivace  5-10let

Barbera d'Asti
Superiore Nizza DOP
,Generala”

[barbera ddsty superydre nyca dzenerdla]

Intenzivni a komplexni vineé s tony korenti, kakaa,
jahod a tfesni. V chuti je intenzivni s tony Cerve-
nych tfesnf, toastovosti, kavy, kakaovych bobd

a sladkého dfeva v zavéru. Vino vzniklo spojenim
nejlepsich hrozn( z vinic Generala a malého
podregionu Nizza, ktery je oznacovan jako
nejlepsi pro péstovani Barbera d’Asti.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Bersano, Piemonte otnik  karton obsah (o oc® 000 ¢ 08 znatky
7 210054  GaviDOCG, Gavi del Comune di Gavi 2018/19 0,75 230,58 279 299 O

2 210077  Moscato d Asti DOCG, ,Monteolivo” 2019/20 0,75 301,65 365 395 O

3 210052  Barbera Piemonte DOP ,Antara” 2018/19 0,75 164,46 199 215

4 013897  Barbera d'Asti DOP ,Costalunga” 2017/18 0,75 214,05 259 279 @ L
5 210056  Barbera d'Asti Superiore DOP ,Cremosina” 2016/17 0,75 428,93 519 545 @ QJ
6 757254  Barbera d'Asti Riserva Superiore DOP, Nizza ,Generala” 2015/16 0,75 718,18 869 899 @ Q,/ L




Barolo

Barolo — nejslavnéjsi vino z Piemonte. ,Vino krald,
krdl mezi viny”. Zacalo se vyrabét zacitkem
18. stoleti. Dnes ho v celém regionu vyrabi téméf
1 200 vyrobcl, ktefi rocné primérné vyrobi 3,8
milionu lahvi. Vino se vyrabi ze 100 % odrddy
Nebbiolo. Hrozny, které obvykle dozravaji na
konci zafi, maji tmavé modrosedou barvu. Drive
bylo Barolo velmi tfislovinové a trvalo vice nez
10 let, nez se tfisloviny zjemnily. Dnes md Barolo
spise ovocny charakter, ktery je vice pfistupny.
Byla zkrdcena doba fermentace na maximélné
10 dni (dfive az 3 tydny). Poté vino zraje v sudech.
Néktefi vyrobci pouzivaji nové ,barriques” z fran-
couzského dubu, jinf voli kombinaci zrani — ¢ast
zraje v barikovych sudech z nového dreva a ¢ast
ve velkych, dfevénych, vicekrat pouZitych sudech.
Ty nejprestiznéjsi domy pro sva nejlepsi Barola
viak stale pfisné odmitaji pouzivani ,barriques”.
Minimalni doba zranf jsou 3 roky. Pokud vino
zraje minimélné pét let, mdze byt oznaceno jako
L,Riserva”. Primérny potencidl vina je 5 az 10 let.
Podle odbornikd je to jedno z nejkomplexnéjsich
vin Itélie, pro zacatecniky vsak nemusi byt jedno-
duché témto vindm porozumét.

7

odrlda Nebbiolo

technologie 24 mésic( zrani ve velkych

vyroby slavonskych sudech,
12 mésicd v lahvi.

intenzita

kategorie 0000 O®®

konzumace po 3.roce
dekantace ano

archivace  5-20let

Barolo DOCG
»Nirvasco”

[barolo nyrvasko]

Ma jemnou vini s tony peckovitého ovoce.
Elegantni chut je podporena harmonickou tfislo-
vinou a tény zralych Svestek s jemnym nadechem
skofice a kompotovanych visni v zavéru. Barolo

je nejzndméjsim velkym vinem severni Itélie

a jako prvni vlbec zfskalo status kategorie DOCG.
Nirvasco je klasické Barolo moderniho stylu.

Vino pro znalce a milovniky tohoto regionu.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K&

BERSAN\

. Jenuta o
La Generaya

odrlda Nebbiolo
technologie 5 let zrani v dfevénych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie ©000O®®

konzumace po 5.roce

dekantace  ano

archivace  6-25let

ltalie

Barolo Riserva DOCG

[barolo rizerva]

Toto nadstandardni Barolo ma granatové cervenou
barvu s oranzovymi okraji. Intenzivni a komplexni
viiné s aroma kakaa, maty, cernych tfesnf a klize.
PInd a vyrazna chut s jemnymi a dobfe zakompo-
novanymi tfislovinami. Objevuijf se intenzivni tony
razi a fialek. Vhodné ke zvériné nebo zralym
pikantnim syrdm. Vino ma dlouhy potencidl zrani.

BersanO, Piemonte ro¢nik  karton obsah bez DPH /s DPH s DPH znacky
7 013927  Barolo DOCG ,Nirvasco” 2013/14 6 0,75 619,01 749 789 @<
8 210057  Barolo Riserva DOCG 2011/12 6 075 1461,98 1769 1849 @2




odrlida Glera

technologie Fili je vyrobené charmato-

vyroby vou metodou pfi
zachovani biodynamickych
postupd.

intenzita

kategorie ©@®®®

konzumace do 3 let

dekantace  ne

archivace  ne

FILI
Prosecco Frizzante
DoP

[fili proseko frydzante]

Ma svétlou barvu s jasnymi slamové-zlutymi
odlesky. Jemné, ovocné aroma s tony jablek a aka-
tu. Cerstvd a ziva chut. Je vybornym aperitivem,
stejné dobte doprovodi polévky, koryse, pokrmy
z bilého masa i zeleninové salaty.

4

odrida Glera

technologie Vyroba charmatovou

vyroby metodou.
intenzita

kategorie 00@®®
konzumace do 3 let

dekantace  ne

archivace  ne

lwsC

FILI

Prosecco Brut
Spumante DOP Millesimato

[fili proseko brut spumante milezymadto]

Pro prosecco typickd ovocnd viiné s aroma pre-
devsim jablek, s vyraznymi tony bilych kvétd, jako
je akécie a vistarie. Suché a pfijemné vino. Hrozny

na viechna vina Fili pochdazeji z vlastnich vinic
Valdobbiadene DOCG.

odrlda Raboso, Merlot, Pinot Nero

technologie Vyroba charmatovou
vyroby metodou.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace do 3 let
dekantace ne

archivace  ne

FILI
Rosato Frizzante
Veneto IGP

[fili rozdto fridzante]

Ma starorGizovou barvu a ovocnou viini s typickymi
tény jahod. Také v chuti dominuji ovocné tény,
predevsim sladké lesnf jahody. Je vhodné nejen
jako vynikajici aperitiv, mGze byt privodcem
celého vecera.

5

odrdda

Garganega, Verduzzo

technologie Vyroba charmatovou

vyroby metodou.

intenzita ;ﬁ
kategore ©0©0@®®

konzumace do 3 let

dekantace  ne

archivace  ne

FILI
Prosecco Ice Dry
Spumante DOP

[fili proseko ajs drdj]

Jemné perlivé vino z proslulého vinafstvi Sacchetto
s intenzivni paletou vini od zelenych jablek

az po jemné kvétinové tény. Chut je lehce nasladla
a ma prijemnou pretrvavajici dochut. Suché, lehké
a ovocné vino z oblasti Veneto. Doporucujeme
podavat dobfe vychlazené na 6-8 °C.

odrdda Glera

technologie Vyroba charmatovou
vyroby metodou.

intenzita

kategorie @©@0@@®@®

do3let

konzumace

dekantace ne

archivace  ne

FILI
Prosecco Extra Dry
Spumante DOP

[fili proseko ekstra draj spumante]

Svétle slamové Zluta barva. Intenzivni aroma jablek,
hrusek a kvétin. Kulatd a pIna chut je diky svému
suchému projevu velmi osvézujici. Dobfe dopro-
vodi polévky z mékkysd, makarony s masovymi
oméackami nebo Cerstvé syry.

6

odrdda Moscato

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie @©@0@®@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

FILI Moscato Spumante
Veneto IGP

[fili moskdto spumante veneto]

Aromaticky a sladky clen rodiny FILI ma sldmové

Zlutou barvu s médénymi odlesky. Ma odrddoveé
typickou a delikdtni viini s aroma kofeni. Chut je

pfijemna a sladkd. Vhodna kombinace s celou fa-
dou dezertd. Podavejte vychlazené na 6-8 °C.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Sacchetto, Veneto, Filli Prosecco & Spumante rocnik  karton obsah 00 o8 Znacky
7 217600  FILI Prosecco Frizzante DOP 2019/20 0,75 156,20 189 199

2 259138  FILI Rosato Frizzante, Veneto IGP 2019/20 0,75 156,20 189 199 O

3 259137  FILI Prosecco Extra Dry Spumante DOP 2019/20 0,75 197,52 239 259 O

3 259139  FILI Prosecco Extra Dry Spumante DOP Magnum 2018/19 1,50 412,40 499 529 O

4 259140  FILI Prosecco Brut Spumante DOP Millesimato 2019/20 0,75 197,52 239 259 O

5 217128  FILI Prosecco Ice Dry Spumante DOP 2019/20 0,75 205,79 249 269 O

6 259142 FILI Moscato Spumante, Veneto IGP (sladké) 2018/19 0,75 177,69 215 229 O

7 217123 FILI Mille Bolle, Spumante Bianco Extra Dry Millesimato 2019/20 0,75 150,41 182 198 O




VAl s tip! |

odrida

Glera

technologie Vyroba charmatovou

vyroby metodou.
intenzita
kategorie ©O0©®®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

»~Mille Bolle”
Spumante Bianco
Extra Dry Millesimato
[myle bole vino spumante ekstra draj milezymdto]

Kazda bublina odhaluje osobitost Sumivého vina.
MilleBolle (volné prelozeno ,tisice bublin”) se pre-
zentuje typickym intenzivnim aroma, znamym pro
vina z regionu Veneto, predevsim diky dlouhole-
tym zkuSenostem a znalostem rodiny Sacchetto s
péstovanim a vybérem hroznu. Univerzalni vino se
silnym charakterem, vhodné pro ,tisic” pfileZitostf.

10 13

odrida

Glera

technologie Vyroba charmatovou

vyroby metodou.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

‘ws.C

Prapian ,Presa No3“ I
Prosecco Brut Spumante
Asolo DOCG

[prapijan préza numero tre proseko brut spumante dzolo]

Vino v kategorii Prosecco se sldamové Zlutou bar-
vou. Ma typickou ovocnou viini s aroma zralych
jablek. Chut navazuje na vini, objevuji se tony
hrusek, jablek a mandli. Vyborny aperitiv nebo
kjidlam z ryb.

odriida Pinot Nero, Raboso, Merlot

technologie Vyroba charmatovou

vyroby metodou.
intenzita B
kategore ©O©®®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

‘wsC

»~Mille Bolle”
Rosé Spumante Brut
[myle bole spumante brut rozé]

Pékné perlivé rosé z fady Mille Bolle. Ve sklenicce
se prezentuje bohatym perlenim. M4 zajimavou
ovocnou vUni a Zivou chut s vyvazenou kyselinou.

11

odrdda Glera

technologie Vyroba charmatovou

vyroby metodou.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Prapian

Prosecco Col De L'Utia
Valdobbiadene

DOCG Superiore

Brut Millesimato Spumante

[prapijan proseko kol de lutyja valdobjddene superiére brut
milezymdto spumante]

Slamové Zluta barva se zelenymi odlesky. Cerstva
a ovocna chut s aroma citrusového ovoce a nezra-
lych jablek. Kulatd a aromatickd chut s péknym

a suchym zévérem. Skvélé jako aperitiv nebo

k predkrm@m.

o (I3

odrdda

Glera

technologie Vyroba charmatovou

vyroby metodou.
intenzita
kategorie ©0©@®@®

konzumace do 3 let
dekantace ne

archivace  ne

Prapian
~Presa NO3” Prosecco
Frizzante Asolo DOCG

[prapijan préza numero tre proseko fridzante dzolo]

ltalie

Toto Frizzante mé jasnou, sldmové Zlutou barvu.
Delikdtnf viiné s aroma ovoce, citrusovych plodd
a bilych kvétd. Harmonicka chut s elegantnim
zavérem. Vyborné se hodi k predkrmdm, jidldm
s rybami nebo jako aperitiv.

12

odrdda Glera

technologie Vyroba charmatovou

vyroby metodou.
intenzita
kategore ©0@®®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

‘ws.C

Prapian
Prosecco Col De L'Utia
Valdobbiadene

DOCG Superiore
Extra Dry Millesimato Spumante

[prapijan proseko kol de lutyja valdobjddene superiére ekstra
draj milezymdto spumante]

Slamové Zlutéd barva se zelenymi odlesky. Ovocna
vliné s aroma kvétd vistarie. Chut je pInd, harmo-
nickd a elegantni. Vychlazené na 6-8 °C je skvélym
aperitivem, vhodné také k rybam nebo dezertdm.

Sacchetto, Veneto, Filli Prosecco & Spumante rotnik  karton obsah  (ea0d6000KE  cenadoGO00KE gy
8 217125  FiLI Mille Bolle Rose Brut, Spumante 201920 6 075 161,16 195 209 O
Sacchetto, Asolo, Prapian Presa N°3, Prosecco (BIO)
9 217350  Prapian ,Presa N°3” Prosecco Frizzante Asolo DOCG (spago) 2019/20 6 0,75 177,69 215 232
70 217351  Prapian ,Presa N°3” Prosecco Brut Spumante, Asolo DOCG 2019/20 6 0,75 205,79 249 269
Sacchetto, Valdobbiadene, Prapian Col De L'Utia, Prosecco Superiore
11 217308 Praplap Prqsecco Col De L'Utia, Valdobbiadene DOCG Superiore, 2019/20 6 075 230,58 279 200 0O

Brut Millesimato Spumante
12 17352 Prapian Prosecco Col De L'Utia, Valdobbiadene DOCG Superiore, 2019/20 6 075 230,58 279 200 O

Extra Dry Millesimato Spumante




. T
odrda Glera E A odrlda Glera
technologie Fermentuje ve velkych : technologie Fermentuje ve velkych
vyroby tancich charmatovou vyroby tancich charmatovou
metodou. metodou.
intenzita intenzita
kategore @©@@ kategorie @@@®
konzumace do 3 let konzumace do 3 let
dekantace  ne dekantace  ne
archivace  ne archivace  ne
Veneto

Frizzante IGP
[veneto fridzante]

Elegantni Idhev skryva lehké, svézi, hodné suché,
velice decentnfi a elegantni Sumivé vino ze seve-
roitalského regionu Veneto. Pékné aroma zralého
bilého peckovitého ovoce. Glera Frizzante ma
méné bublinek neZ klasické sekty a tak se da pit
plnymi dousky. Letni ndpoj na privitanou, osvézeni
pro kazdy den a pro pfijemnou néladu.

+ CETH 5
odrida Glera odrdda Glera
technologie Fermentuje ve velkych technologie Kategorie Spumante,
vyroby tancich charmatovou vyroby oproti Frizzante, ma vyssi

metodou. tlak v lahvi, podobné jako
- - u béznych sektd ma
intenzita klasicky sektovy uzaver.
kategorie 0@ ® intenzita
konzumace do 3 let kategorie ©0©@@®
dekantace  ne konzumace do 3 let
archivace  ne dekantace  ne

archivace

Prosecco Spago
»Colli”
Frizzante DOP

[proseko spdgo koli frydzante]

Dokonalé, cerstvé, suché a jemné Sumivé s de-
centni kyselosti. Nddherna ovocnost je okofenéna
mineralni strukturou. Snadno a slastné potési
vsechny chutové smysly. Ukazkové Prosecco ze sva-
hi (Colli — pahorek) oblasti Trevigiana. Nadherny
design lahve ladi oku a pfimo vyzyva vzit jej jako
prezent na navstévu k prateldm.

Prosecco ,,abc”
Frizzante DOP

[proseko a-by-¢i frydzante]

Prosecco ,abc” je prezentovano v elegantni lahvi.
Jednd se o lehké, svézi, suché a decentni Prosecco
s bohatym aroma zralych jablek, hrusek a kvétin.
Doporucend teplota pro servirovani je 7-8 °C,
podavejte jako aperitiv ¢i k lehkym masovym

a zeleninovym pokrmdm.

Decqgntes

Prosecco Platinum
Spumante Brut Collio DOP

[proseko platynum spumante bryt]

Zlatava barva a nasladla, sametova viné vyzralého
bilého ovoce. Pifjemna, svézi, ovocna a zakulacend
chut s tony cerstvych hroznd. Lahodné a bohaté
vino s dostatkem svézesti. Vhodné jako aperitiv
nebo k jednoduchym upravdm ryb. Doporucujeme
podéavat vychlazené na 7-9 °C.

3

odrdda Glera

technologie Fermentuje ve velkych

vyroby tancich charmatovou
metodou.

intenzita

kategorie @©@0@@®@®

konzumace do 3 let

dekantace ne

archivace  ne

A
Saccherto

Prosecco ,Sigillo”
Frizzante DOP

[proseko sigilo frydzante]

Ma svézi a jemné perleni. Viné je jemné ovocna

s tény jablek a akdtového kvétu. Chut je Cerstva,
lahodna a ovocna s tény zeleného jablka, podpore-
né vyraznéjsi kyselinou. Sumivé vino nejvyssi tridy
z italského regionu Veneto. MiZze byt skvélym
aperitivem nebo vhodné doprovodi lehké masové
a zeleninové pokrmy.

6

odrtida Pinot Grigio

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita

kategorie @@®
konzumace po 1.roce
dekantace  ne
Pinot Grigio
Venezia Giulia

—
[pino grydzo venécija dzulia]

Typicka kvétnata a ziva viiné s naznaky bilych kvétd
a Cerstvych citrus(. Chut je lehkd, ovocnd, ale
pfesto svezi s typickymi lehkymi minerdInimi tony
a doteky pomerancové kiry. Klasické severni Pinot
Grigio, které dobfe doplni zeleninové salaty

a pokrmy z bilych mas, ale mUzete jej popijet

i na terase s prateli.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Sacchetto, Veneto, Prosecco & Spumante otnik  karton obsah (o o¢® 000 ¢ 08 znatky
7 217208  \Veneto Frizzante IGP 201920 6 075 121,49 147 159 O
‘ 2 321321 Prosecco ,abc” Frizzante DOP (dfive Prosecco 321) 2019/20 6 0,75 121,49 147 158 O
3 237218  Prosecco Sigillo, Frizzante DOP 2019/20 6 0,75 154,55 187 198 O
4 217263  Prosecco Spago Colli, Frizzante DOP 2019/20 6 0,75 177,69 215 239 O
4 217251  Prosecco Piccolo Frizzante DOP (mini lahev) 2019/20 24 0,20 69,42 84 90 O
J 5 217209  Prosecco Platinum, Spumante Brut Collio DOP 2019/20 6 0,75 214,05 259 279 O
- Sacchetto, Veneto I1GP
ﬁ 6 217214 Pinot Grigio Venezia Giulia 2018119 6 075 126,45 153 165 O




7

odrlida Pinot Grigio

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©©®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

‘ws.C

Pinot Grigio
,La Ninfa”
Grave del Friuli DOP

[pyno grydzio la nynfa grdve del fryjily]

Sldmové Zlutd barva s médénymi odlesky.
Elegantni a ovocnd viné s aroma banand, ananasu
a vistarie. Cerstvé a plna chut s harmonicky zakom-
ponovanou kyselinou. IdedIni v kombinaci s rybimi
pokrmy, smazenymi rybami, vafenym masem nebo
kurecimi medailonky.

10

odrlida Pinot Grigio

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Pinot Grigio
del Veneto ,L’Elfo”

[pinot grydzio del veneto lelfo]

Je to velice jemné vino s vyrovnanou ovocnosti,
vyvézenou kyselinou a eleganci. Vini pfipomina
citrénové kvéty. Pinot Grigio je nejtypictéjsi od-
rGdou pro severovychodni Italii. M(ze se pit jako
aperitiv, ale hlavné je oblibené k rybim pokrm0m.
Hodnotné vino za dobrou cenu.

L _\wneﬂ"ltélie

8

odrlida Merlot, dopInény Cabernet

Sauvignon

technologie Cést vina zraje po dobu

vyroby 6-8 mésicu v ,barikovych”
sudech a ¢ést po dobu
10-12 mésicti ve slavon-
skych sudech.

intenzita

kategore ©0©0@®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-5let

Merlot
»La Cortigiana”
[merlot la kortydzidna]

PIné aroma zralych tfeSni a ¢erného rybizu. Vino

je mékké, kulaté, stavnaté, vyrovnané. Velmi hezky
Merlot plny sily z regionu Colli Euganei je doplnény
Cabernetem z Piave. Jeho velmi pfizniva cena z néj
¢ini jedno z nejzajimavéjsich ¢ervenych vin z nasi
nabidky. Skvéle doplni masova jidla

11

odrtida Chardonnay

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Chardonnay del Veneto
,La Fiera”

[$ardoné del veneto la fijera]

Typicka, pfijemna a odridové charakteristicka
vliné s tony smetany, zralych broskvi a cerstvého
masla. Lehka, nekomplikovana, svézi a odrlidové
typicka chut s aroma maslovych hrusek, zralych
jablek a bilého rybizu. Vino pro kazdy den

s univerzalnim pouzitim, vhodné do gastrono-
mie. Pékny zastupce nejpopuldrnéjsi bilé odrldy.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K&

9

odrlda Cabernet Sauvignon

N
|
technologie 12 mésict zrani ve velkych
vyroby dubovych sudech.
intenzita
kategorie ©0®@®@®
konzumace po 1.roce
dekantace ne
archivace  2-5let
Cabernet Sauvignon
#Il Satiro”
[kabernet sovirion il satyro]

Ma tmavou, lesklou barvu s fialovymi odlesky.
Charakteristickd viné s rozpoznatelnymi tény
kminu, vanilky, pepfe a dubovosti. Chut je
vyrazng, ale harmonicka s mékkou tfislovinou.
Tony Iékofice, cerného rybizu a cerného koreni
v kombinaci s pffjemnou tfislovinou a pomérné
dlouhym zavérem. Klasicky zastupce severniho
typu odridy Cabernet Sauvignon.

ltalie

12

odrtida Sauvignon blanc

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore @@@®

konzumace po 1.roce scchetto

dekantace  ne

archivace  2-4roky

N /wsC
Sauvignon

delle Venezie
,Bianchetto”

[sovirion dele venécije bianceto]

Krasné zakulaceny, mékky a svézi Sauvignon,
ktery disponuje plnym a ovocnym pro Sauvignon
typickym buketem. V chuti je vino Cerstvé, vyzralé
a zivouci bez ostré kyseliny. Nekomplikované,
zdafilé vino za dobrou cenu. Vino je vhodné
kombinovat s pfedkrmy, saldty, vhodné také

jako aperitiv nebo k téstovinam a rybam.

Sacchetto, Veneto IGP rotnik  karton obsah (N2 od 6000 K g0 znacky
7 217401  Pinot Grigio Grave del Friuli ,La Ninfa” DOP 2018/19 6 075 164,46 199 215

8 217236  Merlot ,La Cortigiana” IGP 201920 6 0,75 147,93 179 193 @<
9 217258  (abernet Sauvignon Il Satiro” IGP 2018/19 6 0,75 147,93 179 193 @

10 217213 Pinot Grigio del Veneto ,L ‘Elfo” IGP 201920 6 075 144,63 175 189 O

11 217204  Chardonnay del Veneto ,La Fiera” IGP 2019/20 6 0,75 123,14 149 162 8.©

12 217215 Sauvignon delle Venezie ,Bianchetto” 2019/20 6 0,75 121,49 147 15988 G




odrlda 85 % Garganega,
15 % Trebbiano

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich. ! technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych
X 2 Ty, vyroby tancich. vyroby tancich.
intenzita

intenzita intenzita

kategore 00O @®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Soave Classico
~Levarie”

[soave klasiko levdrje]

V nose ukazuje svoji charakteristickou vini a deli-
katnf chut. K jeho osobitosti pfispéji tony mandli
s pfijemné natrpklym zévérem. Pochdzi z hrozn({
vypéstovanych na vychodné orientovanych vini-
cich Soave Classico. Vyuzivaji tak svétla a chladné-
ho ranniho slunce. Vysledkem je zvIasté jemné

a elegantni vino. Perfektni jako aperitiv nebo

k téstovindm.

4

odrlda 75 % Pinot Grigio,
25 % Verduzzo

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich. technologie Metoda tzv. dvojité vyroby Campofiorin s pfidanim
- - vyroby fermentace. 30 % hroznt odrlidy Oseleta. Zraje
intenzita se susf, zbytek kvasi v malych dubovych
kategore ©0©@® v tancich. Posléze se obé sudech.
¢asti spoji a probihd druha : -
intenzita

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-5let

~Masianco”
Pinot Grigio e Verduzzo
delle Venezie

[mazidnko pinot grydzio e verduco
dele venécie]

Intenzivni ovocnd viiné pripominajici vyzralé
tropické ovoce a dokonce pistacie. Sttedné plné
severoitalské vino s vyraznou kyselinou a pestrou
paletou tonl na patte. V zavéru chuti je bilé
peckovité ovoce a mandle. Vino doprovodi hlavni
chody z drlibeziho masa, saldty s majonézou
nebo predkrmy.

2

odrlda 65 % Corvina,
20 % Rondinella,
15 % Molinara

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-5let

Bardolino Classico
»~Frescaripa”

[bardolino klasiko freskarypal

Pro Bardolino typicka cervend barva s visnovymi
tény bylin a jemnym dotykem dfeva, velmi dobfe
strukturované v chuti. Je vyrobeno z hroznd

z oblasti Bardolino Classico. Zde jsou vinice
vystaveny chladnému vanku od jezera Garda.
Skvélé s grilovanymi masy, drdbezi, uzeninami

a téstovinami.

L nas tip!

odrdda 70 % Corvina,
25 % Rondinela,
5 % Molinara

fermentace. Déle zraje
24 mésicl v dubovych
sudech.

intenzita

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 2.roce

dekantace  ano

archivace  5-10let

»~Campofiorin”

Rosso del Veronese

[kampofijorin roso del veronéze]

U vina dochazi ke spojeni svézesti a jednoduchosti
s plivabem, silou a intenzitou. Je bohaté, kulaté

a sametové. Toto ,Baby Amarone” se vyrabf od
roku 1964. Vyborné doprovazi zvéfinu nebo syry.

odrdda 70 % Corvina,
25 % Rondinella,
5% Molinara

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-5let

Valpolicella Classico
~Bonacosta”

[valpolicela klasiko bonakosta]

Corvina, nejdllezitéjsi odrlida ve Venetu, dava
vinu typicky buket a chut. Vino je intenzivni,
sametové, s dobfe strukturovanym télem a tony
tfe3ni. Stavnaté vino s dlouhym zévérem. Hrozny
pochézeji ze stejnych svaht jako hrozny pro
Amarone, mirnému sklonu a bohaté pdé napo-
maha mirny vanek. ldedIni spolecnik k pokrmim
z cerveného masa.

6

odrdda Corvina, Rondinella,
Oseleta

technologie Stejny postup jako

kategorie 000@®®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  6-12let

»Brolo Campofiorin Oro”
Rosso del Veronese

[brolo kampofijorin éro roso del veronéze]

V bohaté vini prevlddaji tény konzervovaného
bobulového ovoce a vanilky. V pIné a bohaté chuti
citime pecené ovoce, v delsim zavéru pak kakao

a vanilku. Vino vynikd svym viestrannym pouzitim.
Skvéle doprovodi téstoviny, omacky, pe¢ené maso,
ale i zralé syry.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Masi Agricola, Veneto DOP rocnik  karton obsah 00 ool znacky
7 263314  Soave Classico,Levarie” 2018/19 6 0,75 197,52 239 259 O
2 263311  Bardolino Classico,Frescaripa” 2018/19 6 0,75 205,79 249 269 @
3 263312  \Valpolicella Classico,Bonacosta” 2018/19 6 0,75 222,31 269 289 @
Masi Agricola, Veneto IGP
4 263320 ,Masianco” Pinot Grigio delle Venezie 2018/19 6 0,75 238,84 289 305 O
5 263315 ,Campofiorin” Rosso del Veronese 2016/17 6 0,75 280,17 339 359 @ 0{4
5 264315 ,Campofiorin” Rosso del Veronese Magnum 2015/16 6 1,50 577,69 699 735 @
6 263917 ,Brolo Campofiorin Oro” Rosso del Veronese 2015/16 6 0,75 354,55 429 455 @ Q,/
|




7 EET

odrdda Corvina, Rondinella,
Molinara

technologie Klasickd Amarone metoda

vyroby sudeni hroznt - hrozny
jsou tak velmi koncentro-
vané. Vysledné vino zraje
v dubovych sudech.

intenzita

kategorie 0000 ®®

konzumace po 6. roce

dekantace  ano

archivace  7-30let

Amarone

della Valpolicella

Classico ,Costasera”
[amarone dela valpolicela kldsiko kostasera]

Intenzivni buket nabizi ¢erstvou vini vyzralého
ovoce s tony cokolddy. Na patfe je kulaté a pIné

s velmi koncentrovanou ovocnou chuti a mékkymi
trislovinami. Velmi dlouhé v zavéru. Zajimavé vino
pro pfiznivce vyraznych vin.

10

odrida Corvina, Rondinella,
Molinara (vlastni klon
Serego Alighieri)

technologie Zraniv sudech

vyroby z tfeSnového dreva.

intenzita

kategorie 0000 ®@®

konzumace po 6. roce

dekantace  ano

archivace  7-30let

+Vaio Armaron”
Amarone della
Valpolicella Classico

[vdjo armaron amaréne dela
valpolicela kldsiko]

Komplexni viné s tény velmi vyzrélych tresni

a pecenych Svestek. Vyjimec¢né silnd a komplexni
chut, kterd navozuje iluzi sladkosti. Objevuji se tony
tfesni i jiného bobulového ovoce, také skofice
nebo vanilky. Perfektni k ¢ervenym masim, zvéfing,
kfepelkdm a grilovanym pokrmUm. Dobfe se spoji

i se starsimi syry jako je parmazan nebo pecorino.

8
odrida Corvina, Rondinella,
Oseleta, Molinara
technologie 36 mésicl zrani ve velkych
vyroby i malych sudech
z nejlepsich druhd dreva.
intenzita
kategorie ©000®®®
konzumace po 6. roce
dekantace  ano
archivace  7-30 let
Amarone

della Valpolicella Classico
,Costasera Riserva”

[amarone dela valpolicela kldsiko kostasera ryzerva]

Dlouh, elegantni viiné s aroma tresni, susenych
Svestek a ofechd. Velmi bohaté v chuti s doteky
Cokolddy, zralych tfeSni a maty v dlouhém zavéru.
Specidlni cuvée. Hrozny jsou z jiznich, slunecnych
svaht Costasera — susf se 120 dni. Limitovano.

11

odrtda Corvina, Rondinella,
Molinara

technologie 36 mésicl zrani ve velkych

vyroby dubovych sudech
a6 mésicl v lahvi.

intenzita

kategorie 000000 O®

konzumace po 6. roce

dekantace  ano

archivace  7-30let

Amarone

della Valpolicella <

Classico

»+Campolongo di Torbe”
[amarone dela valpolicela kldsiko kampolongo dy torbe]

Zpocatku viné uslechtilého alkoholu, kterd se
postupné méni v tény susené mandarinkové kdry
a pomeranct v mlécné ¢okoladé, kandovaného
citrusového ovoce a medu. Objevuji se tony
Cerstvych hrozn(, tabdku a kavy. Vino s pevnou,
vyraznou tfislovinou a harmonickou kyselinou.
Ma 16 % alkoholu. Ma dlouhy potencial zranf.

odrdda Corvina, Rondinella,
Molinara (vlastni klon
Serego Alighieri)
technologie Zréniv sudech
vyroby z tfesSnového dreva.
intenzita
kategorie ©000®®
konzumace po 2.roce
dekantace ne ! '.:-\I.’.i.a*m
archivace  5-10let

~Monte Piazzo”
Valpolicella Classico
Superiore

[montepjdco valpolicela kldsiko superijére]

Prijemna ovocna viné s tény bobulového ovoce
a tfeSfiového dreva. Vyrazng, ale elegantni

a komplexni chut s tony tfesni, hfebicku a vanilky.
IdedIni vino k jidlu — perfektni s grilovanymi

Cervenymi masy nebo k vyzralym syrdm.

12

odrlida Corvina, Rondinella,
Molinara

technologie 36 mésicl zrani v malych

vyroby 600litrovych dubovych
sudech a 6 mésict v lahvi.

intenzita

kategorie 00000 O®®

konzumace po 6.roce

dekantace  ano

archivace  7-30let

Amarone

della Valpolicella

Classico ,Mazzano”
[amarone dela valpolicela kldsiko macdno]

Ve viini se objevuji tény portskych vin. Je vyzrala

s dotekem kavy, tabaku, kiize, horké cokolady,
kandovaného ovoce a pralinek. Suché, extraktivni

a kulata chut, kterd pffjemné navazuje na vlni. Vino
s harmonickou tfislovinou, vyrovnanou kyselinou

a velmi dlouhym z&vérem. Vyrdbi se pouze ve
vyjimec¢nych ro¢nicich. Limitovano — 14 400 lahvi.

Masi Agricola, Veneto DOP onfk  karton obsah  Snacd6OCOKE - cenado 6 fO0KE onapy
7 263316  Amarone della Valpolicella Classico,,Costasera” 2015 6 0,75 900,83 1090 1169 @ Q,J

8 263416  Amarone della Valpolicella Classico ,Costasera Riserva” 2013/15 6 075 1180,99 1429 1499 @ 0<,J
Masi Agricola, Serego Alighieri, Valpolicella Classico DOP

9 263329 ,Monte Piazzo” Valpolicella Classico Superiore 2016/17 6 075 491,74 595 639 @<
70 263325 ,Vaio Armaron” Amarone della Valpolicella Classico 2012 6 075 1314,05 1590 167020 0«;
Masi Agricola - Single vineards Amarone, Veneto DOP

11 263916  Amarone della Valpolicella Classico,,Campolongo di Torbe” 20112 6 075 247851 2999 3190 @<L
12 263914  Amarone della Valpolicella Classico,Mazzano” 2011/12 6 075 247851 2999 3190 © Q,J L




odrlda Sangiovese, Canaiolo

technologie Caste¢né zréni v dubovych

vyroby sudech.
intenzita
kategorie ©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  3-5let

Chianti DOCG
Villa Nieri

[kyjanty vila nieri]

Viné je typickd, ovocnd, pfipominajici tfesné, visné

a harmonicky pfechdzi az do visnového dzemu.
V chuti je to Cerstvé, lehké az stfednéplné, nekom-
plikované a $tavnaté vino. Aroma tfesni a cerného

peckovitého ovoce. Je to hezky zéstupce z regionu

Chianti v nizsi cenové kategorii. Dobra hodnota
za penize. Doporucujeme s raj¢atovymi omackami
a téstovinami.

4

odrlda Sangiovese

technologie Zraje v dubovych

vyroby sudech.
intenzita
kategorie 0000 ®®

konzumace po4.roce
dekantace  ano

archivace  6-12let

Bengupnp Mewiucd

Brunello di Montalcino
DOCG ,Villa Poggio Salvi”

[brunelo dy montalcino vila pédzio sdlvy]

M pifjemnou, zivocisnou vini s tony vyzralého
Cerveného ovoce, skofice a tabaku. Vyzrala,
uslechtild a elegantni chut s pomérné vyraznymi,
harmonickymi tfislovinami, s tony tfesnf v delsim
zaveéru. Dokonale se kombinuje s toskanskou,

ale i mezindrodni kuchynfi — skvélé k téstovinam,
driibezi, pokrmdm s veprovym masem a lanyzim.

odriida 90 % Sangiovese,

10 % Merlot

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich bez pouziti sudd.
intenzita
kategorie ©@@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace

Chianti
Colli Senesi DOCG
»Caspagnolo”

[kyjanty koli senesi kaspariolo]

Zivocisna, harmonicka vang, s tony kofeni, lesntho
podhoubi a zviteci srsti. Sametova, Stavnata

a dobre vyvédzena chut navazuje na vlni. Je typickd
pro Chianti, objevuji se tony vyzralého peckovitého

ovoce, predevsim tfesni. Nejlépe doplnfi tradi¢ni
toskanské masité pokrmy, téstoviny nebo dribezi
maso.

5

odrtida Sangiovese

technologie Vino zrélo ve dvou typech

vyroby dubovych sudl a déle pak
v lahvich.

intenzita

kategorie ©00®@®

konzumace po 4.roce
dekantace  ano

archivace  6-12let

Brunello di Montalcino
Casale del Bosco

[brunelo dy montal¢ino kazdle del bosko]

Intenzivni, rubinové ¢ervena barva. Bohata,
pikantni, ale harmonicka chut s dotekem lesnich
plodt a vyraznou kofenitosti. Hladky a vyzraly
zaveér. Skvélé k téstovinam, drlibezimu

i vepfovému masu.

odrdda 80 % Sangiovese,
20 % ostatni cervené

odridy

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich bez pouziti sudd.
intenzita
kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  4-6let

Chianti
Colli Senesi DOCG
JTitolato Strozzi”

[kyjanty koli senesi tytoldto sStrozi]

Prijemny a intenzivni buket ¢erveného drobného
ovoce a Stavnatd chut pfipominajici tfeSné

s pffjemnymi tfislovinami v delSim zavéru.

Toto Chianti je vyrobeno z hroznd Sangiovese
vyprodukovanych na vinicich, kde se redukuje
vysadba. Vysledkem jsou koncentrované hrozny.
Hezky prlvodce k téstovindm, pizze a dalsim
italskym specialitam.

6

odrtida Sangiovese

technologie Zraje 1 rok ve

vyroby francouzskych barikovych
sudech a 1 rok ve velkych
slavonskych sudech.

intenzita

kategorie 0000 O®®

konzumace po 4.roce
dekantace  ano

archivace  6-12let

Brunello di Montalcino
Argiano
[brunelo dy montalcino ardzidno]

Elegantni viiné s ovocnymi tony. Koncentrovana,
kulatd, komplexnf a elegantni chut s hladkymi
tfislovinami a dlouhym zavérem s tény cerveného
bobulového ovoce. Historie vinafstvi saha az do
16. stoleti, dnes péstuje vino na 125 hektarech
pozemk.

Toscana ocnik  karton obsah  (enaod60COKE cenado B00KE
7 228019  Chianti DOCG, Villa Nieri 201718 6 0,75 147,93 179 189 @
2 223820  Chianti Colli Senesi DOCG ,Caspagnolo” Villa Poggio Salvi 2018/19 6 0,75 180,99 219 229 @
3 222454  (hianti Colli Senesi DOCG ,Titolato Strozzi” Guicciardini Strozzi  2018/19 6 0,75 214,05 259 279 @
4 220826  Brunello di Montalcino DOCG, Villa Poggio Salvi 2015/16 6 0,75 693,39 839 879 @<
5 310600  Brunello di Montalcino DOCG, Casale del Bocso 2014/15 6 0,75 784,30 949 999 @ <
6 220458  Brunello di Montalcino DOCG, Argiano 2014/15 6 0,75 966,12 1169 1229 @ Q,/




7

odrlda

Vermentino

technologie Zraje 4 mésice

vyroby v dubovych sudech.
intenzita
kategorie ©©®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne
archivace  2-4 roky
Vermentino

Toscana IGT
[vermentyno toskdna]

Vino slamoveé Zluté barvy. Plsobivé aroma citrust,
kandovanych jablek a hrusek, spole¢né s kvétino-
vymi tény. Vermentiono je na patre velmi svézi,
doprovéazené harmonickou kyselinkou a vynikajici
mineralitou az do samého konce. Skvélé ke grilova-
nym rybam.

10 (BT

odrida 35 % Syrah,

30 % Cabernet Franc,

30 % Merlot,

5 % Petit Verdot
technologie 60 % vina zraje 6 mésicd
vyroby v sudech, dale 3 mésice

v lahvi.
intenzita
kategorie 000 ®@®
konzumace po 4.roce
dekantace  ano
archivace  5-10let
Insoglio
[insélio]

Intenzivni ovocna viné s dotekem dfeva, visni,
vyzralych tfesni, korenf a Iékofice. Harmonicka,
bohatd, ovocnd chut s pevnym télem s tény
Cerstvé natrhanych visni a kakaa. Vyrovnana
tfislovina a kyselina. Bohaté aroma se $irokou
paletou chuti od ovoce az po pernikové koreni.
Vino, které rozhodné stoji za pozornost.

Rl s tip! |

odrlida 90 % Sangiovese,
10 % Cabernet Sauvignon
technologie Zraje v dubovych
vyroby sudech.
intenzita
kategore O©@@®@®
konzumace po 1.roce onngasing
dekantace ne

Morellino di Scansano
Battiferro” DOCG

[morelino dy skansdno batyféro]

Hrozny maji pdvod na vinici z ndzvu vina — tedy
Battiferro. Jedna se o 4 hektary vinic, ideélnich pro
odrldu Sangiovese. Ta je doplnéna malym podi-
lem Cabernet Sauvignonu. Ve vini pfrevldda aroma

Cernych tfesni, Svestek, zemitosti a zeleného pepre.

Komplexnf a vyrazna chut, podpofend vyraznymi
tfislovinami v zavéru. Vino je dikazem, ze i mimo
Chianti existuji v Toskansku dalsi zajimavé regiony.

11
odrlda 54 % Cabernet Sauvignon,
27 % Merlot,
16 % Cabernet Franc,
3 % Petit Verdot I I
technologie 18-20 mésicd zrani
vyroby v ,barikovych” sudech
(70 % novych) a 10 mésicd »
v lahvi.
intenzita
kategorie 000000 O®
konzumace po 6. roce
dekantace  ano
archivace  10-20 let
Ornellaia
[orneldja]

Viné s aroma lesnich plodd, tabaku, kofent,
bobulového ovoce a udlechtilé kiize. Na patfe

s tény zralého rybizu a tfesni. Perfektné vyrovnané
trisloviny, kyselost i alkohol. Velké télnaté vino

s dlouhotrvajicim zavérem. Pravidelné ziskava
vysokd hodnoceni aZ ke 100 boddim od prednich
hodnotitell.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K&

R s

9

odrlida Sangiovese

technologie 14 mésicC zrani

vyroby v barikovych sudech.
intenzita
kategorie ©000®®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  3-8let

Morellino di Scansano
Battiferro” Riserva DOCG

[morelino dy skansdno batyféro rizerva]

Ma velmi tmavou barvu a intenzivni vini s tony
cernych tfesni. Strukturovand chut s hladkymi
tfislovinami a dlouhotrvajicim zavérem. Velmi
dobre doprovodi pokrmy ze zvéfiny ¢i jinych
tmavych mas.

12
odrtida 85 9% Cabernet Sauvignon,
15 % Cabernet Franc
technologie Zraje 24 mésict v sudech
vyroby z francouzského dubu
a déle 6 mésicl v lahvi.
intenzita
kategorie 00000 O®®
konzumace po 7.roce
dekantace  ano
archivace 10-20 let
Sassicaia
[sasikdja]

Viné je hladka a svidné hedvabna s aroma
Cerveného ovoce. V chuti je elegantni, jemné

s nadhernymi tény bobulového ovoce a doteky
minerality. V zavéru dominuje pevna a harmonic-
ka tfislovina. Sassicaia je dnes jednim z nejslav-
néjsich vin Itélie a jedno z nejlepsich vin z odridy
Cabernet Sauvignon.

Azienda Il Grillesino, Toscana (Antinori) otnik  karton obsah 22 46000 K¢ gt znacky
7 206054  Vermentino Toscana IGT 2018/19 6 0,75 271,90 329 349 O
8 206050  Morellino di Scansano ,Battiferro” DOCG 2018/19 6 0,75 230,58 279 299 @ Q,J
9 206030  Morellino di Scansano Riserva ,Battiferro” DOCG 2016/17 6 0,75 392,56 475 499 @ qu
Toscana Premium

Insoglio, Tenuta di Biserno, Bolgheri IGP o
10 226150 (Lodovico & Piero Antinori) 201718 6 0,75 552,89 669 695 @<L
11 693727  Ornellaia, Tenuta dell” Ornellaia, Toscana IGP 6 0,75 cena a rocnik viz www.global-wines.cz [ ] @ L!
12 54107 Sassicaia, Tenuta San Guido, Bolgheri, Toscana DOP 6 0,75 cena a rocnik viz www.global-wines.cz [ ] 0@ L!
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1 2 3

oA } }
odrlda Pinot Grigio | odriida Chardonnay odrlida Montepulciano |
technologie Lezi3-5 mésicl technologie Fermentace v nerezovych | technologie Fermentace v nerezovych I
vyroby na kvasnych kalech. vyroby tancich. vyroby tancich.
intenzita intenzita - intenzita

kategorie ©@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

kategorie ©@@®®

konzumace po 1.roce

dekantace ne

kategorie ©@@®®

konzumace do 3 let

dekantace  ne

archivace  2-4 roky archivace  2-4roky archivace  ne
. g BT —— 5 ™,
Lunatico e | o~ H
Pinot Grigio | fﬂ"a /B ‘}J- f {
- B )

Terre Siciliane” IGP € it =7 5 P
” Y 3 . - . , ——
[lundtyko pyno grydzio tére sycilidne] Lunatico Lunatico Rosé

undtyko py ydzi yCili

Chardonnay IGT Cerasuolo d’Abruzzo DOC

Komplexni, ovocnd viiné s aroma bylinek, vanilky
a muskatového ofisku. Z ovoce prevladaji broskve,
grapefruity a limety, lehce také mineralita. Stfedné
pInd, kulatd a harmonicka chut s delsim zévérem

a tény kofeni. Dobfe se hodf k pfedkrmdm, bilym
mastim a syrdm. Perfektné se snoubi s rybi polév-
kou a grilovanymi rybami.

VI s tip! |

odrida Primitivo

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore @@@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

4Terre di Chieti”

[lundtyko Sardoné tére di kyjéty]

Ma slamové Zlutou barvu. Svézi, ovocné sladka
viiné s tony tropického ovoce. Pfjemnd, stfedné
intenzivni chut s delsim zavérem. Vhodné

doprovodi ryby vieho druhu.

LR nas tip! |

odrtida Negroamaro

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore @@@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

[lundtyko rozé cerasuolo dabrtico]

Ma zéfivé rdzovou barvu. Nejen barva, ale i také
atraktivni ovocnd vané tfesni a jahod oslovi
milovniky rdzovych vin. Svou intenzivni chutf

a vyvazenym charakterem je vynikajici jako aperitiv
nebo osvézeni pro letni dny.

Rl a3 tip! |

odrdda Nero d’Avola

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore @@@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4 roky archivace  2-4roky archivace  2-4roky
Lunatico Lunatico Lunatico
Primitivo Negroamaro Nero d'Avola
Puglia IGP Puglia IGP Puglia IGP

[lundtyko primityvo pdlijal

M3 hlubokou, tmavé ¢ervenou barvu s fialovymi
odlesky. Viné je intenzivn{ s aroma Svestek a tfesni,
rozmarynu a vanilky. Chut je pInd, jemna a harmo-
nickd. Vino pro kazdy den, také k predkrmim

a jidldm z tmavych mas.

[lundtyko negroamdro pdlija]

Ma rubinové cervenou barvu s fialovymi odlesky.
Intenzivni chut s aroma cerveného bobulového
ovoce, balzamika a kvétin. Tepld a delsi chut.
Vino vhodné k pfedkrmdm nebo grilovanému

drlbeZimu masu.

[lundtyko néro ddvola pulijal

Ma rubinovou barvu s purpurovymi okraji.
Intenzivni viiné s aroma ¢erveného ovoce, balsa-
mika a kvétin. Tepla a dlouhd chut s ovocnymi tony
v zévéru. Vhodné k predkrmam, pecenému masu
nebo pernaté zvéfiné.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Farnese Vini, Abruzzo, Puglia otk karton obsah (300 6 000 K¢ o znacky
1 291225  Lunatico Pinot Grigio ,Terre Siciliane” IGP 2019/20 0,75 139,67 169 179

2 291230  Lunatico Chardonnay ,Terre di Chieti” IGP 2018/19 6 0,75 139,67 169 179 O

3 291018  Lunatico Rosé, Cerasuolo d’Abruzzo DOC 2018/19 6 0,75 139,67 169 179 O

4 291020  Lunatico Primitivo Puglia IGP 2018119 6 075 139,67 169 179 @

5 291019  Lunatico Negroamaro, Puglia IGP 2018/19 6 0,75 139,67 169 179 @

6 291023  Lunatico Nero d'Avola, Puglia IGP 2018/19 6 0,75 139,67 169 179 @




Al s tip! |

odrlda Sangiovese

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Lunatico
Sangiovese IGP
[lundtyko sandZovéze]
Intenzivni rubinova barva s fialovymi odstiny.
Ovocnd viné s aroma cervenych bobuli. PIng,
$tavnatd a kulatd chut s tény kofeni, tabaku, pepre
a s prijemnou tfislovinou. Velmi dobra hodnota
za penize!

10

odrlida Montepulciano, Primitivo,
Malvasia Rossa,

Sangiovese, Negroamaro

technologie Zraje 13 mésicliv

vyroby dubovych sudech.
intenzita
kategorie 0000 ®@®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  4-12let

Edizione Cinque
Autoctoni VDT

[edycidne cinkue autoktony]

Vino se prezentuje Sirokou paletou rozmanitych
chuti - tfesni, Svestek, cerného rybizu a tabaku,
v dlouhém z&véru pak tony vanilky a cokolady.
Ve je podporeno hladkymi tfislovinami.

Velké vino vyrobené z tradi¢nich odrid, pouzity
jsou pouze vlastni hrozny. Vhodné k cervenym
mastm s omackami.

8

odrlda Montepulciano

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich, 6 mésict zrani
v ,barikovych” sudech.

intenzita

kategore @©@@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Lunatico
Montepulciano
d’Abruzzo DOP

[lundtyko montepulcijdno dabrtico]

Rubinové cervena barva s granatovymi odlesky.
Pfijemnd, intenzivni viiné s ovocnymi tény.

Dobfe vyvaZzena chut s plnym télem, pfijemnou
trislovinou a dostatkem kyseliny. Skvéle doprovodi
téstoviny, Cervené maso, zvéfinu, uzeniny a syry.

(A nas tip! |

odrida

Montepulciano

technologie 24 mésict zrani

vyroby v barikovych sudech.
intenzita
kategorie 0000 ®®

konzumace po 3.roce

dekantace  ano

Gold
Medal

7, 2012 Q\’\
su ¢ V/ENNP\W

2Opi
Montepulciano
D’Abruzzo DOCG
Riserva

archivace  4-12let

[6py montepulcdno dabriico rizerval

Vino granatové barvy. Intenzivni viiné s aroma
korenf, tabdku, dzemu, Iékofice a ovoce. PIn4, jem-
nd a harmonicka chut s intenzivnim a dlouhym
projevem. Je pfipravené ihned ke konzumadi,

ale neuskodi 5-6 let pockat. Hodi se k cervenym
masdm a aromatickym syrdm. Elegantni vino s per-
fektni strukturou potési i naroc¢néjsi milovniky vin.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K&

9

odrdda

Montepulciano

technologie Zraje v dubovych

vyroby sudech.
intenzita
kategorie ©@©@®@®

konzumace po 2. roce
dekantace  ne

3-6 let

archivace

Silver
Medal
2016 4

7 Q\
Venn

Montepulciano
d’Abruzzo DOP
,Casale Vecchio”

[montepulcijdno dabriico kazdle vékijo]

Intenzivni a ovocnd viné s vyraznym aroma
sladkého dreva, lesnich plodl a susenych Svestek.
PInd, ovocna chut s vyraznou, ale harmonickou
trislovinou i kyselinou a cistym zavérem.

Viynikajici k cervenym mastim a kofenénym syrdm.

12

odrtida Sangiovese

technologie 6 mésicl zrani

vyroby v barikovych sudech.
intenzita
kategore ©0@®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne
dbonl il

archivace  3-6let

»Don Camillo”
Sangiovese
IGP

[don kamilo sandZovéze]

Toto vino je reakci regionu Abruzzo na rostouci
popularitu vin v kategorii ,Super Tuscany”.

Ma intenzivni rubinovou barvu, viiné je ovocna

s aroma dZemu, kofeni, Iékofice, vanilky, kvétin

a tfeSnf v alkoholu. Vino s plnym télem, vyrovna-
nou tfislovinou a prijemnym zavérem s lehce vyssi
kyselinou. Vino je vhodné k uzenindm, ,kyselejsim”
predkrmdm, mastim nebo syrim.

Farnese Vini, Abruzzo rotnik  karton obsah  §on29¢10 0C0C o znatky
7 291240  Lunatico Sangiovese IGP 2018/19 6 0,75 139,67 169 179=.@

8 291219  Lunatico Montepulciano d'Abruzzo DOC 2018/19 6 0,75 139,67 169 179 @<
8 291227  Lunatico Montepulciano d'Abruzzo DOP Magnum 2017/18 6 15 177,69 215 225 @ 0«)
9 291216  Montepulciano d'Abruzzo DOP,,Casale Vecchio” 2017/18 6 0,75 267,77 324 339 @, Q,)
70 291226  Edizione Cinque Autoctoni VDT 2016/17 6 0,75 524,79 635 665 @ 0{,)
17 291208 c'“()‘;ﬂ;‘:"é'g::ﬂ‘;“;g‘gg‘;Isoe’:'va 01213 6 075 561,16 679 719 09
12 291317  Sangiovese IGP,Don Camilo” 2018/19 6 0,75 243,80 295 315 @ 0@




1
odrlida 50 % Nero d'Avola,

25 % Merlot,

20 % Syrah,

5 % Cabernet Franc
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©O0@@®®
konzumace po 2.roce

dekantace  ne
archivace  3-6let

La Segreta Rosso
Sicilia DOP

[la segréta roso sicilija]

Rubinové cervena barva s jasnymi fialovymi
odlesky. Komplexni viiné s tony kakaa, tabdku

a Cerstvého ovoce s mirné matovym zavérem.
Cerstva chut s vyzralymi, ale jemnymi tifslovinami.
IdedInf vino pro kazdodenni piti, sttedomorskou
kuchyni a pfedkrmy z masa. Vhodné takeé k sicil-
skym jidlam jako jsou téstoviny s lilkem a rajcaty,
grilovana klobdsa nebo mecoun v Messina stylu.

3

odrida Inzolia, Chardonnay

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore @@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

ROCCAPERCIATA

Roccaperciata Inzolia -
Chardonnay Sicilia IGP
[rokapercidta insélyja Sardoné sicilija]
Vino vyrobené z odrid Inzolia a Chardonnay

v rovhomérném pomeéru. Inzolia je tradi¢ni, pomér-
né malo zndma a zatim nepfrilis rozsitena sicilska
odrlida, kterd pomalu prichazi ,do médy” (hlavné
v USA). Jednd se o svézi bilé vino, které méa pifjem-
nou a nekomplikovanou chut a dobre se hodi

k predkrm@m, korystim a rybam.

Planeta - perla Sicilie

Prestoze bylo vinafstvi Planeta zalozeno v roce
1995, sahd jejich rodinnd zemédélskd historie
az do 15 stoletf, napfi¢ 17 generacemi. Alessio,
Francesca a Santi Planeta zasvétili svij Zivot to-
muto ,projektu’, pficemz za vsim stoji celd jejich
rodina, kterd je hluboce spjatd se zdejSim regio-
nem. Dnes Planeta neni pouze jedno vinafstvi,
ale hned Sest - Ulmo v Sambuca di Sicilia,
Dispensa v Menfi, Dorilli ve Victoria, Buonivini
v Noto, Feudo di Mezzo v Castiglione di Sicilia
a konecné La Baronia v Capo Milazzo. Vsechny
tyto vinice a farmy predstavuji celkovou plochu
363 hektard vinic. | pres svou dlouhou historii
hledi dnesni generace stejné do historie jako
do budoucnosti — na jedné strané udrzujf sicil-
skou vinohradnickou tradici v podobé pouzivani
tradi¢nich odrid: Grecanico, Carricante, Moscato
di Noto, Frappato, Nerello Mascalese a Nero
d’Avola. Na druhé strané jsou ochotni pfistoupit
na osvédcenou mezindrodni enologickou klasi-
ku - jako Chardonnay, Syrah, Merlot a Cabernet.
V jedné véci ma vsak vinarstvi absolutni priori-
tu — ekologicky udrzitelné vinafstvi s respektem
k terroiru a kulturnimu dédictvi.

4
odrdda 50 % Nero d'’Avola
50 % Syrah
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@@®
konzumace po 2.roce

dekantace  ne

archivace  3-6let

ROCCAPERCIATA

Roccaperciata
Nero d’Avola - Syrah
Sicilia IGP

[rokapercidta néro ddvola syra sicilija]

Zajimavé cuvée tradi¢ni a regionalné nejdulezitéjsi
odrlidy Nero d’Avola a populdrni mezinarodni
odrldy Syrah. Vyrazné ¢ervené vino, bohaté na
ovocné aroma, které dobfe doprovodi i vyraznéjsi
syry. P¥ijemné i na samostatné popijent.

2

odrida Vermentino

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@@®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne B
archivace  2-4roky J
—_— FIRMENTING

| =
~Sanremy” N
Vermentino

Sardegna IGP

[sanrémy vermentyno sardénal

Odrtidoveé typické Vermentino — ma slamové zlu-
tou barvu, vino je plné a stavnaté s tény mandlo-
vych kvétl a tény duznatého ovoce. Vhodné
jako aperitiv, také k predkrmim z moftskych
plod{, téstovindm nebo bilému masu.

Sicilie

Sicilie je autonomni oblast Itdlie a nejvétsi ostrov
ve Stfedozemnim mofi. Pfed sjednocenim Italie
v 19. stoleti byla oblast soucasti Kralovstvi oboji
Sicilie (nastupce Sicilského kralovstvi). Region ma
rozlohu 25 703 km? 5 miliénd obyvatel a déli se
na 9 provincii. Hlavnim méstem je Palermo. Na
ostrové se kromé italstiny mluvi i sicilstinou. Je
jednou ze seizmicky nejaktivnéjsich oblasti Evropy
s nejvyssi horou Etnou (3 370 metrd). Sicilie je
zemé predevsim hornatd. Procentuelné vyjadreno,
povrch ostrova zabird ze 62 % kopcovitd krajina,
dalsich 24 % tvofi pohofi a jen 14 % zbyva na
niziny. Nejurodnéjsi ¢ast zemé se rozkladd mezi
Etnou a Syrakusami a jeji rozloha se blizi 430 km?.
V provincii Trapani je velmi Urodna plda, vhod-
nd pro péstovani vinné révy. Nejvétsimi fekami
jsou Salso a Platani, ale v 1été témér vysychaji.
Podnebi na Sicilii je typicky sttedomorské. Léto je
horké, zima kratkd a mirné s obcasnym destém.
V' Syrakusdch je napfiklad prdmérné 130
slunec¢nych dnd za rok. Primérna teplota je na
Sicilii 17 °C. V hospodarstvi pracuje pouze 12 %
obyvatel. Mezi nejrozsitenéjsi péstované plodiny
patif olivy, mandle, vinna réva, citrusy a pistacie.

Planeta, Sicilia ro¢nik  karton obsah EZTSSHE)/QOSFﬁ cena ?OD?,SOO “« znacky
1 533666 Planeta La Segreta Rosso, Sicilia IGP 2017/18 6 0,75 202,48 245 265 @
Ferrucio Deiana, Sardegna DOP

2 222017  ,Sanremy” Vermentino 2019/20 6 0,75 164,46 199 215 O
Roccaperciata, Sicilia IGP

3 207092  Roccaperciata Inzolia - Chardonnay 2018/19 6 0,75 147,93 179 189 O

4 207091  Roccaperciata Nero d'Avola - Syrah 2018/19 6 0,75 147,93 179 189 @




Puglia, Sicilia Italie

5

odrdda Cabernet Sauvignon

technologie Zraje 7 mésicl v dfevénych

vyroby sudech z francouzského
a amerického dubu a dalsi
3 mésice v lahvi.

intenzita

kategorie ©0©®®

konzumace po 2.roce

dekantace  ne

archivace 46 let

»Altavilla della Corte”
Cabernet Sauvignon
Terre Siciliane IGP

[altavila dele korte kabernet savirion tere sicilidne]

Harmonické a jemné vino s ovocnymi tény
bortvek, ¢ernych tresni a Svestek, také tabaku,
|ékofice, kdvy, mentolu a eukalyptu. Strukturované
vino s hladkymi tffslovinami. Vyzkousejte vino

v kombinaci s téstovinami s raj¢atovou omackou,
grilovanym masem nebo cerstvym syrem.

Plantaze - perla Balkdnu

Plantaze je vinafstvi, které dlouhodobé zveda
renomé vin z Cerné Hory a je mezi mistnimi
vinafi a vinohradniky ikonou, ktera je hodna nésle-
dovani. Jeho historie nema staletou tradici, presto
patfi k nejstarsim cernohorskym  vinafstvim.
V roce 1963 bylo otevieno statni druzstvo ,Vino —
voce produkt”, zamértujici se na kvalitni zpracovani
vinné révy. Pravé tento podnik byl pfedchidcem
vinafstvi Plantaze, které vzniklo v roce 1965
preskupenim druzstva. Od zalozeni se rozloha
vinic neustéle rozsifovala a vse vyvrcholilo projek-
tem rekultivace vinic o celkové rozloze 2 000 ha.
V roce 1982 vyhréla na svétové vinarské soutézi
odrlida Vranac prvni misto a odstartovala zlatou
éru Plantaze. Témér okamzité po tomto Uspéchu
se stal Vranac hlavnim obchodnim ,trumfem”
expandujici vinafské firmy. Vranac zacal byt
svétovymi novinafi nazyvan ,rubinem Balkdnu”.
Ocenéni z dalSich mezinarodnich soutézi na sebe
nenechala dlouho ¢ekat. Jeho blahodarné ucinky
pro zdravi ¢lovéka a zvIasté pro kardiaky podtrhu-
je varianta Pro Corde - latinsky ,na srdce”. Pokud
chcete ochutnat vino, které skvéle reprezentuje
tuto zemi, ochutnejte Vranac od Plantaze.

6

odrlda Nero d’Avola
technologie Zraje v dubovych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie ©000®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-8let

»Santagostino
Baglio Soria”
Nero d’Avola
Sicilia IGP
[santagostyno balijo sorija nero d avola sicilija]

Ve vini je intenzivni, kofenité s tony Iékofice,
Cerstvého chleba a visnového kolace. Extraktivni,
stavnata, tepld a ovocné chut s dobfe zakompo-
novanou tfislovinou. V delSim zavéru aroma
sladkého kofenf peckovin a ¢okolady. Netradi¢ni
kombinace odrdd. Doporucujeme k dusenému
kancimu masu nebo vyzralym syrdm

8

odrdda Vranac

technologie 30 % vina zraje minimalné

vyroby 2 roky v sudech
z francouzského dubu.
intenzita
kategore ©O@®®®
konzumace po 2.roce

dekantace  ne

archivace  4-6let

PlantaZe Vranac
,Pro Corde”
Montenegro

[plantaZe vranac pro korde]

Typicka, kofenitd a vyraznd viiné s aroma zralého
ovoce, pepfe a ibisku. Sucha, hejiva, pro Vranac
typickd chut s boutlivym, presto harmonickym
zavérem a pfijemnymi tony borlvek a skofice.
Vysoce limitovany 100% Vranac, ktery pochazf

z vinafského regionu Podgorica — mistni fikaji, ze
odsud pochdzi nejlepsi Vranac na svété. Legenda
balkanského poloostrova. Pro Corde = Na srdce.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K¢

VAl 43 tip! |

odrdda

Primitivo

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@®@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  4-8let

alie

It

Primitivo Salento
Vecchia Torre
Puglia IGP

[primityvo salento vékyja torre]

Bohatd viiné s aroma zralého tmavého bobulové-
ho ovoce, moruse a koreni. Chut je pak intenzivni,
lehce pikantni s relativné dlouhym zavérem.

Ol s tip!

odrdda

Vranac

technologie Zraje minimalné 12 mésict

vyroby v sudu.
intenzita
kategore @@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Plantaze Vranac
Montenegro

[plantaZe vranac]

Sladkd, harmonicka a ovocna viiné s naznaky vanil-
ky, sladkého kofeni a lesniho dzemu. Chut je pIng,
pfijemné hrejiva se stfedné dlouhym zavérem

s doteky perniku. Vyznam slova Vranac je cerny,
statny a silny kin. Proto i vino, které je vyrobeno

z odrldy nesoucf toto jméno, je spojovano

s vitalitou a silou.

Firriato, Sicilia ro¢nik  karton obsah bez DPH /'s DPH 5 DPH znacky
5 207080 Altavilla della Corte” Cabernet Sauvignon Terre Siciliane IGP 2016/17 6 0,75 222,31 269 280 @ 0@
6 207040 ,Santagostino Baglio Soria” Nero d “Avola, Sicilia IGP 2014/15 6 0,75 309,92 375 399 @ 0@
(antina Vecchia Torre, Puglia IGP

7 21679 Primitivo Salento Vecchia Torre 2016/17 6 0,75 180,99 219 235 @

13 Jul PlantaZe AD, Podgorica, Montenegro

8 25410 Vranac ,Pro Corde” 2015/16 6 0,75 230,58 279 299 @ QA
9 25401 Vranac 2015/16 6 0,75 128,10 155 165 @ @




Otdzky na vinare

Odpovida Renzo Cotarella, hlavni enolog a feditel vinafstvi Antinori

Jaké je vase osobni motto?
Vzdy je co zlepsovat.
Oblibend prilezitost k tomu otevrit si Idhev vina?
Kazdy okamzik je skvély. S dobrym jidlem je to
samoziejmé jesté lepsi zazitek.
S kym si ddte sklenku vina nejradéji?
Samoziejmé se svou zenou, ale také se vsemi
mymi prateli.
Madte néjakou oblibenou kombinaci jidla s vinem?
Spis ne. Rad si dam pecené kure na divoko s vi-
nem Cervaro della Sala nebo baZanta s Tignanellem.
To je perfektni kombinace.

Syr, Sunka nebo olivy?

Zhodnoceni ro¢niku 2019

Vzdy si ddm radéji syr, protoze se velmi dobre
hodi k vétsiné vin.
Jakd je vase oblibend zemé nebo vinarskd desti-
nace?

Pokud pominu Toskansko, tak jednoznacné
Burgundsko.
Jaké nejdrazsi vino jste kdy ochutnali?

Dvakrat jsem mél tu pfilezitost ochutnat rdzné
ro¢niky Romanée-Conti.
Je néjaké konkurencni vino, které vdm v posledni
dobé utkvélo v hlavé?

Neddvno jsem ochutnal ldhev Petrus 2000 a bylo
to opravdu skvélé.

Rocnik 2019 byl v Toskénsku z hlediska stylu vina hodné rliznorody. Elegantni a rafinovany ve stfedu
Toskéanska. Bohaty a silny podél pobrezi v Bolgheri a Maremma. Skvély rocnik pro bilé vino v Castello della

Sala.

Spokojenost s klimatickymi vlivy:

& Teplota 4/5

A sssy 375

il

.;.:.& Vynos 4/5

@ Kvalita 4/5

Otdzky na vinare

Odpovida Raffaele Boscaini, reditel marketingu a ¢len rodiny vlastnici vinafstvi Masi

Jaké je vase osobni motto?
Kdo nasleduje ostatnf, nikdy neskonci na prvnim
miste!
Oblibend prilezitost k tomu oteviit si Idhev vina?
Kdykoliv citim, Ze je ta prava chvilel Mdze to byt
oslava nebo jen chvile, kterou si chci uzit sam.
S kym si ddte sklenku vina nejradeji?
S kazdym, kdo si uzivd kazdy dousek vina
s védomim toho, co déla.
Madte néjakou oblibenou kombinaci jidla s vinem?
Miluji svou Costasera Amarone v kombinaci se
steakem.

Zhodnoceni ro¢niku 2019

Syr, sunka nebo olivy?

Syr!
Jakad je vase oblibend zemé nebo vinarskd desti-
nace?

Jsem skutecné nadSeny z oblasti Okanagan
v Kanadé.
Jaké nejdrazsi vino jste kdy ochutnali?

Myslim, Ze to byla Sassicaia 95.
Je néjaké konkurencni vino, které vdm v posledni
dobé utkvélo v hlavé?

Pinot Noir obecné, zejména Pinoty z oblasti Alto
Adige jsou pro mé vyjimecné svym modernim
a zéroven elegantnim stylem.

Dobrd kvalita a skute¢né zdravy roc¢nik! Co se tyka kvantity, dostali jsme se na standardni, ne-li nizsi
vynosy. Kvylita je velmi vysoka s velkym potencidlem k dlouhému zréni.

Spokojenost s klimatickymi vlivy:

@ Teplota 4/ 5 55

AT Srazky 4/5

Uroda:

()
o.:_:si Vynos 3/5 ‘@ Kvalita 4/5



Otdzky na vinare
Odpovida Paolo Sacchetto, majitel rodinného vinarstvi

Jakd je vase oblibend zemé nebo vinarskd desti-
nace?

Bilé vino: Némecko a Rakousko

Cervené vino: Bordeaux a Piemonte

Perlivé vino: Prosecco (samozfejmé)

Jaké je vase osobni motto?
ZUstan hladovy, zUstan blaznivy, zUstan ziznivy.
Oblibend prileZitost k tomu otevrit si Idhev vina?
Vecefe.
S kym si ddte sklenku vina nejradéji?

Jaké nejdrazsi vino jste kdy ochutnali?
s prateli. 4 Jste kay

Chateau Talbot St. Julien 55 a 66, Ornellaia, 1988
Mdte néjakou oblibenou kombinaci jidla s vinem?

Bublinky (Prosecco) s rybou.
Syr, sunka nebo olivy?
Cervené vino se syrem.

Zhodnoceni ro¢niku 2019

Rocnik 2019 povazuji za lepsi nez rok 2018. Zejména pro Prosecco, kde jsme méli nizsi objem, ale vice
struktury a kyselosti.

Spokojenost s klimatickymi vlivy: Uroda:
e
@ Teplota 4/ 5 ,é”BI Srazky 2 /5 ‘.:.‘ﬁ Vynos 3 /5 @ Kvalita 4/5

Otdzky na vinare

Jaké je vase osobni motto?
Vydrzet!
Oblibend prileZitost k tomu otevrit si Idhev vina?
Jen tak pro radost spole¢né se svou zenou
Cristinou a prateli. Uzit si lahev spole¢né je ten
nejlepsi pocit, ktery si mizete doprét.
S kym si ddte sklenku vina nejradéji?
Se svou rodinou a s prateli, se zadkazniky po
celém svété a s nasimi partnery.
Madte néjakou oblibenou kombinaci jidla s vinem?
Podle mého nézoru by jidlo a piti mélo ko-
respondovat s mistem svého plvodu. Pokud
budete kombinovat jidlo s vinem nebo destilaty

Zhodnoceni ro¢niku 2019

jesté vice zlepsit kvalitu nasich lihovin.

Spokojenost s klimatickymi vlivy:

‘ & Teplota 4/5

D77 sraky 4,5

'

Odpovida Jacopo Poli, majitel rodinné destilerie

z jedné oblasti, vzdy to bude dobrd kombinace.
Dobrym prikladem jsou Cicchetti, typické benatské
predkrmy, které dokonale ladf se sklenkou Prosecca.
Nebo slavnd ,Bacaa alla Vicentina” se sklenkou
Vespaiola. Kombinovat to, co nabizi region, dava
vzdy perfektni shodu.

Jakd je vase oblibend zemé nebo vinarskd desti-
nace?

Po celém svété je tolik Uzasnych mist, ale mym
oblibenym koutem je Schiavon, mald vesnice, kde
jsem vyrustal, a kde bydlim.

Jaké nejdrazsi vino jste kdy ochutnali?

Macallan 1937 v Hongkongu.

Rok 2019 byl pro Poli Distillery nejuspésnéjsim rokem, a to jak co se tyce vyroby, tak vysledkd na trhu.
Uspésné jsme polozili dva nové vermuty a implementovali nové destila¢ni techniky, které ndm umozni

Uroda:

()
.;.:.& Viynos 4/5 ‘@ Kvalita 4/5






