Dalo by se rici, ze celd Italie je jedna velika vinarska oblast. Ro¢né se
zde vyrobi osmdesat miliond hektolitrd vina, coz predstavuje Ctvrtinu
svetové produkce a prvenstvi v.mnozstvi vyrobeného vina. Tradici
starou tfi tisice let, rozmanitost odrdd, pestrou skalu vin a oblasti mize
ptekonat snad jediné Francie. V dnesni dobé jsou italskd vina jako
nedilnd soucast jiznf kuchyné velmi oblibena a dotvéfeji spolu s mo-
dou a vyrobky z Itdlie moderni, temperamentni Zivotni styl. Setkdme
se zde s lehkymi, snadno srozumitelnymi viny, ale i s neuvéfitelné
plnymi, komplexnimi a slavnymi viny, jako jsou Barolo, Brunello di
Montalcino nebo Vino Nobile di Montepulciano. Legendou se stalo
Chianti jako nejznaméjsi predstavitel italského vinafstvi. Asi kazdy
se jiz setkal o dovolené s lehce perlivym Lambruskem a nenf tfeba
predstavovat typické kofenéné vermuty nebo slavné Sumivé Asti
Spumante. Rozhodné stoji za to ponofit se do italského labyrintu vin
a rozpoznavat jednotlivé nuance pffjemnych chutf a vini.

V italskych vinafskych zdkonech plati o néco méné pfisné normy
a tak se zde setkdme s velmi rozdilnou kvalitou v rdmci jednot-
livych kategorii. Mlzeme se setkat s vyjimecnymi a drahymi
stolnimi viny, a naopak s viny prdmérnymi v kategorii DOP.
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VDT (Vino Di Tavola)

- od ro¢nfku 2012 se zménilo na ,Vino”

- stolnf vina urcend pro bézné piti, pro kazdodenni spotiebu.

IGT (Indicazione Geografica Tipica)

- od ro¢niku 2012 se zménilo na ,Indicazione Geografica Protetta”

— regionalnf vina vyssi kvality nez VDT, s kontrolovanym plvodem.
Nékterd takto znacend vina jiz mohou byt velmi kvalitni a draha.

DOC (Denominazione di Origine Controllata)

- od ro¢niku 2012 se zménilo na ,Denominazione di Origine Protetta
- DOP” - oznaceni srovnatelné s francouzskym AOC/AOP, vina jsou kon-
trolovéna dle plvodu, vynosu, doby zrani, technologie a kvality. Vin DOP
existuje pres 500 druhd, od préimérnych a7z po nejkvalitnéjsi.

DOCG (Denominazione di Origine Controllata Garantita)

— od roku 1980 plati tento nejvyssi stuper kvality pro Spickova

a nejkvalitnéjsi vina DOP v zemi. Prvnim vinem DOCG bylo uzndno
Barolo a dnes se takto oznacuje cca 20 italskych vin, pfi¢emz polovina

Z nich pochdzi z Toskanska a Piemontu.



Mezi dalsi dileZité typy oznaceni patfi Classico, které udavéa pdvod
zvybraného Uzemi s nejlepsimi podminkami v dané oblasti, Superiore
znamena o néco vyssi stupen alkoholu a Riserva/Riserva Speciale je
oznaceni delsf doby zrani, neZ je pfedepsano pro danou kategorii
(napfiklad u Chianti zrajiciho jeden rok je to dalsich 12 mésicl, nebo
u tffletého Barola znamena Riserva dalsi 2 roky zranf).

Stupen sladkosti pozndme podle ndzvl Asciutto (velmi suché), Seco
(suché), Abbocato (mirné sladké), Semi-seco (polosuché), Amabile
(sladké) nebo Dolce (velmi sladké). Frizzante znamena perlivé vino,
Frizzantino mirné perlivé. Amaro je hotké, Spumante sumivé, Passito
se oznacuji velmi sladkd vina z pozdnich sklizni, k jejichz vyrobé
byly pouzity koncentrované hrozny. Bianco, Rosato, Ciaretto, Rosso
oznacuji barvu vina (bilé, rdzové, lehce cervené, cervené).

15

1 Trento

2 Friuli — Venezia -
Giulia

3 Veneto

4 Lombardie

5 Piemonte

6 Emilia Romagna

7 Toscana

8 Marche

9 Umbria

10 Lazio

11 Abruzzi

12 Molise

13 Puglia

14 Campagnia

15 Sicilia

16 Sardegna
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odrida 78 % Chardonnay, 12 %

Pinot Noir, 10 % Pinot Blanc

technologie Tradi¢ni metoda

vyroby druhotného kvaseni
v lahvi, 36 mésicl
na kvasnych kalech.

intenzita

kategorie 000 ®@®

konzumace ihned

dekantace ne

archivace  ne

Marchese Antinori
Cuvée Royale
Franciacorta DOCG

[markéze antyndry kuvé roajal franéakérta]

Vino vyrobené ve vinafstvi Montenisa v regionu
Franciacorta. Ma svétle Zlutou barvu, jemné a ele-
gantni perleni s krémovou pénou. Ovocnd viiné
s tény bilych broskvi, chlebové kirky a dotekem
kvasnic. Chut je pak harmonickd a dlouhotrvajici.
Na pomeéry rodiny Antinori ma Montenisa pomeér-

v

né kratkou historii — zacala ,aZz" v roce 1999.

4

odrida

Chardonnay

technologie Céstecné fermentuje

vyroby v drevénych sudech,
po druhotné fermentaci
zUstavé na lahvi minimalné
60 mésicl

intenzita

kategorie ©00@®@®

konzumace

ihned

dekantace  ne

archivace  ne

Marchese Antinori
Donna Cora Satén Brut
Franciacorta DOCG

[markéze antyndry dona céra saten brut francakdrta]

Ma sldmové Zlutou barvu s lehce zlatavymi odlesky
ajemné a vytrvalé perleni. Delikdtni viiné s aroma
kvétin a bilého ovoce. Harmonicka a dobre vyva-
Zend chut s elegantnim zavérem. Skvély aperitiv
nebo s téstovinami s rybi omackou.

odriida 85 % Chardonnay,

15 % Pinot Blanc

technologie Tradi¢ni metoda ‘ |

vyroby druhotného kvaseni
v lahvi, 24 mésict o
na kvasnych kalech. ! \
intenzita
kategorie 000 @®@®
konzumace ihned

dekantace ne

archivace  ne

;{-/_A,v e ¢ Mrtart
Marchese Antinori i
Blanc de Blanc

Franciacorta DOCG
[markéze antyndry blank de blank francakorta]

Vino s jemnym perlenim a svétle Zlutou barvou
zanechéva na hladiné jemnou pénu. Vyraznéjsi,
expresivni viiné s tony kvétin a ovoce, kde prevla-
dajf jablka a bilé broskve. Pifjemné, svézi a harmo-
nické vino s elegantnim prdbéhem. Vhodné jako
aperitiv, k rybdm nebo jen tak pro radost.

5

odrdda

Chardonnay, Pinot Noir

technologie Céstecné fermentuje

vyroby v drevénych sudech,
po druhotné fermentaci
z0stava na lahvi miniméiné
40 mésica.

intenzita

kategorie 0000 ®®

konzumace

ihned
dekantace  ne

archivace  ne

Marchese Antinori
Contessa Maggi Riserva
Franciacorta DOCG

[markéze antyndry contéza mddZi rizerva francakértal

Svétle Zlutozlatd barva se zelenkavymi odlesky.
Intenzivnim a komplexni viiné s aroma zralého
ovoce. V dobfe strukturované chuti se objevuji
tény bilého ovoce. Vhodné k pfedkrmdm, jidldm
z bilého masa, rybi polévce a k rybam obecné.

3

odrdda

Pinot Noir

technologie Po druhotné fermentaci

vyroby zUstava 24 mésict na lahvi.
intenzita

kategorie ©00O®®

konzumace ihned

dekantace ne

archivace  ne

iy
Yok Oltne
Marchese Antinori "
p o\
Rosé ‘e——=

Franciacorta DOCG

[markéze antyndry rozé francakérta]

Ma svétlou barvu a jemné perlenf s malymi
bublinami. Strukturovana viné odrddy Pinot Noir
s aroma divokych a susenych kvétd. Harmonicka

a Cerstva chut s elegantnim zavérem. Idedlni spo-
le¢nik k pokrmm z mofskych plodd, bilého masa,
holublm nebo dezertim z bobulového ovoce.

6

odrdda

Pinot Noir

technologie Po druhotné fermentaci

vyroby zUstava delsi dobu na lahvi.
intenzita

kategorie 0000 ®®

konzumace ihned

dekantace  ne

archivace  ne

Marchese Antinori
Conte Aimo Blanc de Noir
Franciacorta DOCG

[markéze antyndry conte ajmo blank de noar francakdrta]

Ma svétle zlatou barvu. Typicka viné s odrddovym
aroma cerveného bobulového ovoce. Elegantni

a vyvazend chut navazuje na vini svou odrddo-
vosti. Jedna se o komplexni a harmonické vino,
které se hodi k rybdm a stfedné vyraznym mastim.

cena od cena do 6 000 K¢

Antinori, Lombardia,Tenuta Montenisa, Franciacorta DOCG  rocnik  karton obsah e s 08 znacky
1277500  Marchese Antinori Cuvée Royale, Franciacorta 6 0,75 412,40 499 525 OL

2 277503  Marchese Antinori Blanc de Blanc, Franciacorta 6 0,75 478,51 579 599 OL

3 277501  Marchese Antinori Rosé, Franciacorta (od 11/2019) 6 0,75 495,04 599 629 OL

4 277502  Marchese Antinori Donna Cora Satén Brut, Franciacorta 2011/12 6 0,75 544,63 659 689 OL @
5 277504  Marchese Antinori Contessa Maggi, Riserva Franciacorta 2007/18 6 0,75 709,92 859 899 OLY)
6 277505  Marchese Antinori Conte Aimo, Blanc de Noir, Franciacorta 2009/10 6 0,75 709,92 859 899 OL
Bottega S.p.A, Veneto

7 115090  Gold Prosecco Spumante Brut DOC 6 0,75 379,34 459 479 O
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odrida

Glera

technologie Fermentuje v nerezovych

8

odriida Glera, Chardonnay,

Pinot Nero

odrlda Pinot Nero

technologie Fermentuje v nerezovych

vyroby tancich charmatovou technologie Fermentuje v nerezovych vyroby tancich charmatovou
metodou vyroby tancich charmatovou metodou
g 2 metodou ; 3
intenzita intenzita
K intenzita
kategorie O©@@®@® kategorie @©@0@@®@®
; kategorie ©0®®® ;
konzumace ihned konzumace ihned
BT konzumace ihned e O % =
dekantace S —————— dekantace ne K] ©
=l dekantace ne R <r;
archivace ——— archivace )
archivace  ne &_
— i Wome“l"
White Gold o g %,
" o o
Venezia & g
Gold Prosecco Spumante Brut DOC Rose Gold = S
. > B
Spumante Brut DOC Pinot Nero S

[gold proseko spumante brut]

Zajimavé prosecco s jasnou, sldmoveé Zlutou barvou
a jemnym, vytrvalym perlenim. Typicka, rafinovana
viiné s aroma ovoce (zelena jablka, hrusky, citrusy)
a kvétin (bilé kvéty, akat, vistarie a konvalinka),

v zaveéru $alvéj a kofeni. Chut je jemnd, harmonicka
a elegantni s vyvazenou kyselinou. Pfijemny aperi-
tiv, diky zlaté lahvi i zajimavy darek.

([ na3 tip! |

odrida

Glera

technologie Fermentuje v nerezovych

vyroby tancich charmatovou vyroby tancich charmatovou vyroby tancich Martinottiho
metodou metodou metodou.

intenzita intenzita intenzita

kategorie ©O©®® kategorie 0@ ® kategorie @00 @®@®

konzumace ihned konzumace ihned konzumace

dekantace  ne

archivace  ne

]
4 . S
e Poeti Prosecco *, """ £
feecco Valdobbiadene e Bottega Petalo
Poeti Prosecco Spumante DOCG Il Vino Dell’/Amore”
Spumante DOC Brut Extra Dry Moscato

[poéty proseko spumante brut]

Ma sldmové Zlutou barvu se zlatymi odlesky.
Ovocna viné s aroma jablek, bilych broskvi a citru-
sovych plodd s dotekem kvét(, jako napfiklad aka-
tu a vistarie. Cerstva, delikatni a harmonickd chut

s vyvazenou kyselinou a jemnosti. Vyborné jako
aperitiv, dobre se hodi i k rizotu, téstovindm nebo
rybam.

[vajt gold venécia spumante brut]

Sldmové Zlutd barva se zlatavymi odlesky a jem-
nym perlenim. Elegantni viiné je charakteristicka
ovocnymi tony, hlavné jablek a hrusek, a delikatnim
kvétinovym aroma - predevsim hlohu, v zavéru
med a susené ovoce. Podmaniva chut spojuje
svéZest odrlidy Glera, pInost odrlidy Chardonnay

a kyselinu z Pinotu. Dobre se kombinuje s rizotem
z morskych plodd, korysi nebo mékkysi.

(A nas tip! |

odrida

Glera

technologie Fermentuje v nerezovych

dekantace  ne

archivace  ne

[poéty proseko valdobyjddene spumante ekstra draj]

Z&fiv4, slamové Zlutéd barva s Zivym perlenim.
Typicka prosecco viné s aroma zelenych jablek,
hrusek a citrusovych plodl s dotekem kvétd
vistarie, akatu a konvalinek. Harmonicka a elegantni
chut je ziemnéna malym mnozstvim zbytkového
cukru, ale zUstava sucha diky vyssi zivé kyseliné.
Dobre se hodi k jidltim s chiestem.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K&

Spumante Brut

[rozé gold pin6 néro spumante brut]

Mé jemné rlzovou barvu a decentni, perzistentni
perleni. Intenzivni, elegantni, komplexni viiné

s aroma ovoce (smés bobulového ovoce, rybizu
a divokych jahod). Chut je Cerstva, delikatni,
jemna a dobfe strukturovand, s vyvazenou
kyselinou a del$im zavérem.

Y novinic |

odrida

Moscato

technologie Fermentuje v nerezovych

ihned
dekantace  ne

archivace  ne

[botéga pétalo il vino delamore moskdto]

Perlivé vino, které charakterizuje sladka chut a nizky
obsah alkoholu (6,5 %). Ma sldmové Zlutou barvu.
Komplexni a delikatni vané s aroma kvétin (razi,
vistarie a divokych kvétd) a ovoce (Zluté broskve,
meruniky a citrusy). Chut je hladkd, jemna, pfijemné
sladka a svéZi s dobrou kyselinou. Skvélé jako aperi-
tiv, na rizné oslavy nebo s dezerty.

Bottega S.p.A, Veneto rotnik  karton obsah  £2N2.9¢16 000 C o znatky
7 115093  Gold Prosecco Spumante Brut DOC mini 24 0,20 76,03 92 98

7 115080  Gold Prosecco Spumante Brut DOC Magnum 1,51 4 1,50 825,62 999 1049 O

7 115901  Gold Prosecco Spumante Brut DOC Doublemagnum 3,01 1 300 225537 2729 2829 O

7 115092  Gold Prosecco Spumante Brut DOC6,0 | 1 6,00 8256,20 9990 9990 O

8 115070  White Gold Venezia DOC Spumante Brut 6 0,75 379,34 459 479 O

9 115060  Rose Gold Pinot Nero Spumante Brut 6 0,75 379,34 459 479 O

70 115050  Poeti Prosecco Spumante DOC Brut 6 0,75 219,01 265 279 O

77 115040  Poeti Prosecco Valdobbiadene Superiore Spumante DOCG Extra Dry 6 075 273,55 331 349 O

12 115010  Bottega Petalo,,Il Vino Dell' Amore” Moscato (sladké 6,5 %) 6 075 219,01 265 279] O
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odrlida Trebbiano a Ugni Blanc

technologie Vino se michd s destildtem

vyroby z bylinného extraktu.
intenzita
kategorie ©0©®®

Martini Extra Dry
Vermouth

[martyny ekstra draj vermut]

Martini Extra Dry bylo poprvé predstaveno verej-

nosti 1. ledna 1900 po témér 10 let trvajicim vyvoji.

Usili se viak vyplatilo a vysledné Extra Dry se stalo
zakladem koktejlu, ktery viddnul celé stoleti — Dry

Martini. Martini Extra Dry je delikdtni vermut s aro-
ma citrusd a dotekem malin. Ma lahodnou chut

s tény kvétin, jako napfiklad kosatce, s lehkym do-
tekem drevin, to vse vyvazené osvézujici kyselosti.

4

odrlda Trebbiano a Ugni Blanc

technologie Vino se micha s destilatem

vyroby z bylinného extraktu.
intenzita
kategorie 00@®®

Martini Rosso
Vermouth
[martyny roso vermut]

lkona Itélie! Vyrabi se podle
ptvodniho receptu Luigiho Rossi
z roku 1863 - v soucasné dobé pouze 3 lidé znaji
jeho tajemstvi. Stalo se jednim z nejuznavanéjsich
a nejvice vyznamenanych Piedmontskych aroma-
tickych vin. Je bohaté, komplexni a aromatické.
Vyraznd viné, hotkosladky nadech a bylinny
charakter délaji z tohoto vermutu prirozené
osvézujicl napoj. Klasickym koktejlem je pak
Negroni — vhodné jako aperitiv.

odrlda Trebbiano a Ugni Blanc

technologie Vino se michd s destildtem

vyroby z bylinného extraktu.
intenzita
kategorie ©0©@®@®

Martini Bianco
Vermouth

[martyny bjanko vermut]

Kral vermutd! Martini Bianco vzniklo jiz v roce 1910
a od té doby nasbiralo nespocet ocenéni. Tento
vermut je vyroben z vinnych odrdd jako napfiklad
Trebbiano. Zakladem je kombinace bylin a sladkych
koreni. Diky tomu je Martini Bianco jemné, lehké

a harmonicky podmanivé. Klasickym koktejlem

je The Royal — Martini Bianco s Proseccem

a matovymi listy.

LR a3 tip! |

Moscato d*Asti

odrdda

technologie Vino se michd s destilatem
vyroby z bylinného extraktu.

intenzita

kategorie 00000 ®

Martini
Riserva Speciale
Ambrato DOCG

[martyny rizerva specdle ambrdto]

Martini Riserva Speciale Ambrato je vyrobeno

z hrozn( Moscato d’Asti, které se michaji s extrak-
tem z chinovnikové klry (pdvodem z Ekvadoru)

a revené kadefavé (z Ciny). Vysledkem je lehce hoi-
ké chut s kvétinovymi a medovymi tény. Idedlni

v kombinaci s tonikem, v klasickych koktejlech
nebo s jinymi bilymi destilaty jako vodka nebo gin.

odrdda Trebbiano a Ugni Blanc

technologie Vino se michd s destildtem

vyroby z bylinného extraktu.
intenzita
kategorie ©0®@®@®

Martini Rosato
Vermouth
[martyny rozdto vermut]

Hledani vsech moznych

druh( aperitivu se tdhne

celou historif Martini. Vytvoreni
nového druhu Martini v dnesni
dobé bylo slozitym procesem. Pro Martini to
ovsem bylo velkou vyzvou - podafilo se jim
najit v odkazu Luigiho Rossi novou inspiraci.
Rosato spojuje vyrazné tony hebicku, skofice

a muskatového ofisku s lehkym nadechem
malin a citronu. Vysledkem je ndpoj s lehce
kofenénym chutovym projevem a jemnou vini.

3l nas tip! |

Nebbiolo

odrdda

technologie Vino se michd s destilatem
vyroby z bylinného extraktu.

intenzita

kategorie 0000 ®®

Martini
Riserva Speciale
Rubino DOC

[martyny rizerva specdle rubino]

No toto prémiové Martini Riserva Speciale Rubino
jsou pouzity koncentrované hrozny odrddy
Nebbiolo z regionu Lange, které jsou smichany

s extraktem z italskych bylin (napf. benedikt Iékaf-
sky) a cerveného santalového dreva (ptvodem
ze stredni Afriky). Nejlépe vychutnate v jednodu-
ché kombinaci s tonikem, jako Negroni nebo

s tmavymi destilaty (v¢etné rumu nebo whisky).

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Martini, Vermut alohol  karton obsah  (2n 946 090 08 znatky
1 25011 Martini Extra Dry Vermouth 15,0% 12 1,00 180,99 219 219 O

2 25001 Martini Bianco Vermouth 15,0% 12 1,00 180,99 219 219 O

3 25031 Martini Rosato Vermouth 15,0% 12 1,00 180,99 219 219

4 25021 Martini Rosso Vermouth 15,0% 12 1,00 180,99 219 219 @

5 25077 Martini Riserva Speciale Ambrato Vermouth 18,0% 6 0,75 267,77 324 324 O Q‘/
6 25088 Martini Riserva Speciale Rubino Vermouth 18,0% 6 0,75 267,77 324 34 @ QJ




odrida Glera

technologie Fermentuje ve velkych

vyroby tancich charmatovou
metodou.

intenzita

kategorie O©@©@@®@®

konzumace ihned
dekantace ne

archivace  ne

Martini Prosecco DOC
Spumante

[martyny proseko spumante]

Martini Prosecco je vyvazené a aromatické,

s nddechem cerstvych jablek a salvéje. Pro svou
vsestrannost si vino uZijete jako aperitiv, nebo jako
skvély doplnék k jednohubkédm a predkrmdm.
Vyborné v Martini Royal Bianco — do velké vinné
sklenice plné ledu nalijeme Martini Prosecco

a Martini Bianco (vermouth) v poméru 1:1

a ozdobime méatovymi listky.

10

odrida Moscato Blanco

technologie Fermentuje ve velkych

vyroby tancich charmatovou
metodou.

intenzita

kategorie ©00®@®

konzumace ihned
dekantace ne
archivace  ne
Martini Asti
Vintage DOCG
Spumante

[martyny asty vyntdz spumante]

Ro¢nikova verze populdrniho

Martini Asti — ma svétle zlatou

barvu s jantarovymi odlesky. Bohaté perlenf vytvafi
na povrchu krémovou pénu. Intenzivni ovocna
vlné s aroma 3alvéje, rozmarynu a zeleného caje.
Jemné a harmonické chuti dominuje Cerstva,
pfirodni sladkost s tony bezového kvétu. Vyborné
se hodi k dezertlim, zmrzlindm, sladkému ovoci

a korenénym indickym nebo thajskym jidIim.

CIl nés tip! |

odrlda

Glera

technologie Fermentuje ve velkych

vyroby tancich charmatovou
metodou.

intenzita

kategorie 00O @®

konzumace ihned
dekantace ne

archivace  ne

Martini Prosecco
Vintage DOC
Spumante

[martyny proseko vyntdz spumante]

Toto ro¢nikové prosecco ma svétle zlatavou barvu
se smaragdové zelenymi odlesky a delikdtnim
perlenim. Typickd ,prosecco” viné s aroma kvétin,
zeleného jablka a limetek. Ziv4, harmonicka

a osvézujici chut s tény exotického ovoce. Skvéle
se hodf jako aperitiv, k pfedkrmdm a stfedomoftské
kuchyni — grilovana zelenina, mozzarella, carpaccio
nebo bruschetta.

11

odrlda Chardonnay, Glera,

Riesling a dalsi

technologie Metoda druhotného

vyroby kvasent.
intenzita
kategore ©O@®®®

konzumace ihned
dekantace  ne

archivace  ne

Martini Brut sekt

[martyny brut sekt]

Hrozny na tento suchy sekt pochdazeji prevazné

z regionu Furlansko-Julského Bendtska. To mu dava
ovocnou, presto suchou chut. Tradi¢ni charakter
vina vznikd z klasickych hroznd pro sumiva vina,
vcetné odriid Chardonnay a Glera. Vysledny projev
se pak vyznacuje jemnymi néznaky cerstvé akacie,
jablka, hrusky a salvéje. Vino servirujte velmi
vychlazené.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K&

9

odrlda Moscato Blanco

technologie Fermentuje ve velkych

vyroby tancich charmatovou
metodou.

intenzita

kategorie @@ @®

konzumace ihned
dekantace ne

archivace  ne

Martini Asti DOCG
Spumante

[martyny asty spumante]

Martini Asti pochézi
z Piemontské oblasti
a ma klasifikaci DOCG. To znamend, ze Martini
Asti pochdzi pouze z mistni révy péstované

v regionu Piemont v severozapadni Italii. Poté,

o jsou hrozny Moscato Bianco sesbirany, jsou
lisovény a fermentovany tak, aby ve smési vznikla
jenom nizka hladina alkoholu. Tento proces
pomdha zachovat ptirodné sladkou chut a vini

s nadechem hrozna, melount a broskvi.

12

odrdda Smés klasickych italskych

odrd

technologie Metoda druhotného

vyroby kvasent.
intenzita
kategorie ©0©@®@®

konzumace ihned
dekantace ne

archivace  ne

Martini Rosé sekt
(demi sec)

[martyny roze sekt]

Rosé, které je inspirovano rodnym krajem Martini
v Piemontu. Martini Rosé je elegantni rizové
Sumivé vino. Jako Demi-sec (stfedné suché vino)
nabizi komplexni chut, doplnénou pfijemnou
ovocnosti. Sladké, ovocné a aromatické —

skvélé pro oslavy! Pozvéte par pratel a servirujte
vychlazené.

Martini, sekty a Prosecco ronik  karton obsah (o 969 000 K¢ o8 znatky
7 25203 Martini Prosecco Spumante DOC 6 0,75 170,25 206 206 O
7 25213 Martini Prosecco Spumante DOC mini 6 0,20 56,20 68 68 O
8 25206 Martini Prosecco Vintage DOC, Spumante (dérkovy box) 2016/17 6 0,75 340,50 412 412 @
9 25204  Martini Asti Spumante DOCG 6 075 170,25 206 206 O
9 25214 Martini Asti Spumante DOCG magnum 6 1,50 340,50 412 41270
10 25205 Martini Asti Vintage DOCG, Spumante (ddrkovy box) 2016/17 6 0,75 340,50 412 412 O
11 25201 Martini Brut sekt 6 075 170,25 206 206 O
12 25202 Martini Rose sekt (demi sec) 6 0,75 188,43 228 228 O




odrida Barbera

technologie Malolakticka fermentace

vyroby v dievénych sudech,
nasledné nékolik mésict
zréni v nerezovych tancich.

intenzita

kategore ©©®®

konzumace po 1.roce

dekantace ne

2-6let

archivace

Barbera d’Asti
DOCG ,Fiulot”
[barbera dy asty fijulot]

Intenzivni, rubinové ¢ervena barva. Lehké, svézi,
mladé a ovocné vino s tony tfesnf a Svestek.
Dobte doprovodi jednoducha jidla jako polévky,
rizota nebo téstoviny.

VI a3 tip! |

Nebbiolo

odrtda

technologie 24 mésict zrani v 50-70hl

vyroby sudech z francouzského
dubu a 12 mésicd v lahvi.

intenzita

kategorie ©000®®®

konzumace po 3.roce

dekantace  ano

archivace  6-12let

Barolo
DOCG

[barolo]

Jemnd, delikdtni a harmonicka viné s aroma visio-
vych pralinek, sladkého kofeni a ndznaky cerného
pepfe. Viné plynule navazuje na chut, kterd vysti-
huje rafinovanost a harmonii Barola. Zavér je velmi
dlouhy s tony zralych visni, cokolady a perniku.
Hrozny pochdazf z nejlepsich vinic, nachazejicich

se v Monforte, Serralunga a Castiglion Falletto.

PR a3 tip! |

odrlda

Barbera

technologie 8 mésicl zrani v 75hl

vyroby sudech z francouzského
dubu a 4 mésice v lahvi.

intenzita

kategore @@ @®

konzumace po 2.roce

dekantace ne

archivace  2-6let

. ){/J/)JMI&’

Barbera d’Alba
DOP
[barbera ddlba]

Bohaté a komplexni viiné s tony fialek a lesniho
ovoce. PIné, harmonické, komplexni a dobfe vyva-
Zené vino. Vinarstvi Prunotto bylo zalozeno v roce
1904, od roku 1994 patii rodiné Antinori. | pfes mi-
moradnou kvalitu vina je ro¢ni produkce 800 000
lahvil Vhodné k rizotdm a masovym pokrm@m.

I nas tip! |

odrdda

Barbera

technologie Fermentace v dievénych

vyroby sudech, 12 mésict zrani
v novych ,barikovych”
sudech, 12 mésicl v lahvi.

intenzita

kategorie 0000 O®®

konzumace po 3.roce

dekantace  ano

a7
- /{/ﬂe&&(
COSTAMIBLE
Sirecorrs o M
e

archivace

6-12 let 2

Barbera D'Asti
Superiore DOCG Nizza
,Costamiole”

[barbera dy asty nyca kostamidle]

Rubinové a grandtova barva s fialovymi odstiny.
Bohatd viiné ovoce, zejména Svestky a tfesné

s naznakem fialek, skorice, kakaa a kize. Chut
je kulatd, bohatd s jemnou kyselinou a dobrou
strukturou s tény ovoce, kofeni a toastu. Hodf
se k pecenému masu, zvéfiné a zralym syrdm.

odrdda Barbera

technologie 9 mésicl zrani

vyroby v dubovych sudech.
intenzita

kategorie ©000©0®®
konzumace po 3.roce

:

Tt

dekantace  ano

archivace  6-12let

Tato Barbera ma intenzivni rubinové ¢ervenou
barvu a bohaté aroma $vestek, fialek, cokolady
a lékorice. Vino s plnou, poddajnou a harmonickou
chuti, stale vsak svézi, podporené Zivou kyselinou.

Barbera Nizza
Bansella DOCG

[barbera nyca banséla]

6

odrdda Nebbiolo

technologie Fermentace a nasledné

vyroby 24 mésicni zrani ve velkych
drevénych sudech,
12 mésicd v lahvi.

intenzita

kategorie 0000 O®®

konzumace po 3.roce

dekantace  ano

archivace

6-18 let

Barolo DOCG
~Bussia”

[barolo busia]

Viné zralého, peckovitého ovoce je velmi dobfe
doplnéna kvétinovymi a kofenitymi tony. Intenzivni
chut se sladkymi a vyraznymi tfislovinami a dlou-
hym zavérem. Vyborné se hodf k masitym
pokrmdm a syrdim.

Prunotto, Piemonte (Antinori) - Prunotto | Classici rocnik  kerton obsah  CEN2cdB000KE - cenado© 000KE 7 p,
7 214151  Barberad Asti DOCG Fiulot” 2018/19 0,75 222,31 269 285 @9
2 487505  Barberad’Alba DOP 2017/18 0,75 263,64 319 339 @9
3 214193  Barbera DOCG, Nizza Bansella 2016/17 0,75 288,43 349 369 @ Q/J
4 487503  Barolo DOCG 2014/15 0,75 784,30 949 9299 @<
Prunotto, Piemonte (Antinori) - Prunotto | Cru

5 214140  Barbera D’ Asti Superiore DOCG Nizza ,Costamiole” 2013/15 0,75 652,07 789 829 @<
6 214121  Barolo DOCG ,Bussia” 2012/14 075 123884 1499 1569 @<




7

odrida

Chardonnay

technologie Céste¢na fermentace

vyroby v drevénych sudech.
intenzita
kategorie ©O0©®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Bramito del Cervo -
Bramito je péstovano z hrozn(, které pochézi

z okoli zdmku Castello della Sala — pravé
Chardonnay ze ve zdejsim terroiru velmi dobfe
daff. Pida je bohatd na fosilie, ma také jisty podil
jilu — to davé vinu jeho minerdini charakter. Vino
ma komplexni a ¢erstvou vini s aroma tropického
ovoce. Chut je dobfe strukturovang, elegantni

a mineralnf.

[bramito del ¢ervo]

8

odriida 90 % Chardonnay,

10 % Grechetto

technologie Fermentuje v 280 | sudech,

vyroby kde zUstavé na kvasnych
kalech zrat 6 mésic(, déle
10 mésich v lahvi.

intenzita

kategorie 0000 O®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ano

archivace

4-8let

~Cervaro della Sala”
Umbria IGP

[Cervdro dela sala umbryja]

Vino je ve vdni i v chuti smetanovo-maslové

s tény vanilky a toastu. Chut navazuje na vlni,

ale télo jiz neni tak robustni. Je ovocné, decentni

a komplexni s tony vyzralych pomeranc¢d a manda-
rinek. Komplexni, extraktivni vino s dubovym pod-
textem. IdedIni kombinace s krevetami, krémovymi
polévkami, dribezim nebo vepfovym masem

se smetanovou omackou.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K&

odrdda 40 % Procanico,
40 % Grechetto,
15 % Verdello,

5 % Drupeggio a Malvasia

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@®@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace ne t
archivace  2-4roky ik [0
~Campogrande”

Orvieto Classico

Umbria DOP

[kampogrande orvieto klasiko umbryja]

Prijemna a intenzivni viiné s decentnimi ovocnymi
tény a pfijemnou svéZesti. Rizna ovocna chut

s dotykem citrusovych plodu. Typické svézi Orvieto.

JTerasové” nebo aperitivni vino, které se da pit
kazdy den. Ve své tfidé hodnota za penize.

10

Prevazné Procanico
a Grechetto

odrdda

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce

P — o ANTA
dekantace  ne CRISTINA
archivace  2-4roky . i

Santa Cristina
Bianco
Umbria IGP

[santa krystyna bijanko umbryja]

Ma sldmové Zlutou barvu, prezentuje se inten-
zivnim a komplexnim aroma, spiSe ovocnym nez
kvétinovym s dotekem citrusového a tropického
ovoce. M bohatou a pikantni chut s tény ovoce,
je kulaté a vyvéazené s dobrou kyselinou. Pfijemné
kazdodenni bilé vino, které dobfe doprovodi
risoto s artycoky, telecf tatarak nebo Spagety

s raj¢atovou omackou.

Antinori, Castello della Sala, Umbria otnik  karton obsah 22 66000 K¢ Coc znacky
7 269150  Bramito Del Cervo 2018/19 6 0,75 346,28 419 439 O Q(J
8 269160 ,(Cervaro della Sala” Umbria IGP 201718 6 0,75 1073,55 1299 1379 O Q(J
9 269121 ,Campogrande” Orvieto Classico, Umbria DOP 2018/19 6 0,75 147,93 179 189 O
70 269120  Santa Cristina Bianco, Umbria IGP 2018/19 6 0,75 152,89 185 195 N@©)




1

odriida Pinot Grigio
technologie Fermentace

vyroby v nerezovych tancich.
intenzita

kategorie ©0©®®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Santa Cristina

FINGT GRIGIO

Pinot Grigio delle Venezie DOC

[santa krystyna pino grydZo dele venécie]

Vino se prezentuje sldamové Zlutou barvou.
Delikatni viiné s aroma ananasu, zelenych jablek

a pomerancové klry. Chut je harmonicka, jemna

a pikantni.

4

odrlda 60 % Sangiovese,
20 % Merlot,
20 % Syrah

technologie 15 % vina zraje téméf
vyroby 12 mésicl v ,barikovych”
sudech, zbytek
v nerezovych tancich,
poté se smicha.

intenzita

kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-5let

,Le Maestrelle”
Toscana Rosso

[le meastrele toskana roso]

Zivé, piima a ovocna viiné s aroma kakaa, cerve-
nych peckovin a nédznaky cerstvé prazené kavy.
Nekomplikovana, pffjemné jednoducha, presto

viak privétiva chut s tony cerného pepre, zralych
tfesni a badyéanu. Zavér je podporen harmonicky
zakomponovanou tfislovinou. Vino ur¢ené nejen

pro gastronomii.

2

odrtida Vyrabéno z lokalnich el

Cervenych odriid |

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @@®

konzumace do 3 let

dekantace ne

archivace  ne

Santa Cristina Rosato
Toscana

[santa krystyna rosdto toskdna]

Toto rosé mé rzovou barvu s tfesiovymi odstiny.
M3 ovocné aroma s tény cerveného ovoce.
Vyvazend a harmonicka chut s del$im ovocnym
zavérem. Rodina Antinori vlastni statek Santa
Cristina jiz od roku 1946!

5
odrtida 95 9% Sangiovese,

5 % Merlot
technologie 9 mési¢ni zrani
vyroby v nerezovych tancich

a dubovych sudech.
intenzita
kategorie @©@®@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace ne

archivace  4-6let

Chianti Superiore DOCG

Santa Cristina

[kyjanty superijére santa krystyna]

Harmonické viné s aroma lesniho bobulovitého
ovoce, zejména borlvek a malin. PIna a koncentro-
vana chut s pevnou strukturou a tény tfesni

a dalsiho peckovitého ovoce v delsim zavéru.
|deédIné doprovodi klasicky toskansky steak.

odrlida 90 % Sangiovese,

10 % Merlot

technologie 6 mésicl zrani v dfevénych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie @©0@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace ne

archivace  2-5let

Santa Cristina Rosso
Toscana

[santa krystyna roso toskdna]

Ma pffjemnou, ovocnou a lehce kofenitou vini.

V chuti je ovocné, jednoduché a nekomplikované.
Prevazuji tony kompotovaného peckovitého ovoce
- tfe$né, visné. Ma pffjemnoua vyvazenou tfislovi-
nu. Do roku 1987 byla Santa Cristina vyrabéna v ka-
tegorii Chianti Classico. Od roku 1994 se pfi vyrobé
pouziva i odriida Merlot.

6

odrtida Sangiovese

technologie Zraje 12 mésict ve velkych
vyroby drevénych sudech.

intenzita

kategorie 0000 ®®

konzumace po 3.roce

dekantace  ano

archivace  4-12let

Rosso di Montalcino
DOP
»Pian delle Vigne”

[roso di montalcino pjan dele vire]

Elegantni, odrlidové charakteristickd a bohaté viné
zralého cerveného ovoce, toastu, kofenf a kdoulo-
vého dZzemu. Pfijemnd, Cerstva a harmonicka chut
s hebkymi tfislovinami, v zavéru tény minerality

a opét zralého ovoce. Poprvé bylo toto vino vy-
robeno v ro¢niku 2012 a to az po nékolika letech
pokusnych ro¢nikd.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Antinori, Tenuta Santa Cristina, Toscana IGP otnik  karton obsah (e o619 000 1¢ 08 znatky
1 257116  Santa Cristina Pinot Grigio delle Venezie DOC 2018/19 0,75 210,74 255 269 O

2 257140  Santa (ristina Rosato, Toscana 2018/19 6 0,75 175,21 212 225 O

3 257110  Santa Cristina Rosso, Toscana 2016/17 6 0,75 179,34 217 229 @ 0{4
4 257112  Santa (ristina , Le Maestrelle” Toscana Rosso 2017/18 6 0,75 235,54 285 305 @ QJ
5 257113 Santa Cristina Chianti Superiore DOCG 2017/18 6 0,75 234,71 284 299 @ Q,/
Antinori, Toscana, Tenuta Pian Delle Vigne

6 259141  Rosso di Montalcino DOP ,Pian delle Vigne” 2016/17 6 0,75 379,34 459 485 @ Q,/




odrlida Sangiovese

technologie 24 mésicd zrani

vyroby v 3az 5000 litrovych
sudech.

intenzita

kategorie 0000 ®®

konzumace po 5.roce

dekantace  ano

archivace  8-15let

Brunello di Montalcino
DOCG
»Pian delle Vigne”

[brunelo di montaléino pjan dele virie]

Elegantni a komplexni viiné s zivocisnymi tony.
Déle se objevuji tony kvétin, sladkych toastd,
tabaku, kdvy, kofenf a ¢okolady. Chut navazuje

na vini — opét tény kavy a cokolddy, déle borlvky
a ostruziny. Ma vyraznou, pevnou tfislovinu

s mineralnimi tony ve velmi dlouhém zavéru.
Jedné se slavné Brunello z prestizniho regionu.

10

odrida Trebbiano, Malvasia, Pinot

Bianco, Pinot Grigio

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©O©®®

konzumace po 1.roce Vi

dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Villa Antinori
Bianco
Toscana IGP

[vila antynéry bijanko toskdna]

Svézi viiné s dotykem ananasu, broskvi a mandli.
Stredné plné vino s pfijemnou kyselinou, kterad
umocriuje pevnou kostru. Univerzalni vino k italské
kuchyni, hlavné salaty a predkrmy. Villa Antinori
Bianco je celosvétoveé zndmé a velmi oblibené
gastronomické vino znacky Antinori, které by
nemélo chybét v zadné restauraci.

8

odriida Sangiovese
technologie Zraje 30 mésicd
vyroby v dubovych sudech.
intenzita

kategorie ©000®O®@®
konzumace po 5.roce

dekantace  ano

archivace  8-15let

Brunello di Montalcino
DOCG
»Vigna Ferrovia”

[brunelo dy mantalcino vyna ferovyja]

Ma rubinové ¢ervenou barvu. Bohata viné

s aroma divokych tfesni, zralého tmavého ovoce,
Cerveného rybizu a kofeni. Chut je bohatd a plna
s dobfe zakomponovanymi tfislovinami.

V dlouhém zavéru jsou patrné tony kofeni, ovoce
a Cokolady. Komplexni velké vino.

11

odrlda Sangiovese, Merlot,

Cabernet Sauvignon, Syrah

technologie Vino zraje 12 mésicl

vyroby v 280! sudech — madarsky,
francouzsky a americky
dub.

intenzita

kategore ©@®®®

konzumace po 2.roce

dekantace ne

archivace  3-8let

Villa Antinori
Rosso
Toscana IGP

[vila antyndry roso toskdna]

VUné je vyraznd, ovocnd a elegantni s prevahou
kompotovaného ovoce. Chut je ovocnd, Stavnata,
s tony tfesni, visni a ndznaky kakaa, ¢okolady a pra-
linek. Stredné plné a stfedné dlouhé vino se skvéle
zakomponovanou kyselinou. Jde o slavnou ikonu
mezi viny stylu Chianti.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K&

9

odrdda

Pinot Bianco

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace ne

archivace  2-4roky

Villa Antinori
Pinot Bianco
Toscana IGP

V e

| S

[vila antyndry pino bijanko toskdna]

Hrozny na toto vino pochézeji z usedlosti
Monteloro. Jde o vino sldmové zluté barvy

se zelenkavymi odlesky. Rafinovana a elegantni
viiné s aroma tropického ovoce, ananasu, manga
a akdtovych kvetld. Chut je pIna a delsi s mineral-
nim charakterem.

12

odrtida 90 % Sangiovese,
10 % Cabernet Sauvignon

a Merlot

technologie Zraje v dubovych sudech.

vyroby

intenzita

kategorie 0000 ® -

konzumace po 3.roce lr//(‘z%ﬁ;;:

dekantace  ano b
5-10 let |

archivace

Villa Antinori
Chianti Classico
Riserva DOCG

[vila antynéry kyjanty kldsiko ryzerva]

V roce 2001 zménilo Villa Antinori klasifikaci

z Chianti Classico na IGP. Timto vinem se Antinori
opét vraci ke ,kofenlim” a tato Riserva se tak
stava vlajkovou lodi ve Villa Antinori. Hrozny

na vyrobu pochézeji z vinic, které rodina Antinori
koupila nedavno, kdy zde jiz poslednich 10 let
prisné kontrolovala kompletni produkci. Vino

se tak vyrabi pouze z vlastnich hroznd.

Antinori, Toscana, Tenuta Pian Delle Vigne otnik  karton obsah (o2 a6 000 K¢ ot znacky
7 259130  Brunello di Montalcino DOCG ,Pian delle Vigne” 2014/15 6 075 1073,55 1299 1359 @ 0@ L
8 259132 Brunello di Montalcino DOCG Riserva ,Vigna Ferrovia” 2013/14 6 075 2305,79 2790 2929 @ O@ L
Antinori, Toscana

9 257139  Villa Antinori Pinot Bianco, Toscana IGP 2018/19 6 0,75 371,07 449 469 O

70 257130  Villa Antinori Bianco, Toscana IGP 2018/19 6 0,75 197,52 239 252088

77 258110  Villa Antinori Rosso, Toscana IGP 2015/16 6 0,75 313,22 379 399 @ 0@
77 258310  Villa Antinori Rosso, Toscana IGP, Magnum 2016/17 6 1,50 784,30 949 999 @ 0@
72 258115  Villa Antinori Chianti Classico Riserva DOCG 2015/16 6 0,75 371,07 449 469 O 0«;

[talie




odrlida 90 % Sangiovese,

10 % Merlot

a Syrah
technologie 9 mésicli zrani ve velkych
vyroby slavonskych sudech,

10 % pak v malych

z amerického dubu.

intenzita

kategorie 000 @®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-8let

¥
ANTINGRI

Chianti Classico
Tenuta di Péppoli
[kyjanty klasiko tenuta dy pépoli]

Vino ma komplexni, bohaté aroma kvétin, tresn,
Cokolddy a vanilky s dotekem dreva. Je skvéle
vyrovnané s pevnou strukturou, harmonickym
pribéhem a ovocnym zavérem. Péppoli
prezentuje moderni styl Chianti Classico.

4

odrlda 90 % Prugnolo Gentile,
10 % Merlot

technologie 12 mésicli zrani v sudech

vyroby a 12 mésic v lahvi.

intenzita

kategorie ©00®@®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  4-12let

Vino Nobile
di Montepulciano
DOCG , La Braccesca”

[vino nébile di montepulcijano la braceska]

Vino ma elegantni vlni, ve které vynika ovocnost
prechdzejici az do marmeldd s delikdtnim tonem
tabdku, vanilky a jiného kofeni. Vino nepfekvapf
silnym télem, ale pevnou péteri s hladkymi
tfislovinami. Naddhernd ovocnost s tény horké
¢okolddy. Prvni ro¢nik byl 1990, cozZ je z pohledu
Antinori ,mladé vino”.

2

odriida Sangiovese

technologie 14 mésicl zrani ve velkych
vyroby sudech z francouzského
a madarského dubu.

intenzita

kategorie 0000 O®®

konzumace po 4.roce

dekantace  ano

odrdda 85 % Prugnolo Gentile
(mistni nazev pro odridu
Sangiovese),
15 % Merlot a dalsi odriidy

technologie Zraje 4 mésice v dievénych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie @©@0@@®@®

konzumace po 1.roce

archivace  8-15let

Chianti Classico
Riserva
Badia a Passignano

[kyjanty klasiko ryzerva bddia a pasiridno]

Elegantni a zivocisna viné s tény malin, bordvek,
zralych tiesni, povidel, Iékofice a rozinek.

Je mohutné a extraktivni. Moderni pfijemné vino
s velmi dobfe zakomponovanymi tfislovinami.
Tato Riserva je vyrobena z nejlepsich, velmi
ddkladné vybranych hroznd z vinic Badia

a Passignano. Vino zacal vyrabét Piero Antinori
jako experiment s toskanskymi viny vyssi tfidy.

5

odrtida Prugnolo Gentile
technologie 15 mésicti zrani v sudech
vyroby a 20 mésicd v lahvi.
intenzita

kategorie 00000 ®

konzumace po 5.roce
dekantace  ano

archivace  6-12let

Vino Nobile
di Montepulciano
Riserva DOCG
~Santa Pia”

[vino nébile di montepulcijdno santa pijal

Harmonicka a intenzivni vané zralého ovoce, tresni
v ¢okoladdé a toastovosti. Hladké chut se sameto-
vou tfislovinou a harmonickou kyselinou, s dote-
kem sladkych tfesni v dlouhém zavéru. Jednd se

o klon Sangiovese, ktery pochdzf z vinice Santa Pia,
jedné z nejzndméjsich pro vyrobu Vino Nobile

di Montepulciano.

dekantace ne

archivace  2-5let

Rosso di Montepulciano
DOP ,Sabazio”

[roso dy montepulcijdno sabdcio]

Elegantni a intenzivni viiné bilych broskvi a cerve-
ného peckovitého ovoce. Chut je elegantni, hladkd
a nendro¢na. Dobfe strukturované vino. Prevlada
ovocnost — vyzralé peckovité ovoce az s tony kom-
potu. RemesIné skvéle vyrobené vino.

[ nas tip! |

odrtida Negroamaro

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich. Pred prodejem
zraje 4 mésice v lahvi.

intenzita

kategorie ©00@®@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

u_"
CALAFURIA-

Calafuria Rosé
Negroamaro Salento
IGP

[kalfiria roze negroamdro salento]

Ma broskvové riZzovou barvu. Pfijemna, ovocnd
vliné jahod a malin s kvétinovymi tény fialek

a pivonek. Svézi a vyvazend chut se stredni délkou.
Hrozny pochdazeji z vinic Masseria Maime v San
Pietro Vernotico.

Antinori, Toscana, Chianti DOCG rocnik  kerton obsah  SSN20dB000KE - cenado© 000KE  7pp

7 258120  Chianti Classico, Tenuta di Péppoli 2017/18 0,75 318,18 385 399 @ 0(4

2 258140  Chianti Classico Riserva, Badia a Passignano 2015/16 0,75 767,77 929 99 © 0@ L
Antinori, Tenuta La Braccesca, Toscana

3 267120  Rosso di Montepulciano DOP ,Sabazio” 2016/17 0,75 230,58 279 295 @&

4 267110  Vino Nobile di Montepulciano DOCG ,La Braccesca” 2016/17 0,75 367,77 445 465 @ Q//

5 267150  Vino Nobile di Montepulciano Riserva DOCG ,Santa Pia” 2015/16 0,75 742,98 899 945 @ Q/J
Antinori, Tormaresca, Puglia

6 271231  (alafuria Rosé, Negroamaro Salento |GP 2017/18 0,75 255,37 309 325 O




7 ET

65 % Aglianico, 10 % Syrah
25 % Cabernet Sauvignon

odrida

technologie 10 mésicd zrani v sudech

vyroby z francouzského a madar-
ského dubu, dale 9 mésicl
v lahvi.

intenzita

kategorie ©00®®

konzumace po 3.roce

A

dekantace  ano 2016 -
- ocg MO‘OQ
archivace  4-12 let
J~Trentangeli”

Castel del Monte Rosso
DOP

[trentandZely kastel de monte roso]

Bohatd, vyzrédld a ovocnd viné s tony Cerstvych
ostruzin, borlvek a ¢okolady. Chut dobfe navazuje
na vlni — je intenzivni, ovocna a stavnata

se sametovou tfislovinou a tény borlvek a mlé¢né
¢okolady. Odriida Aglianico je ptvodem z Recka

a v Evropé se pfilis nevyskytuje — zfidka v Australii
nebo Kalifornii.

10

odrlida Chardonnay

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Tormaresca
Chardonnay
Puglia IGP

[tormareska $ardoné pualija]

Viyraznd viiné s tony sladkého vyzralého ovoce,
suché travy a bylinek. V zavéru se oteviraji
ovocné tény pripominajici nektarinky a broskve.
Je to pIné, ovocné, kulaté vino podporené
pifiemnou kyselinou. Velmi nekomplikovany

a harmonicky pribéh. Lahodné vino s plnosti
Nového svéta” a eleganci ,Evropy”.
Doporucujeme.

B nas tip! |

odrlda

Primitivo

technologie 10 mésict zrani v sudech

vyroby z francouzského
a madarského dubu,
déle 8 mésicl v lahvi.
intenzita
kategorie ©00O®@®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  4-12let

Primitivo
»Torcicoda”
Salento IGP

[primityvo torcikéda salento]

Vino ma typické odridové aroma cerveného
peckovitého ovoce, jahod a lékofice. Nenaroc¢na,
$tavnata chut s prijemnymi tiislovinami, pevnym
télem a dlouhym koncem. V chuti jsou dobfe
zakomponované tény dreva. Hrozny pochazeji

ze starych vinic. Hezky pfedstavitel jizniho regionu.

Tl rovinka |

odrida

Primitivo

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Tormaresca Neprica
Primitivo

Puglia IGP

[tormareska nepryka primityvo pulija]

Na vino jsou pouzity hrozny z vinic usedlosti
Maime v San Pietro Vernotico. Vino ma intenzivni
rubinovou barvu. Ovocné viné s aroma cerveného
ovoce, cernych tresni, také s dotekem kandované-
ho ovoce a lékofice. Jemnd, dobfre strukturovana
chut s bohatymi tfislovinami. Podavejte vychlazené
na 16-18 °C.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K¢

9

odrdda Negroamaro

technologie 12 mésicl zrani

vyroby v ,barikovych” sudech
a 12 mésich v lahvi.

intenzita

kategorie 0000 O®®

konzumace po 3.roce

[talie

dekantace  ano

archivace  4-12let

Negroamaro
~Masseria Maime”
Salento IGP

[negroamdro maseryja majme salento]

Typické odridové aroma - elegantni smés nazra-
Iého cerveného ovoce, pralinek a toastl. Objevuji
se i ndznaky vanilky, Iékorice, kavy a karamelu.
Kofenité vino s ovocnymi, ¢okolddovymi a zivo-
¢isSnymi tony a dlouhym zavérem. Pouze ru¢né
sbirané hrozny z vinice S. Pietro Vernotico. Hodi se
k pecenym zebirkdim, jehné¢imu i hovézimu masu.

PY rovinic |

odrdda

Negroamaro

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Tormaresca Neprica
Negroamaro
Puglia IGP

[tormareska nepryka negroamdro plilija]

Na vino jsou pouzity hrozny z vinic usedlosti
Maime v San Pietro Vernotico. Vino ma rubinové
Cervenou barvu. Ovocné viné s aroma tresni

a dzemu, také fialek a anyzu. Jemna a elegantnf
chut podporena jemnymi tfislovinami. Celkové
se jedna a Cerstvé a svéZi vino pro béznou denni
konzumaci.

Antinori, Tormaresca, Puglia rotnik  karton obsah £ 6016 000¢ docy znatky
7 271192 ,Trentangeli” Castel del Monte Rosso DOP 2016/17 6 0,75 313,22 379 399 @ 0@
8 271180  ,Torcicoda” Primitivo Salento IGP 201718 6 0,75 351,24 425 449 @<
9 271170  Negroamaro ,Masseria Maime” Salento IGP 2015/16 6 0,75 544,63 659 699 0@
70 271120  Tormaresca Chardonnay, Puglia IGP 2017/18 6 0,75 180,17 218 229
17 271110  Tormaresca Neprica Primitivo, Puglia IGP 2017/18 6 0,75 180,17 218 229
12 271113 Tormaresca Neprica Negroamaro, Puglia IGP 201718 6 075 180,17 218 229




1 b nas tip! LI novinka [ nas tip! |
odriida Chardonnay odrlida 60 % Cabernet Sauvignon, odrlida Merlot
- ; 30 % Merlot, : : . o
technologie Fermentace v nerezovych 10 % Syrah technologie Zraje 12 mésicl v malych
vyroby tancich. B L vyroby dubovych sudech
: 1 e 5N technologie 8 mésicl zrani v sudech (1/3 novych).
intenzita vyroby a dal3i 4 mésice v lahvi. ) 3
intenzita
kategorie ©@®@® intenzita
kategorie ©00@®®

konzumace do 3 let kategorie ©0©@©®®
L konzumace po 2.roce
dekantace  ne % konzumace po 2.roce [T AR e
TS 1 — L g dekantace  ano
archivace  ne %Yiola dekantace  ano e~
I st ——— archivace  6-12let

i archivace  4-10let S
Capsula Viola e »Il Bruciato” Cont’Ugo
[kapsulavijolal Bolgheri DOP Bolgheri DOP

[il brucidto bolgery] [kontigo bolgery]

M3 svétlou barvu a vzhledem ke své mladosti le-
hounce perli, coZ vinu dodédva na svézesti. Ve vini
je mladé, ovocné, jednoduché. Prevazuje viné
mirabelek a jiného Zlutého peckovitého ovoce.
Vyraznéjsi, ale vyvazend kyselina opét pfispiva ke
svézesti. V chuti prevlddaji tony zeleného jablka.
Technologicky skvéle vyrobené kazdodennf vino.

Elegantni, tepld, Cerstva a Stavnatd viné s dotekem
sladkého dreva, tfesni, Svestek, kofeni a ¢erného
rybizu. Bohatd a extraktivni chut plynule navazuje
na vani, sladkd harmonickd, dobfe zakomponovana
trislovina utvafi kostru vina. Ma dlouhy zavér.

Jde o druhé vino od Guado al Tasso

Cont’'Ugo je diky 100% pourziti odridy Merlot
novou interpretaci regionu Bolgheri. Vino ma
intenzivni rubinovou barvu. Ovocnd, harmonicka
viné ma aroma cerveného ovoce, tresni Marasca
a malin, doplnéné o sladké koreni. Chut ma pozo-
ruhodné pruznou a hebkou strukturu tfislovin.

VR s tip! | 5 6
odrlda Vermentino odrtida Cabernet Sauvignon, odrtida 57 % Cabernet Sauvignon,
- i Merlot, Syrah 30 % Merlot,
te/chnolog|e Fermentace Vv nerezovych : : 10 % Cabernet Franc,
vyroby tancich. tgchno\ogle Fermentace Vv nerezovych 3 9 Petit Verdot
: - vyroby tancich.
intenzita - - technologie 18 mésict zréni v novych
kategorc ©00©@® intenzita vyroby sudech typu ,barrique”
kategore ©0©@® a 12 mésicd v lahvi.
konzumace po 1.roce : B
donce e konzumace do 3 let intenzita
n n R
fremece e delantace e 94 kitegore 00000 ®
archivace  2-5let il R 2017 .
_—_— archivace  ne e MaS konzumace po 6.roce
| dekantace  ano
- - -
| 0 archivace  15-25 let
ViamENTING Scavannoxk -
Vermentino | ¥
Bolgheri DOP »Scalabrone” »Guado al Tasso”
[vermentyno bolgery] Bolgheri Rosato DOP Bolgheri Superiore DOP

Intenzivni viiné s medovymi tény, déle pralinkami
a lehce i kvétinami. Stredné pln4, kulatd, aromatic-
k& chut s vyvazenou kyselinou, ovocnosti a kofe-
nitosti. V chuti dale nalezneme tény citrusového
ovoce (grepy, limetky) lehce podpofené anyzem.
Vino ma velmi elegantni strukturu s pfijemnym

a hodné dlouhym zévérem. Vino pochdzi z vinic
leZicich v tésném sousedstvi méstecka Bolgheri.

[skalabréne bolgery rosdto]

Syté malinova barva. Vyrazné, komplexni, slozité
aroma s tény lesniho ovoce a Cerveného rybizu.
Vané plynule pfechdzi do chuti. Slozita, komplexni
a rafinovana chut s pifjemnou kyselinou a tony
lesnich jahod a divokych malin. Netradi¢ni

a limitované vino od svétozndmého vinare.

Jedno z nejlepsich rosé nasi nabidky.

[gvado al taso bolgery superijére]

V&iné cerstvé vymackaného duznatého ovoce

s decentnimi tény toastu, kdvy a tmavé cokolady.
Komplexnf a vyvazené s dostatkem dokonale
strukturovanych tfislovin a dlouhym, hladkym
zavérem. PIné a velmi elegantnf vino. Daldi ze své-
tové proslulych vin Antinori. Je pravidelné a velmi
vysoce hodnoceno.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Antinori, Toscana IGP rotnik  karton obsah  (EN20Cl6 000K oo znatky

1 257120  (apsulaViola Chardonnay 201718 6 0,75 172,73 209 219 O
Antinori, Tenuta Guado al Tasso, Toscana, Bolgheri

2 268160 Il Bruciato” Bolgheri DOP 2016/17 6 0,75 453,72 549 579 @<L
3 258111  Cont' Ugo, Bolgheri DOP 2016/17 6 0,75 767,77 929 269 @<L
4 268150  Vermentino Bolgheri DOP 2018/19 6 0,75 329,75 399 419 O

5 268140 ,Scalabrone” Bolgheri Rosato DOP 2017/18 6 0,75 313,22 379 399 O L
6 26811015 ,Guado al Tasso” Bolgheri Superiore DOP 2015 6 0,75 1957,85 2369 2469 @<L
6 26811016 ,Guado al Tasso” Bolgheri Superiore DOP 2016 6 0,75 2057,85 2490 2590 @ QJ L




7

odrlida

90 % Sangiovese,
10 % Cabernet Sauvignon

technologie Zraje 14 mésict v

vyroby dubovych sudech technologie 16-18 mésict zrani
a 12 mésich v lahvi. vyroby v sudech z francouzského
y 5 a madarského dubu.
intenzita
intenzita
kategorie ©000®®®
kategorie 0000 O®®

konzumace po 3.roce

dekantace  ano

odrlda 85 % Sangiovese,
10 % Cabernet Sauvignon,

5 % Cabernet Franc

konzumace po 5. roce

dekantace  ano

archivace  4-10 let : —————
Y e Py archivace  10-20 let
Marchese Antinori

Chianti Classico

Riserva DOCG Tignanello
[markéze antyndry kyjanty klasiko rizerva] [tyrianelo]

Hrozny na vyrobu dfive pochdzely z vinic
Tignanello, Badia a Passignano a Péppoli, nyni po-
chézeji pouze z vinic patfici pod Tenuta Tignanello,
kde 10 ha jsou Solaia vinice, 47 ha Tignanello vinice
a 90 ha vinice pro toto vino. Nejednd se o tzv. dru-
hé vino od Tignanello (jako v Bordeaux). Jedna

se o dal$i vino z vinarstvi Tenuta Tignanello.

Tenuta Tignanello

Vinice Tenuta Tignanello, prosluld matka slavnych
vin Tignanello a Solaia, je klenotem mezi majetky
Antinori. Lezi v samém srdci Chianti Classico,

cca 30 kilometr& od mésta Florencie. Vinarstvi vyroby z francouzského
zde bylo vybudovdno v 16. stoleti. Antinori a madarskeho dubu.
koupil Tignanello pocatkem 19. stoleti. Celkové intenzita

pokryva 325 hektarl, na 147 hektarech jsou kategoie 000000 ®

vysdzeny vinice. Samotné Tignanello ma rozlohu
47 hektar(, nedaleko leZici Solaia 10 hektard. Tyto
vinice lezi v nadmofské vysce 350-450 metrd, kde
si mohou hrozny uzit teplych dnl i chladnych
noci. Péstuje se zde typickd odrdda Sangiovese,
ale také modemni odrldy jako Cabernet Sauvignon
a Cabernet Franc. Rodina Antinori zde zacala ex-
perimentovat s odrddami typu Cabernet jiz ve
dvacatych letech minulého stoleti. K préci s témito
odrldami se pak vrdtila v letech 3edesatych
a komercné je zacala pouzivat az v letech sedm-
desatych. Ve velmi malém mnozstvi jsou zde také
odrldy Syrah, Pinot Nero a Merlot. Hrozny jsou
sklizeny na prelomu Zz&fi a fijna, proces vyroby
i stafeni probihd ve starych sklepich vinafstvi
Tignanello o rozloze 2 300 m2. Do vlastnictvi patfi
také 7 hektard olivovnikd.

Nadherna, leskla, tmava barva a velmi elegantn,
ovocnd a komplexni viné. Vino méa harmonické
tisloviny, vyraznou a pevnou kostru. Télnaté, kom-
plexnf a bohaté na chuté s vyjimecnou strukturou
a dlouhym zavérem. Nejznaméjsi vino od Antinori
a jedno z neslavnéjsich ,supertoskanskych” vin.
Vino ma velmi dlouhy potencial archivace.

9

odrlda 75 % Cabernet Sauvignon,
20 % Sangiovese,

5% Cabernet Franc

technologie 18 mésict zrani v sudech

SOLAJA

konzumace po 6. roce

dekantace  ano

archivace  15-25 let

Solaia
[soldja]

Vino ma plnou, koncentrovanou a velmi elegantni
vlni s tony hefmanku a rozinek. Intenzivni, ovocnd
a komplexni chut s vybornou strukturou, jemnymi,
dokonale vyvazenymi tfislovinami a lahodnym,
velmi dlouhym zévérem. Ve slabsich ro¢nicich

se nevyrabi. Vino je nutno dlouho dekantovat.

Antinori, Tenuta Tignanello, Toscana roénik  karton obsah eCo

7 258131  Marchese Antinori, Chianti Classico Riserva DOCG 2015/16 6 0,75 660,33 799 839 @ @

8 25911015 Tignanello 2015 6 075 1809,92 2190 2290 @< L!

8 25911016 Tignanello 2016 6 075 1866,94 2259 2359 @< L!
25931015 Tignanello Magnum (v dievéném boxu) 2015 1 1,50 4454,55 5390 5590 @ 0@ L!
25931016 Tignanello Magnum (v dievéném boxu) 2016 1 1,50 4619,83 5590 5790 @ 0@ L!

9 25912015 Solaia 2015 6 075 8256,20 9990 9990 @ < L!




odrida

Weissburgunder

technologie Po fermentaci

vyroby v nerezovych tancich zraje
5-7 mésict na kvasnych
kalech.

intenzita

kategorie ©©®®

konzumace po 1. roce

dekantace  ne

archivace  2-4roky

Weissburgunder
[wajsburgundr]

SvéZi vliné s tony rozkvetlé jarni louky, listového
peciva a zralych hrusek. Elegantni, suché a mineral-
ni vino s Cistou chuti, kterd dobfe vystihuje terroir
severnf Itdlie. Stredné pIné a odrlidové charakte-
ristické vino je pfijemnou vstupenkou k poznani
regionu Alto Adige a potési kazdého sommeliera.

4

odrlda Lagrein

technologie Fermentace i nasledné

vyroby zrani ve velkych drevénych
sudech po dobu 7-10
mésicl.

intenzita

kategore O©@@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  2-6let

Lagrein
[lagrajn]

Intenzivni viiné s tony brusinek, tfesni, cokolady

a kofent. Stavnata a harmonicka chut s delikatni
strukturou a hladkymi tislovinami. Objevuji se po-
dobné tény jako ve vini. IdedIni kombinace: hovézi
s brambory se smetanou, dusend kyta s cervenym
zelim nebo vyrazné syry, napr. vyzraly parmazan.

odrida Chardonnay

technologie Po fermentaci

vyroby v nerezovych tancich zraje
5-7 mésict na kvasnych
kalech.

intenzita

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-5let

Chardonnay

[Sardoné]
Prijemna, nepfilis vyrazna viing, typickd pro
Chardonnay severniho typu. Svézi a pInd chut

s mineralnimi tény a harmonickou kyselinou.
Prijemné, cCisté, stredné plné a nekomplikované

vino ze severu Itdlie, které je zajimavou alternativou
k nékterym Chardonnay z Moravy nebo z Rakouska

- porovnejte. Dobre doprovodi ryby nebo cerstvé,
nezrajici syry.

5

odrdda

Pinot Grigio

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich. 5-7 mésicl zrani
na kvasnych kalech.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Pinot Grigio
[pino grydZo]

Ovocna viné s tény grapefruitu, lici nebo bilého
melounu, také kvétinové tony Cerstvé posecené
louky. Dobfe vyvazena chut s aroma ¢erného caje,
exotického ovoce, melounu a zralého grapefruitu.
Vino je vhodné kombinovat s uzenou Sunkou

¢i parmskou Sunkou, susenymi rajcaty, bylinkovym
risotem, grilovanymi rybami ¢i telecim masem.

odrida Gewdrtztraminer

technologie Po fermentaci

vyroby v nerezovych tancich zraje
5-7 mésicd na kvasnych
kalech.

intenzita

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-5let

Gewiirztraminer
[gevirctraminr]

Viyraznd, aromaticka, klasicky kofenitd, cerstva,

pro odrddu charakteristickd viné s tony bilych
kvétd a citrust. Suchd, svézi, ¢istd a mineraini
chut s dlouhym, plnym télem. Aroma bilych kvétd
a zralych broskvi. Ukazkovy a dobfe vyrobeny
Gewdrztraminer z Alto Adige. Gastronomické
doporuceni: smetanové omacky, drlibezi maso.

Terlan

VinafstviTerlan bylo zalozeno v roce 1893 jako jed-
nozprvnich vinafskych druzstev v jiznim Tyrolsku.
Dnes Terlan s pfiblizné 100 ¢leny obdélavé 150 ha
vinic s ro¢ni produkci cca 1,2 milionu lahvi.
Terlan se ve vyrobé nesoustfedi na mnozstvi,
ale predevsim na kvalitu. Vsechna vina (70 % bila
a 30 % cervend) jsou produkovéna v kategorii
DOP. Vinice se nachdzeji na Upati hory Tschoggel,
kde jsou idedlni klimatické podminky. Struktura
podlozi vinic akumuluje teplo a pérovita vrchni
vrstva zase dostatec¢né odvadi vodu. Vétsina vinic
je orientovdna na jih, coz zarucCuje dostatecny
pfisun slune¢niho zéafeni. Hotova vina dozravaji
v modernich sklepich s pfisné kontrolovany-
mi podminkami. Ve sklepich Terlanu je dnes
ulozeno velké mnozstvi vin od roku 1955 az do
soucasnosti. Tato unikdtni sbirka je dikazem, ze
vina jsou zde vyrabéna s dlirazem na harmonii,
kterou diky delsimu zrani ziskavaji.

Kellerei Terlan, Trentino-Alto Adige DOP rocnik  karton obsah g%’m‘i@gpﬁ cenadoB000KE nacky
1 260082  Weisshurgunder (Pinot Blanco) 2017/18 0,75 280,17 339 359 O
2 260083  Chardonnay 201718 6 075 280,17 339 359 O
3 260125  Gewiirztraminer 201718 6 075 329,75 399 419 ©
4 260095 Lagrein 201718 6 075 309,92 375 395 @9
5 261200  Pinot Grigio 201718 6 075 304,96 369 389 O L




6

odrida 60 % Pinot Bianco,
30 % Chardonnay,
10 % Sauvignon Blanc

technologie Po fermentaci

vyroby v nerezovych tancich zraje
5-7 mésict na kvasnych
kalech.

intenzita

kategorie ©0@®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4roky

Terlaner

[terlanr]

Aromatickd a komplexnf viiné s tény tropického
ovoce a minerality. Harmonickd a vyrazna chut

je podporena kyselinou a delSim zavérem. Hrozny
pochézeji z vinic v jiznim Tyrolsku. Vinice jsou
polozené v nadmorské vysce 300-500 m.n.m.

a prevlada zde piscitostérkové podlozi.

Trentino - Alto Adige

Jak jiz ndzev napovida, je tento region slozeny
ze dvou hlavnich samostatnych oblasti. Celkem
se zde nachazi 8 DOP oblasti, ale valna vétsina
vin pochdzi z Trentino a Alto Adige. Trentino je
oblasti na jihu regionu a jeho hlavnim méstem
je Trento. Alto Adige je pak oblasti na seve-
ru, kterou protéka horni (Alto) ¢ast reky Adige
a hlavnim méstem je Bolzano. Jednim z hlavnich
rozdild mezi obéma regiony je fakt, ze na severu
je vétsina vinarstvi stale rodinnych (vétsinu vin
prodaji lokalné), kdeZto vyrobci v jizni asti se
¢asto sdruzuji do vétsich druzstev, vyrabéjicich
kazdoroc¢né vino konstantni kvality (i diky tomu
jde dost vin na export). Vino bylo v tomto re-
gionu péstovano jiz po staleti. Mistni lidé maji
ptihodné prislovi ,Chleba a vino zarucuji krdsné
déti”. To naznacuje, jakou dllezitost zde vino méa
a jakou pozornost vénuji mistnf lidé jeho vyrobeé.
| pfes to se v tomto regionu vyrobi ,pouze”
1 % italské produkce. Proti tomu ale stoji fakt,
Ze zde vyrobi 10 % produkce Grappy celé Italie.
Nadmorskd vyska 250 az 900 metrd poskytuje
idedlni podminky pro péstovani. Vinohrady jsou
zde Casto vysazeny na velmi prudkych svazich.

VA &3 tip! |

odrlda Sauvignon Blanc

technologie Po fermentaci

vyroby v nerezovych tancich zraje
5-7 mésicd na kvasnych
kalech.

intenzita

kategorie ©00®@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace ~ 2-5let

+Winkl”
Sauvignon Blanc
[vinkl sovirion blank]

Typicka, intenzivni odrddova viné s pfijemnou
mineralnosti. Pfipomina rozmackany list cerného
rybizu. Suché a elegantni chut s vyraznou minerali-
tou a harmonickou kyselinou. Dlouhé, bohaté

a nevtiravé vino s rukopisem vinarstvi Terlan.
Hrozny pro toto vino pochézeji z vinice nazvané
Winkl. Doporucujeme.

o EEXTI

60 % Pinot Blanc,
30 % Chardonnay,
10 % Sauvignon Blanc

odrida

technologie Vino fermentuje ve velkych

vyroby dubovych sudech (30 hl),
déle zraje 12 mésicti z 1/2
ve velkych a 1/2 v malych
dubovych sudech.

intenzita

kategorie 0000 ®®

konzumace po 4.roce

dekantace ne —
— Terlan

archivace  5-20 let

v i |
o j’w/f/-twm |

»Nova Domus”

Terlaner Riserva

[nova domus terlanr rizerva]

Pfijemnd ovocnd viné s tony meruriek, tropického
ovoce a vanilky. Elegantni a plnd chut s pfijemnou
kyselinou, s dotekem minerality v harmonickém

zavéru. Hrozny pochdzejf z vinic 300-500 metrl
nad morem. PodloZi vinic je Stérko-piscité.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K&

8
odrlda Pinot Noir
technologie 12 mésicli zrani v sudech —
vyroby 50 % velké sudy, 50 % jsou

2x pouzité sudy typu

Jbarrique”.
intenzita
kategorie ©000®®
konzumace po 3.roce =
dekantace  ano
archivace  4-9let

\\Montimt

»Monticol” -

Pinot Noir Riserva
[montykol pino nodr rizerva]

Viné je ucebnicové charakteristicka pro Pinot Noir
- Cervené bobulové ovoce s dotekem Zivocisnosti
a horké cokolddy. PIng, $tavnata a tepld chut pfi-
jemné navazuje na vUni. Stredné plné, harmonické
vino s pfijemnou tfislovinou. Klasicky Pinot Noir

s dlouhym zavérem, ktery oceni i milovnici vin

z Bourgogne.

10

odrtida Lagrein

technologie 18 mésicti zrani v jiz 2x

vyroby pouzitych dubovych
sudech.

intenzita

kategorie 00000 ®

konzumace po 7. roce

dekantace  ano

archivace  8-15let

~Porphyr”

Lagrein Riserva
[porfyr lagrajn rizerva]

Intenzivni viné s tény horké cokolddy

a rozkvetlych kvétd. Hladka a komplexni chut

s plnym télem, s pfijemnymi tfislovinami a tony
toastovosti v zavéru. Porphyr je spickové vino

z vinafstvi Terlan.

Kellerei Terlan, Trentino-Alto Adige DOP otnik  karton obsah (22 a6 000 K¢ Hoeg znacky
6 260080 Terlaner 201718 6 075 318,18 385 405 O

7 261100 ,Winkl” Sauvignon Blanc 201819 6 075 384,30 465 495 O L
8 261103 ,Monticol” Pinot Noir Riserva 201617 6 075 524,79 635 665 @ <)L
Kellerei Terlan, Trentino-Alto Adige DOP, vlajkova vina

9 261105 ,Nova Domus”Terlaner Riserva 2016/17 6 0,75 767,77 929 989 O 0{4 L
10 261109 ,Porphyr” Lagrein Riserva 201516 6 0,75 847,11 1025 1085 @<L




1

odrlida

Pinot Bianco

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©©®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4roky
Direr Weg

Pinot Bianco
[dyre vek pino bijanco]

Odrlda Pinot Bianco byla po |éta nejrozsifenéjsi
bilou odridou v Jiznim Tyrolsku. Jeji péstebni plo-
chy se nachdzeji na pravé a levé strané reky Adige,
v oblasti Salorno. Chut vina je bohatd s Sirokym
spektrem ténd, jako napiiklad jablek, broskvi

a merunék. Svézi a delikatni vino s delsim zavérem.

4

odrida

Barbera

technologie Zrani 7-8 mésict

vyroby v sudech z francouzského
a slovinského dubu.

intenzita

kategorie ©@®®®

konzumace po 2.roce

dekantace  ne

archivace  3-6let

Barbera d"Alba
DOP

[barbéra ddlba]

Hrozny pochdazeji z riiznych poloh celé usedlosti
Monfalletto. Diky odlisnym mikroklima a podlozi
vznikd komplexni a aromatické vino. Ma vyraznou
vlini ovoce, kakaa, Svestek, koreni, Cokolady a léko-
fice. PInd a Cerstva chut s sirokou paletou tond jako
ve vlni. Pfijemné vino s delSim z&vérem a jemnou
tfislovinou. Dobfe se hodf k vafenym masiim

a zeleninovym kolactm.

2

odrlda Pinot Grigio

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Direr Weg
Pinot Grigio

[dyre vek pino grydZo]

Hrozny tohoto Pinot Grigia se péstuji v blizkosti
Salorna, v nadmorské vysce 220 metrd. Toto vino
se prezentuje intenzivnim aroma bilého ovoce,
hrusek, jablek Golden Delicious, jasminovych kvétd
a konvalinek. Sametova, mékka, ale plna chut

z néj ¢ini vino pro radost z pitf.

5

odrlida Nebbiolo

technologie 18-22 mésicl zrani

vyroby v sudech z francouzského
a slavonského dubu.

intenzita

kategorie ©000O®®

konzumace po 3.roce

dekantace  ano

archivace  7-20 let

Barolo DOCG

»~Monfalletto”

[barolo monfaleto]

Charakteristickd, elegantni a opulentni viné

s dotekem pralinek, visni v horké ¢okoladé a kakaa.
Chut perfektné navazuje na viini. Sametova,
harmonicka a jemnd chut s dlouhym zavérem,

s tony cerstvych hroznl a ¢erného lesniho ovoce.
Hrozny odrddy Nebbiolo, které jsou pouzity

na toto jedinec¢né vino, pochézeji z nedaleké
usedlosti jménem Monfalletto.

3

odrdda Chardonnay

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Direr Weg
Chardonnay

[dyre vek Sardoné]

Hrozny zUstdvaji pred sklizni na vinné révé az do
Uplného vyzrani — do okamziku idedlni rovnovéhy
mezi zbytkovym cukrem a kyselinou. Vino

se prezentuje vyraznéjsi slamoveé Zlutou barvou,
jemnym aroma typickym pro tuto odrtdu

a charakteristickou a pfijemnou chuti.

6
odrdda Nebbiolo
technologie 18-20 mésict v malych
vyroby sudech z francouzského
dubu.
intenzita
kategorie ©000O®®
konzumace po 5.roce
dekantace  ano
archivace  8-25let
CORDERO
‘ltl\l‘!?l{\]lll 0
Barolo DOCG
»~Enrico VI”
[barolo enryko sesto]

Hedvébna, elegantni a komplexni

viné s prijemnymi tony kavy, pralinek a hotké co-
kolady. Vysoce koncentrovana a harmonicka chut
plynule navazuje na vini. Vinice Enrico VI se
nachdzi v blizkosti vesnice Castiglione Falleto. Jeji
skvéla poloha a velice omezena produkce doda
hrozndm odrddy Nebbiolo vysokou koncentraci

a extrakt. Vino pro znalce patfici ke Spi¢ce z regio-
nu Piemonte.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Diirer Weg, Trentino-Alto Adige DOP ik karton obsah  on?ed® 000 ¢ oo znacky
7 270051  Pinot Bianco 2017/18 0,75 230,58 279 295 O

2 270052  Pinot Grigio 2017/18 0,75 230,58 279 205 O

3 270050  Chardonnay 2017/18 0,75 230,58 279 295 O
Cordero di Montezemolo, Piemonte

4 241002  Barbera d Alba DOP 2017/18 0,75 387,60 469 499 @<
5 241004  Barolo DOCG ,Monfalletto” 2014/15 0,75 966,12 1169 1219 @
6 241005  Barolo DOCG ,EnricoVI” 2014/15 075 1706,61 2065 2199 @<




Nebbiolo

Nebbiolo povazujeme za jednu z nejlepsich
a zaroven nejzatracovanéjsich odrdd. Bylo
vyslechténo ve 14. stoleti a postupné se zacalo
vysazovat v okoli dnes jiz kultovnich méstecek
a vesnic, jako jsou Barolo, Barbaresco a Gattinara.
Jejim domovem je Piemonte. Nézev Nebbiolo
mé dva mozné plvody. Prvni varianta vychazi
z vyrazu ,nebbia” - italsky mlha, protoze hrozny
vypadaji velice matné az zmrzle. Druhd varianta
pochézi z italského slova ,nobile”, coz znamend
vzneseny. Vina z okoli méstecka Barolo a vesnice
Barbaresco patii mezi odborniky k nejvyhledava-
néjsim vinnym lahtdkdam z celé Itdlie. Projev
Nebbiola je elegantnéjsi a mohutnéjsi nez
u ostatnich odrdd. Harmonické souznéni
vysokého extraktu, kyseliny a pfijemné tfisloviny
poskytuji jejich konzumentim nezapomenutelny
zazitek. Nebbiolo viak tvoii pouhd 3 % produkce
v Piemontu. Nejvétsi jeho regionalni konkurenti
jsou Barbera a Dolceto. Jednim z d@vodd, proc je
tak opomijené, muize byt jeho mald odolnost proti
vinnym chorobdm a vysoké citlivost na vhodny
vybér ptdy. Pokud vybereme spravné a keftim
bude prat i pfiznivé klima, odméni se nam ne-
napodobitelnym vinem.

Piemonte

Region v severozépadni casti Itilie je druhym
nejvétsim v zemi. Na plose 25 000 km? je vysdzeno
vice nez 70 000 ha vinic (36 000 ha v kategorii
DOP). Primémé se zde vyrobi pres 0,5 miliardy
lahvi ro¢né (témér rovnomérné bilé/Cervené).
Prvni zminky o vinafstvi se objevuji ve 14. stoleti
a po celou dobu historie tvofi Piemonte spole¢né
s Toskadnskem pilif italského kvalitniho vinarstvi.
Region je rozdélen do péti zdkladnich oblasti:
Canavese, Colline Novarese, Coste della Sesia,
Lange a Monferrato. Mimo samotny region
Piemonte se do oblasti pfifazuji sousedici regiony
Lombardia a Liguria. Z péstovanych odrdd jsou
to Barbera, Moscato, ale hlavné Nebbiolo, které
je zakladem slavného vina Barolo. Zndmymi viny
zdejsi oblasti jsou Barbaresco, Barbera d' Alba
nebo Gavi di Gavi. Slavnou kapitolou Piemontu
je pravdépodobné vyroba nejlepsich svétovych
sladkych sumivych vin Asti Spumante zaromatické
odrddy Moscato. Nesmime zapomenout ani na
produkci rznych typd vermutd - vin s pfidavkem
tajnych kofenénych a bylinnych smési. Apelacni
kategorizace DOP v Piemonte plati od roku 1994
a jsou do nich zahrnuty viechny typy vin, které se
v Piemonte vyrabéji.

7
odrlida Pinot Grigio
technologie Po fermentaci zUstava
vyroby nékolik mésict

na kvasnych kalech.
intenzita
kategorie 000 @®@®
konzumace po 1.roce

dekantace ne

archivace  2-5let MONGRIS

= 1.9

Pinot Grigio i atcoFELch
~Mongris” b
[pinot grydZo mongrys]

Charakteristickd, cistd a svézi viiné s tony bilych
kvétl a susenych jablec¢nych krizal. Pevna, extrak-
tivni a harmonické chut s typickymi odridovymi
tény, jako jsou bilé broskve a bosenské svestky.
Decentni mineralni slanost. Klasickd, v severnf Italii
prosluld odrtida. Ukazkové Rulandské sedé z Friuli,
které potési milovniky této odrtdy.

9

odrdda Cortese

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©0©0©@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Gavi DOCG
Gavi del Comune di Gavi
»Etichetta bianca”

[gavi del komune dy gavi etiketa bijanka]

Mineralni, ziva a komplexni viiné s aroma bosen-
skych Svestek, bilého peckovitého ovoce a zralych
Cervenych jablek. Harmonickd, Stavnaté a mineral-
né slana chut s pevnou kostrou, hladkym zavérem
a tény zralych citrusovych plodd. Hrozny na vyrobu
tohoto vina pochdzeji pfimo ze srdce Rovereta,
svétové proslulého jako Grand Cru dei Gavi.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K¢

8

odrdda Pinot Grigio

technologie Svij netradi¢ni projev

vyroby ziskava diky technologii
nakvaseni hroznl - jako
u Cervenych vin.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce

Italie

dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Pinot Grigio

»Villa Canlungo
Green Label”
Venezia Giulia IGP

[pino grydZo vila kanlungo gryn lejbl]

Uslechtild, komplexni, plnd a odrddové typicka vi-
né, kde dominuje aroma cervenych jablek, zralého
bilého rybizu a kvétu ¢erného bezu. Viné plynule
navazuje na chut. Elegantni, charakteristicka

a Stavnaté chut s dobre zakomponovanymi tony
Cerveného jablka a bilych broskvi.

10

odrdda Cortese

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©00@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  2-8let

LA SCOLCA

Gavi dei Gavi DOCG
+Etichetta nera”

[gavi dei gavi etiketa nera]

Koncentrovana, plna a elegantni viiné s tony mas-
lovych susenek, cerstvého peciva a tropického
ovoce. Dlouhd, mineréinf a jemna chut s celou
paletou ovocnych tond. Hrozny pochazi z nejpres-
vazovano odborniky za jedno z nejlepsich Gavi dei
Gavi. Pfijemné doprovodi rafinované pokrmy z ryb.

Marco Felluga, Collio, Friuli DOP rotnik  karton obsah  (n20d 0000 K¢ dacg Znatky
7 203000  Pinot Grigio ,Mongris” 2017/18 6 0,75 354,55 429 459 O
Eugenio Collavini, Friuli

8 202810  Pinot Grigio ,Villa Canlungo Green Label “ Venezia Giulia IGP 2017/18 6 0,75 214,05 259 279" % ©,

La Scolca, Piemonte

9 212104  Gavi DOCG, Gavi del Comune di Gavi ,Etichetta bianca” 2017/18 6 0,75 280,17 339 355 O

70 212101  Gavi dei Gavi DOCG ,Etichetta nera” 2017/18 6 0,75 607,44 735 769 O




odrlda Cortese

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©©®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Gavi DOCG
Gavi del Comune di Gavi

[gdvi del komune di gdvi]

Viné zralého bilého ovoce, bilych tiesni a jablek

s jemnymi tény kofeni a vanilky. V chuti pIné, ob-
sahlé a bohaté vino s vyraznou kyselinou a pevnou
strukturou. Dlouhy zavér s aroma zralych ryngli,
citrusd, zelenych jablek a mandli. Gavi di Gavi Ize
povazovat za nejvyznamnéjsi bilé vino z oblasti
Piemonte. Vhodné k rybam, uhofi, lososu, platyzu
a bilym mastm.

4

odrida Barbera

technologie 8-10 mésicl zrani

vyroby ve slavonskych sudech.
intenzita

kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-6let

Barbera d’Asti DOP
»Costalunga”

[barbera ddsty kostalunga]

Hezka, ovocnd viné s tony tiesni a visni. Stavnata
chut s prijemné zakomponovanymi kyselinami

a jadrnéjsimi tfislovinami, s tony peckovitého
ovoce v zavéru. Srdnaté vino s bohatym buketem
a plnou chuti. Univerzalni vino, které se dobre
kombinuje s jidlem, je vhodné i k samostatné
konzumaci. Klasicky zastupce z Barbera d’Asti.

2

odrlda

Moscato

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@©@®@®

konzumace do 3 let
dekantace ne

archivace  ne

Moscato d’Asti DOCG
»Monteolivo”
[moskdto ddsty ménteolivo]

Odradové velmi charakteristické Moscato, které

se prezentuje delikdtnim aroma broskvi, salvéje

a limetky, také kvéty akdtu. Podavejte velmi vychla-
zené, je idealni pro letni osvézeni ¢i na jakoukoliv
party.

5

odrlida Barbera

technologie 12 mésicti zrani

vyroby ve slavonskych
sudech, 6 mésict v lahvi.

intenzita

kategorie ©000®@®

konzumace po 3.roce

dekantace  ano

archivace  5-13let

Barbera d’Asti

Superiore DOP

~Cremosina”

[barbera ddsty superydre kremosina]

\Viné je elegantni, ovocna a harmonickd, pfipomi-

najici zralé cerné tfesné, mlécnou cokolddu, sladké
kofenf a pralinky. Chut navazuje na vdni. Je harmo-
nicka, pfistupna a Stavnata s tony pralinek, kavy

a tfedni, podporend sladkou tfislovinou v dokonalé
harmonii s kyselinou. Vhodné k vyraznéjsi zvériné,

jakou je zajic ¢i bazant.

odrida Barbera

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-5let

Barbera Piemonte
DOP , Antara”

[barbera pijemonte antara]

Decentni, ziva a odridové charakteristickd viiné

s tény ostruzin a tresni. Chut je svézi, lehkd, Stav-
natd a nekomplikovana s lehkym dotekem dfeva

a tony kompotovanych tfesni. Odrlida Barbera
plvodné pochdzi z odrlidy Mourvedre a je treti
nejrozsitenéjsi odrlidou v Itélii. Univerzalni cervené
vino, které vhodné doplni pizzu, téstoviny a jiné
pokrmy z Itélie.

6

odrdda

Barbera

technologie 12 mésicti zrani

vyroby v dubovych sudech typu
Jbarrique”.

intenzita

kategorie ©000O®®

konzumace po 2.roce

dekantace  ano

archivace  5-10let

Barbera d’Asti
Superiore Nizza DOP
~Generala”

[barbera ddsty superydre nyca dzenerdla]

Intenzivni a komplexni vineé s tony korenti, kakaa,
jahod a tfesni. V chuti je intenzivni s tony Cerve-
nych tfesnf, toastovosti, kavy, kakaovych bobd

a sladkého dfeva v zavéru. Vino vzniklo spojenim
nejlepsich hrozn( z vinic Generala a malého
podregionu Nizza, ktery je oznacovan jako
nejlepsi pro péstovani Barbera d’Asti.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Bersano, Piemonte otnik  karton obsah (o oc® 000 ¢ 08 znatky
7 210054  GaviDOCG, Gavi del Comune di Gavi 201718 0,75 230,58 279 299 O
2 210077  Moscato d Asti DOCG, ,Monteolivo” 2018/19 0,75 301,65 365 395 O
3 210052  Barbera Piemonte DOP ,Antara” 2017/18 0,75 185,95 225 239 @
4 013897  Barbera d'Asti DOP ,Costalunga” 2016/17 0,75 230,58 279 297 @ 0{4
5 210056  Barbera d'Asti Superiore DOP ,Cremosina” 2015/16 0,75 412,40 499 525 @ QJ
6 757254  Barbera d'Asti Riserva Superiore DOP, Nizza ,Generala” 2014/15 0,75 709,92 859 899 @ Q,/




g

7 BT

odrida Nebbiolo

technologie 30 mésicti zrani ve velkych
vyroby dubovych sudech,
6 mésict v sudech typu
Jbarrique” a 6 mésict
v lahvi.

intenzita

kategorie 0000 O®®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  5-20let

Barolo DOCG
~Badarina”

[barolo badarina]

Elegantni, intenzivni a bohatd viné s vyraznymi
ovocnymi tény borlvek, skofice a fik{. Extraktivni,
ale presto jemnd a harmonicka chut je podporena
mékkou tifslovinou. Opét tony borlvek a skofice,
doplnéné vanilkou, Svestkovymi povidly a tony
surové ktze. Charakter vina urcuje jilovito—vapen-
cové podlozi.

Barolo

Barolo — nejslavnéjsi vino z Piemonte. ,Vino krald,
krdl mezi viny”. Zacalo se vyrdbét zacatkem
18. stoleti. Dnes ho v celém regionu vyrabi témér
1 200 vyrobcd, ktefi ro¢né primérné vyrobi 3,8
milionu lahvi. Vino se vyrabi ze 100 % odrddy
Nebbiolo. Hrozny, které obvykle dozravaji na
konci zafi, maji tmavé modrosedou barvu. Drive
bylo Barolo velmi tfislovinové a trvalo vice nez
10 let, nez se tfisloviny ziemnily. Dnes ma Barolo
spise ovocny charakter, ktery je vice pfistupny.
Byla zkrdcena doba fermentace na maximalné
10 dnf (drive az 3 tydny). Poté vino zraje v sudech.
Néktefi vyrobci pouzivaji nové ,barriques” z fran-
couzského dubu, jinf voli kombinaci zrani — ¢ast
zraje v barikovych sudech z nového dreva a ¢ast
ve velkych, drevénych, vicekrat pouzitych sudech.
Ty nejprestiznéjsi domy pro sva nejlepsi Barola
vsak stale pfisné odmitaji pouzivani ,barriques”.
Minimélni doba zrani jsou 3 roky. Pokud vino
zraje minimalné pét let, miZe byt oznaceno jako
,Riserva”. Primérny potencial vina je 5 az 10 let.
Podle odbornikd je to jedno z nejkomplexnéjsich
vin Itdlie, pro zacatecniky vsak nemusi byt jedno-
duché témto vindm porozumét.

8

odrlda Nebbiolo

technologie 24 mésic( zrani ve velkych
vyroby slavonskych sudech,
12 mésicd v lahvi.

intenzita

kategorie 0000 ®®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  5-20let

Barolo DOCG
»Nirvasco”

[barolo nyrvasko]

Ma jemnou vini s tény peckovitého ovoce.
Elegantni chut je podporena harmonickou tfislo-
vinou a tény zralych Svestek s jemnym nadechem
skofice a kompotovanych visni v zavéru. Barolo

je nejzndméjsim velkym vinem severni Itélie

a jako prvni vlbec zfskalo status kategorie DOCG.
Nirvasco je klasické Barolo moderniho stylu.

Vino pro znalce a milovniky tohoto regionu.

Barbera

Barbera je odrlda, kterd byla v roce 2000 treti
nejpouzivanéjsi v Italii (po Sangiovese a Monte-
pulcianu), s celkovou vysadbou 28 000 hektard.
V 80. letech 20. stoleti vsak byla rozloha az
50 000 hektarl. Diky metanolové aféfe (meta-
nol byl v té dobé objeven pravé ve vinech
Barbera) doslo k dramatickému propadu jeji
popularity. Barberu najdeme v rlznych italskych
regionech, slavnou a zndmou je ale pfedevsim
diky DOCG apelaci Barbera d’Asti v regionu
Piemonte, kde ma také podle dostupnych infor-
maci plvod. Jsou viak dostupné i jiné materidly,
které spekuluji o pdvodu v Lombardii. Na zakladé
poslednich testd DNA Ize fici, ze je Barbera ge-
neticky podobna francouzské odrtidé Mourvédre.
V roce 2001 bylo mésto Nizza oficidlné uznano
jako ,subregion’, kde se vyrabi nejlepsi Barbera
d’Asti DOP. Nizza patfi mezi nejteplejsi regiony
v Asti. Vina z regionu Barbera d‘Asti jsou
prizracnéjsi v barvé a elegantnéjsi v projevu,
na rozdil od Barbera d’Alba, kde maji vina tmavsi
barvu a intenzivnéjsi, ovocnéjsi chut. V regionu
Alba dostava pred Barberou prednost ve vysadbé
Nebbiolo, coz mUze snizovat kvalitu i kvantitu zde
vyrdbénych vin.

cena od 6 000 K¢

4L
BERSAN\
Tenuga

“La Generaya”
| ——

cena do 6 000 K&

o EXTI

odrlda Nebbiolo

technologie 5 let zrani v dfevénych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie ©000©O®®

konzumace po 5.roce
dekantace  ano

archivace  6-25let

Barolo Riserva DOCG
[barolo rizerva]

Toto nadstandardni Barolo ma granatové cervenou
barvu s oranzovymi okraji. Intenzivni a komplexni
vliné s aroma kakaa, maty, ¢ernych tfesni a kize.
PInd a vyrazna chut s jemnymi a dobfe zakompo-
novanymi tfislovinami. Objevuijf se intenzivni tony
razi a fialek. Vhodné ke zvériné nebo zralym
pikantnim syrdm. Vino ma dlouhy potencidl zrani.

Bersano

Historie vinafstvi Bersano zacind na konci
19. stoleti v Nizza Monferrato. Arturo Bersano
— pravnik a milovnik vina — postupné prevzal
veden firmy. Jeho motto ,Pokud chces pit dob-
ré vino, kup si vlastni vinice” se stalo filozofif
celého vinarstvi. Dnes patii k vinafstvi pres 230
hektar( vinic v téch nejlepsich polohach regionu,
coz z Bersano délé nejvétsiho soukromého vlast-
nika vinic v Piemontu. Vinice Bersano se roz-
klddaji mezi mésty Turin, Asti a Alessandria. Patfi
sem vinice pod ndzvy: Cremosina, La Generala,
Monteolivo, Badarina, San Pietro, Ragio a dalsi.
Sidlo firmy a zaroven sklepy jsou i po vice nez
sto letech stale ve mésté Nizza Monferrato. Dnes
se ve vinafstvi Bersano pod vedenim nového
enologa dostavéd do popredi zadjmu predevsim
Barbera. Cerstva, typicky ovocné bilé vina a v ,ba-
ricich” vyzrdld vina Cervend s vyhranénym, ale
mékkym  ustupujicim  taninem,  reprezentuji
novou generaci vin Bersano. Bersano vyrabi
typicka silnd piemontska vina z plvodnich odrld,
zachovavajici si tradici, neovlivnéna mezinarod-
nimi modnimi trendy. O to vice jsou odborniky
cenénd. Soudasti vinafstvi je i muzeum regionu,
které je pristupné vefejnosti.

Bersano, Piemonte rotnik  karton obsah  £22.9¢16 000¢ oo znatky
7 210076  Barolo DOCG ,Badarina” 011712 6 075 106529 1289 1339 &
8 013927  Barolo DOCG ,Nirvasco” 013/14 6 075 82562 999 1045 @&
9 210057  Barolo Riserva DOCG 201011 6 075 146198 1769 1849 @&




odrlida Glera

technologie Fili je vyrobené charmato-

vyroby vou metodou pfi
zachovani biodynamickych
postupd.

intenzita

kategorie ©O0©®®

konzumace do 3 let

dekantace  ne

archivace  ne

FILI
Prosecco Frizzante
DoP

[fili proseko frydzante]

Ma svétlou barvu s jasnymi slamové-zlutymi
odlesky. Jemné, ovocné aroma s tony jablek a aka-
tu. Cerstvd a ziva chut. Je vybornym aperitivem,
stejné dobte doprovodi polévky, koryse, pokrmy
z bilého masa i zeleninové salaty.

4

odrida Glera

technologie Vyroba charmatovou

vyroby metodou.
intenzita

kategorie 00@®®
konzumace do 3 let

dekantace  ne

archivace

lwsC

FILI

Prosecco Brut
Spumante DOP Millesimato

[fili proseko brut spumante milezymdto]

Pro prosecco typickd ovocnd viiné s aroma pre-
devsim jablek, s vyraznymi tony bilych kvétd, jako
je akécie a vistarie. Suché a pfijemné vino. Hrozny

na viechna vina Fili pochdazeji z vlastnich vinic
Valdobbiadene DOCG.

2 ETE

odrlda

Raboso, Merlot, Pinot Nero

technologie Vyroba charmatovou

vyroby metodou. o
intenzita |
kategorie ©0©@®@®

konzumace do 3 let

dekantace ne

archivace  ne

FILI
Rosato Frizzante
Veneto IGP

[fili rozdto fridzante]

Ma starorGizovou barvu a ovocnou viini s typickymi
tény jahod. Také v chuti dominuji ovocné tény,
predevsim sladké lesnf jahody. Je vhodné nejen
jako vynikajici aperitiv, mGze byt privodcem
celého vecera.

5

odrtida 95 9% Pinot Grigio

5 % Merlot
technologie Vyroba charmatovou
vyroby metodou. L
intenzita _—
kategorie ©0®@®@®

konzumace do 3 let J
dekantace ne /
b Y :

archivace  ne

5
o
EY
ES
>

FILI Pinot Grigio

Rosato Brut Spumante

[fili pyno grydzio rozdto brut spumante]

Ma svétle rdzovou barvu s médénymi okraji. Cista
a plnd vané s aroma bilych kvétl akatu a vistarie.
PInd, vyvézena a suchd chut s osvézujicim charak-
terem. IdedIni spolecnik pro pérty na terase.

odrdda Glera

technologie Vyroba charmatovou

vyroby metodou.
intenzita

kategorie @©@0@@®@®
konzumace do 3 let

dekantace ne

archivace

FILI
Prosecco Extra Dry
Spumante DOP

[fili proseko ekstra draj spumante]

Svétle slamové Zluta barva. Intenzivni aroma jablek,
hrusek a kvétin. Kulatd a pIna chut je diky svému
suchému projevu velmi osvézujici. Dobfe dopro-
vodi polévky z mékkysd, makarony s masovymi
oméackami nebo Cerstvé syry.

6

odrdda

Moscato

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie @©@0@®@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

FILI Moscato Spumante
Veneto IGP

[fili moskdto spumante veneto]

Aromaticky a sladky clen rodiny FILI ma sldmové

Zlutou barvu s médénymi odlesky. Ma odrddoveé
typickou a delikdtni viini s aroma kofeni. Chut je

pfijemna a sladkd. Vhodna kombinace s celou fa-
dou dezertd. Podavejte vychlazené na 6-8 °C.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Sacchetto, Veneto, Filli Prosecco & Spumante rocnik  karton obsah 00 o8 Znacky
1 217600  FILI Prosecco Frizzante DOP 2018/19 0,75 156,20 189 199

2 259138  FILI Rosato Frizzante, Veneto IGP 2018/19 0,75 156,20 189 199 O

3 259137  FILI Prosecco Extra Dry Spumante DOP 2018/19 0,75 197,52 239 259 O

3 259139  FILI Prosecco Extra Dry Spumante DOP Magnum 2018/19 1,50 412,40 499 529 O

4 259140  FILI Prosecco Brut Spumante DOP Millesimato 2018/19 0,75 197,52 239 259 O

5 259143  FILI Pinot Grigio Rosato Brut, Spumante 2018/19 0,75 189,26 229 249 O

6 259142  FILI Moscato Spumante, Veneto IGP (sladké) 2018/19 0,75 177,69 215 229 O

7 217123 FILI Mille Bolle, Spumante Bianco Extra Dry Millesimato 2018/19 0,75 150,41 182 198 O




7 EXT

odrida

Glera

technologie Vyroba charmatovou

vyroby metodou.
intenzita

kategorie ©@©®®
konzumace

do3let
dekantace  ne

archivace  ne

»~Mille Bolle”

Vino Spumante

Extra Dry Millesimato
[myle bole vino spumante ekstra draj milezymdto]

Kazda bublina odhaluje osobitost Sumivého vina.
MilleBolle (volné prelozeno ,tisice bublin”) se pre-
zentuje typickym intenzivnim aroma, znamym pro
vina z regionu Veneto, predevsim diky dlouhole-
tym zkuSenostem a znalostem rodiny Sacchetto s
péstovanim a vybérem hroznu. Univerzalni vino se
silnym charakterem, vhodné pro ,tisic” pfileZitostf.

[/} novinka ] bio |

odrida

Glera

technologie Vyroba charmatovou

vyroby metodou.
intenzita

kategorie 00@®®
konzumace

do3let

dekantace  ne

archivace  ne

‘wsC

Prapian ,Presa N°3”
Prosecco Brut Spumante
Asolo DOCG

[prapijan préza numero tre proseko brut spumante dzolo]

Vino v kategorii Prosecco se sldamové Zlutou bar-
vou. Ma typickou ovocnou viini s aroma zralych
jablek. Chut navazuje na vini, objevuji se tony
hrusek, jablek a mandli. Vyborny aperitiv nebo
kjidlam z ryb.

odriida Pinot Nero, Raboso, Merlot

technologie Vyroba charmatovou

vyroby metodou.
intenzita

kategore ©0©®®
konzumace

do3let

dekantace ne

archivace  ne

‘wst

»~Mille Bolle”
Rosé Spumante Brut

[myle bole spumante brut rozé]

Pékné perlivé rosé z fady Mille Bolle. Ve sklenicce
se prezentuje bohatym perlenim. M4 zajimavou
ovocnou vUni a Zivou chut s vyvazenou kyselinou.

Tl rovinca |

odrdda

Glera

technologie Vyroba charmatovou

vyroby metodou.
intenzita

kategorie 00@®®
konzumace

do3let
dekantace  ne

archivace  ne

Prapian

Prosecco Col De L'Utia
Valdobbiadene

DOCG Superiore

Brut Millesimato Spumante

[prapijan proseko kol de lutyja valdobjddene superiére brut
milezymdto spumante]

Slamové Zluta barva se zelenymi odlesky. Cerstva
a ovocna chut s aroma citrusového ovoce a nezra-
lych jablek. Kulatd a aromatickd chut s péknym

a suchym zévérem. Skvélé jako aperitiv nebo

k predkrm@m.

3l novinka | bio

odrdda

Glera

technologie Vyroba charmatovou

vyroby metodou.
intenzita

kategorie ©@®@®@®
konzumace do 3 let

dekantace ne

talie

archivace  ne

Prapian
~Presa N°3” Prosecco
Frizzante Asolo DOCG

[prapijan préza numero tre proseko fridzante dzolo]

Toto Frizzante mé jasnou, sldmové Zlutou barvu.
Delikdtnf viiné s aroma ovoce, citrusovych plodd
a bilych kvétd. Harmonicka chut s elegantnim
zavérem. Vyborné se hodi k predkrmdm, jidldm
s rybami nebo jako aperitiv.

Y rovinic |

odrdda

Glera

technologie Vyroba charmatovou

vyroby metodou.
intenzita

kategore ©0@®®
konzumace

do3let

dekantace  ne

archivace  ne

‘ws.C

Prapian

Prosecco Col De L'Utia
Valdobbiadene

DOCG Superiore
Extra Dry Millesimato Spumante

[prapijan proseko kol de lutyja valdobjddene superiére ekstra
draj milezymdto spumante]

Slamové Zlutéd barva se zelenymi odlesky. Ovocna
vliné s aroma kvétd vistarie. Chut je pInd, harmo-
nickd a elegantni. Vychlazené na 6-8 °C je skvélym
aperitivem, vhodné také k rybam nebo dezertdm.

Sacchetto, Veneto, Filli Prosecco & Spumante rotnik  karton obsah  (ea0d6000KE  cena doGO00KE gy
8 217125  FiLI Mille Bolle Rose Brut, Spumante 2018/19 6 075 161,16 195 209 O
Sacchetto, Asolo, Prapian Presa N°3, Prosecco (BIO)
9 217350  Prapian ,Presa N°3” Prosecco Frizzante Asolo DOCG 2018/19 6 0,75 177,69 215 232
70 217351  Prapian ,Presa N°3” Prosecco Brut Spumante, Asolo DOCG 201718 6 0,75 205,79 249 269
Sacchetto, Valdobbiadene, Prapian Col De L'Utia, Prosecco Superiore
11 217308 Praplap Prqsecco Col De L'Utia, Valdobbiadene DOCG Superiore, 201718 6 075 230,58 279 200 0O

Brut Millesimato Spumante
12 17352 Prapian Prosecco Col De L'Utia, Valdobbiadene DOCG Superiore, 201718 6 075 230,58 279 200 O

Extra Dry Millesimato Spumante




odrlida Glera

technologie Fermentuje ve velkych

vyroby tancich charmatovou
metodou.

intenzita

kategore @©@@®

konzumace

do 3 let
dekantace ne

archivace  ne

Veneto
Frizzante IGP

[veneto fridzante]

Elegantni Idhev skryva lehké, svézi, hodné suché,
velice decentnfi a elegantni Sumivé vino ze seve-
roitalského regionu Veneto. Pékné aroma zralého
bilého peckovitého ovoce. Glera Frizzante ma
méné bublinek neZ klasické sekty a tak se da pit
plnymi dousky. Letni ndpoj na pfivitanou, osvézeni
pro kazdy den a pro pfijemnou néladu.

4

odrida Glera

technologie Fermentuje ve velkych

vyroby tancich charmatovou
metodou.

intenzita

kategorie ©@®®®

konzumace

do3let
dekantace  ne

archivace  ne

Prosecco ,Sigillo”
Frizzante DOP

[proseko sigilo frydzante]

Ma svézi a jemné perleni. Viné je jemné ovocna

s tony jablek a akatového kvétu. Chut je Cerstva,
lahodna a ovocnd s tony zeleného jablka, podpore-
né vyraznéjsi kyselinou. Sumivé vino nejvyssi tfidy
z italského regionu Veneto. Mlize byt skvélym
aperitivem nebo vhodné doprovodi lehké masové
a zeleninové pokrmy.

PR a3 tip! |

odrlda Pinot Nero

technologie Fermentuje ve velkych

vyroby tancich charmatovou
metodou.

intenzita

kategorie @@@®

konzumace

do 3 let
dekantace ne

archivace  ne

Prima Rosa
Vino Frizzante Rosé

[prima rosa vino frydzante rosé]
Rézova barva i svézi, ovocna viiné pripominaji
lesni jahody. V chuti je ovocné, svézi, kulaté

a lahodné. V aroma opét chut jahod. Mensi podil
alkoholu, lehké kulatost a méné intenzivni per-
leni nez v béznych sektech. Velmi libivé, rlizové
Frizzante z odrldy Pinot Nero. Vino, které
zptijemni pobyt na letni terase. Vychlazeni

na 4-6 °C je samozfejmosti. Doporucujeme.

LR nas tip! |

odrdda Glera

technologie Fermentuje ve velkych

vyroby tancich charmatovou
metodou.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace do 3 let

dekantace  ne

archivace  ne

Prosecco Spago
»Colli”
Frizzante DOP

[proseko spdgo koli frydzante]

Dokonalé, cerstvé, suché a jemné Sumivé s de-
centnf kyselosti. Nadherna ovocnost je okofenéna
mineralni strukturou. Snadno a slastné potési
vsechny chutové smysly. Ukazkové Prosecco ze sva-
hl (Colli — pahorek) oblasti Trevigiana. Nadherny
design lahve ladi oku a pfimo vyzyva vzit jej jako
prezent na navstévu k prateldm.

ER nas tip! |

odrdda Glera

technologie Fermentuje ve velkych

vyroby tancich charmatovou
metodou.

intenzita

kategorie @@@®

konzumace

do 3let
dekantace ne

archivace  ne

Prosecco ,,abc”
Frizzante DOP

[proseko a-by-¢i frydzante]

Prosecco ,abc” je prezentovano v elegantnf lahvi.
Jedné se o lehké, svézi, suché a decentni Prosecco
s bohatym aroma zralych jablek, hrusek a kvétin.
Doporucend teplota pro servirovani je 7-8 °C,
podavejte jako aperitiv ¢i k lehkym masovym

a zeleninovym pokrmdm.

6

odrdda Glera

technologie Kategorie Spumante,

vyroby oproti Frizzante, ma vyssi
tlak v lahvi, podobné jako
u béznych sektl ma
klasicky sektovy uzavér.

intenzita

kategorie ©0@®@®

konzumace do 3 let

dekantace  ne

archivace

Decan\e‘

Prosecco Platinum
Spumante Brut DOP

[proseko platynum spumante bryt]

Zlatava barva a nasladla, sametova viné vyzralého
bilého ovoce. Pifjemna, svézi, ovocna a zakulacend
chut s tony cerstvych hroznd. Lahodné a bohaté
vino s dostatkem svézesti. Vhodné jako aperitiv
nebo k jednoduchym upravdm ryb. Doporucujeme
podéavat vychlazené na 7-9 °C.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Sacchetto, Veneto, Prosecco & Spumante otnik  karton obsah (o 9cl® 000 ¢ 08 znatky
7 217208  \Veneto Frizzante IGP 2018119 6 075 121,49 147 159

2 217216  PrimaRosa, Vino Frizzante Rosé 2018/19 6 0,75 129,75 157 169 O

3 321321  Prosecco ,abc” Frizzante DOP (dfive Prosecco 321) 2018/19 6 0,75 121,49 147 158 O

4 237218  Prosecco Sigillo, Frizzante DOP 2018/19 6 0,75 154,55 187 198 O

5 217263  Prosecco Spago Colli, Frizzante DOP 2018/19 6 0,75 177,69 215 239 O

5 217251  Prosecco Piccolo Frizzante DOP (mini lahev) 2018/19 24 0,20 69,42 84 90 O

6 217209  Prosecco Platinum, Spumante Brut DOP 2018/19 6 0,75 214,05 259 279 O







odrlida Pinot Grigio

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©©®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne
2-4 roky
commented

archivace

Pinot Grigio
,La Ninfa”
Grave del Friuli DOP

[pyno grydzio la nynfa grdve del fryjily]

Sldmové Zlutd barva s médénymi odlesky.
Elegantni a ovocnd viné s aroma banand, ananasu
a vistarie. Cerstvé a plna chut s harmonicky zakom-
ponovanou kyselinou. IdedIni v kombinaci s rybimi
pokrmy, smazenymi rybami, vafenym masem nebo
kufecimi medailonky.

4

odrlda Merlot, doplnény Cabernet

Sauvignon

technologie Cést vina zraje po dobu

vyroby 6-8 mésicu v ,barikovych”
sudech a ¢ast po dobu
1012 mésic( ve slavon-
skych sudech.

intenzita

kategorie ©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-5let

Merlot
»La Cortigiana”

[merlot la kortydzidna]

PIné aroma zralych tfesni a cerného rybizu. Vino

je mékké, kulaté, Stavnaté, vyrovnané. Velmi hezky
Merlot plny sily z regionu Colli Euganei je dopInény
Cabernetem z Piave. Jeho velmi pfiznivé cena z néj
¢inf jedno z nejzajimavéjsich cervenych vin z nasi
nabidky. Skvéle doplni masova jidla

odrlda Pinot Grigio

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Pinot Grigio
del Veneto , LElfo”

[pinot grydzio del veneto lelfo]

Je to velice jemné vino s vyrovnanou ovocnosti,
vyvazenou kyselinou a eleganci. Vini pfipomina
citrénové kvéty. Pinot Grigio je nejtypictéjsi od-
rldou pro severovychodnf Italii. MUZe se pit jako
aperitiv, ale hlavné je oblibené k rybim pokrmdm.
Hodnotné vino za dobrou cenu.

Veneto

Prvniinformace o osidlenflagun a pfilehlych oblasti
Veneto pochazeji z druhého stoleti pfed nasim
letopoctem. Bylo to jesté pred pifjezdem Rimand,
ktefi nasledné zalozili mésta Verona, Vicenza,
Padova a vytvorili deséty cisafsky region — Venetia.
Obchod s Asif, ktery byl veden pres Benatky, pfines|
regionu velké bohatstvi a blahobyt, v té dobé
vznikl dodnes funkeni systém kanald, zajistujicich
jeho infrastrukturu. Az do pocétku 20. stoleti si
Bendtky udrzely status dulezitého pfistavniho
meésta. Prestoze hory pokryvaji pres jednu
tretinu Uzeml, patfi Veneto mezi nejvyznamnéjsi
vinafské regiony Itdlie. Pfitomnost hor a bliz-
kost mofre pfispiva k rozmanitosti klimatu a tim
i rozdilnosti produkovanych vin. Nalezneme zde
vice nez 20 podoblasti, zafazenych do kvalitativni
kategorie DOP. Mezi nejznaméjsi patfi Bardolino,
Valpolicela a Soave, které produkuji kazdoroc¢né
stovky milionU lahvi. Za povSimnuti stoji také vina
Prosseco, Amarone, Breganze, Lugana a Bianco
di Custoza. Navzdory kazdoro¢ni rozdilnosti pod-
nebi se ve Venetu produkuji vina konstantné
vysoké kvality.

odrida Chardonnay

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Chardonnay del Veneto
»La Fiera”

[Sardoné del veneto la fijeral

Typicka, pfijemna a odrldové charakteristickd

viiné s tony smetany, zralych broskvi a cerstvého

masla. Lehkd, nekomplikovang, svézi a odrlidove
typickd chut s aroma mdaslovych hrusek, zralych

jablek a bilého rybizu. Vino pro kazdy den
s univerzalnim pouzitim, vhodné do gastrono-

mie. Pékny zastupce nejpopuldrnéjsi bilé odrady.

5

odrtida Cabernet Sauvignon

technologie 12 mésicti zrani ve velkych

vyroby dubovych sudech.
intenzita
kategorie @©@0@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-5let

Cabernet Sauvignon
Il Satiro”

[kabernet sovirion il satyro]

Ma tmavou, lesklou barvu s fialovymi odlesky.
Charakteristickd viné s rozpoznatelnymi tony
kminu, vanilky, pepfe a dubovosti. Chut je
vyrazna, ale harmonickd s mékkou tfislovinou.

Tony lékofice, erného rybizu a cerného koreni
v kombinaci s pfijemnou tfislovinou a pomérné
dlouhym zavérem. Klasicky zastupce severniho

typu odrddy Cabernet Sauvignon.

Sacchetto, Veneto & Friuli IGP onik  karton obsah  (enaad 6 0COKE  cenado 6 B00KE
1 217401  Pinot Grigio Grave del Friuli,La Ninfa” DOP 2017/18 6 0,75 164,46 199 215 O
2 217213 Pinot Grigio del Veneto L ‘Elfo” IGP 2018/19 6 0,75 144,63 175 189 O
3 217204  C(hardonnay del Veneto,La Fiera” IGP 2018/19 6 0,75 123,14 149 162 O
4 217236  Merlot,La Cortigiana” IGP 2017/18 6 0,75 147,93 179 193 @ 0(4
5 217258  (abernet Sauvignon,, Il Satiro” IGP 2017/18 6 0,75 147,93 179 193 @ Q,/




odrida 45 % Merlot,
50 % Pinot Nero,

5 % Raboso

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@®@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Rosato
Marca Trevigiana

[rosdto marka trevidzijdna]

Jahodoveé rlizova barva se svétlymi okraji. Ovocnd,
sladkd a jednoduchd viné s aroma jahod, malin

a Cervenych bobuli. Lahodnd, ¢istd, osvézujici

a ovocna chut, podporend svezi kyselinou s tony
jahod a ¢erveného ovoce. Vino pro kazdy den,
vhodné ke konzumaci v letnich mésicich. Ve své
cenové kategorii je dobrou hodnotou a pro pfiz-
nivce rzovych vin dobrou volbou. Vychladit!

Pinot Grigio

Odrdda Pinot Gris ¢i Rulandské sedé (v Italii Pinot
Grigio) vznikla mutaci z odrddy Pinot Noir a
také s nim kromé barvy sdili viechny jeho rysy.
Hrozny maji Sedomodrou barvu, coZ korespon-
duje s jejich ndzvem (gris znamena francouzsky
seda), ale mUze mit i jiné barevné odstiny (hnéda,
rlzova, Cernd, bild). Historie odrldy sahd az do
stfedovéku, pldvodem je z Bourgogne. V 18. a 19.
stoleti byla odriida populdrni pravé v Bourgogne
a Champagne. Viechno nasvédc¢uje tomu, Ze
odrlidy Pinot dovezl General Emilio de Sambuy
a nechal tyto odrlidy vysazet po celé severni Italii.
Pfirozenym mistem pro péstovani Pinot Grigio
je chladnd pahorkatina mezi 46. - 51. severni
rovnobézkou. A pravé tyto idedIni podminky se
nachdzeji v oblastech severni Itélie, kde dosahuiji
témeér dokonalosti. Vina z této odrddy jsou svétla,
slamoveé Zlutd, s jasnou, Cistou a kvétinovou vani.
Pevna kyselina dava vinu svézi charakter. Obvykle
je stfedné plné, vyvazené s cistym a kratkym
zavérem. Vétsinou se tato vina piji mladd. Daj
se pouzit jako aperitiv, dobfe se viak kombinuji
s jidlem.

RS

&

odrdda Pinot Grigio

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®®

konzumace po 1.roce scnet
achivace  2-4roky g
Pinot Grigio

Venezia Giulia
[pino grydzo venécija dzulia]
Typickd kvétnatd a ziva viiné s ndznaky bilych kvétl
a Cerstvych citrust. Chut je lehkd, ovocng, ale
presto svezi s typickymi lehkymi minerainimi tony
a doteky pomerancové klry. Klasické severni Pinot
Grigio, které dobfe doplnf zeleninové salaty

a pokrmy z bilych mas, ale mlzete jej popijet

i na terase s prateli.

cena od 6 000 K¢

_ Y

cena do 6 000 K&

8

odrlda Sauvignon blanc

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®@®

konzumace po 1.roce ST

dekantace ne

archivace  2-4roky o
LwsC

Sauvignon

delle Venezie !

»Bianchetto” N

[sovirion dele venécije bianceto]

Krasné zakulaceny, mékky a svézi Sauvignon,
ktery disponuje plnym a ovocnym pro Sauvignon
typickym buketem. V chuti je vino Cerstvé, vyzralé
a Zivouci bez ostré kyseliny. Nekomplikované,
zdafilé vino za dobrou cenu. Vino je vhodné
kombinovat s predkrmy, salaty, vhodné také

jako aperitiv nebo k téstovindm a rybdm.

Sacchetto

Vinafstvi Sacchetto to je jednim ze zastupcd mo-
derni vinarské skoly a je vyznamnym producen-
tem vin IGP ve Venetu. Nachézi se na hranicich
provincii Treviso, Padua a Venice a hlavni sidlo
je v malém méstecku Trebaseleghe. Vinafstvi
bylo zalozeno ve dvacétych letech minulého
stoleti. Ve vinnych sklepech Sacchetto se rodi
slavné perlivé, svézi a presto ovocné Prosecco
z nejlepsich hroznl regionu v pahorkaté oblasti
Valdobbiadene. Vyrdbi se zde také skvélé Pinot
Grigio, Bianchetto a Chardonnay. Pro vina z udoli
Piave (feka v oblasti Veneto) jsou hrozny peclivé
tridény a Setrné zpracovany, diky cemuz si vina
zachovavaji své typické vlastnosti a odrdovy
charakter. Vinarstvi Sacchetto patii k nejlepsim
vyrobclim v oblasti. Mezitim, co jini pIni masoveé
lahve levnymi viny pochybné kvality v ramci
maodni poptavky po vinech Prosecco, ve vinafstvi
Sacchetto trvaji nekompromisné na 3$pickové
kvalité. Pouze nejlepsi hrozny vyhradné z vlastnich
vinic jsou zarukou nejvyssi kvality. ,Nase jméno na
etiketé znamena, ze ruc¢ime za obsah” fikd Paolo
Sacchetto, soucasny majitel vinarstvi.

Sacchetto, Veneto IGP rotnik  karton obsah  (n20d 6000 K¢ kil Znacky
6 217273 Rosato Marca Trevigiana 2017/18 6 0,75 119,83 145 J5 785!
7 217214 Pinot Grigio Venezia Giulia 201718 6 075 126,45 153 165 O
8 217215  Sauvignon delle Venezie Bianchetto” 2018/19 6 0,75 121,49 147 159"

talie




. RGeS |

odrida Corvina, Molinara (specidlni
klon rodiny Serego
Alighieri), Sangiovese

technologie Zréniv sudech
vyroby z tfesnového dreva.

intenzita

kategore ©©®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  5-10let

Possessioni Rosso
[posesijony roso]

Ovocnd, svézi, presto komplexni viiné s vyzralym
aroma Cernych tfesni, visnovych pralinek a badya-
nu. Chut plynule navazuje na vdni, kde dominuji
tény morusi, lesnich jahod a bortvek. Celkovy
dojem z vina je umocnén mékkou tfislovinou

a dlouhym, harmonickym zévérem. Krasné vino

z Veneta nesouci jméno jednoho z nejslavnéjsich
bésnikd Italie.

4

odrlda 85 % Garganega,
15 % Trebbiano

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich. 4

intenzita

kategorie ©@®®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Soave Classico
,Levarie”

[soave klasiko levdrje]

V nose ukazuje svoji charakteristickou vini a deli-
katni chut. K jeho osobitosti prispéji tony mandli
s pfijemné natrpklym zavérem. Pochézi z hrozn(
vypéstovanych na vychodné orientovanych vini-
cich Soave Classico. Vyuzivaji tak svétla a chladné-
ho ranniho slunce. Vysledkem je zvlasté jemné

a elegantni vino. Perfektni jako aperitiv nebo

k téstovindm.

2

odrlda Corvina, Rondinella,
Molinara (vlastni klon
Serego Alighieri)

technologie Zréniv sudech
vyroby z tfesnového dreva.

intenzita

kategorie ©000®®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  5-10let

~Monte Piazzo”
Valpolicella Classico
Superiore

[montepjdco valpolicela kldsiko superijére]

Prijemna ovocna viiné s tény bobulového ovoce
a tfeSriového dreva. Vyrazn, ale elegantni

a komplexni chut s tony tfesni, hfebicku a vanilky.
IdeéIni vino k jidlu — perfektni' s grilovanymi

Cervenymi masy nebo k vyzralym syrdm.

5

odrdda 65 % Corvina,
20 9% Rondinella,
15 % Molinara

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @©@®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-5let

Bardolino Classico
»Frescaripa”
[bardolino klasiko freskarypal

Pro Bardolino typicka cervend barva s visnovymi
odlesky, buket pfipominajici tfe3né s intenzivnimi
tény bylin a jemnym dotykem dreva, velmi dobre
strukturované v chuti. Je vyrobeno z hroznd

z oblasti Bardolino Classico. Zde jsou vinice
vystaveny chladnému vanku od jezera Garda.
Skveélé s grilovanymi masy, drbezi, uzeninami

a téstovinami.

odrdda Corvina, Rondinella,
Molinara (vlastni klon
Serego Alighieri)

technologie Zréniv sudech
vyroby z tfesSnového dreva.

intenzita

kategorie ©000O®®

konzumace po 6.roce
dekantace  ano

archivace  7-30let

+Vaio Armaron”
Amarone della
Valpolicella Classico

[vdjo armaron amardne dela
valpolicela kldsiko]
Komplexnf viiné s tény velmi vyzrélych tresni

a pecenych Svestek. Vyjimecné silnd a komplexni
chut, kterd navozuje iluzi sladkosti. Objevuiji se tony
tresni i jiného bobulového ovoce, také skofice
nebo vanilky. Perfektni k cervenym masdm, zvéfing,
krepelkam a grilovanym pokrmm. Dobfte se spoji

i se starsimi syry jako je parmazén nebo pecorino.

6

odrdda 70 % Corvina,
25 % Rondinella,
5% Molinara

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @00 @®@®

konzumace po 1.roce

dekantace ne

archivace  2-5let

Valpolicella Classico
~Bonacosta”

[valpolicela klasiko bonakosta]

Corvina, nejdllezitéjsi odrlida ve Venetu, dava
vinu typicky buket a chut. Vino je intenzivni,
sametové, s dobre strukturovanym télem a tény
tfedni. Stavnaté vino s dlouhym zavérem. Hrozny
pochazeji ze stejnych svaht jako hrozny pro
Amarone, mirnému sklonu a bohaté pdé napo-
mahé mirny vének. Idedlni spole¢nik k pokrmim
z cerveného masa.

6 263312  \Valpolicella Classico,Bonacosta” 2017/18 6 0,75 238,84 289 309

- Masi Agricola, Serego Allghlerl, Veneto IGP ro¢ntk  karton obsah <¥l‘ﬁ[§g:_(6/(iggpﬁ cena f%ég’w « znacky
1 787345  Serego Alighieri, Possessioni Rosso 2015/16 0,75 247,11 299 322 @ 0(4
Masi Agricola, Serego Alighieri, Valpolicella Classico DOP
2 263329 ,Monte Piazzo" Valpolicella Classico Superiore 2014/15 6 0,75 491,74 595 639 @ Q//
3 263325 Vaio Armaron” Amarone della Valpolicella Classico 2012/13 6 0,75 1314,05 1590 1670 @ 0(4 |
Masi Agricola, Veneto DOP
4 263314  Soave Classico,Levarie” 2017/18 6 0,75 214,05 259 279
5 263311  Bardolino Classico ,Frescaripa” 2017/18 6 0,75 222,31 269 289
|




Masi Agricola

Svétoznamé vinafstvi, zaloZzené v 18. stolet],
patfici rodiné Boscaini jiz po 3$est generaci.
Zakladni myslenkou je zdGraznéni osobitosti jed-
notlivych vin pfi zachovéni charakteru Veneto.
Hrozny z vlastnich vinic se zpracovavaji pomoci
tradi¢nich technik i supermoderni technologie.
Vinafstvi je povazovano za strlijce vinarské revolu-
ce ve své oblasti. Od roku 1958 bylo Masi hlavnim
vinafstvim pfi tvorbé ,cru” vinic v Amarone.
V roce 1964 predstavilo své Campofiorin a tim
dalo vzniknout nové kategorii vin vyrobenych
dvojitou fermentaci. Masi také pracuje na vyvoji
stylu Amarone pouzivdnim novych vinifika¢nich
a ,appassimento” technologii. Hugh Johnson jej
nazval ,zkusebnim kamenem vinafstvi z Veneto”.
Amarone od Masi pravidelné dosahuji vice nez 90
bod v rlznych hodnoticich Zebficcich svétovych
periodik. Logo Masi dnes najdeme na zajimavych
vinech nejen z Veneto, ale i z Toscana, Trentino
a Argentiny. V soucasné dobé fidf vinafstvi pre-
zident spolecnosti Sandro Boscaini a jeho déti
Alessandra a Raffaele. V roce 2016 byl Sandro
Boscaini za své celoZivotni Usili a praci vyzna-
menén cestnym rytirskym fadem prace ,Cavalero
del Lavoro” - blahoprejeme!

Valpolicella

Prekrasna vinafska podoblast Veneta,na vychodni
strané sousedici s jezerem Lago di Garda. Vino
se zde vyrébf jiz od doby starovékych Rimand.
Néazev Valpolicella” se objevil v listinach z po-
loviny 12. stoleti. Jeho plvod neni zndmy, mohl
by viak pochdzet z latiny a fectiny jako smés
vyraz(, které v piekladu znamenaji ,Udolf sklepd.”
Region se hovorové nazyvé ,perlou Verony”. Patfi
také k oblibenym mistm pro dovolenou ve ven-
kovskych vildch a usedlostech. Valpolicella se
pysni od roku 1968 oznacenim DOP, ale nejvétsim
uznanim bylo v roce 2009 povyseni Amarone
a Reciota do kategorie DOCG. Cely region se skla-
da z nasledujicich ¢asti: Pescantina, San Pietroin
Cariano, Negrar, Marano di Valpolicella, Fumane,
SantAmbrogio di Valpolicella a Sant’Anna
d'Alfaedo. V' mnozstvi produkce vina se fadi
hned za zndméjsi apelaci Chianti. Stejnojmenna
vina Valpolicella se obvykle vyrabéji ze tii odrid
— Corvina Veronese, Rondinella a Molinara. Dnes
je ekonomika regionu do znac¢né miry zalozena
pravé na vyrobé vina.

7

odrtda Pinot Grigio, dopInéné

o dalsi lokéIni odridy

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore @@@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace

2-4 roky

~Modello delle Venezie”

Bianco delle Venezie IGP

[modelo dele venécie bijanko dele venécie]

Stavnatd, ovocna a zivé viing je doplnéna dotekem
Cerstvé posecené louky a bezu. Cerstva, ovocné

a pfima chut s pffjemnou kyselinou, ktera je
podporena tony bilého rybizu a cerstvych broskvi.
Hezky zastupce svého regionu.

9

odrlda Pinot Grigio

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore @@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Modello

Pinot Grigio delle Venezie DOP

[modelo pino grydZo dele venécije]

Jde o elegantni a vyvdzené vino s intenzivnimi tony
ovoce, jako jsou hrusky, ananas a grapefruit, v zavéru
podporené Zivou kyselinou. Je vynikajicim aperiti-
vem, vhodné doprovodi rizota, téstoviny s lehkymi
omackami nebo vegetarianské pokrmy.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K&

odrida Refosco, Raboso Veronese,
doplnéné o dalsi lokalni
odridy

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.

intenzita

kategorie @@®

MODEELO
konzumace po 1.roce

dekantace  ne

2-5 let

archivace

~Modello delle Venezie”
Rosso delle Venezie IGP
[modelo dele venécie roso dele venécie]
Charakteristickd, kofenitd a ovocna viné s aroma
vyzrélych tiesni, kévy a kakaa. Stredné dlouha

a dobre strukturovana chut s mékkou tfislovinou,
kterd je podpofena Zivou kyselinou s dotykem
borlivek a skorice. Skvéle doplni tradi¢ni pokrmy
z Cervenych mas.

10

odrdda Merlot

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore @@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-5let

Modello
Merlot Trevenezie
IGT

[modelo merlot trevenécie]

Toto ovocné a moderné vyrobené vino odrazi cha-
rakter regionu Veneto v kazdém dousku. PIné vino
s mékkymi a jemnymi tfislovinami, podpofené tény
ovoce, jako tresni Marasca, Svestek, malin a lesniho
ovoce. Vhodné doprovodi masové pokrmy, téstovi-
ny s masem nebo peceni.

Masi Agricola, Veneto otnik  karton obsah  $2na 666000 K¢ o znacky
7 263313  ,Modello delle Venezie” Bianco delle Venezie IGP 2017/18 6 0,75 161,16 195 209

8 263310 ,Modello delle Venezie” Rosso delle Venezie IGP 2017/18 6 0,75 161,16 195 209 ©

9 263356  Modello Pinot Grigio delle Venezie DOC 2017/18 6 0,75 189,26 229 245 O

10 263357  Modello Merlot Trevenzie IGP 201718 6 0,75 189,26 229 245 @




1
odrlida 75 % Pinot Grigio,

25 % Verduzzo
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.
intenzita
kategore @@ @®
konzumace po 1.roce

dekantace ne

archivace  2-5let

~Masianco”
Pinot Grigio e Verduzzo
delle Venezie

[mazidnko pinot grydzio e verduco
dele venécie]

Intenzivni ovocnd viné pripominajici vyzralé
tropické ovoce a dokonce pistacie. Stredné plné
severoitalské vino s vyraznou kyselinou a pestrou
paletou tonl na patte. V zavéru chuti je bilé
peckovité ovoce a mandle. Vino doprovodi hlavni
chody z drlibeziho masa, saldty s majonézou
nebo predkrmy.

4
odrlda 80 % Pinot Grigio,

20 % Verduzzo
technologie Vyrobeno charmatovou
vyroby metodou.
intenzita
kategorie ©00®@®

konzumace ihned
dekantace  ne

archivace  ne

~Moxxé"
Pinot Grigio e Verduzzo
Spumante Brut

2l nés tip!

odrlda 70 % Corvina,

25 % Rondinela,

5 % Molinara
technologie Metoda tzv. dvojité
vyroby fermentace. 30 % hroznt

se susi, zbytek kvasi

v tancich. Posléze se obé

Casti spoji a probihd druha

fermentace. Déle zraje

24 mésict v dubovych

sudech.
intenzita
kategorie @@ @
konzumace po 2.roce
dekantace  ano
archivace  5-10let
»~Campofiorin”

Rosso del Veronese
[kampofijorin roso del veronéze]

U vina dochazi ke spojeni svézesti a jednoduchosti
s plvabem, silou a intenzitou. Je bohaté, kulaté

a sametové. Toto ,Baby Amarone” se vyrabi od
roku 1964. Vyborné doprovazi zvéfinu nebo syry.

LI nas tip! |

odrdda Corvina, Rondinella,
Molinara

technologie Klasickd Amarone metoda

vyroby suseni hroznd — hrozny
jsou tak velmi koncentro-
vané. Vysledné vino zraje
v dubovych sudech.

intenzita

kategorie 0000 ®®

konzumace po 6.roce

dekantace

archivace  7-30let

Amarone

[moksé pinot grydzo e verduco
spumante brut]

Sumivé vino vyrobené z ¢erstvého Pinot Grigio

a Castecné predsusenych hroznd Verduzzo - stejny
postup, jako u Masianco. Moxxé je tak prvnim sek-
tem, ktery je ¢astecné vyrobeny appassimento me-
todou (zndmou hlavné u vin Amarone). Vysledkem
je vino s viinf jablek a citrust. M& jemnou a atrak-
tivni chut s bohatymi ovocnymi tony a suchym

a ¢istym zévérem.

della Valpolicella
Classico ,Costasera”

[amarone dela valpolicela kldsiko kostasera]

Intenzivni buket nabizi cerstvou vani vyzralého
ovoce s tony ¢okolady. Na patre je kulaté a pIné

s velmi koncentrovanou ovocnou chuti a mékkymi
tfislovinami. Velmi dlouhé v zavéru. Zajimavé vino
pro priznivce vyraznych vin.

3

odrdda Corvina, Rondinella,
Oseleta

technologie Stejny postup jako

vyroby Campofiorin s pfidanim
odrldy Oseleta. Zraje
v malych dubovych
sudech.

intenzita

kategorie ©000®@®

konzumace po 3.roce

dekantace  ano

archivace  6-12let

"

»~Brolo Campofiorin Oro
Rosso del Veronese

[brolo kampofijorin 6ro roso del veronéze]

V bohaté vini prevladaji tony konzervovaného
bobulového ovoce a vanilky. V pIné a bohaté chuti
citime pecené ovoce, v delsim zavéru pak kakao

a vanilku. Vino vynikd svym viestrannym pouzitim.
Skvéle doprovodi téstoviny, omacky, pe¢ené maso,
ale i zralé syry.

6
odrdda Corvina, Rondinella,
Oseleta, Molinara
technologie 36 mésicli zrani ve velkych
vyroby i malych sudech
z nejlepsich druht dreva.
intenzita
kategorie 0000 O®®
konzumace po 6.roce
dekantace  ano
archivace  7-30 let
Amarone

della Valpolicella Classico
»~Costasera Riserva”

[amarone dela valpolicela kldsiko kostasera ryzerval

Dlouhd, elegantni viiné s aroma tfesnf, susenych
Svestek a ofech(. Velmi bohaté v chuti s doteky
¢okolady, zralych tresni a maty v dlouhém zavéru.
Specidlni cuvée. Hrozny jsou z jiznich, slune¢nych
svaht Costasera — susi se 120 dni. Limitovano.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Masi Agricola, Veneto IGP otk karton obsah (390 6 000 K¢ o znacky
7 263320 ,Masianco” Pinot Grigio delle Venezie 2017/18 0,75 247,11 299 315 O
2 263315 ,Campofiorin” Rosso del Veronese 2015/16 0,75 280,17 339 365 @ Q{d
2 264315 ,Campofiorin” Rosso del Veronese Magnum 2015/16 1,50 590,91 715 755 @ QA
3 263917 ,Brolo Campofiorin Oro” Rosso del Veronese 2015/16 0,75 371,07 449 475 @ O(J
4 263343 ,Moxxe” Pinot Grigio & Verduzzo Spumante Brut 2016/17 0,75 326,45 395 422 O




BORN UNIQUE

WINERY
OF THE YEAR

Vini d’Italia 2
Gambero Rosso

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K&

7

odrlida Corvina, Rondinella,
Molinara
technologie 36 mésict zrani ve velkych
vyroby dubovych sudech
a6 mésicl v lahvi.
intenzita
kategorie 000000 ®
konzumace po 6.roce =
dekantace  ano
archivace  7-30let
Amarone
della Valpolicella
Classico

»Campolongo di Torbe”
[amarone dela valpoli¢ela kldsiko kampolongo dy torbe]

Zpocétku viné uslechtilého alkoholuy, které se
postupné méni v tény susené mandarinkové kdry
a pomerancl v mléc¢né cokoladé, kandovaného
citrusového ovoce a medu. Objevuji se tony
Cerstvych hrozn(, tabdku a kdvy. Vino s pevnou,
vyraznou tfislovinou a harmonickou kyselinou.
Ma 16 % alkoholu. M& dlouhy potencidl zrani.

8

odrdda Corvina, Rondinella,
Molinara

technologie 36 mésicl zrani v malych

vyroby 600litrovych dubovych
sudech a 6 mésicd v lahvi.

intenzita

kategorie 00000 O®®

konzumace po 6.roce

dekantace  ano

archivace  7-30 let

Amarone

della Valpolicella

Classico ,Mazzano”
[amarone dela valpolicela kldsiko macdno]

Ve vilini se objevuji tony portskych vin. Je vyzrala

s dotekem kavy, tabaku, kiize, horké cokolady,
kandovaného ovoce a pralinek. Suché, extraktivni

a kulata chut, kterd pffjemné navazuje na vlni. Vino
s harmonickou tfislovinou, vyrovnanou kyselinou

a velmi dlouhym z&vérem. Vyrdbi se pouze ve
vyjimec¢nych ro¢nicich. Limitovano — 14 400 lahvi.

Masi Agricola, Veneto DOP otnik  karton obsah (22 a6 000 K¢ dos0 znacky
5 263316  Amarone della Valpolicella Classico, Costasera” 2012/13 6 0,75 900,83 1090 1169 @ 0@

6 263416  Amarone della Valpolicella Classico ,Costasera Riserva” 2012/13 6 075 1180,99 1429 1499 @ 0@
Masi Agricola - Single vineards Amarone, Veneto DOP

7 263916  Amarone della Valpolicella Classico,,Campolongo di Torbe” 20113 6 075 247851 2999 3190 @<L
8 263914  Amarone della Valpolicella Classico ,Mazzano” 2011/13 6 075 247851 2999 3190 © 0@ L




odrlda Sangiovese, Canaiolo

technologie Caste¢né zrdni v dubovych

vyroby sudech.
intenzita
kategorie ©@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  3-5let

Chianti DOCG
Villa Nieri

[kyjanty vila nieri]

Viné je typickd, ovocnd, pfipominajici tfesné, visné
a harmonicky pfechdzi az do visnového dzemu.

V chuti je to Cerstvé, lehké az stfednéplné, nekom-
plikované a $tavnaté vino. Aroma tfesni a cerného
peckovitého ovoce. Je to hezky zéstupce z regionu
Chianti v nizsi cenové kategorii. Dobra hodnota

za penize. Doporucujeme s raj¢atovymi omackami
a téstovinami.

4

odrlda Sangiovese

technologie Zraje v dubovych

vyroby sudech.
intenzita
kategorie 0000 ®®

konzumace po4.roce

dekantace  ano

archivace  6-12let

Brunello di Montalcino
DOCG ,Villa Poggio Salvi”

[brunelo dy montalcino vila pédzio sdlvy]

M pifjemnou, zivocisnou vini s tony vyzralého
Cerveného ovoce, skofice a tabaku. Vyzrala,
uslechtild a elegantni chut s pomérné vyraznymi,
harmonickymi tfislovinami, s tony tfesnf v delsim
zaveéru. Dokonale se kombinuje s toskanskou,

ale i mezindrodni kuchynfi — skvélé k téstovinam,
driibezi, pokrmdm s veprovym masem a lanyzim.

odriida 90 % Sangiovese,

10 % Merlot

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich bez pouziti sudd.
intenzita
kategorie ©@0©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  4-6let

Chianti
Colli Senesi DOCG
»Caspagnolo”

[kyjanty koli senesi kaspariolo]

Zivocisna, harmonicka vang, s tony kofeni, lesntho
podhoubi a zviteci srsti. Sametova, Stavnata

a dobre vyvédzena chut navazuje na vlni. Je typickd
pro Chianti, objevuji se tony vyzralého peckovitého
ovoce, predevsim tfesni. Nejlépe doplnfi tradi¢ni
toskanské masité pokrmy, téstoviny nebo dribezi
maso.

5

odrtida Sangiovese

technologie Vino zrélo ve dvou typech

vyroby dubovych sudl a déle pak
v lahvich.

intenzita

kategorie ©00®@®

konzumace po 4.roce
dekantace  ano

archivace  6-12let

Brunello di Montalcino
Casale del Bosco

[brunelo dy montal¢ino kazdle del bosko]

Intenzivni, rubinové ¢ervena barva. Bohata,
pikantni, ale harmonicka chut s dotekem lesnich
plodt a vyraznou kofenitosti. Hladky a vyzraly
zaveér. Skvélé k téstovinam, drlibezimu

i vepfovému masu.

odrdda 80 % Sangiovese,
20 % ostatni cervené

odridy

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich bez pouziti sudd.
intenzita
kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  4-6let

Chianti
Colli Senesi DOCG
JTitolato Strozzi”

[kyjanty koli senesi tytoldto sStrozi]

Prijemny a intenzivni buket ¢erveného drobného
ovoce a Stavnatd chut pfipominajici tfeSné

s pffjemnymi tfislovinami v delSim zavéru.

Toto Chianti je vyrobeno z hroznd Sangiovese
vyprodukovanych na vinicich, kde se redukuje
vysadba. Vysledkem jsou koncentrované hrozny.
Hezky prlvodce k téstovindm, pizze a dalsim
italskym specialitam.

6

odrtida Sangiovese

technologie Zraje 1 rok ve

vyroby francouzskych barikovych
sudech a 1 rok ve velkych
slavonskych sudech.

intenzita

kategorie 0000 O®®

konzumace po 4.roce
dekantace  ano

archivace

6-12 let

Brunello di Montalcino
Argiano
[brunelo dy montalcino ardzidno]

Elegantni viiné s ovocnymi tony. Koncentrovana,
kulatd, komplexnf a elegantni chut s hladkymi
tfislovinami a dlouhym zavérem s tény cerveného
bobulového ovoce. Historie vinafstvi saha az do
16. stoleti, dnes péstuje vino na 125 hektarech
pozemk.

Toscana ocnik  karton obsah  (enaod60COKE cenado B00KE
7 228019  Chianti DOCG, Villa Nieri 201617 6 0,75 144,63 175 185 @<
2 223820  Chianti Colli Senesi DOCG,Caspagnolo” Villa Poggio Salvi 2016/17 6 0,75 177,69 215 225 @

3 222454  (hianti Colli Senesi DOCGTitolato Strozzi” Guicciardini Strozzi ~ 2017/18 6 0,75 210,74 255 275 @

4 220826  Brunello di Montalcino DOCG, Villa Poggio Salvi 2014/15 6 0,75 610,74 739 779 @<
5 310600  Brunello di Montalcino DOCG, Casale del Bocso 2013/14 6 0,75 784,30 949 999 @ <
6 220458  Brunello di Montalcino DOCG, Argiano 2013/14 6 0,75 858,68 1039 1099 @ Q,/




4l i tip! |

odrlida

90 % Sangiovese,
10 % Cabernet Sauvignon

technologie Zraje v dubovych

vyroby sudech.

intenzita

kategorie 0000

konzumace po 1.roce GRLESING

&

BATTIFERRO

dekantace ne

archivace  4-6let

Morellino di Scansano
Battiferro” DOCG

[morelino dy skansdno batyféro]

Hrozny maji pavod na vinici z ndzvu vina — tedy
Battiferro. Jedna se o 4 hektary vinic, ideéInich pro
odrldu Sangiovese. Ta je doplnéna malym podi-
lem Cabernet Sauvignonu. Ve vini prevldda aroma
Cernych tfesni, Svestek, zemitosti a zeleného pepre.
Komplexnf a vyrazna chut, podpofend vyraznymi
tfislovinami v zavéru. Vino je dikazem, ze i mimo
Chianti existuji v Toskansku dalsi zajimavé regiony.

Tenuta dell’Ornellaia

BylazaloZzenavroce 1981 v krasnéanedotéené casti
Toskénska — v Bolgheri. Vinice lezi ve spiSe rovinaté
¢asti a jsou ovlivnéné nedalekym stfedozemnim
mofem. Jedine¢ny terroir a unikdtni mikrokli-
ma pfinesly Tenuta dell'Ornellaia velky Uspéch
a oznacenfi jednoho z nejvyznamnéjsich vinarstvi
na svété. Produkci ovliviuje kvalita roc¢niku,
vyhradné ru¢né sbirané hrozny v okamziku plné
zralosti a oddélend fermentace jednotlivych
vini¢nich parcel. Pfi piti zdejsich vin je evidentn,
Ze se vydali spravnou cestou.

Tenuta San Guido

Nachdzi se na pobtezi Tyrhénského more v oblasti
Maremma, mé délku tfinacti kilometrd a tdhne se
od morského pobrezi az k nedalekym kopctm.
Slavny pribéh zacal Mario Incisa della Rocchetta.
Jeho laska k dobrému vinu ho v roce 1942 dovedla
k rozhodnuti vysadit prvni vinice Cabernetu, coz
byl pocatek vzniku svétozndmého vina Sassicaia.
Tyto vinice dostaly svoje vlastni oznaceni DOP
Bolgheri Sassicaia, coz byl prvni a dosud jediny
pfipad v Itdlii, kdy byla klasifikace DOP udélena
vinicim jednoho vinarstvi.

8

odrlda Sangiovese

technologie 14 mésicC zrani

vyroby v barikovych sudech.
intenzita
kategorie ©00®@®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  3-8let

Morellino di Scansano
Battiferro” Riserva DOCG

[morelino dy skansdno batyféro rizerva]

Méa velmi tmavou barvu a intenzivni vani s tony
Cernych tfesni. Strukturovand chut s hladkymi
tfislovinami a dlouhotrvajicim zavérem. Velmi
dobre doprovodi pokrmy ze zvéfiny ¢i jinych
tmavych mas.

10
odrlda 54 % Cabernet Sauvignon,
27 % Merlot,
16 % Cabernet Franc,
3 % Petit Verdot I |

technologie 18-20 mésicd zrani

vyroby v ,barikovych” sudech
(70 % novych) a 10 mésicd L
v lahvi.

intenzita

kategorie 000000 O®

konzumace po 6. roce

dekantace  ano

archivace  10-20 let
Ornellaia
[orneldja]

Viné s aroma lesnich plodd, tabaku, kofent,
bobulového ovoce a uslechtilé kiize. Na patre

s tény zralého rybizu a tfesni. Perfektné vyrovnané
tisloviny, kyselost i alkohol. Velké télnaté vino

s dlouhotrvajicim zavérem. Pravidelné ziskava
vysokd hodnoceni aZ ke 100 boddim od prednich
hodnotitell.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K&

S T

CIl nis tip! |

35 % Syrah,

30 % Cabernet Franc,
30 % Merlot,

5 % Petit Verdot

technologie 60 % vina zraje 6 mésicd

vyroby v sudech, dale 3 mésice
v lahvi.
intenzita
kategore 0000 ®
konzumace po 4.roce ;

dekantace  ano

archivace  5-10 let

Insoglio
[insélio]
Intenzivni ovocna viné s dotekem dreva, visni,
vyzralych tfesni, kofenf a Iékofice. Harmonicka,
bohatd, ovocné chut s pevnym télem s tény
Cerstvé natrhanych visni a kakaa. Vyrovnana
tfislovina a kyselina. Bohaté aroma se Sirokou
paletou chuti od ovoce az po pernikové kofent.
Vino, které rozhodné stoji za pozornost.

11

odrtida 85 9% Cabernet Sauvignon,

15 % Cabernet Franc

technologie Zraje 24 mésict v sudech

vyroby z francouzského dubu
a déle 6 mésicl v lahvi.

intenzita

kategorie 00000 O®®

konzumace po 7.roce

dekantace  ano

archivace 10-20 let
Sassicaia
[sasikdja]

Viné je hladka a svidné hedvabna s aroma
Cerveného ovoce. V chuti je elegantni, jemné

s nadhernymi tény bobulového ovoce a doteky
minerality. V zavéru dominuje pevna a harmonic-
ka tfislovina. Sassicaia je dnes jednim z nejslav-
néjsich vin Itélie a jedno z nejlepsich vin z odridy
Cabernet Sauvignon.

Azienda Il Grillesino, Toscana (Antinori) ronik  karton obsah (o2 9019 000¢ s DPH znatky
7 206050  Morellino di Scansano ,Battiferro” DOCG 201718 6 075 230,58 279 299 09
8 206030  Morellino di Scansano Riserva, Battiferro” DOCG 2015/16 6 0,75 362,81 439 469 © ng
Toscana Premium

Insoglio, Tenuta di Biserno, Bolgheri IGP o
9 226150 (Lodovico & Piero Antinori) 201718 6 0,75 552,89 669 695 @<L
10 693727  Ornellaia, Tenuta dell” Ornellaia, Toscana IGP 6 0,75 cena a rocnik viz www.global-wines.cz [ ] 0@ L!
11 54107 Sassicaia, Tenuta San Guido, Bolgheri, Toscana DOP 6 0,75 cena a rocnik viz www.global-wines.cz [ ] 0@ L!




odrida Pinot Grigio |

technologie Lezi3-5 mésicl

vyroby na kvasnych kalech.
intenzita EA
kategorie @ @@ I/ R

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Lunatico — il
Pinot Grigio '
+Terre Siciliane” IGP
[lundtyko pyno grydzio tére sycilidne]
Komplexni, ovocnd viiné s aroma bylinek, vanilky
a muskatového ofisku. Z ovoce prevladaji broskve,
grapefruity a limety, lehce také mineralita. Stfedné
pInd, kulatd a harmonicka chut s delsim zévérem

a tény kofeni. Dobfe se hodf k pfedkrmdm, bilym
mastim a syrdm. Perfektné se snoubi s rybi polév-
kou a grilovanymi rybami.

P rovinica Jn: ip! |

odrida

Primitivo

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore @@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Lunatico
Primitivo
Puglia IGP

[lundtyko primityvo pdlijal

M3 hlubokou, tmavé ¢ervenou barvu s fialovymi
odlesky. Viné je intenzivn{ s aroma Svestek a tfesni,
rozmarynu a vanilky. Chut je pInd, jemna a harmo-
nickd. Vino pro kazdy den, také k predkrmim

a jidldm z tmavych mas.

odriida Chardonnay |

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita A\
kategore @ @@ | f %

konzumace po 1.roce 8
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Lunatico
Chardonnay IGT
Terre di Chieti”
[lundtyko Sardoné tére di kyjéty]

Ma slamové Zlutou barvu. Svézi, ovocné sladka
viiné s tony tropického ovoce. Pfjemnd, stfedné
intenzivni chut s delsim zavérem. Vhodné
doprovodi ryby vieho druhu.

P vovinka Jns tip! |

odrdda

Negroamaro

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore @@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Lunatico
Negroamaro
Puglia IGP

[lundtyko negroamdro pdlija]

Ma rubinové cervenou barvu s fialovymi odlesky.
Intenzivni chut s aroma ¢erveného bobulového
ovoce, balzamika a kvétin. Tepld a delsi chut.
Vino vhodné k pfedkrmdm nebo grilovanému
drabeZimu masu.

3

odrdda

Montepulciano

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Lunatico Rosé
Cerasuolo d’Abruzzo DOC

[lundtyko rozé cerasuolo dabrtico]

Ma zéfivé rdzovou barvu. Nejen barva, ale i také
atraktivni ovocnd vané tfesni a jahod oslovi
milovniky rdzovych vin. Svou intenzivni chutf

a vyvazenym charakterem je vynikajici jako aperitiv
nebo osvézeni pro letni dny.

Pl rovinka | nss cip! |

odrdda

Nero d’Avola

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore @@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Lunatico
Nero d'Avola
Puglia IGP

[lundtyko néro ddvola pulijal

Ma rubinovou barvu s purpurovymi okraji.
Intenzivni viiné s aroma ¢erveného ovoce, balsa-
mika a kvétin. Tepla a dlouhd chut s ovocnymi tony
v zévéru. Vhodné k predkrmam, pecenému masu
nebo pernaté zvéfiné.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Farnese Vini, Abruzzo, Puglia otk karton obsah (300 6 000 K¢ o znacky
1 291225  Lunatico Pinot Grigio ,Terre Siciliane” IGP 2018/19 0,75 127,27 154 164

2 291230 Lunatico Chardonnay ,Terre di Chieti” IGP 2016/17 0,75 127,27 154 164 O

3 291018  Lunatico Rosé, Cerasuolo d’Abruzzo DOC 2017/18 0,75 127,27 154 164 O

4 291020  Lunatico Primitivo Puglia IGP 201718 0,75 127,27 154 164 @

5 291019  Lunatico Negroamaro, Puglia IGP 2017/18 0,75 127,27 154 164 @

6 291023  Lunatico Nero d'Avola, Puglia IGP 2017/18 0,75 127,27 154 164 @




Al s tip! |

odrlda Sangiovese

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Lunatico
Sangiovese IGP
[lundtyko sandZovéze]
Intenzivni rubinova barva s fialovymi odstiny.
Ovocnd viné s aroma cervenych bobuli. PIng,
$tavnatd a kulatd chut s tény kofeni, tabaku, pepre
a s prijemnou tfislovinou. Velmi dobra hodnota
za penize!

10

odrlida Montepulciano, Primitivo,
Malvasia Rossa,

Sangiovese, Negroamaro

technologie Zraje 13 mésicliv

vyroby dubovych sudech.
intenzita
kategorie 0000 ®@®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  4-12let

Edizione Cinque
Autoctoni VDT

[edycidne cinkue autoktony]

Vino se prezentuje Sirokou paletou rozmanitych
chuti - tfesni, Svestek, cerného rybizu a tabaku,
v dlouhém z&véru pak tony vanilky a cokolady.
Ve je podporeno hladkymi tfislovinami.

Velké vino vyrobené z tradi¢nich odrid, pouzity
jsou pouze vlastni hrozny. Vhodné k cervenym
mastm s omackami.

8

odrlda Montepulciano

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich, 6 mésict zrani
v ,barikovych” sudech.

intenzita

kategore @©@@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Lunatico
Montepulciano
d’Abruzzo DOP

[lundtyko montepulcijano dabrtico]

Rubinové cervena barva s granatovymi odlesky.
Pfijemnd, intenzivni viiné s ovocnymi tény.

Dobfe vyvaZzena chut s plnym télem, pfijemnou
trislovinou a dostatkem kyseliny. Skvéle doprovodi
téstoviny, Cervené maso, zvéfinu, uzeniny a syry.

(Al nas tip! |

odrida

Montepulciano

technologie 24 mésict zrani

vyroby v barikovych sudech.
intenzita
kategorie 0000 ®®

konzumace po 3.roce

dekantace  ano

Gold
Medal
A, 2012 4
Ve

archivace  4-12let

u

~Opi
Montepulciano
D’Abruzzo DOCG
Riserva

[6py montepulcdno dabriico rizerval

Vino granatové barvy. Intenzivni viiné s aroma
korenf, tabdku, dzemu, Iékofice a ovoce. PIn4, jem-
nd a harmonicka chut s intenzivnim a dlouhym
projevem. Je pfipravené ihned ke konzumadi,

ale neuskodi 5-6 let pockat. Hodi se k cervenym
masdm a aromatickym syrdm. Elegantni vino s per-
fektni strukturou potési i naroc¢néjsi milovniky vin.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K&

9

odrlda

Montepulciano

technologie Zraje v dubovych

vyroby sudech.
intenzita
kategorie ©0©@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

3-6 let

archivace

Silver

Medal
2016_4Q

Venn

&
Montepulciano
d’Abruzzo DOP
,Casale Vecchio”

[montepulcijdno dabriico kazdle vékijo]

Intenzivni a ovocnd viné s vyraznym aroma
sladkého dreva, lesnich plodl a susenych Svestek.
PInd, ovocna chut s vyraznou, ale harmonickou
trislovinou i kyselinou a cistym zavérem.

Viynikajici k cervenym mastim a kofenénym syrdm.

12

odrtida Sangiovese

technologie 6 mésicl zrani

vyroby v barikovych sudech.
intenzita
kategore ©0@®®

konzumace po 2.roce

dekantace  ne

archivace  3-6let donCamiillo

»Don Camillo”
Sangiovese
IGP

[don kamilo sandZovéze]

Toto vino je reakci regionu Abruzzo na rostouci
popularitu vin v kategorii ,Super Tuscany”.

Ma intenzivni rubinovou barvu, viiné je ovocna

s aroma dZemu, kofeni, Iékofice, vanilky, kvétin

a tfeSnf v alkoholu. Vino s plnym télem, vyrovna-
nou tfislovinou a prijemnym zavérem s lehce vyssi
kyselinou. Vino je vhodné k uzenindm, ,kyselejsim”
predkrmdm, mastim nebo syrim.

Farnese Vini, Abruzzo rotnik  karton obsah  §on29¢10 0C0C o znatky
7 291240  Lunatico Sangiovese IGP 2017/18 6 0,75 127,27 154 164 @

8 291219  Lunatico Montepulciano d'Abruzzo DOC 2017/18 6 0,75 127,27 154 164 @ @
8 291227  Lunatico Montepulciano d'Abruzzo DOP Magnum 2017/18 6 1,50 172,73 209 219 @ Q,)
9 291216  Montepulciano d'Abruzzo DOP,,Casale Vecchio” 2016/17 6 0,75 252,07 305 319" Q,)
70 291226  Edizione Cinque Autoctoni VDT 2015/16 6 0,75 495,04 599 639 @ 0{,)
17 291208 c'“()‘;ﬂ;‘:"é'g::ﬂ‘;“;g‘gg‘;Isoe’:'va 01213 6 075 544,63 659 699 @<
12 291317  Sangiovese IGP,Don Camilo” 2016/17 6 0,75 252,07 305 325 @ 0@




1

odrlda 50 % Nero d’Avola,
25 % Merlot,
20 % Syrah,

5 % Cabernet Franc

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©O0©@®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne
archivace  3-6let

La Segreta Rosso
Sicilia DOP

[la segréta roso sicilija]

Rubinové cervena barva s jasnymi fialovymi
odlesky. Komplexni viiné s tony kakaa, tabdku

a Cerstvého ovoce s mirné matovym zavérem.
Cerstva chut s vyzralymi, ale jemnymi tifslovinami.
IdedInf vino pro kazdodenni piti, sttedomorskou
kuchyni a pfedkrmy z masa. Vhodné takeé k sicil-
skym jidlam jako jsou téstoviny s lilkem a rajcaty,
grilovana klobdsa nebo mecoun v Messina stylu.

4

odrida Inzolia, Chardonnay

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore @@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

BUCCM’[‘RI;IMA

Vino vyrobené z odrid Inzolia a Chardonnay

v rovhomérném pomeéru. Inzolia je tradi¢ni, pomér-
né malo zndma a zatim nepfrilis rozsitena sicilska
odrlida, kterd pomalu prichazi ,do médy” (hlavné
v USA). Jednd se o svézi bilé vino, které méa pifjem-
nou a nekomplikovanou chut a dobre se hodi

k predkrm@m, korystim a rybam.

Roccaperciata Inzolia -
Chardonnay Sicilia IGP

[rokapercidta insélyja Sardoné sicilija]

2

odrdda 60 % Carignan, 10 % Manor,
10 % Cabernet Franc,
10 % Cabernet Sauvignon,

10 % Syrah

technologie Zraje 15 mésicl

vyroby v pouzitych dfevénych
sudech z francouzského
dubu.

intenzita

kategore ©000®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  4-8let

~Montessu”
Isola dei Nuraghi
Sardegna IGP

[montesu izola dej nurdgy sardéria]

Hluboka, rubinové cervena barva, kterou ziskava
predevsim diky odriidé Carignan. Odridové
charakteristickd chut s ovocnymi tony a dotekem
lékofice. Velmi elegantnf a pIné vino. Vino prémio-
vé kategorie, které je také nazyvano ,Sassicaia

ze Sicilie”.

5
odrdda 50 % Nero d'’Avola
50 % Syrah
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

ROCCAPERCIATA

Roccaperciata
Nero d’Avola - Syrah
Sicilia IGP

[rokapercidta néro ddvola syra sicilija]

Zajimavé cuvée tradi¢ni a regionalné nejdulezitéjsi

odrlidy Nero d’Avola a populdrni mezinarodni
odrldy Syrah. Vyrazné ¢ervené vino, bohaté na
ovocné aroma, které dobfe doprovodi i vyraznéjsi
syry. P¥ijemné i na samostatné popijent.

5
odrdda Vermentino
technologie Fermentace v nerezovych |
vyroby tancich.
intenzita s,
kategorie ©@®@®
konzumace po 1.roce
[ =
dekantace ne D)
archivace  2-4roky SANREMY
—_— | “:NLN'INQ
i -
~Sanremy” AT
Vermentino

Sardegna IGP
[sanrémy vermentyno sardénal

Odrtidoveé typické Vermentino — ma slamové zlu-
tou barvu, vino je plné a stavnaté s tény mandlo-
vych kvétl a tény duznatého ovoce. Vhodné
jako aperitiv, také k predkrmim z moftskych
plod{, téstovindm nebo bilému masu.

Sicilie

Sicilie je autonomni oblast Itdlie a nejvétsi ostrov
ve Stfedozemnim mofi. Pfed sjednocenim Italie
v 19. stoleti byla oblast soucasti Kralovstvi oboji
Sicilie (nastupce Sicilského kralovstvi). Region ma
rozlohu 25 703 km? 5 miliénd obyvatel a déli se
na 9 provincii. Hlavnim méstem je Palermo. Na
ostrové se kromé italstiny mluvi i sicilstinou. Je
jednou ze seizmicky nejaktivnéjsich oblasti Evropy
s nejvyssi horou Etnou (3 370 metrd). Sicilie je
zemé predevsim hornatd. Procentuelné vyjadreno,
povrch ostrova zabird ze 62 % kopcovitd krajina,
dalsich 24 % tvofi pohofi a jen 14 % zbyva na
niziny. Nejurodnéjsi ¢ast zemé se rozkladd mezi
Etnou a Syrakusami a jeji rozloha se blizi 430 km?.
V provincii Trapani je velmi Urodna plda, vhod-
nd pro péstovani vinné révy. Nejvétsimi fekami
jsou Salso a Platani, ale v 1été témér vysychaji.
Podnebi na Sicilii je typicky sttedomorské. Léto je
horké, zima kratkd a mirné s obcasnym destém.
V' Syrakusdch je napfiklad prdmérné 130
slunec¢nych dnd za rok. Primérna teplota je na
Sicilii 17 °C. V hospodarstvi pracuje pouze 12 %
obyvatel. Mezi nejrozsitenéjsi péstované plodiny
patif olivy, mandle, vinna réva, citrusy a pistacie.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Planeta, Sicilia roénik  karton obsah e od 0000 K o8l znacky
7 533666  Planeta La Segreta Rosso, Sicilia IGP 2016117 6 0,75 197,52 239 259 @
Agricola Punica, Sardegna

2 221024 Montessu” Isola dei Nuraghi IGP 2016/17 6 0,75 376,03 455 485 @ QJ
Ferrucio Deiana, Sardegna DOP

3 222017  ,Sanremy” Vermentino 2017/18 6 0,75 164,46 199 215 O
Roccaperciata, Sicilia IGP

4 207092  Roccaperciata Inzolia - Chardonnay 2017/18 6 0,75 139,67 169 179

5 207091  Roccaperciata Nero d'Avola - Syrah 2017/18 6 0,75 139,67 169 179




~ Podgoricko Cerna Hora

6

odrida 80 % Nerello Mascalese,
20 % Nerello Cappuccio

technologie 6 mésicl zrani v sudech

vyroby typu ,barriques”.

intenzita

kategore O©@0@®@®

konzumace po 2.roce

dekantace ne

archivace  4-6let

,Le Sabbie dell’Etna”
Etna Rosso DOP

[le sabie del etna roso]

Hutnd, plna a extraktivni viné s vyraznym aroma
Cerného rybizu, susenych Svestek a bordvek. Chut
je harmonicka, tepld a ovocna s ptijemnym dlou-
hym z&vérem a s dotekem sladkého bobulového
ovoce. Cuvée z tradi¢nich sicilskych odrid. Hezky
zastupce sicilského vinarstvi. Vhodné k telecimu
masu nebo zvéfinovému ragu.

B ovinka | ns tip!

odrida

Primitivo

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  4-8let

Primitivo Salento
Vecchia Torre
Puglia IGP

[primityvo salento vékyja torre]

Bohata viiné s aroma zralého tmavého bobulové-
ho ovoce, moruse a kofeni. Chut je pak intenzivni,
lehce pikantni s relativné dlouhym zavérem.

7
odrlda Cabernet Sauvignon
technologie Zraje 7 mésicl v dfevénych
vyroby sudech z francouzského
a amerického dubu a dalsi
3 mésice v lahvi.
intenzita
kategorie ©O©®®®
konzumace po 2.roce

dekantace  ne

archivace  4-6let

»Altavilla della Corte”
Cabernet Sauvignon
Terre Siciliane IGP

[altavila dele korte kabernet savirion tere sicilidne]

Harmonické a jemné vino s ovocnymi tony
bortvek, cernych tresnf a Svestek, také tabaku,
|ékofice, kdvy, mentolu a eukalyptu. Strukturované
vino s hladkymi tfislovinami. Vyzkousejte vino

v kombinaci s téstovinami s raj¢atovou omackou,
grilovanym masem nebo cerstvym syrem.

10
odrdda Vranac
technologie 30 % vina zraje minimalné
vyroby 2 roky v sudech
z francouzského dubu.
intenzita
kategore ©O@®®®
konzumace po 2.roce

dekantace  ne

archivace  4-6let

PlantaZe Vranac
,Pro Corde”
Montenegro

[plantaZe vranac pro korde]

Typicka, kofenitd a vyraznd viiné s aroma zralého
ovoce, pepfe a ibisku. Sucha, hejiva, pro Vranac
typickd chut s boutlivym, presto harmonickym
zavérem a pfijemnymi tony borlvek a skofice.
Vysoce limitovany 100% Vranac, ktery pochazf

z vinafského regionu Podgorica — mistni fikaji, ze
odsud pochdzi nejlepsi Vranac na svété. Legenda
balkanského poloostrova. Pro Corde = Na srdce.

8

odrlda Nero d’Avola

technologie Zraje v dubovych

vyroby sudech.
intenzita
kategorie ©000®@®

konzumace po 1.roce

dekantace ne

Italie

archivace  2-8let

»Santagostino
Baglio Soria”
Nero d’Avola
Sicilia IGP

[santagostyno bdilijo sorija nero d avola sicilija]

Ve vini je intenzivni, kofenité s tony Iékofice,
Cerstvého chleba a visnového kolace. Extraktivni,
stavnatd, tepld a ovocné chut s dobfe zakompo-
novanou tfislovinou. V delSim zavéru aroma
sladkého kofenf peckovin a ¢okolady. Netradi¢ni
kombinace odrdd. Doporucujeme k dusenému
kan¢imu masu nebo vyzralym syrdm

(Al a3 tip! |

odrdda

Vranac

technologie Zraje minimalné 12 mésict

vyroby v sudu.
intenzita
kategore @@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Plantaze Vranac
Montenegro

[plantaZe vranac]

Sladkd, harmonicka a ovocna viiné s naznaky vanil-
ky, sladkého kofeni a lesniho dzemu. Chut je pIng,
pfijemné hrejiva se stfedné dlouhym zavérem

s doteky perniku. Vyznam slova Vranac je cerny,
statny a silny kin. Proto i vino, které je vyrobeno

z odrldy nesoucf toto jméno, je spojovano

s vitalitou a silou.

Firriato, Sicilia ro¢nik  karton obsah i)eela[;)F?Hé/osogPﬁ e ?%SHOOO K Znacky
6 207082 ,Le Sabbie dell‘Etna” Etna Rosso DOP 201617 6 075 296,69 359 375 09
7 207080 ,Altavilla della Corte” Cabernet Sauvignon Terre Siciliane IGP 2016/17 6 0,75 222,31 269 280 @ 0@
8 207040 ,Santagostino Baglio Soria” Nero d“Avola, Sicilia IGP 2013/14 6 0,75 309,92 375 399 @ 0@
(antina Vecchia Torre, Puglia IGP

9 21679 Primitivo Salento Vecchia Torre 2015/16 6 0,75 180,99 219 235 e

13 Jul PlantaZe AD, Podgorica, Montenegro

10 25410 Vranac ,Pro Corde” 2015/16 6 0,75 230,58 279 299 @ 0{4
17 25401 Vranac 2013/14 6 0,75 128,10 155 165 @ 0@




Vinarské otdzky

Odpovida Jacopo Poli - majitel rodinné destilerie

Mizete v krdtkosti zhodnotit rocnik 2018?

Rocnik 2018 byl, ostatné jako kazdy rok, pro vinare vyzvou. Diky teplému pocasi a nizkym srazkam byla
Uroda dobré, a to jak z pohledu kvality, tak i mnozstvi.

Rok 2018 byl dalsim ,teplym” a navic na spousté mist i ,suchym” rokem. Vnimdte to jako vinar spise pozitivné
nebo negativné?

Pokud se divame dal do budoucnosti, tak situaci vniméme spise negativné. Sucho mé nepfiznivy vliv na
kofenové systémy — zvlasté u mladych vinic. Problém nevznikne z roku na rok, ale dlouhodobé to mize
mit vliv na kvalitu hrozn(. Tady, na severu Italie, jsou vysazené odrddy, které do naseho klimatického pasma
aktudlné patfi. Diky klimatickym zméndm se ale dostaneme do bodu, kdy se budeme muset rozhodnou,
zda jsou to ty spravné i do budoucna.

V poslednim desetileti je zietelny ndrust produkce vin stredni a vyssi kategorie. O kolik téZsi je prodat vino
dnes nez pred 15-20 lety?

Trh se za posledni roky zménil. Tradi¢ni forma obchodl s vinem a vinoték je pry¢, lidé jsou stale
oteviengjsi internetu. V minulosti jsme své produkty prodali do dané zemé a tam se také dostaly k zaka-
znikovi. V dnesni dobé se zbozi prodava a kupuje rdiznymi prodejnimi kanaly bez vétsich limitl. Zaroven
se ale zakaznik diky internetu dostane k hlubsi znalosti produktl — jsou tak schopni pochopit rozdil mezi
levnym produktem a tim drazsim. Zakaznik ma presné informace o postupu vyroby, regionu ptvodu,
filozofii vyrobce atd.

Na ceském trhu je patrny trend ndkupu vin online. Jak se vyviji online trh v jinych zemich?

Trhu dnes vladnou giganti jako je tfeba Amazon. Snazime se témto velkym shopdm vyhybat, ale prodeji
nasich produktd v tomto kanéle zabrénit nejde — néktefi obchodnici v urcitych zemich s nimi obchoduji.
Drive bylo trendem, Ze nasi importéfi obchodovali s réiznymi e-shopy. Dnes na trzich zUstali jen ti nejvetsi.
Trh se konsoliduje jako u maloobchodu — malé shopy uz nemaji sflu a velké se stavaji jesté silnéjsimi.

Vinarské otdzky

Odpovida Paolo Sacchetto, majitel rodinného vinarstvi

MduzZete v krdtkosti zhodnotit ro¢nik 2018?

Roc¢nik to byl velkorysy a to obzvldst, pokud ho porovnavame s ro¢nikem 2017. V nasem
,Prosecco” regionu jsme méli obecné dobrou kvalitu hroznd. Tam, kde jsme méli povoleno
zavlazovat byla dokonce velmi dobrd. Pro ostatni bilé odrldy, jako je tfeba Pinot Grigio, to bylo
ponékud obtiznéjsi. Museli jsme sklizet o hodné dfive, nez hrozny pro prosecco — nékde dokonce
az o mésic. Takto sklizené hrozny pfisly o vyhodu zafijového pocasi, které jim obvykle dava posledni
,davku” struktury. Pro moje BIO vinice bylo horké Iéto idedIni — hrozny nebyly napadeny zadnymi
chorobami, které jsou obvyklé v destivych letech. Osobné jsem s ro¢nikem velmi spokojeny — po
ro¢niku 2017, ktery byl velmi narocny.

V poslednim desetileti je zfetelny ndrust produkce vin stfedni a vyssi kategorie. O kolik téZsi je prodat
vino dnes nez pred 15-20 lety?

Konkurence je mnohondsobné vétsi. Vzniklo mnoho malych novych vyrobcl nebo pouze
,znacek/etiket”. To by mohlo byt dobré pro zdkaznika, ale takova vina nemaji zddnou identitu.
Myslim tim, ze mUZete najit mnoho rdznych znacek, kde vétsina z nich jsou privatni, ale neni za
nimi nic — nemaji ptdu, vinice, vinafstvi, pouze kanceldr a obcas ani tu ne. Proto je komunikace se
zakaznikem stéle dllezitéjsi — dat mu Sanci dozveédét se vasi filozofii, odkud vina pochazi a tak dale.
Prosté proc jsou takova, jaka jsou.

Na ceském trhu je patrny trend ndkupu vin online. Jak se vyviji online trh v jinych zemich? -

V Itdlii je tento prodejni kandl v mnoha oborech silny, ale pro trh s vinem stale slozity. U nds stale
zakaznici preferuji cestovat pfimo za vinafem. Ale na mnoha jinych trzich, jako jsou Anglie nebo
USA, je online ndkup stale silnéjsi. Proto ho nesmime opomijet v nasi komunikaci jako alternativu ke
klasickému zpUsobu prodeje.

Je néjakd otdzka, o které byste rdd mluvil a nebyla poloZzena? 5 . 4

Myslim, Ze ddleZité a nové je téma ,udrzitelného vinohradnictvi”. Nase DOCG vinice maji status
BIO, nicméné neustale pracujeme na tom, abychom co nejméné ovliviiovali vie pffrodni okolo nas.




Vinarské otdzky
Odpovida Raffaele Boscaini, feditel marketingu a ¢len rodiny vlastnici vinai'stvi Masi

Miizete v krdtkosti zhodnotit rocnik 2018?

Prestoze roc¢nik 2017 patfil mezi nejslabsi v poslednich padesati letech, ro¢nik 2018 se vrétil
do primeérnych hodnot ro¢nikd s plnou produkci. Rok 2018 je charakterizovan témér tropickym
jarem, se silnymi a ¢etnymi desti, které stfidaly horké a slunné dny. Teploty nad dlouhodobymi
primeéry podporovaly rostliny k rychlému rlstu. Ale ani ptes ¢etné desté nebyly vysledné srazky
nadprimérné. To zarucovalo extrémné zdravé hrozny s vysokym vynosem.

Rok 2018 byl dalsim ,teplym*” a navic na spousté mist i ,suchym” rokem. Vnimdte to jako vinar spise
pozitivné nebo negativné?

NemUzu fici, ze by to pro region Veneto bylo pozitivni. Je pravda, ze zmény klimatu jsou patrné,
nicméné jsou zde také jisté nepredvidatelné situace, které jdou proti tomuto trendu.

V poslednim desetileti je zfetelny ndrust produkce vin stredni a vyssi kategorie. O kolik tézZsi je
prodat vino dnes nez pred 15-20 lety?

Mdzeme potvrdit, ze nejvétsi komplikace prichazeji se stéle Sirsi nabidkou vin, trendy a méd-
nimi vlivy, které ovliviuji spotfebitelské navyky. Vyroba vina je ale pfimo spojena s pfirodou
a s vinicemi, a tak neni vzdy lehké tyto zmény a trendy rychle nasledovat.

Na ceském trhu je patrny trend ndkupu vin online. Jak se vyviji online trh v jinych zemich?

Online prodej roste napfi¢ témér vsemi trhy. Myslim, Ze specialné pro tento prodejni kandl je
nezbytné mit silnou a zndmou znacku.

Je néjakd otdzka, o které byste rdd mluvil a nebyla poloZzena?

Jrvald udrzitelnost vyroby” je téma, které ovliviuje rozhodovani zakaznikl — a to i presto,

Ze v Evropé neni jednotny systém, ktery stanovuje standardy ,udrzitelného hospodafstvi”.

Vinarské otdzky
Odpovida Dr. Renzo Cotarella, hlavni enolog a reditel vinaistvi Antinori

MduzZete v krdtkosti zhodnotit ro¢nik 2018?

Podle mého néazoru jde obecné o dobry ro¢nik — Uroda byla standardni, vina maji ten-
denci byt spise elegantni nez silna. Je to ro¢nik, ktery je také opakem rocniku 2017 - ten
byl specificky nizkou produkci a velmi silnymi viny. Vina ro¢niku 2018 se prezentuji velmi
hedvéabnymi tfislovinami — vina jsou, diky svézesti ro¢niku, velmi nekomplikované a ovocna.
Rok 2018 byl dalsim ,teplym” a navic na spousté mist i ,suchym” rokem. Vnimdte to jako vinar
spise pozitivné nebo negativné?

V pribéhu mé 40leté praxe s vyrobou vina si nepamatuji dva identické ro¢niky. Dokonce
i kdyz se klimatické podminky zdaly byt podobné, vysledna vina byla rozdilnd. Mohli bychom
také fici, ze ,horky nebo studeny” by mohlo znamenat ,dobry ro¢nik nebo $patny”. Rozdil
totiz znamena, jak dobi jste v praci na vinicich v prabéhu roku. V Toskénsku, jako i v jinych
regionech Itdlie, neslo o kompletné suchy ro¢nik. Byl to rok, ve kterém horko nebylo extrémni
a obcasné desté umoznily rostlindm vyrlist bez nadmérného stresu. Slo o velmi dileZitou
sklizeri s viny, ktera jsou o néco svézejsi, obecné ovocnéjsi a spise ,Cervend” nez cernd”.

V poslednim desetileti je zfetelny ndrust produkce vin stfedni a vyssi kategorie. O kolik tézZsi je
prodat vino dnes nez pred 15-20 lety?

Spotreba vina stfednia vyssi kategorie stoupa —to je dobry trend pro cely sektor. Digitalizace
a globalizace jsou obrovskou pfilezitosti jak pro zékaznika, tak pro vyrobce. Co je jiné, v poro-
vnani s dobou pred 15-20 lety, jsou odlisné regulace na jednotlivych trzich, v riznych zemich.
To pro primérné velkého producenta vin vytvéri bariéry prodeje a vicendklady pfi vyrobé.
Na ceském trhu je patrny trend ndkupu vin online. Jak se vyviji online trh v jinych zemich?

Myslim si, ze v dnesni dobé, a to specidlné v online kandle a v super/hypermarketech,
mame jeden celoevropsky trh s vinem, se shodnymi trendy. Mdzeme obecné fici, ze Sirsi
moznost ziskani informaci, zvyseni znalosti o viné, koupit nebo prodat vino ¢i vytvoreni
uzsiho vztahu se zdkaznikem je zdravy vyvoj. To samoziejmé vede jednotlivé vyrobce ke
konzistentnimu a férovému pfistupu k zékaznikovi. Proto v této fazi nikdo nem@ze opomin-
out zadny prodejni kandl.

Italie



