Dlkazy o péstovani révy na Uzemi dnesni Moravy jsou datovény jiz do
obdobi kolonizace Evropy fimskymi legiemi. Za pocatek novodobého
vinarstvi je pak povazovan prelom 11.a 12. stoleti. V 16. stoleti nasledu-
je rozmach, na zacatku 20. stoleti révokazova kalamita a po druhé
svétové valce témer zanik. V roce 1952 pfichazi tehdejsi socialisticka
vldda s pldnem jednotné vystavby vinic a sobéstacnosti v produkci vin.
Vznikly gigantické tovarny na vino, kde kvantita zvitézila nad kvalitou.

V poslednich 20 letech zacaly do vinafstvi plynout investice, pfisly
moderni technologie a zacala nova tradice rodinnych a stfednich
firem. Vznikaji nova vinafstvi, vedend mladymi lidmi, pruzné reagu-
jicimi na poptavky trhu, se snahou o zvysujici se kvalituVe svétovém
méfitku se stale jednd spide o ,butikovou” produkdi, ale diky tomu je
paleta moravskych vin pestfejsi a zajimavejsi. Podle nového zékona
¢. 324/2004 Sb. je Ceska republika rozdélena na dvé oblasti — Cechy
a Morava. Cechy se dale déli do dvou podoblasti, a to Mé&lnické
a Litomé¥ické, a Morava do Ctyf podoblasti — Mikulovské, Slovacké,
Velkopavlovické a Znojemské. Jednotlivé podoblasti jsou detailnégji
rozdéleny podle jednotlivych vinarskych obci.

Kategorizace podle cukru:

- suché — nejvyse 4 g zbytkového cukru/litr (mdze byt az 9 g/I, pokud je
rozdil obsahu kyselin max. 2 gramy)

- polosuché - 4,1-12 g zbytkového cukru/litr (mGze byt az 18 g/l, pokud
je rozdil obsahu kyselin max. 10 gramu)

- polosladké - 12,1-45 g zbytkového cukru/litr

« sladké — minimalnf obsah 45 g zbytkového cukru

Kategorizace tichych moravskych vin:

- Zemské vino — tuzemsky plvod, povolené odrldy, vynos max. 12 t/ha,
cukernatost hroznl nad 14° NM. MlzZe byt oznaceno ndzvem oblasti,
ro¢nikem a odrddou.

« Jakostni vino — tuzemsky plvod, povolené odrlidy, vyroba v misté
plvodu, vynos max. 14 t/ha, cukernatost hroznt nad 15 °NM. Jakostni vina
se déli na odridové (minimalné 85 % uvedené odrddy) a zndmkova.

- Jakostni vino s pfivlastkem - z jedné odrlidy stanovené pro danou oblast,
nejméné 85 % uvedené odrldy, oznaceno ndzvem privlastku, nazvem
oblasti, vinafské obce a ro¢nikem.

- Kabinet - vyrdbf se z hrozn(, které dosdhly nejméné 19 stupid pfirodni
cukernatosti.

« Pozdni sbér — vyrabi se z hroznd, které dosdhly nejméné 21 stupnd
pfirodni cukernatosti.



Oblast Cechy
- vinarské podoblasti:

1 Litomeéricka
2 Mélnicka

Oblast Morava - vinai'ské podoblasti:
1 Znojemska

2 Mikulovska

3 Velkopavlovicka

4 Slovacka

4, .‘!l'j""-;', o,

< \lybér z hroznl - vyrabi se z hroznd, které doséhly nejméné 24 stuprid
prirodnf cukernatosti.

- Vybér z bobuli — vyrabi se z vybranych bobuli, které dosahly nejméné
27 stupnl prirodni cukernatosti.

- VWybér z cibéb — vyrdbi se z vybranych bobuli, které doséhly nejméné
32 stupn pffrodni cukernatosti.

+ Ledové vino — vyrdbi se z hroznd, které byly sklizeny pfi teplotach
minus 7 °C a nizsich, v prabéhu sklizné a zpracovéni zlstaly zmrazeny
a ziskany most vykazoval nejméné 27 stupnl piirodni cukernatosti.

« Sldmové vino — vyrdbi se z hroznd, které byly pfed zpracovanim
skladovény na sldmé ¢i rdkosu nebo byly zavéseny ve vétraném pro-
storu po dobu alespori 3 mésicd a ziskany most vykazoval nejméné
27 stupnl pfirodnf cukernatosti.

Poznamka: Klasifikace nepocitd s viny vyrobenymi z nékolika odrdd
tzv. cuvée. U nds takové, byt kvalitativné velmi vyspélé a drazsi
vino, mdze nést oznaceni pouze ,Jakostni vino”. Trend vyroby cuvée
u nas vsak prudce roste, proto se uvazuje o zmene vinafského zakona.

Od roku 2009 se pouziva novy druh oznaceni vin:
VOC - Vino Origindlnf Certifikace
- VOC Znojmo - patfim sem odrddy Sauvignon, Ryzlink rynsky,

Veltlinské zelené a jejich cuvée.

- VOC Modré hory — patfi sem obce Boretice, Kobyli, Nemcicky, Velké
Pavlovice a Vrbice. Vina s oznacenim VOC mohou byt pouze cervend
nebo rlizova vinaz odrdd Frankovka, Svatovaviinecké a Modry Portugal.
U Cervenych vin je pak pfedepsana minimalni doba zranf 18 mésicd.

- VOC Mikulov - patii sem pouze odrddy Ryzlink rynsky, Ryzlink vlassky,
Rulandské bilé, Rulandské sedé, Rulandské modré a Pélava.

- VOC Pélava - patfi sem pouze odrlda Ryzlink viassky.

«VOC Blatnice — patff sem pouze odrldy Ryzlink rynsky, Rulandskeé bilé,
Rulandské sedé a Chardonnay.

+ VOC Valtice - patii sem pouze odrlidy Sylvanské zelené a Ryzlink
rynsky, stejné jako kupéze z obou odrtid.

- VOC Mélnik — patfi sem pouze odrddy Muller Thurgau, Ryzlink rynsky
a Rulandské modré.

- VOC Hustopecsko—- patfi sem pouze odridy Veltlinské zelené, Ryzlink
rynsky, Tramin cerveny a Rulandské modré.

« VOC Kravi Hora — patii sem pouze odrida André.

- VOC Bzenec - patii sem pouze odrddy Ryzlink rynsky a Rulandské
bilé.

- VOC Slovacko — patfi sem pouze odridy Muskat, Ryzlink rynsky,
Rulandské bilg, Ryzlink vlassky, Rulandské modré a Frankovka.
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RODINNE VINARSTVi

SEDLAK

Rodinné vinafstvi
Sedlak

0 str.20-23

Nové
Vinafstvi

m str.44-45

Znojemsk
podoblast

Viadimirfetur

Vinaistvi

Vladimir Tetur

e str. 24-25

Vinaistvi
Gotberg

@ str.46-47

LIBOR VEVERKA

RODINNE VINARSTVI

Rodinné vinafstvi
Libor Veverka

e str. 26-27

MIKROSVIN
MIKULOV

SKLEPY DOLNT DUNAJOVICE

Vinarstvi
Mikrosvin Mikulov

@ str.48-49

Velké
Pavlovice

1
'€

Valtice

s

VINARSTVI-VREICE

Vinaistvi Vinarstvi
Leos Horak Baloun

o str.32-33

o str.28-29

RODINMNE vIiNaARSTYI

B E N E S
Rodinné vinaistvi Vinafstvi
Benes Filip Mlynek

@ str.50-51 @ str.52-53
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VINARSTVI VOLARIK
MIKULOV

Vinafrstvi Volafik
Mikulov

G str.34-36

Miton Gikrt

Rodinné vinafstvi
Milan Stkal

@ str.54-55

VINARSTVI

Vinarstvi
llias

e str.37

Rodinné vinafstvi
Spalek

@ str.56-57
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MORAVINO

Vinaistvi
Moravino

e str. 38-39
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Vinaistvi
Trpélka & Oulehla

@ str.58-59

gty

Vinaistvi
Jindfich Kadrnka

9 str. 40-41

R

MELNICKE viNARSTV]

Vinafstvi
Kraus

@ str.60-61

N
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Vinafrstvi
Gala

@ str.42-43
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Vinafstvi
Zernoseky

@ Str.62-63

Ceska republika
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14 Ceska republika Sekty, frizzante

(A s tip! |

80 % Pinot noir,
20 % Ryzlink vlassky

odrida

technologie Vyrobeno tradi¢ni

vyroby metodou kvadeni v lahvi.
intenzita
kategorie 000 ®@®

konzumace ihned

dekantace ne

archivace  ne

FINOT & RYZLINK

s

Gala

Sekt Pinot - Ryzlink

Brut Nature

Méa jemné zlatou barvu. Ovocna a nazréld viné

s aroma sladkych briosek s nddechem citronové
kdry a kofeni. Chut je kofenitd a kulatd s jemnym,
ale intenzivnim perlenim. Ma prekvapivé dlouhy
ZAVer.

 CHTE

odrida

Muskat moravsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore @@@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4 roky
Sedlak SEDL
Muskat Moravsky i/

Frizzante, perlivé

Toto polosuché vino ma svétle
Zlutou barvu. Perlenf je jemné
a bohaté, tvofené jemnymi bublinkami. Vané je
bohatd a Cistd s aroma susenych merunék a brosk-
vi, také cerstvych hroznd, bilych kvétl a jemného
ténu kofeni. Chut je jemné nasladld a Ziv4, s tony
po zZlutém melounu a zralych hroznech. Dlouhd
dochut s hroznovou marmelddou a jemnou sto-
pou citrust. Doporucujeme k letnf relaxaci

u bazénu.

2

odrlda Chardonnay

technologie Vyrobeno tradi¢ni

vyroby metodou kvaseni v lahvi.
intenzita
kategorie ©00@®®

konzumace ihned
dekantace  ne

archivace  ne

Caly
e

Gala

Sekt Chardonnay

Extra Brut

Svétle Zlutozelend barva. Ovocnd viné s aroma
citrusovych plodd a off$kd. Chut je plnad a mineralni
s jemnou kyselinou a s tény arasidového masla.

M3 intenzivni jemné perleni a dlouhy zavér.

5

odrlida 70 % Mller Thurgau, 4ol

30 % Mugkat moravsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich, sycené.
intenzita
kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4roky
- RIZZANTE
HORAK
o A
<N
Horak
Frizzante

Jemné perlivé vino s ovocnym charakterem.
Je vhodnou alternativou k dnes velmi popularnim
vindim Prosecco.

3

odrdda Ryzlink viassky

technologie Vyrobeno tradi¢ni

vyroby metodou kvaseni v lahvi.
intenzita
kategorie ©0©@®@®

konzumace ihned
dekantace  ne

archivace  ne

Volafik
Sekt Ryzlink vlassky
,Perna, Zelezna” Brut

Jednoodrtdovy sekt z vinafstvi Volafik je vyroben
z odrldy Ryzlink vlassky. Je vyroben tradi¢ni meto-
dou druhotného kvaseni v lahvi, zGstava v kontaktu
s kvasnymi kaly po dobu 26 mésict. Plvod hroznt
je z vini¢ni trati Zelezna, diky které ma sekt
neobycejny projev minerality, dlouhou perzistenci
s olejovitosti a pffjemny zavér.

6

odrdda

Maller Thurgau

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich, syceno CO..
intenzita
kategorie @©@0@@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Moravino

Frizzante

Jemné perleni a svétle zlutd barva. V pfijemné
vlni vystupuje buket bezikového kvétu. Svézi
citrusova chut, kterd skvéle doprovodi drlibez
nebo grilované ryby.

Sekty, frizzante, Ceska republika rocnik  karton obsah fe'fgﬁf/iogpﬁ cenadoB000KE  snacky
7 95018  Gala Sekt Pinot - Ryzlink, Brut Nature 2015/16 6 0,75 346,28 419 457 OL
2 95030 Gala Sekt Chardonnay Extra Brut 2016/17 6 0,75 346,28 419 457 OL

3 93066 Volafik Sekt Ryzlink vlassky Brut ,Pernd, Zelezna" 2014 6 0,75 289,26 350 369 O

4 95825 Sedlak Muskat Moravsky Frizzante, perlivé (polosuché) 2019/20 6 0,75 130,58 158 166 O

5 96313 Horék Frizzante (polosuché) 2019/20 6 0,75 156,20 189 199 OL
6 95118 Moravino Frizzante Miiller Thurgau (polosuché) 2019/20 6 0,75 140,50 170 179 OL




7

odrlda Zweigeltrebe

technologie Dolihované vino,

vyroby alkohol 17 %. vyroby tancich. vyroby tancich.
intenzita intenzita intenzita
kategorie ©00®@® kategorie ©00®@® kategorie ©000®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

8

odrida Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

-

Specidinivina Ceska republika 15

9

odrida Cabernet Moravia

technologie Fermentace v nerezovych

konzumace po 1.roce

dekantace ne

archivace ~ 2-10let archivace  2-8let archivace  2-8let
s A

L

Baloun
Epalek Cabernet Moravia
§pa ev > ledové vino
Soecenvene Spalek Vino ma Cervenou barvu s tmave oranzovymi
likérové vino 17 % R .- e .
Veltlinské zelené tény. Vané je sladka s pffjemnym aroma lu¢nich

Vino rubinové Cervené barvy s vani nakladanych
visni. Ma sladkou karamelovou chut a dlouhy

zaveér. Doporuc¢ujeme poddvat vychlazené, mize-
me pouzit jako aperitiv, Iépe jako digestiv s kous-
kem syra s modrou plisni. Da se pouzit i k dochuce-
ni jemnych omacek, pastik i k vyrobé sladkych rezd.

10

odrlida Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich.
intenzita intenzita intenzita
kategorie ©00®@® kategore ©00O®@® kategorie ©00@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

ledové vino BIO

Vino zlatozluté barvy. Viné zralého manga

s medovymi tény. Chut je sladka, vyrazné ovocna
az medova. V dlouhém zavéru nechybf opét
ovocnost, ale i pifjemnd kyselina.

11

odrida Péalava

technologie Fermentace v nerezovych

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

2-8let

kvétd, rozinek a kandovaného ovoce. Ve velmi pIné
a bohaté medové chuti nalezneme tény suseného
ovoce, kompotovanych Svestek a vlasského ofechu.
Vino je svym charakterem vhodné k drdbezim
jatrlm, jemnym pastikdm a jako digestiv

k ukonceni slavnostniho menu.

(PRl nas tip! |

odrdda

Tramin cerveny

technologie Fermentace v nerezovych

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

2-6let

archivace  2-8let archivace archivace
T ‘ Pidoa, RS RS
Rrzim Rynax’
- Gotberg
Palava 2 A

Gotlc.)erg ) ] vybér z bobuli Novelvu)arstw’
Ryzlink rynsky ’ . . - . Tramin erveny

I3 , Vino zlatavé barvy. Ma plnou vini s aroma tropic- b bobuli
SIaMOVe kého ovoce a kofenf a intenzivnim chutovym pro- \YRERZIDODLI

Slamové vino, které ma pfitazlivou, sldmoveé Zlutou
barvu. Viné je prijemné nazrdl3, cistd, v popredi
aroma medové plastve. Medovy charakter vina

je dopInén chuti cerstvého hroznu.

jevem. Tato Pélava je mohutnym vinem s vysokym
stupném bezcukernatého extraktu, velmi harmo-
nické v aroma i chuti. Sladkéa tecka, idedlni na zavér
slavnostniho menu.

Sladké vino vysoké viskozity. Piijemné aromaticka
vliné pokracuje stejnymi tony i do chuti. Ta je
velmi plna s aroma rozinek, medu, rizi a kompo-
tovaného lici.

Ceska republika

Likérova vina, Ceskd republika rotnik  karton opsah  (enacd6000KE - cenado6000KE 5y, g = [ :
7 96507 Saler cervené, likérové vino 17 % (sladké), Spalek 2015/17 6 0,50 181,82 220 242 oL

Specialni vina, Ceskd republika

8 96511 Veltlinské zelené, ledové vino BIO (sladké), Spalek 2017/18 6 0,20 322,31 390 429 OL

9 070002  Cabernet Moravia, ledové (sladké, darkova krabicka) Baloun 2018 6 0,20 280,17 339 3730 -

10 47035 Ryzlink rynsky, slamové (sladké, darkova krabicka) Gotberg 2016 8 0,20 326,45 395 415 OL

11 47036 Pélava, vybér z bobuli,Panensky kopec” (sladké) Gotberg, 2018 6 0,50 247,93 300 309 OL

12 21955 Tramin cerveny, vybér z bobuli (sladké), Nové vinafstvi 2017/18 12 0,375 166,94 202 213 OL




odrlida Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®

L
konzumace po 1.roce i

dekantace  ne

archivace  2-4roky

Ryzlink vlassky

jakostni, Mikrosvin Mikulov

Jako i v jinych vinech této odrldy, i zde mUzete
najit typické palavské rysy. Ve vlni jsou patrné tony
ofiskd ve spojeni s medem. Chut je potom stavnata
a Cerstvé s lehkou minerdinf strukturou.

4

odrida Cabernet Moravia

technologie Zraniv drevénych
vyroby sudech.

intenzita

kategore @@@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Cabernet Moravia
jakostni, Benes

Vino typicky purpurové barvy. Ve vini previdda
cabernetové aroma s podtony zelené papriky.

V chuti je svézi, provzdusnéné, s zivou kyselinou,
v zavéru ji podporuji jemné tfisloviny. Typické
moravské cervené vino, které neunavi, vhodné

k dennimu stolovant.

2

odrlda Rulandské modré

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®

MIKROSVIN
konzumace po 1.roce . KRSV
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Rulandské modré
jakostni, Mikrosvin Mikulov

Vino rubinové barvy pfijemné pfekvapf svou vini
i chuti. Ve vini se objevuji susené Svestky s pfi-
mési cerstvych brusinek. Chut je pInd a odrtidova.
Zakulacend kyselina s jemnou sladkou tfislovinou
je pfijemnou soucasti toho cerveného vina

z Palavy.

5

odrdda Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore @@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4roky

TLINSKE ZRLENE

Veltlinské zelené
kabinet, Benes

Vino elegantni svétle nazelenalé barvy, odridové
typické viné s citelnym kvétnatym aroma. V chuti
je doplnéno tény bélomasych broskvi. Spravné
vychlazené je idedlnim spole¢nikem k dennimu
stolovani.

odrida Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Ryzlink rynsky

jakostni, Mikrosvin Mikulov

Jakostni vino nazelenalé barvy, které je typickym
ptikladem Ryzlinku rynského z Mikulovské pod-
oblasti. Jemné aroma bylin je podtrzeno svézimi
tény merunkové slupky. Chut je $tavnata a ovocna
s pffiemnym odrddovym charakterem.

6

odrtida Maller Thurgau

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie @©@0@@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Miiller Thurgau

jakostni, Kraus

Lehké vino se svézim projevem s tény citrusd,
broskve a Zlutého jablka. Je vhodné k predkrmdm
nebo k leh¢im jidlam.

Cenové vyhodna vina pro prodej po sklenickach ocnik  karton obsah  (enaad 60COKE cenado 6 B00KE
7 98113 Ryzlink viassky, jakostni, Mikrosvin Mikulov 2019/20 0,75 109,09 132 149 O

2 98114 Rulandské modré, jakostni, Mikrosvin Mikulov 2017/18 0,75 100,00 121 139

3 98121 Ryzlink rynsky, jakostni, Mikrosvin Mikulov 2018/19 0,75 106,61 129 145 O

4 95509 Cabernet Moravia, jakostni, Bene$ 2019/20 0,75 105,79 128 144 @ 0{4
5 95515 Veltlinské zelené, kabinet, Benes 2019/20 0,75 105,79 128 144 O

6 97307 Miiller Thurgau, jakostni, Kraus 2019/20 0,75 107,44 130 146 O




VAl s tip! |

odrida Palava

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Palava
zemské, Trpélka & Oulehla

Vino svétle Zluté barvy. Prijemnd viné s aroma
kvetoucich slivonf a rdzi. V chuti se objevuji tony
marcipanu a grepu, v zavéru lehce mineréini.

Zivé vino se svézf kyselinou a vstficnou chutf.

Je vhodné vychlazené jako aperitiv, nebo k zeleni-
novym a ovocnym salatlim, dusené driibezi nebo
knedlikim s merunkami.

8

odrlida Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Veltlinské zelené
zemské, Trpélka & Oulehla

Vino ma svétle zelenou barvu. Ovocnd viné s aro-

ma letnich jablek a medunky. Chut je Ziva s dobrou
kyselinou, v zavéru tony kofeni. Pifjemné a vstiicné
vino pro kazdodenni stolovani. Doporucujeme

k pikantnim rybim pomazénkam nebo pec¢enému

krélikovi.

10

odrdda Frankovka

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore @@@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Frankovka rosé
zemské, Trpélka & Oulehla

Vino ma lososovou barvu a svézi, ovocné aroma.
Ovocnd chut navazuje na vani, objevujf se tony
drobného cerveného ovoce, jako je rybiz ¢i mali-
ny. Prjemné prekvapi vy3si kyselina s pikantnim
a kofenitym zévérem. Dobfe vychlazené doporu-
¢ujeme jako aperitiv.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K¢

Ceska republika

o EXTI

odrlda

Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Rulandské sedé
zemské, Trpélka & Oulehla

Typické, odridoveé charakteristické vino se svétle
Zlutou barvou. Ve vini je aroma kandovanych
citrust a marcipanu. Chut navazuje na vini, ovoce
prechézi do ténd rostlin a uslechtilého dreva. M4
mineralni zavér. Vhodné k zeleninovym saldtlim,
jehnécimu masu na grilu ¢i sladkovodnim rybam.

1

odrdda

Frankovka

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore @@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Frankovka
zemské ,Karlov”, Trpélka & Oulehla

Vino jasné granatové barvy. V buketu dominuji to-
ny drobného zahradniho ovoce (tfesné, ostruziny),
ve vyrazu je odridové ovocitost, ozvldstnéna ty-
picky ,kounickym@ minerdInim zévérem. Intenzivni
a pfimocare fizné vino je vhodné k dennimu
stolovani.

Cenové vyhodnad vina pro prodej po sklenickach rotnik  karton obsah  §2100 6 000 K¢ oo znacky
7 96418 Palava zemské, Trpélka & Oulehla 2019/20 6 0,75 120,66 146 156 OL
8 96408 Veltlinske zelené, zemské, Trpélka&Oulehla 2018/19 6 0,75 100,00 121 139

9 96409 Rulandské Sedé, zemské, Trpélka & Oulehla 2018/19 6 0,75 120,66 146 156 1@

10 96410 Frankovka rose, zemské, Trpélka &Oulehla 2019/20 6 0,75 100,00 121 139 O

171 96424 Frankovka, zemské,Karlov”, Trpélka &Oulehla 2018/19 6 0,75 109,92 133 146 @




18 Ceska republika Cenové vyhodné vina

odrlida Tramin cerveny
o
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@®@®
konzumace po 1.roce
dekantace ne
archivace  2-4roky
-
P
Village
ey mis
-

Tramin cerveny Village

jakostni, Nové Vinarstvi

Vino svétle Zluté barvy se snadno rozpoznatelnou
vlni ¢ajovych a bylich rizi a grapefruitu. Chut

je kofenitd, aromatickd a hrejivé s nizsSim obsahem
kyselin.

4

odrlda Maller Thurgau

+ dalsi odridy

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@@®@®@

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Cuvée Kraus bilé
jakostni, Kraus

Svézi lehké vino s atraktivnim aroma citrust

a kvétin bylo vyrobeno ze smési odrid, kde z3-
kladni odrtdou je Mller Thurgau. Vino je pfijemné
pitelné, vhodné pro bézné prilezitosti. Hodi se

k predkrm0m, r&znym druhm saldtd a rybam.

Jde o suché vino.

2 ETE

odrlda

Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Ryzlink rynsky Village
jakostni, Nové Vinarstvi

Vino svétle zelenozluté barvy, ve vini plné a nazra-
|é s aroma kvétin a ovoce, které prechazeji

v chuti do téond vafenych merunék. Jde o pfijemné
a harmonické vino s dokonalym pomérem cukrd,
kyseliny, vyzralosti a minerality.

5
odrdda Modry Portugal,
Pinot Noir
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.
intenzita
kategorie @@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Rosé Kraus
jakostni, Kraus

SvéZi lehké vino vyrobené z hroznt odrid Modry
Portugal a Pinot noir. Ma decentni barvu ¢ajové
raze. Viné je jemnéd s dominanci zahradnich jahod,
tfesni a tobnem slehacky. Chut je svéZi, Cista

a pfijemné ovocita.

3 ETE

odrdda

Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@@®®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Rulandské sedé Village

jakostni, Nové Vinafistvi

Leh¢ivino s Cistym, svézim a ovocnym aroma,
které ma ovocny charakter. Chut je ¢ist3, Stavnata,
s tony kompotované hrusky. V zavéru je dobra
rovnovaha mezi zbytkovym cukrem a kyselinou.

6

odrdda Modry Portugal,

Dornfelder

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Cuvée Kraus Cervené
jakostni, Kraus

Lehké vino vyrobené z Modrého Portugalu

a Dornfelderu. Ve vyrazu dominuje cervené
peckovité ovoce. Barva vina je syt tfislovina
spise mék¢i. Vino je ur¢ené pro bézné ptileZitosti,
vhodné k dribezi ¢i pizze.

Cenové vyhodnd vina pro prodej po sklenickdch ocnik  karton obsah  (enaod 60COKE cenado 6 B00KE

1 21701 Tramin cerveny Village, jakostni, Nové Vinafstvi 2019/20 0,75 100,00 121 140

2 21703 Ryzlink rynsky Village, jakostni, Nové Vinafstvi 2018/19 0,75 100,00 121 140 O

3 21705 Rulandské $edé Village, jakostni, Nové Vinai'stvi 2019/20 0,75 100,00 121 140 O
21906 Pélava Village, polosuché jakostni, Nové Vinafstvi (od 12/2020)  2020/21 0,75 100,00 121 140 O

4 97313 Cuvée Kraus bilé, jakostni Kraus 2018/19 0,75 90,91 110 128 O

5 97314 Rosé Kraus, Modry portugal, jakostni Kraus 2018/19 0,75 90,91 110 128 O

6 97315 Cuvée Kraus cervené, jakostni Kraus 2018/19 0,75 85,12 103 121 @




7

odrida Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Veltlinské zelené
jakostni, Tetur

SvéZi jakostni vino svétlé, zelenozluté barvy. Viné
i chut na sebe dobre navazuji - je patrna jemna
ovocitd kyselina a tony lipového kvétu.

10

odrlida Zweigeltrebe

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie @@@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Zweigeltrebe rosé
jakostni, Tetur

Zakladnf jakostni rosé, které potési svou ,pitelnosti”.

Mé& pomerancové-lososovou barvu, svézi charakter
s fiznou kyselinou a tfeSnovym zavérem.

Cenové vyhodnd vina pro prodej po sklenickach

8

odrlda Muskat moravsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©@@® ] .

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Muskat moravsky
jakostni, Tetur

Mé zlatozlutou barvu. Jedné se o velmi aroma-
tické vino s muskatovou az cernorybizovou vin,
jemnou ovocnou chutf, podporené vyraznéjsi
kyselinou.

(Al a3 tip! |

odrida

Svatovaviinecké

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie @©@@ k|

konzumace po 1.roce Viadimirfetur_

dekantace  ne

¥

archivace  2-4roky

Svatovavriinecké
jakostni, Tetur

Odrtdove charakteristické vino tmavé grandtové
barvy, s ovocnou vini a vishovym aroma. V chuti
je hladké s tony pripominajici povidla.

obsah cena od 6 000 K¢

_i‘[ud.mlrl’#

Cenové vyhodnd vina Ceska republika 79

cena do 6 000 K&

I a3 tip! |

odrlda

Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Rulandské sedé
jakostni, Tetur

Vino zlatosedé barvy. Ma decentni vini s aroma
ovoce. Chut je jemna, s tény kompotovanych
hrusek a merunék.

(PRl nas tip! |

odrdda

Zweigeltrebe

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore @@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Zweigeltrebe
jakostni, Tetur
Toto vino se prezentuje rubinovou barvou.

Je hladké s plnou chuti a s jemnou tfislovinou,
v zavéru s tony borlvek a visni.

rocnfk - karton obsa bez DPH / s DPH s DPH T
7 95719 Veltlinske zelené, jakostni, Tetur 2018/19 6 0,75 90,08 109 128 O
8 95720 Muskat moravsky, jakostni, polosuché, Tetur 2018/19 6 0,75 96,69 117 136 =©)
9 95724  Rulandské Sedé, jakostni, Tetur 2018/19 6 075 100,00 121 140 O
10 95721 Lweigeltrebe rose, jakostni, Tetur 2018/19 6 0,75 93,39 113 131 (]
11 95722 Svatovaviinecké, jakostni, Tetur 2011/18 6 0,75 90,08 109 128 @
12 95723 Iweigeltrebe, jakostni, Tetur 2011/16 6 0,75 93,39 113 131 [ ]

Ceska republika




20 Morava Velkopavlovickd podoblast

1
odrida Muskat Moravsky, R
Mdiller Thurgau,
Sauvignon g
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.
intenzita
kategore ©@@® ‘”
konzumace do 3 let &\
dekantace  ne )
) SEDTAK
archivace  ne -
¥ ﬁ/"\'\b.
s s Pl i
Letni vino St

zemské, Sedlak

Bohatd viné lu¢nich kvétd, broskvi a erstvych
hroznd. Chut je svézi, jemné nasladld s tony zluté-
ho melounu a zralych hroznd, v zavéru s jemnou
stopou citrusl a Stavnatou kofenitosti. Jedine¢né
letni cuvée, lehké, svézi a harmonické vino.
Doporucujeme k chiestovym specialitdm

a dalsim letnim lahtdkém.

4

odrida Cabernet Moravia

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore @@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Cabernet Moravia
zemské, Sedlak

Vino ma tmavé rubinovou barvu, viné je intenzivni
a odrddové charakteristickd s typickym caberneto-
vym aroma. Chut je suchd, sametova a harmonickd,
s dobfe vyvazenym télem.

2

odrlda Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Veltlinské zelené

zemské, Sedlak

Tento Veltlin ma svétle zelenou az zelenozlutou
barvu. Pronikavd viné s tény ovoce a lipového
kvétu. Stfedné plné télo, svézi a vyvazena chut
s aroma jemné horkych mandli, kofenitosti

a zeleného pepre.

5

odrdda Frankovka

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore @@@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Frankovka rosé
zemské, Sedlak

Diky technologii ma vino originalni, jahodové
narlizovélou az jemné lososovou barvu. Ve vini

se objevuji tony cerveného ovoce — malin a lesnich
jahod. V chuti je vino svézi s pikantni kyselinou

a naslddlou dochuti. Doporucujeme k syrdm

s modrou plisni, ovocnym saldtdim a sladkovodnim
rybam.

B

odrlida Mdller Thurgau

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Miiller Thurgau

zemské, Sedlak

Zemské vino svétlé barvy se zelenymi odlesky.
Bohatd, odrlidoveé typickd a intenzivni viiné s aro-
ma kvétd, akatového medu a jarnf rozkvetlé louky.
Chut je lehké a svézi s citrusovou kyselinou a tony
bilych letnich jablek.

6

odrtida Modry Portugal

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore @@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Modry Portugal
zemské, Sedlak

Ma tmavé grandtovou barvu a vini cerného
ovoce a ¢okolady. Vino, které zaujme svoji ovoc-
nostf a lahodnou chuti s nizsim obsahem kyselin
a vyraznym sametovym projevem. Ve své
cenové tfidé jde o zajimavé Cervené vino.

Cenové vyhodna vina pro prodej po sklenickdch onik  karton obsah  (enaad 60COKE  cenado 6 00KE - py

1 95815 Letni vino (cuvée MM - MT - SG), zemské Sedlak 2019 6 0,75 110,74 134 148

2 95818 Veltlinske zelené, zemské, Sedlak 2019/20 6 0,75 93,39 113 131 O

3 95811 Miiller Thurgau, zemské, Sedlak 2019/20 6 0,75 93,39 113 131 O

4 95828 (Cabernet Moravia, zemské Sedlak 2019/20 6 0,75 100,00 121 140 @

5 95820 Frankovka rose, zemské, polosuché, Sedlk 2019/20 6 0,75 100,00 121 140 O

6 95810 Modry portugal, zemské, Sedlak 2019/20 6 0,75 100,00 121 140 @
65827 Rulandské Sedé, zemské, Sedlak 2019/20 6 0,75 100,00 121 140 O




odrlda 40 % Zweigeltrebe,
40 % Frankovka,

20 % Rulandské modré

technologie Zraje 12 mésicl

vyroby v dubovych sudech.

intenzita

kategorie ©0@® e
SEDLAK

konzumace po 2.roce

dekantace  ne :

Sy =

archivace  3-6let

Velka Cervena Slipka
Cuvée
Limitovana edice

Cuvée tradi¢nich velkobilovickych odrdd —
Zweigeltrebe, Frankovka a Rulandské modré.

Hrozny pochézeji z vybranych vinic Velkych Bilovic

a musf byt ru¢né sklizeny. Ma sytéjsi, rubinové
Cervenou barvu. Vné i chut pfipomina brusinky
a vyzralé tresné. Vino s dlouhym zavérem a jistym
potencidlem zrani.

PR novinic |

odrida

Pinot Noir

technologie Zraje na dubovych

vyroby sudech.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Pinot Noir

Limitovana edice
vybér z hroznli
Limitovana edice odrtdy Pinot
Noir, kde hrozny pochézi z jedné nejlepsi vinice
Nové hora, dfive nazyvané ,Panské”. Barva je gra-
natovo — rubinova. Bohaté viné s aroma peckovi-

tého ovoce, tfesni a susenych Svestek. Harmonicky
doplnuje tony uslechtilého dreva a hotké ¢okolady.

V chuti je vino plné s bohatou strukturou vyvaze-
nych tfislovin a lahodnou dochuti.

8
odrlda 50 % Merlot,

30 % Zweigeltrebe,

20 % Frankovka
technologie 14 mésict zrani v novych
vyroby barikovych sudech.
intenzita
kategorie ©©®®
konzumace po 2.roce

dekantace  ne

archivace  3-6let

Renomé Cuvée
Limitovana edice

Vlajkové lod Vinafstvi Sedlak. Vyjimecné vino
vyrdbéné pouze ve vyjimecnych ro¢nicich. M3
vyraznou vUni s aroma ¢okolddy a s jemnym na-

znakem lanyz{. Vino s vyraznou ovocnosti, pevnym

télem a dlouhym zdvérem. Ma potencidl dalsiho
zranf az 10 let. Doporucujeme ke grilovanym nebo
uzenym tmavym mastm, vyraznym typtm syrd,
napfiklad s modrou plisni.

Tl rovinca |

Chardonnay 80 %,
Rulandské sedé 20 %

odrdda

technologie Zraje 6 mésicl v malych

vyroby barrique sudech.

intenzita

kategore ©@®®®

konzumace po 2.roce SEDIAK
dekantace ne

archivace  3-6let =

Velka Bila Slipka

Limitovana edice

Cuvée odrid Chardonnay

a Rulandské sedé, které fermentovalo a nasledné
zralo 6 mésic v malych barrique sudech. Viné je
intenzivni, pInd a harmonickd, uslechtilé tony du-

bového dreva se prolinaji s jemnym buketem koure

a vanilky. Chut je jemné kofenitd, dlouho dozniva-
jicf se stavnatou kyselinou. V chuti mdzeme hledat
siroké spektrum projevl ovoce a citrusové plody.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K&

Velkopavlovickd podoblast Morava 21

I a3 tip! |

Merlot

odrida

technologie 14 mésicl zrani v novych

vyroby barikovych sudech.
intenzita
kategorie ©0®@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Merlot Reserva
Limitovana edice
vybér z hroznl

Limitovana edice odriidy Merlot,

kde hrozny pochézi z trati Nova hora. Barva je
tmavd, grandtova s rubinovym nadechem. Vliné je
hned po otevienf lahve vyraznd, objevuji se lehké
tény dubového dreva a vanilky v kombinaci se
sirokou Skalou cerveného ovoce. Chut je dlouhd,
doprovézena sladkym projevem tfislovin, kavy,
¢okolddy a vanilky. Vhodné s jelenim ragu,

k pernaté zvéfiné nebo k ementalu.

12

odrtida Sauvignon blanc

technologie Caste¢né zréni v drevénych

vyroby sudech.

intenzita

kategore @@@®

konzumace po 2.roce k’
dekantace ne ;@I—;'
archivace  2-4 roky i .._'.:..,
Sauvignon

pozdni sbér

Vinohrad lezi v mimém svahu v katastru vini¢nf
traté Nova hora. Osvézujici chut s ¢istym projevem
a s jemnou stopou po dfevéném sudu. Vino

je elegantni, intenzivni a precizni, v chuti s jemnou
mineralitou a dlouhym zavérem. Netypicky
moravsky Sauvignon, ktery nenf vyrobeny

na primarni aromatiku.

Rodinné vinafstvi Sedlak, Velké Bilovice, Limitovand edice  rocnik  karton obsah  §203,951 5999 ¢ el anacky
7 95829 Velka Cervend Slipka Cuvée, Limitovana edice 2017 6 0,75 290,08 351 369, % @' 0@
8 95821 Renomé Cuvée, Limitovana edice 2016 6 0,75 390,08 472 49 @ L @
9 95823 Merlot Reserva, Limitovand edice, vybér z hrozni 2017/18 6 0,75 290,08 351 369 O L 0@
10 95831 Pinot Noir, Limitovand edice, vybér z hroznli 2017/18 6 0,75 290,08 351 3698 Y@ 0@
17 95830 Velkd Bild Slipka Cuvée, Limitovana edice 201718 6 0,75 250,41 303 3185, @ 0@
Rodinné vinaistvi Sedlak, Velké Bilovice

12 95826 Sauvignon, pozdni shér 2017/18 6 0,75 150,40 182 191 (@] @

Ceska republika




odrida Hibernal

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0©®®

konzumace po 1.roce ‘

dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Hibernal
vybér z hrozni

Hibernal je jednou z nejmladsich u nds péstova-
nych odrdd. Vznikla kfizenim odrid Ryzlink
rynsky a Seibel. Toto polosladké vino mé zlatozlu-
tou barvu, ve vlini se objevuji jemné kvétinové
tény s kofenitym charakterem. P¥jemnd, kulatd

a vyrazné ovocna chut, ve které se krasné spojuje
pikantnf kyselina a zbytkovy hroznovy cukr.

4

odrlida Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0®®®

konzumace po 1.roce ‘
dekantace  ne E-Er\
archivace  2-4 roky “:‘ &
Ryzlink vlassky

kabinet

Vino ma jasnou, zlatoZlutou barvu. Jemna a ovocna
vliné s aroma citrusovych plodd a rozkvetlé louky.
V chuti je pfijemné minerdini s vyzralou pikantni
kyselinou a jemnymi medovymi tény.

2

odrlda Chardonnay

technologie Zréniv sudech - ¢ast ve

vyroby velkych dubovych a ¢ast
v barikovych sudech.

intenzita

kategorie ©@0@@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace ne

archivace  2-4roky

Chardonnay
pozdni sbér

Vino jiskrné zlatozluté barvy. Viné je koncentrova-
nd, s aroma prezralého ovoce, medového melounu
a nédechem grapefruitu. Diky zrani v dubovych
sudech se objevuji tony vanilky. Chut pfijemné na-
vazuje na vlni. Od za¢atku dominuji tony zralého
citrusového ovoce, které se spolu s medovymi
tény projevuji po celou dobu piti.

5

odrdda

Neuburské

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4roky

Neuburské

pozdni sbér

Vino ma ovocnou a kvétnatou vini. To vie dopro-
vazi pIng, svézi chut s potencidlem delsiho zréni.
Pfi delSim leZeni se zvysuje viskozita vina a vzroste
sametovy dojem v Ustech. Dochut vina je harmo-
nickd a svézi. Neuburské je srde¢ni zalezitosti vinar-
stvi. Potési milovniky této odrlidy a hodi se

k salatm a rybim pokrmdm.

ER nas tip! |

odrdda

Veltlinské zelené

technologie 6 mésicl zrani ve velkém
vyroby sudu.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Veltlinské zelené
pozdni sbér

Vino ma bohatou a ovocnou vini s aroma limetky,
ananasu a medového melounu. V chuti se prolinaji
zralé ovocné tény a v delSim zavéru také mineralita
a pffjemna kyselina. Velmi dobfe pitelné vino pro
kazdy den. IdedIni k lehkym pokrm@m, drlibezimu
masu a zeleninovym jidldm.

6

odrdda Tramin cerveny

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie @©@0@@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4roky

Tramin ¢erveny

pozdni sbér

V&iné je bohatd, ovocna i plné kofenité s tony
kvetoucich rdzi, Sefiku i jemnych parfémd. Chut
je plnd a dlouha s kulatym télem, snoubi se v ni
ovocnost s nazrélou kyselinou a medovym zavé-
rem. Vino které se idedlné kombinuje s dribezim
¢i orientalnimi pokrmy.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Rodinné vinaistvi Sedlak, Velké Bilovice rocnik  karton obsah I o 2nacky
1 95809 Hibernal, vybér z hrozn (polosuché) 2018/19 6 0,75 170,25 206 216 O
2 95816 Chardonnay, pozdni shér 2017/19 6 0,75 170,25 206 216 O @
3 95801 Veltlinské zelené, pozdni shér 2019/20 6 0,75 130,58 158 166 O
4 95812 Ryzlink vlassky, pozdni shér 2019/20 6 0,75 130,58 158 166 O
5 95802 Neuburské, pozdni shér 2019/20 6 0,75 130,58 158 166 O
6 95805 Tramin ¢erveny, pozdni shér (polosuché) 2018/19 6 0,75 170,25 206 216 O




odrida Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©©®®

konzumace po 1.roce '.‘

dekantace  ne _S_B_ﬁl_"

archivace  2-4 roky e
B
ﬁm
L

Ryzlink rynsky

pozdni sbér

Viné vina je vyrazné pIng, bohatd, s pevnou struk-
turou. Chut je dlouhd, vyrazna a mineralni, s pfi-
jemnym zbytkovym cukrem a osvézujici kyselinou.
Mineralni vino se bude hezky hodit ke sladkovod-
nim rybam.

10

odrlida Zweigeltrebe

technologie Po fermentaci

vyroby v nerezovych tancich,
zrdni 12 mésich
ve velkém dubovém sudu.
intenzita
kategorie ©@@®@®
konzumace po 2.roce

dekantace ne

archivace  3-6let

Zweigeltrebe
pozdni sbér

Ma vyraznou ovocnou vUni zralych visni, tresni

a susenych Svestek, s nddechem tonl vanilky a ka-
vy. Elegantni vino s bohatou strukturou a lahodnou
dochuti cokolady Pfijemné cervené vino, které
dobfte doprovazf pizzu nebo rlizné Upravy tmavé-
ho masa.

odrlda Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
Nésledné 3 mésice ve
velkém dubovém sudu.
intenzita
kategorie ©©®®®
konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Rulandské sedé
pozdni sbér

Uz ve vini je patrna vyzralost a kvalita hroznd.
Viné je plnd, bohatd, pfijemné ovocnd, s tony kom-
potovanych hrusek a citrust. Chut je opét pIng,
dlouhd, harmonicka, jemné zaobalend hroznovym
cukrem s pikantnim zavérem. Vhodné kombinovat
se sunkou, susenymi raj¢aty, grilovanymi rybami ¢i
telecim masem.

11

odrida Merlot

technologie Po fermentaci

vyroby v nerezovych tancich,
zrdni 12 mésich
ve velkém dubovém sudu.
intenzita
kategore O©@@®@®
konzumace po 2.roce

dekantace ne

archivace  3-6let

Merlot
vybér z hrozni

Ma pfijemné aroma susenych Svestek, ostruzin

a boravek, doplnéné o tony kdvy, koufe a cokolddy.
Mohutné, pIné vino s tony marmelady z drobného
¢erného ovoce. Harmonické tfisloviny a dubové
aroma davajf vinu delsi zavér. Hodi se k tmavym
masdam, zvéfiné ¢i specialitém na grilu.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K&

Velkop

Ceska republika

odrida Frankovka

technologie 12 mésict zrani ve velkych

vyroby sudech z francouzského
dubu.

intenzita

kategorie @©@0@@®@®

konzumace po 2.roce

dekantace ne

archivace  3-6let

Frankovka

pozdni sbér

Barva vina je rubinové cervenad - typicka pro
,Frankovky z Bilovic”. Zaujme mladickou vyzralosti,
pfijemnym ovocnym aroma s tony ostruzin a nade-
chem vanilky a exotického kofeni. Potenciél tohoto
vina je v horizontu pfistich 5 let.

12

odrdda Rulandské modré

technologie Po fermentaci

vyroby v nerezovych tancich,
zrdni 12 mésich
v dubovych sudech.
intenzita
kategorie 0@ @®@®
konzumace po 2.roce

dekantace ne

archivace  3-6let

Rulandské modré
vybér z hrozni

M3 intenzivni vani susenych Svestek a tfedn,
harmonicky doplnénou tény vanilky a marmela-
dy. Chut je pInd, hutnd a bohatd. Snoubf vyrazné
tény marmelddového ovoce se stopou koufe

a sladkych tfislovin. Tfislovina s lehkou stopou
ovocné kyseliny je patrnd i v dochuti. Vino Ize
velmi dobre kombinovat k pe¢enému masu,
specialitdm z kachny a syrim.

Rodinné vinafstvi Sedlak, Velké Bilovice otnik  karton obsah 22 46000 K¢ ok znacky
7 95803 Ryzlink rynsky, pozdni sbér 2018/19 6 075 170,25 206 216 O
8 95804 Rulandské Sedé, pozdni shér 2018/19 6 0,75 150,41 182 191 ©
9 95817 Frankovka, pozdni shér 2018/19 6 0,75 150,41 182 191 [
10 95806 Iweigeltrebe, pozdni shér 2018/19 6 0,75 150,41 182 191 [ ]
11 95807  Merlot, vybér z hroznii 2018/19 6 075 190,08 230 242 @
12 95808 Rulandské modré, vybér z hroznii 201718 6 0,75 170,25 206 216 @




24 Morava Velkopavlovickad podoblast

(B a3 tip! |

odrlida Irsai Oliver Vlodin
technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.

intenzita

kategore ©O©®®

konzumace po 1. roce ViadumieTetur
IRSA) OLIVER

dekantace  ne —

archivace  2-4 roky . on At

Irsai Oliver
kabinetni

Ma zelenozlutou barvu, jemnou muskatovo-kore-
nitou vani a pfijemnou ovocnou chut s pikantni
kyselinou, kterd davé vinu svézest. Velmi Uspésné
vino poslednich let, které je stéle vice oblibené.

VI a3 tip! |

odrida

Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©0@®@®

konzumace po 1.roce ViadmirTetur

RULANDSKE SE0E
dekantace ne s %

archivace  2-4roky

Rulandské sedé
pozdni sbér

Vino zlatoZluté barvy, mé vyraznou vini s aroma
kandovaného ovoce, minerality a zemitosti. Chut je
velmi extraktivni s pikantni jemnou kyselinou,

v zavéru s ofechovymi tény. Vino bylo zpracovano
reduktivni technologif.

2

odrlda Veltlinské zelené ;
technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@®@®@®

konzumace po 1.roce ViadumirTatoe
dekantace  ne ELLNGECH T
archivace  2-4 roky i S
Veltlinské zelené

pozdni sbér

Vino zlatozelené barvy. Ma elegantni, kvétinovou
vlini a svézf ovocnou chut s jemnou kyselinou.
Dobte doprovodi jarni zeleninové polévky nebo
pokrmy s chfestem.

5

odrtda Tramin cerveny vadim

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce

‘adumirTetur
Teamin CERVENE

dekantace  ne

archivace  2-4roky

Tramin ¢erveny

pozdni sbér

Ma zlatozlutou barvu a pfijemnou vani s aroma
fialek a rdzi. Chut je plna a kofenita, v zavéru vyraz-
né medové tony. Vino je vhodné ke slavnostnim
prilezitostem.

3

odrdda Ryzlink viassky Jmit,
technologie Fermentace v nerezovych .
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@®®@®

ViadimirTetur

konzumace po 1.roce
_— RiILINK MLALSEY

dekantace  ne

archivace  2-4roky

Ryzlink vladsky
pozdni sbér

Vino ma svétlou, Zlutozelenou barvu. Tento Ryzlink
vlassky je stfedné plny, harmonicky, podporeny
pikantni kyselinou.

6

odrdda

Chardonnay

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.

intenzita

kategore ©0©0@®®

konzumace po 1.roce ViadimirTetur

CHARDONNAY
dekantace  ne e :

archivace  2-4roky

Chardonnay
pozdni sbér

Vino Zlutozelené barvy, ma jemnou a kofenitou
chut, ve které se objevuji ovocné a minerdini tony,
v zavéru s dotekem Zlutého melounu a pikantni
svézi kyselinou po citrusovych plodech. Dobre se
hodi k lehcim Upravédm sladkovodnich ryb, grilova-
nému kufecimu masu nebo vegetarianské teriné.

Vinafstvi Vladimir Tetur, Velké Bilovice ocnik  karton obsah  (enaad 60COKE cenado 6 B00KE
1 95701 Irsai Oliver, kabinet 2018119 6 075 139,67 169 178 O
2 95705 Veltlinské zelené, pozdni shér 2018/19 6 0,75 119,83 145 152 O
3 95713 Ryzlink vlassky, pozdni shér 2018/19 6 0,75 144,63 175 184 O
4 95703 Rulandské Sedé, pozdni shér (polosuché) 2018/19 6 0,75 144,63 175 184 O
5 95704 Tramin cerveny, pozdni shér (polosuché, 2019 suché) 2018/19 6 0,75 144,63 175 184 O
6 95706 Chardonnay pozdni shér (polosuché) 2018/19 6 0,75 139,67 169 178 O




7

odrida Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©©®®

konzumace po 1.roce “viadimirTetor
dekantace  ne E”"“‘“ﬁ:
archivace  2-4 roky

Ryzlink rynsky

pozdni sbér

Toto polosuché vino mé zelenoZlutou barvu.
Aromaticka viné s tony lipového kvétu. Chut nava-
zuje na vUni a je zvyraznéna pikantnf kyselinou,

v zavéru doplnénd o lehké medové tony.

([ nés tip! |

odrtda Frankovka Hadin
technologie Po fermenatci
vyroby v nerezovych

tancich zraje ve velkych

drevénych sudech.
intenzita
kategorie ©0©@®® ViadimirFetor

FRANKOVEA

konzumace po 2.roce -

dekantace ne

archivace  3-6let

Frankovka

pozdni sbér

Ma rubinovou barvu, ¢erstvou vini skofice a visni.
V chuti je pIné a pfijemné, v zavéru se objevujf tony
Cokolddy. IdedIni k jidldm pfipravenym z jehnéciho
masa ¢i grilovanym masdm.

8

odrlda Pélava

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce viadimirTetur
e~ e PALAVA
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Palava

vybér z hrozni

Barva je zlatozlutd, viiné odrlidova a vyrazna

s aroma kvétl a kofen, také lehce rdze a fialky. Toto
polosladké extraktivni vino ma harmonickou kyseli-
nu a medovy zavér, coz umocnuje jeho plnou chut.

11

odrtida Cabernet Sauvignon

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Cabernet Sauvignon

pozdni sbér

Vino ma temné granatovou barvu. Vné i chut
nabizi podobné tény — citime aroma lesniho
ovoce, povidel a horké ¢okolddy. Zavér vina

je jemny, hladky az sametovy.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K&

Morava 25

Ceska republika

9

odrlida Merlot

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@®@®@®

konzumace do 3 let  Madienirfoter

MEeRLOT - ROSE

dekantace ne

archivace  ne

Merlot rosé

pozdni sbér

Polosuché rlizové vino rubinovo-lososové barvy,
které se prezentuje jak ve vlni tak i chuti aroma
lesniho ovoce. IdedIni hodné vychlazené na letni
terasu.

12

70 % Frankovka,
30 % Rulandské modré

odrdda

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©0©@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  3-6let

Velka Cervena Slipka
Cuvée

Velk4 Cervend Slipka je cuvée odrad Frankovka

a Rulandské modré, kde prvné jmenovana odrida
reprezentuje 70%. Vino ma rubinovou barvu.
Vané i chut kombinuje tény lesnich jahod, mandli,
vanilky a koufovosti.

Vinafstvi Vladimir Tetur, Velké Bilovice rotnik  karton obsah  (ena0d 6 000K ok’ znacky
7 95714 Ryzlink rynsky, pozdni sbér (polosuché) 2019/20 6 0,75 144,63 175 184 O
8 95710 Pélava, vybér z hrozni (polosuché) 2018/19 6 0,75 170,25 206 211 6 ©)
9 95712 Merlot rose, pozdni sbér (polosuché) 2019/20 6 0,75 139,67 169 178 O
10 95707 Frankovka, pozdni shér 2017/18 6 0,75 139,67 169 178 @ 0@
11 95725 Cabernet Sauvignon, pozdni shér 2015/16 6 0,75 165,29 200 210 @
12 95726 Velka Cervena Slipka Cuvée (Pinot Noir + Frankovka) 2016/18 6 0,75 247,93 300 315 @




odrida Muskat Moravsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©O®®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Muskat moravsky

kabinet

»Noviny”

Vino zelenkavé Zluté barvy. Nevtiravé muskatové
aroma s nadechem kompotovanych merunék

a oloupané mandarinky. Chut je Stavnatd, s vyraz-
nym aromatickym a svézim zavérem.

4

odrida Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Rulandské Sedé
pozdni sbér
+Novosady”

Ma svétle Zlutou barvu. Viné je bohatd, ovocnd,

s tény toastovaného chleba v kombinaci medu

a jemné vanilky. Chut je pInd, jemné drevitd s me-
dové nasladlym zévérem a svézi kyselinou. Vini¢nf
trat Novosady. Dobre vychlazené je pifiemnym
osvézenim ¢i spolec¢nikem k rybim pokrm@m.

2

odrlda Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©0®@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Ryzlink rynsky
pozdni sbér
»~Helezny dil”

Vino zelenozZluté barvy. Viné je kvétnatd, precha-

zejici do tond susenych merunék a zeleného jablka.

V chuti je vino lehké a ovocné, podporené svézi
kyselinou. PGvod hrozn( - vini¢nf trat Helezny.

5

odrtida Tramin cerveny

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Tramin ¢erveny

vybér z hroznl

»~Helezny dil”

Polosuché vino se zlatavou barvou. Vyrazna kvét-
naté viné s tony okvétnich listkl rdzi, lici, rozinek

a lu¢niho medu. Chut je intenzivné kofenitd a pIng,
se Stavnatou kyselinou a medovym zavérem.

ER nas tip! |

odrdda

Sauvignon Blanc

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©0®®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Sauvignon Blanc

pozdni sbér

»Satrapky”

Vino zelenozluté barvy. Svézi viiné s tény kvetou-
ciho bezu, zralého angrestu a hluchavky. Chut

je svéZi, kofenitd, s odrldovym charakterem

a jemnou kyselinou. Dobre se bude kombinovat
s jemnymi Upravami kufeciho masa.

6

odrtida Chardonnay

technologie 18 mésict v burgundskych

vyroby dubovych sudech.
intenzita
kategore ©0©0@®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Chardonnay Minimum

pozdni sbér

»~Novosady”

Vino ma zlatavé Zlutou barvu. Dominantni viné
vanilky a suseného ovoce s konakovym nadechem,
podbarvend tony citrusové travy. V chuti je vino
plné az krémové, s lehkou harmonickou kyselinkou
a dobrou tfislovinou.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Rodinné vinafstvi Libor Veverka, Cejkovice otk karon obsah (1300 6 000 K¢ o znacky
7 95910  Muskat Moravsky, kabinet ,Noviny” 201920 6 075 162,81 197 217 OL
295901 Ryzlink rynsky, pozdni shér ,Helezny dil” 2018/19 6 0,75 171,90 208 229 Ol

3 95902 Sauvignon Blanc, pozdni sér ,Satrapky” 2018/19 6 0,75 171,90 208 229 Ol

4 95903 Rulandské Sedé, vybér z hroznii ,Novosady” (polosuché) 2018/19 6 0,75 189,26 229 252 OL

5 95905 Tramin, vybér z hrozni ,Helezny dil” (polosuché) 2018/19 6 0,75 200,00 242 266 OL

6 95908 Chardonnay Minimum, pozdni shér ,Novosady” 2017/18 6 0,75 274,38 332 365 OL Q,J




7

odrida Neronet

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©0©®®

konzumace po 1. roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Neronet
pozdni sbér
»Satrapky”

Vino ma rudé fialovou barvu. Ve vini se prolinaji
tény susenych Svestek, hotké cokolady a karamelu.
V chuti je vino lehké s povidlovymi tény a zavérem
po nazrélych visnich.

Rodinné vinafrstvi Libor Veverka

Divodem zalozeni tohoto malého rodin-
ného vinafstvi byla jednak laska k vinu, ptdé a
vinicim, ale také dlouholeta tradice vyroby vina
v rodiné Veverkovych. Pfi zpracovani a vyrobé
vina se snazi spojovat modernéjsi technologie
s tradicnimi postupy, které spolu s rukopisem
davaji vinlm nezaménitelny charakter. Prioritni
podminkou pro vyrobu vina je dobfe vyzraly a
zdravy hrozen. Proto se pan Veverka rozhod! pro
vysadbu vlastnich vinic, kde mize z vétsi casti
kvalitu hroznt ovliviovat a kontrolovat. Odménou
za tuto péci je mu pak to, ze pfi vyrobé vina
vyuzivé pouze pifrodnf obsah cukru a kyselin, coz
z vin déla prirodni produkt s harmonickou chutf
a vani. Sortiment tvofi z vétsi ¢asti vina suchd,
ale u odrld, které dosahuji vysoké vyzrélosti
hroznd je zachovén ptijemny zbytek pffrodniho
hroznového cukru. Mezi speciality vinarstvi patfi
vyroba vin, kterd zraji v novych francouzskych
sudech, ale také lisovani oleje z hroznovych jader
nebo vyroba domacich hroznovych dzemu. Svou
malou produkci se snazi ukézat, ze v porovnani
s vinafskym svétem lze i v nasich podminkach
vyrabét kvalitni privlastkova vina.

I nas tip! |

odrlda

Frankovka

technologie Zréniv drevénych

vyroby sudech.
intenzita
kategore ©O©®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Frankovka
pozdni sbér
»~Novosady”
Barva rubinové cervend s odlesky do fialova. Viné
je jemné korenitd s ovocnym nadechem susené
svestky, visné v cokoladé s tény karamelu a vanilky.
PInd, jemné drevitd chut s kulatym télem

a harmonickymi tfislovinami. Hrozny z vini¢ni traté
Novosédy. Nadprameémé vino z Cejkovic.

([ a3 tip! |

odrida

Pinot Noir

technologie 24 mésict v novych

vyroby burgundskych dubovych
sudech.

intenzita

kategore ©O@®®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Pinot Noir

»Satrapky”

vybér z hrozni

Svétle rubinové barva s odlesky do rezava. Vino je
plné, téInaté, avsak sametové s vystupujicim aroma
ovocnych marmelddovych ton(, lehké stopy likérd,
s jemnym dotekem tabakovych listk( a koure.

o EXTI

odrida

Cabernet Sauvignon

technologie Zranfv dubovych

vyroby sudech.
intenzita
kategorie ©0©@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Cabernet Sauvignon

pozdni sbér

»~Novosady”

Temné Cervena rubinova barva. Kofenitd, ovocna
ving, podbarvena dievitymi tény. Pffjemna vyssi
tfislovina s dlouhym ovocnym a pikantnim
zavérem.

11

odrlida 40 % Rulandské Modré,
30 % Cabernet Sauvignon,

30 % Frankovka

technologie Zraje 30 mésict

vyroby v barikovych sudech.
intenzita
kategorie 0000 ®®

konzumace po 4.roce
dekantace ne

archivace  6-10let

Cuvée Hrdost

Cuvée HRDOST je postaveno

na plnosti Pinot Noiru, zpevnéné sametovym
projevem Cabernet Sauvignonu a obohacené
ovocnosti Frankovky. Vino je syté cervené az vis-
nové barvy. Bohatd ovocnd viné s aroma vanilky,
hrebicku a cedrového dreva. Stfredné plnéa chut

s tony bobulovitého ovoce, podpofené sametové
hladkymi tfislovinami, v zavéru s ovocnou svézesti
a tony susenych Svestek.

Ceska republika

Rodinné vinafstvi Libor Veverka, Cejkovice onik  karton obsah  SnacdBOCOKE - cenadoBOO0KE g
7 95907 Neronet, pozdni shér ,Satrapky” 2018/19 6 0,75 162,81 197 2075 " @)

8 95904 Frankovka, pozdni shér ,Novosady” (2018 VZH) 2018/19 6 0,75 200,00 242 266 @ 0{/)
9 95906 Cabernet Sauvignon, pozdni shér ,Novosady” (2018 VZH) 2018/19 6 0,75 214,88 260 286 @ @
10 95909 Pinot Noir Minimum , Satrapky” vybér z hroznii 201718 6 075 400,00 484 532 @
17 95911 Cuvée Hrdost (PN-+CS+Fr), vybér z hroznd, darkovy obal 2015 6 0,75 857,02 1037 1140 @ @
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(I nés tip! 2 3
i HIRAK
odrlda Ryzlink vlassky odriida Veltlinské zelené odrlida Palava
technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych Ea
vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich. S—
intenzita intenzita intenzita
kategore ©0©®® kategorie ©©®® kategorie ©0®@®@® -~
konzumace po 1.roce konzumace po 1.roce konzumace po 1.roce ‘“::uf"'
dekantace  ne i & dekantace ne dekantace  ne l@
s S . ~£. - —— = by
archivace  2-4 roky T archivace  2-4roky archivace  2-4roky 2 W’
HORAK S
HORAK
ZLINK VLIASSKY
‘ 018 HOR ‘.K PALAVA
KUKLE | 2019 i
I .
] o
Veltlinské zelené Palava
Ryzlink vlassky pozdni sbér pozdni sbér
4 .4 "
pOde sbér ~Kukle Vané je cCista, komplexni a intenzivni s kvétinovy-

Svétlejsi, nazelenald barva. Svézi viiné s ovocnymi
a citrusovymi tony. Chut je suchd, lehce mineralni
s pikantnf kyselinou v zavéru. Vino se hodi

k zeleninovym a téstovinovym salatdm, vhodné

i ke studenym mastm.

Vino ma svétle zelenou barvu. Pfijemna, ovocna
viiné s aroma pfipominajicim citrusové plody.
Chut je sucha, podporena pfijemnou kyselinou.
Doporucujeme ke studenym masdm, rlznym
Upravdm ryb a smetanovym omackam.

mi a ovocnymi tény, jako Cerstvé utrzeny hrozen,
citrusy a okvétni listky rdze. Chut je Stavnata,
podporena kyselinou. Palava vznikla kfizenim
odrd Tramin a Muller Thurgau. Pévod hrozn(
je vini¢ni trat Nadzahrady.

4 5 0 nés tip! |
N ) i N . ] HORR N ) ST
odrlda Hibernal odrlda Tramin cerveny odrtida Cabernet Moravia =
technologie Fermentace v nerezovych = technologie Fermentace v nerezovych : technologie Fermentace v nerezovych n
vyroby tancich. E vyroby tancich. vyroby tancich.
A" F
intenzita intenzita | intenzita §
kategorie ©@®@@®@® kategore @@ @® 3 \ kategorie @©@0@@®@® n
konzumace po 1.roce konzumace po 1.roce konzumace do 3 let
dekantace  ne ; l}# dekantace  ne A dekantace  ne %
archivace  2-4 roky "% archivace  2-4roky _’& archivace  ne =
R HORAK R 3 R HORA
HORE HORAK HORSS
HIBERNAL £ HORAK
TRAMIN 007
b WiE
Hibernal
vybér z hroznii . Rosé Horak
Tramin pozdni sbér

Hibernal vznikl kiizenim odrtid Seibel a Ryzlink
rynsky. Toto vino ma Zluto-zlatavou barvu se
zelenkavymi odlesky. Ve vini najdeme merunku,
zralou broskev i lehkou stopu medu. Chut je
polosuchd, kulaté a Stavnata. Kyseliny jsou

v nddherném souladu se zbytkovym cukrem.

pozdni sbér

Vino ma sytou, zlatoZlutou barvu. Cista, odriidove
typickd viné s aroma okvétnich platkd raze, bobu-
lového ovoce i dotekem medu. Chut je polosuchd,
pIngjsi a kofenita.

Barva vina je jiskrna, syté jahodové rizova. Viné
je cistd, intenzivni a jemna s vyraznymi ovocnymi
tény. V chuti je vino $tavnaté, svézi, s lehkym zbyt-
kovym cukrem a kyselinou. V chuti najdeme celé
spektrum letniho ovoce.

cena od cena do 6 000 K¢

Rodinné vinaistvi Horak, Vrbice roénik  karton obsah o, ool Znacky
1 96301 Ryzlink vlassky, pozdni shér 201920 6 075 130,58 158 168 O
2 96307 Veltlinské zelené, pozdni shér,Kukle” 201920 6 075 156,20 189 199 O
3 96303 Pélava, pozdni sbér (polosuché) 2018/19 6 0,75 200,00 242 266 O
4 96310 Hibernal, vybér z hrozni (polosuché) 2019/20 6 0,75 200,00 242 266 O
5 96314 Tramin, pozdni shér (polosuché) 2018/19 6 0,75 200,00 242 266 O
6 96312 Rosé Horék, Cabernet Moravia, pozdni sbér (polosuché) 2019/20 6 0,75 156,20 189 199 O
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HIRA

odrida Modry Portugal

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©©®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne =2
e
HORAK

DRY PORTUC

archivace  3-6let

1018

Modry portugal

pozdni sbér

Vino ma lakavou, jiskrnou, lehce nafialovélou barvu
stfedni hloubky. V pfijemné vini zaujmou ¢isté
ovocné tony, které postupné prechdzejici do tfesn,
svestek a lesniho ovoce. Chut je hebka, ovocno-
-smetanova s jemnou tfislovinou v zavéru.

10

odrida Frankovka

HORAK
L

technologie 20 mésict zrani

vyroby v moravskych dubovych
a akatovych sudech.

intenzita

kategorie ©O©®®

konzumace po 2.roce

dekantace  ne

archivace  3-6let 'y
HORAK

Frankovka VOC

Modré hory

Oznaceni VOC Modré hory garantuje pdvod

a nejvyssi kvalitu vina typického pro danou oblast.
Hrozny pochézeji z vinice staré 29 let. Vino ma
tmavsi rubinovou barvu. Viné je ovocnd, s domi-
nantnim aroma cerstvé visné a lehce i dreva.
Chut je plna s pfijemnou tfislovinou.

Rodinné vinaistvi Horak, Vrbice

I nas tip! |

odrlda

HeR
Dornfelder

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©O©®®

konzumace po 2.roce

dekantace ne

=

archivace  3-6let e

—— HORAK
YORNFELDER

Dornfelder

pozdni sbér

Barva je sytd, tmave visnové Cervend. Viné je inten-
zivni a komplexni s aroma susenych trnek, povidel,
prezralych cernych tfesni a visni. Chut je lahodna

a kulatd, pfipominajici drobné bobulové ovoce.

(Al a3 tip! |

odrida

Cabernet Sauvignon

technologie Vino zrélo ve

vyroby francouzskych barikovych
sudech Mercier.

intenzita

kategore ©@®®®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  3-6let

HORAK

ABERNET SAUVIGNON | 280

Cabernet Sauvignon
vybér z hrozni

Ovocna viné s aroma malin, bordvek a ostruzin,
také cerného rybizu, marmelady z lesnich plodd,
vanilky, mléc¢né cokolddy, koure a kavy. Ve vyraz-
né chuti se objevuje marmelada z drobného cer-
ného ovoce, tfisloviny a dubové aroma v delsim

zaveéru. Vyzkousejte ho ke zvéfiné nebo jen tak

k popijeni po sklenicce.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K&

-

Velkopavlovickd podoblast Morava 29
|’ . A

Ceska republika

o EXT

odrdda

Svatovarinecké

L

technologie 18 mésict zrani

vyroby v moravskych dubovych
a akdtovych sudech.

intenzita

kategorie @@ @®

konzumace po 2.roce

dekantace ne ‘%

HORAK

WATOVAVRINECK!
w1

archivace  3-6let

MODRE HORY

Svatovafrinecké VOC
Modré hory

Oznaceni VOC Modré hory
garantuje plvod a nejvyssi
kvalitu vina, typického pro danou oblast. Hrozny
pochézeji z redukované sklizné a vysledné vino

je pod pfisnou kontrolou samotnych vinard. V pfi-
jemné vini zaujmou cisté ovocné tény postupné
prechazejici do Svestek, povidel a lesniho ovoce.
Chut je hebka, ovocito-smetanova s hladkou
kyselinou a pffjemnou tfislovinou v zavéru.

PY rovinka |

odrdda

Cabernet Sauvignon 70 %,
Dornfelder 30 %

technologie 20 mésicl zrani v novych

vyroby 600litrovych sudech
Jean-Charles Vicard.

intenzita

kategorie 0@ @®@®

konzumace po 2.roce

dekantace ne

HORAK

archivace  5-8let

Baiiian-g 0 )N -

Cuvée Horak
(Cabernet Sauvignon
+ Dornfelder)

Barva je tmava, syté rubinova az inkoustova. Nosu
vévodi mnohovrstevnaty buket ¢erného a bobulo-
vého ovoce doprovéazeny tony vanilky, koure

a cokolady. V Ustech je vino pIné, opulentn,

s ¢itelnou strukturou vyzralych tfislovin. Vino

se vyrabi pouze ve vybranych ro¢nicich.

Vhodné k dlouhodobé archivaci.

roénik  karton  obsah bez DPH / s DPH s DPH R=cky
7 96309 Modry portugal, pozdni sbér 2018/19 6 075 130,58 158 168 @
8 96308 Dornfelder, pozdni shér 2018/19 6 0,75 156,20 189 199 @
9 96311 Svatovafinecké VOC Modré hory 201718 6 0,75 156,20 189 199 @<
10 96315 Fankovka VOC Modré hory 2018/19 6 075 156,20 189 199 <
171 96305 Cabernet Sauvignon, vybér z hroznli 2017/18 6 0,75 214,05 259 285 @ @
12 96316 Cuvée Hordk (Cabernet Sauvignon+Dornfelder) 2015 6 0,75 577,69 699 735 @) @
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Otdzky na vinare

My v Global Wines & Spirits véfime, ze sklen-
ka dobrého vina by neméla chybét na zddné
oslavé, rodinné seslosti nebo jen tak, kdyz
si chcete uzit pfijemné chvile ve dvou nebo
v klidu o samoté.

Milujeme dobré vino, dobré jidlo a okamziky
pohody, na které se tésime po cely rok. Vzdy se
totiz najde prilezitost si pripit na zdravi. Bavi nas
kombinovat, poznavat nové chuté, vybirat vina
podle prilezitosti, ro¢niho obdobi, parovat vino
s jidlem nebo si jen tak s nadsenim otevrit lahev
pravého sampanského.

Se stejnym nadsenim vybirdme i vina do naseho
katalogu. Zaklddame si na kvalité produktl a
za vsemi viny, které najdete v nasem katalogu
si stojime. Nasim mottem je ,Vime, jak Iépe zit"
a to chceme ukdzat i vam. Dokézeme vam po-
moci a poradit s vybérem vhodné lahve pro
kazdého milovnika vina i pro nékoho, kdo vino
teprve zacind poznavat a objevovat.

Vinare, od kterych vam dovéazime vino, zndme
osobné. Dovolili jsme si jim proto jiz tradi¢né
poloZit par otdzek, které nds zajimaly a které
verime, Ze by mohly zajimat i vas. Ani letos jsme
pfitom nezapomnéli na zhodnoceni roc¢niku
2019 po klimatické strance, po strance vynosu
i spokojenosti nasich vinard.

Otdzky na vinare

Odpovida Milan Sedlak, spolumajitel rodinného vinaistvi Sedlak

Jaké je vase osobni motto?

Postupné jsem pfisel na to, ze nejlepsi vino
vznika tam, kde se stavi na tradicich, kde se dokazali
vratit ke kofenlim a otevfeli se modernimu poznani.
Oblibend prileZitost k tomu otevrit si Idhev vina?

Kazdy den je vhodnou prilezitostf :)

S kym si ddte sklenku vina nejradéji?

Nejlépe s rodinou a prateli at uz pfi néjaké oslave
nebo jen tak.

Mdte néjakou oblibenou kombinaci jidla s vinem?

Miluji bilovskou specialitu nasi ulice - Svarovska
kfenovka s fizkem a knedlikem a nebo misto fizku
pecena kachna. Je to opravdu pecka : ). A k tomu
hezky kotenény bilovsky Veltlinek. Co vic si prét.

Zhodnoceni ro¢niku 2019

Syr, Sunka nebo olivy?

VSechny tfi, idedIné na pizze.

Jakad je vase oblibend zemé nebo vinarskd desti-
nace?

Mam rad vsechny zemé, kde se produkuje vino.
Tam to rdd pozndvdm, at uz kulturu, hlavné vsak
jidlo a to vino.

Jaké nejdrazsi vino jste kdy ochutnali?

Romanee-Conti.

Je néjaké konkurencni vino, které vdm v posledni
dobé utkvélo v hlavé?

Los de Art Grand Cru 2015 a Chateau Latour
2006. Z tuzemského vinafstvi od DOC Milose
Michlovského, Pinot Meunier 2011.

Opravdu stru¢né, ro¢nik 2019 byl skvély a téSme se na tato vina!

Spokojenost s klimatickymi vlivy:

& Teplota 4/5 & Srazky 4/5

il

Uroda:

()
‘;::‘ﬁ Vynos 4/5 ‘@ Kvalita 5/5



Otdzky na vinare
Odpovida Vladimir Tetur, majitel rodinného vinafstvi Tetur

Jaké je vase osobni motto?

Vinohrad a vino. To je radost i prokleti, vasen
i napéti, konicek i vypéti. Mym snem je vyrabét
a predstavovat vino liberdlnim zpdsobem, byt
otevreny, vstiicny a vesely.

Syr, Sunka nebo olivy?

Vsechno, samostatné i spolu.
Jakd je vase oblibend zemé nebo vinarskd desti-
nace?

Rakousko, Itélie a Chorvatsko.
Oblibend prileZitost k tomu otevrit si Idhev vina?

Skoro kazdy vecer, protoze si tuhle odménu
zaslouzim :)

Jaké nejdrazsi vino jste kdy ochutnali?
Montrachet Grand Cru.

Je néjaké konkurencni vino, které vdm v posledni

dobé utkvélo v hlave?
Rulandské modré ro¢nik 2015, Habanské sklepy.

S kym si ddte sklenku vina nejradeji?
S manzelkou a zetem Romanem.

Madte néjakou oblibenou kombinaci jidla s vinem?
Morské plody a vsechno, kde je Spetka lanyzd.

Zhodnoceni ro¢niku 2019

Bezproblémovy rocnik co do priibéhu vegetace, kvantita hroznd pfi sklizni primeérna, kvalita vyborna
u bilych i modrych hroznt. Vina ro¢niku 2019 jsou perspektivni s vyhledem na delsi zrani u cervenych vin.

@ Kvalita 5 /5

Spokojenost s klimatickymi vlivy: Uroda:

& Teplota 4/5 (6\-.) Srazky 2/5

il

’;::‘i Viynos 4/ 5

Otdzky na vinare

Jaké je vase osobni motto?
Sranda musi byt, i kdyby na chleba nebylo.
Oblibend prileZitost k tomu otevrit si Idhev vina?

Kdykoliv, kdyZ se sejde rodina nebo kamaradi,
takze skoro porfad.

S kym si ddte sklenku vina nejradéji?
S manzelkou.
Mdte néjakou oblibenou kombinaci jidla s vinem?
Cabernet Sauvignon a hovézi steak na grilu.
Syr, Sunka nebo olivy?
Sunka.

Zhodnoceni ro¢niku 2019

byl vyborny.

Spokojenost s klimatickymi vlivy:

& Teplota 5/5 é\-) Srazky 4/5

il
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Odpovida Leos Hordk, majitel rodinného vinaistvi Horak

Jakd je vase oblibend zemé nebo vinarskd desti-
nace?

Ureite Ceska republika, spousta nadhernych vin
se najde i u nas.

Jaké nejdrazsi vino jste kdy ochutnali?

Tak drahé vino, abych si pamatoval cenu, jsem
jesté nepil. Dulezitéjsi je prilezitost a lidé, se kterymi
se pilo.

Je néjaké konkurencni vino, které vdm v posledni
dobé utkvélo v hlavé?

Je jich spousta a velkd ¢ast z nich je v tomto
katalogu v sekci Ceska republika.

Virbice méla loni celkem $tésti. Kroupy se ndm vyhnuly, srazek bylo relativné dost — 650 mm.
Jednalo se sice o bourky a pfivalové desté, ale chodily v pribéhu celé vegetace. Zdravotni stav hrozn(

Uroda:

Q

';':‘“ Vynos 4/5 ‘@ Kvalita 5/5

Ceska republika
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odriida Chardonnay odrlida Palava odrlida Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita intenzita intenzita

kategorie ©00®

kategorie ©0@®® kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce konzumace po 1.roce konzumace po 1.roce

dekantace ne dekantace ne dekantace  ne

archivace  2-4roky archivace  2-4roky archivace  2-4roky

Chardonnay Palava Veltlinské zelené

pozdni sbér pozdni sbér pozdni sbér

Prijemnd, nasladld a nekomplikovana viiné s aroma Prijemnd viné, kde prevladaji ovocné tony a kvé- Cista, harmonicka a zivé viiné s typickymi tény
tropického ovoce, mandli a cerstvého tvarohu. tinovokofenité aroma. Jemna chut se zbytkovym Cerstvého chleba, mirabelek a zralého peckovité-
Riznd, pomeémé extraktivni a celkem dlouhd chut cukrem a tény lu¢niho medu, vanilky a zralych ho ovoce. Chut plynule navazuje na vini. Je pri-
s ndznaky sladkého kofeni, tureckého medu a bilé- citrusovych plodd, zvlasté pak pomerancl. Vie jemnd, Stavnatd a pfima, podpofena decentnimi
ho bobulovitého ovoce. Pfijemné, technologicky podtrhuje jemny kofenity zavér. Doporucujeme tény blum, angrestu a bilého rybizu. Hezké, lehké
dobfe vyrobené vino, které potési milovniky této podavat k sladkym Upravdm masa, jemnym pasti- a nekomplikované vino, které doporucujeme pit
mezindrodnf odrddy. kdm a syrdm s modrou plisni. mladé, aby byla zachovéna Cerstvost a svézest.

4 5 6

odrida Tramin cerveny odrdda Sauvignon Blanc odrdda Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich.

intenzita intenzita intenzita

kategorie ©@®@@®@® kategorie ©@©@®@® kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce konzumace po 1.roce konzumace po 1.roce

dekantace  ne dekantace  ne dekantace  ne

archivace  2-4roky archivace  2-4 roky archivace  2-4roky

Sauvignon
Tramin éerveny pozdni sbér
i sbé Rulandské sedé
pozdni shér V komplexni viini najdeme stopy dni sbé
Vino ma zelenoZlutou barvu. Viné je velmi ¢ista kvetouciho bezu, cerného rybizu, Cerstvé utrzené pozdni sber
a jemna. Najdeme v ni kvétinové a kofenité aroma broskve, angrestu i smés tropického ovoce. Chut Odradova, stfedné vyrazng, presto harmonicka va-
s dominantnim prvkem rdze a zralych citrusovych je jemna, svézi a zcela koresponduje s vini. Vino né s charakteristickym aroma maslového peciva,
plodd. Chut nezaostéava za vani. Je prekvapivé pUsobfi pIné, lahodné a pffjemné. V dochuti vas citrus® a bilych broskvi. Stavnatd, ¢ista a svézi chut
svézi a ovocna s medovymi tény. Vino je prijemné okouzli zralé citrusy v kombinaci se svézi kyseli- se stfedné plnym zavérem a decentnimi tony
pitelné a harmonické. Doporucujeme podavat nou. Vino je prijemné kombinovatelné s fadou zralych hrozn( a ¢erstvych hrusek. Doporucujeme
k Upravém dribeze s ovocem, také k lehkym ovoc- pokrmU - telecim, drdbeZim, hustymi polévkami podéavat pfi teploté 10 — 12 stuprit a kombinovat
nym dezertlm a asijské kuchyni. i pikantnéjsimi téstovinami. s pokrmy z ryb.
Vinafstvi Baloun, Velké Pavlovice ocnik  karton obsah  (enaad 60COKE cenado 6 B00KE
7 080016  Chardonnay, pozdni shér 2017/18 6 0,75 180,17 218 229 O
2 070012  Pélava, pozdni shér, polosuché 2018 6 0,75 190,08 230 242 OL
3 é 3 070004 Veltlinské zelené, pozdni shér 2017/18 6 0,75 165,29 200 210 O
i - | 4 070021  Tramin cerveny, pozdni shér 2018/19 6 0,75 185,12 224 236 O
B
" 4‘# 5 070016  Sauvignon, pozdni shér 201718 6 0,75 180,17 218 229 O
t X
2 6 070010  Rulandskeé Sedé, pozdni shér 2017/18 6 0,75 165,29 200 210 O
Ll J
4
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odrida Rulanské bilé

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©©®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Rulanské bilé
pozdni sbér

PIné vino z vyzralych hroznl se svétle Zlutou
barvou a zelenkavymi okraji. Viné je vyrazné
ovocna s kvétinovym aroma a jemnymi medovymi
tény. V chuti dominujf vyrazné tony tropického
ovoce s harmonickym pomeérem cukrd a kyselin.
Doporucujeme k pokrmdm z drlibeziho masa, jem-
nym pastikdm a mékkym syrdm s bilou plisni.

10

odrida Modry Portugal

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-5let

Modry Portugal
pozdni sbér
Vyzréld, kulatd, stfedné intenzivni viné s prijem-
nym aroma Svestkovych povidel, ¢erstvych ostru-
Zin a mlécné ¢okolady. Viné plynule prechdzi do
chuti. Ta je sametova a nekomplikovana s mékkou
tfislovinou a s dotekem vyzralého peckovitého
ovoce v zavéru. Potési piiznivce této tradi¢ni mod-
ré odrady.

8

odrlda Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore ©O©®®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Ryzlink vlassky
pozdni sbér

Decentni, pomérné extraktivni a nekomplikovana
vliné s aroma vlasskych ofechd, bilého jogurtu

a méslovych susenek. Ovocné sladkd, odridové
charakteristickd a pomérné dlouha chut s tony
lesniho medu, maslovych hrusek a citrénové

klry. Hezké vino, které dobre reprezentuje odrtidu
Ryzlink vlassky.

11

odrtida Zweigeltrebe

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-5let

Zweigeltrebe
pozdni sbér
Viyraznd viiné s tony visni, kize, vyzralych hrozng,
borlivek a ¢erného rybizu. Chut navazuje na vani.
Je pInd a télnaté s podmanivym komplexem bo-
rlvkového a visnového kompotu. Celkovy dojem
pak podtrhuje delsi zavér s uslechtilou tfislovinou.
Podavame k rznym Upravam tmavého a uzeného
masa, vhodny doplnék k baZantovi, koroptvi

a ostatnim pokrmUm ze zvéfiny.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K&

Velkopavlovickd podoblast Morava 33

9

odrlda Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4roky

Ryzlink rynsky
pozdni sbér

Hezka, ovocné svézi a cerstva viné s aroma
merunék, tureckého medu a titinového cukru.
Odrldové typicka, fizna a piima chut s tény
zralého angrestu, bilého rybizu a susenych
merunék. Celou chuti provézi dobfe zakompo-
novana kyselina, kterd tvoff patef celého vina.

12

odrdda Merlot

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©0@®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  2-5let

Merlot
pozdni sbér

Cerstvd, nekomplikovand a sladce ovocna chut

s aroma Cerstvych lesnich plodd, mléené cokolddy
a visni. Chut je pfijemnd, s tvrdsi tfislovinou a fiz-
néjsi kyselinou, kterd dava vinu zajimavou svézest.
V zavéru se objevuji tony papriky a ¢erveného
rybizu.

Vinafstvi Baloun, Velké Pavlovice rotnik  karton obsah  {na0d 6000k ot znacky
7 070028  Rulanskeé bilé, pozdni shér 201718 6 0,75 180,17 218 229 O
8 080006  Ryzlink viassky, pozdni shér 2017/18 6 0,75 165,29 200 21098 ©);
9 070011  Ryzlink rynsky, pozdni shér 201718 6 075 180,17 218 229 O
70 070036  Modry Portugal, pozdni shér 2017/19 6 0,75 155,37 188 198 @
11 070015  Zweigeltrebe, pozdni shér 2017 6 0,75 155,37 188 198 @
12 070008  Merlot, pozdni shér 2018 6 075 185,12 224 236 @

Ceska republika




odrlida Muskat moravsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©0©®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Vivatsrvi Vor iy

Muskat moravsky
pozdni sbér

»Mikulov, Za Turoldem”
Typicky predstavitel odridy Muskat moravsky.
Vané po limetkovém pyré s muskdtovym ofiskem,
chut je na tuto odrlidu neuvéfitelné pln3, s limet-
kovou pfichuti a svezi kyselinkou. IdedInf k leh¢im
pokrmUdim, salatlim ¢i jako dopInék prfjemného
odpoledne na zahradé.

P vovinka Jnss tip! |

odrida

Sylvénské zelené

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne E
archivace  2-4 roky E
-
E
-
Sylvanské zelené

vybér z hrozni

»Dolni Dunajovice,

Pod Slunnym vrchem”

Mohutny sylvén vyniké vini po vyzralém Golden
jablicku a citrusové kare. Chut je velmi svéZz,
ovocng, s prijemné slanym zavérem.

odriida Veltlinské ¢ervené rané

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Vivatsrvi Voroafe

Veltlinské ¢ervené rané

kabinet

»Bavory, Rizova hora”

Hrozny na tuto ,Vecerku” pochdzi z mladé vinice
z Palavskych kopcl. Ma plnou, mineréini a ovoc-
nou chut s tény Cerstvé rozkrojené papdji, zralych
maslovych hrusek, grapefruitu a limetky. Zajimavé
kazdodenni vino z dnes jiz netradi¢ni odrtdy.

5

odrtida Sauvignon blanc

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@0@@®@®

konzumace po 1.roce

e PR L

dekantace ne =

archivace  2-4 roky E‘
o
£

Sauvignon

pozdni sbér

+Perna, Leva klentnicka”

Exkluzivni Sauvignon s pfijemnou vini ¢erného
rybizu a kvétu angrestu potési vyvazenou chuti,

v niz dominuje ¢erny rybiz, angrest a grapefruit.
MinerdIni tony v zavéru vina jsou typické pro vinice
v Perné.

e rovinka I ns tip! |

odrdda

Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Veltlinské zelené

pozdni sbér

»Perna, Véstorsko”

Podmanivy veltlin Vas okouzli silnou aromatikou
po Stavnatych citrusech, zejména grepu a limetce.
Ovocnou chut doplnuje Cerstvé rozemlety zeleny
pepf a kofenity zaveér.

6

odrtida Chardonnay

technologie 6 mésict zrani v dubovych

vyroby sudech.
intenzita
kategorie @©@0@@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Chardonnay, pozdni sbér
»~Perna, Purmice”

Chardonnay z perenské traté Purmice snoubf aro-
ma stavnatého ovoce - broskvi, manga a banant
se sladkymi doteky vanilky. Ma dlouhou chut,

je plné ovoce s lehkymi tony ofiskd, minerality

a slanym zavérem.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Vinaistvi Volafik, Mikulov, fada Classic rocnik  karton obsah  §on° 8610 000 08 znatky
93021 Muskat moravsky, zemské - mladé vino od 10/2020 2020 0,75 132,23 160 168
793001 Muskat moravsky, pozdni shér,Mikulov, Za Turoldem” 2019/20 0,75 148,76 180 189 O
2 93018  Veltlinské cervené rané, kabinet,Bavory, RiiZova hora” 2019/20 0,75 157,02 190 199 O
3 93032 Veltlinské zelené, pozdni shér ,Pernd, Véstonsko” 2019/20 0,75 206,61 250 263 O
4 93033 ;i’)'(‘i’z'l':ﬁ ;ﬁ:i’;ﬁhgﬁ’e' 2hroznd, Dolni dunajovice, 2019/20 075 190,08 230 242 O
5 93019 Sauvignon, pozdni shér ,Pernd, Levé klentnickd” 2019/20 0,75 190,08 230 242 O
6 93020 Chardonnay, pozdni shér,Pernd, Purmice” 2018/19 0,75 190,08 230 242 O




odrida Ryzlink viassky

technologie Caste¢né zréni v dievénych

vyroby sudech.
intenzita
kategorie ©©®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne 3

archivace ~ 2-4roky é

e e :;
H
=

Ryzlink vlassky

pozdni sbér

»+Dolni Dunajovice, Zimni vrch”

Ryzlink vlassky je tradi¢ni a hlavni odrlidou vinaf-
stvi Volafik. Vino ma pffjemnou vini s aroma vlas-
ského ofechu a lehkym ndznakem minerality. Chut
je diky zrani v akdtovém sudu lehce vyraznéjsi, jsou
v ni patrné mineraini tony.

10

odrlida Ryzlink rynsky

technologie 6 mésicti zrani v dubovém
vyroby sudu.

intenzita

kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4 roky =

SlElS 0Y E
3
-
:
=

Ryzlink rynsky

pozdni sbér

~Perna, Prava klentnicka”

Tento Ryzlink rynsky zral pdl roku v dubovém sudu
na jemnych kalech. Vzniklo tim plné a harmonické
vino, v némz se viné citrusu a rozkvetlé lipy
spojuje s kovovym a minerdlnim nadechem.

Vinaistvi Volafik, Mikulov, fada Classic

odrlda Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich, nasledné zraje

3 mésice na kvasnych

kalech.
intenzita
kategorie ©©®®® i
konzumace po 1.roce ::;
—— R W b Y 3
dekantace ne 3
S e S t
archivace  2-4 roky =
T A e A =

&

Ryzlink vlassky VOC
pozdni sbér

~Perna, Prava klentnicka”

Ve vlini dominuji kovové mineraly a citrusy, zej-
ména grapefruit. Chut je silné mineralni, kovova,

s naznakem limetky. Jde o vino z jedné z nejspeci-
fictéjsich trati na Palavé. Vino idedlni k drlibezi

¢i leh¢im Upravdm vepfového masa.

11

odrida Péalava

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne 3

archivace  2-4roky é

e :;
3
=

Palava

pozdni sbér

»~Pernd, U Bozi muky”

Peékna, netradi¢ni suchd Palava z Pavlovskych vrch
s nadechem lehké minerality a pffjemné kyseliny.
Aromaticka viné s tony prezralého pomerance

a oloupaného li¢i. Chut je plnd, s ovocnym proje-
vem a dotekem mandarinek, podpofena pikantni
kyselinou.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K&

podoblast Morava 35

N oy

-

9

odrlda Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©©®@®@®

konzumace po 1.roce

- v SN, TN s

dekantace ne =

archivace  2-4roky §

E— - © =
-
z
=

Ryzlink rynsky

vybér z hrozni

,Brezi, Ofechova hora”

Prijemné vino s pInym dojmem, ve vini botrytické
tény s kombinaci susenych merunék. Chut je pIng,
extraktivni, s minerdInf kyselinou a olejovou perzis-
tenci. Vinice pro tento ryzlink ma rozlohu 3,5 ha

s jilovitou pldou a vdpencovym podlozim.

12

odrdda Pélava

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne ‘E
archivace  2-4roky é
=
E
=
3
Palava

vybér z hrozni
»~Perna, Purmice”

Pékné vybérové vino z populdrni odrddy Palava,
které se ve vini projevuje silnou ovocnosti s aroma
po prezralych mandarinkach a bilych broskvich.
Chut je pIna, komplexni, s dlouhym zavérem,

ve kterém jsou tony medu po zbytkovém cukru.

rocnik  karton obsah ber DPH/ s OPH o DPH znacky
7 93016 Ryzlink vlassky, pozdni sbér ,Dolni Dunajovice, Zimni vrch” 2019/20 6 0,75 148,76 180 1890
8 93004 Ryzlink vlassky VOC ,Pernd, Pravé klentnickd” polosuché 2018/19 6 0,75 190,08 230 242 O
9 93012 Ryzlink rynsky, vyber z hroznli , Bfezi, Ofechové hora” 2019/20 6 0,75 206,61 250 263 O
10 93024 Ryzlink rynsky, pozdni sbér ,Pernd, Pravé klentnickd” 2019/20 6 0,75 214,88 260 273 ©
171 93014 Pélava, pozdni shér ,Pernd, U Bozi muky” (polosuché) 2019/20 6 0,75 181,82 220 231 oL
12 93015 Palava, vybér z hroznd ,Pernd, Purmice” (sladké) 2018/19 6 0,75 247,93 300 315 OL

Ceska republika




36 Morava Mikulovska podoblast

odrlda Tramin cerveny

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©©®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

VivagerviVor aiie

Tramin ¢erveny

vybér z hrozni

»Dolni dunajovice, Plotny”
Pfijemna viné s mineralni slanosti a kvétinovo-
-ovocnym aroma s nadechem limetky, fialky a cCer-
vené rlze. V chuti prevladd minerdlnf ton zdejsiho
terroiru, ktery doplnuje lici, med a skofice. Vinice
Plotny, ze které Tramin cerveny pochdazi, mé 5,5 ha
se stfedné tézkymi hlinitymi pddami.

4

odrida Ryzlink viassky

technologie 12 mésicti zrani

vyroby v dubovych sudech.
intenzita

kategorie 00@®®
konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky
Ryzlink vlassky
Terroir

pozdni sbér

Pernd, Zelezna”

Zajimavy Ryzlink vlassky ze ,Zelezné” zral téméf
cely rok na hrubych kvasnicich v dubovém sudu.
Mineralita, kovovost a slanost jsou pro tuto trat
typické a dodavaji vinu exkluzivni a dominantni
charakter. Syté zlatava barva a vyjimecna
mohutnost vina jen doplni zaZitek z vina.

PR nas tip! |

odrlda

Solaris

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@®@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace ne ::
archivace  2-4roky ﬁ

S
Solaris

vybér z hroznii

»~Mikulov, Za Turoldem”

Unikdtni Solaris nabizf v chuti i vini tony Stavnaté-
ho Cerveného pomerance, limetky a Zlutého
melounu. Vino méa velmi plnou, harmonickou
chut a kofenity zavér.

5

odrdda

Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Ryzlink rynsky Terroir

pozdni sbér

~Pernd, Purmice”

Poloha trati Purmice dodala ryndku silny nadech
vapence a susenych merunék. Diky skvélé vyzralos-
ti hrozn( je vino intenzivni, mohutné a mineraini.

V chuti je ryzlink harmonicky, pIny merunék

a citrusd, s botrytickym zavérem.

PR novinka | na tip! |

odrida

Saphira

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Saphira

pozdni sbér

»Perna, Véstonsko”

Velmi oblibend Saphira nabizi jedine¢nou vini
i chut Stavnatého ananasu a lesnich jahtdek.
Tato sametové ovocna ,krédlovna” ma velmi
pfijemnou a dlouhou dochut.

6

odrdda Pélava

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie @©@0@@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Palava Terroir

vybér z hrozn(i

»Horni véstonice, U Venuse”

Bobulovy a lehce botryticky sbér Pélavy z trati

,U Venuse” nadchne vini s aroma prezralého
exotického ovoce, zejména ananasu a kandované
ovocné kary. Velmi intenzivni chut vyzralého ovoce
se spojila s jemnymi tény rozinek a medu v zavéru.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Vinaistvi Volafik, Mikulov, fada Classic otk karton obsah  on? o919 000 ¢ o0 znacky
793010 Tramin Cerveny, vyber z hrozni, Dolni dunajovice, Plotny” 2019/20 0,75 190,08 230 242 OL
2 93025 Solaris, pozdni shér,Mikulov, Za Turoldem” (polosuché) 2019/20 0,75 165,29 200 210 OL
3 93034 Saphira, vybér z hrozni, Pernd, Véstonsko” (sladké) 2019/20 0,75 206,61 250 263 OL
Vinafstvi Volarik, Mikulov, fada Terroir

4 93031 Ryzlink viassky Terroir, pozdni shér,Pernd, Zeleznd” polosuché ~ 2018/19 0,75 272,73 330 347 OL
5 93035 Ryzlink rynsky Terroir, pozdni shér, Pernd, Purmice” 2019/20 0,75 272,73 330 347 OL
6 93027 Pélava Terroir, vybér z hroznii, Horni véstonice, U Venuse” 2018/19 0,75 272,73 330 347 OL




4l i tip!_Jbio

odrida

Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©0©®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Ryzlink rynsky

pozdni sbér

»U tii pannen”

Viné je minerdini s aroma merunék a kandované-
ho ovoce. V chuti se objevuji tony susenych
merunék s pifiemné strukturovanou kyselinou

a dlouhym, minerdinim a stavnatym zavérem.

[l a3 tip! | bio |

odrida

Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich, zrani na jemnych
kvasnych kalech.

intenzita

kategorie ©O©®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Rulandské sedé

pozdni sbér

»Slunny vrch”

Fermentace v nerezové nddobé pomoci biokvasi-
nek, ctyrmeésicni zrani na jemnych kalech. Barva
je syté zlat4, viiné evokuje medovou plastev

a citrusy. V chuti med, pomeranc a mineralita

se spetkou soli.

Rl nas tip! Jl bio

odrlda

Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich, zrani na jemnych
kvasnych kalech.

intenzita

kategore O©@®@@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace ne

archivace  2-4roky

Ryzlink vlassky
kabinet
»Slunny vrch”

Ma zlatozelenou barvu a bohatou vini. Komplexni,
strukturovana chut s tény ovoce, minerality a citru-
s0, v zavéru s pikantni kyselinou a slanou dochuti.

(ll novinka J nas tip! Jbio]

Merlot

odrdda

technologie Vino zralo ve francouz-

vyroby skych sudech Frangois
Freres a Seguin Moreau.

intenzita

kategorie ©00®@®

konzumace po 2.roce

dekantace ne

archivace  3-6let

Merlot

Family Reserve
pozdni sbér
»Slunny vrch”
Vino ma temné grandtovou az neprdhlednou bar-
vu. Viné lesniho ovoce se misi s vini uslechtilého
dreva. V chuti dominuji zralé cerné tfesné a horka
Cokoldda a v zavéru vyzral3, ale presto jemnd,
trislovina.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K&

Mikulovskd podoblast Morava 37

Ceska republika

il nis tip!_Jbio

odrlda

Tramin cerveny

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich za pouziti bio
kvasinek.

intenzita

kategorie @©@0@@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace ne

archivace  2-4roky

Tramin erveny

pozdni sbér

»Slunny vrch”

Barva je syté zlatd, viné je nevtirava a harmonicka.
Chut je bohats, s kofenitymi tony, doplnénymi

o0 akatovy med. V zavéru pikantni kyselina

s mineralitou.

(Pl nas tip! [ bio

odrdda

Pinot Noir

technologie Vino zralo v sudech

vyroby ze slavonského dubu
s objemem 600 litrd.

intenzita

kategorie ©00@®@®

konzumace po 2.roce

dekantace ne

archivace  3-6let

Pinot Noir
Family Reserve
pozdni sbér
»Slunny vrch”

Svétlejsi rubinova barva se zlatohnédymi odlesky.
Ma vlni s aroma lesnich jahod a vano¢niho koreni.
V chuti plné, jemné, az sametové. Ma jemnou

a vyzrélou tfislovinu s dlouhym zavérem, podpo-
fenym velmi pfijemnou a jemnou kyselinou.

Rodinné vinafstvi llias, Pavlov (BIO) rotnik  karton obsah  {na0d 6 000K Coe znacky

7 95409 Ryzlink rynsky, pozdni sbér,,U tfi pannen” 2019/20 6 0,75 231,40 280 294 O L
8 95407 Ryzlink vlassky, kabinet,, Slunny vrch” 2019/20 6 0,75 190,08 230 242 L
9 95404 Tramin cerveny, pozdni shér,Slunny vrch” (polosuché) 2019/20 6 0,75 223,14 270 284 O L
4 95414 Rulandské Sedé, pozdni sbér,,Slunny vrch” 2019/20 6 0,75 223,14 270 284 O L
171 95412 Merlot Family Reserve, pozdni shér ,Slunny vrch” 2018/19 6 0,75 404,96 490 539 @ Q,J L
12 95413 Pinot Noir Family Reserve, pozdni sbér,,Slunny vrch” 2018/19 6 0,75 404,96 490 539 @ O((J L




—

38 Morava Mikulovska podoblast

odrlida Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©©®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Rulandské sedé

pozdni sbér

»~Mikulov, Pod Svatym kopeckem”
Svétle Zlutd barva. Citrusové viiné s tony suseného
zahradnfho ovoce. Chut je plng, kofenitd, s pfijem-
nou kyselinou. Je vhodné ke kufecimu, veprovému
masu na grilu a zeleninovym saldtlm se syrem.

4

odrlda Chardonnay

technologie 4 mésice zrani v barikovych

vyroby sudech.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Chardonnay Barrique
pozdni sbér
JValtice, Kacisdorfské pole”

Vino ma zlatozlutou barvu a zajimavou vini tropic-
kého ovoce. Chut je pIné a harmonické s tény citru-
sového a uslechtilého dreva. Hodi se ke grilovanym
rybdm a polotvrdym syrdim.

odrlda Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©©®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Ryzlink rynsky

pozdni sbér

»~Mikulov, Pod Svatym kopeckem*

Vino zlatavé barvy, které md vyrazné aroma
bezinkového kvétu a akétu. Chut je ovocné naslad-
1& s tony medu a merurikové marmelédy. Dobre

se hodi k pecenym rybam a polotvrdym syrlm.

5

odrdda

Chardonnay

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Chardonnay

pozdni sbér

JValtice, Kacisdorfské pole”

SvéZi zelenozluta barva. Ovocna viné s tony
manga, ananasu a bananu. V chuti harmonické,
jemné korenité s dotekem medu. Vhodné

k vepfovym steakiim a polotvrdym syrtim.

odrida Sauvignon Blanc

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Sauvignon

pozdni sbér

JValtice, Kacisdorfské pole”

Ma svétle Zlutou barvu a vini po kvétech cerného
bezu s aroma ¢erného rybizu. Chut je Stavnatd

a ovocna s tény broskvi a ananasu. Idedini k bilym
mastm se smetanovou omackou, grilovanému
pstruhovi a jemnym syrim.

6

odrdda Pélava

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie @©@0@@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Palava
vybér z hroznli
JValtice, Kacisdorfské pole”

Toto polosuché vino ma zlatavou barvu a pifjem-
nou, odrdovou vani s aroma kvétin, medu a kve-
touciho bezu. Chut navazuje na vini a objevuji

se kofenité tony s dotykem pampeliskového medu.
Vhodné k restovanym drdbezim jatrim, mofskym
ploddm nebo polotvrdym syrtim.

Moravino Valtice, Mikulovska podoblast ocnik  karton obsah  (enaad 60COKE cenado 6 B00KE
17 95102 Rulandské Sedé, pozdni shér,Mikulov, Pod Svatym kopeckem”  2018/19 0,75 145,45 176 185 O

2 95113 Ryzlink rynsky, pozdni sbér,Mikulov, Pod Svatym kopeckem”  2018/19 0,75 145,45 176 185

3 95104 Sauvignon, pozdni shér, Valtice, Kacisdorfské pole” 2018/19 0,75 159,50 193 203 O

4 95114 Chardonnay Barrique, pozdni shér Valtice, Kacisdorfské pole”  2018/19 0,75 145,45 176 185 O Q,J
5 95116 Chardonnay, pozdni shér  Valtice, Kacisdorfské pole” 2018/19 0,75 145,45 176 185 O

6 95110 Pélava, vybér z hroznii (polosladkeé)  Valtice, Kacisdorfské pole”  2018/19 0,75 169,42 205 216 O




;

odrida

Sylvanské zelené

technologie Zraje v dubovych

vyroby sudech.
intenzita
kategorie ©©®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Sylvanské zelené VOC

»Valtice, Knizeci vyhlidka”

Zlato 7lutd barvd s elegantnimi odlesky. V ovocné
chuti pfevlddd ananas, ale najdeme zde i tény
bilych kvétd, citrust a nektarinek. Skvéle doprovodi
plody mofte, nebo jemné syry.

([ s tip! |

odrida Svatovaviinecké,
Frankovka

technologie Zraje v sudech

vyroby 12-24 mésica.

intenzita

kategorie ©O©®®

konzumace po 2.roce

dekantace  ne

archivace  3-6let

Grand Cuvée cervené
pozdni sbér
»Mikulov, Pod Svatym kopeckem”

Barva cernych tfesni s rubinovymi odlesky. Ma
ovocnou vini s tény lesniho ovoce a susenych
kvétd. Chut je sladce dZemova s jemnymi tiislo-
vinami, doplnénd o tény kofeni a ¢okolady.
Doporucujeme ke zvéfinovym specialitdm

s krémovymi omackami a aromatickym syrdim.

s EXTE

odrlda

Cabernet Sauvignon

technologie Zraje v sudech

vyroby 12-24 mésicl.
intenzita
kategore ©O©®®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  3-6let

Cabernet Sauvignon

pozdni sbér

»~Mikulov, Pod Svatym kopeckem”

Ma rubinovou barvu. Pfijemna viné sladkého suse-
ného ovoce. PInd a vyvazena chut s tony kofen{

a perniku s ¢okolddovou polevou. Vhodné ke zvéri-
né s ovocnymi omackami a tvrdym syrdm.

11
odrida Frankovka
technologie 4 mésice zrani v barikovych
vyroby sudech.
intenzita
kategorie 00@®®
konzumace po 2.roce
dekantace  ne
archivace  3-6let

Frankovka Barrique

pozdni sbér

»Valtice, Pod Resitnou”

Vino ma rubinovou barvu s fialovymi odlesky.
Harmonicka viiné s aroma exotického kofen,
vanilky a tabakovych listl. V chuti prevlddaji tony
lesniho ovoce, skofice a vanilky. Perfektnf

s hovézimi steaky a tvrdymi syry.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K&

Mikulovskd podoblast Morava 39

Ceska republika

9

odrdda Merlot

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©0©@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Merlot

pozdni sbér

JValtice, Jizni svahy”

Ma granatovou barvu a vini s aroma lesniho
ovoce a susenych svestek. PInd chut s tony perni-
ku s ¢okoladovou polevou je podpofena jemny-
mi tfislovinami. Vhodné k vepfovym steakiim

a tvrdym syrdm. Podavejte pfi teploté 16-18 °C.

(PRl nas tip! |

odrdda

Svatovaviinecké

technologie
vyroby

Zraje v sudech 12-24
meésicl, 4 meésice pak
v sudech barikovych.

intenzita

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 2.roce

dekantace ne

archivace  3-6let

Svatovaviinecké
Barrique

pozdni sbér
»Pavlov, Stara hora”
Tmaveé Cervend barva. Intenzivni viné s tény
skofice a vanilky. PInd chut s projevem cedrového
dreva, dzemu a cokolady. Gastronomicky se hodi
k pikantnim Upravam veprového a krltiho masa,
pecené kachné a vyraznym syrdim.

MOraVinO Valti(e, MikulOVSké p0d0b|aSt ro¢nik  karton obsah bez DPH /s DPH s DPH znacky
7 95117  Sylvénské zelené VOC Valtice, KniZeci vyhlidka“ 201819 6 075 169,42 205 216 O _— “ﬂ"‘;’“‘“’ I—-| _
g gsr0s  CobernetSauvignon, pozdni sbér 201819 6 075 15041 182 191 @
,Mikulov, Pod Svatym kopeckem
9 95111 Merlot, pozdni sbér, Valtice, Jizni svahy” 2018/19 6 0,75 159,50 193 203 1 @
10 95107 Orand Cuvee cervené, pozdni shér 21718 6 075 18595 225 2370ie
,Mikulov, Pod Svatym kopeckem
171 95106 Frankovka Barrique, pozdni shér, Valtice, Pod Resitnou” 2017/18 6 0,75 159,50 193 203 @ 0@
12 95108 Svatovaviinecké Barrique, pozdni shér,Pavlov, Stard hora” 2018/19 6 0,75 159,50 193 203 @ @
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odrida Ryzlink viassky

technologie 50 % vina zraje 12 mésicd

vyroby ve velkém dubovém sudu
a 50 % v akdtovém.
intenzita
kategorie o000
konzumace po 1.roce
dekantace ne
SIS R KADRNKA
archivace  2-4roky
Ryzlink vlassky
»Barrel”

Hrozny tohoto Ryzlinku vlasského jsou z poloviny

z Lis¢iho vrchu a z druhé poloviny z Ofechové hory.

Hrozny byly napadeny ze 40 % uslechtilou plisni
Botritys cinerea. Vino ma zlatoZlutou barvu. Ve vini
je aroma kvétnatosti a vlasského ofechu, s tony
akatového medu a minerality. Chut je Stavnata,

s nddechem citrus(, exotického ovoce, vlasského
orechu a péknym slanym zévérem.

4

LB

odrida Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich, po dokvasent
michdno
5 mésict na jemnych
kalech.

intenzita

kategorie ©@©®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4roky

Ryzlink vlassky
pozdni sbér
,Brezi, Ofechova hora”

Ve vlini se misi tony jablek, zelenych ofechd a smé-
si kofeni. V chuti zaujme svou vyraznou kofenitosti
a krémovitosti s tony ofechd. Jde o pIné, mineraln{
vino s kofenitou a mandlovou dochuti. Ofechova
hora patii mezi nejlepsi polohy zdejsiho regionu

a Ryzlink vlassky z této vinice pak k nejlepsim vi-
ndm u nas.

PR a3 tip! |

odrlda

LUENT

Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Jindfich IV.

Ryzlink rynsky
pozdni sbér
~Dobré pole, Staré”

Vino sldmoveé Zluté barvy. Ve vini je vyrazna me-
runkové marmeldda, Cerstvé stoceny med a rozin-
ky. Chut je pInd a medovd, dominuji zde prezralé
meruriky, zluty meloun, mango a med se Stavna-
tym, vyvazenym a slanym zavérem. Vinice jsou
staré 29 let, leZi na vrcholu Lis¢iho vrchu a vino

je vénovéno synovi Jindfichovi IV. Hrozny byvaji

z velké &asti (90 %) napadeny Botritys cinerea.

5

odrdda Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Ryzlink vlassky
pozdni sbér

vvs

,Brezi, Lis¢i vrch”

Ze zlatozlutého Vlaséku se line krasnd viiné zralych
hroznd, pIné rozkvetlé louky s kofenitym a mine-
ralnim zavérem. Chut je vyrazné ovocna, stavnata
az rozinkova, zaroven prijemné kofenita se slanou
dochuti. Hrozny byly napadeny z 60 % uslechtilou
plisni Botritys cinerea.

ER nas tip! |

odrida

Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Ryzlink rynsky
pozdni sbér
,Brezi, Ofechova hora”

Hrozny 12 hodin macerovaly v lisu a poté byly
lisovany. Vino nebylo michano na kvasnicich

a samovolné sedimentovalo az do ¢isté podoby.
Jednd se o vyrazny Ryzlink s aroma prezralych
merunék a kvetouciho ovocného sadu, zaver
chuti je $tavnaty s tony zralych hrozn(.

6

LB

odrdda Veltlinské zelené

technologie 50 % vina kvasilo

vyroby azrélo 5 mésicl

v akdtovych sudech.
intenzita
kategorie ©0@®@®
konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4roky

Veltlinské zelené

pozdni sbér

.Brezi, Lis¢i vrch”

Veltlin zlatozluté barvy. Ma krasné kofenitou
a krémovitou viini s aroma pepre, cerveného

jablka a kvétin. Chut je ovocnd, vyrazné kofenitd
a mohutna s mandlovou a mineralni dochuti.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Rodinné vinafstvi Jindfich Kadrnka, Biezi rocnik  karton obsah I o 2nacky
795211 Ryzlink vlassky ,Barrel” 2017/18 0,75 250,41 303 333 OLY
2 95204 Jindfich IV. Ryzlink rynsky, pozdni shér,,Dobré pole, Staré” 2019/20 0,75 250,41 303 333 Ol

3 95207 Ryzlink rynsky, pozdni shér ,Bfezi, Ofechové hora” 2019/20 0,75 200,00 242 267 OL

4 95201 Ryzlink vlassky, pozdni shér,Brezi, Ofechové hora” 2019/20 0,75 200,00 242 267 OL

5 95212 Ryzlink viassky, pozdni shér,Brezi, Lisi vrch” 2019/20 0,75 200,00 242 267 OL

6 95209 Veltlinské zelené, pozdni shér,,Birezi, Lis¢i vrch” 2019/20 0,75 170,25 206 227 OL 0@




7

LGl

odrida Johanniter

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©©®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Tomanaiter

Johanniter

~Brezi, Lis¢i vrch”

Tento ,Johann” méa zelenozlutou barvu. Ve vini
jasné aroma prezralé bilé broskve, merunék a cer-
ného lesniho medu s jemné kofenitym podténem.
Chut je ovocnad, lehce korenité a stavnatd. Dominuji
zde opét tony merunék s dlouhym mineralnim
zavérem.

([ na3 tip! |

odrida

L]

Péalava

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4 roky
Palava
pozdni sbér

»,Brezi, Ofechova hora”

Vino vyrazné zlatozluté barvy. Ve vini dominuj
prezrélé a stavnaté mandarinky, pomerance,
Cerstvé stoceny med s jemné slanym zavérem.
Chut je bohatd, ovocna a Stavnatd, plnd mandari-
nek, pomela a cervenych pomerancl s minerainf
dochuti. Palava je z mladé vinice na Ofechové
hore, kde se ji opravdu dafi. Toto vino dokazuje,
Ze Pélava nemusi byt vzdy jen sladka.

8 g

.

;
odrlida Chardonnay ‘
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©O©®®
konzumace po 1.roce

dekantace ne

archivace  2-4roky

Chardonnay
pozdni sbér
»Brezi, Lis¢i vrch”
ZlatoZluté Chardonnay je ve vlni velmi vyrazné,
misf se tony ananasu, manga ¢i prezralych banan
s minerdlnim zavérem. Chut je vyrovnang, vyraz-
na, medova, extraktivni a mineraini se Stavnatou
kyselinou v zavéru. Hrozny byvaji z 50 % napadeny
uslechtilou plisnf botrytis cinerea.

T rovinka |

odrida

Péalava

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Pilava

Palava
pozdni sbér
»Mikulov, Turold”

Vino je zlatavé barvy a velmi dobré viskozity. Viné
je krasné cistd s nddechem cervenych grepd,
pomerancové kiry, prezréalych ryngli a mirabelek
s mineralnim zavérem. Chut je velmi Ziva a pikant-
ni, kofenitd s vyraznou ovocitosti, vyraznou
slanosti a prazenou mandli v dochuti.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K¢&

Mikulovskd podoblast Morava 417

Ceska republika

I a3 tip! |

Rulandské bilé

LI

odrlda

technologie Zraje 5 mésicl na kvasnych

vyroby kalech.
intenzita
kategorie ©@®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Rulasdské bilé

Rulandské bilé
pozdni sbér
,Brezi, Lis¢i vrch”
Hrozny z 31 let staré vinice. Staré kefe uz davaji
hrozny podle pfedstav vinafe - charakteristické
svému terroiru, ktery se projevuje vyzrélosti, struk-
turou, mineralitou a potencidlem délat velké vino.
Tato polosuchd ,Rulanda” ma ve vini aroma bilého
chleba, kvasku a medu. V chuti je minerdini a sland
s krémovym zavérem.

(Pl novinka ] nas tip! |

L]

odrlida Merlot
technologie Kvaseniv otevienych
vyroby kadich po dobu 72 dni.

15 mésict zrani ve velkych

a barikovych sudech.
intenzita ' '
kategorie 0@ @®@® | E
konzumace po 1.roce

dekantace ne KADRNKA

archivace  2-4roky

%

Merlot
,Brezi, Ofechova hora”

Hrozny vyrostly a dozrdly v Bfezi na Ofechové hote.
Merlot je vyrazné ovocity s tony zralych Svestek,
liskového ofisku, horkého makového zavinu a na-
dechem hoftké cokolddy. Chut je jemné kofenita

s tony susenych Svestek, visni a kdvového zrna.

Rodinné vinafstvi Jindfich Kadrnka, Bezi otnik  karton obsah (22 a6 000 K¢ o502 znacky
7 95205  Johanniter ,Biezi, Lis¢i vrch” 2019/20 6 0,75 200,00 242 26744+ OvL:
8 95210 Chardonnay, pozdni shér ,Bfezi, Lisci vrch” 2019/20 6 0,75 180,17 218 240 OL
9 95206 Rulandské bilé, pozdni shér ,Bezi, Lis¢i vrch” 2019/20 6 0,75 190,08 230 2535 MO
10 95202 Pélava, pozdni shér ,Brezi, Ofechova hora” polosuché 2019/20 6 0,75 200,00 242 267 2@ )8
171 95213 Pélava, pozdni shér,Mikulov, Turold” suché 2019/20 6 0,75 230,58 279 307 OL
12 95214 Merlot ,Biezi, Ofechové hora” 2018 6 0,75 300,00 363 399 OL
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(I s tip! |

Pinot Noir, Merlot

odrlida

technologie Zranfv drevénych

vyroby sudech.
intenzita
kategorie ©00®@®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  3-6let

Pinot — Merlot
Bergrus
vybér z hrozn(i

Bergrus je oznaceni pro nejvyssi fadu ¢ervenych
vin z vinafstvi Gala (podle stejnojmenné vinice).
Pro vina fady Bergrus jsou vybirdny hrozny z téch
nejlepsich poloh. Vino ma rubinové ¢ervenou
barvu. Vyraznd, ovocna viné s aroma peckovitého
ovoce, ¢okolady a kofeni. Stfedné plna a kofenita
chut podporena jemnou tfislovinou. Dobfe dopro-
vodi kohouta na ving, drobnou zvéfinu ¢i jehnéci.

A

C /ﬂ/{(
Svétle Zlutd barva pfipominajici sldmu a citrénovou
kru s velmi dobrou viskozitou. Svézi viiné s aroma
citrus(, grapefruitu a angrestu. Stavnata plné&jsi
chut s tony angrestu, bilych morusi, s mineralnim
podténem a dlouhym, jemné kofenitym zavérem.

Vino je vhodné k velkému mnozstvi pokrmd,
idedlnf ale s kozim syrem.

VI a3 tip! |

odrida

Sauvignon Blanc

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po1 roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Sauvignon Blanc
»~Bavory, Perna@”

PR a3 tip! |

odrdda Ryzlink viassky

technologie Zrani 10 mésicd

vyroby v pouzitych dubovych
sudech.

intenzita

kategorie 000 @®®

konzumace po 1.roce

dekantace ne

archivace  2-4roky

Ryzlink vladsky
Hermes
pozdni sbér
Ryzlink vlassky Hermes je ¢iré priizracné vino ze-
lenozluté barvy s velmi dobrou viskozitou. Viné

je cistd, ovocnd, nasladld, s tony tropického ovoce
a s nddechem karamelu a vanilky. Chut je pIn3,
vyvazena s pifiemnou mineralitou. Vino ma dlouhy
zavér a potencial k dalSimu zrani v lahvi.

5
odrdda 70 % Chardonnay,

30 % Rulandské sedé
technologie Kvaseni a zrani 6 mésict
vyroby na sudech o objemu 500 I.
intenzita
kategorie ©@®®®
konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4roky

Chardonnay - Pinot
»~Bavory, Perna@”

Sytéjsi Zlutd barva se zelenkavymi odlesky. Ve vini

tény kvétd, zlutého melounu a manga s nddechem
vanilky. PInd a ovocna chut s vyraznou mineralitou

a svézi kyselinou, s lehkymi tony vanilky, masla

a ofiskd. Zajimava kombinace z vinic Hermesdorfen
(Pernd) a Pod Palavou (Bavory). Gastronomicky do-

provodi Ustfice, mofiské plody s bylinkami, pecenou
tresku, ryby a smetanové omacky.

ER nas tip! |

odrdda Chardonnay

technologie Zranf 10 mésicl v novych

vyroby dubovych sudech a 1 rok
v pouzitych barikovych
sudech.

intenzita

kategorie ©000®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Chardonnay -
Hermes
pozdni sbér

Chardonnay Hermes je vino prlizra¢né, Zluté barvy
se zlatavymi odlesky a s velmi dobrou viskozitou.
Vané je cistd a intenzivni, s tony sladkého kofent,
vanilky, susené pomerancové kdry a uslechtilého
dreva. Chut je plng, Stavnatd, s pfijemnou kyselinou
a nddechem exotického ovoce. Dlouhy zavér.

6
odrdda 60 % Pélava,
40 % Solaris
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©0@®@®
konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4roky

A

-..--

Cuvée Palava
»Bavory, Perna@”

Toto suché vino ma zlatoZlutou barvu se zelenka-
vymi odlesky a dobrou viskozitou. Vino s Cistou

a ovocnou vani s tény zralého Zlutého peckovitého
ovoce a citrusy, svézi Stavnatou kyselinou a dlou-
hym zévérem.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Vinafstvi Gala, fada Bergrus rocnik  karton obsah e od 0 000 K¢ o0 Znacky
1 95025 Pinot - Merlot Bergrus, vybér z hrozni (od 9/2020) 2018/19 6 0,75 351,24 425 452 @ 0(4 L
Vinafstvi Gala, fada Hermes

2 95021 Ryzlink vlassky, Hermes, pozdni shér (2019 od 9/2020) 2019/20 6 0,75 334,71 405 430 0L
3 95022 Chardonnay, Hermes, pozdni shér (2019 od 9/2020) 2019/20 6 0,75 334,71 405 430 0L
Vinafstvi Gala, Bavory u Mikulova

4 95016 Sauvignon ,Bavory, Pernd” 2018/19 6 0,75 235,54 285 305 O L
5 95024 Chardonnay - Pinot ,Bavory, Pernd” 2019/20 6 0,75 235,54 285 305 <L
6 95019 Cuvée Plava ,Bavory, Pernd” 2019/20 6 0,75 235,54 285 305 O L




7

odrida Riesling

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©00©®@®

konzumace po 1. roce
dekantace ne
archivace  2-4roky

o

GURDAU

Gurdau Riesling
»~Kurdéjov”

Vino slamoveé Zluté barvy se zlatymi odlesky. Viné
Listd, odrlidove typickd, s tony zralych merunék

a bélomasych broskvi. Chut vina je vyraznd, uslech-
til4, télo Stavnaté a ovocné s jemnou mineralitou.
Na pozadi jemné petrolejové tony. Dlouhy

a Stavnaty zavér.

odrlda Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita

kategore ©O©®®
konzumace po 1.roce

dekantace ne
archivace  2-4roky
s

GURDAU

Gurdau Veltliner
~Kurdéjov”

Vino zlatozluté barvy se zelenkavymi odlesky.
Vané je cistd, odrldova s prijemnou korenitosti
a nddechem podzimnich jablek. Chut je stfedné

plnd, se svézi stavnatou kyselinou, jemnou
mineralitou a kofenitymi podtony. Delsi zaver.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K&

Ceska republika

odrlda Pinot Blanc

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Gurdau Pinot Blanc
»~Kurdéjov”

Vino s citronové Zlutou barvou a zlatymi odlesky.
Vyraznéjsi viiné s aroma hrusek, merunék

a cukrového melounu. PInd chut s tony
peckovitého ovoce, kdouli a grapefruitu.
Kyselina je v dobré harmonii s mineralitou

a Cerstvym, dlouhym zavérem.

Vinafstvi Gurdau, Kurd&jov MZV rotnik  karton obsah  (n30d 6000 K¢ S znacky

7 95026 Gurdau Riesling ,Kurdéjov” 2018/19 6 0,75 228,93 277 3054 @ L
8 95027 Gurdau Veltliner ,Kurdéjov” 2017/18 6 0,75 228,93 277 3051 @) L
9 95028 Gurdau Pinot Blanc , Kurdéjov” 2016/17 6 0,75 228,93 277 305 O L
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odrida Chardonnay

technologie Zraniv drevénych

vyroby sudech vyroby sudech vyroby tancich.
intenzita intenzita intenzita
kategorie ©©®® kategorie ©0©@®@® kategorie ©0©@®@®

konzumace po 2.roce

dekantace  ne

odrlda Pinot Noir

technologie Zraniv dfevénych

konzumace po 2.roce

dekantace  ne

odrdda Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych

konzumace po 1.roce

dekantace ne

archivace  3-6let archivace  6-8let archivace  2-4roky
PETANQUE PETANOUE
OB 3018
Petanque Petanque
Chardonnay Pinot Noir Ryzlink rynsky
vybér z hrozn(i vybér z hrozn(i pozdni sbér
»+Slunecny vrch” sLangewarte” sLangewarte”

Odrtdové charakteristické Chardonnay s aroma
zralého banénu a liskovych ofiskd. PInd chut
plynule navazuje na vdni a prezentuje se podob-
nymi tény. Ma dlouhy a intenzivni zavér, ktery
plné ukazuje vysokou kvalitu vina.

Nadstandardni Pinot Noir z Moravy s odridovou,

ovocnou vUni, ve které se objevuje tfesnovo-jaho-

dové aroma, kombinované s tony cokolddy a kakaa.

Elegantni, dlouhd a intenzivni chut pfijemné nava-
zuje na vUni. Vino, jenz oceni pfiznivci této odrddy.

Vino Zluté barvy se zelenymi odlesky. Viiné meru-
nék, lipového kvétu, maslovych hrusek a susenek.
PIna chut je ve vzdjemné rovnovéze mezi cukrem
a kyselinou. Vse je doplnéné piijemnou
mineralitou.

i ]
4 5 0 nés tip! | i
odrlda Rulandské sedé odrtida Tramin cerveny odrtida Rulandské modré L
technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych _i' \
vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich.
intenzita intenzita intenzita \
kategorie 00@®® kategorie 00@®® kategorie 0@ @® \

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Rulandské sedé
pozdni sbér
+Langewarte”

Vino zlatozluté barvy, s vini zralého ovoce a ty-

pickou chlebnatosti. Svézi a Stavnata chut s tony
Zlutych hrusek. Pifjemné, odrlidové charakteristické
vino.

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

=5
AD

|

Tramin ¢erveny
pozdni sbér
»sLangewarte”

Vino svétle Zluté barvy se snadno rozpoznatelnou
vlni ¢ajovych rdizi a grapefruitu. Chut je korenitd,
vyrazna a hrejiva s nizsim obsahem kyselin.

Z této odrldy byla vyslechténa mezindrodné
znaméjsi odrlida Gewdrztraminer.

konzumace do 3 let \
dekantace ne

archivace  ne

Rulandské modré rosé
pozdni sbér
sLangewarte”

Prijemnd, svézi a ovocna vineé je doplnéna typic-
kymi tény brusinek, cerveného bobulového ovoce
a jahod. V chutije Cisté, pfimé a ovocné. Piijemny
zavér je podporen zivou kyselinou s dotekem jera-
bin, smetany a jahod. Pékné, nekomplikované vino,
vhodné nejen pro letni osvézen.

cena do 6 000 K¢

Nové Vinafstvi, Drnholec, fada Petangue rocnik  karton obsah fene o0 znacky
7219105  Petangue Chardonnay, vybér z hroznii ,Slunecny vrch” 2016/18 6 0,75 249,59 302 318 O Q,)
2 219101  Petangue Pinot Noir, vybér z hroznli ,Langewarte” 2016/18 6 0,75 299,17 362 381 ( ] 0(4
Nové Vinafstvi, Drnholec, fada Cépage

3 21904 Ryzlink rynsky, pozdni shér ,Langewarte” (polosuché) 2017/19 6 0,75 180,99 219 230

4 218022  Rulandské Sedé, pozdni shér ,Langewarte” (polosuché) 2019/20 6 0,75 180,99 219 230

5 218023 I;Z'::)';';:;;:%H‘;";:l";j’;'é;Langewa'te" 01719 6 075 180,99 219 230 O

6 21805 Rulandské modré rosé, pozdni shér ,Langewarte” 2018/19 6 0,75 144,63 175 184 0O




VA a3 tip! |

odrida

Pinot Noir

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©©®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6roky

Pinot Noir VOC

»,Langewarte”

Vino ma ovocnou vlni s aroma jahod, tfesni

a visni, je doplnéna ¢okolddou a kakaem. V chuti
naleznete stejné tény jako ve vini, ma delsi zaver.
Vhodné doprovodi zvéfinovy gulds.

s

odrlda Pinot noir

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore ©©®®

konzumace po 2.roce

dekantace  ne

archivace  6-8let

Pinot Noir Cépage

pozdni sbér

mini

Vino cihlové Cervené barvy s vyraznou aromatikou

drobného tmavého ovoce. Chut je plna, ovocna
s jemnym taninem, ktery vinu doddva $irsi chut.

Nové vinarstvi

Vinarstvi vzniklo v roce 2005 v obci Drnholec po
vzoru modernich zamofrskych vinafstvi. Zacinalo
pouze s vyrobou bilych vin Cuvée, az v roce 2008
pfislo vinafstvi s jednoodridovymi viny fady
Cépage, které uzavielo jako prvni sklenénym
uzévérem Vinolok. Po nestastném pozaru v roce
2010 se vinafstvi zmodernizovalo a zacalo nas-
tavovat stabilnf kvalitu vin, kterd byla v roce 2015
upevnéna nejvyssi fadou vin Petanque. Dnes je
vinafstvi zaméfeno na ¢istd a harmonickd vina
s modernim designem, kterd pochazi pouze z
vlastnic hroznd, které péstuji na 138ha vinic v mi-
kulovské podoblasti ve tfech mikroregionech obcf:
Drnholec, Klentnice a Novy Prerov.

,To pro¢ nase vina vyrabim takovad jaka jsou, ma
nékolik opodstatnéni. Chci kazdému doprat kvalit-
ni, dobré, cisté a harmonické vino v riznych ceno-
vych kategoriich s odlisnym zbytkovym cukrem
a s jinou intenzitou chuté. Z toho divodu vznikly
3 fady vin, ve kterych si kazdy najde vino, které
jej oslovi Ing. Petr Ptacek (feditel a technolog
vinarstvi)

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K&

!
5

Ceska republika

9

odrdda

Sauvignon blanc

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Sauvignon Blanc Cépage

pozdni sbér

mini

Vino svétlejsi Zlutozelené barvy s vyraznou aro-
matikou zejména po zahradnim ovoci. Nalezneme
v ném tony angrestu, vyzralé broskve a lipového
kvétu. Chut je svézi, pInd, ovocna. Dochut je dlou-
hd se svézi kyselinou a lehce minerdlnimi tony.

odrdda Tramin cerveny, Muskat
Ottonel

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace ne

archivace  2-4roky

Cuvée 69 Love
pozdni sbér

Vino predstavuje cuvée Traminu Cerveného

a Mugkatu Ottonel, dvou vyraznych aromatickych
odrld, diky nimz ma vino velmi podmanivou vini
a chut. Znatelny obsah zbytkového cukru jeho
lahodnost jesté vice umocruje. Novinka a afrodisia-
kum ze sklep Nového Vinarstvi. Nyni si mlzete
nejen na svatého Valentyna otevrit vino lasky,
specidlni cuvée LOVE 69.

Nové Vinafstvi, Drnholec, fada Cépage roénik  karton obsah AR o0 Znacky
7 218018  Pinot Noir, vybér z hroznli ,Langewarte” (2019 VOC) 2018/19 6 0,75 208,26 252 265 O L

8 21920 Pinot Noir Cépage, pozdni sbér mini 2016/17 10 0,187 54,55 66 69 @

9 21921 Sauvignon Blanc Cépage, pozdni shér mini 201718 10 0,187 54,55 66 69 OL
Nové Vinarstvi, Drnholec, fada Cuvée

70 218069  Cuvée Love, pozdni shér, Tramin - Muskat (polosladké) 2019/20 6 0,75 161,98 196 206 O




odrlda Sylvénské zelené

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©©®®

konzumace po 1. roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Sylvanské zelené
pozdni sbér
»~Sonberk”

Vino barvy lipového kvétu s vini angrestové zava-
feniny a akdtového kvétu. Chut je plna, extraktivni,
mirné kofenita s prijemnou svézi kyselinou. Zranim
na lahvi ziska plnou olejovitou konzistenci, prfjem-
nou hladkost a vlid¢nou harmonii. Zajimavé vino,
které pro svoji pitelnost a celkovou nendro¢nost
oslovi mnoho zékaznikd.

VI s tip! |

odrida

Sauvignon blanc

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Sauvignon
pozdni sbér
»Svidrunk”

Svézi vino s vyraznym aroma, v némz se prolind
dominantni viné broskvového caje s lehkou vini
kopfivového listu. Harmonické chut vina je pfi-
slibem prijemného zazitku. Diky prvni sklizni (jiz
zacatkem z3fi) je vino aromatické a svézi, druha
sklizen prispéla k jeho plnosti a mohutnosti.

odrlda Ryzlink rynsky

technologie Zranfv akatovych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie ©@®®@®

konzumace po 1.roce

dekantace ne

archivace  2-4roky

Ryzlink rynsky
pozdni sbér
»~Sonberk”
(akatovy sud)
Pfitazliva, citronové Zlutd barva s vyraznymi
zelenkavymi odlesky, je umocnéna dlouhym zré-
nim vina na jemnych kalech ve velkém akatovém
sudu. To vse dava tomuto ryzlinku specifickou vini
i chut, kterd je vyrazné ovocna, velmi pInd a cista.
Zajimavé vino této odrady.

5

odrdda Tramin cerveny

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Tramin éerveny
pozdni sbér
»~Sonberk”

Typicka vaneé rozkvetlé rlize s decentnim, nevti-
ravym aroma pfipominajicim banany. Je to Cisté,
prijemné, pIné a libivé vino. Kyselina spolu se zbyt-
kovym cukrem pUsobf velice pozitivnim, $tavnatym
dojmem, coz u Tramind nebyva obvyklé. Odrida,
jenz patfi v dané lokalité k nejvyhlasenéjsim,

si i vrocnicich, kterym pocasf zrovna nepfeje,
zachovava vzdy svoji kvalitu.

odrdda Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4roky

Roziea vt
Wi

Ryzlink rynsky

pozdni sbér

»Svidrunk/Panensky kopec”

Vino se svétle olivovou barvou. Odrddoveé typickd
viiné s aroma merunék. Chut s tény citrusovych
plodl. Lehké, ¢isté a na minerdly bohaté vino

s mirné pikantni kyselinou pdsobi mladistvym

a pffjemnym dojmem.

Rl a3 tip! |

odrdda

Chardonnay

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie @©@0@@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Chardonnay
pozdni sbér
»~Panensky kopec”

Vino, které plsobi mohutnym,
stavnatym dojmem.

Ma pffjemnou ovocnou vini vyzralého Zlutého
bananu s dotekem liskového ofisku. Vyvazenost
pfirodni kyseliny, cukru a alkoholu davé vinu
harmonickou a lahodnou chut. PIné, na minerdly
bohaté vino pochazejici z teras porostlych lékofici.
Jeho jedine¢nd aromatika je typickéd pro moravska
Chardonnay, kterd patfi ke stale zadanéjsim odrd-
dam.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Gotberg, Popice otk karon obsah (1300 6 000 K¢ o znacky
1 47017 Sylvanskeé zelené, pozdni shér ,Sonberk” 2018/19 6 0,75 190,08 230 237 O
2 47021 Ryzlink rynsky, pozdni sbér ,Sonberk” (akatovy sud) 2018/19 6 0,75 223,14 270 279 O @
3 47025 Ryzlink rynsky, pozdni sbér ,Svidrunk/Panensky kopec” 2018/19 6 0,75 190,08 230 237 O
4 47009 Sauvignon, pozdni shér , Svidrunk” 2019 6 0,75 190,08 230 237 O
5 47010 Tramin cerveny, pozdni shér ,Sonberk” (polosuché) 2018/19 6 0,75 190,08 230 237 O
6 47012 Chardonnay, pozdni sbér ,Panensky kopec” (polosuché) 2018/19 6 0,75 190,08 230 237 O




7

odrida Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©O0©®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Rulandské sedé

pozdni sbér

»~Panensky kopec”

Prijemné harmonické vino, které ma barvu
bilého zlata v ovocné vini s medovymi tony.
Chut je plna, hebka s vysokym extraktem.

Je to ideéIni vino k archivaci, jehoz vlastnosti
se lezenim na lahvi jesté zvyrazni.

PR novinic |

odrida

Rulandské modré

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich, 10 % vina zraje v
barrique sudech a 90 % ve
velkych dfevénych sudech
po dobu minimalné 2 let.

intenzita

kategorie 0@ ®

konzumace po 2.roce

dekantace  ne

archivace  3-6let

Rulandské modré
vybér z bobuli
»Svidrunk”

Rulandské modré ve vybéru z bobuli mé temné
rubinovou barvu. V bohaté vini tohoto vina vyni-
kaji tény marmelddy z tmavého ovoce, lesni maliny
a lehky néddech koufe. Chut je mohutnd, minerdini,
kde v jejim zavéru je patrnd visen v hotké cokoladé.
Velmi jemné a pfitazlivé taniny ve spojitosti s leh-
kym zbytkovym cukrem toto vino predurcuji pro
velmi dlouhé zrani na lahvi.

I nas tip! |

odrlda

Palava

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©0©®®

konzumace po 1. roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Palava

vybér z hrozni
»~Panensky kopec”
(polosladké)

Jde o vino se svézi vani lu¢nich kvétin, fialek a me-
dovych pléstvi, korespondujici s mohutnou plnou
chutf a zlatavé Zlutou barvou. Pro Gotberg je Palava
vlajkovou lodi. Vyjimecnost této odridy spociva

v tom, Ze jeji vyraznéjsi aroma nastupuje pozdéji,
proto dokaze byt dlouho svézi a zajimavé.

(J ) nés tip! |

odrida

Frankovka

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich, déle 10 % vina
zraje v barrique sudech
a 90 % ve velkych
drevénych sudech po
dobu minimalné 6 mésict.

intenzita

kategore 0@ @®

konzumace po 2.roce

dekantace ne

archivace  3-6let

Frankovka

vybér z hroznli

»Svidrunk”

Viyrazna tepld viné Svestek a borlvek. V chuti jsou
patrnéjsf jadrnéjsi t¥isloviny s dostatkem kyselin

a svézesti. V dochuti aroma pfipominajici kavu

a hotkou ¢okoladu. Cervené vino s vy3sim
extraktem.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K&

Mikulovskd podoblast Morava 47

B novinka Jns tip! |

odrlda

Palava

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Palava

pozdni sbér
»~Panensky kopec”
(suché)

Jednd se o vino vyrobené z krasné vyzralych
hroznd, ¢imz si vino zachovalo typické odriidové
charakteristiky. Vino se vyznacuje kvétinovo-
ovocnou vini, v niz dominuje vané Iékofice a lici.
Chut je plna ovocna, odrddové s krasnou
kyselinou v zavéru.

12

odrdda Merlot

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich, 10 % vina zraje v
barrique sudech a 90 % ve
velkych dfevénych sudech
po dobu minimalné 2 let.

intenzita

kategore ©0©0@®®

konzumace po 2. roce

dekantace  ne

archivace  3-6let

Merlot
vybér z hrozni
»Svidrunk”

Tento Merlot se vyznacuje rubinové cervenou
barvou, jemnou vini ¢erného rybizu a marmela-
dy z planych tfesnf s patrnou lehkou koufovosti.
Chut je ovocnd, plnd s kultivovanou jemnou
tfislovinou, v zavéru mizeme najit tony horké
Cokolady a kavy.

Gotberg, Popice roénik  karton obsah cena oo B 000 cogg Znatt)
7 47018 Rulandské Sedé, pozdni shér,Panensky kopec” 2018/19 6 0,75 190,08 230 237" ©
8 47006 Pélava, vybér z hroznd ,Panensky kopec” (polosladké) 2018/19 6 0,75 223,14 270 279 O
9 47026 Pélava, pozdni shér ,Panensky kopec” (suché) 2019/20 6 0,75 223,14 270 279 ©);
10 47027 Rulandské modré, vybér z bobuli, Svidrunk” (polosuché) 2016 6 0,75 223,14 270 279 @ 0@
11 4701 Frankovka, vybér z hroznii , Svidrunk” 2017 6 075 190,08 230 23780
12 47014 Merlot, vybér z hrozndi , Svidrunk” 2017/18 6 0,75 223,14 270 279 @ @

Ceska republika




odrida Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©0©®®

%

konzumace po 1.roce -
—_—— i MIKR_OS\:‘IN

dekantace  ne

viasset

2-6 let

PERNA
ZELEZNA

archivace

3
3

Ryzlink vlassky
pozdni sbér
JPerna, Zelezna”

Prijemnd, odridové charakteristickd a minerdlni
viné s aroma Cerstvé smetany, zralych citrusd

a citronové kiry. Korenitd, pomérné vyrovnana

a $tavnatd chut s harmonicky zakomponovanou
Zivou kyselinou a jemnymi tony Cerstvych citronl
a soli. Pfijemné, harmonické vino, které dobre
reprezentuje odridu Ryzlink vlassky.

4

odrida

Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

i
konzumace po 1.roce 4
B — MIKROSVIN
dekantace  ne :

archivace  2-6let

T
akbis

Ryzlink vlassky
vybér z hrozni
»Brezi, Lis¢i vrch”

Vino sytéjsi zlato-zluté barvy. Ve vini se projevuji
tény zralého Zlutého ovoce, které jsou podporeny
podtény susenych bylin a medu. Vino je charakte-
ristické vybornou plnosti, kulatou kyselinkou

a vyraznou kofenitosti. Zavér ma velmi dlouhou
perzistenci.

PR a3 tip! |

odrlda

Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0@@® 7

konzumace po 1.roce §

R MIKROSVIN

dekantace ne o

archivace  2-6let ATy
GolnMANER

Ryzlink vlassky

pozdni sbér

+Perna, Goldhamer”

Vinice, odkud jsou hrozny tohoto vina, tésné sou-
sedi s vinicemi Zelezna a Kotelnd. Jsou na jiznim
svahu na Upatf Palavy s vétsim sklonem nez na trati
Zelezna. Ve viini se spojuje lehkd kvétnatost, jemna
mineralita s nddechem vlasskych ofech. Chut je
minerdlni a kofenitd, se Stavnatou dochutf divokych
Svestek. Piijemnd kyselina dava vinu dobrou délku,
doplnénou o minerélni dochut.

5

odrdda

Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®
konzumace po 1.roce .\1|hRE)5\'I.\'
dekantace  ne ok
archivace  2-6let p bt

- i -
Ryzlink rynsky

vybér z hrozni
~Dobré Pole, Staré”

Botryticky hrozen dal vzniknout vinu sytéjsi zlaté
barvy a vysokeé viskozity. Viné je vyrazng, s proje-
vem zralych merunék a medu. V chuti bohata
citrusova kyselinka a sladky ton broskvové Stavy.
Vino mohutnéjsi stavby, s dlouhou perzistenci

a jemné medovou dochuti.

ER nas tip! |

odrdda

Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©0©@®@®

%

konzumace po 1.roce -

T W e S MIKROSVIN
dekantace  ne Viske
archivace  2-6let : ..

P
Ryzlink vlassky

pozdni sbér

,Brezi, Ofechova Hora”

Vino citronové barvy. Viyzralé hrozny daly
vzniknout vinu s projevem susenych kfizal, fikl

a rozinek. V chuti se snoubi dobfe patrny mineralni
charakter se sladce medovymi tény. Vino ma
pevnou kyselinu a jemné ovocnou dochut.

6

odrdda Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©0©0@®®

X

x
MIKROSVIN

7

konzumace po 1.roce

dekantace  ne
- TSkl 28
2-4 roky e
S A DORRE PoLE
BANIEL

archivace

Veltlinské zelené
pozdni sbér
,Dobré Pole, Danie
Vino svétle zlaté barvy. Ve vini projev zralych
hrusek, zeleného pepre a susenych bylin. Chut je
vyraznéjsi a ma dobrou strukturu. Pevnou kyselinu
dopliuje vyrazny, minerdlné—citrusovy pribéh.
Zavér je delsi, s dotykem grapefruitu.

Iu

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Mikrosvin Mikulov, fada Traditional otk karton obsah (390 6 000 K¢ A znacky
1 98117  Ryzlink vladsky, pozdni shér ,Pernd, Zeleznd” (2017 VZH) 2018/19 0,75 289,26 350 389 OL
2 98120 Ryzlink vlassky, pozdni sbér ,Pernd, Goldhamer” (2017 VZH) 2017/18 0,75 259,50 314 349 OL
3 98123 Ryzlink vlassky, pozdni shér ,Biezi, Ofechova Hora” (2017 VZH)  2018/19 0,75 229,75 278 309 OL
4 98125 Ryzlink vlassky, vybér z hroznli , Brezi, Lis¢i vrch” 2018 0,75 249,59 302 335 OL
5 98126 Ryzlink rynsky, vybér z hrozndi ,Dobré Pole, Staré” (polosuché) 2017 0,75 239,67 290 319 OL
6 98210 Veltlinské zelené, pozdni shér ,Dobré Pole, Daniel” (2017 VZH) ~ 2017/18 0,75 219,01 265 295 OL




odrida Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©O0©®@®

konzumace po 1.roce
SRR e T O MIKROSVIN
dekantace  ne Wt

archivace  2-4 roky

Ryzlink vlassky

pozdni sbér

Vyzrdld ovocnd viné pripominajici méslové hrusky
a lehce i tropické ovoce. Chut navazuje na vani.
Vysledkem pfijemné kombinace kyseliny a kulatosti
je ovocné, libivé a lahodné vino pro kazdy den.
Hrozny pro tento vlassky ryzlink pochazeji

z tradi¢nich vinic na Ofechové hote. Kombinace

s jidlem — napfiklad sushi.

10

odrlida Tramin cerveny

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.

intenzita

kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce g ;

SVIN
dekantace  ne MIKJI}/S&. I
A vacel Tamin

archivace  2-4roky

Tramin éerveny
pozdni sbér

Svétle Zluté vino se zlatavymi odlesky. Pifjemné
ovocna vineé s tony tresni, kompotovanych jahod
a Cajové rdze. Chut je kofenitéd s dobfe zakompo-
novanym zbytkovym cukrem, ktery dava vinu
eleganci a pritazlivost.

odrida Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0@®® &
konzumace po 1.roce &

T MIKRE)SVFN
dekantace ne At

archivace  2-4roky

){-»‘,-
Ryzlink rynsky
pozdni sbér

Cerstva, Cistd, lehce minerdIni vané citrusd

a suseného ovoce s dostatecnou svézesti. Lahodna
sladkost v chuti je dostate¢né kompenzovana
fiznou, ale harmonickou kyselinou. Moderni,
snadno srozumitelné vino pro jakoukoliv prilezitost.

(Al a3 tip! |

odrida

Sauvignon Blanc

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce e il e
———————— MIKROSVIN
dekantace  ne At
A — SAUVIGNON

archivace  2-4roky

Sauvignon Blanc
pozdni sbér

Tradi¢ni, lokélni a odridové charakteristicka viné
s libivym aroma zralého angrestu, cerstvych
blum a bilého rybizu. Viné plynule pfechazi do
chuti, kterd je diky zbytkovému cukru a pfijemné
Stavnaté kyseliné svézi s ovocnymi tény kvétd
hluchavky.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K&

Mikulovskd podoblast Morava 49

p——— o 1
e

Ceska republika

odrdda Palava

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Palava

vybér z hroznii

Vino zlatavé barvy. Viné je intenzivni a vyrazné
kvétinovd, je dlouhd a vrstevnatd. Chut je nasladla
a $irokd s harmonickym prdbéhem. Zavér je dlouhy
a prijemné harmonicky. Poctivé vyrobené vino
bude lakat k dalSimu dousku.

12

odrdda Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce roenern R
——— MIKROSVIN
dekantace  ne At

s —— RuLANDSKE SEDE

archivace  2-4roky

Rulandské sedé
pozdni sbér

Vino ma pfijemnou, nekomplikovanou

a Cerstvou vilni s typickym aroma zralého ovoce,
vyzralych citrust a bilych kvétd. Stfedné plna, pfi-
ma a ovocna chut s vyssim obsahem zbytkového
cukru, ktery je dobfe vykompenzovan svézi kyseli-
nou. Dominujf tény zralych pomerancd, angrestu
a bilého rybizu.

Mikrosvin Mikulov, fada Flower Line otnik  karton obsah o 996 000 K¢ docie Znatky
7 98209 Ryzlink vlassky, pozdni sbér 2018/19 6 075 169,42 205 225 e
8 98111 Ryzlink rynsky, pozdni shér 2019 6 0,75 169,42 205 225 . &
9 98242 Palava, vybér z hrozni (polosladké) 201920 6 0,75 197,52 239 263 O
10 98219 Tramin ¢erveny, pozdni shér (polosladké) 2018/19 6 0,75 179,34 217 239 H©
17 98220 Sauvignon Blanc, pozdni shér 2018/19 6 0,75 179,34 217 2398 Q@
12 98233 Rulandské Sedé (Pinot Gris), pozdni shér 2018/19 6 0,75 179,34 217 2398 ©
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odrida Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@®®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne 31 ti
N L
archivace  2-4roky & - kR
R (] i
VerTLvSKE ZeEsd
[R—

Veltlinské zelené
pozdni sbér
~Staré kere”

Intenzivni, svétle nazelenald barva. Odrddové ty-
picka vané, v chuti doplnéna o tony bélomasych
broskvi, vyzralych grepd a mandli. Rizné vino s vy-
razné minerdlnimi tony. Doporucujeme k zabijac-
kovym specialitdm a dusenému telecimu masu na
viné. Vhodné Ize kombinovat i s polotvrdymi syry.

4

odrida Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Rulandské sedé
pozdni sbér
»Hastrmany”
Jemné ovocitd viiné s odrldovymi tony kfizal

a marcipanu, s lehkym dotekem bylinkového caje,
kandované citrusové kiry a medu. Pijemné kofeni-
té a pIné vino, diky vyraznéjsimu extraktu je potre-
ba jej servirovat dobre vychlazené. Doporucujeme
k zimnim zeleninovym saldtdm na bézi celeru,
ofechl a smetany, také se zrajicimi syry — hermadur
Blatacké zlato...

2 s |

odrtida Sauvignon blanc :
technologie Fermentace v nerezovych g
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne : EI;
archivace  2-4roky £ % E!
Sauvignon Blanc s
pozdni sbér -
»Hastrmany”

Vino svétle zelenozluté

barvy s vlnf pfipominajici

kvetouci ¢erny bez a zalomenou vétvicku ¢erného
rybizu. V chuti se objevuji tony kiwi a karamboly,
prekvapi lehkym nadechem fermentovaného zele-
ného caje v zavéru. Vino s zivou kyselinkou a jemné
mineraIni dochuti. Doporuc¢ujeme k fritovanym
ploddm more a mladému chrestu, hodi se skvéle
také k uzenym rybam s horci¢nym dresinkem nebo
dribezim roldddm s gratinovanym hfiby.

LR a3 tip! |

odrdda

Chardonnay

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita

kategore ©0@®®
konzumace po 1.roce
dekantace ne
archivace  2-4roky
Chardonnay
pozdni sbér
»Hastrmany”

Bohaté viiné s nasladlymi
kvétnatymi tony (rlZze z Jericha, citrusy). V chuti
prevlada aroma vyzralého tropického ovoce a
sekanych liskovych ofecht. Vyrazné, pIné a dobre
strukturované vino s minerdlnim a del$im zavérem.
Doporucujeme k plodiim more, jemnym dribezim
pastikdm, gratinované zeleniné s anglickou slani-
nou a krajovym specialitdm sladké kuchyné (kobliz-
ky s merunkovou marmeladou).

odrida Aurelius

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace ne B :E

archivace  2-4roky 25
AURELIUS

Aurelius

vybér z hroznt

Vino jasné nazltlé barvy s jemnou kvétnatou
vini pfipominajici kvetouci lipu a merunkovy
dzem. V chuti zaujmou tény vyzralych kdoulf,
oslovi Ziva kyselina a lehce minerdln{ zavér.
Noblesni, pIné a elegantni vino s dalsim
potencidlem zrani na lahvi.

P ovinka ] s tip!

odrdda

Chardonnay

technologie 12 mésict na jemnych

vyroby kalech v dubovém sudu.
intenzita
kategorie @©@0@@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Chardonnay zrélo na sudu
pozdni sbér
»~Podsedky”

Vino je pIné extraktivni, s Zivou kyselinou a pfijem-
né doznivajici minerani dochuti. Syté zlatava barva
a vyjmecna mohutnost tohoto vina je predpokla-
dem pro del3f archivaci. Vino je vhodné pro
naro¢néjsi gastronomii.

Rodinné vinafstvi Benes, Hrusky rocnik  karton obsah fgf;ﬁfﬁo&ﬁ cenadoB000KE  snacky

1 95512 Veltlinské zelené, pozdni shér , Staré kefe” 2019/20 0,75 139,67 169 186 O L
2 95510 Sauvignon, pozdni shér , Hastrmany” 2019/20 6 0,75 165,29 200 220 O L
3 95514 Aurelius, vybér z hrozn (polosuché) 2019/20 6 0,75 165,29 200 220 O L
4 95503 Rulandské $edé, pozdni shér ,Hastrmany” 2019/20 6 0,75 180,17 218 240 O L
5 95504 Chardonnay, pozdni shér , Hastrmany” 2019/20 6 0,75 180,17 218 240 O L
6 95516 Chardonnay zrélo na sudu, pozdni shér ,Podsedky” 2018/19 6 0,75 200,00 242 266 0L




odrlida Zweigeltrebe

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©0©®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne L] i

2-4 roky L

archivace

Zweigeltrebe
pozdni sbér
»Hastrmany”

Vino se svézim a elegantnim ovocnym charakte-
rem. V chuti se objevuji tony drobného zahradniho
ovoce (Cerveny rybiz, mési¢ni jahody), pffjemné
7iva kyselina se stavnatym zavérem. Spravné
vychlazené je idedInim spole¢nikem letnimu
stolovani - k dobfe vyzralému ovoci (merunky),
vyte¢né doprovazi bilé maso na grilu, potési

v kombinaci s lehkymi dezerty.

3 nas tip! |

odrida

Frankovka

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.

intenzita

kategorie 000 ®

konzumace polroce |

dekantace ne ) :
FRANKOVEA

Frankovka

pozdni sbér

»Hastrmany”

Vino jasné rubinové barvy s typicky ovocnou vani.
Na patfe nastupuje aroma visnf a ostruzin, v zavéru
se objevuji kofenité tény. PIné a pruzné vino

s vyraznéjsi kyselinou potési milovniky typickych
moravskych vin.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K&

ast Morava 57

odrdda Merlot

technologie Zraniv barikovych

vyroby sudech.
intenzita
kategorie @©@®@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  2-6let

Merlot Barrique
vybér z hrozni

Vino temné granatové

barvy s bohaté rozvinutou vini,

ve které dominuje aroma prezralych tfesni

a Cerstvé mleté kavy. Chut zvolna prechézi z ovoc-
nych tént do kofenitého zavéru a je podporena
sametoveé nasladlymi taniny. Ma typicky odridovy
charakter, vino je hutné a extraktivni, vhodné k ar-
chivovéni. Doporucujeme k tu¢néjsim pastikdm

a zvéfinovym terindm po myslivecku, se srn¢im
ragu nebo s kanci pecenf se Sipkovou oméckou.

Rodinné vinafstvi Benes,
vino z Hrusek

Rodinné vinarstvi Jaroslava Benese a jeho syna
Romana, ¢lent sdruzeni Bonus Eventus, bylo
zalozeno v roce 1996. Kofeny vinafstvi v rodiné
Benedovych sahaji jiz do zacétku 20. stoleti, kdy
otec Jaroslava Benese zacal obhospodarovat
vinice a sklep ziskany od svého tchéna. Vinarstvi
hospodafi na 6,5 ha vinic ve vinarské obci Hrusky,
vini¢nich trati Hastrmany a Podsedky. Odridova
skladba je zaloZzena na odridach: Veltlinské zelené,
Rulandské 3$edé, Chardonnay, Ryzlink rynsky,
Sauvignon, Aurelius, Rulandské modré, Frankovka,
Cabernet Moravia, Zweigeltrebe a Merlot. Vina
zraji v nerezovych a keramickych nddobéach a
drevénych sudech, c&aste¢né i typu barrique.
Produkce je zaméfena na jakostni a priviastkova
vina. Obec Hrusky (némecky Birnbaum) se nachazi
8 km severovychodné od Brfeclavi v rovinaté, jen
misty zvinéné krajiné v nadmorské vysce 175 m.
Geomorfologicky je cely katastr obce soucasti
Dolnomoravského Uvalu, ktery tvori severni po-
lovinu Videnské panve. Pomérné malo jsou zas-
toupeny vodni plochy. Klima je zde teplé a velmi
suché, s primeérnou roc¢ni teplotou 9,5 °C a ro¢nim
Uhrnem srazek 538 mm.

Rodinné vinafstvi Benes, Hrusky rotnik  karton obsah  (na0d 6000 K¢ oo znacky

7 95513 Iweigeltrebe, pozdni shér,Hastrmany” 2018/19 6 0,75 160,33 194 2135 @) L
8 95508 Frankovka, pozdni shér,Hastrmany” 2018/19 6 0,75 165,29 200 220 © L
9 95511 Merlot Barrique, vybér z hroznii 2018/19 6 0,75 280,17 339 373 O @ L

Ceska republika
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Y 4

odrida Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©©®®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4 roky

Veltlinské zelené

pozdni sbér

~Rosenticka”

Vino svétle Zluté barvy se zelenkavymi odlesky.
Ve vini dominuje Cerstvé rozemlety pepf.
Chut je kofenitd s pikantni kyselinou a opét

s pepfovym nadechem.

4

odrlda Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Ryzlink vlassky

pozdni sbér

~Plotny”

Jednd se o ukazkovy ,vlasak” z Dunajovskych
kopct. Viné s aroma kandovanych ofechd. Chut je
plnd s pikantnf kyselinou a pfijemnym mineralnim
podténem, které vino ziskalo z vapenito-jilovitych
sprasi, na kterych jsou vinice vysazené.

PR nés tip! |

Rulandské bilé

odrlda

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©©®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Rulandské bilé
pozdni sbér
»~Lusy”

Vino ma péknou kvétnatou a ovocnou vini
s aroma papdji a tropickych plodd. Chut je plna se
silnym minerdlnim podténem a dlouhym zavérem.

5

odrtida Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4roky
oy
1![1‘![;
Ryzlink rynsky
pozdni sbér
JValtickd”

Mé jasnou zlatavou barvu. Odrddové typicka

a Cerstva viiné s aroma lipového kvétu a citruso-
vych plodd. V chuti oslovi pikantni kyselina

s pffiemnym podténem mineralniho zavéru.

3

odrdda

Ryzlink viassky

technologie Rizend fermentace

vyroby v nerezovych tancich,
6 mésicli na kvasnicich.

intenzita

kategorie @©@0@@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Ryzlink vladsky
pozdni sbér
»Mlynska” ODK

Svétla slamova barva s jemnymi odlesky. Ve vini
je mineralné slany ton po uslechtilé botrytické
plisni. Chut je pInd ovocnd, mineralni.

R nas tip! |

odrdda

Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©0©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Ryzlink rynsky
pozdni sbér
~Purmice”

Znama vinice ,Purmice” dala tomuto vinu charakter
jak ve vini, tak i v chuti. Ve vini se objevuje az
vapenity podtén s lehce dokreslenym aroma ovoce
a rozinek - to diky uslechtilé plisni Botrytis cinnerea,
kterymi byly hrozny napadeny. Chut je plna

a extraktivni s charakterem po vépenitych sprasich
a lehkym nadechem susené rozinky.

Vinafstvi Filip Mlynek, Mikulovskd podoblast ocnik  karton obsah  (enaad 6 0C0KE  cenado € 000KE - ppy

7 96601 Veltlinské zelené, pozdni shér ,Rosentickd” 2019/20 6 0,75 175,21 212 236 O L
2 96607  Rulandské bilé, pozdni sbér ,Lusy” 201920 6 0,75 175,21 212 236 O L
3 96612 Ryzlink vlassky, pozdni sbér ,Mlynska” ODK 2019/20 6 0,75 207,44 251 279 O L
4 96608  Ryzlink vlassky, pozdni shér ,Plotny” 201920 6 0,75 207,44 251 279 O L
5 96604 Ryzlink rynsky, pozdni shér ,Valticka” 2019/20 6 0,75 207,44 251 279 O L
6 96609 Ryzlink rynsky, pozdni shér ,Purmice” (polosuché) 2019/20 6 0,75 227,27 275 305 O L




7

odrdda

Chardonnay

technologie Rizend fermentace

vyroby v nerezovych tancich,
6 mésicl na kvasnicich.

intenzita

kategorie O©@©@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace ne

archivace  2-4roky
e =
'!t\‘ll‘r
Chardonnay
pozdni sbér

~Staré kere, Dobré Pole”

Vino ma jasnou zlatavou barvu. Viné je plna ovoc-
nych ténd, dominuje zde bandnové slupka, mango
a papdja. Chut prijemné navazuje na vani, je kulatd,
s delsi dochuti. Skvéle doprovodi sladkovodni ryby
nebo grilované kureci maso.

odrlda Palava

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita

kategore ©©®®
konzumace po 1.roce

dekantace ne

archivace  2-4roky
-
EX
Pélava
pozdni sbér

»~Dunajovky kopec”

Toto polosladké vino ma péknou, syté Zlutou
barvu. V ovocné vlini se objevuje aroma prezralé
mandarinky, lehce také kandovanych broskvi.
Chut je plnd a extraktivni s medovymi tény.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K&

Ceska republika

B rovinica | nss tip!

Merlot

odrlda

technologie 50 % barikovy sud,

vyroby 50 % betonovy tank.
intenzita
kategorie ©000®®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  3-6let

Merlot
vybér z hroznii
JValticka”

Vino lezelo 3 mésice na slupkach, kde probéhla
jable¢nomlécnéa fermentace. Poté bylo vylisovano
a nésledné 50 % lezelo v dfevénych barikovych
sudech a 50 % v betonovych tancich. Viné je po
vyzralych hroznech typicky merlotova s nadechem
po kandovanych svestkach, chut je pIn, tfislovita,
s dlouhou perzistenci.

([l ns tip! |

odrdda

Zweigeltrebe

technologie Zraniv dubovych

vyroby sudech.
intenzita
kategore 0000 ®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Zweigeltrebe

vybér z hroznl

J~Lusy”

Vino méd vini s aroma skofice, cokolddy a diky zranf
v novém barikovém sudu také lehkym dotekem
vanilky. Chut je pInd s cokolddovo-kdvovym
nadechem a sladkymi tfislovinami.

Vinafstvi Filip Miynek, Mikulovska podoblast otnik  karton obsah  $2na 66000 K¢ gt znacky

7 96613 Chardonnay, pozdni shér ,Staré kete, Dobré Pole” 2019/20 6 0,75 195,87 237 263 WO L
8 96606 Pélava, pozdni shér , Dunajovky kopec” (polosladké) 2019/20 6 0,75 207,44 251 279 10, L
9 96614  Merlot, vybér z hroznii ,Valtickd” 201920 6 075 304,96 369 40 oL
10 96611 Iweigeltrebe, vybér z hroznii , Lusy” 2018/19 6 075 304,96 369 410 @<L




54 Morava Slovackéd podoblast

(A a3 tip! |

odrida

Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych i |

vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich.
intenzita intenzita intenzita
kategore ©©®® kategorie ©@®@®@® kategorie ©000®@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

2

odrlda Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych

konzumace po 1.roce

dekantace ne

ER nas tip! |

odrdda

Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych i

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4 roky archivace  2-4roky archivace  2-4roky

Veltlinské zelené Rulandské sedé

kabinet pozdni sbér Ryzlink vlassky

~Podkovné” »Krasna hora” pozdni sbér
+Kukvicka”

Vino ma zlato Zlutou barvu. Ve vini se dobfe
prolinaji ovocné, kvétinové a kofenité tony. V chuti
je svézi, Stavnaté, minerdlni a stfedné dlouhé.
Doporucujeme podavat se smazenym fizkem

a rosténé na cibulce.

Vino ma svétlou, zelenozlutou barvu. Ovocna viné
s aroma vyzralého jadrového a suseného ovoce,
bylin a sena. V chuti je svéZi, pIné, harmonické

a vyvazené. Doporucujeme podavat ke kufeti

s nadivkou, vhodné také s polotvrdymi syry.

Vino zlatozluté barvy. Ve vini se objevuje aroma
suseného ovoce s tony bylin a sena. V chuti je dlou-
hé, svézi, harmonické a odrddové. Doporucujeme
podavat ke véem Upravdm bilych mas.

4 Pl rovinica | nss tip! Bl novinka ] nss tip!
odrlda Tramin cerveny odrtida Veltlinské zelené odrtida Sauvignon Blanc

P

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich.
intenzita intenzita intenzita
kategorie 000 @®® kategorie 000 @®® kategore ©0©00®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4 roky archivace  2-4roky archivace  2-4roky
Sauvignon Blanc Terroir
i pozdni sbér
Tramin

vybér z hrozni
»Krasna hora”

Vino ma zlatozlutou barvu a aroma kvetoucich r@zi,
vyzralého ananasu, akatového medu a sladkého
kofeni. Ma dlouhou a odrlidové charakteristickou
chut s nasladlymi tény medu. Podévejte k ovocnym
salatim nebo kureti se svestkovou oméackou.

technologie Fermentace v nerezovych e i

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

Veltlinské zelené

pozdni sbér

»~Podkovné”

Vino je zlatozluté barvy. Ve vini se poji ovocné,
kvétinové a bylinkové tony. V chuti je svézi, dlouhé,
harmonické a uslechtilé. Doporucuje podavat

s vafenym bilym chrestem.

[ P 7Y

technologie Fermentace v nerezovych

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

+Kukvicka”

Vino mé zlatozlutou barvu, zralo na francouzskych
dubovych sudech. Ve vini se poji uslechtilé tony
dreva s tony kvétu hluchavky a zralého angrestu.
V chuti je dlouhé, odriidové, harmonické a uslech-
tilé. Doporucujeme jej podavat ke studené uzené
rybé, cesnekovym krevetdm, popfipadé lososové-
mu tataracku.

Rodinné vinafstvi Milan Siikal, Novy Poddvorov rocnik  kerton obsah  CEN20dB000KE - cenado© 000KE  pp,
1 95608 Veltlinské zelené, kabinet ,Podkovné” 2019/20 6 0,75 128,93 156 172 OL

2 95601 Rulandské Sedé, pozdni shér ,Krdsna hora” 2019/20 6 0,75 185,95 225 248 OL
3 95609 Ryzlink vlassky, pozdni shér ,Kukvicka” 2018 6 0,75 200,00 242 266 OL

4 95602 Tramin, vybér z hrozni ,Krasna hora” (polosuché) 2019/20 6 0,75 214,05 259 285 OL

5 95615 Veltlinské zelené, pozdni shér,Podkovné” 2019/20 6 0,75 171,07 207 229 OL
Rodinné vinafstvi Milan Stkal, Terroir, Novy Poddvorov

6 95616 Sauvignon Blanc Terroir, pozdni shér, Kukvicka” 2018/19 6 0,75 228,93 277 305 OL




7 EET

odrida Chardonnay i
technologie Zranfv drevénych |

p e
vyroby sudech.
intenzita
kategorie ©00®®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Chardonnay
Reserve Terroir
pozdni sbér
»,Krasna hora”

Ma Zlutou barvu se zlatavymi okraji. V pffjemné vi-
ni se objevuji uslechtilé tony dreva, vanilky, kokosu,
aromatického kofeni a tropického ovoce. V chuti je
dlouhé, extraktivni a harmonické. Vhodné dopro-
vodi tu¢néjsi sladkovodni a moiské ryby. Potencidl
zrani 4-8 let!

[ nés tip! |

E ]

odrida Pinot Noir
technologie 22 mésicl zrani
vyroby ve francouzskych

dubovych sudech.
intenzita
kategorie ©00©®@®
konzumace po 2.roce

dekantace  ne

archivace  3-6let

Pinot Noir Terroir
vybér z hrozni
+Kukvicka”

Ma grandtovo-rubinovou barvu. Ve vini jsou
tény uslechtilého dreva, jahodového dzemu

a podzimniho lesa. V chuti je dlouhé, harmonic-
ké a odrlidové typické. Doporucujeme podavat
k dusenému hovézimu masu a zvéfing.
Nadstandardnf ¢ervené vino z Moravy.

8

odrida Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych

o ot

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©00®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Ryzlink rynsky Terroir
pozdni sbér

»Na Strani, Luzice”
Vino je zlatozluté barvy. Viné s aroma bylinkového
¢aje, lipového kvétu, citrust a susenych merunék.
V chuti je dlouhé, svézi, vicevrstvé a odridove
charakteristické. Doporucujeme podavat ke kachni
peceni na pomerancich nebo ke grilovanym
sladkovodnim a mofskym rybam na citrusech.

(Al ns tip! |

odrida Merlot

technologie Zraje 16 mésicti

vyroby ve francouzskych
dubovych sudech.

intenzita

kategorie ©00®@®

konzumace po 2.roce

dekantace ne

archivace  3-6let

Merlot Terroir
pozdni sbér
~Podkovné”

Vino mé rubinovou barvu. Ve vini se kombinuji
uslechtilé tony dieva s aroma vafeného ovoce

a aromatického kofeni. V chuti je dlouhé, téInaté
a harmonické. Doporucujeme podavat ke zvéfiné
s ovocnou omackou nebo steakdim z tmavych
vyraznych mas.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K&

Ceska republika

I nas tip! |

odrdda

Ryzlink viassky

technologie Zraje ve velkych dfevénych

vyroby sudech.
intenzita
kategorie ©000®®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Ryzlink vlassky Terroir
pozdni sbér
+Kukvicka”

Vino je zlatozluté barvy. Viné s uslechtilymi tény
dfeva a s aroma suseného ovoce, bylin, sena a me-
du. V chuti je svézi, téInaté, harmonické, vicevrstvé
a dlouhotrvajici. Doporucujeme podavat ke viem
Upravam bilych mas v kombinaci s aromatickym
kofenim, cerstvymi bylinkami, smetanou a syrovy-
mi krémy.

12

odrtida Merlot, Zweigeltrebe

technologie Zraniv dievénych

vyroby sudech.
intenzita
kategore 0000 ®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  4-8let

Cuvée
Pro pratele Terroir
pozdni sbér

Vino ma temné rubinovou barvu. V harmonické vi-
ni se objevuje aroma kompotovaného peckového
ovoce, uslechtilé tony dreva, fialek a aromatického
kofeni. Chut je dlouhd, harmonickd a vicevrstva.
Doporucujeme podavat ke steaklim z tmavych
mas a zvéfiné. Ma delsi potencial dalsiho zrani.

Rodinné vinafstvi Milan Siikal, Terroir, Novy Poddvorov onik  karton obsah 22 666000 K¢ £ oN znacky

7 95605 Chardonnay Reserve Terroir, pozdni shér ,Krdsnd hora” 2018/19 6 0,75 257,02 311 342 O QJ L
8 95612 Ryzlink rynsky Terroir, pozdni shér ,Na Stréni, Luzice” 2018/19 6 0,75 214,05 259 285 O L
9 95613 Ryzlink vlassky Terroir, pozdni shér ,Kukvicka” 2019/20 6 0,75 242,98 294 3230N©; L
70 95606  Pinot Noir Terroir, vybér z hrozni , Kukvicka” 201718 6 075 300,00 363 39 @)L
171 95614 Merlot Terroir, pozdni shér ,Podkovné” (od 8/2019) 201718 6 0,75 300,00 363 399 @ 0@ L
1295611 Cuvée Pro prétele Terroir (Merlot - Zweigeltrebe), pozdni shér ~ 2016/18 6 0,75 357,02 432 475 @<L




ka po&oblast

% e

1 b3l novinka J nas tip! Jbio] m EJ bio
odriida Rulandské bilé odriida Veltlinské zelené X 1 odriida Zweigeltrebe

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich, dale zraje

; : % p ve velkych dubovych
intenzita intenzita S

kategorie ©@®@® kategorie ©@®@®@® intenzita

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Rulandské bilé

zemské

Svétle Zlutéd barva se zlatymi odlesky. Viné
zralého Zlutého ovoce s nddechem propolisu.
Chut prijemné sladka, ale souc¢asné bohaté

a strukturovand s vyraznym medovo-ovocnym
ténem. Dochut dlouhd, plnd a mineraini.

4

odrida Svatovaviinecké

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore @@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

SPALEK

s

Svatovavrinecké
jakostni
~Kravi hora”

Ovocna viné s nadechem varenych svestek.
Chut je suchd, jemné ovocnd a bohatd na sladké
tfisloviny. Vhodné doprovodi srnci peceni

s jalovcem.

technologie Fermentace v nerezovych

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

e RAE DR
SPALEK
:;"I:::‘._l:llll

Veltlinské zelené
VOC Znojmo
»Kravi hora”

Vino svétle zlaté barvy. Viné kofenitd, odridove
typicka, s tony zeleného pepfre. Chut pIng, sucha,
téz kofenitd. Dochut stfedné dlouhd, minerdlni
az slana.

LRl bio ] nas tip! |

odrdda Pinot blanc

technologie Fermentace ve velkém
vyroby novém dubovém sudu,
11 mésict michani
na jemnych kalech.

intenzita

kategorie @@ @

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Pinot Blanc SUR LIE
pozdni sbér
»~Kravi hora”

Ma zlatozlutou barvu, ve vani tony jemného
toustu. Chut je pfijemné maslova, s tény dubové-
ho dreva. ZpUsob vyroby zaruc¢uje moznost delsi
archivace. Vino z vinice Kravi hora. Je vhodné ke
kofenénému bilému masu i k rychlym Upravam
veprového masa.

technologie Fermentace v nerezovych

kategorie ©@@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Zweigeltrebe
pozdni sbér
»Kravi hora”
Rubinové Cervend barva, ve vini ostruziny a zralé
visné, prijemna sametova tiislovina a jemna do-
chut. Vinice Kravi hora je jedna z nejvyznamnéjsich
vini¢nich trati na Znojemsku. Vinice z této polohy
ddvaji ovocita cervend vina i strukturovand vina bi-
18. Vhodné k jehnécimu masu i k propecené huse.

¢ O3

odrdda Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @©@0@@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

SPALEK

Rpatisk rpuaky
ol

Ryzlink rynsky

pozdni sbér

»Kravi hora”

Vino zlatavé barvy se zelenymi odlesky. Viné
medu a susenych merunék. Chut vyrazné a mine-
ralni. Maly zbytkovy cukr je v dobré harmonii

se svézi kyselinou.

Rodinné vinaistvi Spalek, Novy Saldorf ik karton obsah  (SN20d6000KE  cenado6o00Ke 4oy
7 96508 Rulandské bilé, zemské (polosuché) 2019/20 0,75 136,36 165 182

2 96516 Veltlinské zelené ,Kravi hora” BIO, VOC Znojmo 2018/19 6 0,75 157,02 190 209 O

3 96502 Iweigeltrebe, pozdni shér ,Kravi hora” 2018/19 6 0,75 136,36 165 182 @

4 96512 Svatovaviinecké, jakostni ,Kravi hora” 2018/19 6 0,75 136,36 165 182 @

5 96503 Pinot Blanc SUR LIE, pozdni sbér ,Kravi hora” BIO 2017/18 6 0,75 227,27 275 303 O

6 96505 Ryzlink rynsky, pozdni shér Kravi hora” (polosuché) BIO 2019/20 6 0,75 206,61 250 275 O




odrida 50 % Veltlinské zelené,
zbytek je Ryzlink rynsky

a Sauvignon

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©0©®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4 roky

syl nom

GRYLLUS

Cuvée Gryllus bilé
kabinet

odrlda Cabernet Sauvignon,
Svatovaviinecké,

Zweigeltrebe

technologie Zréniv drevénych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie ©00®@®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  4-8let

Cuvée Gryllus
cervené
~Kravi hora”

odrlda Sauvignon

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@®@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace ne

archivace  2-4roky

SPALEK
VOT THO MO
E3

Sauvignon
VOC Znojmo
»Kravi hora”

©
=
i)
B
(o}
[}
L
o
~
wv
U
)

B

Vino tmavé cervené az rubinové barvy. Viné
prezralych borlvek a cernych tfesni s lehkym
dotekem dubového dieva. Mohutna chut, pIna
sladkych tfislovin a tonU prezrélych hrozn(.
Doporucujeme podavat ke grilovanému masu.

Prijemna bylinkova viiné s tény kvétl ¢ermného
bezu a mladych kopfiv. V chuti jemny cerny rybiz
a angrest. Vyvazené vino s nezaménitelnym
projevem. Vino z vinice Kravi hora. Vhodné

k rybé nebo ke krali¢imu masu.

Vino zelenozluté barvy. Viné je ovocna, pfipomina-
jicf Zluty meloun a kdoule. Chut je pak pIn3, spise
mineralni nez ovocng, se stfedné dlouhym

a slanym zévérem.

R bio 0 novinka | ns tip! Jbio PY novinka | bio

odrlida Sauvignon Blanc odrtida Rulandské sedé odrtida Pinot Noir
z Kravi hory B . B .

technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych

technologie Fermentace v nerezovych vyroby tancich. vyroby tancich.

vyroby tancich. n - n -
intenzita intenzita

intenzita N N
kategorie 00@®® kategore ©0@®®

kategorie ©O©®®

konzumace po 1.roce konzumace po 3.roce

konzumace po 1.roce

dekantace  ne dekantace  ne

dekantace  ne

archivace  2-4roky archivace  4-8let

archivace  2-4 roky

SPALEK

nuLaNpsKt S60f
e v

Saldorfsky Kravak
Sauvignon Blanc
pozdni sbér

Vina s timto oznacenim jsou vyrabéna omezenym
mnozstvim vinafd, ktefi kazdy rok mezi sebou musf
obhdjit kvalitativni pfislusnost do tohoto vybéru.
Vsechna vina maji shodnou etiketu. V lahvi je pak
Sauvignon prave z této vini¢ni traté. Teprve

na zadni strané lahve je uvedeno, kdo je vyrobcem
a o jaké vino se jedna. Saldorfsky Kravak je uvadén
na trh vzdy 1. zafi nasledujiciho roku po sklizni.

e

Pinot Noir

pozdni sbér

»~Kravi hora”

Vino svétle cervené barvy. Viné odrddova, pIng,
korenita s tony varenych Svestek. Chut sametova,
odrlidova, nazrald s nddechem vanilky a kofent.
Dochut dlouha, pfijemné svirava.

Rulandské Sedé

pozdni sbér

»Kravi hora”

Vino svétle zluté barvy. Viné medu a kompoto-

vanych hrusek. Chut pInd, medova s tény zralych
broskvi. Dochut stfedné dlouhd, ovocna.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Rodinné vinafstvi Spalek, Novy Saldorf roénik  karton obsah  (e1120d 6 000Ke d06000KE s naciy
7 96513 Cuvée Gryllus bilé BIO, kabinetni 201920 6 0,75 173,55 210 231

8 96506 Cuvée Gryllus cervené, Kravi hora” BIO 2016/17 6 0,75 247,11 299 329" 2@ Q,J
8 96504 Sauvignon ,Kravi hora” BIO, VOC Znojmo (od 9/2020) 2018/20 6 0,75 173,55 210 231 (@]

9 96509 Sauvignon Blanc Saldorfsky Kravak, pozdni shér BIO 2019 6 0,75 247,11 299 329 O

171 96515 Rulandské $edé, pozdni shér,Kravi hora” BIO (2019 VZH) 2018/19 6 0,75 190,08 230 253 N©)

12 96517 Pinot Noir, pozdni shér ,Kravi hora” BIO 201718 6 0,75 289,26 350 385 @




58 Morava Znojemska podoblast

odrlida Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©©®®

konzumace po 1. roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Veltlinské zelené
pozdni sbér
~Staré kere”

Ma Zlutozelenou barvu a jemnou, ovocnou vini.
Odrdové typicka chut veltlinu” s tény angrestd,
kiwi a Cerstvé roztluceného pepfe. Jde o Zivé a
dobfe strukturované vino s vyssi kyselinou a mine-
ralnim zavérem. Vhodné s jehnéci kytou, nadiva-
nou dribezi nebo k vyzralym holandskym syrim.

4

odrida Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Pinot Gris
pozdni sbér
,Sibeni¢ni hora”

Odrddova viné s aroma kandovanych citrust

a borové pryskyfice. Koncentrované chut s zivou
kyselinou a tony ovoce, kdoulového kompotu,

s kofenitym a mineralnim zavérem. Doporucujeme
k telecimu masu na viné, krlti rolddé plnéné spe-
natem a $touchanymi bramborami nebo ke kozimu
¢i zrajicimu syru.

PR a3 tip! |

odrlda

Chardonnay

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Chardonnay
pozdni sbér
~Karlov”

Vino s nazlatlou barvou, které mé bohatou vini

s ovocné kofenitym aroma a dotekem prezralé
hrusky, manga a susenych broskvi. V chuti je pIné
a dobre strukturované, s tony karamelizovanych
vlasskych ofechll a minerality, podporené Zivou
kyselinou. Doporucujeme dostate¢né vychladit

a podavat k ovocnym misdm nebo napfiklad

k telecimu ragu.

LI a3 tip! |

odrdda Péalava

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4roky
Palava
pozdni sbér

»Sibeniéni hora”

Vino jiskrné Zluté barvy.

Vino ma bohaté ovocné aroma
s tény mandarinek, rozinek, v zavéru prekvapf kofe-
nitost s jasnymi tony kandovaného zazvoru a lehce
mineralnim zavérem. Harmonicky sladéné vino,
idedlnf pro archivovani, ocent jej ndrocni znalci

i Siroka vefejnost. Doporucujeme ke karamelovym
krémUm s lesnim ovocem, vyborné dopliuje
ryzovy nakyp s kandovanym ovocem a bavorské
vdolecky s merurikovou zavareninou.

Rodinné vinafstvi Trpélka & Oulehla,

3 EETE

odrida

Sauvignon blanc

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Sauvignon Blanc
pozdni sbér
»Karlov”

Ma Zlutozelenou barvu. Ve vini upouté svézi aro-
ma citrusd a vyzralého ovoce (hrusky a mispule).
Harmonicka chut s vyraznéjsi kyselinou a pfimére-
né dlouhym zavérem. Doporucujeme k omeleté
se Spendtem, kachnf teriné nebo k tradi¢nimu
kureti s naddivkou ale i uzenym syriim.

0 rovinka | ns tip!

odrdda

Zweigeltrebe

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie @©@0@@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Zweigeltrebe
pozdni sbér
»Sibenié¢ni hora”

Vino temné granatové barvy zaujme buketem
kulatych tonl dreva a zahradniho ovoce (brusinky,
ostruziny), které prechézeji az do visni a susenych
Svestek. Ovocity charakter je zakomponovan

do sametové korenitosti a ,kounické” minerality.
Doporuc¢ujeme k hovézimu ragd, jemnym zvéfino-
vym pastikdm, skvéle se hodf k mékkym syrlim

s bilou plisni.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Regina Coeli, Nové Branice rocnlk _ arton 0bsh ez DPH /5 DPH sOPH  Znack
1 96417 Veltlinské zelené, pozdni shér, Staré kere” 2018/19 0,75 150,41 182 199 O

2 96415 Chardonnay, pozdni shér ,Karlov” 2017 0,75 190,00 230 253 O

3 96402 Sauvignon Blanc, pozdni shér, Karlov” 2018/19 0,75 150,41 182 199 O

4 96403 Pinot Gris, pozdni shér, Sibeniéni hora” 2018/19 0,75 170,25 206 227 O

5 96407 P4lava, pozdni sbér, Sibeni¢ni hora” (polosuché) 2019/20 0,75 170,25 206 227 O

6 96422 Iweigeltrebe, pozdni sbér, Sibeni¢ni hora” 2018/19 0,75 150,41 182 199 e@L




VAl s tip! |

odrida

Svatovaviinecké

technologie Zranfv drevénych

vyroby sudech.
intenzita
kategorie ©©®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Svatovavriinecké
pozdni sbér
~Staré kere”

Ma purpurovou barvu a charakteristickou
odrddovou vlni s aroma visni a ¢erného rybizu.

V chuti se objevujf tdny modrého ovoce (Svestky

a ostruziny), pernikového kofeni a suchého pod-
zimniho listi. Ma pfijemnou kyselinu a lehky mine-
ralnf zavér. Doporucujeme k uzenindm, steaklim

z vysoké zvéfiny nebo kan¢imu gulasi na cerveném
viné s karlovarskym knedlikem.

Rodinné vinafstvi Trpélka & Oulehla,

odrida Frankovka

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©©®®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  3-6let

Frankovka
pozdni sbér
»Na nivach”

Vino ma jasné grandtovou barvu s fialovymi od-
lesky. Ovocnd vineé s aroma drobného zahradniho
ovoce, jako jsou napfiklad visné nebo prezralé
plody cerného bezu. Typickd odridova chut s tony
kofeni, spaleného dieva a skofice s intenzivnim
zavérem. Doporucujeme k paprikovym uzenindm,
zvéfinovému gulasi nebo ¢okolddovym dezertim.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K&

Znojemska podoblast Morava 59

Ceska republika

9

odrlda Rulandské modré

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@®@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Pinot Noir

pozdni sbér

»Sibeni¢ni hora”

Jasné cihlové barva. Ovocnéa viné s aroma lesnich
jahod a kakaového pudru. PIng, intenzivni a dobfe
strukturovana chut se sametovymi tfislovinami

a hladkym zavérem.

[/} novinka | nas tip! |

Merlot

odrdda

technologie Zraje v barikovych

vyroby sudech.
intenzita
kategore ©0@®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Merlot Reserva
Barrique

pozdni sbér
,Sibenié¢ni hora”

Vino temné granatové barvy
s vUni prezrélého cerného rybizu. V chuti nalezne-
me Svestkovy kompot, lanyze, dubovou kiru

a kakao. PIné a hebké vino s velmi dlouhou dochu-
ti, ve které se projevi mineralni charakter terroir.
Doporuc¢ujeme k jemnym zvéfinovym pastikam,
grilované zeleniné a mékkym syrdm s bilou plisni
v doprovodu susenych rajcat.

Regina Coeli, Nové Branice rocnik  arton 0% ez DPH/ 5 DPH sDPH
7 96404 Svatovaviinecké, pozdni shér ,Staré kere” 2018/19 6 0,75 150,41 182 199 @@L 0@
8 96416 Frankovka, pozdni shér,Na nivach” 201718 6 0,75 150,41 182 199 @@L

9 96405 Pinat Noir, pozdni shér ,Sibeni¢ni hora" 2016/17 6 0,75 200,00 242 266 @ L

10 96423 Merlot Reserva Barrique, pozdni shér, Sibeni¢ni hora” 2016 6 0,75 290,08 351 386 @OL 0@




Cechy Mélnickd podoblast

odrlda Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©©®®

konzumace po 1. roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Ryzlink rynsky

Ryzlink rynsky je klasickou odriidou severnich ob-
lasti. Vino je typické vyssi kyselinkou a svézesti. Jde
tedy o svézi vino s tony citrusovych plodd, Zlutého
melounu, broskve a medu. Vino je vhodné ke slad-
kovodnim rybam.

4

odrida Hibernal

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Hibernal

Hibernal je kfizencem Ryzlinku rynského a odridy

Chancelor. Viné tohoto polosuchého vina je inten- §

zivni s aroma citrust, cerného rybizu a merunky.
Chut je komplexni, svézi a pikantné kofenita. Je
podpofena mensim mnozstvim zbytkového cukru.

2

odrlda

Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Ryzlink rynsky

Vino bylo vyrobené technologif
obvyklou pro némecké vinarské oblasti Mosel, kte-
rd spociva v zastaveni probihajiciho kvaseni mostu
v pfesném okamziku. Most se prudce zchladi, diky
tomu prestanou kvasinky pracovat a v budoucim
viné zUstane neprokvaseny zbytkovy cukr. Vino

s projevy citrust, merunék a angrestu je pres vyssi
obsah pfirodniho cukru svézi a Stavnaté.

3

odrdda

Solaris

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Solaris

Solaris je nova a odolna odrlda, péstovani
modernich a rezistentnich odrld révy je Setrné

k Zivotnimu prostredi. Toto svézi, polosuché vino
ma prijemné aroma citrust, merunék a tropického
ovoce. Maly zbytek pfirodniho cukru zakulacuje
svézf kyselinu.

5

odrdda

Souvignier Gris

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©0©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Souvignier Gris

Tato odrida pochazi z Némecka, vznikla kfizenim
Cabernet Sauvignonu a Bronneru. Rozsifuje
skupinu péstovanych rezistentnich odriid Hibernal
a Solaris. Vino je suché a svézi s aroma citrust

a tropického ovoce. Projevem je méné intenziv-

ni nez Hibernal a Solaris a sméfuje spis k bilym
burgundskym odrddam. Hrozny pochézi z mladé
vysadby v obci Jesovice.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Rodinné vinarstvi KRAUS, Mélnik rocnik  karton obsah 00 o znacky
1797301 Ryzlink rynsky 2017/18 0,75 148,76 180 198 O

2 97316 Ryzlink rynsky (polosladké) 2019/20 0,75 148,76 180 198

3 97304 Solaris, polosuché 2019/20 0,75 132,23 160 176 O

4 97305 Hibernal (polosuché) 2018/19 0,75 165,29 200 220 O

5 97306 Souvignier Gris 2019/20 0,75 132,23 160 176 O




6

odrdda Tramin cerveny

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©O0©®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Tramin

Toto polosuché, intenzivni a extraktivni vino
ma plnou chut vyzralych hroznd s typickym odrd-
dovym aroma kvétl rlize a citrusovych plodd.

Rodinné vinaistvi KRAUS, Mélnik

VA nis tip! |

odrlda

Pinot Noir

technologie Zraniv barikovych

vyroby sudech.
intenzita
kategore ©0©®®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  3-6let

Rouci malé
Pinot Noir

Leh¢i varianta ro¢nikovych Pinotd. Prijemné pitelné
vino s tény lesnich jahod, ¢erveného zahradniho
ovoce s jemnou korenitosti v zavéru. Struktura vina
je dostatecné pevna a podporend zrdnim v sudech
typu ,barrique”. Vino se hodi nejen k pokrmdm

a pastikdm ze zvériny, ale i ke kazdodennimu piti
mélnického vina.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K&

Meélnicka podoblast Cechy 61

I nas tip! |

odrdda

Pinot Noir

technologie Zranf v barikovych

vyroby sudech.
intenzita
kategorie ©0®@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Pinot Noir

Vino rubinové barvy s aroma lesnich jahod a Cerve-
ného zahradniho ovoce. Charakter vina je pfijemné
formovén zranim v sudech ,barrique”. Jedné se

o pIné vino, které vynikne po nékolika minutach
od naliti do sklenky ¢i po dekantaci. Vhodnou
kombinacf je pernatd zvéfina.

rotnfk  karton - obsah bez DPH / s DPH sDPH znacky
6 97308 Tramin 2017/18 6 0,75 148,76 180 198 O
7 9131 Rouci malé - Pinot Noir 2018/19 6 0,75 107,44 130 143 @ Q/J
8 97312 Pinot Noir 2018/19 6 0,75 148,76 180 198 @ 0«;

Ceska republika




1

odrlida

Johaniter

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Johaniter

kabinet

Bila interspecifickd odrlda, vyslechténd v roce 1968
ve Freiburgu. Vino pfipominajici Ryzlink, ve vdni
lehce lahvové nalezené, v chuti leh¢i, suché

s pffiemnou dochuti.

4 =

odrida Dornfelder

technologie Zréje ve velkych dubovych

vyroby sudech 5000 I.
intenzita
kategore @@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Dornfelder
jakostni

Vino s tmavou az fialovou barvou. Ve vani odrd-
dové korenité, pfipominajici vyzralé lesni bobulové
ovoce, zejména bortvky. V chuti jemné, vyzralé,
plné s dlouhou dochuti. Vino zralo ve velkém,
starém dubovém sudu o objemu 5 000 .

2 . &

odrlida Maller Thurgau

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

.
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Miiller Thurgau
jakostni

Muller Thurgau je nejvice péstovand odrida

v okoli Zernosek. Vino s citrusovokvétinovym
aroma s naznakem muskatu, svétlou zelenozlutou
barvou. V chuti suché, svézi, odrlidové s typickou
jemnou zemitosti z vinic na opukach a pffjemnou
kyselinou.

5

odrdda Tramin

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita U
kategore ©0©0@®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4roky
L=y
z‘:...‘-_‘ :
Tramin
pozdni sbér

,Pod Lovosem”

Tramin je v okoli Zernosek tradi¢ni odrdidou, pésto-
vanou zde jiz mnoho stoleti. Vino ma sytéjsi zlata-
vou barvu, pfijemnou, nevtiravou odrddovou vini
pripominajici fialky. V chuti pIné, kofenité. Vyvazeny
pomeér kyselin a zbytkového cukru zajistuje dlou-
hou dochut.

odrdda Muskat moravsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Mopr
(Muskat moravsky)
kabinet

Muskat moravsky je odrlida péstovana ve Velkych
Zernosekéch jiz od roku 1985. Vino svétle zluté
barvy s jemnou muskatovou vini s tony citru-

st (grep). V chuti leh¢i, svézi, prijemné pitelné.
Doporucujeme k leh¢im predkrmtm.

Zernosecké vinarstvi

Zernosecké  vinafstvi navazuje na  aktivity
Slechtitelské ~ stanice  vinafské ve  Velkych
Zernosekdch od poloviny 90. let. Jednd se o
Ceské (nikoliv tedy moravské) vinafstvi, jehoz
vinice se rozkladaji na 31 hektarech pldy ve trech
polohach - ve Velkych Zernosekach, Lovosicich
a Zalhosticich. Lokalita vinice ve Velkych
Zernosekach je skute¢né vyjimecnd, a to nejen
diky své poloze pfimo nad fekou Labe, ale i svymi
rznorodymi pddné-geologickymi podminka-
mi. V pudé je mozné nalézt tradi¢ni opuku, ale
i rizné bridlice nebo piskovce. Legendou mezi
péstovanymi odrlidami je zdejsi specialita —
Mopr. Déle pak Muller-Thurgau, Rulandské bilé,
Rulandské $edé, Ryzlink rynsky, Modry Portugal
a Svatovaviinecké.

Zernoseckeé vinarstvi s.r.o., Velké Zernoseky, Litoméfice rocnik  karton obsah fﬁ{%’ﬁfﬁo&ﬁ cenadoB000KE nacky
1797411 Johaniter, kabinet 2018/19 6 0,75 123,97 150 158 O

2 97403 Miiller Thurgau, jakostni 2019/20 6 0,75 106,61 129 135

3 97408 Mopr (Muskat Moravsky), kabinet 2019/20 6 0,75 159,50 193 203 O

4 97401 Dornfelder, jakostni 2016/19 6 0,75 135,54 164 173 @

5 97407 Tramin, pozdni shér ,Pod Lovosem” polosuché 2018/19 6 0,75 159,50 193 203 O




6

odrida Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©©®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Ryzlink rynsky
pozdni sbér
Velka Vendule”

Suché vino Zlutozelené barvy s typickou, lehce
nalezenou odridovou vini, pfipominajici dobfe
vyzralé meruriky a v ndznaku tony petroleje.
Pomeér zbytkového cukru a kyselin plsobi plnym
a Stavnatym dojmem s velmi dlouhym zévérem.

7 B
odrlda Svatovafinecké =
technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@®@

konzumace po 1.roce

dekantace ne

archivace  2-4roky
fa@z&mf}}}mﬂr
At i caleide
[ g oyt
Svatovarinecké
jakostni

Vino ze staré vinice se sytou rubinovou barvou

s fialovymi odlesky, ve vini ovocné kofenité, odrd-
dové typické Svatovaviinecké z opukovych pad.

V chuti suché, vyzrélé, plné s lehkou prijemnou
tfislovinou a jemnou kyselinou.

Litoméficka podoblast Cechy- 63

- ]
£

8

odrlda Pinot Noir

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@®@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  3-6let

Pinot Noir
vybér z hroznt
Excelentni vino s prekrdsnou rubinovou barvou,

typickou odrlidovou viani. V chuti jemné, plné
vino s nasladlym nddechem a jemnou tfislovinou.

Ceska republika

Zernosecké vinafstvi s.r.o., Velké Zernoseky, Litoméfice rotnik  karton obsah cenaod 6 000KE cena COICIIRHES

bez DPH /s DPH s DPH dnady
6 97405 Ryzlink rynsky, pozdni sbér ,Velka Vendule” 2019/20 6 0,75 200,83 243 255 @)
7 97402 Svatovaiinecké jakostni 2016118 6 0,75 123,97 150 158 @
8 97412 Pinot Noir, vybér z hrozni 2018 6 0,75 295,04 357 375" @




64 Morava

Otdzky na vinare

Odpovida Jindfich Kadrnka, majitel rodinného vinafstvi

Jaké je vase osobni motto? Je jich vice, ale na bilé vino Rakousko a Némecko
The show must go on! a na Cervené Francie.
Oblibend prilezitost k tomu oteviit si Idhev vina? Jaké nejdrazsi vino jste kdy ochutnali?
Kdyz je chut a kdyz je s kym, tak kdykoliv. Z nasich vin to byl Merlot 2015. V restauraci
Horal za 1 100 K¢, coz mé velice mile prekvapilo

S kym si date sklenku vina nejradéji? .
] ) a potésilo.
S prateli a rodinou.
Je néjaké konkurencni vino, které vdm v posledni
dobé utkvélo v hlave?
Ryzlink rynsky Staré 2019 od Filipa Mlynka. A neni
Syr, Sunka nebo olivy? to vilbec konkuren¢ni, ale od kolegy a dobrého
Syry. kamarada. J& nemém zadnou konkurenci, divdm se

na vinare jako na kolegy.

Madte néjakou oblibenou kombinaci jidla s vinem?
Rizek a rynak.

Jakd je vase oblibend zemé nebo vinarskd desti-
nace?

Zhodnoceni ro¢niku 2019

Spokojeny jsem, ale nefikam, ze maximalné. To jesté snad nebylo. Bila vina jsou, az na jednu vyjimku,
vsechna suchd, vyrazné ovocita, mineralnf a slang, s vyraznéjsi kyselinou, coz beru pozitivné vzhledem k
dalsimu vyvoji vina v lahvi. V ro¢niku 2019 tvori 70 % produkce ryzlinky, coz byl nas cil se k takovému cislu
dopracovat a jsem moc rad, ze se to postupné daff. Sklizen byla klidnd, zacala v zafi a trvala asi 9 tydnt bez
vyrazného stresu. Vynosy byly priimérné - takze normalni, na jaké jsme zvykli. V prlibéhu roku jsme chystali
2 ha na novou vysadbu, kterd probéhla na jafe 2020. Sdzeli jsme prevézné Ryzlink vlassky a Ryzlink rynsky
atrochu jsme doplnili Merlot a Palavu. V soucasnosti jsme tak kolem 10 ha, coz je tak akordt na nasi produkci.

Spokojenost s klimatickymi vlivy: Uroda:
e
& Teplota 4/ 5 ICT)IIBI Srazky 2 /5 ‘.:.‘“ Vynos 3 /5 @ Kvalita 4 /5

Otdzky na vinare

Odpovida Ludvik Budin, majitel rodinného vinarstvi Moravino

Jaké je vase osobni motto? Jakad je vase oblibend zemé nebo vinarskd desti-
Moravino je Vase vino. nace?
Oblibend pfilezitost k tomu oteviit si Idhev vina? Francie.
Rodinné oslavy. Jaké nejdrazsi vino jste kdy ochutnali?
S kym si ddte sklenku vina nejradé;i? Ch. Petrus/Pomerol, Bordeaux ro¢nik 1983.
S rodinou. Je néjaké konkurencni vino, které vdm v posledni
Mdte néjakou oblibenou kombinacijidla s vinem? ~ dobé utkvélov hiave?
Cervend vino a zvefina, Sauvignon barrique 2017, Novy Zéland.

Syr, Sunka nebo olivy?
Olivy.

Zhodnoceni ro¢niku 2019

Teplotné velmi dobry ro¢nik, hlavné na cervena vina. Kvalita hroznd vybornd, protoze jsme proved|i
regulaci hroznd na vinici. Bild vina jsou vice aromatickd, na zékladé dvoufazové sklizné hroznd. Rocnik
byl, co se tyce srazek, podprdimérny. Zavlahu nepouzivéame, abychom nechali révu cerpat mineralni latky
z podlozi.

Spokojenost s klimatickymi vlivy: Uroda:
| — 2
" & Teplota 5 /5 'é’,B, Srazky 3 /5 ‘.:.*a Viynos 3 /5 ‘ @ Kvalita 5 /5



Otdzky na vinare

Odpovida Milan Stkal, majitel rodinného vinarstvi

Jaké je vase osobni motto?
Jenom s maximalni péci a laskou ke kazdému
kefi jde dosahnout potiebné kvality.
Oblibend prilezitost k tomu otevrit si Idhev vina?
Oblibena prilezitost je ta nejblizsi. Vino miluju,
proto ho s laskou piju kazdy den.
S kym si ddte sklenku vina nejradeji?
S rodinou a s pozitivné naladénymi prateli, ktefi
se nesou na stejné viné jako ja.
Madte néjakou oblibenou kombinaci jidla s vinem?
Hovézi ohdnku na nasem Pinotu, s nasim
Pinotem :)

Zhodnoceni ro¢niku 2019

Syr, Sunka nebo olivy?
Mam rad vsechno dobré. V tomto pfipadé asi syr.
Jakad je vase oblibend zemé nebo vinarskd desti-
nace?
Ur¢ité Burgundsko.
Jaké nejdrazsi vino jste kdy ochutnali?
Pinoty z Burgundska z Volnay, Gevrey
Chambertin, Vosne-Romanée.
Je néjaké konkurencni vino, které vdm v posledni
dobé utkvélo v hlavé?

Urcité Veltlinské zelené 2017 pozdni sbér od
Vlastika Klobase.

Po extrémné suchém dubnu ndm v kvétnu krasné poprselo. Po nékolika letech krasny typicky moravsky
ro¢nik s dobrym podzimem. Vina jsou krasna, svézi, ovocna a plnéd s dobrym predpokladem dlouhého

zrani na lahvi.

Spokojenost s klimatickymi vlivy:

& Teplota 5/5 é?-l) Srazky 5/5

Uroda:

- g
'o:o‘§ Vynos 4,5 @ kalita 475 ‘
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66 Ceska republika Naturdlnfvina

Ptirodni, naturalni nebo také autenticka vina

Pojmy naturalni, pfirodni nebo autentické vino jsou v posledni dobé velmi
popularni a vyhledavané. Co ale takové oznaceni vlastné znamend? Jak je to s
legislativou a jaky je rozdil mezi naturalnim a biovinem?

Biovina

Biovina maji s naturdinimi viny spolecné zejména ekologické péstovani
a hospodareni na vinici. Pro biovina je typické cistota produktu v biokvalité,
coz ale umoznuje i pouziti selektovanych kvasinek, fizeného kvasenti, ¢iricich
prostredkd, ale i vyssich hodnot SO, nebo specidlnich postfikd vhodnych pro
biozemédélstvi. Zakazano je pouziti umélych hnojiv, syntetickych pesticidd,
chemickych pfipravkd, postfikd, rdstovych reguldtord a umélych latek. Veskera
hnojiva a podptrné latky musi byt schvéleny pro pouziti v ekologické produkci.
Na skddce Ize pouzit feromonové rozprasovace nebo pasti.

Autenticka vina

Prirodni vina jsou vyrdbéna autenticky. Vinafi kladou dlraz na pvodni postupy
atradi¢ni metody, a to jak na vinici, tak ve sklepé. Nepouzivaji zadné postfiky (anity
vhodné pro biozemédélstvi). Vinafi si vystaci s pomoci uzite¢ného dravého hmy-
zu (slunécka, dravi roztoci, Skvofi a lumcici) a specidlnich bylinnych spolecenstev,
kterd jsou soucasti zelenych past mezi fadami révy. Tato spolecenstva podporuji
vino v rlstu, zlepsuji vodni rezim, poméhaji 1épe zuzitkovat vzdusny dusik z pady
a v neposlednifadé jsou Utocistém prospésného hmyzu.

Autentisté se snazi byt v maximalnim souladu s pfirodou a jejim pfirozenym
rytmem. Vyuzivaji energetickych sil i fazi mésice. Je pro néj typické pouzivani
biodynamickych komponent jako je vlastni kompost nebo pfirodni preparaty,

Vinné sklepy Kutnd Hora

Rodinné vinafstvi, které bylo zalozeno v roce 2002, navraci slavu péstovani
révy vinné na Kutnohorsko, kde se vino péstovalo jiz ve dvandctém
stoleti. Vyrdbi biodynamicka vina, pfi jejichz zpracovani se fidi selskym
pfistupem pramenicim z moudrosti nasich predkd. Hospodafi biody-
namicky a nepouziva chemické prepardty ani ve vinici, ani ve sklepé. Vino
vyrabi pouze z vlastnich hroznd. Je drZitelem znacky BIO a jako jediné
vinafstvi v Ceské republice nese prestizni certifikaci biodynamického
hospodarstvi Demeter.

které si sami pfipravuji. Jedna se napriklad o rohacek, kfemenacek nebo preparaty
z febficku ¢i dubové kry.

Diky ekologickému hospodafeni ve vinici, vhodné zvolenému ozelenéni
a vyuzitl pfirozené urodnosti pldy lze zajistit idedIni podminky pro dobrou
a kvalitni drodu. Vzdy je tfeba zajistit vhodny fez a redukci sklizné tak, aby bylo
mozné ziskat vysoce jakostnf hrozny s vyvazenym obsahem cukru a kyseliny.
Hrozny disponuji pestrou paletou chuti a vini, kterd je déle podporena i zpra-
covanim vina ve sklepé. Pomala fermentace s minimalnim pfistupem vzduchu,
zrani v keramickych nadobach, Uplna ¢i spontanni fermentace. To jsou procesy,
které davaji vinu zcela unikdtnf chut. Autenticka vina tak mohou mit zcela odlisny
charakter nez bézna vina. Pro zacatec¢nika s témito viny mdze byt jejich pochopeni
opravdovou vyzvou. Kdo ale odhalijejich kouzlo a pfijme ho za své, ten v nich jisté
objevi zcela novy svét vina. Svét, ktery béZnym konzumentdm zlstane mnohdy
utajen naveky.

Pro naturélni vina neni povolena zadna nebo jen hruba filtrace, tj. mechanicka
redukce kali v mladém viné. Cifeni se provadi s pomoci vybranych pfirodnich
latek, jako je bentonit nebo cerstvy vaje¢ny bilek. Jsou omezeny i limity siry, které
ovéem nejsou pevné zakotveny v legislativé. | proto je definice ,Naturdlniho

"y

vina” ¢asto odlisna v zavislosti na zdroji.

V Ceské republice se setkavame se dvémi hlavnimi autentistickymi spolky: Auten-
tisté a Autentista Moravia Magna. Oba tyto spolky se Fidi pfisnymi pravidly pro
péstovani révy a zpracovani hroznl a maji je sepsana ve svych chartach, které
definuji konkrétni smér a filozofii vyroby.

Rodinné vinafstvi Spalek

Rodinné BIO vinarstvi, hospodarici na 12 ha vinic na Kravi Hofe u Znojma.
Pracuje v bio rezimu, bez prlimyslovych hnojiv, pesticidd, v souladu
s pfirodou a podporou uZite¢nych organismd. Kromé tradi¢nich a specidl-
nich vin vyrabi vina pfirodni, kterd jsou ze Slapanych hroznd a kvasena
divokymi kvasinkami (Edelspitz).




odrlida Ryzlink rynsky

technologie Spontanné fermentovano.

vyroby Zrénf 12 mésich

v dubovych sudech.
intenzita
kategorie ©@0@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace

Ryzlink rynsky
spontanné fermentovano
ceské zemské

Vino zralo pfes 12 mésicl v sudech, barva je svétle
Zlutd se slamovymi odlesky. Viné je bohatd, pfipo-
mina prezralé citrusové plody, angrest, uslechtilé
drevo, pryskyrici, objevuji se v nf lipové tény. Vino
je v zadvéru mineralni, dlouhé, pfipominajici kame-
nité podlozf vinice U viech svatych. Vino je vhodné
pro archivaci.

2-4 roky

4 naturalni

odrida

Svatovaviinecké

technologie Spontanné fermentovano.

vyroby Zrani 18 mésicl

v dubovych sudech.
intenzita
kategorie ©O©®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Svatovaviinecké
spontanné fermentovano
ceské zemské
(nefiltrované)

Tmaveé Cervend barva, ve vini najdeme &erné tres-
né, brusinky, povidla a kofeni. Chut je intenzivni,
stfedné pInd. Podlozi vinice tvofi vdpenaté sedi-
menty druhohorniho mofe. Vino zralo v sudech
po dobu 18 mésicu.

Vinné sklepy Kutné Hora, Biodynamicky statek,

TR, 0
¥ novinka | naturalni

odrlida

Rulandské sedé

technologie Spontédnné
vyroby fermentovéno.

intenzita

kategorie ©©®@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace ne

archivace  2-4roky

Rulandské sedé
spontanné fermentovano
jakostni

Typicka viané Pinotu Gris po broskvich, jablkach,
hruskéch, s trochou vceliho vosku, je doplnéna
tény citrusovych plodd. V chuti mizeme najit
broskvovo-grapefruitové tony, med, koreni. Vino
je svézi, zrdnim se v ném budou objevovat tony
chlebové karky. Vinice ma jizni expozici, s jilovitou
pudou s vysokym obsahem vépniku. Vino je
vhodné pro archivaci.

ILAMDSKE
LT

5 naturdlni

odrida

Sauvignon Blanc

technologie Vinafstvi pracuje

vyroby v biorezimu. Bez
pramyslovych hnojiv,
pesticidd, v souladu
s prirodou a podporou
uzite¢nych organismda.

intenzita

kategorie 000 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Edelspitz

Sauvignon Blanc

»Kravi hora” (bez pridavku siry)

Vino syté zluté barvy. Viiné mohutnd, karamelova
pfipominajici prezralé fiky. Chut velmi nevsedni,
absolutné suchd, vysoce strukturovand, pfipomina-
jicl peceny ananas.

Ceska republika. 67
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novinka | naturalni §

odrtida Tramin cuiee

technologie Spontdnné

vyroby fermentovéno.
intenzita
kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Tramin kofenny

spontanné fermentovano

ceské zemské

Viné je jemna ovocitd, pfipomina okvétni platky
r0zi. Chut je vyrazné kofenitd, typicka pro tuto
odrldu. Podlozi vinice tvori jily s vysokym
obsahem aktivniho vépniku.

Pl novinka | naturdini]

odrdda

Gewdrtztraminer,
Pinot Gris

technologie Slapani celych hrozn(,

vyroby desetidenni macerace
pred lisovanim a nasledné
v dubovych sudech.

intenzita

kategore 0000 ®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Edelspitz Pigage

(Gewiirztraminer + Pinot Gris)

,Kravi hora” oranzové vino

Vino tmavé jantarové, oranzové barvy. Viné silné
korenita, sladka, pfipominajici punc ¢i sherry. Chut
velmi bohatd, silné kofenitd, suchd az trpkd s tony
kandovaného ovoce. Dochut je exotickd a pre-
dlouha.

Ceska republika

> roénik  karton obsah cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K& Znacky

Demeter klasifikace bez DPH /s DER SEi

7 97501 Ryzlink rynsky, spontdnné fermentovano, ceské zemské, suché ~ 2018/19 6 0,75 247,11 299 350

2 97502 Rulandské $edé, spontanné fermentovano, jakostni, suché 2017/18 6 0,75 191,74 232 270

3 o7503 Tramin kotenny, spontanné fermentovano, Ceské zemské, 2018/19 6 075 191,74 232 270 O
polosladké

4 97504 Svatf)vavrlng(ke, spontadnné fermentovano, ceské zemské 201819 6 075 198,35 240 280 @
(nefiltrované)

Rodinné vinafstvi Spalek, Novy Saldorf, Znojemska podoblast

5 96518 Edelspitz Sauvignon Blanc ,Kravi hora” (bez pfidavku siry) 2018 6 0,75 289,26 350 385 O

6 96519 Edelspitz Pigage (Gewiirztraminer + Pinot Gris) 2015 6 075 289,26 350 385 @

,Kravi hora” oranZové vino




Rakousko

NaturdInf vina

odrtida WeiRburgunder

technologie Fermentace

vyroby v 1500 litrovych
drevénych sudech.

intenzita

kategore O©@©@@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace ne

archivace  2-4roky

Weillburgunder

[vajsburgundr]

Ma jasnou, svétle zlatozlutou barvu. Svézi viiné

s aroma citrusovych plodd, hrusek a bilych broskvi.

PInd a dobfe strukturovana chut s ovocnymi tény
a dobrou kyselinou v delsim zavéru. M4 dalsi
potenciél ke kratsimu starent.

/B naturalni

odrida

Blaufrankisch

technologie 10 mésict zrani

vyroby v pouzitych barikovych
sudech.

intenzita

kategorie ©@®®®

konzumace po 2.roce

dekantace  ne

archivace  2-6let

Blaufrankisch

[blaufrenkys]

Ma tmavsi, tfesriove Cervenou barvu s fialovymi
okraji. Cerstva vainé s aroma ostruzin. Viyrazna

a ziva chut s jemnymi a hladkymi tfislovinami

je podporena dobfe zakomponovanou kyselinou,
v delsim zavéru s tony ovoce a kofeni.

P2 naturalni

odrlda

Chardonnay

technologie 5 mésicl zrani

vyroby v barikovych sudech
na kvasnych kalech.
intenzita
kategorie ©@0@@®@®
konzumace po 1.roce
dekantace  ne
archivace  2-4roky O
- S
-
Chardonnay
[Sardoné]

Ma svétle zlatoZlutou barvu. Elegantni viné s aro-
ma ovoce, zralych broskvi a kdouli. V chuti je pIné
a krémové, podporené dobrou kyselinou a s dlou-
hym zavérem. Je pomérné univerzalni pfi parovani
s jidlem, napriklad dobre doprovodi rybi ¢i dribezi

pokrmy nebo téstoviny.

| )

5

60 % Zweigelt,
35 % Frankovka,
5 9% Svatovaviinecké

odrdda

technologie Spontanni kvaseni

vyroby v nerezovych tancich
a drevénych kadich,
2-3 tydny macerace, 12-15
meésicl zrani v pouzitych
dubovych sudech.
intenzita
kategorie ©000O®®
konzumace po 3.roce

dekantace  ne

archivace  4-8let

Pannobile Rot
[panobile rot]

Unikétnf vino, které vzniklo spojenim tf odrdd,
které jsou povoleny pro oznaceni Pannobile.
Ovocné nevtiravé vino s projevy cernych tresni,
lehkou kofenitosti a dotekem cokolddy v zavéru.
Elegatni, strukturované s dlouhou dochuti.

EJ nés tip! | naturéini

odrida

Zweigelt

technologie 8 mésict zrdni v pouzitych

vyroby barikovych sudech.
intenzita
kategorie ©0©@®@®

konzumace po 2.roce

dekantace  ne
archivace  2-6let
Zweigelt
[cvajglt]

Ma tmavsi, rubinové cervenou barvu s fialovymi
okraji. Svézi a zivé viiné s aroma vyzralych tresni

a vi$nf. Stavnatd chut s dobfe zkomponovanymi,
ale vyraznéjsimi tfislovinami a elegantnim zavérem.
Ovocny reprezentant této odrddy se dobre
kombinuje s terinami nebo smazenymi pokrmy.

Vinarstvi Judith Beck

Od roku 2007 vede Judith Beck rodinné vinafstvi
v souladu s biodynamickymi principy. Je pfesvéd-
Cena, Ze toto je nejlepsi cesta k vytvoreni vi-
na s charakterem a osobnosti. Zaméfuje
se predevsim na typické modré odridy stredo-
evropského regionu — Frankovku, Svatovavfinecké
a Zweigeltrebe, doplnéné jesté o Rulandské mo-
dré. Své vinice spravuje na nejlepsich mistech
v Gols a okoli.

Vinarstvi Gernot Heinrich

Cim méné se pfidava k tomu, co vytvorila
pfiroda ve vinici, tim je vino krasnéjsi a pitelnéjsi.
Vinafstvi pracuje podle biologickych standardd
a je drzitelem bio certifikdtu od roku 2009. Vina
jsou vyrabéna z bio hroznli a z organicky certi-
fikovanych vinic. Vinafstvi pouzivd pouze mistni
odrldy, které byly provéfeny staletimi, a které
reprezentuji dany region. Vyraz ,udrzitelné”
hospodafeni ve vinafstvi Heinrich znamena
premyslet dlouhodobé, mit trpélivost, neplytvat
zadsobami a byt pokorny.

Judith Beck, Gols, Neusiedlersee, BIO rocnik  karton obsah fg;g’;ij/iogpﬁ cenadoB000KE snacky
7 650231  WeiBburgunder 2018/19 0,75 252,07 305 318 O

2 650232  Chardonnay 2018/19 075 252,07 305 318 09
3 650233  Zweigelt 2018/19 0,75 247,11 299 300 0%
4 650242  Blaufrinkisch 2018/19 0,75 247,11 299 30 0%
5 650237  Pannobile Rot (ZW,BF, SL) 2017/18 0,75 599,17 725 749 @




odrida Zweigelt, Blaufrankisch,
St. Laurent

technologie 12 mésict zrani

vyroby v drevenych sudech.

intenzita

kategorie O©@0@®@®

konzumace po 2.roce

dekantace ne

archivace  2-6let
Naked RED
[nejkyd ret]

Jednoduché a dobre pitelné cervené vino, které

je jakousi pomysInou branou do poznani vin toho-
to vinafstvi. Ma hlubsi rubinovou barvu. Leh¢i vino
s tony cerveného bobulového ovoce, tfesni
,Chrupek’, dopInéné o tabak, cerny pepft

a v Cerstvém zavéru je pak jemna tfislovina.

3l naturalni |

odrida Pinot Noir

technologie 7 mésicli zrani v pouzitych

vyroby az 500litrovych drevénych
sudech.

intenzita

kategorie @@ @®

konzumace po 2.roce

dekantace ne

archivace  2-6let

Pinot Noir

[pino nodr]

Neusiedlersee ma obecné teplejsi klima nez
Burgundsko, proto je dllezitd poloha vinic pro
zachovani svéziho charakteru Pinot Noir. Toto
vino se prezentuje zivym a rozmanitym aroma
Cerveného bobulového ovoce, tiesnového dzemu,
aromatickych fialek, ale na druhé strané také
peprové kofenitosti. Je Stavnaté a Cerstvé,

s jemnou tfislovinou v delsim zavéru.

7l naturalni |

odrlda Zweigelt

technologie 8 mésicl zrani

vyroby v az 500litrovych
drevenych sudech.

intenzita

kategore 00O @®

konzumace po 2.roce

dekantace ne

archivace  2-6let
Zweigelt
[cvajglt]

Cisté, pfimé a odriidové ¢itelné vino se prezentuje
tény bobulového ovoce, kyselych tfesni, borlvek
a dortu z lesnich tfesni. Jde o pIné vino s harmo-
nickou bohatostf a zralosti a dobfe zakomponova-
nymi tislovinami v zavéru.

[/l novinka J naturalni

odrlda Chardonnay
technologie Spontannia malolakticka e
vyroby fermentace. Zrani po dobu
32 mésicl na kalech ve
velkych dubovych sudech
o objemu 500 litrd.
intenzita
kategorie ©00@®@®
konzumace po 1.roce
dekantace ne
archivace  3-6let
Sardorray Leithabei
20
B
Chardonnay
Leithaberg DAC
[Sardoné lajtaberg]

Mimoradna kombinace plného presto velmi lehké-
ho a pfijemného vina. Po chvili se ve velké sklenici
rozvoni rozkvetld louka pIna zlutych kvétd a divo-
kych bylin. V chuti jasné patrnd mineralita jemné
podtrzena nendpadnou koufovitosti.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K&

3 naturalni

S
odrlda Blaufrankisch 3
]
technologie 10 mésici zrani =
vyroby v pouzitych 500litrovych oc
drevénych sudech.
intenzita
kategorie ©@0@@®@®
konzumace po 2.roce

dekantace ne

archivace  2-6let

Blaufrankisch

Blaufrénkisch

[blaufrenkys]

Pfijemné vino s tony cerstvych cervenych tresni,
brusinek, bortivkového Zelé a pikantniho kofeni
ze zahradky. M& kompaktni, pevné télo s jemnymi
tfislovinami a stfednfi kyselinou s delikatnim
zavérem.

(Rl novinka J naturalni

odrtida 55 % Zweigelt,

45 % Frankovka
technologie Spontannifermentace
vyroby v ocelovych tancich

a drevénych kadich.

Macerace a malolakticka

fermentace. Zraje 20 mésic(i

v dubovych sudech.
intenzita
kategorie 0000 O®®
konzumace po 3.roce

dekantace  ne

archivace  4-8let Pannobile

Pannobile Rot

[panobile rot]

Vino temné rubinové barvy s vani ostruzin

s kapkou tfesnového likéru a lékorice. Aroma se
po chvili otevie do sladkych visni a pomerancové
kry s jemnymi naznaky kofenf, bylinek a koufovi-
tosti. Na patfe je Stavnaté, s hedvabnou texturou.
V chuti Ize krdsné citit zralé tfesné. PIné, vyvazené
vino s jemnymi taniny. Skvéle se hodi k cervenym
mastm a zveriné.

Weingut Gernot Heinrich, Gols, BIO onik  karton obsah 22 846000 K¢ RO znacky
6 650220  Naked RED (BF, W, SL) 01718 6 075 21405 259 274 @
7 650221  Iweigelt 01718 6 075 301,65 365 379 @
8 650222  Blaufrankisch 01718 6 075 301,65 365 379 @
9 650195  Pinot Noir 01718 6 075 29339 355 372 @
10 650225  Chardonnay Leithaberg DAC 06 6 075 39587 479 499 ©
11650224  Pannobile Rot (ZW,BF) 00617 6 075 640,50 775 799 @






