Spanélsko hraje ve vinafském svété velmi dileZitou roli a se svy-
mi 1,2 miliony hektard je nejvétsim vinafskym Uzemim v Evropé.
V- mnozstvi produkce jej mirné predc¢i pouze Francie a Italie, coz
je zapficinéno vetsim podilem 3panélskych vinic v kategorii DO
s regulovanou vynosnosti. Jesté pred nékolika desitkami let to byla
spise kvantita nad kvalitou, kterd urcovala hodnoceni a vieobecné
minénf o Spanélskych vinech.

Tato situace se vsak radikdlné zménila a nastup velmi kvalitnich
vin z oblasti Rioja, Navarra, Penedes ¢i Ribera del Duero vyznamné
pozved! prestiz $panélského vinafstvi. Dnes tato vina davaji nejlepsi
pomér ceny a kvality ve viech kategoriich.

Tradi¢ni a Uspésnou kapitolou je vyroba sherry v Jerezu, kterd
dominuje na trhu dezertnich vin a také produkce oblibenych
a temperamentnich sektl Cava z Katalanska.

Mimo stolnich vin Vino de Mesa (od ro¢niku 2012 se ndzev
kategorie méni na ,Vino") se na $panélskych etiketdch mdzeme setkat
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s oznacenim Vino Comarcal nebo Vino de la Tierra, které oznamujf
vina regiondlniho nebo krajového charakteru. Nejcastéji se viak setkdme
s oznacenim kontroly pdvodu.

DO (Denominacion de Origien), coz je obdobné klasifikace k fran-
couzskému AOP nebo italskému DOP. Regionti DO je ve Spanélsku pres
padesdt a kazdy ma na etiketé vyznacenou svoji vlastni pecet. V oblasti
Rioja existuje vyssi klasifikace DOP (Denominacion de Origen Protegida),
kterd nalezi pfiblizné tficeti nejlepsim Uzemim s pfisné kontrolovanymi
podminkami produkce. Kazdd 1dhev z tohoto Uzemf je na zadni etiketé
o¢fslovana.

Déle se mizeme setkat se stupnici kvality oznamujici dobu a podminky
zrani, jako je Crianza, Reserva a Gran Reserva. Doba zranf se u téchto
kategorif v jednotlivych regionech mimé lisi a také zélezi na barvé vina.
Obecné déle se nechdvaji zrdt vina Cervena a vyssi néroky na dobu zranf
jsou kladeny na vina z Rioja. Jednotlivi producenti, Casto nechavajf sva vina
zrat déle, nez pfedepisuji zakony.

17

16

Joven - vina proddvanad v nasledujicim roce po sklizni, nékdy ¢astec¢né
zraji v sudech, jsou lehkd, ovocnd, ur¢end pro okamzitou spotrebu.
Crianza - vina zrajici minimalné 6 mésicl v dubovych sudech
a dalsich 18 mésicl v lahvi, na trh se tato vina dostavaji po 2 letech od
sklizné (vina Crianza z oblasti Rioja a Ribera del Duero zraji v sudech
minimalné 12 mésicy, casto déle). Vina Sin Crianza nezraji v sudech.
Reserva - tato vina zraji minimalné 3 roky, pficemZ nejméné
12 mésict musi zrat v dubovych sudech, 12 mésict v tancich
a alespon jeden rok v lahvi. Také plati, Ze fada vyrobcl nechédva sva
vina zrdt mnohem déle. Reserva se vyrabi pouze v dobrych letech
z nejlepsich vin.

Gran Reserva — tato vina zraji nejméné 5 let ve sklepich vyrobce,
z toho 24 mésicl v dubovych sudech a daldi 3 roky v lahvi. V praxi
se tato doba opét Casto prodluzuje. Pro vyrobu Gran Reserva se
pouzivaji pouze vina z nejlepsich ro¢nikd, nejkvalitnéjsich hroznl
a deklarovanych vinic.

15
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9 Penedes
1 Tierre de Castilla 10 La Mancha
2 Cigales 11 Valdepefas
3 Rueda 12 Valencia
4 Ribera del Duero 13 Jumilla
5 Rioja 14 Montilla-Moriles
6 Campo de Borja 15 Malaga
7 Navarra 16 Jerez
8 Conca de Barbera 17 Condado del Huelva

Bild a rGzova vina zraji v dubovych sudech obvykle po dobu 3esti
mésicl a na trh jsou uvoliovéna drive. Bild a rlzova vina typu Reserva
a Gran Reserva jsou vzacna. Na $panélskych etiketdch se casto uvadi
i sladkost v pojmech Brut (velmi suché az suché — u sektl), Seco (suché),
Demiseco (polosuché), Abocado (polosladké) a Dulce (sladké). Nazvy
Tinto, Tintilo, Blanco, Rosato oznacluji barvu (Cervené, svétle Cervené, bilé,
rzové).
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1 2 k2 0,0% alk. 5 S nas tip! | VAl s tip!
odrida 50 % Macabeo, odrlda 85 % Garnacha odrida Macabeo a Parellada odrida Tinta del Pais odrida Tempranillo odrida Tinta del Pais

35 % Parellada
a 15 % Xarel.lo

a 15 % Pinot Noir

technologie Dealkoholizované

technologie 6 mésict zrani

technologie Vino zrélo 18 mésict

technologie 16 mésicl zrani

technologie Lezeni na kalech v lahvi vyroby vino. vyroby ve francouzskych vyroby ve francouzskych vyroby v dubovych sudech.
technologie Lezeni na kalech v lahvi vyroby po dobu minimalné - - a americkych sudech. a americkych sudech _ -
vyroby po dobu minimélng 15 mésich. intenzita : : 224 mésica v lahvi. intenzita
15 mésict . intenzita -
: intenzita kategoie @@ ®® intenzita kategore ©0©@©0®
intenzita kategorie @@ @®@®

kategorie ©O0@@®®

konzumace ihned
dekantace  ne

archivace  ne

Vilarnau Cava
Brut Reserva

[vilarnau kava brut rezerva]

Cava ze smési odrtid Macabeo, Parellada

a Xarel.lo. Ve vlni jsou vyvazené primdrni ovocné
tény z lisovani, sekundarni chlebové tény peciva

7 lezeni na kalech a tercidlni tény ofechl a medu
ze zrani vina v 1ahvi. Velmi svéZi ovocna cava,
kterou doporucujeme pit jako aperitiv pred jidlem
nebo kdykoli béhem dne. Podévejte vychlazené
na 6-8 °C.

o
~
4 S 8 9 o
s
odrlda 50 % Macabeo, odrida Tempranillo odrida Tinta del Pais Ev)

35 9% Parellada,
15 % Chardonnay

technologie Druhotna fermentace
vyroby v lahvi, zrani 24+ mésict
na kalech.

intenzita

kategorie ©@®®®

konzumace ihned
dekantace  ne

archivace  ne

Vilarnau Cava
Brut Nature Reserva

[vilarnau kava brut natur rezerva]

Elegantni Sumivé vino s certifikacf bio, které voni
po bilych kvétech, cerstvém ovoci a jemné pripo-
mind kifupavou bagetu a oprazené ofisky s kapkou
medu. V chuti je svézi a minerdlini. Organické hroz-
ny z vyjimec¢né polozenych vinic — Parellada az 700
m n. m. Kvasinky pouzity z vlastni sbirky vinafstvi.
6-8 °C. IdedIni k motskym plodim, rybam, bilému
masu i driibezi.

kategorie ©0©@®@®

konzumace ihned
dekantace  ne

archivace  ne

Vilarnau Cava
Brut Reserva Rosado

[vilarnau kava brut rezerva rozddo]

Hrozny Garnacha a Pinot Noir

se lisuji a fermentuji samostatné. Poté se vytvori
smés a zahdji sekundarni fermentace. Vysledna
cava ma svétle riZzovou barvu s intenzivni aromati-
kou fialek a rdizi v kombinaci se zralymi cervenymi
bobulemi jako jsou jahody, maliny a borGvky.

Na patfe je vino hladké, krémové, svéZi a elegantnf.
Doporucujeme podavat vychlazené na 6-8 °C jako
aperitiv nebo k téstovindm, pizze ¢i paelle.

konzumace ihned
dekantace  ne

archivace  ne

Vilarnau Cava
Brut (nealkoholické)

[vilarnau kava brut]

Vilarnau 0,0 je organicky Sumivy

sekt vyrobeny z hroznl Parellada

a Macabeo. Diky nejnovéjsi technologii inovativ-
niho procesu zpracovani Ize vino dealkoholizovat
pti zachovani plvodnich aromat a ziskat tak
pfijemnou rovnovahou mezi sladkosti a kyselosti.
Cava mé svétle Zlutou barvu a vytrvalé perlenti.
Ve vini Ize citit aroma jablek a kvétin, jako je
verbena se sladkym naddechem cerstvé mandle.
Doporucujeme podavat pfi teploté 6 ° C. Je to
idedIni cava ke svaciné a jako aperitiv.

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-8let

Protos Roble
[prétos roble]

Svétla tresnova barva s fialovym

okrajem. Intenzivni viiné ¢erveného a ¢erného
ovoce, doprovazené kofenitymi a lehkymi opece-
nymi tény. V chuti ma dobrou strukturuy, je ovocné,
svézi, se sladkymi, vyvazenymi tony z dubového
sudu a s velmi pifiemnymi tfislovinami. Skvéle se
hodi k pokrm@m na bazi rajcat, jako jsou téstoviny
pomodoro, puttanesca, pinény lilek atd. Teplota
podavéni 15-18 °C.

kategorie ©O0®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Protos Crianza
[prétos kryjanza]

Vino rubinové barvy

s purpurovymi odlesky. Viné je pInd ovocnych
tény, jako jsou tfesné, cerné Svestky a ostruziny,
ale najdeme v ni také jemné kofenéni a dfevo. Na
patfe se otevird plnost a komplexnost chuti. Protos
Crianza nabizi vyrazné tfisloviny, které jsou dobre
vyvazené s jemnymi tony vanilky a koufe z dubo-
vého dreva. Jeho textura je sametova a elegantni,
s dlouhym a harmonickym zavérem.

technologie Vino zralo v dubovych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie ©0O®®®

konzumace po 4. roce
dekantace  ano

archivace  5-10let

Protos Reserva
[prétos rezerva]

Vino s intenzivni rubinovou

barvou a jemnymi purpurovymi odlesky. Jeho vi-
né je bohata a pfijemné komplexni, s tony cerného
ovoce, Svestek a Stavnatych tresni, které se prolinajf
s jemnymi kofenénymi a drevitymi tony. Na patfe
je vino plné a harmonické s bohatou paletou chuti
od tresni, Svestek, tmavych bobuli az po jemné
tény kakaa, vanilky a tabaku. Jeho textura

je hedvédbna s dlouhym zavérem.

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  4-8let

Protos ‘27
[protos vejnty sijete]

Intenzivni tfesnoveé cervena barva s fialovymi
odstiny. Elegantni vino s aroma zralého ¢erveného
a ¢erného ovoce. Svézi viiné s ndznakem sladkého
kofeni a opeceného toastu. V chuti vyvazené,
dobre pitelné. Vino ma kulaté tfisloviny, dlouhy

a prijemny zaver.

technologie 24 mésict zrani

vyroby ve francouzskych (80 %)
a americkych (20 %)
sudech, vétsinou novych.

intenzita

kategorie 00000 ®

konzumace po 5.roce
dekantace  ano

archivace  6-12let

Protos Gran Reserva
[prétos gran rezerva]

Tmava tfeshova barva

s granatovym okrajem. Vané

vyrazna a komplexni. Tercidrni aromata evokuijf
sirokou skalu vani, které pripominaji dzem, kakao
a tabdk. Najit mGzeme i minerdIni tény nebo lehce
zauzenou chut. Vino ma kulaté tfisloviny, dlouhou
dochut a zanechava velmi elegantni a hedvabné
patro. Dobry potencidl starnuti. Doporu¢ujeme
podévat k ¢ervenému masu, dusené zveéring, horké
¢okoladé a vyraznym syrdm pfi teploté 17-18 °C.

Protos, Ribera del Duero DO onik  karton obsah  fenaod6000KC  cenadoB00OKE
Vilarnau Cava, Penedes oenik  karton obsah  [enesd 6 000KC cenadoBO00KE naeky 5 200033 Protos Roble 2324 6 075 247,11 299 315 09
7 002851  Vilarnau Cava Brut Reserva 6 0,75 243,80 295 309 O 6 200029  Protos Crianza 2020/21 6 0,75 475,21 575 599 @ 0<,j
2 002703  Vilarnau Cava Brut Reserva Rosado 6 0,75 243,80 295 309 O 7 200027  Protos'27 2021/22 6 0,75 577,69 699 729 @ Q,J
3 002855  Vilarnau Cava 0,0 Brut (nealkoholické) 6 0,75 210,74 255 267 O 8 200035  Protos Reserva 2019/20 6 0,75 726,45 879 915 @ Q,J
4 012747  Vilarnau Cava Brut Nature Reserva 2021/22 6 075 304,96 369 385 O 9 200044  Protos Gran Reserva 2016/17 6 075 1214,05 1469 1529 @<




Spanélsko Penedes, Priorat, Catalania

odrida Garnacha Carifiena Querol
Monastrell Garré

technologie Vino zrdlo 18 mésict ve
vyroby francouzskych dubovych
sudech.

intenzita

kategorie 000000 O®

konzumace po 6. roce
dekantace  ano

archivace  10-18let

Grans Muralles
Conca de Barbera DO

[grans murales konka de barbera]

Temné rubinova barva s fialovymi

odlesky. Vané cervenych plodd, kofeni a dubového
dreva. PInd chut s vyvazenymi ovocnymi tény,
kofenim a jemnymi tfislovinami. Harmonicky a
dlouhotrvajici zavér. Neprehlédnutelny charakter
Grans Muralles spocivé v kamenitych bridlicovych
pudach a také v pouziti mistnich odrdd. Vynikajici
vino, které ziskalo své jméno podle zdi, které chra-
nily kldster Poblet pred valkami a Utoky Zoldnérd.

4

odrtida Garnacha, Carifiena,
Cabernet Sauvignon,
Merlot a Syrah
technologie 12 mésicti zrani v podruhé
vyroby plnénych francouzskych
dubovych sudech.
intenzita

kategorie ©@®®®

konzumace po 3.roce

dekantace  ano

archivace  4-12let

Secret del Priorat
[sykret del pryorat]

Sytd, neprihledna tresnové

Cervend barva. Plsobiva

intenzivni viiné ¢erného lesniho ovoce s kofeni-
tymi tony ¢erného pepre a elegantni mineralitou
charakteristickou pro terroir. Chutové bohaté a
komplexni vino se sametovymi a vyzralymi tfislovi-
nami. Silné vino s dobrou délkou, které se diky své
hloubce a intenzité dokonale hodi k masu grilova-
nému na dfevéném uhli a aromatickym bylinko-
vym omackam. Podavejte pii teploté 14-16 °C.

2

odrlda Cabernet Sauvignon

technologie Zranfv dubovych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie ©000O®®

konzumace po 6.roce

dekantace  ano

archivace  10-18let

Mas La Plana
[mds la plana]

,Legenda v ¢erném" — surovina na toto vino
pochézi z malé vinice o rozloze 29 ha, kde hrozny
podléhaji prisné selekci jak v prlibéhu zrani, tak

i pfi jejich sklizni. Vino ma charakteristickou inten-
zivni vani terroiru pavodu, s aroma toastu, lanyzd,
bilé ¢okolady a kofenf jako tfeba pepfe. PIna a jiz
pfistupna chut s vyzralymi tfislovinami. Vino ma
vyrazny predpoklad k dalSimu zrani.

5

odrtida Tempranillo, Cabernet
Sauvignon

technologie Zrénfv dubovych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie ©000®@®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  4-12let

Gran Coronas
[gran koronas]

Vino vzniklo na prelomu
60. a 70. let minulého stoleti, kdy se Miguel

Torres rozhod| vysazet francouzské klony odrddy

Cabernet Sauvignon. Gran Coronas se pak stalo
méfitkem pro ostatni reservy”. Vino ma intenzivni
ovocnou vini s aroma korenf, lesniho podrostu,
balzamika a bobkového listu. Jemna chut s velmi
dobfe zakomponovanymi tfislovinami a tény
Cernych tfesni a toastu.

3

odrida Carifiena (Samso),
Garnacha a Syrah

technologie 14 mésict zrani v sudech
vyroby z francouzského dubu

intenzita

kategorie 000@®®

konzumace po 3.roce

dekantace  ano

archivace  4-12let

Salmos
[salmos]

Vinice vina Salmos se nachazeji

v odlehlé ¢asti regionu Priorat a Torres je vysadil

az v roce 1996. Majf bridlicové podlozi a jsou vyraz-
né ovlivnény extrémnimi rozdily mezi denni

a nocni teplotou. Vino ma temné rubinovou barvu
a bohatou vini s aroma kvétd (riiZze) a ovoce (Cerné
tfeSné a slivy). Elegantni a jemna chut s vyrovnany-
mi tfislovinami a lehkym dotekem toastu a kakaa.
Dobfe doprovodi zvéfinu a cervend masa.

3 nas tip!

odrtida Tempranillo,
Cabernet Sauvignon

technologie Zranfv dubovych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  2-8let

Coronas
[koronas]

Vinu se také fika ,kral Tempranilla” - tato odrida
je ve viné dominantni, podporena malym podi-
lem odrldy Cabernet Sauvignon. Zaroven je
Coronas nejstarsi vinnou znackou ve Spanélsku -
Juan Torres Casals ji registroval jiz v roce 1907!
Vino ma vani divokych rdzi, tfe$ni a cedrového
dreva. Intenzivni chut s elegantnimi tfislovinami.

Miguel Torres, Single Vineyard Wines, Penedes DO onik  karton obsah  Cneod6000KC  cenadoGOOOKE -y
7 009941  Grans Muralles, Conca de Barbera DO 2019/20 075 1814,05 2195 2249 @9
2 008158  MasLa Plana (Tinto) 2019/20 075 1417,36 1715 1779 @<
Familia Torres, Priorat DO

3 008155  Salmos 2020/21 0,75 623,97 755 789 @&
4 008142  Secret del Priorat 2022/23 0,75 428,93 519 543 @
Miguel Torres, Traditional, Catalania

5 008161  Gran Coronas (Tinto) v papirovém boxu 2020/21 0,75 315,70 382 399 @ Q,J
6 008129  Coronas (Tinto) 2021/22 0,75 197,52 239 249 @

Miguel Torres, Jean Leon, Catalania DO

Catalania Spanélsko 2

7

odrida Chardonnnay
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

3055 Chardonnay
[Sardoné]

Brilantni, prdzra¢na, svétle Zluta barva odkazuje

na mladi vina. Intenzivni viiné citrust, bilého ovoce
a ananasu. Vyvazend kyselina a dobra hloubka vy-
tvareji svéZi patro s delsi dochuti. Perfektné se hodi
ke korystim, chobotnicim a tu¢nym rybdm. Teplota
podavani 7-9 °C.

9

odrida Moscatel, GewUrztraminer

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Vifia Esmeralda
Blanco (polosuché)

[vyria esmeralda blanco]

Viyraznd viiné s aroma citrusovych kvétd a akdtové-
ho medu, také cerstvého ovoce, hroznd, citrusd

a jiného tropického ovoce. Jemna a podmaniva
chut s dostate¢nou a dobie zakomponovanou
kyselinou. V zavéru se objevuji tony rizového
grapefruitu.

ro¢nik  karton obsah bez DPH /s DPH

cena od 6 000K cena do 6 000K¢
s DPH

8

odrida Petit Verdot a Merlot

technologie Vino zralo v dubovych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie ©00®®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ano

archivace  2-8let

3055 Merlot - Petit Verdot
[merl6 petyt verdo]

Tmave tfeshove Cervena barva se stfedni az hlu-
bokou intenzitou. Vyrazna aromatika s prevahou
Cernych tfesni a s tony prazenych liskovych ofiskd,
hrebicku, cerného pepre a stredomorskych bylinek.
Vino ma prijemnou kyselinu a dlouhy, vytrvaly zé-
ver. Skvéle se hodf k rybim a masitym pokrm0m.

10

odrida Garnacha

technologie Fermentuje v nerezovych
vyroby tancich, 4 mésice
na kvasnych kalech.

intenzita

kategorie ©O©®@®

konzumace do 3 let

dekantace  ne

7
Minalise

archivace  ne

Vifia Esmeralda
Rosé

[vyria esmeralda rozé]

Ma podmanivou, svétle riZzovou barvu. Bohatd
v(iné s aroma citronové marmelddy a jemnym
dotekem likéru z r(Zi. Intenzivni a elegantni chut
se suchym pribéhem. Doporucujeme k Siroké
skéle jidel od Caprese saldtu az po uzené ryby,
asijska jidla, lososa nebo tundka. Také vyborné

s masovym carpacciem nebo kozim syrem.

znacky

Jean Leon 3055 Chardonnay

(0]

Jean Leon 3055 Merlot - Petit Verdot

L X%

Miguel Torres, Noble & Reservas, Catalania DO

Vifia Esmeralda Blanco (polosuché)

Vifia Esmeralda Rose

202223 6 075 321,49 389 399
2021722 6 075 321,49 389 399
202425 6 075 189,26 229 242
202324 6 075 189,26 229 242
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(I né tip! |

odrida Tempranillo

technologie 16 mésicl zrani v sudech

2

odrlda Tempranillo

technologie Zrénfv drevénych

3

odrida Tempranillo

technologie Vino zrdlo v nerezovych

Nejlepsi vina nemusi byt vzdy ta nejdrazsi. Ale ta, kterd umi byt ve spravny ¢as na spravném misté.

Pozéadali jsme vinare, aby vybrali tfi lahve ze svého portfolia - takové, které sedi i k obycejnym momentiim
a které by si sami otevreli v téchto chvilich.

vyroby z francouzského dubu, vyroby sudech. vyroby tancich. P 2 . . . v , s,
¢astecne novych. Letni vecer ve dvou na terase - Je teplo, zapada slunce a na stole je lehké obcerstveni. Jaké vino podle
intenzita intenzita . . v
— e e vas sedne k takovému veéeru?
kategorie ©@®@®@® kategorie ©0®@®@®
kategore @000 ® Vecer jen pro sebe — Den byl naro¢ny a dlouhy. Konecné mate klid, ¢as pro sebe a moznost na chvili vypnout.

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  4-8let

Altos lbericos

Rioja Reserva i
[alrosjyberykos ryjocha rezerva] A.It(.)s Ib‘ericos Tempram"o Letni vecer Vecer Necekand ndvstéva
Rioja Crianza f"’g’C‘h’; blfc’,{ﬁezn emorandic) na terase jen pro sebe pratel
Rodina Torres se rozhodla Tempranillo 7 pranyy
oteviit vinafstvi v srdci regionu Rioja Alavesa az Tmavé tieSriové Cervena
v roce 2005. Jméno Altos Ibéricos dostalo po Alto [altos yberykos ryjocha kryjanza tempranylo] barva se stfedni hloubkou. Viiné je pin, odhaluje
Otero - krasné enklavé, kterd je domovem vinaf- Ma neprdhlednou, tfeshové cervenou barvu. tény Cerveného a Cerného ovoce s kvétinovymi
stvi. Vino ma tmavé tfesniovou barvu s intenzivnf Odrtdové viiné s aroma kvétin a ovoce, jako jsou podtény. V chuti je vino svézi a dlouhé, s ovocnymi
ovocnou vUni (Cerné tfesné), podpofenou aroma jahody nebo maliny, doplnéné o tény kofeni a kou- tény, které se vraceji v dlouhém zavéru s mékkymi,
kofeni (Cerny pepr) a suseného ovoce (susené fiky). fe, ziskaného ze zrani v sudech. Hladka a sametova sametovymi tfislovinami. Skvéle se hodi k jehnéci-
Hladka, pfima chut s vyzralymi a bohatymi tfislovi- chut s jemnymi a Stavnatymi tfislovinami. Hodi mu masu, uzenindm Ibérico nebo lilku parmigiano.
nami. Vhodné napfiklad k ov¢imu syru. se k ¢ervenym masdm, tu¢nym rybam a syru. Podavejte pfi teploté 14-16 °C.
s 2
4 5 Vinafstvi Miguel Torres Malpastor é
odrida Tempranilo odrida Tempranillo Vinafstvi Torres bylo zaloZeno jiz v roce 1870 a nyni 3055 Rioja Crianza é
_ _ — — - jiz 5. generace fidi jeho chod. Zavazek k ptdé, Chardonnay Mas La Plana DOC

g 2ok 0 e g (o et e a v profeniviniské kltury byl il 009933 oos1ss oosnss

(16 % novych). ‘ : je hlavni hodnotou vinafstvi. Torres je nejvétsim
o intenzita vlastnikem vinic klasifikovanych v ,Denomination
cegore @000 kategorie ©@®@®@® of Qrf}m (DO)| ?f P<—:InedesS a zvalrivenoréejveim Vinastvi Malpastor presné odpovida tomu-
ormmce 503 oce konzumace po 2.roce VInarskou Spolecnostl ve  Spaneisku. oLt SvéZi a Zivé vino, presné jako nas to popisu. Mi pratelé jsou dobre
fonzumace pos.roce dekantace  ne Iere vyrapl vino také v Ch'lev a od roku 1986 Torres Jean Leon 3055 Chardonnay. Je plné obeznémeni s viny, které vyrdbime
dekantace  ano archivace  2-8 let také M Kalifornii (dee pod’znackoul Mllralmar). Vel o 6N tropického ovoce a dokonale Mas La Plana je vino, které si vybere- v Kataldnsku. Malpastor je ale no-

D Spanélsku krome Penedés viastni vinice také Odpovida vystihuje aromatickou intenzitu této te pro vyjimecné chvile nebo kdyz vy projekt z naseho vinafstvi La

archivace  4-8let

Las Pisadas Rioja DOCa
[las pysddas ryjocha]

Hrozny pochézeji z regionu Rioja Alavesa. Vino mé
neprthlednou barvu cernych tfe$ni. Viné s aroma
ovoce (malinovy dzem), suseného ovoce (datle)

a kofeni (hrebicek). Chut je bohaté a tepla se
stfedné dlouhym zévérem. Hodi se ke grilovanym
cervenym masim.

konzumace po 2. roce
dekantace  ne

archivace  2-8let

Malpastor
Rioja Crianza DOC

[malpastor ryjocha kryjanza]

Vino intenzivni tresnové barvy. Viné prijemna,
bohata na ovocné tony bordvkového dzemu.

V chuti je hedvabné, pruzné a lehké. Skvéle se hodi
k pecenému jehnécimu nebo jehnécim kotletam
podavanym se zeleninou. Hodf se k tresce

s raj¢aty, cibuli a paprikou. Skvéle doprovodi
uzeniny Ibérico nebo zralé syry.

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Altos Ibericos
Rioja Joven

v regionech Conca de Barbera, Toro, Jumilla,
Ribera del Duero, Priorat a Rioja. Svd vina exportuje
do vice nez 140 zemi, bez nadséazky se tak da fict,
Ze se jednd o nejvyznamnéjsi vinarskou ,znacku”
svéta. | pres svou velikost si Torres udrzuje svoji
rodinnou atmosféru — vedeni spole¢nosti je stéle
v rukou ¢lent rodiny, ktefi se aktivné podileji na
vyrobé vina. Od roku 2012 celou spole¢nosti fidi
Miguel Torres Maczassek, kterému predal vedeni
jeho otec Miguell A. Torres - ten v soucasné dobé
pUsobi jako prezident spole¢nosti. Kazdy rok
vinafstvi obdrzi celou fadu ocenéni, stejné jako
Miguel A. Torres osobné - ,Cena za celozivotni
dilo 2010 a 2012". Vinarstvi opakované ziskava titul
,Nejobdivovanéjsi vinafstvi svéta”.

Mireia Torres, feditelka
vyzkumu a vyvoje ve
spole¢nosti Familia Torres
a reditelka vinarstvi

Jean Leon

strana 234-241

odrddy, kterou vyborné vyvazuije jis-
kfiva kyselina a citrusové nuance. Je
hravé, osvézujici, s dlouhym a prijem-
né doznivajicim zavérem. Skvéle se
hodi na proslunéna letni odpoledne
nebo vecery strdvené s prateli, ide-
alnf na sklenicku k lehkému obcerst-
veni. Tohle vino nikdy nezklame - je
moderni, pfistupné a vsemi oblibe-
né. Navic pro mé vsechna vina Jean
Leon maji silny emocionalni vyznam.
Uz 15 let mam totiz tu cest vést toto
malé vinafstvi spole¢né s tymem
skvélych profesionald.

Po jaké lahvi sahnete, kdyz si chcete odpocinout o samoté?

se chcete odménit. Diky své bohaté
historii a stejné komplexnimu chuto-
vému profilu plsobf impozantné, a
pfitom upfimné. Mas La Plana vybizi
k tomu, abyste mu vénovali ¢as a
nechali jeho vyraznou a aromatickou
hloubku pomalu rozvinout v klidném
prostredi — tfeba za doprovodu dob-
ré hudby nebo vasi oblibené knihy.
Je bohaté, hluboké a intenzivni, pIné
aromatickych nuanci, které z néj
délaji ideéIni volbu pro okamziky, kdy
chcete vystoupit z kazdodennf rutiny
a Uplné zapomenout na ¢as.

Necekand ndvstéva prdtel - Dorazi ne¢ekana navstéva a vy chcete nalit néco, co potési kazdého. Vino, které
je dobré mit po ruce pro kazdou pfilezitost. Co by to bylo?

Carbonera v oblasti Rioja, a tak se
vzdycky velmi tésim, az ho pred-
stavim — s jistotou, ze se bude libit.
Vino v sobé spojuje zéfivou ovoc-
nost a osvezujici kyselinu odridy
Tempranillo, dopInénou sametovymi
tfislovinami a krémovou texturou.
Diky kratkému zrani ziskava idealni
davku komplexnosti, ale zéroven si
zachovava cistotu a svézest. Je vyraz-
né, ale pritom elegantni, s pfijemnou
ovocnosti a lehkosti piti. Navic
funguje celoro¢né a skvéle se hodi

k nejriiznéjsim pokrmam!

Miguel Torres, Altos Ibericos, Rioja DOCa rocnik  karton obsah ;ﬁfﬁﬁio&ﬁ cena o6 000KE 4 nacky
7008132  Altos Ibericos Rioja Reserva 2018/19 6 0,75 433,88 525 549 @ @
2 008125  Altos Ibericos Rioja Crianza Tempranillo 2020/21 6 0,75 246,28 298 312 @9
3 008137  Altos Ibericos Rioja Joven Tempranillo 2022/23 6 0,75 164,46 199 200 @<
Miguel Torres, La Carbonera, Rioja DOCa Alavesa

4 008115  Las Pisadas Rioja DOCa, La Carbonera 2020/21 6 0,75 324,79 393 413 @<
5 008138  Malpastor Rioja Crianza DOC, La Carbonera 2020/21 6 0,75 247,11 299 315 @ Q,/




odrlida Tinto fino (Tempranillo)

technologie Zranfv dubovych

2

odrada Tinto fino (Tempranillo)

technologie Vino zrdlo 3 mésice

3

odriida Verdejo

technologie Fermentace v nerezovych

6

odrida Tempranillo

technologie Fermentace v nerezovych

4l s tip!

odrida Carifiena, Syrah,
Garnacha tinta

8

odrida Macabeu, Xarelo,
Parellada

vyroby sudech. vyroby v dievénych dubovych vyroby tancich. vyroby tancich. technologie Zraniv dubovych technologie Tradi¢ni metoda druhot-
: - sudech. : - _ - vyroby sudech. vyroby ného kvaseni v lahvi.
intenzita intenzita intenzita

intenzita intenzita intenzita

kategorie ©00®@®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  4-12let

kategorie @©@®@®@®

konzumace po 2. roce
dekantace ne

archivace  2-8let

kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

kategorie ©O0®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

kategorie 000 ®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ano

archivace  2-8let

kategorie 000 ®@®

konzumace ihned
dekantace ne

archivace  ne

Celeste
Roble Sangre de Toro
Celeste Crianza fselé Celeste Tempranillo Rioja Tinto Sangre de Toro
. seléste roble] . . Sanere de Toro
Temprar“"o Vel"dEJO [sangre de toro tempranyjo ryocha tynto] Reserva Tinto g

[seléste kryjanza tempranyjo]

Vino ma pdvod v regionu Ribera del Duero

a je svym zpUsobem stejné ,unikatni”, jako nocnf
obloha ve zminéném regionu. Vinice se nachazeji
ve vydce 895 m.n.m. Vino ma tfeSnoveé cervenou
barvu a intenzivni aroma ostruzin, bortvkového
dzemu a koreni, s dotekem horkého vosku. Kulata,

sametovad a vyzrald chut s Sirokou paletou ténd.

Vino velmi tmavé cervené

barvy s tény cernych tresni. Intenzivni viiné cer-
ného ovoce s jemnym koufovym nddechem. Na
patfe sametové a Stavnaté, pIné bohatého ovoc-
ného extraktu, s jemnymi, velmi kulatymi, zralymi
trislovinami. Diky jemnym tfislovindm a vyraznému
ovocnému charakteru se vino skvéle hodi k jehnéci
peceni a dusenému masu. Skvéle doplni také
rajcatové omacky.

[seléste verdécho]

Cista, prlizratn, svétle zlatd barva. Silné aromatic-
ka vané s tony fenyklu, bilych kvétd a zelenych
mandli. Vino je v chuti jemné a uhlazené

s elegantni kyselinou, kterd mu dodava délku.
Nadherny aperitiv, perfektné se hodi k morskym
plodim, ¢erstvym nebo smazenym rybdm

a k saldtdm. Podavejte nejlépe pfi teploté 8-10 °C.

lkonické vino s rubinové ¢ervenou barvou a vyraz-
nym ovocnym aroma. Viné ¢erveného rybizu a
ostruzin s kvétinovymi tony. Svézi chut jiz od prv-
niho napitf pretrvava s dobrou délkou a hladkym
zavérem. Vino se dokonale hodf k pe¢enému masu,
zejména jehnécimu, stejné tak k restované zeleniné
a témér vséem druhdm rajcatové omacky. Podavejte
pri teploté 14-16 °C.

[sangre de toro rizerva tynto]

Vlyzrélé vino, které méd rubinové rudou, az neprad-
hlednou barvu. Ve vini dominuje aroma dzemu

z ¢ernych tfesni, lesnich plodd, bylinek a tymianu.
Chut plynule navazuje na vdni, kterd je podporena
sametovymi tfislovinami. Vino ma delsf dochut,

je pIné a prijemné se pije. IdedIni v kombinaci

se zvéfinou.

Brut
[sangre de toro kava brut]

Tato cava z(stava v kontaktu s kvasnymi kaly
minimalné 12 mésict pred uvedenim do prodeje.
Ma svétle Zlutou barvu a jemné a dlouhotrvajici
perlent. Kvétinova a svézi viiné s harmonickym
aroma ovoce, citrusovych plodd a anyzu.
Lahodnd a krémova chut se svézim zavérem.

o
~
4 LRl nas tip! | 9 ([ s tip! 5
s
odrida Parellada, Garnacha Blanca odrdda Carinena, Garnacha tinta odrida Parellada, Garnacha Blanca odrida Parellada R}

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore @@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

technologie Zraniv dubovych
vyroby sudech.

intenzita

kategore ©0©0@®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @©@@

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

technologie Fermentace
vyroby v nerezovych tancich.

intenzita

kategorie @@ @

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Vifa
Sol Blanco ]
(organic) San Valentin
Sangre de Toro e Parellada Blanco
Blanco Sangre de Toro ) ) ) (polosuché)
Tinto Podtitulem tohoto vina je ,vzdy Cerstvé” - ViAa Sol
[sangre de toro blanko] [san valentyn parejada blanko]

M svétle Zlutou barvu, nabizi plsobivé aroma
bilych kvétd a Cerstvého ovoce, jako jsou kdoule

a hrusky. Pfijemné harmonicka a jemna chut otevi-
ra sirokou paletu ténd. Dobre se hodi k pokrmim
z ryze, morskym ploddm nebo rybdm. Podavejte
vychlazené na 10 °C.

[sangre de toro tynto]

Atraktivni barva Cervenych tfesni, expresivni

a intenzivni aroma cerveného ovoce s jasnymi tony
po zrani v sudech. Sametova chut ideédIné navazuje
na vani. Vhodné k dusenému masu, zvéfing nebo
masovym paelldm. Podavejte vychlazené na 18 °C.

cena od 6 000K¢ cena do 6 000K¢

je vinem, jehoz styl z(stava stéle svézi a Cerstvy.
Nabizi ¢erstvou vlni s kvétinovym aroma (pome-
rancové kvéty), vyraznymi ovocnymi tony (jablka)

a tony exotického ovoce (lici a banany). Lehka
ajemna chut s delikatni kyselinou a zajimavou
délkou. Vhodné jako aperitiv, podavané vychlazené
na 10 °C.

cena od 6 000K

cena do 6 000K

Vino, které Miguel Torres poprvé vyrobil jako darek
ke svatému Valentynu pro svoji Zenu — odtud je

i nazev vina. Bild verze je z odrtdy Parellada - ma
pfijemnou vini verbeny a ovoce, jako tieba anana-
su nebo citrusovych plodd. Pfijemné vino s vyraz-
nymi tény akatového medu.

Miguel Torres, Pago del Cielo, Ribera del Duero DO otk karton obsah (14006 000KC o znacky Miguel Torres, Traditional, Catalania DO rocnk  karton obsah  £eNa0d 6 000KC o znatky
7 008111  Celeste Crianza Tempranillo 202122 6 0,75 400,83 485 505 @ 6 008136  Sangre de Toro Tempranillo Rioja Tinto 2022/23 6 0,75 212,40 257 269 @<
2 008139  Celeste Roble 2023/24 6 0,75 227,27 275 287 @ 0{4 7 008147  Sangre de Toro Reserva Tinto 2020/21 6 0,75 255,37 309 324 @9
3 008112  Celeste Verdejo 2024/25 6 0,75 192,56 233 243 O 8 008150  Sangre de Toro Brut 2024/25 6 0,75 257,85 312 328 O
Miguel TOH'ES, Traditional, (atalania DO roenik  karton obsah Eeega&dﬁ/gosﬁ cena S%Eﬁoo Ke Znacky 9 008122  Torres Vifia Sol Blanco (organic) 2023/24 6 0,75 144,63 175 183 O

4 008123  Sangre deToroBlanco 202324 6 075 175,21 212 22 0O 9 008126  Torres Vifia Sol Blanco (organic) mini 2024/25 24 0,188 57,85 70 74 O

5 008127  Sangre deToro Tinto 0324 6 075 17521 212 2 0% Miguel Torres, Traditional, Catalania DO

5 008128  Sangre de Toro Tinto (mini) 2023/24 24 0,188 61,98 75 79 @ Q,/ 70 008181  Torres San Valentin Parellada Blanco (polosuché) 2024/25 6 0,75 147,93 179 189 O




240 Spanélsko Spanélsko

B :: tip! [00%alk PR :: cip! 0.0%alk O :: cip! 0.0%alk. R 0.0% alk. vl 0% i 5

odrlida Muscat de Alejandria odriida Granacha, Carifiena odriida Granacha, Syrah odrlida Garnacha, Syrah odrlida Muscat of Alexandria odrlida Syrah, Cabernet Sauvignon
technologie Dealkoholizované technologie Dealkoholizované technologie Dealkoholizované technologie Dealkoholizované technologie Pridani technologie Vino zralo v teplené
vyroby vino. vyroby vino. vyroby vino. vyroby vino. vyroby oxidu uhli¢itého. vyroby kontrolovanych
R R R R R R N R i R nerezovych tancich.
intenzita intenzita intenzita intenzita intenzita
intenzit
kategorie ©@®®® kategorie ©0®@®@® kategorie ©0©@®@® kategorie ©@@®®@® kategorie ©O0®@® Lt
kategorie 0O @®@®
konzumace do 3 let konzumace do 3 let konzumace do 3 let konzumace do 3 let konzumace do 3 let
I E E e ——— konzumace do 3 let
dekantace  ne dekantace  ne dekantace  ne dekantace  ne dekantace  ne
- - - S . dekantace ne
archivace  ne archivace  ne archivace  ne archivace  ne archivace  ne
S - archivace  ne
Torres Torres
Natureo Torres Natureo
Sangre de Toro Garnacha-Syrah Natureo Sparkling Rosé 0,0 %
A o, o, H o,
Sangre de Toro . ] Rosé 0,0 % Sanere deToro T 0,0% Sparkling 0,0 % [natureo sparkiink rosé]
Blanco (D ry Whlte) 0,0% [sangré de toro rosé] g : [natureo garnasa syra] [natureo sparklink] B A . R
(Dry Red) 0,0 % Razové dealkoholizované vino
5 ’
[sangré de toro blanko] Vino jemné malinové barvy. Ve viini se snoubi ) Natureo Syrah je prvnim dealkoholizovanym Bledé 7luta barva s zivym a intenzivnim perlenim. s jemnymi bublinkami, které na povrchu tvofi
Vino sldmové barvy s jemnymi zelenymi odlesky. ovocné tény pripominajici marmeladu z dyné [sangré de toro tynto] ¢ervenym vinem ve Spanélsku, vyrobenym pro Delikdtni kvétinova v(ing s exotickymi ovocnymi perletovou pénu. Viné nabizf jemné ovocné aro-
Intenzivni kvétinova viné s nddechem rlzi a jem- a Cerného rybizu. Na patfe je pevné, pIné chuti, Vino tmavé tresriové cervené barvy s lehkymi pur- ty chvile, které vyzadujf zdravy Zivotni styl nebo tény bandnu, kokosu a tropického ovoce. Prijemna ma grandtového jablka s tony vanilky. V chuti je
nymi citrusovymi tony. Jemné sladké a hladké na teplé, s vytecné jemnou ovocnou kyselosti. Skvéle purovymi odlesky. Intenzivni, s tony ¢erného ovoce absenci alkoholu. M tfesnové ¢ervenou barvu, kyselina na patte pfipomina zelend jablka. Vynikajici stavnaté, piijemné, jemné a hedvabné. Vynikajici
patte. Skvélé jako aperitiv. Vyborné se hodi k rybim se hodfi k tradi¢nim $panélskym tapas a uzeninam, a kofenitymi podtony. Mékké, plné na patfe s ovoc- aroma granatového jablka, rybizu, vanilky jako aperitiv. Skvélé se véemi druhy ryb, mofskych jako aperitiv, idedIni ke véem druhdm ryb, morskym
pokrmdm, mofskym plodlm a rizotdm. Podavejte stejné jako k zeleninovym a téstovinovym nou vani. Vynikajici k téstovindm, pe¢enym masim a toastu. Kulatad a harmonicka chut s jemnymi plodt a ryzovych pokrm(. Podévejte vychlazené ploddim a ryzovym pokrmdm. Velmi dobre se hodi
pfi teploté 8-10°C. pokrmUm. Podavejte idedlné pfi teploté 7-9°C. a divociné. Podavejte idedlné pfi teploté 14-15°C. tfislovinami a pfijemnou kyselinou. na 8-10 °C. k saldtlim. Podavejte pfi teploté 8-10 °C.
2
4 [ORZEIS L3 0,0% alk. =
c
©
odrlda Moscatel de Alejandria odrtida Syrah, Cabernet Sauvignon x%
technologie Dealkoholizované technologie Dealkoholizované
vyroby vino. vyroby vino.
intenzita intenzita
kategorie 00@®® kategore ©0@®®
konzumace do 3 let konzumace do 3 let
dekantace  ne dekantace  ne
archivace  ne archivace  ne
Torres
Natureo Torres
Muscat 0,0 % Natureo
o,
[natureo muskat] Rose 0,0 %
Natureo Blanco je esenci dobrého [natureo rosé]
vina, které je vyrobeno pro ty, Vina fady Natureo se vyrabi od roku 2008,
co si chtéjf vychutnat jeho chuté s minimalnim dlouhodobé patfi na pomysiny vrchol produkce
mnozstvim alkoholu. Vino mé 0 % alkoholu a méné dealkoholizovanych vin. Toto rosado je po klasic-
nez polovinu kalorif oproti alkoholické verzi. Ma ké fermentaci zbaveno alkoholu tak, aby ve viné
svétle Zlutou barvu, intenzivni aroma bilych kvétl zUstalo aroma i chuté. Vysledné vino ma svétlou,
a Cerstvého ovoce (kdouli a hrusek). V chuti pre- malinové rdzovou barvu. Ovocnd viné s aroma
kvapf svou ovocnosti. Diky 0 % alkoholu je vhodny granatového jablka a kdoulového dzemu. Cerstva
jako aperitiv pfi jakékoliv pfileZitosti. a svézi chut s tony citrusovych plodu.
Vina bez alkoholu, Miguel Torres, Spanélsko ocnik  karton obsah  £naod8000KC cenadoBOOOKE
7 008342  Sangre deToro Blanco (Dry white) 0,0 % 00425 6 075 161,16 195 199 O Vina bez alkoholu, Miguel Torres, Spanélsko ocnfk  karton obsah  Cenaod6000KE - cenado 6 O00KE 4 p,
2 008341  Sangre de Toro Rosé 0,0 % 2024/25 6 0,75 161,16 195 199 O 6 008309  Natureo Garnacha-Syrah 0,0 % polovicni lahev 2024/25 6 0375 133,88 162 169 @
3 008343  Sangre de Toro Tinto (Dry red) 0,0 % 2024/25 6 0,75 161,16 195 199 @ 6 008318  Natureo Garnacha-Syrah 0,0 % 2024/25 6 0,75 227,27 275 280 @
4 008328  Natureo Muscat 0,0 % 2024/25 6 0,75 205,79 249 263 O 7 008338  Natureo Sparkling 0,0 % 2024/25 6 0,75 214,05 259 269 O
5 008325  Natureo Rose 0,0 % 2024/25 6 0,75 227,27 275 289 O 8 008335  Natureo Sparkling Rosé 0,0 % 2024/25 6 0,75 214,05 259 269 O




odrlida 80 % Tempranillo,
20 % smés dalsich odrid

2 TN

odriida 90 % Tempranillo,
10 % Cabernet Sauvignon

3 EXTE

odrdda 90 % Tempranillo,
10 % Cabernet Sauvignon

6

odrida Viura

technologie Fermentace v nerezovych

7

odrida Tempranillo

technologie 12 mésicl v sudech

I nas tip! |

odrida Tempranillo

technologie 24 mésic(i v novych

technologie 18 mésict v novych technologie Vino zraje 2 roky v novych technologie Zraje 24 mésict v sudech vyroby tancich. vyroby z amerického a fran- vyroby sudech z amerického dubu
vyroby sudech z francouzského vyroby dubovych sudech vyroby (americky a francouzsky ) - couzského dubu. a dalsi 4 roky v lahvi.

dubu a déle 6 mésict (americky a francouzsky dub 50/50 %), déle vice infenzita . - n -

v dfevénych sudech dub 50/50) a dalsich nez 5 let lahvi. kategoe @@ @ intenzita intenzita

o objemu 10 000 litrd. 5 let v lahvi. intenzita kategorie ©@©@® kategoie ©0©0©@®

intenzita

kategorie 0000 ®®

intenzita

kategorie 0000 O®®

kategorie 0000 O®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

konzumace po 2.roce

konzumace po 3.roce

konzumace po 5.roce WW dekantace ne dekantace  ano

konzumace po 3. roce konzumace po 5. roce mr e R archivace  2-8let archivace  4-12let
dekantace  ano dekantace  ano -
—_— -_— archivace  8-18let
archivace  4-12let archivace  8-18let o

i Barén de Ley

Barén de Ley Gran Reserva El Meson
Barén de Le Grin Reser‘:la 2 fbaron de ej gran rezerval Blanco El Meson ] El Meson
Y +Vifia Imas“ Gold Edition el meson blanko] Crianza Tinto Reserva

»Finca Monasterio*
[baron de lej finka monastéryjo]

Rozmanity buket vyzralého ¢erného ovoce, praze-
né kdvy, s lehce zivocisnym podtonem, dotykem
vanilky a jiného kofent. V chuti vyzrélé tfisloviny

s pfijemnou kyselinou a s tény visni a prazeného
dreva. Moderni, velké Spanélské vino z oblasti Rioja.

[baron de lej ryjocha gran rezerva viria imas]

Elegantni, vyzrald, bohata a komplexni viiné s tony
Zivocisnosti, kiize, kofeni a ovocnosti s dotekem
svestkovych povidel. V chuti je vyzrdlé, ale pevné,
vyrovnané a dlouhé, s hladkou tfislovinou s tony
toastu a cerveného ovoce. Pfekvapuje svoji pevnou
kyselinou a Stavnatosti.

Ma rubinovou barvu s cihlovymi okraji. Vyrazna,
aromatickd viné s tony zralého ovoce, toastd a bal-
samica. Vyvazend, harmonicka a svézi chut s tény
bylin, kofeni a tabaku, v dlouhém zavéru pak rozin-
ky a jemné tfisloviny. Tato Gran Reserva zraje v lahvi
0 2 roky déle, nez je ulozeno zakonem. Diky tomu
je vino jiz pitelné, nicméné stéle s dlouhym poten-
cidlem zrani.

Zivé, letni, ovocna viiné s dominantnimi tény
grapefruitd. Lehka, nekomplikovana a osvézujici
chut, kterd je podporena pffjemnou kyselinou

a doteky tropického ovoce. Viura je nejrozsirenéj-
$i bilou odrlidou v Rioja. Toto stfedné pIné vino
ze severu Spanélska vhodné doprovodi koryse,
sladkovodni ryby a lehké letni pokrmy.

[el meson kryjanza tynto]

Intenzivn{ a elegantni viiné vyzralého cerveného

peckovitého ovoce a7 povidel. Harmonicka,

sametova, tepld chut navazuje na vini. Dostatek
pevné tfisloviny podporuje sladké, vyzralé tény
ovoce, visni v cokoladé a vanilky v zavéru. Vino

z kategorie hodnota za penize.

[el meson rezerva]

Intenzivni a komplexni viné s tény vanilky,
Cerstvych ofech(, koreni a kokosu. Hladka, kulata

a elegantni chut s velmi dlouhym, harmonickym
zavérem. Delikdtnf vino s aroma karamelu, ¢okolady
a zralého ovoce. Vyborné doprovodi grilovana
masa i s ostrejsi marinddou.

o
~
PO i ! 5 PO tip! e
s
odrlda Tempranillo odrtida Tempranillo odrida Tempranillo Ev)

technologie 20 mésict v novych
vyroby sudech z amerického dubu
a dalsich 24 mésict v lahvi.

intenzita

kategorie ©00®@®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  4-12let

Barén de Ley
Reserva Tinto

[baron de lej rezerva]

V nose prekvapi intenzivni viiné s tony karamelu

a kofeni. Stavnatd, svéZi, pifjemnd a extraktivni chut
s opravdu dlouhym zavérem, podpofenym
meékkou tfislovinou s dotekem cerveného ovoce

a lesnich plodd. Toto vino pochdzi z viastnich vinic
v regionu Rioja Baja. Vyborné doplni pokrmy

z Cerveného a grilovaného masa.

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore @@®@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Barén de Ley
Rosato

[baron de lej rosato]

Vino nabizi atraktivni, jasné rdzovou barvu s odles-

ky cervené. Ovocné vliné se silnym aroma jahod.

V chuti objevime optimalini rovnovdhu mezi svézim
a ovocnym projevem a dobre strukturovanou kyse-
linou. Dobfe vychlazené je idealnim letnim vinem

k popfjeni na vyhraté terase nebo jako pfiloha

k lehkym zeleninovym salattm.

technologie 24 mésicl ve francouzskych
vyroby ,barikovych” sudech
a 15 mésich v lahvi.

intenzita

kategorie ©00®®@®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  4-12let

Museum Real
Reserva

[muzeum redl rezerva]

Purpurové barva, uslechtild ovocna viiné

s jemnymi tony dreva, vanilky, Svestek, [ékofice

a tabdku. PInéd a vyvazena chut s harmonickymi
tfislovinami a visSnémi v ¢okoladé v zavéru. Vino
se vyrabi v supermodernim vinafstvi v regionu

zapadné od Ribera del Duero. Vino s atraktivni

kovovou etiketou, které se mze porovnat

s jakymkoli vinem ve své cenové relaci.

Bar6n de Ley, Rioja DOP otk laron obsah  CTOOBSO00KE  cenados000KE .y El Meson, Rioja DOP ot farton obsah  {TASIONEE IR0 anacty
7 280518  Baron de Ley, Finca Monasterio” W2 6 075 47025 569 505 @< 6 280530  E Meson Blanco w8246 05 15620 189 199 0O

2 380516  Bardn de Ley Gran Reserva,Viia Imas” Gold Edition 01718 6 075 50331 609 635 @& 7 280550  H Meson Crianza Tinto 00216 075 222,31 269 283 0L
3 280617  Baron de Ley Gran Reserva 01718 6 075 50579 612 639 @9 8 280560  ElMeson Reserva o016 075 34628 419 439 0
4 280513  Baron de Ley ReservaTinto 202021 6 075 31570 382 399 @Y Bodega Museum, Cigales DOP

5 280515  Baron de Ley Rosato 2023/24 6 0,75 182,64 221 232 O 9 280526  Museum Real Reserva 2020/21 6 0,75 428,93 519 545 @ 0@




Nejlepsi vina nemusi byt vzdy ta nejdrazsi. Ale ta, kterd umi byt ve spravny ¢as na spravném misté.

1 PR a3 tip! | 3

Pozéadali jsme vinare, aby vybrali tfi lahve ze svého portfolia - takové, které sedi i k obycejnym momentiim

odrlida 84 % Tempranillo, odriida 86 % Tempranillo, odriida 84 % Tempranillo,

16 % Mazuelo 10 % Cabernet Sauvignon, 9 % Graciano, a které by si sami otevreli v téchto chvilich.

4 9% Graciano 5 % Mazuelo,

technologie Vino zralo 28 mésicl p 2 . q . v s s,
vyroby  vsudech (americky technologie Vino zrélo 20 mésict 2% Gamacha Letni vecer ve dvou na terase — Je teplo, zapada slunce a na stole je lehké obcerstveni. Jaké vino podle

a francouzsky dub 50/50 %). vyroby ve francouzskych technologie Vino zrdlo 25 mésicl v vas sedne k takovému veceru?
intenzita dubovych sudech. vyroby sudech zamerického dubu. e , w ) B ) - i} N
e 000006 intenzita intenzita Vecer jen pro sebe — Den byl naro¢ny a dlouhy. Konecné mate klid, ¢as pro sebe a moznost na chvili vypnout.
ategorie . P . 7 v e Ve v
. ; kategorie ©©©©®® kategoriec ©0©©©®® Po jaké lahvi sahnete, kdyz si chcete odpocinout o samoté?
onzumace po >.roce
dekantace  ano konzumace po 5.roce konzumace po 5.roce Necekand ndvstéva prdtel - Dorazi ne¢ekana navstéva a vy chcete nalit néco, co potési kazdého. Vino, které
archivace 818 let dekantace ano dekantace ano je dobré mit po ruce pro kazdou pfilezitost. Co by to bylo?
I archivace  8-18let archivace  6-12let

Dalmau Marqués de Murrieta 5 o

Castillo Ygay Reserva Gran Reserva Letni vecer Yecer Necekand ndvstéva
Gran Reserva ESPECIal [dalmau reserva] [markés de murieta gran reserva] ha terase Jen pI‘O Sebe pratel

[castijo igej gran reserva espesial] Vino s vyraznym charakterem. Nabizi intenzivni

Ikonické vino, které nabizi slozité aroma vyzralych Svestek a borlvek s ndznaky tymianu, cerného aroma zralych jahod a fikd, kofenf a dfeva, dopl-
tfesni, borlivek a cerného rybizu, s jemnymi nazna- pepre a cedru. Na jazyku je pIné, se Stavnatymi néné o subtilni tony vanilky a tabaku. Na patfe je
ky ¢erného pepfe a hiebicku. Na jazyku je plné, tfislovinami a dlouhym ovocnym zavérem. Vino vino jemné a zivé s hedvabnou texturou, jemnymi

Pro vino je charakteristické aroma dozralych

s hladkymi tfislovinami a dlouhym elegantnim za-
vérem. Vino s jedinecnou eleganci a komplexnosti.
Je vyrdbéno z téch nejlepsich hrozn(l vinice

La Plana v oblasti Rioja.

je silné a kulaté. Skvéle se hodi k tmavé cokoladé,
lanyZovym syrm anebo ostruzinovym dezertdim.
Vyrédbi se jen ve vyjimecnych ro¢nicich. Dlouhy
potenciél zrani. Velké Spanélské vino.

tfislovinami a dlouhym elegantnim zavérem. Jedna
se 0 vino s vyjimecnou komplexnosti, vyvaZzenosti
a skvélym potencidlem zréni, které oslovi i ndrocné
milovniky vina.

Vinarstvi Marques

[}
PO s tip! | 5 de Murrieta 3
c
©
drid 84% T illo, drid Albarif Odpovida B s o
T wGrading, e e Gianluca Petruzzi Marques Marques =
5% Mazuelo, fechnolagie Vino z7al0 7 Mesicd Pazo de Murrieta de Murrieta
2% Garnacha vyroby v ocelovych tancich,
159% vina zraje v sudech Barrantes Gran Reserva Reserva
technologie Vino zrdlo 21 mésicd z akdtového dreva.
vyroby v sudech z amerického - - 654023 654061 654045
dubu. intenzita
intenzita kategorie 000 @®@®
kategore ©0©00®® konzumace po 1.roce

konzumace po 3.roce dekantace  ne

dekantace  ano archivace  2-4roky

archivace  4-12let

Marqués de Murrieta
Reserva

[markés de murieta reserval Pazo Barrantes

Vino nabizi bohaté aroma Svestek, bordvek [paso barantes]

a rybizu s jemnym ndznakem v{iné kvétin a koren. Osvézujici vino s vyraznym charakterem. Vino
Kulaté télo a $tavnaté tfisloviny v harmonii, nabizi svézi aroma zralého ovoce s jemnymi tony
se skvélym potencidlem zrani. Pochazi z vinice bergamotu. Na jazyku je lehké a zivé, s prijemnou
Finca Ygay, v regionu Rioja Alta. Vychutnejte si kyselosti a delikdtni mineralitou. Vino se skvéle
napfiklad s grilovanym tundkem, sladkokyselymi hodi k mofskym ploddim, drlibeZi nebo zelenino-
pokrmy ¢i modrymi syry. vym pokrmdm. Skvéla volba pro letni osvézeni!

Marqués de Murrieta, Rioja D.0.C.a. onik  karton obsah  (enaod8000KC  cenado BO00KE
7 65406911 Castillo Ygay Gran Reserva Especial 2011 6 0,75 3949,59 4779 4979 @<
2 65404419 Dalmau Reserva 2019 6 075 362397 4385 4585 @<
3 654061  Marqués de Murrieta Gran Reserva 2016/17 6 075 1214,05 1469 1529 @ 0@
4 654045  Marqués de Murrieta Reserva 2019/20 6 0,75 495,04 599 625 @ 0@
5 654023  Pazo Barrantes 2021/22 6 075 1012,40 1225 1279 O 0{4




(I né tip! |

odrlida Palomino, Pedro Ximénez

technologie Zraje v 5001 sudech

2

odriida Palomino, Pedro Ximénez

technologie Zraje v dubovych

3

odrida Palomino

technologie Vyrabi se z prvniho mostu,

il nis tip! |

odrlida Pedro Ximénez

technologie Hrozny nejprve vysychaji

5

odrida Palomino, Pedro Ximénez

technologie Zraje miniméiné

6

odrlida Pedro Ximénez

technologie Vsechny hrozny nejprve

vyroby z amerického dubu vyroby sudech minimalné 6 let. vyroby ktery se uvolnuje z hroznt vyroby 15 dni na slunci a poté vyroby 15 let. vyroby vysychajf po dobu 15 dnd
po dobu nejméné 6 let. - - jejich vlastni vahou se lisuji. Zraje systémem _ - na slunci a poté se lisujf.
intenzita a tfenim kuli¢ek o sebe. Criaderas y Soleras intenzita Zraje systémem Criaderas

intenzita

kategorie O©@@®@®

Sherry Don Zoilo Sherry
Pedro Ximenez Sherry Pedro Ximenez V.0.S
15 Years Old Dry Sack Oloroso Don Guido
Sherry N N (sladké) 15 Years Old 20 Years Old
i Sherr Sherr . .
Canasfa Cream superlor y . y . [Sery don coild pedro chymenés] (pOIOSIadke) (Sladke)
(sladké) Dry Sack Medium Pando Fino ) A s SN
, L Vi 4 velmi tmavou a2 mahagonovou oleina- [Sery draj sek oloroso] [Sery pedro chymenés don gido]
5 p (polosuché) (suché) ino ma ve g j
ety kanasta ey Bl . : - , ) tou barvu. Silnd, hutna a delikatni viné s tony Vino mé jemnou, teplou, kofenénou vini s tony Tmave mahagonova, olejovita barva. Typicka, jem-
Sladké sherry tmavé mahagonové barvy s chuti [sery draj sek mydiem] [sery pando fino] rozinek, mandli, hotké ¢okolady a susenych fikd. sugenych ofechd. Dobfe vyvézena chut s plnym né a elegantni viiné s pifjemné zakomponovanymi

ofechll a jemnym dotekem prazeného cukru. Je
velice lahodné a jemné na patie, sametové a srdec-
né. Podavéme samotné nebo jako dezertni vino

se zakuskem. V pfipadé vychlazeni nebo s ledem
se z néj stane skvély osvézujici drink.

kategorie ©@®@®@®

Polosuché sherry svétle jantarové barvy s hlubo-
kym, aviak lahodnym buketem. Chuti a vini pfipo-
mina smés ofechd, je plné na patfe, harmonické

a lahodné. Podavame jako skvély aperitiv nebo

i jako doplInék k hlavnimu chodu - téstovindam.

Zraje v 5001 dubovych
sudech za piistupu kysliku
vice jak 5 let.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

Suché sherry svétle Zluté barvy s jemnym zlatavym

odstinem. Lahodn, vyrazna viiné po mandlich.
Delikatni, svézi chut s plnym télem a delSim zave-
rem. Podavame chlazené jako aperitiv nebo

k rybdm ¢i motskym ploddm.

minimalné 15 let.

intenzita

kategorie 00 @®@®®

Chut je vysoce koncentrovang, sladkd, plna

a harmonicka. Extrémné dlouhy zavér je podpo-
fen tony medu, karamelu, prazenych mandli

a kavy. Velmi hezky zastupce viceletého sherry

z jedné odridy.

kategorie ©0O®®@®

télem, prifjemnou kyselinou a sladkosti v dlouhém
zaveéru. Oloroso je vzacné sherry, fadici se mezi
nejelegantnéjsi a nejuspésnéjsi vina z Jerezu.
Toto vyjimec¢né vino ztélesnuje dlouhou tradici

a zkusenosti znacky Williams & Humbert.

y Soleras minimalné
20 let.

intenzita

kategorie ©000O®@®

tény mlécné cokolady, kakaa a javorového sirupu.

\Viné plynule pfechdzi do sladké chuti. Harmonicky

a dlouhy zavér s doteky rozinek, pralinek a fikd,
které jsou podpofreny zivou kyselinou. Krasné,
hutné a elegantni sherry.

o
~Z
3 : 5 7 CETY P i tip! | 5 3
©
odrida Polomino odrida Palomino, Pedro Ximénez odrida Palomino x%
technologie Zraje minimalné technologie Zraje minimalné technologie Zraje v 5001 sudech
vyroby 20 let. vyroby 20 let. vyroby (americky dub)
. . ] ) minimalné 30 let.
intenzita intenzita
i K intenzita
kategorie 000 @®® kategorie 000 @®®
kategorie 000000 O®
Sherry Dos
Cortados Sherry
Paplo Cortado V.0.S Canasta Cream V.0.S
20 Years Old 20 Years Old
suché sladké
( ) ( ) Sherry
[Sery dos kortados paplo kortado] [Sery kanasta krym] Jalifa Amontillado
Z3arivé odlesky starého zlata a jantaru. Viyrazng, Tmavé mahagonova barva s jasnymi médénymi V.O.R.S. 30 Years Old
intenzivni a komplexni viiné s lehkymi tény odlesky. Velmi intenzivni aroma, charakteristické (suché)
liskovych ofiskl a suseného ovoce. Chut suchj, pro tabdk, cedr, kofent, karamelizovany cukr, toffee,
Ti7tt . A . . . 9 - b4 ¥ [Sery chalifa amontijado]
s vynikajici kyselinou. Dlouhé, pIné a elegantni susené broskve, Svestky, fiky a vlasské ofechy, s
patro. Neuvéritelné vyrazny a nezapomenutelny jemnymi tony vanilky. Sladké, elegantni, vysoka Jantarova barva, hladké a jemné na patfe s vyraz-
zavér. Sherry s viini amontillada a chutf olorosa. kyselost diky koncentraci, svézi, sametové a velmi nou vani vanilky a ofech(, velmi delikatni, pIné,
Viynikajici jako aperitiv pro dlouhé vecery nebo dobfte vyvézené v Ustech. Pfijemné dlouhy a kom- silng, ale pfitom suché. Dlouhé a hladké v zavéru.
jako pfisada v short drincich. plexni zaver. Skute¢né vyrazné a elegantni sherry. Velmi staré sherry Amontillado.
Williams & Humbert, Premium Sherry de Jerez alkohol karton obsah  £enacdEO0CKC cenado B00KE
4 24006 Sherry 15 Years 0ld Don Zoilo, Pedro Ximenez (sladké) 18 % 6 0,75 387,60 469 499 0{4 L
5 24010 Sherry 15 Years Old Dry Sack Oloroso (polosladké) 20,5% 4 0,50 652,07 789 839 @ L
Williams & Humbert, Sherry de Jerez alkohol karton obsah  (C4.00 6 000KC  cena doBO00KE ey 6 24013 Sherry 20Years Old Don Guido, Pedro XimenezV.0S (sladké) ~ 18% 4 050 789,26 955 999 &L
17 24003 Sherry Canasta Cream Superior (sladké) 19,5% 6 0,75 192,56 233 249 2 7 24007 Sherry 20 Years 0ld Dos Cortados, Paplo Cortado V.0.S (suché) 2% 4 0,50 789,26 955 999 2L
2 24001 Sherry Dry Sack Medium (polosuché) 19,5% 6 0,75 192,56 233 249 2 8 24016 Sherry 20 Years Old Canasta Cream V.0.S (sladkeé) 19,5% 4 0,50 921,49 1115 1165 2L
3 24002 Sherry Pando Fino (suché) 15% 6 0,75 192,56 233 249 QA 9 24012 Sherry 30 Years 0Id Jalifa Amontillado V.0.R.S. (suché) 20,5% 4 0,50 1045,45 1265 1325 Q,J L




Portugalsko nenf s deviti miliony hektolitrd zadnym vinafskym
drobeckem a pfi vysloveni jména této zemé se asi kazdému rychle
vybavi to nejtypictéjsi — portskd vina. Dolihovana vina tvofi sice
pouze pfiblizné pétinu produkce, presto stdle dominuji vyvozu.
Portugalsko je celosvétové sedmou nejvétsi exportni zemf a vina jsou
vyznamnym vyvoznim artiklem. Historie zacala jiz v dobé Rimské fise
dodavkami vin do Rima. Moderni doba zacala smlouvou s Anglii
v roce 1703. Portugalsko a jeho nejzndméjsi region Douro Valley
ma nejstarsi apelacni systém na svété. Zde na severozdpadé zemé
se vyrdbi nejlepsi, unikdtni a vysoce cenénd vina. Douro Valley je
pilifem portugalského vinafstvi, odkud pochazeji v tvodu zmiriovana
portska vina, ale i velmi kvalitni vina pfirodni. Pro vyrobu portskych
i pfirodnich vin se pouzivaji tradi¢ni odrldy vinné révy a stejné jako

248

u Spanélskych, tak i u portugalskych vin plati pravidlo velmi vyhodné
ceny vUc¢i nabizené kvalité. V regionech Alentejo, Bairrada a Ddo se zase
produkuji zndma stejnojmennd, plna, bohatd vynikajici ¢ervend vina pro
kazdodenni konzumaci. Dalsimi dalezitymi regiony jsou Estremadura,
Ribatejo, Algarve Bucelas, Colares, Carcavelos, Setubal, Vinhos Verdes.
Specidlnimi dolihovanymi viny je zndm ostrov Madeira. Dva portugalské
regiony jsou pak zapsany v UNESCO jako soucést svétového dédictvi
— Douro Valley a Pico Island. V celém Portugalsku se péstuje okolo
500 druhl odrdd, coz umoznuje ohromnou flexibilitu pfi vyrobé vin.
Oxfordsky vinafsky prlivodce oznacuje zemi jako ,pokladnici domorodych
odrid”. Kvalitou a unikdtnosti svych vin, velikosti a rychlosti rlistu prestize
patii Portugalsko do TOP 10 vinarskych zemi. Jeho celkovy objem vyroby
predstavuje 4 % celkové celosvétové produkce. Vinice pokryvaji 8 %

celkového Uzemf a pouze vrcholky hor nejsou vhodné pro péstovani
vina. Klasifikacnf systém byl vytvoreny o vice nez 200 let dfive nez ve
Francii, kategorizace je obdobné jako v sousednim Spanélsku. Vinho
de Mesa (stolni vino) — od ro¢niku 2012 se méni na ,Vinhos’, znamena
bézné stolni vino. Nese pouze oznaceni vyrobce a garanci plvodu
v Portugalsku. IGP — Indicagdes Geograficas Protegidas nese oznaceni
regionu. Garanci plvodu a vysoké kvality oznamuje oznaceni DOP
— Denominagbes de Origem Protegidas. Vina vyssi kvality, ale mimo
DOP oblasti mzou byt oznacena jako IPR (Indicagdo de Proveniéncia
Regulamentada) — od ro¢niku 2012 tato kategorie zanikd. Pokud se
vino z vyjimecnych ro¢nikl nechd zrat déle, setkdme se s oznacenim
Reserva nebo Garrafeira. Nazvy Tinto, Branco, Rosado oznamuji barvu
(Cervené, bilé, rizové).
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Vinho Verde
Douro
Bairrada
Dao
Estremadura
Ribatejo
Palmera
Alentejo
Algarve
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Portugalsko Douro

odrida Touriga Nacional,
Touriga Franca

technologie 12 mésict zrani

2 TN

odrlda Touriga Nacional,
Touriga Franca

technologie 12 mésicli zrani v sudech

ER a3 tip! |

odriida Touriga Nacional, Touriga
Franca, Tinta Roriz

technologie 12 mésicl zrani v sudech

4 né: tip! |

odrlida Touriga Nacional, Tinta
Roriz, Touriga Franca

technologie Zraje 12 mésict

Douro Portugalsko

8

odrlida Touriga Nacional,
Touriga Franca

technologie 12-18 mésicl zrani

9

odrida Moscatel Galego, Viosinho,
Arinto a Fernao Pires

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby v dubovych sudech. vyroby z francouzského vyroby z francouzského vyroby v pouzitych dubovych vyroby v novych dubovych vyroby tancich.
: : a amerického dubu. a amerického dubu. sudech. sudech. N .
intenzita intenzita
intenzita intenzita intenzita intenzita A
kategorie ©000®®® kategorie 0O @®@®
kategore ©000®® kategore ©0@®® kategorie @0©0@®® kategorie 0000 O®®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  4-16let

Quinta dos Aciprestes
Grande Reserva DOP

[kynta dos aciprestes granZe rezerva]

Hrozny na toto vino jsou tou nejlepsi surovinou

z Quinta dos Aciprestes. Vino mé tmaveé grana-
tovou barvu. Komplexnfa vyrazna viiné s aroma
¢ernych a cervenych bobuli. Harmonicka a bohata
chut s tony zralého cerveného bobulového ovoce.
Vino s ohromujici strukturou, harmonif, ale zaroven
se silou a eleganci — vino, které je pravym repre-
zentantem vin z regionu Douro.

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  4-12let

Quinta dos Aciprestes
Tinto Reserva DOP

[kynta dos aciprestes rezerva]

PIny a vyrazny buket s vlinf Svestek, skofice

a vanilky. V chuti pIné, hutné a harmonické s roz-
sahlou paletou chuti, od ovocné, pres koreni az

k ¢okoladé. To vie je podporeno rozsahlou, dobre
zakomponovanou tfislovinou a dlouhym zavérem.
Diky své neuvéfitelné plnosti a bohatosti zvladne
i ostiejsi mexicka jidla.

konzumace po 2. roce

dekantace  ano

archivace  2-8let

Quinta dos Aciprestes
Tinto DOP

[kynta dos aciprestes tynto]

Intenzivni viiné rozinek, Svestek a tfesni. Vyrazné
aroma zralého ovoce na patfe, znamenita struktura,
prijemny tanin, plné télo a cokolddovost. Jedno

z nejhez¢ich vin nasi nabidky ve své kategorii. Je
schopné doséhnout hodnoceni i kolem 90 bodd.
Ma dlouhy potencidl. Skvéle dopliuje vyrazna
masitd jidla, zvéfinu a syry.

konzumace po 2.roce
dekantace  ano

archivace  2-8let

Quinta das Carvalhas
Tinto

[kynta das karvaljas tynto]

Intenzivni kvétinova viné s tony zralého cerveného
a tmavého ovoce a kofeni. Stredné plnd chut s tény
tfesSni, Svestek, Iékofice s jemné kofenitym zavérem.
Vino umi v dobrém ro¢niku ziskat 90 bod (Wine
Enthusiast). Dobfe se hodi k vyzralym syrdm.

konzumace po 4. roce

dekantace  ano

archivace  6-16let

Evel Reserva Tinto
[evel rezerva tynto]

Extrémné koncentrované ovocné aroma rybizu,
tresni a dfevénych dubovych tonu. Silné télo,
mocna struktura, pfijemny tanin a kyselost.

Je pitelné jiz nyni, ale bohaté se odméni dalsim
zranim. Opravnéné patii mezi nejlepsi portugalska
vina!

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Evel Branco
[evel branko]

Ovocna, Cerstva a Ziva viné s tony angrestu,
pomerancovych kvétl a bilého pepre. Chut vybor-
né navazuje na vini. Svézi, pfijemna a rafinovana
chut je podpofend prekvapivé Zivou kyselinou

s ndznaky bilého rybizu, méty a pampeliskového
medu. Skvéld hodnota za penize.

4 5 6 ([0 s tip! | (P s tip! | PM nas tip!
odrtida Chardonnay odrtida Touriga Nacional odrlida Touriga Nacional, Touriga odrida Tinta Roriz, odrida Samarrinho, Cerceal,

Quinta dos Aciprestes
Tinto 2x 0,75 | Duopack

[kynta dos aciprestes tynto]

Darkové baleni dvou lahvi Quinta dos Aciprestes
Tinto v elegantni papirové krabici.

technologie 6 mésict zrani v novych

technologie Zraje 12 mésicl

Franca, Tinta Roriz

Tinta Francisca, Viosinho

Moscatel Ottonel

vyroby sudech z francouzského vyroby v pouzitych dubovych technologie 8 mésicl zrani v dievénych technologie Vino zralo 8 mésict technologie Vino zralo 6 mésicl
dubu. sudech. vyroby sudech vyroby ve velkych francouzskych vyroby v ocelovych tancich.
: - : - _ - dubovych sudech. _ - o
intenzita intenzita intenzita intenzita <
i i . intenzita - =
kategorie ©0®@®@® kategorie ©00@®@® kategorie 0@ @® kategorie ©O©®@® o
kategore ©@@®® =
konzumace po 1.roce konzumace po 3.roce konzumace po 1.roce konzumace po 1.roce 5
- - . konzumace po 1.roce . =8
dekantace  ne dekantace  ano dekantace  ne E—— dekantace  ne
o D e, dekantace ne e,
archivace  2-6let archivace  2-8let archivace  2-4 roky E— archivace  2-4 roky
_ e T archivace  2-4roky
Dandy de Cidré Dandy de Cidr6
Douro Tinto Douro Branco

Quinta de Cidrd
Chardonnay Reserva

[kynta de sidré Sardoné rezerval

Svézi chut a decentni viné vanilky, ¢erstvého ovo-
ce, zralych broskvi a merunék, s nddechem dubo-
vého dreva. Elegantni télo a dlouhotrvajici lahodny
zavér. IdedlIni vino k rybam, korysm a pokrmim
portugalské kuchyné.

Quinta das Carvalhas
Touriga Nacional

[kynta das karvaljas turiga nacional]

Intenzivni kvétinova viné s tony fialek a tmavého
ovoce. Stfedné pInd, koncentrovand a ovocna chut
s tony tmavych tfesni, ostruzin a kofeni. Vino je

ke konzumaci jiz nynf, ale krat$im stafenim jesté
ziska. Vhodné k vyraznéjsim pokrmdm.

Evel Tinto
[evel tynto]

Intenzivni vainé ovoce, zeleného tabdku a sladké-
ho kofeni. V chuti je pIné, suché, komplexnf

s péknym zavérem. Aroma s tony Cerveného
bobulového ovoce a znovu tabaku. Doporucuje-
me k pecenym nebo grilovanym mastdim a tma-
vym omackam.

[dandy de sidro duoro tinto]

Vino svétle granatové barvy. Aroma nabizi tény
tresni, malin a bilych kvétd. V chuti je vino svézi,

s hladkymi tfislovinami, které spolecné s nizsim
obsahem alkoholu nabizeji prijemny zazitek snad-
no pitelného vina. Vychutnat si jej mdzete klidné
samotné anebo v kombinaci s dribezi, uzeninami,
asijskou kuchyni ¢i lehkymi syry.

[dandy de sidro duoro branko]

Vino slamové barvy, které nabizi velmi osvézujici
aromaticky profil s tény tropického ovoce a citrusd,
ktery se propisuje do svéZesti a lehkosti v chuti.
Velice stara odriida hroznt Samarrinho, kterd byla
témér na pokraji vyhnuti, stoji za vznikem zohoto
sveéziho vina. Parujte s mofskymi plody, rybami
anebo lehkymi zeleninovymi pokrmy.

cena od 6 000K¢ cena od 6 000K¢ cena do 6 000K¢

Real Companhia Velha, Douro ocnik  karton obsah  £naod8000KC cenadoBOOOKE Real Companhia Velha, Douro ocnik  karton obsah  £eN4.006 000KC e znacky
1723130 Quinta dos Aciprestes Grande Reserva DOP 2017/18 6 0,75 800,83 969 9299 @ @ 7 23128 Quinta das Carvalhas Tinto 2019/20 6 0,75 238,84 289 299 @ @
2 23113 Quinta dos Aciprestes Tinto Reserva DOP 2021/22 6 0,75 315,70 382 399 @ @ 8 23110 Evel Reserva Tinto 2022/23 6 0,75 491,74 595 625 @ %
3 23109  Quinta dos Aciprestes Tinto DOP 202122 6 075 235,54 285 299 @<L 9 23105  Evel Branco 2024/25 6 075 156,20 189 199 O
4 23119 Quintados Aciprestes Tinto 2x 0,75 | Duopack 2021722 3 150 577,69 699 729 @<L 10 23104  EvelTinto 2021722 6 075 164,46 199 209 @
5 23108 Quinta de Cidrd Chardonnay Reserva 2023/24 6 0,75 412,40 499 525 O 17 23134 Dandy de Cidrd, Douro Tinto 2023/24 6 0,75 210,74 255 269 @
6 23129 Quinta das Carvalhas Touriga Nacional 20219/20 6 0,75 385,95 467 489 @ Q,/ 12 23135 Dandy de Cidrd, Douro Branco 2023/24 6 0,75 210,74 255 269 O
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Portugalsko Douro
1 2
odrida Tradi¢ni portugalské odrlda Tradi¢ni portugalské
odrlidy odridy
technologie Zraje 4 roky v dubovych technologie Ruby - 3-4 roky,
vyroby sudech. vyroby Tawny - 7 let
: h v dubovych sudech.
intenzita
intenzita
kategorie 00O @®
kategorie ©000®@®
Port
Quinta
Port das Carvalhas

Quinta das Carvalhas
LBV (Late Bottled Vintage)

[kynta das karvaljas lejt botlt vinty¢]

Delikatni viiné s tony Cernych tfedni, tmavé ¢okola-
dy a vanilky. Stfredné pInd a bohaté chut s dobrou
délkou a Sirokou paletou ovocnych ténd. Toto LBV
pochézi z velmi starych vinic, hrozny jsou vymacka-
ny tradi¢nim zpdsobem - slapanim. Dobre se hodi
k modrym syrlim, ofiskdim nebo k ¢okoladé.

Port Quinta das Carvalhas
10 Years Old Tawny
(karafa v darkové krabicce)
[port kynta das karvaljas ten jirs old tény]

Bohatd v(iné s aroma rozinek, karamelu a suse-
ného ovoce. PInd a elegantni chut s tony
suseného ovoce, stiedni sladkosti a dlouhym
karamelovych zavérem. Hrozny na toto vino
pochézi z velmi starych vinic, hrozny jsou
vymackany tradi¢nim zplsobem - slapanim.

Reserva Ruby
(darkovy box)
[kynta das karvaljas rezerva ruby]

1

Jedna se o nadstandardni portské vino v ,zakladnf"
kategorii. Ruby ma ovocnou vlni s tony zralého
Cerveného ovoce a vanilky. Stfedné plna chut

s hladkymi tfislovinami a tény tfesni a kofent.
Dobte doprovodi ofechy, tmavou ¢okolddu nebo

cheesecake.

5

odrtida Tradi¢ni portugalské
odrdy

technologie Tradi¢ni proces zrani
vyroby v dubovych sudech.

intenzita

kategorie 00000 ®

Port Quinta das Carvalhas

miniset 4x 0,05 (10+20+30+40 Years Old)

[port kvinta das karvaljas]

ER nas tip! |

odrida Tradi¢ni portugalské
odridy
technologie Ruby - 3-4 roky,
vyroby Tawny - 7 let
v dubovych sudech.
intenzita
kategorie ©00@®®
Port
Quinta

das Carvalhas
Reserva Tawny
(darkovy box)

[kynta das karvaljas rezerva tony]

Pfijemné sametové Tawny ma ve vini charakteris-
tické tény rozinek, karamelu a kofeni. PIna a vyzréld
chut s tony karamelu a fikd. Doporuc¢ujeme poda-
vat k zakuskdim, ovocnym ndkyplm a ¢okolade.
Jedné se o nadstandardni portské vino v ,zékladni”
kategorii.

Miniset 4 portskych vin Quinta das Carvalhas ddva moznost prochutnat réizné stard portska vina a udélat
si tak vlastni obrazek o tom, jak se s vékem méni chut vina. Nejmladsi desetiletd varianta je Zlutohnédé se
zlatavymi odstiny a chutf zralého ovoce, medu a kofeni. Dvacetilety vzorek ma cihlové jantarovou barvu
a dokonale vyvéazenou chut rozinek, ofech( a dreva. Tricetileta varianta je témér zlaté a pridava tony
kandovanych citrus(, lékofice a exotického dubu. Nejstarsi Ctyficetileté portské je skutecny skvost

s intenzivni vani vanilky a kofeni. V chuti stale Zivé, elegantni a sametové s pfijemnymi tony pomerance.

IdedIni darek pro milovniky portského vina.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Real Companhia Velha, portské Quinta das Carvalhas otk karton obsah  {on?ed 6000 K¢ o8l znacky
723071 Port Quinta das Carvalhas LBV (Late Bottled Vintage) 6 0,75 412,40 499 519 @ Q,/
2 23070 Port Quinta das Carvalhas Reserva Ruby (ddrkovy box) 6 0,75 412,40 499 519 @ 0@
3 23006 Port Quinta das Carvalhas Reserva Tawny (ddrkovy box) 6 0,75 412,40 499 519 @<
4 23074 :’g:ﬁ:'(;‘;asdva;;j(’g’m"r:;g;a“ Old Tawny 8§ 075 66033 799 839 @<
5 23079 Port Quinta das Carvalhas miniset 4x 0,05 | 0 020 640,50 775 799 ® &

(10 4 20 + 30 + 40 Years Old)

6

odrida Tradi¢ni odridy z oblasti
Douro, ze starych vinic

technologie Zraje priimérné 10 let
vyroby v sudech

intenzita

kategorie 0000 O®®

Port

Quinta

das Carvalhas
10 Years Old
(darkova tuba)

[port kinta das karvaljas ten jirs old]

Bohata viiné s aroma rozinek a karamelu. Chut je
plnd a elegantni s tony suseného ovoce. Vino je
stfedné sladké s dlouhym karamelovym zavérem.
Hrozny pochézi z velmi starych vinic a jsou vyliso-
vany tradi¢nim zpUsobem - Slapanim.

Douro Portugalsko

7

odrida Tradi¢ni odridy z oblasti
Douro, ze starych vinic

technologie Zraje pramérné 20 let
vyroby v sudech

intenzita

kategorie 00000 ®

Port

Quinta

das Carvalhas

20 Years Old

(darkova tuba)

[port kinta das karvaljas

tventy jirs old]

Portské vino jantarové

barvy se zlatymi odlesky,

které odrazeji jeho vék a charakter. Nabizi bohatou
aromatickou komplexnost, kde se tony dubu har-
monicky misi s nddechem suseného ovoce. Na pat-
fe je vino plné, intenzivni a elegantni, s dlouhym

a vytrvalym zavérem. Toto 20leté vino z Quinta das
Carvalhas zralo ve starych dubovych sudech, coz
mu dodava skvélou strukturu a harmonii.

9

odrida Tradi¢ni odridy z oblasti
Douro, ze starych vinic

technologie Zraje primeérné 40 let
vyroby v sudech

intenzita

kategorie ©0000®O®

Port

Quinta

das Carvalhas
40 Years Old
(darkova tuba)

[port kinta das karvaljas forty jirs old]

Velmi specidlnf Tawny s intenzivni vani vanilky,
koreni, pomerancd, ofechll a suseného ovoce.
Elegantni medové ovocnd chut s doteky kofent.
Diky harmonicky zakomponované kyseliné nabizi
elegantni a dloutrvajici zavér.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K¢

8

odrida Tradi¢ni odridy z oblasti
Douro, ze starych vinic

technologie Zraje prameérné 30 let
vyroby v sudech

intenzita

kategorie 00000 ®

Port

Quinta

das Carvalhas
30 Years Old
(darkova tuba)

[port kinta das karvaljas thrty jirs old]

Tawny s typickymi zlatymi odlesky, odhaluje kras-
nou a komplexni vlni s jemnymi tény susenych
rozinek, kandovaného citrusového ovoce a zralé |é-
kofice. Na patfe je vino bohaté, intenzivni a zaroven
jemné, s dlouhym zavérem. Toto 30leté vino

z Quinta das Carvalhas, vyrobené z hrozna starych
vinic, zrélo ve starych dubovych sudech.

10

odrida Tradi¢ni portugalské
odrldy

technologie Prlimérné zrédlo 50 let
vyroby v dubovych sudech.

intenzita

kategorie 000000 O®

Port

Quinta

das Carvalhas

50 Years Old Tawny

(darkovy box)

[port kinta das karvaljas fifty jirs old tény]

Toto unikatni Tawny je smési rlizné vyzralych vin
jejichz primérné stafi je kolem 50 let. Nejstarsi
vina obsazena v této lahvi, zréla vice nez 100 let
ve sklepich Vila Nova de Gaia. Hrozny tohoto vina
pochdzi z levého brehu feky Douro, coZ je jedna
z nejlepsich lokalit pro portské vino. Prodava se
v darkovém boxu.

Real Companhia Velha, portské Quinta das Carvalhas otnik  karton obsah  (ona.ed 6000 K¢ ool znacky
6 23072 Port Quinta das Carvalhas 10 Years Old (darkova tuba) 6 0,75 623,97 755 789 @ @
7 23073 Port Quinta das Carvalhas 20 Years Old (darkova tuba) 6 0,75 1106,61 1339 1399 @ QJ
8 23085 Port Quinta das Carvalhas 30 Years Old (darkova tuba) 6 0,75 2354,55 2849 2979 @<
9 23086 Port Quinta das Carvalhas 40 Years Old (darkova tuba) 6 0,75 3297,52 3990 4169 @<
10 23064 Port Quinta das Carvalhas 50 Years Old Tawny (ddrkovy box) 6 0,75 570165 6899 6999 @ QJ
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Portugalsko Douro

odrlida Viosinho, Gouveio,
Moscatel

technologie Zraje 3 roky v dievénych
vyroby sudech.

intenzita

kategore @©@®@®@

Royal Oporto
White

[rojal oporto vajt]

Toto sladké bilé portské je vyrobeno z nékolika
smési portskych vin. Ma ovocnou vini a harmo-
nickou, dobrfe vyvazenou smés chuti zralosti

a svézesti. Bilé portské se tradi¢né pije jako
aperitiv a sladsf druhy se hodi k pastice z husich
jater. Doporucuje se podavat o teploté 10 °C
samostatné nebo v lété na ledu s citrénem.

4

odrlda Touriga Nacional, Touriga
Franca

technologie Zraje 3 roky v dubovych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie @@ @

Royal Oporto
Ruby

[rojal oporto ruby]

Smés mladych plnych ¢ervenych portskych vin.

Ma zralé aroma s rafinovanou vini lesnich jahod.
Prezentuje se plnym télem a harmonickou chuti.
Oproti jinym Ruby ve své kategorii vynika kvalitou

a chuti. Doporucujeme podavat pfi teploté 15-18 °C.

2

odriida Codega, Rabigato, Malvasia
Fina, Viosinho

technologie Delsi fermentace pro

vyroby snizeni obsahu cukru. Déle
zraje 3 roky v dubovych
sudech.

intenzita

kategorie @@@®

Royal Oporto
Extra Dry White
(suché)

[rojal oporto ekstra draj vajt]

Je idedIni kombinaci pIné chuti a osvézeni v letnim
obdobi. Jemné suché bilé portské vino, které

v sobé snoubf lahodnost a lehkost bilych vin

s extraktivnosti portskych vin. IdedInf aperitiv.
Doporucujeme podavat s ledem a pomerancovou
kérou. Idedln tip na letni drink pro posezeni

s prateli.

5

odrtida Touriga Nacional,
Touriga Franca, Tinta
Barroca a dalsi

technologie Fermentace
vyroby v nerezovych tancich
bez dalsiho zrani.

intenzita

kategorie ©@©@®@®

Royal Oporto
Rosé

[rojal oporto rosé]

Prémiové rlizové portské delikatné snoubi
sladkost a plnost cervenych portskych, kterou
doplnuje Zivost a svéZest vin bilych. Serviruje se
do velké vinné sklenice na kostky ledu. Diky tomu
mUze vino rozvinout své delikdtni aroma a stava
se pffjemné osvézujicim napojem, ktery je vhodny
nejen pro horké letnf dny.

3

odriida Touriga Nacional, Touriga
Franca, Tinta Barroca, Tinta
Roriz

technologie Royal Oporto nechava své

vyroby Tawny zrat po dobu 5 let,
coz je podstatné déle, nez
¢ini jeho konkurenti, kteff
pouze dodrzuji zakonem
predepsané 3 roky.

intenzita

kategorie @@®

Royal Oporto
Tawny
[rojal oporto tény]

Jantarova barva se snoubi s plnou vini. Kombinuje
pijemnost své zralé chuti s jemnosti, dosazené
zrdnim v dubovych sudech. Tawny je celosvétové
nejoblibenégjsim druhem portského.
Doporucujeme podavat pfi pokojové teploté,
béhem horké sezény o teploté 16 °C.

[l a3 tip! |

odrtida Touriga Nacional, Touriga
Franca, Tinta Roriz

technologie
vyroby

intenzita

kategorie ©0®@®@®

Royal Oporto
Fine Tawny
[rojal oporto fajn tény]

Royal Oporto Fine Tawny se vyznacuje jantarovou
barvou a plnou vini. Zranim v dubovych sudech
ziskava delikatni chut suseného ovoce, karamelu a
jemnych ofechovych tond. Tawny je celosvétove
nejoblibenéjsim druhem portského. Toto elegantni
a sametové vino je idedIni k syrdm, dezertim nebo
jako aperitiv. Doporuc¢ujeme podavat pfi pokojové
teploté, béhem horké sezény o teploté 16 °C.

Real Companhia Vehla, portské Royal Oporto rotnik  karton obsah  ¢ENaod6 000K cenado6O0OKE 5y,
123003 Royal Oporto White 6 0,75 247,11 299 320 09
2 23055 Royal Oporto Extra Dry White (suché) 6 0,75 247,11 299 329 O QJ
3 23001 Royal Oporto Tawny 6 075 247,11 299 3290 @<
4 23002 Royal Oporto Ruby 6 075 247,11 299 3290 @<
5 23065 Royal Oporto Rosé 6 0,75 379,34 459 489 O

6 23004 Royal Oporto Fine Tawny 6 075 280,17 339 369 @<

7

odrlida Touriga Nacional, Touriga
Franca, Tinta Roriz

technologie Zraje priimérné 10 let
vyroby v sudech.

intenzita

kategorie 000 @®®

Royal Oporto
10 Years Old Tawny

[rojal oporto tény ten jirs old]

Vino diky zranf ztraci originalni rudou barvu a zis-
kava velmi delikdtnf jantarovy nadech, ktery je pro
Tawny typicky. Tato desetiletd smés ma vyraznou
vlni, prezentuje se zivosti a svézesti, s tony susené-
ho ovoce. Jedna se o velmi komplexni, elegantnf

a sametové vino. V nabidce také darkovy box se
sklenickami.

([l a3 tip! |

odrlida Touriga Nacional, Touriga
Franca

technologie Dozravé 6 let v dievénych
vyroby sudech, pted lahvovanim
se nefiltruje.

intenzita

kategorie 000 @®®

Royal Oporto
Late Bottled Vintage
(LBV)

[rojal oporto lejt botlt vinty¢]

Je to bohaté, pIné a vyvézené vino s intenzivnim
a komplexnim aroma cerveného zralého ovoce

a koreni. Chut mé dobrou strukturu a koncentraci
podporfenou hladkymi tfislovinami davajicimi
dlouhy a harmonicky zavér. LBV je vino stylem
podobné ro¢nikovym portskym. Po otevieni ho
ovsem neni nutné ihned vypit a vydrZf oteviené

i nékolik tydnd. Vyrabi se jen v dobrych ro¢nicich.

Douro Portugalsko

8

odrida Touriga Nacional, Touriga
Franca, Tinta Roriz

technologie Zraje pramérné 20 let
vyroby v sudech.

intenzita

kategorie 00000 O®O®

Royal Oporto
20 Years Old Tawny

[rojal oporto tony tventy jirs old]

Ve vini nabizi ohromnou paletu delikatnich

a vyzralych ton(. Jantarovokastanova barva

s okrovymi okraji. Bohaté a hluboké aroma precha-
zi v nevsedni sametovou chut, s tony kofen,
|ékofice, vlasskych ofechd, vanilky, marmelad

a v zavéru tény dubového dreva. Je komplexni,
bohaté, vyzralé a decentni. Doporucujeme

v horkych dnech podavat vychlazené na 8-10 °C.

11

odrida Touriga Nacional, Touriga
Franca

technologie Tradi¢ni proces zrani
vyroby v dubovych sudech.

intenzita

kategorie 000000 O®

Royal Oporto
Vintage 2003

[rojal oporto vinty¢]

Vintage 2003 ukazuje krasnou a intenzivni fialovou
barvu, odhalujici nesmirnou koncentraci a mladi.
Nédherny buket zralého ovoce, kvétinové nuance
vytvarejici velkou komplexnost. Pevné a mineralni
portské s velkou rovnovéhou a eleganci predsta-
vujici své tisloviny, Zivé, ale hladké, s dlouhym
zavérem.

cena od 6 000K¢

cena do 6 000K¢

9

odrlida Touriga Nacional, Touriga
Franca, Tinta Barroca,
Tinta Roriz a dalsi

technologie Zraje primeérné 40 let

vyroby v sudech.
intenzita
kategorie 000000 O®

Royal Oporto
Over 40 Years Old Tawny

[rojal oporto tony ouvr forty jirs old]

Jemna, krasné aromaticka viné s tény zralych
pomerancd, rozinek, ofechd a prazenych mandli.
Hladkd a velmi elegantni chut s ovocnou
sladkosti medu a doteky kofeni. Diky harmonické
kyseliné z{stava v Ustech velmi Cistd, dlouho-
trvajici a jemnd dochut. Sprdvna doba zréni je
pro vino velmi dilezitd k dosazeni idedIniho
bodu zralosti a tim k nenapodobitelnému
vyjime¢nému charakteru.

12

odrida Touriga Nacional, Touriga
Franca, Tinta Barroca, Tinta
Roriz

technologie Fortifikované vino, zrdlo
vyroby v dubovych sudech.

intenzita

kategorie 000 ®®

Royal Oporto
Reserva Tawny 0,2 |

[rojal oporto rezerva tény]

Elegantni Tawny se pysnf zlatymi odlesky

a ¢ervenohnédou barvou. Intenzivné aromatické,
s naznaky rozinek, medu a ¢okolady. Na patie

je vino sametové s bohatou chuti suseného ovoce
a marmelady z ¢erného ovoce.

Real Companhia Vehla, portské Royal Oporto rotnik  karton obsah  fona.0d 0 000KC G0t znacky
7 23007 Royal Oporto 10 Years Old Tawny (dérkovy box) 6 075 602,48 729 765 @ &
8 23008 Royal Oporto 20 Years Old Tawny (dérkovy box) 6 075 1070,25 1295 1359 @ &
9 23009 Royal Oporto Over 40 Years Old Tawny (ddrkovy box) 6 075 309835 3749 3849 @<
10 23063 Royal Oporto Late Bottled Vintage (LBV) 2018/19 6 075 395,87 479 499 @<
17 23050 Royal Oporto Vintage 2003 2003 6 075 140413 1699 1769 @ <
12 23081 Royal Oporto Reserva Tawny 0,2 24020 180,99 219 290 @<
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256 Portugalsko Douro Douro Portugalsko

1 2 3
Nejlepsi vina nemusi byt vzdy ta nejdrazsi. Ale ta, kterd umi byt ve spravny

odrlida Touriga Nacional, Touriga Franca, v . . P

Tinta Barroca, Tinta Roriz a dalsi cas na Spl’aVnem miste.
technologie Zraje 201 vice let v sudech. Vino Pozadali jsme vinare, aby vybrali tii lahve ze svého portfolia - takové, které sedi
vyroby bylo filtrovano — neobsahuje tedy . . . A , . B Y . v .

#adnou usazeninu. i k obycejnym momentim a které by si sami otevreli v téchto chvilich.
intenzita

kategorie 000000 O®

Letni vecer Vecer Necekand ndvstéva
na terase jen pro sebe pratel

Roval Oport Vinarstvi

oya orto q
yal op Real Companhia

Colheita Velh

(darkovy box) Sl

[rojal oporto kolejta] Od pOVfdé

Dérkové baleni prémiového portského vina s ozna- Pedro Silva Reis

¢enim ,Colheitas’, cozZ jsou vina té nejvyssi kvality,

vyrab?ha pvouze ve vypmecnychvrocmoch. Na ) Quinta Quinta

etiketé je vzdy uveden rok sklizné. Dekantace neni Dandv de Cidré das C th dos Aci

nutnd, Colheita maze byt oteviena i nékolik tydnd. ancy ceLICho as _arva .as ?s ciprestes

Diky procesu zrani ma nadhernou barvu topazu, Douro Branco Touriga Nacional Tinto DOP

piijemnou komplexni a sametovou chut s jemnymi Royal Oporto Ruby Royal Oporto Tawny strana 250-257 23135 23129 23109

tény dubovosti. Podavat pfi 18 °C. Traveller box + 2 sklenicky Traveller box + 2 sklenicky

4 5 6 7

odrida Blend ze starych vinic
(vysazeno 1927 a 1934),
obsahuje Touriga Francesa,
Tinta Roriz, Touriga Nacional,
Rufete, Cornifesto,
Tinta Francisca

technologie Zrdlo 18 mésic ve starsich
vyroby francouzskych dubovych
sudech.
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intenzita

kategorie 000000 O®

Incola
[ynkola]

Elegantni cervené vino s granatovou barvou

a jemné rustikdInim charakterem. Ve vini se
objevuji tony horskych bylin, kvétin a ¢erveného

i tmavého ovoce. Chut je svézi, vrstevnatd a mi-
nerélni, s jemnou strukturou a zivymi tfislovinami.
Vino pochdzi z extrémné strmych vinic s vice nez
90letymi kefi. Nazev ,incola” (latinsky ,obyvatel”)
odkazuje na vyjimecnou odolnost téchto starych

Royal Oporto 10 Years Old Tawny Royal Oporto 20 Years Old Tawny Royal Oporto 20 Years Old Tawny vinic. Skvéle se hodi ke kachné, holubovi, houbam,
+ 2 skleni¢ky + 2 skleni¢ky + Royal Oporto Reserva Tawny 0,2 | lanyziim, cocce a polotvrdym syrdm.
Real Companhia Velha, portské Royal Oporto onik  karton obsah  Cenaod8000KC  cenado 6O00KE o
2 23013 Royal Oporto Ruby Traveller box + 2 sklenicky 6 075 387,60 469 469 @<L
3 23099  Royal Oporto Tawny Traveller box + 2 sklenicky 6 075 387,60 469 469 @)L
Real (ompanhia Velha, portské Royal Oporto ok karton obeah EZ’?SSH?EO&KE Cemag%g—?OOKi snacky 4 23007S  Royal Oporto 10 Years Old Tawny + 2 sklenicky 6 075 714,88 865 899 @<L
7 23037  Royal Oporto Colheita 1976 (darkovy box) 1976 6 075 366033 4429 4539 @<L 5 230085 Royal Oporto 20 Years Old Tawny + 2 sklenicky 6 075 118926 1439 1499 @1
1 23038 Royal Oporto Colheita 1977 (dérkovy box) 1977 6 075 404132 4890 4999 @)L 6 23082 Royal Oporto 20 Years 0ld Tawny + Reserva Tawny 0,2 | 6 075 109835 1329 1395 @)
1 23083 Royal Oporto Colheita 2003 (darkovy box) 203 6 075 115620 1399 1465 @)L Real Companhia Velha, Douro
1723075  Royal Oporto Colheita 2007 (darkovy box) 000 6 075 966,12 1169 1219 eLL 7 2138 Incola 200 6 075 3552,89 4299 4399 @&




