


Vazené milovnice a milovnici dobrého vina,

zda se to jako okamzik, ale pravé drzite v rukou nové, tentokrat jubilejni 25. vydani naseho katalogu vin a destilatd a navic nase spole¢nost oslavi
zkraje pristiho roku 30 let své existence. Jisté je to pfilezitost si pfipomenout par véci a uvédomit si, co se za tuto dobu udalo.

V roviné informacni jde o revoluci, kdy se dnes zékaznik diky umélé inteligenci a internetu pér kliky dozvi i takové podrobnosti o daném
viné nebo destilatu, které mnohdy nevédi ani sami jeho vyrobci. Podobné to je s obchodem a dostupnosti zboZi. Nabidka je az nepfebernd
a dostupnost 24 hodin 7 dni v tydnu, navic se sluZzbou dovezeni az ke dvefim, je jiz skoro standardem. Pfed 30 lety jsme nebyli ¢leny EU a dovoz
vina k ndm byl zatizen 81% clem, vinarstvi se tehdy koncentrovalo v nékolika mélo gigantickych rozpadajicich se statnich podnicich, réva se
péstovala na mnozstvi bez ohledu na jeji kvalitu a skvosty jako Sklepmistr s umélohmotnym uzavérem, Ostravsky Kahan a Sumavské bylinné
byly realitou tehdejsich dni.. Prodat se dalo jen Sampariské a portské do mezinarodnich hoteld a kvalitni vina se k ndm dostévala pouze diky
Cernému trhu, protoze clo brénilo legalnimu obchodu. Pfistupové rozhovory v roce 2000 sniZily clo na 15 % a tehdy zacala nase vinna historie
i jako obchodnika s viny a doplnila tak jiz nasi pétiletou historii dovozce destilatd.

Polostatni podniky zkrachovaly a na jejich uvolnéném dvorku vyrostla soukromd vinafstvi, kterd se kvlli dvougeneracni ztraté kontinuity
a hlavné ztraté znalosti a nedostatku kapitdlu potykala s nezmérnou administrativou, jako byly certifikaty plvodu a podobné. Tézka kalifornska
nebo australské vina tehdy hrala prim a trvalo skoro desetileti neZ se poptévka zacala vracet ke svym kofenlim. Dnes mdzeme konstatovat, Ze
trh je stabilizovany a ten kdo prosel timto ,udolim smrti” a umél vcas zareagovat na nové trendy, respektive jednim slovem ,pfeZil’, si zaslouzi
nas hold, obdiv a podporu.

Vlastni vyroba a ndsledna nabidka svych vyrobkl na velmi konkurenénim trhu je opravdovou zkouskou charakteru a je podloZena velkou dfinou
a nemalou odvahou. Navic je nékdy zavisla i na faktorech, které nikdo neumf ovlivnit, jako je napfiklad rozmar pocasi. Takze timto pfejeme
nasim dodavatellim, aby je dany zépal, odvaha a chut predkladat nam své vyrobky nepfesla, at jim prdce pfindsi radost i uZitek a spinéné sny,
jak osobnf tak profesnil

My, jako obchodnici, musime byt podobné jako vyrobci stéle ve stfehu, nachazet pro Vas novinky a zkouset nové cesty. V novinkach, které
v letosnim katalogu pfindsime, je nemalou mérou zastoupen segment nealkoholickych nebo nizkoalkoholickych vin, déle se mdzete tésit na
rozsifenou nabidku moravskych sektd kvasenych v lahvi a ikonické pinoty od vinafstvi Springer. V zahrani¢ni nabidce bychom radi vyzdvihli
nova francouzka rosé Saintzur, ikonické vino Incola z Portugalska, které si opravdu zaslouzi byt na hlavni obdlce prezenteru a novinky z Itélie,
pocinaje silakem Primitivo Amorale — 18 % a fady Casa del Bosco od vinafstvi Casa Paladin. Dale pfedstavime pfes stovku novinek napfic regiony
v segmentu vin ,hodnota za penize” a doufdme, Ze si nékteréd ziskaji Vasi pozornost.

Posledni novinkou jsou nové ceny v Bordeaux a Champagne , které po az neimérnych narlstech v nedaleké minulosti konecné zacinaji korigo-
vat a dostavat se do zdkaznicky prijatelnéjsich hladin.

V turbulentni a nejistotou téhotné dobé se svét vina se svou kazdorocni neliprosnou pravidelnosti jevi jako odza klidu a pohody a tak, prosime,
bez ohledu na to, co se dnes Zene svétem, zastavte se, zamyslete se nad pomijivosti okamziku a uZijte a vychutnejte si chvilku pohody a radosti.

Vzdyt slovy filozofa, v jedné lahvi vina je nékdy vice filosofie nezZ ve viech knihach svéta’, je jednoduché otocit strdnku a zacit prozkoumdavat nasi
nabidku, kterou jsme pravé pro tyto Zivotni okamZiky s tficetiletou péci pfipravili.

Global Wines & Spirits s.ro.  Vime jak lépe Zit.

Ve vodé mize kaZdy spatfit pouze svij oblicej, ale ve viné miiZe uzfit srdce druhého francouzské prislovi

Minerdlni vody a limonady
Nealkoholicka vina, miniatury
Ceska republika

Rakousko

Némecko

Italie
Cerné Hora, Gruzie

Francie

Spanélsko

Portugalsko

Novy Zéland
Australie

USA

Chile
Argentina

Jizni Afrika
Catering
Ostatni

Destilaty
cdst Destildty na druhé strané katalogu

6-10
12-17
18 —99
100-113
114-123
124 -175
176 — 229
230 - 247
248 - 257
258 - 261
262 - 265
266 — 269
270 - 277
278 — 283
284 - 287
288 - 291
292 - 297
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Od roku 2013 provozujeme kamenné obchody. V téchto specializovanych prodejndch mazete koupit viechna vina, destilaty

a ostatni produkty ze sortimentu Global Wines & Spirits, které prezentujeme v nasem internetovém obchodé www.global-wines.cz.
Kamenné obchody slouzi jak k pfimému ndkupu na prodejné, tak k vyzvednuti objednavek z internetu. Pro jejich rychlé vyfizeni je
vétsina internetovych objednavek nachysténa ze zdsob dané prodejny, ¢imz se zkracuje doba pro vyzvednuti a zaroven se tim udrzuje
velmi rychld rotace vin v regélech prodejny. Dostupnost jakékoliv polozky v dané prodejné Ize ovéfit telefonicky nebo na internetu.

Praha VSechny prodejny v Praze maji shodnou oteviraci dobu: Po—-Pd 10.00-20.00, So 9.00-13.00

Global Wines & Spirits Andél

Karla Englise 3211/3, Praha 5 — Smichov
telefonni ¢islo: +420 725 013 577
e-mail: andel@g-w-s.cz

Global Wines & Spirits Karlin
Sokolovska 100/94, Praha 8 — Karlin
telefonnf ¢islo: +420 777 098 668
e-mail: karlin@g-w-s.cz

Global Wines & Spirits Prazského povstani
Bohuslava ze Svamberka 790/2, Praha 4 — Nusle
telefonni ¢islo: +420 601 359 124

e-mail: prazskehopovstani@g-w-s.cz

Global Wines & Spirits HoleSovice
Plynarni ul,, Praha 7 — HoleSovice
telefonnf ¢islo: +420 607 162 045
e-mail: holesovice@g-w-s.cz

Brno
Oteviraci doba: Po—Pd 9.00-19.00, So 9.00-13.00

Global Wines & Spirits Brno

Stefanikova 126/56, Brno — Kralovo Pole — Ponava
telefonni ¢islo: +420 601 129 934

e-mail: brno@g-w-s.cz

Global Wines & Spirits Brno — M-Palac
Her$picka 813/5, Brno - Styfice

telefonnf ¢islo: +420 720 941 592
e-mail: mpalac@g-w-s.cz

Ostrava
Oteviraci doba: Po—Pd 9.00-19.00, So 9.00-13.00

Global Wines & Spirits Ostrava
Janackova 1024/18, Moravska Ostrava
telefonni ¢islo: +420 722 983 507
e-mail: ostrava@g-w-s.cz

Global Wines & Spirits Dejvice
Wuchterlova 18, Praha 6 — Dejvice
telefonni &islo: +420 702 177 077
e-mail: dejvice@g-w-s.cz

Global Wines & Spirits Panska
Panska 891/5, Praha 1

telefonni ¢islo: +420 725 545 130
e-mail: panska@g-w-s.cz

Global Wines & Spirits Namésti Miru
nameésti Miru 820/9, Praha — Vinohrady
telefonni ¢islo: +420 702 241 070
e-mail: namestimiru@g-w-s.cz

Global Wines & Spirits Dock IN Palmovka
Boudnikova ul,, Praha 8 — Palmovka
telefonni ¢islo: +420 607 161 836

e-mail: palmovka@g-w-s.cz

Zlin

Oteviraci doba: Po—Pd 9.00-19.00, So 9.00-13.00
Global Wines & Spirits Zlin

Kvitkova 4123, Zlin

telefonni ¢islo: +420 601 100 168
e-mail: zlin@g-w-s.cz

Hradec Krdlové
Oteviraci doba: Po—Pd 9.00-19.00, So 9.00-13.00

Global Wines & Spirits Hradec Kralové
Simkova 1224/2b, Hradec Kralové
telefonnf ¢islo: +420 724 168 191
e-mail: hradec@g-w-s.cz

Plzen

Oteviraci doba: Po—Pd 9.00-19.00, So 9.00-13.00

Global Wines & Spirits Plzen
sady Petatficatnik( 48/33, Plzen
telefonni ¢islo: +420 720 860 267
e-mail: plzen@g-w-s.cz

N&s internetovy obchod je Vam k dispozici jiz od roku 2001. Za dobu své existence prosel zna¢nym technickym vyvojem,
pro kone¢ného uzivatele vétsinou na prvni pohled neviditelnymi zménami. V soucasné dobé patfi mezi nejoblibengjsi e-shopy
s nabidkou znackovych vin a destilatt v Ceské republice:
+ nabizime vice nez 2 500 druh{ vin a destilatd
- vina a destilaty jsou skladem, u viech produktl uvadime skladovou zésobu
- vlastni kamenné prodejny: Praha — Karlin, Andél, Dejvice, Prazského povstani,
Panska, Namésti Miru, Palmovka, Holesovice; Brno — Krélovo Pole, M-Palac;
Ostrava — Moravska Ostrava, Zlin, Hradec Kralové, Plzen
- doba dodani se lisi zvolenymi podminkami dodant:
osobni odbér:
- v prodejnach — prakticky okamzité po zaslani objednavky
- Zasilkovna — vydejni mista po celé Ceské republice
expresni dodani:
- v Praze - pfi objedndvce do 13:00 doddme jesté tentyZ den
standardni dodani:
- v Praze nasledujici pracovni den — pfi objednavce do 11 hodin
- v Praze do 2 pracovnich dnl - pfi objednévce po 11 hodiné
- mimo Prahu 2-3 pracovni dny
+ vina Ize objednat bez minimalni hodnoty ndkupu i po jedné lahvi
- platba je mozna on-line, pfevodem, hotove ¢i platebni kartou
(plati pro dodavky v Praze)
« bezpecnost ndkupu provérena certifikaci Asociace pro elektronickou komerci (APEK)
- zdarma moznost objednanf tisténého katalogu vin
- kazdy tyden nové akenf nabidky, moZnost zvyhodnénych cen
- e-shop je optimalizovén pro mobilni zafizenf (tablety a chytré telefony)
« pro stalé zékazniky bonusovy systém a dalsi vyhody

Global Wines - program pro firemni zdkazniky

Lahev pékného vina ¢i prémiového destilatu patfi mezi nejoblibenéjsi darky. Pokud tedy hledate darky pro zdkazniky nebo jste
agentura a organizujete (pfipadné zprostiedkovavate) nakup déarkovych predmétl pro vase klienty, vyuZijte naseho programu pro
firemni zakazniky.

- vybér a sestaven( nabidky vin dle specifickych pozadavk klienta

- individudlni obchodni a dodaci podminky dle velikosti a ndro¢nosti pozadavku

- darkovy katalog — specidini darkové sety, vyroba darkovych poukazd dle specifikace klienta

- umisténf loga spole¢nosti na lahev — vybrany sortiment

- navéseni prani na hrdlo lahve pred samotnou distribuci

- organizace prezentaci a degustaci vin, degustacnich vecefi pro vase klienty

- distribuce k rukdm kompetentni osoby ve spole¢nosti pripadné k rukam zékaznika (muze se lisit adresa faktura¢ni a dodacf)



S.PELLEGRINO

Historie S.Pellegrino

Mésto San Pellegrino bylo zalozeno
v roce 1395. Jiz od pocatkl své exis-
tence bylo zndmo, Zze mésto ma
|éc¢ivé prameny a velmi chutnou
vodu. Tato informace se rychle ifila
po okoli a zanedlouho se dostala
i do Rima. Rada bohatych méstand
zacala navstévovat lazné San
Pellegrino a Ié¢it svoje zaZivaci Ustroji
lahodnou minerdini vodou. Jednim
z ,pacientd” byl v roce 1509 tehdy
jesté celkem neznamy malif, sochaf
a ucenec Leonardo da Vinci, ktery
zde zdravotné pobyval pal roku.
Charakteristicka chut zdejsi vody
pochazi ze skalnatého podloZi, které
brani propustnosti a kontaminaci
z povrchovych vod. Sest let lopotné
prace trvalo propojeni mést San
Pellegrino a Bergamo zpevnénou, na
tehdejsi poméry bezpe¢nou a mo-
derni cestou. Od tohoto okamZiku
se lazné staly proslulymi. Jako houby
po desti zde vznikaly ldzenské domy,
hotely a promenady. V roce 1841
nabidl hotel Palazzolo prvni pobyty,
které byly zamefeny vice na dovole-
nou a relaxaci nez na lé¢bu. Jedinou
podminkou byla hojna konzumace
mistni vody, kterd byla v té dobé jiz
vyvazena do celé Italie. V roce 1908
byla minerélka S.Pellegrino znama
na vsech kontinentech a ve viech
svétovych metropolich. V roce 1957
Uspésna firma S.Pellegrino koupila
znacku minerdini vody Acqua Panna

pokracovdni na protéjsi strané

Italie Minerdlni vody

2 4
1
6
novinka
S.Pellegrino
[san pelegrino]
Jedine¢nd, pfirodné perlivd mineraini voda, pochdazejici z Lombardie, z provincie Bergamo. Jeji neutrdini, ¢istd
a minerdlni viné je podpofena zivou, harmonickou a komplexnf chuti. Jemné perlenti, které je pro S.Pellegrino
typické, pochdzi z pfirodnich pramend. Tyto prameny jsou 400 metr( hluboké a jejich podlozi je tvofeno
vapencem a bridlici. Teplota vody v okamziku vyvieni dosahuje 22 stupnd. Jeji unikdtnost je ve vysokém poctu
mineralnich latek, které jsou harmonicky zakomponované v idedlnim mnozZstvi. S.Pellegrino vhodné doplni silngjsi
a aromatictéjsi cervend a bila vina, stejné tak i vyraznéjsi pokrmy, jako napfiklad Bolonské ragt a Chianti, nebo
steak z rosténé s vinem Malbec. Doporucujeme podavat chlazenou na 6 stupnt a pokud to neni nutné,
neservirovat ani s citronem ani s ledem.
San Pellegrino (pfirodni mineralni voda perlivd) karton obsah cena's DPH
7 SPS025  San Pellegrino sklo 0,25 24 0,25 25
2 SPS050  San Pellegrino sklo 0,50 24 0,50 35
3 SPS075  San Pellegrino sklo 0,75 15 0,75 45
4 SPP050  San Pellegrino PET 0,50 24 0,50 24
5 SPP100  San Pellegrino PET 1,00 6 1,00 37
6 SPT033  San Pellegrino plech 0,33 24 0,33 26
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Acqua Panna

[akva pana]

Lahodnd a delikdtni neperlivd minerdini voda z Toskdnska z okoli mésta Florencie. Prvni zminky pochazeji

z doby 187 let pfed Kristem. Vybudovani vily, ze které se pozdéji stala stacirna a lazné, se datuje do roku 1792.
Podlozi vrtu se sklada z toskanského piskovce a typického jilu. Diky témto faktordm musi byt pramen cerpan

z hloubky 900 m. Cista a neutralni vainé s harmonickou, typicky mékkou chuti. Charakteristickymi rysy minerdlky
Acqua Panna jsou jejf delikatnost a mékkost, diky které vyborné doplnf velkd” bild i cervena vina a harmonické
pokrmy s jemnymi chutémi a decentnimi nuancemi. Napfiklad Chablis s Ustficemi, nebo Brunello di Montalcino
s Carpacciem. Teplota servirovani by neméla presdhnout 6 stupnl a pokud si chcete vychutnat jeji unikatnost,
doporucujeme opét podavat bez ledu a bez citronu.

MinerdIni vody Italie

Acqua Panna (pfirodni minerdlni voda bez bublinek) Karton obsah cena s DPH
7 APS025  Acqua Pannasklo 0,25 24 0,25 25
8  APS050  Acqua Panna sklo 0,50 24 0,50 35
9  APS075  Acqua Pannasklo 0,75 15 0,75 45
10 APP050  Acqua Panna PET 0,50 24 0,50 24
17 APP100  Acqua Panna PET 1,00 12 1,00 37

i!é

ACQUA

PANNA

TUSCANY

pokracovdni z predchozi strany

v Toskansku. Od této doby tvofi
Acqua Panna a S.Pellegrino
nerozlu¢nou dvojici. S.Pellegrino a
Acqua Panna patfi mezi svétovou
Spicku v oboru minerdinich vod.
Jejich proslulé etikety a design lah-
vi pozné kazdy gurmén kdekoliv na
svété. Diky harmonickému vyvézeni
mineralnich latek je chut téchto vod
nezaménitelnd a specifickd. Nejedna
se o stolni vody, které pochézeji
z povrchovych vod a jsou pozdéji
dosyceny, ale o vysoce kvalitni a pré-
miové minerdlky. Gastronomické
kombinace vody a jidla vyzaduji
stejnou pozornost, jako kombinace
jidel a vin. Diky vyssimu obsahu
minerald a jemnych bublinek doplni
S.Pellegrino skvéle vecern{ party
s tancem a pikantnéjsi nebo
vyraznéjsi kuchyni. Poskytne vém
vyborné osvézeni a doda energii
unavenému organismu. Opakem
je ticha Acqua Panna, kterd vhodné
doplni a podpofi klidnou atmosfé-
ru vecere s delikdtnimi a méné
vyraznymi jidly a harmonickymi
viny. Obé vody zarucuji tu nejvyssi
moznou kvalitu, provéfenou léty
praxe. S.Pellegrino a Acqua Panna
nejsou pouze skvélé mineraini vody,
ale i vyjime¢né produkty, které pod-
trhuji image podniku i samotnych
konzumentd. Typicka Idhev na stole
tak znamena zafazeni do modernf
a sofistikované spole¢nosti.



Italie Limonady

Sanpellegrino
Limonata

Sanpellegrino Limonata je pfirodni limonada z
Cerstvé vymackanych citrond se $petkou citrono-
vé klry. Ostré bublinky zvyraziuji chut a spolu s
intenzivni vini dodavaji svézest. Kazdym douskem
si vychutndte na patfe tény citrénového kolace

s dokonalym sladkym zavérem. Doporucujeme
podavat studené na ledu. Lze doplnit i badydnem
nebo ozdobit malinami a matou.

Sanpellegrino
Tonica

Sanpellegrino Tonica je osvézujici tonik vyrobeny
z prvotfidnich surovin. V chuti se vyznacuje vyva-
Zenou rovnovéahou perlenf a hotkosti. Perfektné

se hodf pro michané drinky nebo jako samostatné
osvézeni. Mizete ho dozdobit Cerstvou matou
nebo platkem limetky. Podavejte chlazené, nejlépe
pfi 6-8 °C.

Sanpellegrino
Aranciata

Sanpellegrino Aranciata je pfirodni limonéda z
Cerstvych italskych pomeranct krasné Stavnaté
chuti, ozivené jemnymi bublinkami. Viné je sladka
s mirnou horkosti karamelizovaného pomerance.
Podavejte vychlazené na kostkach ledu. Pro umoc-
néni chutového zazitku mizete dozdobit platkem
pomerance a plody jalovce.

Sanpellegrino
Ginger Beer

Sanpellegrino Ginger Beer je osvézujici zazvorova
limondda s jemnymi naznaky kofeni. Chut je vyraz-
né zdzvorova s hotkosladkym nadechem a citru-
sovou svézesti. Perfektni k piti samostatné i v mix
drincich. Dobfe se kombinuje s ¢erstvou okurkou,
bergamotem nebo matou. Podavejte chlazené,
nejlépe pfi 6-8 °C.

Sanpellegrino
Chinotto

Pomerance Chinotto jsou zndmé pro svou
nahortklou chut a svézi vini plnou éterickych olejd
z jejich kary. Ta se v kombinaci s jejich priroze-
nou sladkosti zrcadli v limonadé Sanpellegrino
Chinotto. Na jazyku vas pohladi také tony skofice,
rebarbory a 20 bylin. Podavejte ledové vychlazené,
ozdobené citronovou kdrou.

Sanbitter
Rosso

Nelkoholicky ndpoj

s typickou chuti italského

nahoftklého aperitivu. Chut citrusovych plodd
a horkych alpskych bylinek osvézi a bajec¢né
chutna. Cisté pfirodni slozeni jde ruku v ruce
s modernim zivotnim stylem.
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Sanpellegrino
Tonica

Osveézujici tonik vyrobeny

z prvottidnich surovin.

V chuti se vyznacuje vyvaZzenou

rovnovahou perleni a horkosti. Perfektné se hodfi
pro michané drinky nebo jako samostatné osvéze-
ni. Mlzete ho dozdobit cerstvou matou nebo plat-

kem limetky. Podavejte chlazené, nejlépe pfi 6-8 °C.

Sanpellegrino - pfirodni limonady ve skle baleni/karton obsah cena's DPH
7 LIM020  Sanpellegrino Limonata (citron) sklo 20 ¢! 4/24 0,20 32

2 ARA020  Sanpellegrino Aranciata (pomeranc) sklo 20 cl 4/24 0,20 32

3 CHI020  Sanpellegrino Chinotto sklo 20 cl 4/24 0,20 32

4 TON020  Sanpellegrino Acqua Tonica (tonik) sklo 20 cl 4/24 0,20 32

5 GIN020  Sanpellegrino Ginger Beer sklo 20 ¢! 4/24 0,20 32
Sanbitter - nealkoholické aperitivy

6 SBR0O10  Sanbitter Rosso sklo 10 I 24 0,10 23
Sanpellegrino - pfirodni limonady v plechu

7 TON033  Sanpellegrino Tonica plech 33 cl 24 0,33 31

Sanpellegrino
Limonata

Intenzivni viiné Cerstvé vymackanych citron( se
$pétkou citronové kary. Ostré bublinky zvyrazruji
chut a doddvaji svézest. Na patfe tony citronového
kolace s dokonalym sladkym zavérem Doporucu-
jeme podavat studené na ledu. Lze doplnit i bady-
&nem nebo ozdobit malinami a matou.
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Sanpellegrino
Pompelmo

Uzasné chutnd a osvézujici limonada plna
vyzralych grapefruitl z citrusovych plantazi ve
Stredomori. Neprthledna Zluta barva s idedlnim
mnozstvim bublinek a svézi viiné vymackanych
grapefruitd, kterd vyplni nos. Podévejte vychlazené
na kostkach ledu. Lze ozdobit platkem grapefruitu
a matou.

Sanpellegrino - pfirodni limonddy v plechu

Sanpellegrino
Aranciata

Jemné bublinky ozivi uz tak krdsné stavnatou chut
Cerstvych italskych pomerancd. Sladka viné s mir-
nou horkosti karamelizovaného pomerance vytvari
skute¢né jedinecny zazitek. Podavejte vychlazené
na kostkéch ledu. Mazete dozdobit platkem pome-
rance a plody jalovce.

12

Sanpellegrino
Clementina

Jemna a pfijemné nasladla chut zralych manda-
rinek (klementinek) a pomerancl z jizni Italie.
Osvézeni pIné ovocné stavy podporené pifiemnym
perlenim si vychutnate nejlépe vychlazené na

2-4 °C. Poddvejte na ledu ozdobené pomeranco-
vou klrou, mandarinkou a dokonce i badyanem.

baleni/karton obsah

Limonady Italie 9

10

Sanpellegrino
Aranciata Rossa

Viyrazna barva krvavych italskych pomerancd

a prijemna sladka viné. Osvézujici pocit v Ustech
zacind sladkou notou a kon¢i povzbuzujici chuti
Stavy z Cerstvé vymackanych Cervenych pomeran-
¢0. Podavejte vychlazené na kostkach ledu.

Lze ozdobit tymidnem a kousky melounu.

13

Sanpellegrino
Chinotto

Kultovni prichut pomerancd Chinotto, které jsou
zndmé pro svou nahotklou chut. Vané je pInd éte-
rickych olejd z kdry téchto pomerancd a do chuti
se dostava jejich sladkost v kombinaci s horkosti,
s tony skorice, rebarbory a smési 20 rlznych bylin.
Podavejte ledové vychlazené s oblohou z citrono-
vé kary.

cena s DPH

8 LIM033  Sanpellegrino Limonata (citron) plech 33 d 6/24 0,33 31
9 ARA033  Sanpellegrino Aranciata (pomeranc) plech 33 dl 6/24 0,33 31
70 ROS033  Sanpellegrino Aranciata Rossa (pomeranc cerveny) plech 33 cl 6/24 0,33 31
17 POMO033  Sanpellegrino Pompelmo (grapefruit) plech 33 cl 6/24 0,33 31
12 CLE033  Sanpellegrino Clementina (mandarinka) plech 33 cl 6/24 0,33 31
13 CHI033  Sanpellegrino Chinotto plech 33 cl 6/24 0,33 31




Italie Limonady

Sanpellegrino
Fico d’India (opuncie)

Zcela pfirodni Sanpellegrino Arancia & Fico d'India
kombinuje chut dokonale vyzralych pomerancd

z jizni Itélie s pulzujicim aroma $tavy z plodd
opuncie. Jednd se o skvéle vyvazeny osvézujici
napoj obohaceny o jemné perleni bublinek, které
nesou sladké tony tohoto stfedomofrského ovoce.
Podavejte vychlazené na kostkach ledu

4

Sanpellegrino
ZERO Aranciata Rossa

Rozzafte svij den s vyraznymi chutémi limonady
Sanpellegrino Aranciata Rossa ZERO bez pridaného
cukru. Je vyrobena ze $tavy z italskych cervenych
pomerancd dozralych pod stfedomorskym slun-
cem. Obsahuje jen v tomto ovoci pfirozené se
vyskytujici cukr. Vychutnejte si dokonale vyvaze-
né spojeni pfirozené sladkosti a jemné kyselosti
stavnatych cervenych pomerancd. Perliva pfirodni
limonédda Sanpellegrino Aranciata Rossa ZERO
pfinasi dousek ,la dolce vita“ na dosah ruky.

Sanpellegrino
Limonata & Menta

Osvézujici kombinace Stavnatych citrond a aroma-
tické maty. Limondada s pfijemnym perlenim, jemné
Zlutou barvou a intenzivni vini cerstvé natrhanych
citronl s dotekem svézi maty. Dokonale vyvézena
sladka a kysela chut, kterd maze byt doplnéna rd-
zovym pepiem. Podavejte vychlazené na 6-8° C.

5

Sanpellegrino
ZERO Limonata

Zazijte osvézujici chut Itdlie s limonadou
Sanpellegrino Limonata ZERO bez pfidaného
cukru. Je vyrobend ze Stavy z italskych citrond
dozrdlych pod sttedomorskym sluncem. Obsahuje
jen v tomto ovoci pfirozené se vyskytujicf cukr.
Vychutnejte si pikantni a osvézujici harmonickou
symfonii citrusovych chutf, které oZivi vase smysly.
Perliva pfirodni limonada Sanpellegrino Limonata
ZERO pfinasi dousek ,la dolce vita” na dosah ruky.

Sanpellegrino
Melograno & Arancia

Pfitazliva kombinace grandtového jablka a jemné
vymackané pomerancové stavy. Krasné tipytiva
rGzova barva, pfifjemné perleni a osvézujici chut.
Pro dokonaly zazitek podavejte vychlazené

na 6-8° C a ozdobte zrnicky grandtového jablka,
kulickami ¢erného pepre ¢i cerstvou matou.

Sanpellegrino
ZERO Pesca & Clementina

Vlychutnejte si zivé chuté limonady Sanpellegrino
Pesca & Clementina ZERO bez pfidaného cukru.
Je vyrobena ze $tavy z broskvi a mandarinek
(klementinek) dozralych pod stfedomorskym
sluncem. Viychutnejte si esenci italského léta —
ptirozené sladké, pod stfedomorskym sluncem
uzralé broskve a stavnaté klementinky spojené

v odvazné harmonii. Perliva pfirodni limonada
Sanpellegrino Pesca & Clementina ZERO pfinasi
dousek ,la dolce vita" na dosah ruky.

Sanpellegrino - pfirodni limonady v plechu baleni/karton obsah cena's DPH
7 AFI033  Sanpellegrino Fico d ‘India (opuncie) plech 33 dl 6/24 0,33 31

2 MENO033  Sanpellegrino Limonata & Menta (citron + mata) plech 33 cl 6/24 0,33 31

3 MEL033  Sanpellegrino Melograno & Arancia (granatové jablko + pomeranc) plech 33 dl 6/24 0,33 31
Sanpellegrino pfirodni limonddy v plechu - nepfidany cukr

4 ROZ033  Sanpellegrino ZERO Aranciata Rossa (¢erveny pomeranc) 6 0,33 31

5 L1Z033  Sanpellegrino ZERO Limonata (citron) 6 0,33 31

6 PCZ033  Sanpellegrino ZERO Pesca & Clementina (broskev & mandarinka) 6 0,33 31

Limonady Italie



"I 0,0% alk.

odrida Muscat de Alejandria
technologie Dealkoholizované
vyroby vino.

intenzita

kategorie ©@®®®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Sangre de Toro
Blanco (Dry White) (0,0 %)

[sangré de toro blanko]

Vino slamové barvy s jemnymi zelenymi odlesky.
Intenzivni kvétinova viné s nddechem rlzi a jem-
nymi citrusovymi tony. Jemné sladké a hladké na
patte. Skvélé jako aperitiv. Vyborné se hodi k rybim
pokrmdm, mofskym plodlm a rizotdm. Podavejte
pfi teploté 8-10°C.

T3 0.0%alk.] ns tip! |

odrlda Moscatel de Alejandria
technologie Dealkoholizované
vyroby vino.

intenzita

kategorie 00@®®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Torres
Natureo
Muscat (0,0 %)
[natureo muskat]

Natureo Blanco je esenci dobrého

vina, které je vyrobeno pro ty,

co si chtéjf vychutnat jeho chuté s minimalnim
mnozstvim alkoholu. Vino mé 0 % alkoholu a méné
nez polovinu kalorif oproti alkoholické verzi. Ma
svétle Zlutou barvu, intenzivni aroma bilych kvétl
a Cerstvého ovoce (kdouli a hrusek). V chuti pre-
kvapf svou ovocnosti. Diky 0 % alkoholu je vhodny
jako aperitiv pfi jakékoliv pfileZitosti.

2 0,0% alk.

odrlda Granacha, Carifiena

technologie Dealkoholizované
vyroby vino.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Sangre de Toro
Rosé (0,0 %)

[sangré de toro rosé]

Vino jemné malinové barvy. Ve vini se snoubi
ovocné tény pfipominajici marmelddu z dyné

a Cerného rybizu. Na patfe je pevné, pIné chuti,
teplé, s vytecné jemnou ovocnou kyselosti. Skvéle
se hodfi k tradi¢nim $panélskym tapas a uzeninam,
stejné jako k zeleninovym a téstovinovym
pokrmUm. Podavejte idedlné pfi teploté 7-9°C.

LI 0.0%alk.] nés tip! |

odrdda Syrah, Cabernet Sauvignon
technologie Dealkoholizované

vyroby vino.

intenzita

kategore ©0@®®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Torres
Natureo
Rose (0,0 %)
[natureo rosé]

Vina fady Natureo se vyrabi od roku 2008,
dlouhodobé patfi na pomysiny vrchol produkce
dealkoholizovanych vin. Toto rosado je po klasic-
ké fermentaci zbaveno alkoholu tak, aby ve viné
zUstalo aroma i chuté. Vysledné vino ma svétlou,
malinové rdzovou barvu. Ovocnd viné s aroma
granatového jablka a kdoulového dzemu. Cerstva
a svézi chut s tony citrusovych plodu.

2 0,0% alk.

odrida Granacha, Syrah

technologie Dealkoholizované
vyroby vino.

intenzita

kategorie ©0©@®@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Sangre de Toro Tinto

(Dry Red) (0,0 %)

[sangré de toro]

Vino tmaveé tresnové Cervené barvy s lehkymi pur-
purovymi odlesky. Intenzivni, s tony ¢erného ovoce
a kofenitymi podtony. Mékké, plné na patfe s ovoc-
nou vani. Vynikajici k téstovindm, pe¢enym masim
a divociné. Podavejte idedlné pfi teploté 14-15°C.

P 00%6aic] s tip!

odrdda Garnacha, Syrah

technologie Dealkoholizované
vyroby vino.

intenzita

kategorie @©@0@@®@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Torres

Natureo
Garnacha-Syrah
(0,0 %)

[natureo garnasa syra]

Natureo Syrah je prvnim dealkoholizovanym
gervenym vinem ve Spanélsku, vyrobenym pro
ty chvile, které vyzaduji zdravy Zivotni styl nebo
absenci alkoholu. M tfesiové cervenou barvu,
aroma granatového jablka, rybizu, vanilky

a toastu. Kulatd a harmonicka chut s jemnymi
trislovinami a pfijemnou kyselinou.

Vina bez alkoholu, Miguel Torres, Spanelsko ocnik  karton obsah  £naod6000KC cenadoBOOOKE
7 008342  Sangre de Toro Blanco (Dry white) (0,0%) 2024/25 0,75 161,16 195 199

2 008341  Sangre de Toro Rosé (0,0%) 2024/25 0,75 161,16 195 199 0

3 008343  Sangre de Toro Tinto (Dry red) (0,0%) 2024/25 0,75 161,16 195 199 @

4 008328  Natureo Muscat (0,0%) 2024/25 0,75 205,79 249 263 O

5 008325  Natureo Rose (0,0%) 2024/25 0,75 227,27 275 289 O

6 008309  Natureo Garnacha-Syrah (0,0%) polovi¢ni lahev 2024/25 0,375 133,88 162 169 @

6 008318  Natureo Garnacha-Syrah (0,0%) 2024/25 0,75 227,27 275 289 @

V4l 0,0 % alk.

odrida Muscat of Alexandria

technologie Pridani
vyroby oxidu uhli¢itého.

intenzita

kategorie ©0®@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Torres

Natureo
Sparkling (0,0 %)
[natureo sparklink]

Bledé Zlutd barva s Zivym a intenzivnim perlenim.
Delikatni kvétinové viné s exotickymi ovocnymi
tény bandanu, kokosu a tropického ovoce. Pifjemna
kyselina na patfe pfipomina zelend jablka. Vynikajici
jako aperitiv. Skvélé se viemi druhy ryb, morskych
plodd a ryzovych pokrm(. Podévejte vychlazené
na 8-10 °C.

-3 0,0% alk.

odrida Syrah, Cabernet Sauvignon

technologie Vino zrdlo v tepelné
vyroby kontrolovanych
nerezovych tancich.

intenzita

kategorie 00 @®@®

konzumace do 3 let
dekantace ne

archivace  ne

Torres

Natureo

Sparkling Rosé (0,0 %)
[natureo sparklink rosé]

Razové dealkoholizované vino

s jemnymi bublinkami, které na povrchu tvoff
perletovou pénu. Viné nabizi jemné ovocné aro-
ma granatového jablka s tony vanilky. V chuti je
Stavnaté, piijemné, jemné a hedvabné. Vynikajici
jako aperitiv, ideaIni ke viem druhdm ryb, moftskym
plodlm a ryzovym pokrmdm. Velmi dobfe se hodi
k saldtim. Podavejte pfi teploté 8-10 °C.

Il novinka 0,0%alk.

odrida Sauvignon Blanc

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich, nasledna
dealkoholizace.

intenzita

kategorie 0O @®@®

konzumace do 3 let
dekantace ne

archivace  ne

Serena Mode
Sauvignon Blanc 0,0 %

[serena mode savirion blank]

Svézi bilé vino bez alkoholu. Kvétinové aroma

s tony mucenky a manga. Chut stavnatd, ovocnd,

s vyraznou kyselinou, ktera vinu dodava svézest

a délku. Ro¢nik 2024 je povazovan za vyjimecny
diky idedlnim klimatickym podminkdm - chladnéj-
$im teplotdm a ndvratu vldhy do centrdlni oblasti.
Skvéle ladi s morskymi plody, grilovanymi i tu¢néj-
$imi rybami (napf. sardinky) nebo s dribeZi.

10

odrida Cinsault

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich, nasledna
dealkoholizace.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Serena Mode
Cinsault Rose 0,0 %

[serena mode kynsolt rosé]

Bledé rdzové vino bez kapky alkoholu s vanf
Cerstvych jahod a jemnym dotekem granatového
jablka. Chut je osvézujici, lehkd, s jemnou rovnova-
hou kyselin a sladkosti. Nealkoholické vino

5 0,0 % alkoholu, ale autentickym vinovym
profilem. Vzniklo v mimorddném ro¢niku s velmi
Cerstvymi, aromatickymi viny. IdedIni jako aperitiv,
k téstovindm, sushi, nebo sladkokyselym pokrmdm.

Vina bez alkoholu, Miguel Torres, Spanelsko otnik  karton obsah  Cenaod6000KC - cenadoGO0OKE ,yp,
7 008338  Natureo Sparkling (0,0%) 2024/25 6 0,75 214,05 259 269 O

8 008335  Natureo Sparkling Rosé (0,0%) 2024/25 6 0,75 214,05 259 269 O
Miguel Torres Serena Mode, Chile, nealkoholické

9 008344  Serena Mode, Sauvignon Blanc (0,0%) 2024/25 6 0,75 172,73 209 215

70 008345  Serena Mode, Cinsault Rose (0,0%) 2024/25 6 0,75 172,73 209 215




N i cip! J00%alk

odrida Chardonnay

technologie Dealkoholizovano.
vyroby

intenzita

kategorie ©@®®®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

D’Artigny

Chardonnay

Cuvée Prestige Brut (0,0 %)
[dartynji Sardoné kyvé prestiz brut]

V chuti svéZi, jemny a dobfe vyvéazeny. Diky Setrné
metodé dealkoholizace si tento sekt zachoval
intenzitu viné i jemné chlebové tény odridy
Chardonnay, ze které je vyroben. Barva jasnd, Cista
s pfifiemnym perlenim.

/3 0,0% alk.

odrida smés odrid

technologie Dealkoholizované
vyroby vino, pfidani
oxidu uhlicitého.

intenzita

kategorie ©0®®®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Bottega Sparkling
Zero White (polosuché 0,0 %)

[botéga zero]

Bottega Zero White je nealkoholické perlivé vino
svétle slamové barvy, ktery se vyznacuje intenzivni
vUini mostu, doprovazenou svézimi, ovocnymi

a kvétinovymi tony. Na pate je vino sladké, jemné
a vyvazené.

PR ovinka | ns tip! J00%alk,

odrlda Airen

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich, naslednd
dealkoholizace.

intenzita

kategorie @©@®@®@®

konzumace do 3 let
dekantace ne

archivace  ne

D’Artigny
Grand Classic (0,0 %)
[dartynji grdn klasik]

Zlatavé vino se zarivymi odlesky a jemnymi
bublinkami. Ve vini kvétinové tény, hroznova stava
a naznak medu. Chut hladka, ovocna, svézi a ziva.
Podavejte dobre vychlazené. Idedini na rodinné
oslavy, brunche nebo svétecni pripitky.

5  (IZELLS

odrdda smés odrid

technologie Dealkoholizované
vyroby vino, pfidani
oxidu uhli¢itého.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Bottega Sparkling
Zero Rose (polosuché 0,0 %)

[botéga zero]

Bottega Zero Rosé ma vyraznou rliZzovou barvu

s intenzivni svézi vini ovoce a kvétin. Chut je
sladkd, jemna a dobfe vyvazend s ovocnymi

a kvétinovymi tony. Vina se skvéle hodi k pfiprave
koktejll a hezky doplni syry nebo dezerty.

O i cip! J00%alk.

odrida Glera, Moscato

technologie Dealkoholizované vino,

vyroby pfidani oxidu uhli¢itého.
intenzita
kategorie ©0©@®@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

FILI Mille Bolle Zero
Spumante Bianco (0,0 %)
[fili myle bole zero spumante bjanko]

Nealkoholické Sumivé vino se svétle zlatavou

barvou a kofenitym aroma typickym pro Moscato.

Jeho 7Ziva a sladka chut je idedIni pro jakoukoliv
oslavu. Diky dUkladnému procesu odstranénf
alkoholu si zachovava vini a chut vina.
Doporucujeme podavat vychlazené na 6-8 °C.

6 [XRZEILS

odrida Macabeo a Parellada

technologie Dealkoholizované

vyroby vino.
intenzita
kategorie ©0®@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Vilarnau Cava
Brut (0,0 %)
[vilarnau kava brut]

Vilarnau 0,0 je organicky Sumivy

sekt vyrobeny z hroznl Parellada

a Macabeu. Diky nejnovéjsi

technologii inovativniho procesu zpracovéni Ize
vino dealkoholizovat pfi zachovani pdvodnich
aromat a ziskat tak pfijemnou rovnovdhou mezi
sladkosti a kyselosti. Ma svétle Zlutou barvu a vytr-
valé perleni. Ve vini Ize citit aroma jablek a kvétin,
jako je verbena, se sladkym nadechem cerstvé
mandle. Doporucujeme podavat pfi teploté 6 ° C.
Je to idedIni cava ke svaciné a jako aperitiv.

7

odrida Airén 80 %,
Moscatel 20 %

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich, ndslednd
dealkoholizace.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Freitag (0,0 %)
[frajtdg]

SvéZi a lehké vino s ovocnym charakterem. Ve vini
dominuji tony citrusovych plodd, jablek a broskvi,
doplnéné jemnymi kvétinovymi nuancemi. Chut
je vyvazend, s pffjemnou kyselinkou a lehkou slad-
kosti. IdeéIni jako aperitiv, k lehkym salatdm, rybam
nebo jako osvézujici ndpoj béhem dne.

cena od 6 000K¢

cena do 6 000K¢

8

odrida Airén 80 %,
Moscatel 20 %

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich, naslednd
dealkoholizace.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Freitag Sparkling
perlivé (0,0 %)
[frajtdg spdrklink]

Lehké sumivé vino svétle slamové barvy s jemné
ovocnou vini a svézi, vyvazenou chuti. Decentni
sladkost je podporena svézi kyselinou a jemnym
perlenim. Vhodné jako aperitiv, k lehkym pokrmtm
nebo jen tak pro radost.

Vina bez alkoholu, D'Artigny, Bardinet, Francie rocnik karton obsah (LS 00 <ene D000 naciy
7379200  D'Artigny Chardonnay, Cuvée Prestige Brut (suché 3 g,0,0%)  2023/24 6 0,75 164,46 199 209 O

2 379201  D’Artigny Grand Classic (0,0 %) 6 0,75 138,02 167 175 O
Vina bez alkoholu, Sacchetto, Veneto, Itélie

3 217129  FILl Mille Bolle Zero, Spumante Bianco (0,0 %) 6 0,75 157,85 191 199 O
Vina bez alkoholu, Bottega Veneto, Itdlie

4 115903  Bottega Sparkling Zero White (polosuché 0,0 %) mini 0,21 2402 68,60 83 87

4 115902  Bottega Sparkling Zero White (polosuché 0,0 %) 6 0,75 128,10 155 163

5 115901  Bottega Sparkling Zero Rose (polosuché 0,0 %) 6 0,75 128,10 155 163

Vina beZ alkOhOIU, Vilarnau CaVa, Penedes ro¢nik  karton obsah bez DPH /s DPH <DPH znacky
6 002855  Vilarnau Cava Brut (0,0 %) 6 0,75 210,74 255 267 O
Vina bez alkoholu, Némecko

7 001299  Freitag (0,0 %) 6 0,75 134,71 163 169 O

8 063606 Freitag Sparkling, perlivé (0,0 %) 6 0,75 158,68 192 199 O




16 Miniatury

008126
Torres
Vifia Sol Blanco (organic)
mini

str. 239

0,1881

259135 str. 148
Sacchetto

Veneto Frizzante
Rosato IGT

mini

0,201

7

115114 str. 145
Bottega

Millesimato
Spumante Brut

mini

0,201

008128

Torres
Sangre de Toro Tinto
mini

0,1881

str. 238

5

217210 str. 147
Sacchetto

Prosecco Spumante
DOC Extra Dry

mini

0,201

115052 str. 144
Bottega

Poeti Prosecco
Spumante DOC Brut
mini

0,201

217251 str. 148
Sacchetto

Prosecco Frizzante DOC
mini

0,201

217150 str. 149
Sacchetto

Mille Bolle Latina
Veneto Frizzante IGT
mini

0,201

115093 str. 142
Bottega

Gold Prosecco
Spumante Brut DOC
mini

0,201 folie

cena do 6 000 K¢

Miniatury vin rotnik  karton  obsah o0 znatky
7 008126  Torres Vifa Sol Blanco (organic) mini, Spanélsko 2024/25 24 0,188 74 O
2 008128  Torres Sangre de Toro Tinto mini, Spanélsko 2023/24 24 0,188 79 <
3 217251  Prosecco Frizzante DOC mini, Italie 2024/25 24 0,20 84 O
4 259135  Veneto Frizzante Rosato IGT mini, Italie 2024/25 24 0,20 84 0
5 217210  Prosecco Spumante DOC, Extra Dry mini, Itdlie 2024/25 24 0,20 29 O
6 217150  Mille Bolle Latina Veneto Frizzante |GT mini, Italie 2% 020 52 O
7 115114 Bottega Millesimato Spumante Brut mini, Itdlie 2023/24 0,20 79 O
8 115052  Bottega Poeti Prosecco Spumante DOC Brut mini, Itélie 24020 29 O
9 115093  Bottega Gold Prosecco Spumante Brut DOC mini folie, Italie 240,20 929 O

10 11 12
115062 str. 142 115102 str. 144 115903 str. 145
Bottega Bottega Bottega
Rose Gold Pinot Nero Poeti Prosecco Rosé Sparkling Zero White
Spumante Brut Spumante DOP (nealkoholické, polosuché)
mini mini mini
0,201 folie 0,201 0,201
13 14 15
96901 str. 27 96902 str. 27
Skalak Skalak 14014 str. 186
Frankovka Veltlinské zelené Lanson
pozdni sbér pozdni sbér Le Black Label Brut
mini mini mini
0,251 0,251 0,1881
16 17 18
12011 12017 23081 str. 255
Moét & Chandon Moét & Chandon Royal Oporto
Brut Imperial Brut Imperial Rosé Reserva Tawny
mini mini mini
0,201 0,201 0,201
Miniatury V|ln ro¢nik  karton obsah ;e?t?ﬂ {6/,056‘&5? cena CJ%%O‘OG ke znacky
70 115062  Bottega Rose Gold Pinot Nero Spumante Brut mini folie, Itlie 24020 70,25 85 89 O
17 115102  Bottega Poeti Prosecco Rosé Spumante DOP mini, Italie 2402 81,82 929 103 O
12 115903 Bqtfegals'parkllng Zero White (nealkoholické, polosuché) U020 68,60 83 37 0O
mini, Itélie
13 96901 Skalak Frankovka, pozdni sbér, mini, Morava 2020/22 12 0,25 71,07 86 98 @
14 96902 Skaldk Veltlinské zelené, pozdni shér, mini, Morava 2022/23 12 0,25 71,07 86 98 O
15 14014 Lanson Le Black Label Brut mini, Francie 240,188 309,92 375 375 O
16 12011 Moét & Chandon Brut Imperial mini, Francie 24020 cenaviz.www.global-wines.cz =~ O
17 12017 Moét & Chandon Brut Imperial Rosé mini, Francie 24020 cenaviz.www.global-wines.cz @
18 23081 Royal Oporto Reserva Tawny mini, Portugalsko 24020 180,99 219 29 @<




Dikazy o péstovani révy na Uzemi dnesni Moravy jsou datovany jiz do
obdobi kolonizace Evropy fimskymi legiemi. Za pocétek novodobého
vinafstvi je pak povazovan prelom 11.a 12. stoleti. V 16. stoleti nasledu-
je rozmach, na zacatku 20. stoleti révokazova kalamita a po druhé
svétové valce témeér zanik. V roce 1952 pfichazi tehdejsi socialisticka
vldda s pldnem jednotné vystavby vinic a sobéstacnosti v produkci vin.
Vznikly gigantické tovarny na vino, kde kvantita zvitézila nad kvalitou.

V poslednich 30 letech zacaly do vinafstvi plynout investice, pfisly
moderni technologie a zacala nova tradice rodinnych a stfednich
firem. Vznikaji nova vinafstvi, vedend mladymi lidmi, pruzné reagu-
jicimi na poptévky trhu, se snahou o zvysujici se kvalituVe svétovém
méfitku se stale jednd spide o ,butikovou” produkdi, ale diky tomu je
paleta moravskych vin pestfejsi a zajimavejsi. Podle nového zékona
¢. 324/2004 Sb. je Ceska republika rozdélena na dvé oblasti — Cechy
a Morava. Cechy se dale déli do dvou podoblasti, a to Mé&lnické
a Litomé¥ické, a Morava do Ctyf podoblasti — Mikulovské, Slovacké,
Velkopavlovické a Znojemské. Jednotlivé podoblasti jsou detailnéji
rozdéleny podle jednotlivych vinarskych obci.

Kategorizace podle cukru:

- suché — nejvyse 4 g zbytkového cukru/litr (mdze byt az 9 g/I, pokud je
rozdil obsahu kyselin max. 2 gramy)

« polosuché - 4,1-12 g zbytkového cukru/litr (mdze byt az 18 g/l, pokud
je rozdil obsahu kyselin max. 10 gram()

- polosladké - 12,1-45 g zbytkového cukru/litr

« sladké — minimalnf obsah 45 g zbytkového cukru

Kategorizace tichych moravskych vin:

- Zemské vino — tuzemsky pdvod, povolené odrldy, vynos max. 12 t/ha,
cukernatost hroznl nad 14° NM. MlzZe byt oznaceno ndzvem oblasti,
ro¢nikem a odrddou.

« Jakostni vino — tuzemsky plvod, povolené odrlidy, vyroba v misté
plvodu, vynos max. 14 t/ha, cukernatost hroznt nad 15 °NM. Jakostni vina
se déli na odridové (minimalné 85 % uvedené odrddy) a zndmkova.

- Jakostni vino s pfivlastkem - z jedné odrlidy stanovené pro danou oblast,
nejméné 85 % uvedené odrldy, oznaceno ndzvem privlastku, nazvem
oblasti, vinafské obce a ro¢nikem.

- Kabinet - vyrdbf se z hrozn(, které dosdhly nejméné 19 stupid pfirodni
cukernatosti.

« Pozdni sbér — vyrabi se z hroznd, které dosdhly nejméné 21 stupnd
pfirodni cukernatosti.

Oblast Cechy
- vinafské podoblasti:

1 Litomeéricka
2 Mélnicka

Oblast Morava - vinaiské podoblasti:
1 Znojemska

2 Mikulovska
3 Velkopavlovicka
4 Slovacka

«VWybér z hroznd — vyrabi se z hrozn, které dosdhly nejméné 24 stupnid
prirodni cukernatosti.

- Vlybér z bobuli - vyrdbi se z vybranych bobuli, které doséhly nejméné
27 stupnl prirodni cukernatosti.

- Vybér z cibéb - vyrabi se z vybranych bobuli, které dosahly nejméné
32 stupn pffrodni cukernatosti.

- Ledové vino — vyrdbi se z hrozn(, které byly sklizeny pfi teplotach
minus 7 °C a nizsich, v prdbéhu sklizné a zpracovéani zdstaly zmrazeny
a ziskany most vykazoval nejméné 27 stupnd pfirodni cukernatosti.

« Sldmové vino — vyradbi se z hroznl, které byly pfed zpracovanim
skladovéany na sldmé ¢i rdkosu nebo byly zavéseny ve vétraném pro-
storu po dobu alesport 3 mésicd a ziskany most vykazoval nejméné
27 stupnl pffrodni cukernatosti.

Poznamka: Klasifikace nepocitad s viny vyrobenymi z nékolika odrad
tzv. cuvée. U nds takové, byt kvalitativné velmi vyspélé a drazsi
vino, mdze nést oznaceni pouze ,Jakostni vino”. Trend vyroby cuvée
u nds viak prudce roste, proto se uvazuje o zméne vinafského zakona.

Od roku 2009 se pouziva novy druh oznaceni vin:
VOC - Vino Origindlni Certifikace
- VOC Znojmo - patfim sem odrldy Sauvignon, Ryzlink rynsky,

Veltlinské zelené a jejich cuvée.

- VOC Modré hory — patfi sem obce Bofetice, Kobyli, Néem¢icky, Velké
Pavlovice a Vrbice. Vina s oznacenim VOC mohou byt pouze Cervend
nebo rlizova vinaz odrdd Frankovka, Svatovaviinecké a Modry Portugal.
U Cervenych vin je pak pfedepsana minimaini doba zrani 18 mésicd.

- VOC Mikulov - patfi sem pouze odrddy Ryzlink rynsky, Ryzlink vlassky,
Rulandské bilé, Rulandské $edé, Rulandské modré a Palava.

- VOC Palava - patfi sem pouze odrlida Ryzlink vlassky.

- VOC Blatnice — patif sem pouze odrldy Ryzlink rynsky, Rulandské bilé,
Rulandské sedé a Chardonnay.

+ VOC Valtice - patii sem pouze odrldy Sylvanské zelené a Ryzlink
rynsky, stejné jako kupéze z obou odrtd.

+ VOC Mélnik — patfi sem pouze odrddy Muller Thurgau, Ryzlink rynsky
a Rulandské modré.

- VOC Hustopecsko— patfi sem pouze odridy Veltlinské zelené, Ryzlink
rynsky, Tramin cerveny a Rulandské modré.

« VOC Kravi Hora — patfi sem pouze odrlda André.

- VOC Bzenec - patfi sem pouze odrldy Ryzlink rynsky a Rulandské
bilé.

- VOC Slovacko — patii sem pouze odridy Muskét, Ryzlink rynsky,
Rulandskeé bilé, Ryzlink viassky, Rulandské modré a Frankovka.
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N novinka | tip! |

odrida Veltlinské zelené, Riesling,
Pinot blanc

technologie Zrani po dobu 36 mésicl
vyroby na kalech

intenzita

kategore 000 ®@®

konzumace ihned
dekantace ne

archivace  ne

Sekt 36M,
Gurdau

Intenzivni a zivé. Citrdnova marmelada, bergamot,
bily rybiz a marcipan se dokonale spojuji s jemnou
sladkosti zlaté broskve a lesnich jahod, zatimco
aromatické alpské byliny rozvijeji cestu s pozoru-
hodnou hloubkou. Jemné bublinky pfindseji textu-
ru morusového hedvabi, propletenou mineralnim
charakterem, néznaky mofské soli, jemnou horkosti
a dotekem bilého pepre.

VI a3 tip! |

odrida 80 % Pinot noir,
20 % Ryzlink vlassky

technologie Vyrobeno tradi¢ni
vyroby metodou kvaseni v lahvi.

intenzita

kategorie ©00®@®

konzumace ihned
dekantace  ne

archivace  ne

Sekt Pinot & Ryzlink
Brut Nature, Gala

Ma jemné zlatou barvu. Ovocnd a nazréld viné

s aroma sladkych briosek s nadechem citronové
klry a kofeni. Chut je kofenitd a kulatd s jemnym,
ale intenzivnim perlenim. Mé prekvapivé dlouhy
Zaver.

22 Ceska republika Sekty

2

odrlda Chardonnay

technologie Vyrobeno tradi¢ni meto-
vyroby dou kvaseni v lahvi. Zralo
18 mésicl na kalech.

intenzita

kategorie 000 @®@®

konzumace ihned
dekantace ne

archivace  ne

Blanc de Blanc
Extra Brut
Village Kurdéjov, Aronn

Elegantni Sumivé vino Blanc

de Blancs, vyrobené z hrozn(

odrtdy Chardonnay klasickou sampanskou me-
todou sekundarniho kvaseni v [dhvi. Vino pochazi
z BIO vinic v Kurdéjové, konkrétné z traté Ebeny

s unikatni hustotou vysadby 12 800 kefd/ha.
Perfektné se snoubi s jahodovym ¢i malinovym
sorbetem, Zelé z jahodového ovoce nebo syriim
jako brie. Vytecné je také s cerstvym ovocem nebo
dezerty na bazi mascarpone.

LI nas tip! |

odrtida Chardonnay

technologie Vyrobeno tradi¢ni
vyroby metodou kvaseni v lahvi.

intenzita

kategorie 000®®

konzumace ihned
dekantace  ne

archivace  ne

Sekt Blanc de Blancs

Extra Brut, Gala

Svétle Zlutozelend barva. Ovocnd viiné s aroma
citrusovych plodd a ofiskd. Chut je plnd a mineralnf
s jemnou kyselinou a s tény arasidového masla.

Ma intenzivni jemné perleni a dlouhy zavér.

3

odrida 40 % Pinot Noir, doplnéno
odrtdami Chardonnay,
Pinot Gris, Pinot Blanc
a Merlot.

technologie Vyrobeno tradi¢ni meto-
vyroby dou kvaseni v lahvi. Zrélo
18 mésict na kalech.

intenzita

kategorie ©00@®@®

konzumace ihned
dekantace  ne

archivace  ne

Cuvée Brut
Village Kurdéjov, Aronn

Elegantni Sumivé vino, které vas okouzli svou har-
monif a svéZesti. Suché, ale stavnaté s elegantni
kyselinou. Ovocné tény se snoubf s doteky mandli
a bilych kvétd. Idedlni volba nejen pro slavnostni
okamziky, ale i jako welcome drink. Perfektni ke
snoubeni se Zlutym melounem a prosciuttem.
Viyborné doplni také Ustfice, sushi, jemné syry,
grilované ryby nebo ovocné dezerty.

3l a3 tip! |

odrdda Pinot noir 60 %,
Merlot 40 %

technologie Vyrobeno tradi¢ni
vyroby metodou kvaseni v lahvi,
36 mésich lezeni na kalech.

intenzita

kategorie 000 @®@®

konzumace ihned
dekantace ne

archivace  ne

Sekt Pinot & Pinot Rosé
Extra Brut, Gala

Svétlejsi starorlizova barva s cetnymi odlesky

a intenzivnim elegantnim perlenim. Aroma je
intenzivni s vyraznymi tony zralych tfesni a malin,
doprovazené podténem rlzového pepre a Cer-
venych kvét(. V chuti je vino svézi a stfedné plné,
vyvazené a prevladaji v ni tony kandovanych tresni
a brusinek, s dotekem sladkého kofeni. Dlouhy,
elegantni zaver.

Sekty tradi¢ni metodou, Ceskd republika rocnik  karton obsah fﬁgagﬁf/iogpﬁ cenadoB000KE nacky
7 95038  Sekt36M, Gurdau 0,75 811,57 982 1100 OL

2 96821 Blanc de Blanc Extra Brut, Village Kurdéjov, Aronn 0,75 487,60 590 688 O

3 96822 Cuvée Brut, Village Kurdéjov, Aronn 0,75 346,28 419 488 O

4 95018 Sekt Pinot & Ryzlink, Brut Nature, Gala 2022/23 0,75 457,02 553 593 OL
5 95030 Sekt Blanc de Blancs Extra Brut, Gala 2022/23 0,75 457,02 553 593 OL

6 95031 Sekt Pinot & Pinot Rosé Extra Brut, Gala 2022/23 0,75 457,02 553 593 OL

7

odrida Chardonnay

technologie Tradi¢ni metoda zranf
vyroby v lahvi. 18 mésict
na jemnych kalech.

intenzita

kategorie 000 @®®

konzumace ihned
dekantace ne

archivace  ne

Sekt
Blanc de Blancs
Extra Brut, Thaya

Viyraz Blanc de Blancs v prekladu

znamena ,bilé z bilého”. Proto je tento sekt pfi-
pravovany ¢isté jen z odrady Chardonnay. Barva
je jemnéjsi, zlatoZlutd. Perlent je elegantni, mékké
a krémové. Ve viini mdzeme najit tony maslové
briosky a susenek, ale také ovocnost ve formé cit-
rusového konfitu a pecenych jablek. Chut je fizna
s dobrou kyselinou a dlouhou perzistenci. Evokuje
opét zralé citrusy a jable¢ny kompot se skofici.

10

odrada Chardonnay

technologie Tradi¢ni metoda kvaseni
vyroby v lahvi, zrélo 35 mésict
na kalech.

intenzita

kategorie ©00®®@®

konzumace ihned
dekantace  ne

archivace  ne

Sekt

Chardonnay Brut,

Horak

Svétle zlatd barva s jemnym perlenim. PIn3,

mineralni a elegantni chut s jemnou kyselinou
a ovocnymi tony.

8

odrida 60 % Pinot Noir,
40 % Chardonnay

technologie Tradi¢ni metoda zrani
vyroby v lahvi. 24 mésicl
na jemnych kalech.

intenzita

kategorie ©00®®®

konzumace ihned
dekantace  ne

archivace  ne

Sekt
Rose Brut, Thaya

RUzovy sekt tvoreny typickymi

odrldami pro Sumiva vina —

Pinot Noir a Chardonnay. Zakladnf vina zréla na
starsich dubovych sudech o objemu 400 . Vino
ma elegantni barvu grepové duzniny s médénym
nadechem. Ve vini mGzeme najit cerstvy bily rybiz
a lesnf jahody doprovazené kynutym téstem a roz-
varem z bilych broskvi. V chuti dominuje $tavnata
kyselina dopInéna dlouhou perzistenci. Stridaji se

zde vjemy tfesSriového kompotu a susenych citrusd.

(Fll novinka ] nas tip! |

odrada Chardonnay,
Ryzlinku viassky,
Rulandské modré

technologie Kvaseno tradi¢ni
vyroby metodou v 1ahvi.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace ihned
dekantace ne

archivace ne

Mikrosvin sekt

(darkovy box)

Kvaseno tradi¢ni metodou v lahvi. Vino vzniklo
kupézi Chardonnay, Ryzlinku vlasského

a Rulandského modrého. Na kalech zraje
nejméné 30 mésicu.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Frizzante Ceska republika 23

Ceska republika

9

odrida Ryzlink viassky

technologie Vyrobeno tradi¢ni
vyroby metodou kvaseni v lahvi.

intenzita

kategorie ©00®®@®

konzumace ihned
dekantace  ne

archivace  ne

Sekt
Ryzlink vlassky Brut
,Pernd, Zelezna“, Volafik

Jednoodridovy sekt z vinafstvi Volarik je vyroben
z odrldy Ryzlink vlassky. Je vyroben tradi¢ni meto-
dou druhotného kvaseni v lahvi, zUstava v kontaktu
s kvasnymi kaly po dobu 26 mésict. Pvod hroznd
je z vini¢ni trati Zelezné, diky které ma sekt
neobycejny projev minerality, dlouhou perzistendi,
olejovitost a pfijemny zavér.

12
odrida Rulandské bilé,
Chardonnay
technologie Vyrobeno tradi¢ni
vyroby metodou kvaseni v lahvi.
intenzita

kategorie ©00®®@®

konzumace ihned
dekantace  ne

archivace  ne

Sekt

Cuvée Barborka
Extra Brut,
Kadrnka

Cuvée Rulandské bilé a Chardonnay v poméru
60:40 z Otechové hory dalo zaklad tomuto sektu.
Po 24 mésicich lezenf na kvasni¢nych kalech na
lahvi se jevi pékné ovocité s tony cervenych jablek
¢i citrusl, krémovité se stopou kirky chleba

a uslechtilé kvasnice. Chut je velmi svéZi, ziva,
ovocité a Stavnatd s mineralnim zavérem.

Sekty tradi¢ni metodou, Ceska republika ocnik  karton obsah (3,006 000 K¢ 1080 znacky
7 96721 Sekt Blanc de Blancs, Extra Brut, Thaya 2022/23 6 0,75 409,09 495 519 OL
8 96722 SektRose, Brut, Thaya 202112 6 075 657,02 795 835 OL
9 93066 Sekt Ryzlink vlassky Brut,Pernd, Zeleznd", Volaitk 2021 6 0,75 305,79 370 389 O

10 96325 Sekt Chardonnay Brut, Hordk 2020 6 0,75 354,55 429 455 O

11 98317 Sekt (v darkovém boxu), Mikrosvin 2019 6 0,75 337,19 408 438 O

12 95224 Sekt Cuvée Barborka Extra Brut, Kadrnka 2021/22 6 0,75 404,96 490 515 O




24 Ceska republika Sekty

1

odrida Rulandské modré,
Zweigltrebe

technologie Tradi¢ni metoda. Lezelo

vyroby 60 mésict na kvasni¢nych
kalech.

intenzita

kategore ©00®@®

konzumace ihned
dekantace  ne

archivace  ne

Madl sekt
Blanc de Noir Extra Brut

Klasicky sekt z odrdd Rulandské modré

a Zweigeltrebe. Doba lezeni na kvasni¢nych kalech
minimalné 60 mésicl. Barva je svétle zlatozlutd,
perleni jemné a vytrvalé. V intenzivni vdni jsou jas-
né patrné zralé cervené bobule a néznak chlebo-
vinky. V chuti sekt plsobi plné a harmonicky.

4

odrida Frankovka

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Freestyle Frizzante

Frankovka Blanc de Noir

zemské, Madl

(polosuché)

Svézi, ovocné, jemné perlivé vino sycené
pfirodnim CO,. Frankovka blanc de noir Freestyle
je ,krystalicky” Cistd, prindsi stylovost a lehkost.

2

odrlda Chardonnay

technologie Vyrobeno tradi¢ni

vyroby metodou kvaseni v lahvi.
Doba zrani 24 mésica.
20 % zakladniho vina
fermentovalo ve fran-

couzskych dubovych
sudech.

intenzita

kategore ©000®®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  ne

Sekt Blanc de Blanc
Chardonnay Extra brut,
Sedlak

Svétle zlatava barva. Ovocnd viiné s aroma citruso-
vych plodd a ofechd. V chuti je pIné, mineraini

s jemnou kyselinou. Ma jemné, ale intenzivni
perleni s dlouhym zavérem.

5

odrdda Muskat moravsky
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore ©0©0@®®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Freestyle Frizzante

Muskat moravsky, Madl
(polosuché)

Mugkét moravsky Freestyle je krystalicky cisty
typ Frizzante, které pfindsi stylovost a lehkost
podtrzenou svézim ovocnym charakterem.

ER nas tip! |

odrida Muskat moravsky
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Frizzante
Muskat & Muller, Sedlak
(polosuché)

Toto polosuché vino ma svétle

Zlutou barvu. Perlenti je jemné

a bohaté, tvorené jemnymi bublinkami. Vané je
bohatd a Cista s aroma susenych merunék a brosk-
vi, také Cerstvych hroznd, bilych kvétl a jemného
ténu kofeni. Chut je jemné nasladla a Ziv4, s tony
po zlutém melounu a zralych hroznech. Dlouha
dochut s hroznovou marmeladou a jemnou sto-
pou citrust. Doporucujeme k letni relaxaci

u bazénu.

P novinka | ns tip!

odrida Ryzlink vlassky,
Ryzlink rynsky,
Mdller Thurgau, Palava,
Muskat moravsky

technologie
vyroby

intenzita

kategorie ©0@®@®

konzumace ihned
dekantace  ne

archivace  do2let

Fresh Frizzante

Lehké, svéZzi, perlivé vino typu frizzante vzniklo
z klasickych odrdd jako jsou Ryzlinky viassky

a rynsky, Mdller Thurgau, Pdlava a Muskat
moravsky.

Sekty tradi¢ni metodou, Ceskd republika onik  karton obsah  5ena0d 6 0C0KE cenado 6 000KE - ppy
190463 Madl sekt Blanc de Noir Extra Brut 2016 6 0,75 330,58 400 420 O

2 95840  Sedldk Sekt Blanc de Blanc, Chardonnay Extra brut 2021/22 6 075 350,41 424 445 O
Frizzante, Ceské republika

3 95825 Sedlak Frizzante Muskat & Miller, perlivé (polosuché) 2024/25 6 0,75 150,41 182 191 O

4 90440 Médl Frlzz?nte Freestyle, Frankovka Blanc de Noir, zemské W34 6 075 148,76 180 189 O

(polosuché)
5 90454 Mddl Frizzante Freestyle, Muskat Moravsky, perlivé (polosuché) 2023/24 6 0,75 148,76 180 189 O
6 98318 Mikrosvin Fresh Frizzante 2024/25 6 0,75 144,63 175 189 O

7

odrida Ryzlink rynsky,
Mugkat moravsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich, syceno CO,,
intenzita
kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Frizante

perlivé,

Moravino

(polosuché)

Svétle zlatd barva. Vineé sladce ovocné s nddechem
akatu. Chut kofenitd po citrusech s tony bezinko-
vého sirupu.

8

odrida Svatovaviinecké

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich, syceno CO,.
intenzita
kategorie ©O0®@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Frizzante rosé

Svatovarinecké,

Moravino

(polosuché)

Svézi rlZova barva, aroma s tony malin a cervené-

ho rybizu. Chut pInd, harmonickd s tény sladkého
melounu.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K¢

Frizzante Ceska republika 25

Ceska republika

9

odrlida Mdiller Thurgau, Pélava
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich, syceno CO,.
intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Frizz bilé,
Oulehla

Perlivé vino muskatové viné, v chuti se misi bila
broskev s letnim jablkem a svéZi kyselinou v zavéru.
Vhodné podavat ke sladkovodnim grilovanym
rybam s cerstvymi bylinkami ¢i servirovat na ledu
jako welcome drink pfi letni party.

10

odrida Merlot
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich, syceno CO,.
intenzita

kategorie O©@0@®@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Frizz rosé,
Oulehla
(polosuché)

Perlivé rosé s aroma tfesni, kofenitosti cerného
rybizu a smetanovou dochuti v zavéru. Vhodné

k téstovinovym salatdim s kurecim masem nebo

k tvarohovym dezertlim s ovocem. Skvélé osvézeni
v horkych letnich dnech.

Frizzante, Ceskd republika ocnik  karton obsah (23,908 000K kA znacky
7 95118 Moravino Frizante (RR+MM) perlivé (polosuché) 6 0,75 150,41 182 18 O
8 95127 Moravino Frizante rose, Frankovka, perlivé (polosuché) 6 0,75 150,41 182 18 O
9 96425  Frizz (Mt+Pé), Oulehla, perlivé 2023/ 6 075 139,67 169 179 ©
10 96427 Frizz rose (Me) Oulehla, perlivé (polosuché) 2024/25 6 0,75 139,67 169 179 O




26 Ceska republika Specidlni vina

Ceska republika 27

! [m 2 m 3 novinka 7 8 9
odrlida Veltlinské zelené odriida Zweigeltrebe odriida Hibernal odrlida Palava odrlida Palava odrlida Frankovka
technologie Fermentace v nerezovych technologie Dolihované vino, technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich. vyroby alkohol 16 %. vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich.

intenzita intenzita intenzita intenzita intenzita intenzita

kategorie ©00®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-8let

kategorie ©00@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-10let

kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  3-8let

kategorie ©@@®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

kategorie ©O0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

kategorie ©O0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Palava
vybeér z bobuli
. ,,Sibeniéni hora“,
Saler Cervené, Oulehla .
L , likérové vino 16 %, Spalek . (sladké) P?Iavva .
Veltlinské zelené, (sladké) Hibernal g ) = L vybér z bobuli Frankovka
P & o1 PR Vino Zlutozelené barvy s vani rizi a pomerancové . Tl oy r L G
ledové vino, Spalek ’ o ; Lo A vybér z bobuli, Madl s " " I ; ,Perna, Purmice®, Volafik pozdni sbér, miniatura,
. Vino rubinové Cervené barvy s vini nakladanych , kdry, na patfe ovocité s kombinaci minerality | L
BIO (sladké) (sladké) (sladké) Skalak

Vino zlatozluté barvy. Viné zralého manga

s medovymi tony. Chut je sladka, vyrazné ovocna
az medova. V dlouhém zavéru nechybf opét
ovocnost, ale ani prfjemna kyselina.

visni. Ma sladkou karamelovou chut a dlouhy

zavér. Doporuc¢ujeme podavat vychlazené, mize-
me pouzit jako aperitiv, [épe jako digestiv s kous-
kem syra s modrou plisni. Da se pouzit i k dochuce-
ni jemnych omacek, pastik i k vyrobé sladkych rez{.

Vino s vyraznym projevem ve vini i chuti, kde
nejvice pfipomina Cerny bez, angrest a lipovy kvét.
Lahodné, stavnaté vino, které urcité potési nase
chutové poharky

a jemné kyseliny. Doporuc¢ujeme k toastdm s ta-
penddou a prfedkrmm na bazi grilované zeleniny
(raj¢ata, paprikovy lusk, lilek..), podlévdme jim krali-
ka na smetang; je skvélym spole¢nikem ke krémo-
vym ovocnym desertdim a syrm typu gervais.

Mandarinkové aroma se silnymi tony po uslechtilé
plisni Botrytis cinerea dopliuje vyraznd medova
chut se silnym medovo-ovocnym podténem po
susené merunce a zavarenych mandarinkdch.

Vino tmavé rubinové barvy, ve vini dominuji pre-
zrale visné, lesni ovoce, chut je pffjemné kofenita,
ovocnd s marmeladovymi tény prezrélych visni

a ¢erného rybizu.

4 5 -3l novinka 10
odrida Péalava odrdda Péalava odrdda Tramin cerveny odrida Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie 000 @®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-8let

Palava

vybér z cibéb,

»Panensky kopec“, Gotberg
(sladké)

Palava se vyznacuje jiskrnou zlatavou barvou, kterd
odrazi vysokou vyzréalost pouzitych hrozn(. Ve vini
nalézame kandované ovoce, vanilku a zajimavé
botrytické tony. Chut je ¢istd, pfijemné pina

s lehkou kyselinou v zavéru.

technologie Fermentace
vyroby v nerezovych tancich.

intenzita

kategorie 000®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-8let

Palava

ledové vino

»Panensky kopec*, Gotberg,
darkova krabicka (sladké)

Prvni ledové vino vyrobené ve vinarstvi Gotberg.
Sklizen probéhla 18. 12. 2022. Toto vzacné vino ma
barvu bilého zlata. Prevazuji v ném vyrazné ovocné
tény doplnény tolik typickou vanilkou. V chuti
prevazuje jitrocelovy sirup, ktery je doplnén
krasnou kyselinou.

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @©@0@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Tramin cerveny
vybér z bobuli, Sedlak
(sladké)

Zaujme bohatou vUini rGzi, susenych bylinek, medu
a pomerancové klry. Lahodna sladkost a vyvéazena
chut s vysokym extraktem cinf toto vino idedlnim
pro nevsedni okamziky. Vino sviidné viné kveétl
Cajové rlze, lici a jemného koten.

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie O©@0@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Veltlinské zelené
pozdni sbér, miniatura,
Skalak

Vino jemné zlaté barvy, ve viini najdete jemnou
zemitost, kofenité tony a nadech citrusovych plo-
dd, grepu a limetky. Chut je Stavnatd, s vyraznéjsi
kyselinou a jemnym pepfovym zavérem.

Ceska republika

SpecidIni vina, Ceska republika roentk  karton obsah cenaod6 000K cenadoGOODKE  ;noey

196511 Veltlinske zelené, ledové vino BIO, Spalek (sladkeé) 2023 6 020 363,64 440 459 OlL Specidlni vina, Ceska republika otnik  karton obsah  (enacd60COKE cenado B00KE -, pp,
2 96520 Saler cervené, likérové vino 16 %, Spalek (sladké) 2017 6 0375 161,16 195 199 @@L 7 96426 Palava, vybér z bobuli,Sibeniéni hora", Oulehla (sladké) 2021 6 0,50 239,67 290 299 O

3 90464 Hibernal, vybér z bobuli, Mad! (sladké) 2023 6 0,50 206,61 250 263 O 8 93043 Pélava, vybér z bobuli,Pernd, Purmice”, Volafik (sladké) 2024/25 6 0,75 247,93 300 315 O

4 47028 Pélava, vybér z cibéb, Gotberg (sladké) 2022 6 0,50 247,93 300 309 OL Vinné sklepy Skalak, Skalka u Kyjova, Slovacka vinarska podoblast

5 47036 z:lri\fvlelit:ﬁcf: ?jgzz)k(’pe("'@merg 2022 12 020 347,11 420 433 Ol 9 96901  Frankovka, pozdni shér, miniatura, Skaldk 0022 12025 71,07 86 98

6 95841 Tramin cerveny, vybér z bobuli, Sedlék (sladké) 2023/24 6 0,75 240,50 291 306 O 10 96902 Veltlinské zelené, pozdni shér, miniatura, Skaldk 2022/23 12 0,25 71,07 86 98




(I né tip! |

odrida Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @©@®@®@

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

28 Ceska republika Cenové vyhodna vina

2

odrlda Rulandské modré

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

3

odrida Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

¢ EXTIE

odrlida Mdller Thurgau

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

7

odrida Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

Cenové vyhodné vina Ceska republika 29

8

odrida Frankovka

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4roky archivace  2-4roky archivace  2-4roky archivace  2-4roky archivace  2-4 roky archivace  2-4 roky
Miiller Thurgau Pinot Gris,
Rulandské modré ., Staré kere“, (Rulandské sedé), Frankovka ,,Karlov*,
S jakostni, Mikrosvin Mikulov Ryzlink rynsky Oulehla Oulehla Oulehla
Ryzlink vlassky i i Mi in Mi BT, o 1 S s .
Y Y JakOStn" Mikrosvin Mikulov Vino jemné kvétinové muskatové viné s ovocitymi Typické, odrlidové charakteristické vino se svétle Vino jasné grandtové barvy. V buketu dominuji to-

jakostni, Mikrosvin Mikulov

Jako i v jinych vinech této odrldy, i zde mUzete
najit typické palavské rysy. Ve vlni jsou patrné tony
ofiskd ve spojeni s medem. Chut je potom Stavnata
a Cerstvé s lehkou minerdinf strukturou.

Vino rubinové barvy pfijemné pfekvapf svou vini
i chuti. Ve vini se objevuji susené Svestky s pfi-
mési cerstvych brusinek. Chut je pInd a odrtidova.
Zakulacend kyselina s jemnou sladkou tfislovinou
je pfijemnou soucasti toho cerveného vina

z Palavy.

Jakostni vino nazelenalé barvy, které je typickym
ptikladem Ryzlinku rynského z Mikulovské pod-
oblasti. Jemné aroma bylin je podtrzeno svézimi
tény merunkové slupky. Chut je $tavnata a ovocna
s pffiemnym odrddovym charakterem.

tény, v chuti letni jablicka a bélomasé broskve.
V zavéru minerdIni vyraz, ktery je projevem pres
40 let staré vinice v trati Karlov. Vhodné podavat
ke grilovanym sladkovodnim rybam s bylinkami,
k cerstvym syrdim ¢i jable¢nému stradlu.

Zlutou barvou. Ve vlni je aroma kandovanych
citrust a marcipanu. Chut navazuje na vini, ovoce
prechdzi do tonl rostlin a uslechtilého dieva. Ma
mineralni zavér. Vhodné k zeleninovym salatdim,
jehnécimu masu na grilu ¢i sladkovodnim rybam.

ny drobného zahradniho ovoce (tfesné, ostruziny),
ve vyrazu je odrldova ovocitost, ozvldstnénd ty-
picky ,kounickym" minerdlnim zavérem. Intenzivni
a primocare fizné vino je vhodné k dennimu
stolovani.

4 LI nés tip! | 9 TR s tip! 11
odrlda Tramin cerveny odrtida Cabernet Moravia odrlida Veltlinské zelené odrida Rulandské sedé odrida Modry Portugal

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore @@@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

technologie Zraniv drevénych
vyroby sudech.

intenzita

kategore @@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

technologie Fermentace a nasledné
vyroby zréni v nerezovych tancich.

intenzita

kategorie @@@

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @©@@

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

technologie Cast vina zrala v dubovych
vyroby sudech

intenzita

kategorie @@ @

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4 roky archivace  2-4roky archivace  2-4roky archivace  2-4roky archivace  2-4 roky
Tramin Cerveny Cabernet Moravia =
jakostni, Mikrosvin Mikulov jakostni, Benes P Rulandské sedé, q |
5 Veltlinské zelené i sbé 4 Modry portuga
(pOIOSUChe) Vino typicky purpurové barvy. Ve vini previdda P ’ pOde sbér, Horak y,p - gal
) . . ; ] ; i pozdni sbér, (polosuché) pozdni sbér,
Vino svétlejsi zlaté barvy s pfijemnou viskozitou. cabernetové aroma s podtony zelené papriky. Horak Horak
ora ora

Po privonéni s vani kvétl rize, citrust a naznakem
zazvoru. Chut je harmonicka, s jemnym zbytkovym
cukrem, Stavnatou kyselinkou a jemnou kofenitostf
Vv Zaveru.

V chuti je svézi, provzdusnéné, s zivou kyselinou,
v zavéru ji podporujf jemné tfisloviny. Typické
moravské cervené vino, které neunavi, vhodné

k dennimu stolovant.

Zlatava barva se zelenymi odlesky. Leh¢i, ovocny
a pfijemné pitelny veltlin. Vino zralo pUl roku
v nerezové nadobé.

Rulandské sedé s lehkym zbytkovym cukrem
a prijemnou kyselinou bylo Skoleno pouze

v nerezovych nddobdch. Pfijemné pitelné
univerzalni vino.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K¢

Modry Portugal si zachovava ovocnéjsi projev
diky tomu, Ze ¢ast vina zrdla v nerezu a zbytek
v moravskych a francouzskych sudech.

Ceska republika

Cenové vyhodnd vina pro prodej po sklenickdch ocnik  karton obsah (3,006 000 K¢ 1080 znacky
Cenové vyhodnd vina pro prodej po sklenickach oenik  karton obsah (44 60CKC cena 0B 000KE oy 6 96420  Miller Thurgau,Staré kefe” Lubo Oulehla 2625 6 075 12975 157 165 O
17 98113 Ryzlink vlassky, jakostni, Mikrosvin Mikulov 2022/24 6 0,75 114,05 138 152 O 7 96409 Pinot Giris (Rulandské Sedé), Lubos Oulehla 2023/24 6 0,75 129,75 157 165 O
2 98114 Rulandské modré, jakostni, Mikrosvin Mikulov 2022/23 6 0,75 104,96 127 143 @ 8 96424 Frankovka,Karlov*, zemské, Lubos Oulehla 2022/23 6 0,75 129,75 157 165 @
3 98121 Ryzlink rynsky, jakostni, Mikrosvin Mikulov 2023/24 6 0,75 114,05 138 152 O 9 96319 Veltlinské zelené, pozdni shér, Horak 2022/23 6 0,75 100,00 121 139 O
4 98243 Tramin cerveny, jakostni, Mikrosvin Mikulov (polosuché) 2024/25 6 0,75 123,97 150 169 O 10 96320 Rulandské Sedé, pozdni shér, Hordk (polosuché) 2022/23 6 0,75 109,92 133 149 O
5 95509 Cabernet Moravia, jakostni, Bene$ 2024/25 6 0,75 118,18 143 156 @ 171 96321 Modry portugal, pozdni shér, Hordk 2022/23 6 0,75 100,00 121 139 @




30 Ceska republika Cenové vyhodna vina Cenové vyhodnd vina Ceska republika 37

Ceska republika

(I s tip! | 2 3 5 ¢ [EXTE 7

odrlda Zweigeltrebe odriida Mdler Thurgau odriida Veltlinské zelené odrlida Veltlinské zelené odrlida Rulandské sedé odrlida Sauvignon blanc
technologie Fermentace v nerezové technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych
vyroby nadobé. vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich.
intenzita intenzita intenzita intenzita intenzita intenzita
kategorie ©@@® kategorie ©@@®@® kategorie ©@@®@® kategorie ©@@® kategorie @@ @ kategorie @@ @
konzumace po 1.roce konzumace po 1.roce konzumace po 1.roce konzumace po 1.roce konzumace po 1.roce konzumace po 1.roce
dekantace  ne dekantace  ne dekantace  ne dekantace  ne dekantace  ne dekantace  ne
archivace  2-4roky archivace  2-4roky archivace  2-4roky archivace  2-4roky archivace  2-4 roky archivace  2-4 roky
Zweigeltrebe
zemské, Madl . .
Jemn struk . . Rulandské sedé Sauvignon
emné strukturované lehci cervené vino. Ve vani . E q = a 2 q P
R AP i Veltlinske zelené Veltlinské zelené zemské, Tetur jakostni, Tetur
prevlada zrald svestka a ¢ernd visen. V chuti je Miiller Thureau ké. Madl iak T I hé I hé
jemné s nizkou stopou tfislovin, které rafinované ke 'gl zemske, Ma Jakostni, Tetur (po osuché) (po osuché)
ukryva chut lesniho ovoce podpofené pffjemnou zemske, Ma Vino je leh¢iho, svéziho charakteru, viiné velmi Svézi jakostni vino svétlé, zelenoZluté barvy. Viné Vino zlato$edé barvy. Ma decentni vdni s aroma PIné, odridoveé vyrazné, aromatické vino ovocného
kyselinou. Skvéle se hodi ke grilovani a k syr(im Svézi vino zelenozluté barvy. Odrlidové typicka jemna pfipominajici kvét akdtu a cerstvé broskve. i chut na sebe dobre navazuiji - je patrna jemna ovoce. Chut je jemna, s tony kompotovanych charakteru a zelenozluté barvy. V chuti citime
tvrdsi konzistence. a intenzivni vainé s aroma kvétd a akdtového medu. Celkovy dojem vina je harmonicky. ovocitd kyselina a tony lipového kvétu. hrusek a merunék. angrest a rybiz a na konci je jemna kyselina.
4 LERY 8
odrlda Sauvignon blanc odrida Zweigeltrebe
technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich. vyroby tancich.
intenzita intenzita
kategore @@@® kategorie @@ @
konzumace po 1.roce konzumace po 1.roce
dekantace  ne dekantace  ne
archivace  2-4roky archivace  2-4 roky
Sauvignon
zemské, Madl Zweigeltrebe
Skvéle strukturovand lehci verze této odridy. jakostni, Tetur
Ve viini se projevuji bylinkové tony, v chuti domi- Toto vino se prezentuje rubinovou barvou.
nuje bild broskev se svézi kyselinou. Celkovy Je hladké s plnou chuti a s jemnou tfislovinou,
dojem vina je harmonicky. v zavéru s tony borlvek a visni.
Cenové vyhodna vina pro prodej po sklenickach ocnik  karton obsah  (enaad60COKE cenado 6 B00KE Cenové vyhodn vina pro prodej po sklenickach ocnik  karton obsah  (enaod60COKE cenado 6 00KE ynyp,
7 90438 Iweigeltrebe, zemské, Madl 6 0,75 107,44 130 145 @ 5 95719 Veltlinske zelené, jakostni, Tetur 2023/24 6 0,75 99,17 120 139 O
2 90436 Miiller Thurgau, zemské, Madl 6 0,75 107,44 130 145 O 6 95724 Rulandské Sedé, zemské, Tetur (polosuché) 2022/23 6 0,75 107,44 130 145 O
3 90437 Veltlinske zelené, zemské, Madl 6 0,75 107,44 130 145 O 7 95727 Sauvignon, jakostni, Tetur (polosuché) 2023/24 6 0,75 111,57 135 149 O
4 90441 Sauvignon, zemské, Madl 6 0,75 115,70 140 155 O 8 95723 Lweigeltrebe, jakostni, Tetur 2017/21 6 0,75 99,17 120 139 @
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odrida Muskat moravsky
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@®®®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Frizzante
Muskat & Miller
(polosuché)

Toto polosuché vino mé svétle

Zlutou barvu. Perlenf je jemné

a bohaté, tvorené jemnymi bublinkami. Vané je
bohatd a Cista s aroma susenych merunék a brosk-
vi, také Cerstvych hroznd, bilych kvétl a jemného
ténu kofeni. Chut je jemné nasladla a Ziv4, s tony
po zlutém melounu a zralych hroznech. Dlouha
dochut s hroznovou marmelddou a jemnou sto-
pou citrust. Doporucujeme k letnf relaxaci

u bazénu.

4

odrida Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore @@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Veltlinské zelené
zemské

Tento Veltlin ma svétle zelenou az zelenoZlutou
barvu. Pronikava viné s tény ovoce a lipového
kvétu. Stredné pIné télo, svézi a vyvazend chut
s aroma jemné horkych mandli, kofenitosti

a zeleného pepfe.

PRl nis tip! |

odrlda Muskat moravsky,
Mdaller Thurgau,
Sauvignon
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.
intenzita

kategorie @@®@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Letni vino
zemské

Etiketa tohoto vina je pfipominkou letnich dn,

kdy nasi otcové chodili plavit koné do rybnika,
dfive u naseho vinafstvi. Toto osvézujici cuvée
symbolizuje letni atmosféru, teplo, pohodu. Bohatd
viiné lu¢nich kvétu, broskvi a cerstvych hrozn(.
Chut je veseld s tony Zlutého melounu a ¢erného
bezu, v zavéru s jemnou stopou citrusl a Stavnatou
kofenitosti. Pozvéte prétele a servirujte vychlazené.

5

odrtida Maller Thurgau

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore @@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Miller Thurgau
zemské

Zemské vino svétlé barvy se zelenymi odlesky.
Bohatd, odrlidové typicka a intenzivni viiné s aro-
ma kvétl, akdtového medu a jarni rozkvetlé louky.
Chut je lehka a svéZi s citrusovou kyselinou a tony
bilych letnich jablek.

3

odriida Zweigeltrebe, Frankovka
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Letni vino rosé
zemské

Atraktivni ovocna vaneé tresn,

jahod a malin oslovi milovniky r&zovych vin.
Svou intenzivni chuti a vyvazenym charakterem
je vynikajicim osvézenim pro letnf dny. Pozvéte
prétele a servirujte vychlazené. Letni cuvée

z odrld Zweigeltrebe a Frankovka. Etiketa vina
pfipomina letni dny, kdy nasi otcové chodili
plavit koné do rybnika u naseho vinarstvi. Cuvée
symbolizuje letni atmosféru, teplo a pohodu.

6

odrdda Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Rulandské sedé
zemské

Barva zralosti je typické pro rulandské sedé -
zlatavé s jemnymi tmavymi tény. Jednd se

o stfedné télnaté vino s neutrdini kvétinovou vani
a ovocnosti zralého plodu pfipominajici mango
podpotené jemnou kofenitosti. Doporucujeme
ke studenym predkrmdm a pokrmdm z bilého
masa, k téstovindm a k uzenym rybam.

7

odrida Sauvignon blanc
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Sauvignon

zemské

Viyrazné zrald Zluta barva vina. Intenzivni viiné
angrestu s tony cerstvého toastu. Kofenita sucha
chut ¢erného rybizu v kombinaci se zralou hruskou

a dochuti zeleného ¢&aje a nizkym obsahem kyselin.

Dochut vina je stfedné dlouha. IdeéIni k pfirodnim
Upravam ryb.

10

odrida Frankovka

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @@@

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Frankovka rose
zemské
(polosuché)

Diky technologii ma vino originalnf, jahodové
nar@izovélou az jemné lososovou barvu. Ve vini

se objevuji tény Cerveného ovoce — malin a lesnich
jahod. V chuti je vino svézi s pikantni kyselinou

a nasladlou dochuti. Doporucujeme k syrdim

s modrou plisni, ovocnym saldtdim a sladkovodnim
rybam.

8

odrida Pinot Blanc, Chardonnay
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Chardonnay Pinot
zemské

Chardonnay Pinot je docela jedine¢né spojeni
dvou rliznych odrdd. Diky Pinotu ma vino krasnou
svezest a diky Chardonnay lehce vyraznéjsi struk-
turu. Pokud méte radi zemské vina od Sedlaka diky
jejich svézesti, ale obcas hledate vino trochu
vyraznéjsi v chuti, Chardonnay Pinot je skvéla
volba. Diky Sroubovému uzavéru je idedlnim
partdkem na piknik nebo na vylet!

11

odrida Modry Portugal

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @©@@

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Modry Portugal
zemské

Ma tmavé grandtovou barvu a vini ¢erného
ovoce a cokolady. Vino, které zaujme svoji ovoc-
nostf a lahodnou chuti s nizsim obsahem kyselin
a vyraznym sametovym projevem. Ve své
cenové tfidé jde o zajimavé cervené vino.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K¢

Velkopavlovickd podoblast Morava 33

Ceska republika

9

odriida Ryzlink vlassky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4 roky

Ryzlink vlassky

zemské

Vino ma jasnou, zlatoZlutou barvu. Jemna a ovocna
viné s aroma citrusovych plodd a rozkvetlé louky.
V chuti je pfijemné minerdlni s vyzralou pikantni
kyselinou a jemnymi medovymi tony.

12

odrida Cabernet Moravia,
Cabernet Franc

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Cabernet Cuvée
zemské

Vino vzniklo scelenim odrdd Cabernet Moravia

a Cabernet Franc. Vino ma tmavé rubinovou barvu,
vliné je odridoveé charakteristickd s typickym ka-
bernetovym aroma, zdroven intenzivni, delikdtni

s fialkovou a az malinovou vini. Chut je suchd,
sametova a harmonicka s dobfe vyvazenym télem.

Cenové vyhodnd vina, Rodinné vinafstvi Sedlak ocnik  karton obsah  (enaad 60COKE cenado 6 B00KE
1 95825 Frizzante Muskat & Miiller, perlivé, (polosuché) 2024/25 6 0,75 150,41 182 191 O
2 95815 Letni vino (cuvée MM, MT,Sq) zemské 2024/25 6 0,75 130,58 158 166 O
3 95832 Letni vino rosé (cuvée Zw,FR) zemské 2024/25 6 0,75 130,58 158 166 O
4 95818 Veltlinské zelené, zemské 2023/24 6 0,75 104,96 127 139 O
5 95811 Miiller Thurgau, zemské 2024/25 6 0,75 104,96 127 139 O
6 95827 Rulandské Sedé, zemské 2023/24 6 0,75 119,01 144 151 O

Cenové vyhodnd vina, Rodinné vinafstvi Sedldk ocnik  karton obsah (03,006 000K B znacky
7 95833  Sauvignon, zemské 2024125 6 0,75 114,88 139 149 O
8 95839 Chardonnay Pinot, zemské 2023/24 6 0,75 114,88 139 149 O
9 95812 Ryzlink vlassky, zemské 2023/24 6 075 114,88 139 149 O
10 95820 Frankovka rose, zemské (polosuché) 2023/24 6 0,75 114,88 139 149 0O
11 95810 Modry portugal, zemské 2023/24 6 0,75 114,88 139 149 @
12 95834 Cabernet Cuvée (CM,CF) zemské 2023/24 6 0,75 114,88 139 149 @




1

odrida 50 % Merlot,
30 % Zweigeltrebe,
20 % Frankovka

technologie 14 mésict zrani v novych
vyroby barikovych sudech.

intenzita

kategorie ©00®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Renomé

Vlajkovad lod Vinafstvi Sedlak. Vyjimecné vino
vyrdbéné pouze ve vyjimecnych ro¢nicich. M3
vyraznou vUini s aroma ¢okolddy a s jemnym na-
znakem lanyz{. Vino s vyraznou ovocnosti, pevnym
télem a dlouhym zdvérem. Ma potencidl dalsiho
zranf az 10 let. Doporucujeme ke grilovanym nebo
uzenym tmavym mastm, vyraznym typtm syrd,
napfiklad s modrou plisni.

4

odrida Pinot Noir

technologie Zraje na dubovych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie 000 @®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Pinot Noir
Icone

Limitovana edice odrtdy Pinot

Noir, kde hrozny pochézi z jedné nejlepsi vinice
Nova hora, dfive nazyvané ,Panské”. Barva je gra-
natovo — rubinova. Bohaté viné s aroma peckovi-
tého ovoce, tfesni a susenych Svestek. Harmonicky
doplniuje tony uslechtilého dreva a hotké ¢okolady.
V chuti je vino plné s bohatou strukturou vyvaze-
nych tfislovin a lahodnou dochuti.

34 Morava Velkopavlovickd podoblast
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odrida Cabernet Franc

technologie Vino zrdlo 24 mésict ve

vyroby francouzskych sudech.
intenzita
kategorie ©00©®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Cabernet Franc
Icone

Strukturovany kabernetovy buket cerného rybizu,
letnich ostruzin a prezralych svestek. Chut je
doprovézena harmonickym projevem tfislovin,
Cerné ¢okolady a kavy. Vino zrélo dva roky

ve francouzskych sudech.

5
odrtida 40 % Zweigeltrebe,
40 % Frankovka,
20 % Rulandské modré

technologie Zraje 12 mésicl
vyroby v dubovych sudech.

intenzita

kategorie 000 @®®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  3-6let

Velka Cervena Slipka

Cuvée tradic¢nich velkobilovickych odrdd -
Zweigeltrebe, Frankovka a Rulandské modré.
Hrozny pochdazeji z vybranych vinic Velkych Bilovic
a musi byt ru¢né sklizeny. Ma sytéjsi, rubinove
¢ervenou barvu. Viiné i chut pfipomina brusinky

a vyzralé tfesné. Vino s dlouhym zavérem a jistym
potencidlem zranf.

ER nas tip! |

odrida Merlot

technologie 14 mésicl zrani v novych
vyroby barikovych sudech.

intenzita

kategorie ©00@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Merlot
Icone

Limitovana edice odriidy Merlot,

kde hrozny pochézi z trati Nova hora. Barva je
tmavd, grandtova s rubinovym nadechem. Viné je
hned po otevieni lahve vyraznd, objevuji se lehké
tény dubového dreva a vanilky v kombinaci se
sirokou $kalou cerveného ovoce. Chut je dlouhd,
doprovézena sladkym projevem tfislovin, kavy,
¢okolddy a vanilky. Vhodné s jelenim ragu,

k pernaté zvéfiné nebo k ementalu.

6

odrtida Chardonnay

technologie 6 mésicl zrani ve fran-
vyroby couzskych dubovych
sudech typu barrique.

intenzita

kategorie ©00@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4roky
Chardonnay
Icone

Krasné vyzralé hrozny Chardonnay pochézi z vice
nez 40leté vinice z Velkych Bilovic. Fermentace a
nésledné zrani vina probéhla po dobu 6-ti mésicl

ve francouzskych dubovych sudech typu barrique.

Toto Chardonnay je ukazkou, ze burgundskym od-
ridam svédci zrani v sudech a vino je tak bohaté,
plné a s potencidlem delsiho zrani na lahvi.

4l s tip!

odrida Neuburg

technologie 6 mésict zrani ve fran-
vyroby couzskych dubovych
sudech.

intenzita

kategorie 0©0O®@®®

konzumace po 1.roce

dekantace ne

archivace  2-4roky
Neuburg
Icone

V obdi se tradovalo, ze ,kdyz na Neuburg, tak

k Sedldkdm®. U této odridy se drzime svych tradic
— hrozny pochdzi z vice nez 50 let staré vinice

a révu zde péstujeme klasicky v izkém sponu.
Tento Neuburg fermentoval a nasledné zrdl po
dobu 6 mésicll ve francouzském dubovém sudu.
Docilili jsme tak velmi bohatého projevu vina

s plnym a kofenitym zavérem.

8

odrida Ryzlink rynsky

technologie 6 mésict zrani ve fran-
vyroby couzskych dubovych
sudech.

intenzita

kategorie 000 ®®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4 roky

Ryzlink Icone

Krasné vyzralé hrozny Ryzlinku pochézeji z jedné
z nejlepsich vini¢nich trati Velkych Bilovic, dfive
nazyvané Panské. Fermentace a nésledné zrani
vina probéhla po dobu 6 mésicl ve francouzském
dubovém sudu. Jedné se o velmi komplexni
Ryzlink s potencidlem delsiho zrani v lahvi.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K¢

Velkopavlovickd podoblast Morava 35

Ceska republika

9

odrida Chardonnay

technologie Vyrobeno tradi¢ni

vyroby metodou kvaseni v lahvi.
Doba zrani 24 mésica.
20 % zékladnfho vina
fermentovalo ve fran-
couzskych dubovych
sudech.

intenzita

kategorie ©O©®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  ne

Sekt Blanc de Blanc

Chardonnay Extra brut,

Sedlak

Svétle zlatavé barva. Ovocné viné s aroma citruso-
vych plodu a ofechd. V chuti je pIné, mineralni

s jemnou kyselinou. Ma jemné, ale intenzivni
perleni s dlouhym zavérem.

PR novinic |

odrida Tramin cerveny
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Sedlak Tramin cerveny
vybér z bobuli (sladké)

Zaujme bohatou vlni rdzi, susenych bylinek, medu
a pomerancové kiry. Lahodna sladkost a vyvéazena
chut s vysokym extraktem cini toto vino idealnim
pro nevsedni okamziky. Vino svidné viné kvétl
Cajové raze, lici a jemného korent.

Rodinné vinaistvi Sedlak, Velké Bilovice, kolekce Icone rocnik  karton obsah fe'fgﬁf/iogpﬁ cenadoB000KE  snacky

1 95821 Renomé (cuvée Me, Zw, CF) 2022/23 6 0,75 450,41 545 572 @ &L
2 95842 (Cabernet Franc Icone 2021/22 6 0,75 370,25 448 469 @ Q{d L
3 95823 Merlot Icone 2022/23 6 0,75 329,75 399 419 @ QJ L
4 95831 Pinot Noir Icone 2022/23 6 0,75 329,75 399 419 @ 0{4 L
5 95829 Velka Cervené Slipka (cuvée Fr, Zw) 2021/22 6 0,75 270,25 327 343 @ QJ L
6 95836 Chardonnay Icone 2022/23 6 0,75 270,25 327 343 O 0@

Rodinné vinarstvi Sedlak, Velké Bilovice, kolekce Icone rocnik  karton obsah e o oot nacky
7 95837 Neuburg Icone 2022/23 6 0,75 270,25 327 343 O
8 95838 Riesling Icone 2022/23 6 0,75 270,25 327 343 O
Rodinné vinaistvi Sedlak, Velké Bilovice znacky
9 95840 Sekt Blanc de Blanc, Chardonnay Extra brut 2021/22 6 0,75 350,41 424 445 O
10 95841 Tramin cerveny, vybér z bobuli (sladké) 2023/24 6 0,75 240,50 291 306 O




odrida Sauvignon Blanc

technologie 9 mésicl zrani

36 Morava Velkopavlovickd podoblast

PR nés tip! |

odrlda Hibernal

technologie Fermentace v nerezovych

3

odrida Chardonnay

technologie Zraniv sudech - ¢ast ve

7

odrida Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych

B nas tip! |

odrlida Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych

Velkopavlovickd podoblast Morava 37

9

odrlida Frankovka

technologie 12 mésict zrani ve velkych

vyroby v barikovych sudech. vyroby tancich. vyroby velkych dubovych a ¢ast vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby sudech z francouzského
: - : - v barikovych sudech. _ - Nésledné 3 mésice ve dubu.
intenzita intenzita intenzita velkém dubovém sudu.

intenzita intenzita

kategorie @©@®@®@

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

kategorie @©@0@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

kategorie ©0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

kategorie 0O @®@®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  3-6let

Hibernal

pozdni sbér Chardonnay Rulandské Sedé
Sauvignon (polosuché) pozdni sbér T pozdni sbér
pozdni sbér Hibernal je jednou z nejmladsich u nas péstova- Vino jiskrné zlatoZluté barvy. Viné je koncentrova- RyZIInl,( ryPSky Uz ve vlini je patrnd vyzrélost a kvalita hrozn(. Franke"ka,
Vinohrad lezi v mirném svahu v katastru vini¢n{ nych odrdd. Vznikla kfizenim odrid Ryzlink nd, s aroma prezralého ovoce, medového melounu pOZdn' shér Viné je plnd, bohatd, pfijemné ovocnd, s tony kom- pOde shér

traté Nova hora. Osvézujici chut s ¢istym projevem
a s jemnou stopou po dfevéném sudu. Vino je
elegantni, intenzivni a precizni, v chuti s jemnou
mineralitou a dlouhym zavérem. Netypicky morav-
sky Sauvignon.

rynsky a Seibel. Toto polosladké vino mé zlatozlu-
tou barvu, ve vlni se objevuji jemné kvétinové
tény s kofenitym charakterem. Pfjemnd, kulatd

a vyrazné ovocna chut, ve které se krasné spojuje
pikantnf kyselina a zbytkovy hroznovy cukr.

a nédechem grapefruitu. Diky zréni v dubovych
sudech se objevujf tony vanilky. Chut pfijemné na-
vazuje na vani. Od za¢atku dominuji tony zralého
citrusového ovoce, které se spolu s medovymi
tény projevuji po celou dobu piti.

Vané vina je vyrazné ping, bohatd, s pevnou struk-
turou. Chut je dlouhd, vyrazna a minerdlini, s pfi-
jemnym zbytkovym cukrem a osvézujici kyselinou.
Mineralni vino se bude hezky hodit ke sladkovod-
nim rybam.

potovanych hrusek a citrus. Chut je opét pIng,
dlouhd, harmonicka, jemné zaobalend hroznovym
cukrem s pikantnim zévérem. Vhodné kombinovat
se Sunkou, susenymi rajcaty, grilovanymi rybami ci
telecim masem.

Barva vina je rubinové cervend - typicka pro
,Frankovky z Bilovic". Zaujme mladickou vyzralosti,
pfijemnym ovocnym aroma s tony ostruzin a nade-
chem vanilky a exotického koreni. Potencidl tohoto
vina je v horizontu pfistich 5 let.

PR 1 tip! | PR :: tip! 6 10 Tl na: tip! 12
odrida Veltlinské zelené odrdda Neuburské odrdda Tramin cerveny odrida Zweigeltrebe odrida Merlot odrida Rulandské modré

technologie 6 mésict zrani ve velkém
vyroby sudu.

intenzita

kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @©@0@@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

technologie Po fermentaci

vyroby v nerezovych tancich,
zrani 12 mésict
ve velkém dubovém sudu.

intenzita

kategorie @@ @®@®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  3-6let

technologie Po fermentaci

vyroby v nerezovych tancich,
zrani 12 mésic
ve velkém dubovém sudu.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  3-6let

technologie Po fermentaci
vyroby v nerezovych tancich,
zrdnf 12 mésicl
v dubovych sudech.

intenzita

kategorie 0O @®@®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  3-6let

o ) Neuburské o . Rulandské modré
Veltllr;(ske zelené staré kefe Trar;un cgrveny = | vybér z hrozni
staré kere i shé ozdni sbhér Zweigeltrebe Merlot i N
dni shi pozdni sbér p | hé dg : be "bér 2 h o M4 intenzivn{ viini sudenych $vestek a tfesn,
pozdni sber Vino ma ovocnou a kvétnatou vini. To vie dopro- (po osuc e) pozdni sber vyber z hroznu harmonicky dopInénou tény vanilky a marmela-

Vino ma bohatou a ovocnou vini s aroma limetky,
ananasu a medového melounu. V chuti se prolinajf
zralé ovocné tony a v delsim zavéru také mineralita
a prijemna kyselina. Velmi dobre pitelné vino pro
kazdy den. IdedIni k lehkym pokrm@m, drdbezimu
masu a zeleninovym jidlim.

vazi pIng, svézi chut s potencidlem delsiho zréni.
Pfi delSim leZeni se zvysuje viskozita vina a vzroste
sametovy dojem v Ustech. Dochut vina je harmo-
nickd a svézi. Neuburské je srdec¢ni zalezitosti
vinafstvi. Potési milovniky této odrldy a hodi se

k salatm a rybim pokrmdm.

Viiné je bohatd, ovocnd i pIné kofenitd s tony
kvetoucich rdzi, sefiku i jemnych parfémd. Chut
je pIné a dlouha s kulatym télem, snoubf se v ni
ovocnost s nazrélou kyselinou a medovym zavé-
rem. Vino které se idediné kombinuje s dribezim
¢i orientalnimi pokrmy.

M4 vyraznou ovocnou viani zrdlych visni, tfesni

a susenych $vestek, s nddechem ténU vanilky a ka-
vy. Elegantni vino s bohatou strukturou a lahodnou
dochuti cokolady Prijemné cervené vino, které
dobfte doprovazi pizzu nebo rdzné Upravy tmavé-
ho masa.

Ma prijemné aroma susenych $vestek, ostruzin

a borlvek, doplnéné o tony kévy, koufe a ¢okolady.
Mohutné, pIné vino s tony marmelady z drobného
¢erného ovoce. Harmonické tfisloviny a dubové
aroma davaji vinu delsi zavér. Hodi se k tmavym
masam, zveéfiné ¢i specialitdm na grilu.

dy. Chut je pInd, hutnd a bohatd. Snoubf vyrazné
tény marmelddového ovoce se stopou koufe

a sladkych trislovin. Trislovina s lehkou stopou
ovocné kyseliny je patrnd i v dochuti. Vino Ize
velmi dobfe kombinovat k pe¢enému masu,
specialitdm z kachny a syrdim.

Ceska republika

Rodinné vinafstvi Sedlak, Velké Bilovice ocnik  karton obsah  (enaad 60COKE cenado 6 B00KE Rodinné vinafstvi Sedlak, Velké Bilovice otnik  karton obsah  (enacd60COKE cenado 6 B00KE e,
7 95826  Sauvignon, pozdni shér 2023/24 6 075 150,41 182 191 O 7 95803 Ryzlink rynsky, pozdni sbér 202324 6 075 180,17 218 229

2 95809 Hibernal, pozdni shér (polosuché) 2023/24 6 0,75 180,17 218 229 O 8 95804 Rulandské Sedé, pozdni shér 2023/24 6 0,75 180,17 218 229 O

3 95816 Chardonnay, pozdni shér 2023/24 6 0,75 180,17 218 229 O 9 95817 Frankovka, pozdni shér 2022/23 6 0,75 180,17 218 229 @

4 95801 Veltlinské zelené, staré kee, pozdni shér 2023/24 6 0,75 150,41 182 191 O 10 95806 Iweigeltrebe, pozdni shér 2022/23 6 0,75 180,17 218 229 @

5 95802 Neuburské, staré kefe, pozdni shér 2023/24 6 0,75 150,41 182 191 O 11 95807 Merlot, vybér z hroznli 2022/23 6 0,75 220,66 267 279 @

6 95805 Tramin cerveny, pozdni shér (polosuché) 2023/24 6 0,75 180,17 218 229 O 12 95808 Rulandské modré, vybér z hroznii 2022/23 6 0,75 200,00 242 259 @
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o : cip! | 3l rovinica | na: tip! | ; CETE 7 s 5
odrida Frankovka odrlda Rulandské modré odrida Frankovka, Alibernet, odrida Rulandské modré, odrida Frankovka odrida Muskat moravsky
Merlot Zweigltrebe

technologie Vino vzniklo specidlni

technologie Zrdlo ve francouzskych

technologie Fermentace v nerezovych

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby selekei hroznt ze staré vyroby dubovych sudech. technologie Zrélo ve francouzskych technologie Tradi¢ni metoda. Lezelo vyroby tancich. vyroby tancich.
vinice. - - vyroby dubovych sudech. vyroby 60 mésicl na kvasnicnych ) - _ -
intenzita kalech. intenzita intenzita
intenzita N intenzita . i
kategorie ©00@®@® intenzita kategorie ©O0®@® kategorie ©0®@®

kategorie 00O @®

konzumace po 2.roce
dekantace  ano

archivace  3-8let

Edice Frankovka
vybér z hroznl

Diky lezeni na novych francouzskych sudech ziska-
lo ve vlni nadech visni, tfesni a cokolddy. Dlouhou
dochut vina doplnuje aroma dubového dreva

s tony vanilky.

konzumace po 2.roce
dekantace  ano

archivace  3-8let

Edice Rulandské modré
vybér z hroznl

Vybérem hrozn( a lezenim vina na francouzskych
sudech se ve vlini projevuje aroma Cerstvych visni
a malin. Lahodnost chuti je doprovazena susenym
lesnim ovocem v ¢okoladé.

kategorie 000 @®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ano

archivace  3-8let

Edice Cuvée MLASK

kategorie ©0O®®®

konzumace ihned
dekantace  ne

archivace  ne

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

(Madlovo laskavé cuvée) Sekt
vybér z hroznli Blanc de Noir :
Extra Brut Freestyle Frizzante

Specidlni cuvée z Frankovky, Alibernetu a Merlotu.
Kazda odrlda zrala minimalné 12 mésicl v novych
francouzskych sudech. Vino je vyrazné a pronikavé,
ucitite Sirokou paletu tonl cerveného, tmavého
peckového ovoce a kofeni. Na patfe je vino plné

a komplexni, s krdsnou texturou, bohatym ovoc-
nym projevem a jemnymi tfislovinami.

Klasicky sekt z odrdd Rulandské modré

a Zweigeltrebe. Doba lezeni na kvasnic¢nych kalech
minimalné 60 mésicU. Barva je svétle zlatozlutg,
perlenfjemné a vytrvalé. V intenzivni vlni jsou jas-
né patrné zralé cervené bobule a ndznak chlebo-
vinky. V chuti sekt plsobi pIné a harmonicky.

Frankovka Blanc de Noir

zemské, Madl

(polosuché)

Svézi, ovocné, jemné perlivé vino sycené
pfirodnim CO,. Frankovka blanc de noir Freestyle
je ,krystalicky” Cistd, pfindsi stylovost a lehkost.

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Freestyle Frizzante

Muskat moravsky, Madl
(polosuché)

Muskat moravsky Freestyle je krystalicky cCisty

typ Frizzante, které pfinasi stylovost a lehkost
podtrzenou svézim ovocnym charakterem.

VI nas tip! | 5 6 ('l novinka (F M novinka [nas tip! | (P2 nas tip!

odrida odrdda Sauvignon odrdda Ryzlink rynsky odrida Hibernal odrida Frankovka odrida Zweigeltrebe
technologie technologie Vino zralo 9 mésict technologie 12 mésicti zrani v 600 | technologie Fermentace v nerezovych technologie Vino zralo v dubovém technologie Zraje ve velkych
vyroby vyroby ve francouzskych sudech vyroby dubovych sudech vyroby tancich. vyroby sudu. vyroby francouzskych sudech.
- - 0 objemu 320 litrd. : - ) - ) - i .

intenzita intenzita intenzita intenzita intenzita

kategorie 00@®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-8let

Edice Merlot

pozdni sbér

Harmonické vino s intezivni vini zralych ¢ernych
tfesni a susenych fiku. Lahodné chut vina je dopro-
vdzena sladkymi a dobre strukturovanymi tfislovi-
nami. Zralo ve francouzskych sudech.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Edice Sauvignon
pozdni sbér
Vino s aroma citrusového ovoce, jemného

vanilkového dreva a Stavnaté kyseliny. Hrozny
pochazi z Velkych Bilovice, 30 let staré vinice.

kategorie @©@0@@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Edice Ryzlink rynsky

pozdni sbér

Tento jedinecny Ryzlink rynsky ze starych kef
ziskal ro¢nim lezenim na 600! sudu typické
medové tony lipového kvétu. Svézi kyselina
doplnuje excelentni chutovy zazitek.

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  3-8let

Hibernal
vybér z bobuli (sladké)

Vino s vyraznym projevem ve vini i chuti, kde
nejvice pfipominé cerny bez, angrest a lipovy kvét.
Lahodné, stavnaté vino, které urcité potési nase
chutové poharky

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-8let

Frankovka

pozdni shér

Viyrazné aroma s tény visiiového kompotu, bylinek
a kdvy. Komplexni vino s chuti cerveného bobulo-
vého ovoce.

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Zweigeltrebe
pozdni shér

Hrozny pochazi z lokality Predni hora. Jsou to jizné
exponované terasy se sprasovitou pldou. Vino

se dostava ze sklepa az po dvouletém lezeni,

kdy dosahuje sametové chuti. Projevuje se vyraz-
nou vani visnové marmelady, je pIné a dlouhé.

V chuti pfipomina ostruziny a visné.

Ceska republika

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢ cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Rodinné vinaf'stvi Mad|, Velké Bilovice, specialni vina rocnik  karton obsan  §e1° 0610 000C 08 znacky Rodinné vinaf'stvi Mad|, Velké Bilovice rocnik  karton obsah  (e°0¢10 000C o znacky
1 90459 Edice Frankovka, vjbérz hroznii 20212 4 075 371,90 450 473 @ 7 90463 SektBlanc de Noir Extra Brut 2016 6 075 330,58 400 420 O
2 90465  Edice Rulandské modré, vibér z hrozn 083 4 075 330,58 400 420 @ s 90440 (F;ZIZ:ST:hFér)eestyle, Frankovka Blanc de Noir, zemské W34 6 075 14876 180 189 O
3 90458 5‘;{,‘;‘1“;(?;?&”‘“ (Hidlowoaskavé cee) 03 4 015 28926 350 368 O 9 90454 Frizzante Freestyle, Muskat Moravsky, perlivé (polosuché) 0324 6 075 14876 180 189 ©
4 90457 Edice Merlot, (zrdlo na sudu) pozdni shér (2022 VZH) 2022/23 6 0,75 214,88 260 273 O 10 90464 Hibernal, vybér z bobuli (sladké) 2023 6 0,50 206,61 250 263 O
5 90460 Edice Sauvignon, pozdni shér 2022/24 4 0,75 264,46 320 336 @ 17 90431 Frankovka, pozdni shér 2022/23 6 0,75 181,82 220 231 [ ]
6 90461 Edice Ryzlink rynsky, pozdni shér 2021/23 6 0,75 231,40 280 295 @ 1290432 Iweigeltrebe, pozdni shér 2021/23 6 0,75 181,82 220 231 @




odrlda Sauvignon

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich, ¢ast v betonové
nadobé.

intenzita

kategorie ©@®®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Sauvignon
pozdni sbér

Vino s intenzivni vini cerného rybizu a lipového
kvétu. Stavnatou chut broskve a angre$tu doplnuje
svezf kyselinka a tony citrusovych plodu.

4

odrlda Tramin cerveny

technologie Fermentace v nerezové
vyroby nadobé.

intenzita

kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Tramin éerveny

pozdni sbér

(polosuché)

Opojna viné sipkové rlze se snoubf s paletou chu-
ti medu, susenych jefabin a hrusky. Svézi vyraz vina
harmonicky doladfi pokrmy z drlibeZe a teleciho
masa.

40 Morava Velkopavlovickd podoblast

2

odrtida Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich, 20 % v sudu.
intenzita
kategorie @©@®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Ryzlink rynsky

pozdni sbér

Ma syté Zlutou barvu se zelenkavymi odlesky. Viiné
vina je vyraznd, pIna, bohatd s pevnou strukturou.
Chut je dlouhd, vyraznd a mineralIni s osvézujici
kyselinkou.

5

odrdda Péalava

technologie Fermentace v nerezové
vyroby nadobé.

intenzita

kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Palava

pozdni sbér

(polosladké)

Aromatické vino s medové kofenitou dezertnosti,

tény manga a bananl. Jemna kyselina doda své-
Zesti a doplnf vas chutovy zazitek.

3

odrdda Hibernal

technologie Fermentace v nerezové
vyroby nadobeé.

intenzita

kategorie @@ @

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Hibernal

pozdni sbér

(polosuché)

Sldamové barva se zlatavymi odlesky a velmi dob-
rou viskozitou. Ve vini se prosazuji harmonické
ovocné tény s medunkou a matou, které v chuti
pfipominaji kompotované zralé broskve. Dlouhd
perzistence.

3l a3 tip! |

odrdda Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie @©@0@@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Ryzlink vlassky
pozdni sbér
»Mikulov, Novosedly*

Hrozny pochézi z 40 let staré vinice, kde velmi
dobre vyzraly a mély tretinovy podil botrytickych
bobuli. Vino mé svétlejsi zlatou barvu. Viiné ma
citrusové-botryticky charakter, s tony kandovanych
pomeranct a medu na pozadi. Pevna chut s ovoc-
nym projevem broskvového kompotu v delSim
mineralnim zavéru.

Rodinné vinafstvi Madl, Velké Bilovice, specidlni vina rocnik  karton obsah jfe'fgﬁH@/iogpﬁ cenadoB000KE  snacky
1 90446 Sauvignon, pozdni shér 2023/24 6 0,75 173,55 210 221

2 90447 Ryzlink rynsky, pozdni shér 2023/24 6 0,75 173,55 210 221 O

3 90448 Hibernal, pozdni shér (polosuché) 2024/25 6 0,75 173,55 210 221 O

4 90449 Tramin cerveny, pozdni shér (polosuché) 2023/24 6 0,75 173,55 210 221 O

5 90450 Pélava, pozdni sbér (polosladké) 2023/24 6 0,75 206,61 250 263 O

6 90456 Ryzlink viassky, pozdni sbér ,Mikulov, Novosedly” 2022/23 6 0,75 173,55 210 221 O

4 s tip! |

odrida Rulandské sedé

technologie Fermentace i zrani

vyroby v betonové nadobé.
intenzita
kategorie ©0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Beton

Rulandské Sedé

Vino je svézi, ale presto pIné s jemnym odrlidovym
charakterem pfipominajici vyzralé hrusky nebo
jablka, v nékterych letech vyraznéjsi mineralita.
Kyselina nenf agresivni a tak je vino dobre pitelné.

10

odrlida 85 % Sauvignon,
15 % Palava

technologie Fermentace i zrani

vyroby v betonové nadobé.
intenzita
kategorie ©0@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Beton
Sauvignon - Palava
(polosuché)

Beton - véem naprosto zndmy materiél. Tento po-
jem sém o sobé nejlépe odrdzi ryzost, mineralitu

a dlouhovékost. Cuvée vin Sauvignon a Palava
zralo 4 mésice v této staronové matérii, kde se
ni¢im neovlivnéno nadechlo, aby podpofilo Cistotu
ovocného aroma a lahodnost chuti.

I nas tip! |

odrida Frankovka

technologie Fermentace i zrani

vyroby v betonové nadobé.
intenzita
kategorie ©O0®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Beton
Frankovka
Vinice se nachazi na jiznim svahu Predni Hory.

Jednd o nejlepsi polohu na ¢ervena vina v obci.
Pady jsou sprasovité, dobre zéhfevné. Vino zraje

pouze v betonové nddobé a je velmi pIné a télnaté.

Vino je vhodné k masitym pokrmdm jako je
zvéfina, ale hodi se i k hovézimu.

11
odrida Sauvignon, Neuburské
technologie Fermentace i zrani
vyroby v betonové nadobé.
intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Beton
Sauvignon-Neuburské

Prijemné aromatické vino postavené na kombinaci
odrdd Sauvignon a Neuburské. Pred lahvovanim
zraje devét mésicl v betonovych tancich. Vino

ma vyraznéjsi aroma pripominajici bilé broskve,
angrest nebo kvétinové tény. V Ustech je vino kras-
né svézi s tony Cerstvych citrusti a bilych peckovin.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K¢

Velkopavlovickd podoblast Morava 41

Ceska republika

9

odrida Ryzlink viassky

technologie Fermentace i zrani

vyroby v betonové nadobé.
intenzita
kategorie ©0®@®

konzumace po 1. roce

dekantace  ne

archivace  2-4 roky
Beton
Ryzlink vlassky

Vino slamové barvy se zlatavymi odlesky. Viné gre-
pové pecky, mandli a tony rozinek. Mineralni chut
s Sirokym stfedem a dlouhou $tavnatou perzistenci.

12

odrida Sylvanské zelené
technologie Zrélo 9 mésict
vyroby v betonovém tanku.
intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Beton
Sylvanské zelené

9 mésicl zrani na betonu podporuje ovocny
charakter vina, je viak pInéjsi, vyraznéjsi v chuti
i barvé nebot po dokvaseni stravilo delsi dobu
na kvasinkach. Celkové vsak vino plsobi lehce
a ovocné.

Rodinné vinafstvi Mad|, Velké Bilovice rocnik  karton obsah (23006 000K 1080 znacky
90428  Beton Veltlinske zelené 2023/24 6 075 148,76 180 189 O

7 90429  Beton Rulandské sedé 202223 6 075 148,76 180 189 O

8 90430  Beton Frankovka 202324 6 075 148,76 180 189 @

9 90442  Beton Ryzlink vlassky 2023/24 6 075 148,76 180 189 O

10 90427 Beton Sauvignon-Pélava (polosuché) 2024/25 6 0,75 148,76 180 189 O

11 90455 Beton Sauvignon-Neuburské 2023/24 6 0,75 148,76 180 189 O

12 90462 Beton Sylvanskeé zelené 2021/22 6 0,75 148,76 180 189 O
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i nés tip! |

odrida Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@®®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Rulandské Sedé
kabinet

Harmonické aroma zralych merunék a broskvi,
elegantné doplnuje zemitou chut tohoto vina.
Prijemné a lehce pitelné vino.

4

odrida Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore @@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Ryzlink vlassky
kabinet

Vino zaujme intenzivni zelenkavou barvou s vy-
raznou vani zeleného jablka. Svézi chut podtrhuje
jemné perleni. Vino je velmi dobfe pitelné a osvé-
zujici. Doporucujeme k dusené, pecené i smazené
dribeZi a k pfirodnimu veprovému.

2

odrlda Mdaler Thurgau
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Miiller Thurgau
kabinet

Hrozny z vinice ,Pohfebisté” v trati Nova hora. Vino
zaujme svézi zlutozelenou barvou a pfjemnym
odrdovym aromatem, pfipominajicim rozkvetlé
ovocné kefe, doplnéné jemnym muskatovym
buketem. Je osvézujici chuti, i kdyz neptsobi
kysele. Doporucujeme k dribezim pokrmm.

5

odrtida Sauvignon

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore @@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Sauvignon
kabinet

Ovocné aroma s tény angrestu a lipového kvétu
se snoubi s paletou chuti citrusovych plodd

a broskve. Svézi jemnd kyselina doladi harmonii
a komplexnost zazitku.

3

odrida Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Veltlinské zelené
kabinet

Hrozny pochazi z trati Nova hora. PUdy jsou zde
sprasovité, misty jilovité. Vino s typickym odrddo-
vym charakterem coz je viiné broskvi, mandli

a dotekem bilého pepfe. V chuti mizeme najit
grep, hrusku a vzdy jemnou, svézi kyselinu.
Skvéle doprovodf lehka jidla z dribeze a ryb.

6

odrdda Frankovka

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Frankovka Rose
kabinet
Dlouhodoba studena macerace bobuli odridy

Frankovky dala vyniknout Uzasné chuti i vini
lesnich jahod. Skvélé letni osvézeni.

7

odriida Zweigeltrebe
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Zweigeltrebe Rose
kabinet
(polosladké)

Viné je ovocnd, mizeme zde hledat maliny,
zejména pak lesnf jahody, zalité jogurtem. Chut

je pfijemnd, lesnf jahody s jogurtem jsou doprova-
zeny kapkami limetky, které dodévaji vinu pozado-
vanou svézest.

8

odrida Zweigeltrebe

technologie Fermentace v nerezové
vyroby nadobé.

intenzita

kategorie @@@

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4 roky

Zweigeltrebe
zemské, Madl

Jemné strukturované leh¢i cervené vino. Ve vani
prevlada zrald Svestka a ¢ernd visen. V chuti je
jemné s nizkou stopou tfislovin, které rafinované
ukryva chut lesniho ovoce podporené pifiemnou
kyselinou. Skvéle se hodi ke grilovani a k syrdm
tvrdsi konzistence.

10

odrida Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @©@@

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Veltlinske zelené

zemské, Madl

Vino je leh¢iho, svéziho charakteru, viné velmi
jemna pripominajici kvét akdtu a cerstvé broskve.
Celkovy dojem vina je harmonicky.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K¢

Velkopavlovickd podoblast Morava 43

Ceska republika

9

odrlida Mdler Thurgau

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®

konzumace po 1. roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Miiller Thurgau
zemské, Madl

Svézi vino zelenozluté barvy. Odridové typicka
a intenzivni viné s aroma kvétl a akatového medu.

(I né tip! |

odrida Sauvignon blanc
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @@ @

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Sauvignon
zemské, Madl

Skvéle strukturovana lehci verze této odridy.

Ve vlini se projevuji bylinkové tony, v chuti domi-
nuje bild broskev se svézi kyselinou. Celkovy
dojem vina je harmonicky.

Rodinné vinaistvi Madl, Velké Bilovice rocnik  karton obsah fe'fgﬁf/iogpﬁ cenadoB000KE  snacky
1 90439 Rulandské Sedé, kabinet 2024/25 6 0,75 148,76 180 189 O
2 90424 Miiller Thurgau, kabinet 2023/24 6 0,75 123,97 150 158 O
3 90425 Veltlinske zelené, kabinet 2022/23 6 0,75 123,97 150 158 O
4 90426 Ryzlink vlassky, kabinet 2024/25 6 0,75 132,23 160 168 O
5 90443 Sauvignon, kabinet 2024/25 6 0,75 132,23 160 168 O
6 90444 Frankovka Rose, kabinet 2024/25 6 0,75 123,97 150 158 O

Rodinné vinafstvi Mad|, Velké Bilovice ocnik  karton obsah (23,006 000K o0 znacky
7 90445 Zweigeltrebe Rose, kabinet (polosladké) 2023/24 6 0,75 123,97 150 158 O

8 90438 Iweigeltrebe, zemské 6 0,75 107,44 130 145

9 90436 Miiller Thurgau, zemské 6 0,75 107,44 130 145 O

10 90437 Veltlinske zelené, zemské 6 0,75 107,44 130 145 O

17 90441 Sauvignon, zemské 6 0,75 115,70 140 155 O




44 Morava Velkopavlovickd podoblast
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(I s tip! | 2 EJl s tip! ] 7 Il nas tip! | Il s tip!
odrlida Muskat Moravsky odriida Ryzlink rynsky odriida Sauvignon Blanc odrlida Neronet odrlida Frankovka odrlida Cabernet Sauvignon

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore ©@®®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

technologie Fermentace a zrani
vyroby probihaly 10 mésict ve
velkém akatovém sudu.

intenzita

kategorie ©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

technologie Zrédlo 20 mésicl ve starsich
vyroby dubovych sudech.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

technologie Zrédlo 20 mésicl ve starsich
vyroby dubovych sudech.

intenzita

kategorie ©0®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Ryzlink rynsky
pozdni shér Frankovka Cabernet Sauvignon
Muskat moravsky ~Helezny dil“ Sauvignon Blanc Neronet pozdni shér vybér z hrozni
kablr‘!et . bata* Vino jemné zlatavé barvy. Lehce kvétnata vine pPde T(be“r p?Zdnl T(be“r ,,Novosady ,,Novosady
»Noviny, Niva Hrbata prechazi do tond susenych merunék a zeleného »Satrapky nSatrapky Barva temné rubinova. Ve vini najdeme susené Vino tmavé grandtové barvy. Viné je nazréld,

Vino je svétle zlatavé barvy. Nevtiravé muskatové
aroma s nddechem bélomasé broskve a susenych
merunék. Chut je lehkd, pfijemné aromaticka,

s jemnou grepovou dochuti. Vini¢ni trat Novosady.

4

odrida Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Rulandské sedé
vybér z hroznl

jablka. V chuti je vino pIné, Stavnaté, v doprovodu
svéZf kyseliny. Fermentace a zranf probihaly

10 mésict ve velkém akdtovém sudu. Vini¢ni trat
Helezny dil.

5

odrdda Tramin cerveny

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Tramin éerveny

Vino svétle zlatavé barvy. Svézi travnatd viné

s tény hluchavky a pomela. V chuti je vino svéz,

gs odradovym charakterem a dlouhym vyvézenym
zavérem. Vini¢nf trat Satrapky

il a3 tip! |

odrtida Chardonnay

technologie Zrélo 24 mésicl v sudech
vyroby z francouzského dubu.

intenzita

kategorie @©@0@@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Chardonnay Minimum
vybér z hroznl
»Novosady*

Vino fermentuje ve velkém
dubovém sudu, kde nasledné zraje na jemnych

Barva rudé fialova. Viné je krémov4, s tony povidel,
prezralych tfeSnf a ostruZin. V chuti je vino plné,
ovocné, s nizkym obsahem tfislovin a tanind.
Vini¢ni trat Satrapky.

([ nas tip! |

odrida Pinot Noir

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  3-6let

Svestky a visné v cokoladé, podbarvené jemnou
vanilkou. Velmi plna chut s harmonickou kyselinou
a sametovymi tfislovinami. Vino zrélo 20 mésica ve
starsich dubovych sudech. Vini¢ni trat Novosady.

(Al a3 tip! |

odrida Pinot Noir

technologie Zralo 36 mésict v sudech
vyroby z francouzského dubu.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Pinot Noir Minimum

s nddechem tfedni, ostruzin a tabdku. V chuti je vi-
no plné, se strukturou nasladlych tanind a dlouhou
dochuti. Vino zralo 20 mésicl ve starsich dubovych
sudech. Vini¢ni trat Novosady,

12

odrida 40 % Rulandské Modré,
30 % Cabernet Sauvignon,
30 % Frankovka

technologie Zraje 30 mésict
vyroby v barikovych sudech.

intenzita

kategorie ©000O®®

konzumace po 4.roce
dekantace ne

archivace  6-10let

Cuvée Hrdost
vybér z hroznl
darkovy obal

Cuvée HRDOST je postaveno
na plnosti Pinot Noiru, zpevnéné sametovym

ady vybér z hroznl Pinot Noir Rose vbé ¥
,,Nolvosa:y’ |¥|elezn - dil kalech jesté 12 mésicd. Poté se vino staci do sudd kabinet vyber & Il;lrsznu projevem Cabernet Sauvignonu a obohacené
(pO osuché) " | yh , z francouzského dubu o objemu 225 litrd, pficemz v kv »Satrapky ovocnosti Frankovky. Vino je syté cervené az vis-
Barva vina je zlataveé Zluta. Vané je komplexni, (po osuché) 30 % tvori sudy nové. Vino zde zraje dalsich »Satrapky Ma cihlové rubinovou barvu s typickymi pinotovy- fové barvy. Bohatd ovocnd viné s aroma vanilky,

krémova, podbarvend tony zlutého melounu,
medu a vanilky. Chut je pInd, jemné drevita

s nasladlym zévérem a vyvézenou kyselinou.
Vini¢nf trat Novosady.

ZlatoZlutd barva. Viné vina je dominantni, opojna,
s tony jitrocelového sirupu a lici. V chuti je vino
plné, jemné kofenité, s medové nasladlym
zavérem. Vini¢ni trat Helezny dil.

24 mésicl. Zlatavé Zlutd barva, jemna maslova
vliné s tony vanilky, kokosu a susenych fikd. V chuti
je vino pIné, krémové, podbarvené tony uslechtilé-
ho dreva v doprovodu nasladlych taning.

Vino svétle kordlové barvy. Viiné je svézi, bohats,
s tony ostruzin a kompotovanych tfesni. V chuti je
vino lehké, ovocité, v doprovodu jemné kyseliny.
Vini¢ni trat Satrapky.

mi odlesky. Vino je pIné, télnaté, avsak sametové

s vystupujicim buketem ovocnych marmelddovych
tond, lehkou stopou likérd a jemnym dotekem
tabakovych listk{. Vini¢nf trat Satrapky.

hrebicku a cedrového dreva. Stfedné plna chut

s tony bobulovitého ovoce, podporené sametové
hladkymi tfislovinami, v zavéru s ovocnou svézesti
a tony susenych Svestek.

Ceska republika

Rodinné vinafstvi Libor Veverka, Cejkovice ocnik  karton obsah  (enaad 60COKE cenado 6 B00KE Rodinné vinafstvi Libor Veverka, Cejkovice otnik  karton obsah  (enacd60COKE cenado 6 B00KE e,
7 95910  Muskat Moravsky, kabinet ,Noviny, Niva Hrbatd 2023/24 6 075 171,90 208 219 7 95907  Neronet, pozdni shér ,Satrapky” 202324 6 075 171,90 208 219 @

2 95901 Ryzlink rynsky, pozdni shér ,Helezny dil 2023/24 6 0,75 185,95 225 236 O 8 95904 Frankovka, pozdni shér ,Novosady” 2022/23 6 0,75 200,00 242 254 @ Qd
3 95902 Sauvignon Blanc, pozdni shér ,Satrapky” 2023/24 6 0,75 185,95 225 236 O 9 95906 Cabernet Sauvignon, vybér z hroznli ,Novosady” 2022/23 6 0,75 228,93 277 289 @ 0{,)
495903 Rulandské Sedé, vybér z hrozndi ,Novosady” (polosuché) 2023/24 6 0,75 200,00 242 254 O 10 95912 Pinot Noir rose, kabinet , Satrapky” 2023/24 6 0,75 164,46 199 199 O

5 95905 Tramin, vybér z hrozni ,Helezny dil” (polosuché) 2023/24 6 0,75 200,00 242 254 O 11 95909 Pinot Noir Minimum, vybér z hroznii , Satrapky” 2020/21 6 0,75 400,83 485 499 @ OQ/
6 95908 Chardonnay Minimum, vybér z hrozn@i ,Novosady” 2020/21 6 0,75 314,88 381 399 O 0@ 12 95911 Cuvée Hrdost (PN-CS-Fr), vybér z hrozni (darkovy obal) 2018/23 6 0,75 858,68 1039 1089 @ 0@




B vovinica [ nss tip! |

odrida Chardonnay

technologie Tradi¢ni metoda kvaseni
vyroby v lahvi, zrdlo 35 mésict
na kalech.

intenzita

kategorie 000 ®@®

konzumace ihned
dekantace ne

archivace  ne

46 Morava Velkopavlovickd podoblast

PRl i tip! |

odrlda Cabernet Sauvignon

technologie Vino zrélo ve
vyroby francouzskych barikovych
sudech Mercier.

intenzita

kategorie 000 @®@®

konzumace po 2. roce
dekantace ne

archivace  3-6let

Cabernet Sauvignon
vybér z hroznl
»Mikulov, Turold“

3

odrida Merlot

technologie 20 mésicl zrani v novém,
vyroby velkém, francouzském
sudu.

intenzita

kategorie 000 @®@®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  3-6let

Merlot
vybér z hroznl

4l s tip!

odrida Cabernet Moravia

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0®@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Cabernet Moravia
Rosé pozdni shér

I nas tip! |

odrda Svatovarinecké

technologie 18 mésict zrani
vyroby v moravskych dubovych
a akatovych sudech.

intenzita

kategorie 00 @®@®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  3-6let

Svatovarinecké vVOC
Modré hory
,Vrbice, Strané“

Oznaceni VOC Modré hory
garantuje plvod a nejvyssi

Velkopavlovickd podoblast Morava 47

9

odrlida Frankovka

technologie 20 mésicl zranf
vyroby v moravskych dubovych
a akatovych sudech.

intenzita

kategorie 0O @®@®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  3-6let

Frankovka VOC
Modré hory
~Vrbice, Kratky“

Sekt Ovocnd viné s aroma malin, borlvek a ostruzin, bi Jlehle | hé kvalitu vina, typického pro danou oblast. Hrozny

také Cerného rybizu, marmelady z lesnich plodd, »Vrbice, Ulehle (polosuché) pochazeji z redukované sklizné a vysledné vino Oznaceni VOC Modré hory garantuje plvod
Chardonnay Brut, A A g ) . . . . MR TSR A v, AR e A g
Horak vanilky, mlé¢né cokolddy, koure a kavy. Ve vyraz- Prvni Merlot z Vrbice z mladého vinohradu. Zrélo Barva vina je jiskrnd, syté jahodové rdzova. Viné je pod pfisnou kontrolou samotnych vinard. V pfi- a nejvyssi kvalitu vina typického pro danou oblast.

Svétle zlatd barva s jemnym perlenim. PIna,
mineralni a elegantni chut s jemnou kyselinou
a ovocnymi tény.

né chuti se objevuje marmeldda z drobného cer-
ného ovoce, tfisloviny a dubové aroma v delsim

zavéru. Vyzkousejte ho ke zvéfiné nebo jen tak
k popfjeni po sklenicce.

20 mésict ve velkém sudu z francouzského dubu
znacky Gamba se stfednim stupném vypaleni.
Jedné se o prvni plnéni, které tomuhle vinu dava
velky potencidl zrani na lahvi.

je ¢istd, intenzivni a jemna s vyraznymi ovocnymi
tény. V chuti je vino $tavnaté, svézi, s lehkym zbyt-
kovym cukrem a kyselinou. V chuti najdeme celé
spektrum letniho ovoce.

jemné vini zaujmou cisté ovocné tény postupné
prechézejici do Svestek, povidel a lesniho ovoce.
Chut je hebkd, ovocito-smetanova s hladkou
kyselinou a pfijemnou tfislovinou v zavéru.

Hrozny pochdzeji z vinice staré 29 let. Vino ma
tmavsi rubinovou barvu. Viné je ovocnd, s domi-
nantnim aroma Cerstvé visné a lehce i dreva.
Chut je plna s pfijemnou tfislovinou.

23 né tip! | LR nas tip! | 6 Ll nas tip! | 0 nés tip! | PR s tip!
odrlda Ryzlink rynsky odrtida Chardonnay odrtida Veltlinské zelené odrlida Ryzlink vlassky odrida Frankovka odrida Dornfelder

technologie Vino zralo 12 mésict
vyroby na jemnych kvasni¢nych
kalech.

intenzita

kategorie ©0®®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

technologie 14 mésict velkém
vyroby francouzském sudu.

intenzita

kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @©@0@@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

technologie Zrani ve velkém dubovém
vyroby sudu.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Ryzlink rynsky
pozdni shér Veltlinské zelené Ryzlink vlassky
,Mikulov, Turold“ Chardcgnnfw pozdni sbér pozdni shér Frankovka Rosé
pozdni sbér ~Kukle* ,Vrbice, Strané“ pozdni sbér Dornfelder
Zlatavé slamova barva s Zivymi odlesky. Skvele »Vrbice, Ulehle Vino mé svétle zelenou barvu. Pfjemnd, ovocna Svetlejsi, nazelenald barva. Svézi viiné s ovocnymi Pro vinafstvi Horak prvni suché rosé v apelaci VOC pozdni sbér

vyvazené, minerédlni vino s potencidlem zrani.
Prvni ,ryndk” v historii vinarstvi Hordk. Rok zrélo na
jemnych kvasni¢nych kalech v novém velkém sudu
ze slavonského dubu.

Vino zralo 14 mésicd na jemnych kvasni¢nych
kalech v novém velkém sudu z francouzského

dubu. Diky odbourané kyseliné jable¢né a lehké
stopé dfeva ma vino velky potencial zrani v lahvi.

viiné s aroma pfipominajicim citrusové plody.
Chut je suchd, podporend pfijemnou kyselinou.
Doporucujeme ke studenym masdm, riznym
Upravam ryb a smetanovym omackam.

a citrusovymi tony. Chut je sucha, lehce mineralni
s pikantni kyselinou v zavéru. Vino se hodi

k zeleninovym a téstovinovym salatim, vhodné

i ke studenym masdm.

Modré hory. Vino zrélo pUl roku ve velkém 3 000
litrovém sudu. PIné, seriozni a velmi specifické rosé,
které neni nutné vypit v mladém stavu. Pockat

se vyplati.

Barva je syta, tmavé visnove cervend. Viné je inten-
zivni a komplexni s aroma susenych trnek, povidel,
prezralych cernych tfesni a visni. Chut je lahodna

a kulatd, pfipominajici drobné bobulové ovoce.

Ceska republika

Rodinné vinafstvi Horak, Vrbice, Cernd fada rocnik  kerton obsah  CEN20dB000KE - cenado© 000KE  pp, Rodinné vinafstvi Horak, Vrbice, Zlata fada otnik  karton obsah  (enaod60COKE cenado 6 B00KE e,
1 96325 Sekt Chardonnay Brut 2020 6 0,75 354,55 429 455 O 7 96312 Cabernet Moravia Rosé, pozdni shér (polosuché) 2023/24 6 0,75 156,20 189 199 O

2 96305 Cabernet Sauvignon, vybér z hroznd ,Mikulov, Turold” 2022/23 6 0,75 228,93 277 291 Q,) 8 96311 Svatovafinecké VOC Modré hory , Vrbice Strané” 2019/22 6 0,75 156,20 189 199 @

3 96318  Merlot, vyjhérz hroznii Vrbice, Ulehle” 20223 6 075 22893 277 291 @ & 9 96315  Frankovka VOC Modré hory,Vrbice Krétky” 20212 6 075 156,20 189 199 @

4 96322 Ryzlink rynsky, pozdni sbér, Mikulov, Turold” 2022/23 6 0,75 200,00 242 255 0 & Rodinné vinafstvi Hordk, Vrbice, Modré fada

5 96323 Chardonnay, pozdnishér Vice, lehle” 00m 6075 20000 242 255 0% 10 96301 Ryzlink viaisky, pozdni shér Vibice, Strané” 0324 6 075 13058 158 166
Rodinné vinafstvi Hordk, Vrbice, Zlatd fada 17 96324 Frankovka Rosé, pozdni shér 22324 6 075 156,20 189 199

6 96307 Veltlinské zelené, pozdni shér,Kukle” 2022/23 6 0,75 156,20 189 199 O 12 96308 Dornfelder, pozdni shér 2023/24 6 0,75 156,20 189 199




48 Morava Velkopavlovickd podoblast

Velkopavlovickd podoblast Morava 49

1 2 3 yAl novinka | nas tip! | s IS "Bl novinka | nas tip!
odrlida Riesling odriida Veltlinské zelené odriida Veltlinské zelené odrlida Pinot Noir odrlida Pinot Noir odrlida Pinot Noir

technologie Zrani na jemnych kalech

technologie 9 mésict na jemnych

technologie Zrélo 9 mésicli na jemnych

technologie 18 mésicd zrani na sudech

technologie 18 mésict zrani

technologie 18 mésict zrani

vyroby v nerezovych tancich. vyroby kalech, zrani v sudech ze vyroby kalech ve velkém slavonské vyroby (starsi barrique sudy). vyroby na sudech. vyroby na sudech.
: - slavonského dubu. sudu (600 |). _ - _ - _ -
intenzita intenzita intenzita intenzita
. intenzita intenzita . . i
kategorie ©@®®® kategorie ©0O®®@® kategorie ©0O®®® kategorie ©0O®®@®

konzumace po 1.roce

kategorie @©@®@®@®

konzumace po 1.roce

kategorie 000 @®@®

konzumace po 2.roce

konzumace po 2.roce

konzumace po 2.roce

konzumace po 2.roce

dekantace ne dekantace ano dekantace ano dekantace  ano
- dekantace  ne dekantace ne e e e
archivace  2-4roky i R archivace  3-8let archivace  3-8let archivace  3-8let
- archivace  2-4 roky archivace  3-6let B B
Veltliner
»Vesnice Kurdéjov“
.. Radost a pozitivita. ,Zlaty bouquet” . .
Riesling costab O . Springer Springer
Vv ice Kurdgiov® kvétl Marigold a citron z Amalfi, spolu s Cerstvou Veltliner Springer Pinot Noir Zahteb ke Pinot Noir Rougi
»vesnice Kuraejov véni Zlutych jablek a jemnym nédechem maty. . hradiy ' . INO olr Zahrebenske INO olr Rouci
Vané hefmanku a lu¢nich kvétd s nuancemi lanoli- Stavnaté, osvézujici a chutné. Mirabelky a vyrazna »Vinohradky Pinot Noir Vino je elegantni, sametové cihlové cervené Hrozny pochdzi z vinice Ctvrté. Pinot noir klon

nu a sicilského citrusového oleje. Silna koncentrace
s bylinnymi tony a osvézujici vani citrond Amalfi.

V chuti kombinace pomerance a stavnaté broskve
s nddechem rozmarynu. V zavéru dlouhéd a vytrvald
chut pomela. Expresivni a krdsné pitelné.

broskvovost vytvareji radostnou hru se suchou,
kamenitou minerélnosti, v charakteru téméf
podobnou ryzlinku. Kyselosladka chut kumkvatu
s kofenim, mnoho klasického bilého pepre. PIné
energie a intenzity bez jakékoliv tézkosti.

Intenzivni a vébivé. Ve vlni si hraje krémové hruska
s bilym kofenim a tymidnem. V chuti se hruska,
smetana a kofeni poji s chuti mirabelky, aloe vera

a vanilkovym cheesecakem. Vysledkem je plné
vyvédzené lahodné vino s Cistym zavérem.

Vino je elegantni, sametové. Barva typicka pro
Pinot noir, cihlové cervena se zlatym okrajem.
Chut kompotovanych jahod, s vy3si kyselinou
s dlouhotrvajici dochuti a sladkymi tiislovinami.

Celkové styl vina pfipomina Volnay.

barvy s viskdznim a zlatavym okrajem. Ve vini
pocitujeme nadech cerveného ovoce, lesnich
plodl a jahod. Chut vina je elegantni, vicevrstva
s dotekem cerveného bobulového ovoce

i cokolady v dlouhé dochuti vina.

115 mél cca 14 dni kontakt se slupkou. Vino zrélo
18 mésict na sudech, lahvovano zac¢atkem cervna.
Nefiltrované, necifené. Barva granatova se zlatym
okrajem, jemny buket se sladkymi tfislovinami

a sametovou dochuti modrého ovoce.

4 5 BT 3l novinka |nas tip! | ([l novinka [nas tip!
odrlda Pinot Blanc odrtida Riesling odrtida Veltlinské zelené, Riesling, odrida Pinot Noir
Pinot blanc

technologie Zranina sudu o objemu technologie 9 mésict na jemnych technologie 18 mésict zrani
vyroby 600 | - slavonsky dub vyroby kalech, zréni v sudech technologie Zranf po dobu 36 mésict vyroby na sudech.

(60 %), dale na nerezovém ze slavonského dubu. vyroby na kalech i .

tanku (30 %) a na sudu - - - - intenzita

typu barrique (10 %). intenzita intenzita kategore 00000
intenzita kategorie ©00@®@® kategorie ©00@®@®

kategorie ©00®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

konzumace ihned
dekantace  ne

archivace  ne

konzumace po 2.roce
dekantace  ano

archivace  3-8let

Riesling
,Stara hora“ Sori
ringer
Exploze zralych broskvi, Prnothoir Rou&i
. I merunék a kandované
Pinot Blanc Sekt 36M The Best

»Vinohradky*

Jemné viné rize z Kazanlaku vybuzuji chuté jako
med, citronova kira, zelené jablko, malina a ndznak
kofenf jako skofice a htebicek. Krémova textura

a mineralita pomleté kiidy prohlubuji strukturu

a zintenzivnuji chuté cerstvych merunék a hrusek,
makadamovych ofiskd, zdlraznéné tény zazvoru

a kurkumy.

pomerancové kiry, prohlubujici

viiné Salvéje. Bohaté texturované vino s vani bylin,
ovoce a nerezové minerality. Sirupova Stavnatost
zralé asijské hrusky s tény ananasu a kvétl bezu,
sladkost pomeranc a mandarinek, nsledovana
pfitomnosti hefmanku a broskvi, pokracuje chuti
marmelady ze zlutych slivek, kofenénou vanilkou,
skofici a zazvorem. Bohaty a Siroky charakter

se silnou texturou pfispiva k dlouhému zavéru.

Intenzivni a zivé. Citrénovad marmelada, bergamot,
bily rybiz a marcipan se dokonale spojuji s jemnou
sladkosti zlaté broskve a lesnich jahod, zatimco
aromatické alpské byliny rozvijeji cestu s pozoru-
hodnou hloubkou. Jemné bublinky pfinaseji textu-
ru morusového hedvabi, propletenou mineralnim
charakterem, ndznaky mofské soli, jemnou horkosti
a dotekem bilého pepre.

Barva rubinova, jemny buket se sladkymi tfislovina-
mi a sametovou dochuti zralych tfesnf . Vino zralo
18 mésict na sudech. Na Rouci jsou vybirdna ta
nejlepsi Pinot noir vina z ro¢niku. Na vyrobeni jed-
né lahve padnou hrozny ze dvou kef(. Elegantni,
sametové, jemné. Viné i chut je v harmonii. Prvni
dousek je tfeSriovy kompot, se zavérem horké
cokolady.

Ceska republika

Vinafstvi Gurdau, Vesnice Kurdéjov rocnik  kerton obsah  CEN2C0dB000KE - cenado© 000KE  pgp,

7 95026  Riesling,Vesnice Kurdéjov” 2023 6 075 384,30 465 521 OL

2 95027 Veltliner,Vesnice Kurdéjov” 2022/23 6 0,75 303,31 367 410 OL

Vinafstvi Gurdau, Kurdéjov, Stard hora & Vinohradky

3 95036  Veltliner,Vinohradky” 20223 6 075 400,00 484 542 OL Jaroslav Springer, Boretice ocnik  karton obsah  (enaod 60COKE cenado 6 00KE pnpp,

4 95035  PinotBlanc,Vinohradky” 2023 6 075 412,40 499 561 OL 7 96851  Springer Pinot Noir 20223 6 075 351,24 425 545 @ &L

5 95029 Riesling,Stard hora” 2023 6 075 560,33 678 759 OL 8 96852  Springer Pinot Noir Zihiebenské 2023 6 075 420,66 509 639 @ &L
95037 Riesling ,Stara hora” Magnum v dérkovém boxu 2022/23 3 150 176033 2130 2130 Ol 9 96853  Springer Pinot Noir Rouci 2023 6 0,75 500,00 605 %69 @ &L

6 95038  Sekt36M 6 075 811,57 982 1100 OL 10 96854  Springer Pinot Noir Routi The Best 20223 6 075 850,41 1029 1329 @ &L
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(I s tip! | 2 ETE 3 7 B 8 9
odrida Irsai Oliver odrlda Muskat moravsky odrida Veltlinské zelené odrida Ryzlink rynsky odrida Ryzlink vlassky odrida Palava
technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich.

intenzita intenzita intenzita intenzita intenzita intenzita

kategorie ©@®®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Muskat moravsky

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

kategorie ©0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

kategorie ©O0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

kategorie ©0®@®

konzumace po 1. roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

kabinet . ] Palava
| (polosladkeé) linelcé el Ryzgnk rgnsky pozdni sbér
Irsai Oliver o . N . Veltlinské zelené ozdni shér 5
kabi Barva zelenozlutd, viné je velmi vyrazna ovocna dni sh& p | hé S e PR (pOIOSIadke)
abinet s muskatovymi az cernorybizovymi tony. Prijemné pozdni sber (po osuché) 4 dni sbé y Barva je zlatozlutd, viiné odrlidova a vyrazna
Ma zelenozlutou barvu, jemnou muskatovokore- aromatické, v chuti citime tropické ovoce a cerstvy Vino zlatozelené barvy. M4 elegantni, kvétinovou Toto polosuché vino mé zelenozlutou barvu. pozaniisber s aroma kvétd a koreni, také lehce rlze a fialky.

nitou vani a pfijemnou ovocnou chut s pikantni
kyselinou, kterd davé vinu svézest. Velmi Uspésné
vino poslednich let, které je stéle vice oblibené.

hrozen. Pfes mimofadnou vyzralost se opét diky
zvladnuté vyrobé podafilo udrzet svézi kyselinku,
kterd celkovy dojem vina nalezité zvyraznuje.

vlni a svézi ovocnou chut s jemnou kyselinou.
Dobte doprovodi jarni zeleninové polévky nebo
pokrmy s chfestem.

Aromaticka viné s tony lipového kvétu. Chut nava-
zuje na vUni a je zvyraznéna pikantni kyselinou,
v zavéru doplnénd o lehké medové tony.

Vino ma svétlou, Zlutozelenou barvu. Tento Ryzlink
vlassky je stredné plny, harmonicky, podporeny
pikantni kyselinou.

Toto polosladké extraktivni vino ma harmonickou
kyselinu a medovy zavér, coz umocruje jeho
plnou chut.

4 5 6 10 11 Qe (Pl nas tip!
odrida Rulandské sedé odrlida Tramin erveny odrlida Chardonnay odrlida Hibernal odrida Chardonnay odrida Merlot

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©O0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @©@0@@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Chardonnay
Rulandské sedé pozdni sbér
pozdni sbér Tramin Cerveny (polosuché) Merlot rosé
(polosuché) pozdni shér Vino Zlutozelené barvy, mé jemnou a kofenitou Hib I Chardonnay Remake pozdni sbér

& ! iperna r a 2

Vino zlatozluté barvy, méa vyraznou vani s aroma (polosuché) chut, ve které se objevuji ovocné a minerdinf tony, ozdni sbér pozdni sbér (polosuché)
kandovaného ovoce, minerality a zemitosti. Chut je Ma zlatozlutou barvu a pfijemnou vani s aroma v zavéru s dotekem Zlutého melounu a pikantni p losladké Viyroba tohoto vina s ndzvem Remake je inspirova- Polosuché riizové vino rubinovo-lososové barvy,
velmi extraktivni s pikantni jemnou kyselinou, fialek a rdzi. Chut je plna a kofenita, v zavéru vyraz- svézi kyselinou po citrusovych plodech. Dobre se (pO osladké) na zplsobem vyroby vina z dfivéjsich let za pouziti které se prezentuje jak ve vlini tak i chuti aroma

v zavéru s ofechovymi tény. Vino bylo zpracovano
reduktivni technologif.

né medové tony. Vino je vhodné ke slavnostnim
prileZitostem.

hodi k lehcim Upravédm sladkovodnich ryb, grilova-
nému kufecimu masu nebo vegetarianské teriné.

Velmi aromatické a extraktivni vino s jemnymi tony
citrusd a angrestu.

dnesni moderni technologie. Vino zlatozluté barvy.
Ve vlini i chuti kandované ovoce a zluté melouny.

lesniho ovoce. IdedIni hodné vychlazené na letni
terasu.

Ceska republika

Vinafstvi Vladimir Tetur, Velké Bilovice roenik  karton obsah Cbee”;DOPdH@/iOgPKHC cenadoB000KE  nacky
Vinafstvi Vladimir Tetur, Velké Bilovice oenik karton obsah (a4 6OCOKE cena doB000KE oy 7 95714 Ryzlink rynsky, pozdni shér (polosuché) 2324 6 075 15537 188 198 O
195701 Irsai Oliver, kabinet 2022/23 6 0,75 155,37 188 198 O 7 95736 Ryzlink rynsky, pozdni shér (polosuché) 2021 6 0,75 247,93 300 315 O
2 95715 Muskat moravsky, kabinet (polosladké) 2024/25 6 0,75 155,37 188 198 O 8 95713 Ryzlink vlassky, pozdni shér 2022/23 6 0,75 155,37 188 198 O
3 95705 Veltlinské zelené, pozdni shér 2022/23 6 0,75 132,23 160 168 O 9 95710 Pélava, vyber z hrozni (polosladké) 2024/25 6 0,75 173,55 210 221 O
4 95703 Rulandské $edé, pozdni shér (polosuché) 2023/24 6 0,75 155,37 188 198 O 10 95731 Hibernal, pozdni shér (polosladké) 2023/24 6 0,75 173,55 210 221 (@]
5 95704 Tramin cerveny, pozdni shér (polosuché) 2022/23 6 0,75 155,37 188 198 O 11 95735 Chardonnay Remake, pozdni shér 2022 6 0,75 163,64 198 208 O
6 95706 Chardonnay, pozdni shér (polosuché) 2023/24 6 0,75 155,37 188 198 O 12 95712 Merlot rose, pozdni shér (polosuché) 2023/24 6 0,75 155,37 188 198 O
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1 2 novinka 3 7 8 9
odrida Rulandské modré odrlda Cabernet Sauvignon odrida Veltlinské zelené odrida Chardonnay odrdda Rulandské sedé odrida Ryzlink rynsky

technologie Zpracovéno bezoxida¢ni
vyroby reduktivni technologif
v uzavieném tanku
(vinifikatoru).

intenzita

kategorie ©@®®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0®@®

konzumace po 1. roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Chardonnay Rulandské Sedé
T pozdni sbér pozdni sbér Ryzlink rynsky
Rulandske modre Prijemnd, nasladld a nekomplikovana viné s aroma Odridovd, stfedné vyrazna, presto harmonicka va- pOZdn' sbér

vybér z hroznl

Granatova az cihlové Cervend barva. Vino je velmi
silné a vyrazné. V chuti je dlouhé, kofenité s pfichu-
ti po peckovindch a mandlich. ZpUsob zpracovani
jesté vice prohlubuje chut tohoto vina o prijemnou
sametovou trpkost.

VI s tip! |

odrida Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore @@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Cabernet Sauvignon

pozdni sbér

Vino temné granatové barvy. Viné je ovocna
s tony borlvek a rybizu. Chut je intenzivni

a kofenita doprovéazena chuti zralého lesniho
ovoce.

5

odrtida Sauvignon blanc

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore @@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Veltlinské zelené
jakostni, Tetur

SvéZi jakostni vino svétlé, zelenozluté barvy. Viné
i chut na sebe dobfe navazuji - je patrna jemna
ovocitd kyselina a tény lipového kvétu.

6

odrtida Zweigeltrebe

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

tropického ovoce, mandli a cerstvého tvarohu.
Rizna, pomérné extraktivni a celkem dlouhd chut
s ndznaky sladkého kofent, tureckého medu a bilé-
ho bobulovitého ovoce. Pfijemné, technologicky
dobre vyrobené vino, které potési milovniky této
mezindrodn{ odrady.

né s charakteristickym aroma maslového peciva,
citrust a bilych broskvi. Stavnatd, Cistéa a svézi chut
se stfedné plnym zavérem a decentnimi tony
zralych hroznd a Cerstvych hrusek. Doporucujeme
podavat pfi teploté 10 — 12 stuprit a kombinovat
s pokrmy z ryb.

Hezkd, ovocné svézi a Cerstva viné s aroma
merunék, tureckého medu a titinového cukru.
Odridové typicka, fizna a pifima chut s tény
zralého angrestu, bilého rybizu a susenych
merunék. Celou chuti provézi dobte zakompo-
novana kyselina, kterd tvofi pater celého vina.

10

odrida Merlot

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  2-5let

Merlot
e . vybér z hrozni
Rulandské Sedé Sauvignon e : ‘ ) o
zemské. Tetur jakostni, Tetur Zweigeltrebe Cerstva, nekomplikovana a sladce ovocné chut
I ’ hé I ’h P iak P s aroma cerstvych lesnich plodd, mlécné cokolady
(polosuche) (polosuché) Jakostni, Tetur a visni. Chut je prijemna, s tvrdsi tfislovinou a fiz-

Vino zlato3edé barvy. M& decentni vini s aroma
ovoce. Chut je jemna, s tény kompotovanych
hrusek a merunék.

PIné, odrlidové vyrazné, aromatické vino ovocného
charakteru a zelenoZluté barvy. V chuti citime
angrest a rybiz a na konci je jemna kyselina.

Toto vino se prezentuje rubinovou barvou.
Je hladké s plnou chuti a s jemnou tfislovinou,
v zavéru s tony borlvek a visni.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

néjsi kyselinou, kterd dava vinu zajimavou svézest.
V zavéru se objevuji tony papriky a cerveného
rybizu.

Ceska republika

Vinafstvi Vladimir Tetur, Velké Bilovice rocnik  karton obsah 00 A znacky

1 95732 Rulandské modré, vybér z hroznii 2018/19 6 0,75 177,69 215 226 @

2 95725 Cabernet Sauvignon, pozdni shér 2018 6 0,75 173,55 210 221 @

Vinafstvi Vladimir Tetur, cenové vjhodnd vina Vinafstvi Baloun, Velké Pavlovice ocnik  karton obsah  (enaod 60COKE cenado 6 00KE pnpp,
3 95719 Veltlinske zelené, jakostni 2023/24 6 0,75 99,17 120 139 O 7 080016  Chardonnay, pozdni shér 2022/23 6 0,75 194,21 235 247 O
4 95724 Rulandské Sedé, zemské (polosuché) 2022/23 6 0,75 107,44 130 145 O 8 070010  Rulandské Sedé, pozdni shér 2023/24 6 0,75 199,17 241 253 O

5 95727 Sauvignon, jakostni (polosuché) 2023/24 6 0,75 111,57 135 149 O 9 070011  Ryzlink rynsky, pozdni shér 2022/23 6 0,75 194,21 235 247 O

6 95723 Iweigeltrebe, jakostni 2017/21 6 0,75 99,17 120 139 @ 10 070008  Merlot, vybér z hroznii 2021 6 0,75 202,48 245 258 @




(I nés tip! |

odrida Cabernet Sauvignon
technologie Vino zralo v dubovém
vyroby sudu.

intenzita

kategorie ©00®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Burgunder

Cabernet Sauvignon

vybér z hroznl

»Valtice, Kacisdorfské pole“

Tmaveé Cervena barva s granatovymi odlesky.
Nazrald viiné s nddechem dzemu z lesniho ovoce.
Chut kofenita s tony skofice a perniku s ¢okolado-
vou polevou. Vino zrélo v dubovych sudech.
Skvéle doprovodi telecf steaky, tvrdé syry.

4

odrida Péalava

technologie Vino zrélo v dubovych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie 00@®®

konzumace po 1. roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Burgunder

Palava

vybér z hroznl

»Valtice, Kadisdorfské pole“

ZlatoZluta barva. Viné kvetouciho bezu a pampe-

liskového medu. Chut po mangu a sladkém kofeni.

Vino zralo v dubovych sudech. Vhodné pokrmy
jsou pecené ryby, polotvrdé syry.

54 Morava Velkopavlovickd podoblast

2

odrlda Rulandské modré

technologie Vino zralo v dubovém
vyroby sudu.

intenzita

kategorie ©00@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Burgunder

Rulandské modré

vybér z hroznl

»Mikulov, Pod Svatym kopeckem*
Rubinova barva s cihlovym okrajem. Aroma pecko-
vého ovoce s tony kakaa a vanilkového lusku. Chut

jemna a sametova. Vino zralo v dubovych sudech.
Vhodné pokrmy grilovana veprova masa a tvrdé

Syry.

I nas tip! |

odrdda Rulandské bilé

technologie Vino zralo v dubovém
vyroby sudu.

intenzita

kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Burgunder

Rulandské bilé

vybér z hroznl

+Valtice, Kadisdorfské pole“

Zlatd barva. Viné tropického ovoce, manga

a merunky. Chut plna po prezralych hruskach,
lipovém medu a lékofici. Vino zralo v dubovych
sudech. Vhodné pokrmy jsou steaky, pecené ryby
a polotvrdé syry.

3

odrida Merlot

technologie Vino zralo v dubovém
vyroby sudu.

intenzita

kategorie ©00@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Burgunder

Merlot

vybér z hroznl

»Valtice, Kacisdorfské pole*

Tmavé Cervena barva. Ovocnd viiné s tony cedro-
vého dreva a $vestkového dzemu. Chut vyzrala

s jemnym taninem a naddechem skofice, hfebicku
a sladkého koren. Vino zralo v dubovych sudech.
Vhodné pokrmy jsou zvéfina a tvrdé syry.

6

odriida Palava, Rulandské sedé,
Merlot

technologie Vina zrdla v dubovych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace ihned
dekantace ne

archivace ne

Set miniatur
3x 0,251
vybér z hroznl

Merlot - tmaveé rubinova barva.

Viné s nadechem dzemu z lesniho ovoce

a tabakovych listl . Chut harmonickd, nazrala, po
Svestkovych povidlech s tony skofice a cokolddy.
Rulandské $edé - zlatoZlutd barva. Viné citrust

a lu¢nich kvétd. Chut sladce ovocna po Zlutém
melounu a susenych merurikach. Palava - zlatozlu-
td barva. Vané kvetouciho bezu a pampeliskového
medu. Chut po mangu a sladkém koreni. Vhodné
pokrmy jsou pecené ryby, polotvrdé syry.

9

odrlida Cabernet Sauvignon
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Rosé

Cabernet Sauvignon

pozdni shér

»Mikulov, Pod Svatym kopeckem*

Barva svétle rlizova. Ovocnd viné s tony bilych

kvétd. Chut s projevem zavareniny z lesniho ovoce.

Vhodné pokrmy jsou kufeci steaky, ovocné salaty.

7

odrida Ryzlink rynsky,
Mugkat moravsky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich, syceno CO,,

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Frizante

perlivé

(polosuché)

Svétle zlatd barva. Viné sladce ovocnd s nadechem

akatu. Chut kofenitd po citrusech s tény bezinko-
vého sirupu.

10

odrida Sylvanské zelené

technologie Zraje v dubovych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Sylvanské zelené VOC

»Valtice, KniZeci vyhlidka“

Zlatozluté barva s elegantnimi odlesky. V ovocné
chuti prevlddé ananas, ale najdeme zde i tony
bilych kvétd, citrust a nektarinek. Skvéle doprovodi
plody more, nebo jemné syry.

Mikulovskd podoblast Morava 55

8

odrlida Svatovaviinecké

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich, syceno CO,.

intenzita

kategorie ©0®@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Frizzante rosé

Svatovarinecké, Moravino
(polosuché)

Svézi rlZzova barva, aroma s tony malin a cervené-

ho rybizu. Chut pIna, harmonickd s tény sladkého
melounu.

) ovinka

odrida Rulandské modré
technologie Vino zrélo
vyroby v sudech.
intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Rulandské modré VOC
,Valtice, Pod Reistnou“

Rubinové barva. Nazrald viné kompotovanych
tresni s tony kakaa a vanilkového lusku. Chut jemné
sametova, sladce dzemova s tony lékofice. Vino
zralo v sudech. Vhodné pokrmy jsou zvéfinové
speciality, tvrdé syry.

Ceska republika

Moravino Valtice, Mikulovskd podoblast, fada Burgunder ~ oenic  karion obsah  (E19.006000KC cenado 000KE 5y
Vinafstvi Vladimir Tetur, Velké Bilovice ro¢nik  karton obsah LEMSSH?OOSP& cena duDggOO « znacky . . L
czbrmn/s 8 6 95132 Set miniatur 3x 0,25 vybér z hrozndi (Pa+R$+Me) 2022/23 6 0,75 390,08 472 489 O
Burgunder Cabernet Sauvignon, vybér z hroznii .
19518\ tice, Katisdorfske pole” 020216 075 232,23 281 289 0 7 95118 Frizante (RR+MM) perlivé (polosuché) 6 075 150,41 182 188 ©
> ogpp5  burgunder Rulandské modré, vybér z hrozni W2 6 075 23223 281 289 @< 8 95127 Frizante rose, Frankovka, perlivé (polosuché) 6 075 150,41 182 188 O
,Mikulov, Pod Svatym kopeckem” ! ’ Rosé Cabernet S inish
. 0sé Cabernet Sauvignon, pozdni shér
3 95124 Burgunder Merlot, vybér z hrozni Valtice, Kacisdorfské pole”  2022/23 6 0,75 232,23 281 280 @<L 9 95133 Mikulov, Pod Sv. Kopeckem” 202224 6 0.75 150,41 182 88 O
4 95131 Burgunder Palava, vybér z hroznii  Valtice, Kacisdorfské pole”  2023/24 6 0,75 232,23 281 289 O 10 95117 Sylvanské zelené VOC, Valtice, KniZeci vyhlidka” 2023/24 6 0,75 174,38 211 218 O
5 gs13  bugunderRulandské bilé, vibérz hrozni 2023 6 075 23223 281 289 O 71 95134 Rulandské Modré VOC,Valtice, Pod Reistnou” 20/3 6 075 169,42 205 212 0

Valtice, Kacisdorfské pole”




56 Morava Mikulovska podoblast

Mikulovskd podoblast Morava 57

1 2 3 7 EXTE R nas tip! 9
odrida Rulandské sedé odrlda Ryzlink rynsky odrida Sauvignon Blanc odrida Chardonnay odrida Cabernet Sauvignon odrida Merlot

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@®®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

technologie 4 mésice zrani v barikovych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie ©0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

technologie Zraje v sudech
vyroby 12-24 mésicl.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Sauvignon Merlot
Rulandské sedé Ryzlink rynsky pozdni sbér Chardonnay Barrique Cabernet Sauvignon pozdni sbér
pozdni sbér pozdni sbér »Valtice, Kacisdorfské pole* pozdni sbér pozdni sbér »Valtice, Kacisdorfské pole“

»Valtice, Hintertaly“

Svétle Zlutd barva. Citrusové viiné s tony suseného
zahradnfho ovoce. Chut je plng, kofenitd, s pfijem-
nou kyselinou. Je vhodné ke kufecimu, veprovému
masu na grilu a zeleninovym saldtlm se syrem.

»Valtice, Kacisdorfskeé pole“

Vino zlatavé barvy, které ma vyrazné aroma
bezinkového kvétu a akétu. Chut je ovocné naslad-
1& s tony medu a merurikové marmelédy. Dobre

se hodi k pecenym rybam a polotvrdym syrlm.

Ma svétle Zlutou barvu a vini po kvétech cerného
bezu s aroma ¢erného rybizu. Chut je Stavnatd

a ovocna s tény broskvi a ananasu. Idedini k bilym
mastm se smetanovou omackou, grilovanému
pstruhovi a jemnym syrim.

»Valtice, Kacisdorfské pole*

Vino ma zlatozlutou barvu a zajimavou vini tropic-
kého ovoce. Chut je plna a harmonicka s tony citru-
sového a uslechtilého dreva. Hodi se ke grilovanym
rybam a polotvrdym syrtim.

»Valtice, Kacisdorfské pole“

Ma rubinovou barvu. Pfijemna viné sladkého suse-
ného ovoce. PInd a vyvéazena chut s tony kofenf

a perniku s ¢okolddovou polevou. Vhodné ke zvéfi-
né s ovocnymi omdackami a tvrdym syrdm.

Ma granatovou barvu a vini s aroma lesniho
ovoce a susenych svestek. PInd chut s tony perni-
ku s ¢okoladovou polevou je podpofena jemny-
mi tfislovinami. Vhodné k vepfovym steakiim

a tvrdym syrdm. Podavejte pfi teploté 16-18 °C.

PN tip! | Pl rovinica Jns tip! | 6 00 s tip! | 1 Py i tip!
odrida Maller Thurgau odrdda Ryzlink viassky odrdda Pélava odrida Svatovaviinecké, odrida Frankovka odrida Svatovaviinecké
Frankovka

technologie 4 mésice zrani v barikovych

technologie Fermentace v nerezovych

technologie Fermentace v nerezovych

technologie 4 mésice zrani v barikovych

technologie Zraje v sudech 12-24

vyroby sudech. vyroby tancich vyroby tancich. technologie Zraje v sudech vyroby sudech. vyroby meésicl, 4 mésice pak
: - : - : - vyroby 12-24 mésic. ) - v sudech barikovych.
intenzita intenzita intenzita intenzita

intenzita intenzita

kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Miiller Thurgau

pozdni sbér

»Mikulov, Pod Svatym kopeckem*
Zlaté barva. Intenzivni viiné rozkvetlé louky.

Chut po zralych hroznech a cukrovém melounu.
Vhodné pokrmy jsou zeleninové rizoto, polotvrdé
a smetanove syry.

kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Ryzlink vlassky

pozdni sbér

,Valtice, Pod Reistnou“

Svétle Zluté barva. Kvétinova viné s tény zralého
grepu. Chut jemné mineréIni po suseném ovoci
a merunkové marmeladé. Vhodné pokrmy jsou
veprové steaky, polotvrdé syry.

kategore ©0©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Palava

vybér z hroznl

»Valtice, Kacisdorfské pole*
(polosladké)

Toto polosuché vino ma zlatavou barvu a pifjem-

nou, odrdovou vini s aroma kvétin, medu a kve-
touciho bezu. Chut navazuje na vini a objevuji

se kofenité tony s dotykem pampeliskového medu.

Vhodné k restovanym drdbezim jatrim, mofskym
ploddm nebo polotvrdym syrtim.

kategorie ©0@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Grand Cuvée ¢ervené
pozdni shér
»Valtice, Kacisdorfské pole*

Barva Cernych tfesni s rubinovymi odlesky. Ma
ovocnou viani s tény lesnfho ovoce a susenych
kvetl. Chut je sladce dzemova s jemnymi tfislo-
vinami, dopInénd o tény kofeni a cokolady.
Doporucujeme ke zvéfinovym specialitdm

s krémovymi omackami a aromatickym syrtim.

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Frankovka Barrique
pozdni shér
»Valtice, Hintertaly“

Vino ma rubinovou barvu s fialovymi odlesky.
Harmonicka viné s aroma exotického kofent,
vanilky a tabdkovych listl. V chuti previddaji tony
lesniho ovoce, skofice a vanilky. Perfektni

s hovézimi steaky a tvrdymi syry.

kategorie ©O0®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Svatovavfinecké Barrique
pozdni sbér
»Mikulov, Pod Svatym kopeckem“

Tmaveé Cervend barva. Intenzivni viné s tény
skofice a vanilky. PInd chut s projevem cedrového
dreva, dzemu a cokolady. Gastronomicky se hodi
k pikantnim Upravam veprového a kritiho masa,
pecené kachné a vyraznym syrdim.

Ceska republika

Moravino Valtice, Mikulovska podoblast rocnik  karton obsal cenaod6000Ke  cenado6000KE , ) . . . .
! p o en o bez DPH /< DPH s bPH e MOranO Val“ce, M|ku|0VSka p0d0b|aSt ro¢nik  karton obsah [beer;aﬁgf/io&& cena ?ODSHOOO ke znacky
1795102 Rulandské Sedé, pozdni shér Valtice, Hintertaly” 2023/24 6 0,75 150,41 182 188 .
7 95114 Chardonnay Barrique, pozdni shér Valtice, Kacisdorfské pole”  2023/24 6 0,75 155,37 188 193 O @
2 95113 Ryzlink rynsky, pozdni shér Valtice, Kacisdorfské pole” 2023/24 6 0,75 150,41 182 188 O
8 95105 Cabernet Sauvignon, pozdni shér ,Valtice, Kacisdorfské pole” 2022/23 6 0,75 164,46 199 205
3 95104 Sauvignon, pozdni shér, Valtice, Kacisdorfské pole” 2023/24 6 0,75 164,46 199 205 O
9 9511 Merlot, pozdni shér ,Valtice, Kacisdorfské pole” 2023/24 6 0,75 164,46 199 205 @
4 95129 Miiller Thurgau, pozdni shér, Mikulov, Pod Svatym kopeckem”  2023/24 6 0,75 164,46 199 205 O
10 95107 Grand Cuvée cervené, pozdni shér ,Valtice, Kacisdorfské pole”  2022/23 6 0,75 164,46 199 205 @
5 95126 Ryzlink vlassky, pozdni shér ,Valtice, Pod Reistnou” 2023/24 6 0,75 150,41 182 188 O Frankovka Barriaue. pozdni shér
1 9st06 N q,l P 0324 6 075 16446 199 205 %
95130 Palava, pozdni shér Valtice, Kacisdorfské pole” (polosuché) ~ 2021/23 6 0,75 17438 211 218 O »Valtice, Hintertaly
Svatovaviinecké Barrique, pozdni shér .
6 95110 Palava, vybér z hroznii Valtice, Katisdorfské pole“(polosladké)  2022/24 6 0,75 17438 211 218 O 12/95108  \jiulov, Pod Svatym kopeckem” 2020025 6 075 164,46 199 205 0




2-4 roky Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@®®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

58 Morava Mikulovska podoblast

2

odrlda Ryzlink viassky

technologie 12 mésicl zrani
vyroby v dubovych sudech.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

3

odrida Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

ol bio | i cip!

odrida Saphira

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich

intenzita

kategorie ©0®®®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4 roky

s 3

odrlida Hibernal

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Mikulovskd podoblast Morava 59

9

odrida Solaris

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0®@®

konzumace po 1. roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Ryzlink vlassky
Veltlinské zelené Terroir
Terroir pozdni sbér Ryzlink rynsky Saphira Hibernal Solaris
vybér z hrozni Perna, Zelezna“ Terroir vybér z hroznl vybér z hroznl vybér z hroznl

,Perna, Véstonsko“

Krasna zlatava barva se zelenymi odlesky. Kefe
veltlinu rostou na této perenské trati jiz vice nez pdl
stoleti. Diky tomu je vino vyrazné kofenité

a Stavnaté, pIné harmonie zeleného ovoce s bilym
pepfem.

Zajimavy Ryzlink vlassky ze ,Zelezné” zral téméf
cely rok na hrubych kvasnicich v dubovém sudu.
Mineralita, kovovost a slanost jsou pro tuto trat
typické a dodavaji vinu exkluzivni a dominantni
charakter. Syté zlatava barva a vyjimecna
mohutnost jen doplnf zaZitek z vina.

vybér z hroznl
,Perna, Purmice“

Poloha trati Purmice dodala rynaku silny nadech
vapence a susenych merunék. Diky skvélé vyzralos-
ti hrozn( je vino intenzivni, mohutné a minerainf.
V chuti je ryzlink harmonicky, plny merunék

a citrusy, s botrytickym zévérem.

,Perna, Véstonsko“

(polosuché)

Velmi oblibend Saphira nabizf jedine¢nou vani

i chut stavnatého ananasu a lesnich jahtdek. Tato
sametové ovocnd ,krdlovna“ ma velmi pfijemnou
a dlouhou dochut.

,Perna, Véstonsko“

(polosuché)

Prijemné $tavnaty Hibernal je ve vini i chuti piny
prezralého angrestu a cerného rybizu, které
prechézi do suseného ananasu. Osvézujici chut
doplriuje mineralita v zavéru.

,Mikulov, Za Turoldem*

(polosuché)

Unikdtni Solaris nabizi v chuti i vini tony $tavnaté-
ho cerveného pomerance, limetky a Zlutého
melounu. Vino mé velmi plnou, harmonickou
chut a kofenity zavér.

4 5 6 LEHRY 10 (Rl nas tip! P novinka

odrlda Palava odrtida Merlot odrtida Dunaj odrlida Mugkat moravsky odrida Veltlinské Cervené rané odrida Mdller Thurgau
technologie Fermentace v nerezovych technologie 18 mésicl zrani technologie Zrélo 15 mésicti technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich. vyroby v barikovych sudech. vyroby v barikovych sudech. vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich.

intenzita intenzita intenzita intenzita intenzita intenzita

kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Palava Terroir
vybér z hroznl

kategore 0000 ®

konzumace po 2.roce
dekantace  ano

archivace  3-6let

Merlot Terroir
vybér z hroznl

kategorie 000 @®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ano

archivace  3-6let

Dunaj
vybér z hroznl
,Mikulov Pod Valtickou“

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Muskat moravsky
kabinet
,Mikulov, Za Turoldem*“

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Veltlinské éervené rané
pozdni shér

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

co. i . Ini . | " Dunaj je modry slovensky novoslechténec. Viné G3ova hora® Miiller Thurgau
»Horni véstonice, U Venuse »Dolni Dunajovice, Plotny nabizi ¢ernoostruzinové tény, chut je pina a har- Typicky pfedstavitel odrlidy Muskat moravsky. EEiiyRUZova hora pozdni sbér

Bobulovy a lehce botryticky sbér Palavy z trati

,U Venuse” nadchne vini s aroma prezralého
exotického ovoce, zejména ananasu a kandované
ovocné kary. Velmi intenzivni chut vyzralého ovoce
se spojila s jemnymi tény rozinek a medu v zavéru.

Temné rubinova barva s Zivymi odlesky. Exkluzivni
Merlot pro vas zrél rok a pll na francouzskych

a americkych barikovych sudech. Ve viné se snoubf
visen, ostruzina, Svestkové povidla s ¢okoladou,
vanilkou a sladkym taninem.

monickd, snoubf se v ni vyrazna chut lesniho ovoce
a Cokolady s doteky sladkého dreva a prijemnou
korenitou dochuti. Robustni vino s pevnou cerve-
nou barvou zrdlo 15 mésicl v barikovych sudech.
Pred podavanim doporuc¢ujeme dekantovat.

Vdné po limetkovém pyré s muskatovym ofiskem,
chut je na tuto odrlidu neuvéfitelné plna, s limet-
kovou prichuti a svézi kyselinkou. Idedlni k leh¢im
pokrmdm, saldtdim ¢i jako doplnék pffjemného
odpoledne na zahradé.

Hrozny na tuto ,Vecerku” pochézi z mladé vinice
z Palavskych kopct. Ma plnou, mineréini a ovoc-
nou chut s tény cerstvé rozkrojené papaji, zralych
maslovych hrusek, grapefruitu a limetky. Zajimavé
kazdodenni vino z dnes jiz netradi¢ni odrldy.

,Mikulov, Za Turoldem*

Vyrazné ovocny projev po bélomasé broskvi,
angrestu a rybizu se snoubf se svéZf kyselinou
a minerdlni perzistenci.

Ceska republika

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢ cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Vinatstvi Volafik, Mikulov, fada Terroir otk karton obsah (13,90 6 000 K¢ A znacky Vinaistvi Volafik, Mikulov, fada Organic rocnk  karton obsah (213006 000K dobo znacky
1 93044 Veltlinské zelené Terroir, vybér z hroznd ,Pernd, Véstonsko” 2022/23 6 0,75 289,26 350 368 OL 7 93034 Saphira, vybér z hrozn{ ,Pernd, Véstonsko”, BIO (polosuché) 2024/25 6 0,75 223,14 270 284 OL
2 93031 Ryzlink vlassky Terroir, pozdni shér ,Pernd, Zelezna” 2023/24 6 0,75 289,26 350 368 OL 8 93039 Hibernal, vybér z hroznii ,Pernd, Véstonsko”, BIO (polosuché) 2024 6 0,75 223,14 270 284 OL
3 93035 Ryzlink rynsky Terroir, vybér z hrozn{i ,Pernd, Purmice” 2023/24 6 0,75 289,26 350 368 OL Vinatstvi Volaiik, Mikulov, fada Classic

4 93027 Pélava Terroir, vybér z hroznii ,Horni véstonice, U Venuse” 2022/23 6 0,75 289,26 350 368 OL 9 93025 Solaris, vjbér z hroznii ,Mikulov, Za Turoldem”(polosuché) 202324 6 0,75 165,29 200 210 oL
5 93045 Merlot Terroir, vybér z hroznii ,Dolni Dunajovice, Plotny” 2022/23 6 0,75 454,55 550 575 @L 10 93001 Mugkét moravskj, kabinet, Mikulov, Za Turoldem” 2023 6 075 173,55 210 221
Vinafstvi Volafik, Mikulov, fada Classic 17 93018  Veltlinské cervené rané, pozdni sbér ,Bavory, Riizové hora” 2023/ 6 075 165,29 200 210

6 93049 Dunaj, vybér z hroznd ,Mikulov, Pod Valtickou” 2023 6 0,75 247,93 300 315 @@L 12 93013 Miiller Thurgau, pozdni shér, Mikulov, Za Turoldem” 2024/25 6 0,75 181,82 220 231
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odrida Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych

7

odrida Tramin cerveny

technologie Fermentace v nerezovych

8

odrlida Palava

technologie Fermentace v nerezovych

Mikulovskd podoblast Morava 61

9

odrlida Palava

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich. vyroby tancich, nasledné zraje vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich.

: - 3 mésice na kvasnych : - _ - _ - _ -

intenzita kalech. intenzita intenzita intenzita intenzita

kategorie ©@®®® intenzita kategorie ©0©@®@® kategorie ©0®@® kategorie ©O0®@® kategorie ©0®@®
konzumace po 1.roce kategore ©0©@® konzumace po 1.roce konzumace po 1.roce konzumace po 1.roce konzumace po 1.roce

dekantace  ne

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

dekantace  ne

dekantace  ne

dekantace  ne

archivace  2-4 roky dekantace  ne archivace  2-4roky archivace  2-4roky archivace  2-4roky archivace  2-4 roky
archivace  2-4 roky

Ryzlink vlassky

pozdni sbér Ryzlink vlassky Tramin Cerveny Palava

»Dolni Dunajovice, pozdni shér Ryzlink vlassky vybér z hroznl vybér z hroznt Palava )

Zimni vrch“ VoC Palava pozdni shér »Dolni Dunajovice, Plotny*“ ~Perna, U Bozi muky“ (polosuché) vybér z hrozni

Sldmové Zluta barva. Lehky a ovocny vlasak z
Dunajovic nabizi pfijemnou gdouli, zelené jablicko,
citrus, ale i rozinku a medovy plast. Chut je velmi
harmonickd, delsi a lehce mineraini. Doporucujeme
pred konzumaci otevrit a nechat 30 minut
nadechnout.

,Perna, Prava Klentnicka“

Ve vini dominuji kovové mineraly a citrusy, zej-
ména grapefruit. Chut je silné mineralni, kovova,

s naznakem limetky. Jde o vino z jedné z nejspeci-
fictéjsich trati na Palavé. Vino idedlni k drlibezi

¢i leh¢im Upravdm vepfového masa.

,Perna, Purmice“

Slamové zlatavé barva. Nadherny vlasak je prehlid-
kou rdznorodého kandovaného citrusového ovoce.
Prijemné harmonickou a minerdlni chut vina
doplruje medova rozinka. Doporuc¢ujeme vino
pted konzumaci nechat pll hodiny nadechnout.

Pfijemna viné s mineralni slanostf a kvétinovo-
ovocnym aroma s nadechem limetky, fialky a cer-
vené rize. V chuti prevldda minerdini ton zdejsiho
terroiru, ktery doplnuje li¢i, med a skofice. Vinice
Plotny, ze které Tramin ¢erveny pochézi, mé 5,5 ha
se stfedné tézkymi hlinitymi pddami.

Pekna, netradi¢ni sucha Palava z Pavlovskych vrchd
s nddechem lehké minerality a prijemné kyseliny.
Aromatickd viné s tény prezralého pomerance

a oloupaného li¢i. Chut je plna, s ovocnym proje-
vem a dotekem mandarinek, podpofend pikantnf
kyselinou.

»,Perna, Véstonsko“
(polosladké)

Smysind viné cerstvé oloupané mandrinky se
prolind s palavskymi kvéty. PIné chuti dominuje
citrusovy kompot a mango s kofenité minerdlni
dochuti.

4 EBl novinka | nés tip! | 6 10 11
odrlda Ryzlink rynsky odrtida Veltlinské zelené odrtida Ryzlink rynsky odrida Palava odrida Ryzlink vlassky

technologie Fermentace v nerezovych

technologie Zraniv betonovém

technologie Fermentace v nerezovych

technologie Fermentace v nerezovych

technologie Vyrobeno tradi¢ni

vyroby tancich. vyroby vejci. vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby metodou kvasenf v lahvi.
intenzita intenzita intenzita intenzita intenzita
kategorie ©@®@@®@® kategorie ©@0@@®@® kategorie @©@0@@®@® kategorie @O0 @®@® kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

konzumace ihned

dekantace  ne

archivace ~ 2-4roky archivace  2-4roky archivace  2-4roky archivace ~ 2-4roky archivace  ne
Sekt
. o L . . o pal Ryzlink vlassky Brut
Ryzl:nk rynskz Veltlln’skevzelene Beton Ryzllnl’( ry?sky Sleie) ] Perna, Zelezna“
vybér z hroznd pozdni shér pozdni shér giyber = bobuli Jednoodridovy sekt z vinafstvi Volafik je vyroben
~ ’ ~ z “ 7 - e 3 ' “ 4 H “
»BFezi, Ofechova hora“ (polosladké) »Perna, Zelezna »Perna, Véstonsko ,,ITe:Irll(a’, Purmice 2 odrtidy Ryzlink viagsky. Je vyroben tradiéni meto-
Pfijemné vino s plnym dojmem, ve vlni botrytické Propojeni krdsné herbalnosti a odrlidové pepro- Zlatavy ryzlink se hrdé py3ni krdsnou susenou (sladke) dou druhotného kvaseni v lahvi, z(stava v kontaktu

tény s kombinaci susenych merunék. Chut je plng,
extraktivni, s minerdin{ kyselinou a olejovou perzis-
tencf. Vinice pro tento ryzlink mé rozlohu 3,5 ha

s jilovitou ptdou a vapencovym podlozim.

vosti s unikatni mineralitou pramenici z ikonické
pélavské vini¢ni trati. Dominantni mineralita viiné
i chuti je umocnéna zrdnim vina ve specidlnim
betonovém vejci.

merunkou. Bohatou, mohutnou chut zralych
merunék doplfuje Cerstvé citronova stava

a kvétovy med. Pikantni zavér s dlouhotrvajici
perzistenci.

Mandarinkové aroma se silnymi tény po uslechtilé
plisni Botrytis cinerea doplfuje vyraznd medové
chut se silnym medovo-ovocnym podténem po
susené merunce a zavafenych mandarinkach.

s kvasnymi kaly po dobu 26 mésict. Pvod hroznd
je z vini¢ni trati Zelezné, diky které ma sekt
neobycejny projev minerality, dlouhou perzistendi,
olejovitost a prijemny zaver.

Ceska republika

Vinafstvi Volafik, Mikulov, fada Classic rocnik  karton obsah g‘eﬁjﬁéﬁ(ﬁo@jj cenadoB 000KE snacky

1 93046 Ryzlink viadsky, pozdni sbér ,Dolni Dunajovice, Zimni vrch” 2023/24 6 0,75 165,29 200 210 O Vinatstyi Volafik Mikulov. fada Classi N ek e e oo e

2 3004  PyAinkvaisky pordnishérVOCPalava 03 6 075 21488 260 273 © e, T R S e L
,Pernd, Prava Klentnickd 7 93010  Tramin erveny, vybér z hroznii ,Dolni Dunajovice, Plotny” 02/3 6 075 20661 250 263 O

3 93047 Ryzlink vlassky, pozdni sbér,Pernd, Purmice” (2023 VZH) 2023/24 6 0,75 206,61 250 263 O s 93014 Palava, vibér z hrozni ,Pernd, U Boi muky” (polosuché) 202324 6 075 206,61 250 263

4 93012 ?gj:::famky viberzhvom fie,Oiechos hor 023246 075 22314 270 284 O 9 93048  Pilava, vybérz hroznii,Pernd, Vistonsko” (polosladke) 204025 6 075 22314 270 284 O

5 93050 Veltlinské zelené Beton, pozdni shér ,Pernd, Zeleznd” 2024/25 6 0,75 190,08 230 244 O 10 93043 Pélava, vybér z bobuli,Pernd, Purmice” (sladké) 2024/25 6 0,75 247,93 300 315 O

6 93041 Ryzlink rynsky, pozdni shér ,Pernd, Véstonsko” 2023/24 6 0,75 206,61 250 263 O 171 93066 Sekt Ryzlink vlassky Brut,Pernd, Zelezng" 2021 6 0,75 305,79 370 389 O
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o 3

odrida Ryzlink viassky odrlda Ryzlink viassky odrida Ryzlink rynsky odrida Veltlinské zelené odrida 40 % Pinot blanc, odrida Palava
40 % Pinot gris,
technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych 20 % Chard%nnay technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich, zrani na jemnych vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich.
kvasnych kalech. : - : - _ - technologie Fermentace v nerezovych _ -
— intenzita intenzita intenzita vyroby tancich. intenzita
intenzita
kategorie ©0®@®@® kategorie ©0©@®@® kategorie ©0®@® intenzita kategorie ©0®@®

kategore O©@®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

kategorie ©O0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

konzumace po 1. roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Ryzlink vlassky II
pozdni sbér
»Slunny vrch* Cuvée Pinot, Palava
Vino mé jasné Zlutou barvu pozdni ,Sber »Pod Palavou*
,,Slunny vrch* Vino s jasné zlatavou az sldmové

s jemnymi zlatymi odlesky.
Barva je Cistd a jiskfiva.

Veltlinské zelené

Barvu ma svétlou, zlutézlatou

Zlutou barvou. Vané je intenzivni

Viné je vyrazna a komplexni. Dominuji tony zra- Ryzlink rynsky I Stara hora® s jiskfivymi odlesky. VizuéIni projev pfinasi pocit a prijemné aromaticka s bohatym ovocnym
Ryzlink vlagsky | !ych jefwblgk, ljryéek/a gitrusovych p\AodL‘], doplnérjé pozdni shér 2 . Ny o S\féiﬁslti a e\egance. \/L‘]héje in,tenzivm’ a kgmplegnf. ch?rf‘akterlem S to’lny e></otického‘ovtl)ce S Tw(éznavkvyl
kabinet jemnymi kvétinovymi akcenty. Na jazyku se proje- U tfi pannen® Z3ariva, zelenoZlutd barva se zlatymi odlesky Prinasi bohaté aroma citrusového ovoce s jemnymi kvétinovych vini. PInd harmonicka chut je svézi
. w vuje svou svézesti a vyvazenosti. Chut je plna ” P en a vynikajicf viskozitou. Viné je Cista a intenzivni kvétinovymi a ovocnymi nuancemi. Viné je osvé- s vyraznou ovocnosti. Dominuji sladké tony
,,Slunny vrch a ovocng, s vyraznymi tony zelenych jablek, citront Vané je minerdIni s aroma merunék a kandované- s nddechem mirabelek, physalis a bilych kvétd. zujici a lakajici k dalsimu zkoumani. Na jazyku se broskvi, hrusek a citrusového ovoce, které se

Ma zlatozelenou barvu a bohatou vini. Komplexni,
strukturovana chut s tény ovoce, minerality a citru-
s0, v zavéru s pikantni kyselinou a slanou dochuti.

23 né: tip! ] bio]

odrida Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich, zrani na jemnych
kvasnych kalech.

intenzita

kategorie ©0®®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

a broskvi. Kyselina je svézi a dobfe integrovang, coz
dodava vinu zZivost a pikantnost. MinerdIni podtény
pridavaji hloubku a strukturu.

5 (3

odrdda Merlot

technologie Vino zralo ve francouz-
vyroby skych sudech Frangois
Freres a Seguin Moreau.

intenzita

kategorie ©00@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

ho ovoce. V chuti se objevuji tony susenych
merunék s pifjemné strukturovanou kyselinou
a dlouhym, minerdinim a stavnatym zavérem.

¢ (3

odrdda Pinot Noir

technologie Vino zralo v sudech
vyroby ze slavonského dubu
s objemem 600 litrd.

intenzita

kategorie ©00@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Merlot Pinot Noir
Pinot Gris I Family Reserve Family Reserve
pozdni sbér pozdni sbér pozdni sbér
»Slunny vrch* »Slunny vrch* »Slunny vrch*

Fermentace v nerezové nddobé pomoci biokvasi-
nek, ctyfmeésicni zrani na jemnych kalech. Barva
je syté zlat4, viiné evokuje medovou pléstev

a citrusy. V chuti med, pomeran¢ a mineralita

se spetkou soli.

Vino ma temné grandtovou az neprdhlednou bar-
vu. Vné lesniho ovoce se misi s vini uslechtilého
dreva. V chuti dominuji zralé cerné tfesné a horka
Cokoldda a v zavéru vyzral3, ale presto jemnd,
tislovina.

Svétlejsi rubinova barva se zlatohnédymi odlesky.

Ma vlni s aroma lesnich jahod a vano¢niho korent.

V chuti plné, jemné, az sametové. Ma jemnou
a vyzrélou tfislovinu s dlouhym zavérem, podpo-
fenym velmi pfijemnou a jemnou kyselinou.

Chut je elegantni, $tavnata s velmi pfijemnou
minerdlni kyselinou a tony Zlutého ovoce.
Dlouhy zavér.

vino prezentuje svou plnosti a harmonif. Chut je
piijemné svézi a vyvazena. Vino je doplnéno svézi
kyselinkou, kterd dodava Zivost a vitalitu.

prolinaji s jemnymi kofenénymi a mineralnimi
podtény. Vino je dobfe vyvéazené s pfijemnou
kyselinkou, kterd dodava Zivost a vitalitu.

Ceska republika

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Rodinné vinafstvi llias, Pavlov, BIO otk karon obsah (1300 6 000 K¢ o znacky

1 95407 Ryzlink vlassky I, kabinet ,Slunny vrch” 2024/25 6 0,75 219,01 265 278 O L

2 95420 Ryzlink vlassky II, pozdni shér ,Slunny vrch” 2024/25 6 0,75 243,80 295 299 O L

395409 Ryzlink rjnskj I, pozdi shér ,U tfi pannen” 04025 6 075 24711 299 314 0 L Rodinné vinafstvi llias, Pavlov, BIO rotnik karton obsah  (TASSISOT0RC cenadOBRO0KE znaeyy
4 95414 Pinot Gris I, pozdni shér ,Slunny vrch” 2024/25 6 0,75 235,54 285 299 O L 7 95415 Veltlinské zelené ,Stard hora” 2024/25 6 0,75 243,80 295 310 O L
5 95412 Merlot Family Reserve, pozdni sbér,Slunny vrch” 2022/23 6 0,75 404,96 490 515 @ OQ/ L 8 95418 Cuvée Pinot, pozdni shér ,Slunny vrch” 2023 6 0,75 235,54 285 299 O L
6 95413 Pinot Noir Family Reserve, pozdni sbér,,Slunny vrch” 2022/23 6 0,75 404,96 490 515 @ 0@ L 9 95419 Palava,Pod Pélavou” 2024/25 6 0,75 243,80 295 310 O L
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odrida Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@®®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Ryzlink rynsky
JindFich Iv.

pozdni sbér

»,Dobré pole, Staré“ K4

Vino sldmoveé Zluté barvy. Ve vini je vyrazna me-
runkovd marmeldda, Cerstvé stoceny med a rozin-
ky. Chut je pInd a medovd, dominuji zde prezralé
meruriky, zluty meloun, mango a med se Stavna-
tym, vyvazenym a slanym zavérem. Vinice jsou
staré 29 let, leZi na vrcholu Lis¢iho vrchu a vino

je vénovéno synovi Jindfichovi IV. Hrozny byvaji

z velké &asti (90 %) napadeny Botritys cinerea.

SRl s tip!

odrida

Ryzlink viassky

technologie 12 mésicti zrani

vyroby na dubovych a akatovych
sudech.

intenzita

kategorie ©0®®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Ryzlink vlassky
pozdni sbér
,Liska a Ofech“ K4

Vino je zlatozluté barvy a ve velmi strukturované

a bohaté vlini se misi tony zralého zlutého ovoce,
svézich citrusl, kvetouciho hefmanku s mineralnim
zavérem. Chut je velmi pInd, bohatd, strukturovana
a ziva se slanou dochuti. Jde zde o zceleni dvou vin
ze dvou tratf, které zrdly 12 mésicl na dubovych

| Vino ovocné, kvétnaté, své#, suché
! » < a dobre pitelné leh¢iho typu.

ROZDELENI VIN DLE K

Vino vétsinou pochazi z mladsich vinic
~ do15 let, tvofené v nerezu s jemnou

p I Nas tip!

odrlda Ryzlink rynsky

technologie 12 mésicd zrani

vyroby v dubovych sudech.
intenzita
kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Ryzlink rynsky

pozdni sbér

,,BFezi, Li¢i vrch“ K4

Tento zlatoZluty Ryzlink, ktery zrdl 12 mésicd na
dubovych sudech je ve viini ovocity s tony zralych
merunék, jemné kofenity s mineralnim zavérem.
Chut je velmi strukturovana, ovocita po Zlutém
ovoci se stopou uslechtilého dreva. Hrozny jsou

z 37 let starych vinic.

5

odrdda Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich, po dokvaseni
michéno
5 mésicl na jemnych
kalech.

intenzita

kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne
archivace ~ 2-4 roky

Ryzlink vlassky

pozdni sbér

,,Bfezi, Ofechova hora“ K4
(polosuché)

Ve vlini se misi tony jablek, zelenych ofecht a smé-
si kofeni. V chuti zaujme svou vyraznou kofenitosti
a krémovitosti s tony ofechl. Jde o pIné, mineraln{
vino s kofenitou a mandlovou dochuti. Ofechova
hora patfi mezi nejlepsi polohy zdejsiho regionu

a Ryzlink vlassky z této vinice pak k nejlepsim vi-

l Vino vyssi vyzralosti s tony zralého
3 » < #lutého ovoce, v chuti intenzivni, ovocité
l a §tavnaté stiedné plného typu. Vino I
vétinou pochdzi z vinic mezi 15 a 30 lety
aje tvofené v nerezu & dfevé s intenzivnéjsi
praci michdni na kvasnicich.

s vyraznou stopou minerality.
Vino vétdinou pochdzi z vinic star$ich
30 let a je tvofeno delsi praci na

l Vino vysoké zralosti s koncentrovanou
» < viini a chuti s tony piezralého ovoce

ER nas tip! |

odrida

Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Ryzlink rynsky
pozdni sbér
,,BFezi, Ofechova hora“ K3

Hrozny 12 hodin macerovaly v lisu a poté byly
lisovany. Vino nebylo michano na kvasnicich

a samovolné sedimentovalo az do ¢isté podoby.
Jednd se o vyrazny Ryzlink s aroma prezralych
merunék a kvetouciho ovocného sadu, zaver
chuti je $tavnaty s tony zralych hrozn(.

6

odrdda Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore @@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Ryzlink vlassky

pozdni sbér

,,BFezi, Lis¢éi vrch“ K3

Ze zlatozlutého Vlaséku se line krdsnd viiné zralych
hroznd, pIné rozkvetlé louky s kofenitym a mine-
ralnim zavérem. Chut je vyrazné ovocna, stavnata
az rozinkova, zaroven prijemné kofenita se slanou
dochuti. Hrozny byly napadeny z 60 % uslechtilou

a akdtovych sudech. ndm u nas. plisni Botritys cinerea.
Rodinné vinafstvi Jindfich Kadrnka, Bfezi onik  karton obsah  (enaod60C0KE cenado 6 000KE pp
1 95204 Ryzlink rynsky Jindfich IV., pozdni shér,Dobré pole, Staré” K4~ 2023/24 0,75 275,21 333 349 O
2 95220 Ryzlink rynsky, pozdni shér,Bfezi, Lis¢i vch” K4 2023/24 0,75 260,33 315 330 O
3 95207 Ryzlink rynsky, pozdni sbér,,Biezi, Ofechova hora” K3 2023/24 0,75 240,50 291 306 O
4 95211 Ryzlink vlassky, pozdni sbér, Liska a Ofech” K4 2023/24 0,75 275,21 333 349 O
5 05201 Ryzlmkvlarssky, pozdni shér, ,Bfezi, Ofechovd hora” K4 200425 075 260,33 315 330 0O
(polosuché)
6 95212 Ryzlink vlassky, pozdni sbér, Brezi, Lis¢i vrch” K3 2024/25 0,75 240,50 291 306 O

kvasnicich a kombinaci dfeva ¢i betonu.

7

odrida Ryzlink vlassky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Ryzlink vlassky

pozdni shér

,,Bfezi, Ofechova hora“ K2
Zelenkavozluty vlasak je ve vini velmi Cerstvy

a svézi, plny zelenych jablek, citrust, rozkvetlych
kvétin. Chut je velmi zivd, ovocitd a fiznd s jemné
minerdlnim zavérem. Vino je z mladych vinic

do 15 let a zralo v nerezu.

10

odrida Chardonnay

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Chardonnay

pozdni shér

,,BFezi, Liséi vrch“ K3

Zlatozluté Chardonnay je ve vini velmi vyrazné,
misi se tény ananasu, manga ¢i prezralych bananl
s mineralnim zavérem. Chut je vyrovnana, vyraz-
na, medova, extraktivni a mineraini se stavnatou
kyselinou v zavéru. Hrozny byvajf z 50 % napadeny
uslechtilou plisni botrytis cinerea.

8

odrida Ryzlink vlassky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©O0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Ryzlink vlassky

pozdni shér

,,Bfezi, Ofechova hora“ K3

Karikatura

Vino je zlatozluté barvy, ve vini je krdsné kvétnaté,
plné zralého ovoce, kde prevlddaji zralé meruriky,
Zluté ryngle s tény medu a rozinek. Chut je velmi
plna, stavnatd, opulentni s pfijemné minerainim
zavérem.

J s tip! |

odrida Pélava

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Palava

pozdni sbér

,,Bfezi, Ofechova hora“ K3
(polosuché)

Vino vyrazné zlatozluté barvy. Ve vini dominuji
prezralé a stavnaté mandarinky, pomerance,
Cerstvé stoceny med s jemné slanym zavérem.
Chut je bohatd, ovocnd a Stavnatd, plnd mandari-
nek, pomela a cervenych pomerancl s mineralni
dochuti. Palava je z mladé vinice na Ofechové
hofe, kde se ji opravdu dafi. Toto vino dokazuje,
Ze Pélava nemusf byt vzdy jen sladka.

Mikulovskd podoblast Morava 65
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odrida Rulandské sedé
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0®@®

konzumace po 1. roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Rulandské sedé

pozdni shér

,,Brezi, Li5¢i vrch“ K3

Vino sytéjsi zlaté barvy s vini medové plastve

a citrusovych ténd. V chuti je pfijemné mineraini
a plné. Rozviji se chut medu, zralého ovoce

a Spetky muskatového ofisku. Vino se zajimavym
potencidlem.

12

odrida Hibernal

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Hibernal

pozdni shér

,,Brezi, Lis¢i vrch“ K3

(polosuché)

Vino je zelenkavézluté barvy. Ve vini najdeme
smés ovoce, kde dominuje Cerny rybiz, angrest,
hruska maslovka, hefmankovy ¢aj, sladké koren.
Chut je ziva, harmonicka, ovocitd, jemné kofenitd
a opravdu typicka pro tuto odrddu. Zavér chuti
je vyrazné mineralni a Stavnaty.

Rodinné vinafstvi Jindfich Kadrnka, Brezi onik  karton obsah  (ena0d60COKE cenado 6 000KE ,pp,

7 95221 Ryzlink vla3sky, pozdni sbér,Bfezi, Ofechové hora” K2 2024/25 6 0,75 220,66 267 280 O

s 95226 EZ::LT: l:/rlj.%sk)i, pozdni shér,Brezi, Ofechovd hora” K3 2024/25 6 075 235,54 285 200 O

9 95227  Rulandské Sedé, pozdni shér,Biezi, Lisci vrch” K3 2023/ 6 0,75 240,50 291 306 O

10 95210 Chardonnay, pozdni shér ,Birezi, Lis¢i vrch” K3 2023/24 6 0,75 240,50 291 306 O

11 95202 Pélava, pozdni shér ,Biezi, Ofechova hora” K3 (polosuché) 2024/25 6 0,75 240,50 291 306 O
95213 Pélava, pozdni sbér,Mikulov, Za Turoldem” K4 2023/24 6 0,75 260,33 315 330 O

12 95216 Hibernal, pozdni shér, Brezi, Li¢i vrch” K3 (polosuché) 2024/25 6 0,75 240,50 291 306 O

Ceska republika
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odrlida Pinot Noir, Merlot

technologie Zranf 12 mésich

66 Morava Mikulovskd podoblast

PAl i tip! |

odrlda Ryzlink viassky

technologie Zrani 11 mésicl ve starsich

ER nas tip! |

odrida Chardonnay

technologie Zrani 11 mésicl v novych,

4l s tip!

odrida 80 % Pinot noir,
20 % Ryzlink vlassky

I nas tip! |

odrida Chardonnay

technologie Vyrobeno tradi¢ni

Mikulovskd podoblast Morava 67

9

odrida Pinot noir 60 %,
Merlot 40 %

vyroby v dubovych sudech vyroby dubovych sudech vyroby 1 rok starych a 2 roky technologie Vyrobeno tradi¢ni vyroby metodou kvaseni v lahvi. technologie Vyrobeno tradi¢ni

typu barrique. o objemu 500 1. starych dubovych sudech vyroby metodou kvaseni v lahvi. ) - vyroby metodou kvaseni v lahvi,
- - - - 0 objemu 5001. - - intenzita 36 mésict lezeni na kalech.
intenzita intenzita intenzita

kategorie 00O @®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  3-6let

Pinot — Merlot
Bergrus

kategorie 000 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

intenzita

kategorie ©00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

kategorie 0©0O®@®®

konzumace ihned
dekantace ne

archivace  ne

kategorie ©0O®®®

konzumace ihned
dekantace  ne

archivace  ne

intenzita

kategorie ©00®®@®

konzumace ihned
dekantace  ne

archivace  ne

vybér z hrozni . . Sekt
. L e Ryzlink vlassky Chardonnay Pinot & Pinot Rosé
Bergrus je oznaceni pro nejvyssi Hermes Hermes
fadu cervenych vin z vinafstvi Gala dni sbé dni sbé Sekt Pinot & Ryzlink Extra Brut
(podle stejnojmenné vinice). Pro vina fady Bergrus pozdni sber pozdni sber Yy Svétlejsi starorlizova barva s cetnymi odlesky

jsou vybirany hrozny z téch nejlepsich poloh. Vino
ma rubinové cervenou barvu. Vyrazna, ovocna va-
né s aroma peckovitého ovoce, ¢okolddy a korenf.
Stfedné plnd a kofenitd chut podporena jemnou
tfislovinou. Dobre doprovodi kohouta na ving,
drobnou zvéfinu ¢i jehnédi.

Ryzlink vlassky Hermes je ¢iré priizracné vino ze-
lenozluté barvy s velmi dobrou viskozitou. Viné

je cistd, ovocnd, nasladld, s tony tropického ovoce
a s nddechem karamelu a vanilky. Chut je pIn3,
vyvazena s pifiemnou mineralitou. Vino ma dlouhy
zavér a potencidl k dalsimu zrani v lahvi.

Chardonnay Hermes je vino prlizra¢né, Zluté barvy
se zlatavymi odlesky a s velmi dobrou viskozitou.
Vané je cistd a intenzivni, s tony sladkého kofent,
vanilky, susené pomerancové kdry a uslechtilého
dreva. Chut je plng, Stavnatd, s pfijemnou kyselinou
a nddechem exotického ovoce. Dlouhy zavér.

+ TN 5 6
odrida Sauvignon Blanc odrdda 60 % Pélava, odrdda Ryzlink viassky

B . 40 % Solaris B .
technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich. technologie Fermentace v nerezovych vyroby tancich.
. - vyroby tancich. : -
intenzita intenzita

intenzita

kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Sauvignon
»Vesnice Bavory — Perna“

Svétle Zlutd barva pfipominajici slamu a citrénovou
kru s velmi dobrou viskozitou. Svézi viiné s aroma
citrus(, grapefruitu a angrestu. Stavnata plné&jsi
chut s tony angrestu, bilych morusi, s mineralnim
podténem a dlouhym, jemné kofenitym zévérem.
Vino je vhodné k velkému mnozstvi pokrmd,
ideéIni ale s kozim syrem.

kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Cuvée Palava
»Vesnice Bavory — Perna“

Toto suché vino mé zlatozlutou barvu se zelenka-
vymi odlesky a dobrou viskozitou. Vino s Cistou

a ovocnou vani s tény zralého zlutého peckovitého
ovoce a citrust, svézi Stavnatou kyselinou a dlou-
hym zavérem.

kategorie @©@0@@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Ryzlink vlassky

»Vesnice Bavory — Perna“

Svézi ovocna viiné pripominajici hrusky a tropické
ovoce. Chut navazuje na vani. Vysledkem je
ptijemna kombinace kyseliny a ovocnych ténd.
Libivé vino pro kazdy den.

Brut Nature

M4 jemné zlatou barvu. Ovocna a nazréla viné

s aroma sladkych briosek s nddechem citronové

kdry a kofenf. Chut je kofenita a kulatd s jemnym,
ale intenzivnim perlenim. Ma prekvapivé dlouhy

Zaver.

Sekt Blanc de Blancs
Extra Brut

Svétle Zlutozelend barva. Ovocnd viiné s aroma
citrusovych plodd a ofiskd. Chut je plnd a mineralini
s jemnou kyselinou a s tony arasidového masla.

Ma intenzivni jemné perleni a dlouhy zavér.

a intenzivni elegantni perleni. Aroma je intenzivni

s vyraznymi tény zralych tfesni a malin, doprovaze-
né podténem rlzového pepfe a cervenych kvétd.
V chuti je vino svéZi a stfedné plné, vyvazené a
prevladaji v ni tony kandovanych tfesnf a brusinek,
s dotekem sladkého kofeni. Dlouhy, elegantni zavér.

Ceska republika

Vinarstvi Gala, fada Bergrus, Bavory u Mikulova ro¢nik  karton obsah <¥1;[;}§:_(6/(iogpﬁ cena (EOD?)}SOO “ znacky

1 95025 Pinot — Merlot Bergrus, vybér z hroznii 2023/24 6 0,75 448,76 543 580 @ 0(4/ L

Vinafstvi Gala, fada Hermes, Bavory u Mikulova

2 95021 Ryzlink vlassky, Hermes, pozdni shér 2023/24 6 0,75 417,36 505 540 OL

3 95022 Chardonnay, Hermes, pozdni shér 2024/25 6 0,75 442,15 535 570 OL

Vinafstvi Gala, fada Vesnice Bavory - Pernd Vinafstvi Gala, Bavory u Mikulova, sekty onik  karton obsah  (2raod 6 000K cenado 6 00KE pnpp,

4 95016 Sauvignon ,Vesnice Bavory — Pernd” 2024/25 6 0,75 291,74 353 370 7 95018 Sekt Pinot & Ryzlink Brut Nature 2022/23 6 0,75 457,02 553 593 O L
5 95019 Cuvée Plava,Vesnice Bavory — Pernd” 2024/25 6 0,75 291,74 353 370 8 95030 Sekt Blanc de Blancs Extra Brut 2022/23 6 0,75 457,02 553 593 O L
6 95032 Ryzlink vlassky ,Vesnice Bavory — Pernd” 2024/25 6 0,75 291,74 353 370 9 95031 Sekt Pinot & Pinot Rosé Extra Brut 2022/23 6 0,75 457,02 553 593 O L




(O s tip!

odrida Péalava

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore O©@0@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Palava

vybér z hrozni

»Panensky kopec*

(polosladké)

Viyznacuje se sldmoveé Zlutou barvou se zelenymi
reflexy, viini tropického ovoce zejména li¢i, anana-
su s nezaménitelnou kofenitou chuti s vyraznymi
tény Cerstvé vanilky.

4

odrida Péalava

technologie Fermentace

vyroby v nerezovych tancich.
intenzita
kategorie 0000 ®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-10let

Palava

ledové vino

»Panensky kopec*,
darkova krabicka (sladké)

Prvni ledové vino vyrobené ve vinarstvi Gotberg.
Sklizen probéhla 18. 12. 2022. Toto vzécné vino ma
barvu bilého zlata. Pfevazuji v ném vyrazné ovocné
tény doplnény tolik typickou vanilkou. V chuti
prevazuje jitrocelovy sirup, ktery je doplnén
krasnou kyselinou.

68 Morava Mikulovskd podoblast
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odrida Palava

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 0@ @®@®

konzumace po 1.roce

dekantace ne

archivace  2-4roky
Palava
pozdni sbér

»Panensky kopec*

Jednd se o vino vyrobené z krasné vyzralych
hroznd, ¢imz si vino zachovalo typické odrlidové
charakteristiky. Vino se vyznacuje kvétinovo-
ovocnou vani, v niz dominuje vané Iékofice a lici.
Chut je plna ovocna, odridova s kradsnou kyselinou

Vv Zaveru.

5

odrdda Tramin cerveny
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore ©0©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Tramin cerveny
pozdni sbér
»Panensky kopec*
(polosuché)

V tomto Traminu ¢erveném z Gotbergu se snou-
bi krdsné odrddové aroma se stavnatou chutf.
MuUzeme zde najit Sirokou paletu vini od rozkvetlé
Cajové rize, medovou pléstev az po Cerstvou
skofici. Chut je pln3, Cista pfijemné harmonicka
dlouhotrvajici a vyrazné kofenita.

3

odrida Palava

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©00@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Palava

vybér z cibéb
»Panensky kopec*
(sladké)

Vlyznacuje se jiskrnou zlatavou barvou, kterd odrazi
vysokou vyzralost hroznd pro vyrobu tohoto vina.
Ve vlni nalézédme kandované ovoce, vanilku a zaji-
mavé botrytické tony. Chut je ¢istd, pfijemné pind
s lehkou kyselinou v z&véru.

6

odrdda Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie @©@0@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Rulandské sedé

pozdni sbér

»Panensky kopec*

Rulandské sedé z Gotbergu je pfijemné harmo-
nické vino, které ma pfitazlivou svétle Zlutou barvu
a ovocnou vUni s velmi lehkym dotekem dreva.
Chut je pIna, hebka s vysokym extraktem.

Gotberg, Popice ocnik  karton obsah  (enaad 60COKE  cenado 6 B00KE
1 47006 Pélava, vybér z hrozn{i ,Panensky kopec” (polosladké) 2022/25 6 0,75 239,67 290 299

2 47026 Pélava, pozdni sbér ,Panensky kopec” 2024/25 6 0,75 239,67 290 299 O

3 47028 Pélava, vybér z cibéb,,Panensky kopec” (sladké) 2022 6 0,50 247,93 300 309 O

4 47036 Pélava ledové ,Panensky kopec”, ddrkova krabicka (sladké) 2022 12 02 347,11 420 433 O

5 47010 Tramin cerveny, pozdni shér ,Panensky kopec” (polosuché) 2021/23 6 0,75 206,61 250 259 O

6 47018 Rulandské 3edé, pozdni sbér ,Panensky kopec” 2023/24 6 0,75 206,61 250 259 O

7

odrida Merlot

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich, 10 % vina zraje v
barrique sudech a 90 % ve
velkych drevénych sudech
po dobu minimalné 2 let.

intenzita

kategorie @@ @®@®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  3-6let

Merlot
vybér z hroznl
,,Svidrunk“

Tento Merlot se vyznacuje rubinové Cervenou
barvou, jemnou vini ¢erného rybizu a marmela-
dy z planych tfesni s patrnou lehkou koufovosti.
Chut je ovocnd, plna s kultivovanou jemnou
trislovinou, v zavéru mlzeme najit tény horké
¢okolddy a kévy.

8

odrida Chardonnay

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©O0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Chardonnay
pozdni shér

Toto vino se vyznacuje atraktivni zelenozlutou
barvou. Viné je harmonické a odridovd. Mizeme

v ni najit tony zeleného angrestu a ¢erného rybizu.

Chut je plng, ¢istd, minerdlni a v zavéru doplnéna
prijemnou kyselinou.

10

odrida Ryzlink rynsky

technologie Fermentace

vyroby v nerezovych tancich.
intenzita
kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Ryzlink rynsky
pozdni sbér

Vino atraktivni zelenozluté barvy. Tento mlady ryz-
link se vyznacuje pfijemnou vini merunék, citrust
a medové plastve. Vyznacuje se velmi bohatou a
kofenitou minerdinf chuti ve které dominuje chut
susenych merunék s prijemné zralou kyselinou.

Mikulovskd podoblast Morava 69

Ceska republika

9

odrida Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©O0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Rulandské sedé

pozdni sbér

\Viné tohoto vina je ovocné-kvétinova. Chut je
mineralni, ¢istd, bohaté extraktivni s prevazujicimi
tény zralého zlutého ovoce. Vyrazné dlouha
dochut.

(P nas tip! |

odrida Palava

technologie Fermentace

vyroby v nerezovych tancich.
intenzita
kategorie O©@0@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Palava
pozdni sbér
(polosladké)

Vino svézi zelenkavé zluté barvy. Viné této Pélavy
je kofenitd, intenzivni. MGzeme v ni najit vyrazny
projev exotického ovoce, zejména vini kompoto-
vanych mandarinek, li¢i a ananasu. Chut je velmi
plnd, cistd dopInéna pifjemnou kyselinou. V chuti
je dominantni ovocny projev, doplnény pro tuto
odrldu tolik typickou vanilkou.

Gotberg, Popice otnik  karton obsah  (ena0d60COKE cenado 6 B00KE ,np,
7 47014 Merlot, vybér z hroznii ,Svidrunk” 2023/24 6 0,75 239,67 290 299 @ Q,)
Gotberg, Popice, fada Gastro

8 47041 Chardonnay, pozdni shér 2024/25 6 0,75 140,50 170 179 O

9 47042 Rulandské Sedé, pozdni shér 2024/25 6 0,75 140,50 170 179 O

10 47039 Ryzlink rynsky, pozdni shér 2022/24 6 0,75 140,50 170 179 O

11 47040 Pélava, pozdni sbér (polosladké) 2022/24 6 0,75 148,76 180 189 O
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Ceska republika

‘Bl novinka 2 [T 3 BT Al novinka 8 9
odrida Ryzlink vlassky odrlda Ryzlink viassky odrida Ryzlink viassky odrida Ryzlink vlassky odrida Ryzlink rynsky odrida Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0®®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Ryzlink vlassky VOC Palava

Tento ryzlink vlassky vznikl kupéZi vinic Zelezné,
Goldhamer a Purmice. Svym projevem vyjadfuje
otisk téchto perenskych vinic i citlivé Skolenf ve
dfevénych sudech a nerezovych tancich ve sklepé.
Jeho charakter je Stavnaty s kombinaci zlutého

i citrusového ovoce a lehkym nadechem dreva.

VI a3 tip! |

odrida Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©00@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©00@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0O®®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

technologie Zrélo ve velkém dubovém
vyroby sudu.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Ryzlink vlassky
Ryzlink vlassky pozdni shér
Ryzlink vla§sky pozdr“' sbér ”Dvé traté 50:50 Rulandské sedé
pozdni sbér ,Perna, Goldhamer* limitovana edice Ryzlink rynsky pozdni sbér
.Perna, Zelezna“ pozdni sbhér .Perna, Kotelna“

Pfijemnd, odridové charakteristickd a minerdlni
viné s aroma Cerstvé smetany, zralych citrusd

a citronové klry. Kofenitd, pomérné vyrovnana

a $tavnatd chut s harmonicky zakomponovanou
Zivou kyselinou a jemnymi tény Cerstvych citronl
a soli. Pfijemné, harmonické vino, které dobre
reprezentuje odridu Ryzlink vlassky.

5

odrdda Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych

Vinice, odkud jsou hrozny tohoto vina, tésné sou-
sedi s vinicemi Zelezna a Kotelnd. Jsou na jiznim
svahu na Upatf Palavy s vétsim sklonem nez na trati
Zelezna. Ve viini se spojuje lehkd kvétnatost, jemna
mineralita s nddechem vlasskych ofechd. Chut je
minerdlIni a kofenitd, se Stavnatou dochutf divokych
Svestek. Piijemnd kyselina dava vinu dobrou délku,
doplnénou o minerdini dochut.

6

odrdda Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych

Vino vzniklo kupazi dvou vyjimecnych vinic. Lis¢i
vrch zral v génskych sudech, Zeleznd v barikovych
sudech. Uslechtily projev kandovaného ovoce,
lesniho medu a susenych bylin je podtrzen vini
uslechtilého dfeva s jemné mineralnim zavérem.
Chut je bohaté a koncentrovana. Vino se postupné
otvird do tond rozinek a merurikového dzemu.
Vino s vybornym potencidlem zranf.

R novinic |

odrada Rulandské modré

technologie Vino zralo 15 mésict

,Dobré Pole, Staré“

Botryticky hrozen dal vzniknout vinu sytéjsi zlaté
barvy a vysoké viskozity. Viné je vyrazng, s proje-
vem zralych merunék a medu. V chuti bohata
citrusova kyselinka a sladky tén broskvové stavy.
Vino mohutnéjsi stavby, s dlouhou perzistenci

a jemné medovou dochuti.

(Al a3 tip! |

odrida Cabernet Sauvignon

technologie Zrélo v dubovych

Tato vinice umoznuje vzniknout velmi vyraznému
a vyzralému stylu rulandy $edé. Vino ziskalo diky
dlouhému zranf ve velkém sudu syté zlatou barvu.
Viné je mohutnd, s projevem zralych Zlutych
ryngli, lu¢niho medu a lehce bylinkovym nade-
chem. Chut je velmi pIné a minerainf, se Stavnatou
kyselinou a hladkym sametovym zavérem.

PY novinic |

odruda Chardonnay,
Ryzlinku viassky,
Rulandské modré

vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby v 225 a 500 litrovych vyroby sudech.

. ) : ) - ) barikovych sudech. ) - technologie Kvaseno tradi¢ni

intenzita intenzita intenzita — intenzita vyroby metodou v I4hvi.
intenzita

kategorie 000 @®® kategorie 000®® kategore 0000 ® kategorie 000 @®® intenzita

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

kategorie ©00®®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Ryzlink vlassky Cabenet Sauvignon
Ryzlink vlassky vybér z hrozni vybér z hroznl
Ryzlink vlassky pozdni sbér ,Perna, Purmice“ Rulandské modré »Golhamer“
pozdni sbér ,BFezi, Li$&i vrch® pozdni shér

,,Bfezi, Ofechova Hora“

Vino citronové barvy. Vyzralé hrozny daly
vzniknout vinu s projevem susenych kfizal, fikd

a rozinek. V chuti se snoubi dobfe patrny mineralnf
charakter se sladce medovymi tény. Vino ma
pevnou kyselinu a jemné ovocnou dochut.

Vino sytéjsi zlato-zluté barvy. Ve vini se projevuijf
tény zralého Zlutého ovoce, které jsou podporeny
podtény susenych bylin a medu. Vino je charakte-
ristické vybornou plnosti, kulatou kyselinkou

a vyraznou kofenitosti. Zavér ma velmi dlouhou
perzistenci.

Vino z nejmensi terroirové vinice vinarstvi
Mikrosvin. Hrozny byly velmi dobfe vyzralé a mély
tretinovy podil botrytickych bobuli. Vino ma svét-
lejsi zlatou barvu. Vané ma citrusové-botryticky
charakter, s tény kandovanych pomeranc a medu
na pozadi. Pevna chut s ovocnym projevem bros-
kvového kompotu v delsim minerdlnim zavéru.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

,,Mikulov, Za cihelnou“

Vino sytéjsi rubinové barvy. Ve vini s projevem
Cernych tresni, kandovanych brusinek a nddechem
uslechtilého dreva. Chut je elegantni s hladkymi
taniny. Na patfe s projevem lesnich jahod

a marcipanu. V zavéru s dlouhou mineralni dochuti.

Vino zrédlo 20 mésict v 225litrovych barikovych
sudech. Po kupazi bylo pouze jemné vyciteno
Cerstvym bilkem a pfed lahvovanim hrubé filtrova-
no. Barva je syté granatova. Viné kombinuje kvéty
fialek spolu s rybizovym dzemem a nddechem
Cernych tfesni. Chut je vyrazna a bohatd, s proje-
vem visni a horké cokolady v zavéru.

kategorie @O @®@®

konzumace ihned
dekantace ne

archivace ne

Mikrosvin sekt

(darkovy box)

Kvaseno tradi¢ni metodou v lahvi. Vino vzniklo
kupdzi Chardonnay, Ryzlinku vlasského

a Rulandského modrého. Na kalech zraje
nejméné 30 mésicu.

Mikrosvin Mikulov, fada Traditional rocnik  karton obsah cenaod 6000KE  cenado 6000 K¢

SR o znacky Mikrosvin Mikulov, fada Traditional otnik  karton obsah  $oha.od 6000 K¢ dos! znacky
7 98313  Ryzlink viassky VOC Pélava 20223 6 075 299,17 362 399 OL 7 98314  Ryzlink vlassky, pozdni shér,Dvé traté 50:50" limitovand edice ~ 2022/23 6 0,75 371,07 449 495 OL
2 98117 Ryzlink vlassky, pozdni shér,Pernd, Zelezna" 2022/23 6 0,75 299,17 362 399 OL 8 98126 Ryzlink rynsky, pozdni shér,Dobré Pole, Staré” 2022/23 6 0,75 249,59 302 335 OL
3 98120 Ryzlink vlassky, pozdni sbér ,Pernd, Goldhamer” 2022/23 6 0,75 299,17 362 399 OL 9 98227 Rulandské Sedé, pozdni shér,Pernd, Kotelnd” 2022/23 6 0,75 276,03 334 369 OL
4 98123 Ryzlink vlassky, pozdni shér ,Biezi, Ofechova Hora” 2022/23 6 0,75 259,50 314 349 OL 10 98213 Rulandské modré, vybér z hroznii, Mikulov, Za cihelnou” 2023 6 0,75 290,08 351 385 @ 0@
5 98125 Ryzlink vlassky, pozdni sbér,Brezi, Lisi vrch” 2022/23 6 0,75 259,50 314 349 OL 171 98201 Cabenet Sauvignon, vybér z hroznii ,Golhamer” 2021/23 6 0,75 371,07 449 495 @ 0@
6 98424 Ryzlink viassky, vybér z hrozni, Pernd, Purmice” 2022/23 6 0,75 259,50 314 349 OL 12 98317 Mikrosvin sekt (darkovy box) 2019 6 0,75 337,19 408 438 O




B vovinka | ns tip! |

odrida Ryzlink vlassky,
Ryzlink rynsky,
Mdiller Thurgau, Palava,
Mugkat moravsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich, syceno CO,.
intenzita
kategorie @@ @®@®

konzumace ihned
dekantace ne

archivace  do2let

Fresh Frizzante

Lehké, svézi, perlivé vino typu frizzante vzniklo
z klasickych odrd jako jsou Ryzlinky viadsky

a rynsky, Miller Thurgau, Pélava a Muskat
moravsky.

4

odrida Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Ryzlink vlassky

pozdni sbér

Vyzralad ovocnd viiné pripominajici maslové hrusky
a lehce i tropické ovoce. Chut navazuje na vani.
Vysledkem prfjemné kombinace kyseliny a kulatosti
je ovocné, libivé a lahodné vino pro kazdy den.
Hrozny pro tento vlassky ryzlink pochézeji

z tradi¢nich vinic na Ofechové hofe. Kombinace

s jidlem — napfiklad sushi.

72 Morava Mikulovskd podoblast

PR &3 tip! |

odriida Mdaler Thurgau, Muskat
Moravsky, Sauvignon,
Neuburské

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©0©@®@®

konzumace ihned
dekantace  ne

archivace  do2let

Fresh letni cuvée

Nase svézi cuvée vzniklo blendem odrid

Muller Thurgau, Mugkat moravsky, Sauvignon

a Neuburské. Svétla citrusova barva, viiné letniho
ovocného salatu plného citrust, broskvi, melounu
okofenéného snitkou maty. Chut je osvézujici,

s jemnou perlickou, idedlni dobfe vychlazené

pro posezeni s prateli.

LRl nas tip!

odrdda Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©0©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Ryzlink rynsky

pozdni shér

Cerstva, ¢ista, lehce minerdlni viiné citrust

a suseného ovoce s dostate¢nou svézesti. Lahodna
sladkost v chuti je dostate¢né kompenzovana
fiznou, ale harmonickou kyselinou. Modern,

snadno srozumitelné vino pro jakoukoliv pfilezitost.

3

odrida Frankovka,
Zweigeltrebe,
Dornfelder

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©0©@®@®

konzumace ihned
dekantace  ne

archivace  do2let

Fruit éervené cuvée

Ovocné cuvée, barva je sytd,

tmaveé purpurova. Vino ma cisté

ovocity aromaticky profil. Vonf a chutna po tma-
vém bobulovém ovoci jako jsou maliny, ostruziny,
borlvky ¢i lesnf jahody. Jeho chut je hladka, lehka
a Stavnatd. Toto vino je sourozencem oblibené bilé
Freshky. Jeho charakter je tvofen s ohledem na leh-
kost a ovocitost. Je to Cervené vino, které si uzijete

i mirné podchlazené pfi letni grilovacce.

6

odrada Pélava

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie @©@®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Palava
pozdni sbér
(polosuché)

Vino zlatavé barvy. Vné je intenzivni a vyrazné
kvétinové, je dlouhd a vrstevnatd. Chut je nasladla
a Sirokd s harmonickym prdbéhem. Zavér je dlouhy
a pffjemné harmonicky. Poctivé vyrobené vino
bude lakat k dalsSimu dousku.

Mikrosvin Mikulov, fada Flower Line rocnik  karton obsah Cenacd 60004 cenadoBO00KE snacky
7 98318  Fresh Frizzante 2024/25 6 075 144,63 175 189 O
2 98425  Freshletni cuvée 2024/25 6 075 144,63 175 189 O
3 98315 Fruit cervené cuvée 2024/25 6 0,75 144,63 175 189 O
4 98209 Ryzlink vlassky, pozdni shér 2023/24 6 0,75 194,22 235 260 O
5 981 Ryzlink rynsky, pozdni shér 2023/24 6 0,75 194,22 235 260 O
6 98242 Pélava, pozdni sbér (polosuché) 2023/24 6 0,75 199,17 241 264 O

7

odrida Tramin cerveny
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Tramin cerveny
pozdni shér
(polosladké)

Svétle zluté vino se zlatavymi odlesky. Pfijemné
ovocna vlné s tony tiesni, kompotovanych jahod
a Cajové rdze. Chut je kofenitd s dobfe zakompo-
novanym zbytkovym cukrem, ktery davé vinu
elegandi a pritazlivost.

8

odrlida Chardonnay

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©O0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Chardonnay

pozdni shér

Vino svétlejsi zeleno-zluté barvy. Viné maslovych
hrusek a bilych kvétd s nddechem créme brulée.

Chut je stavnaté citrusova s bohatou plnosti téla

a mineralnim zavérem.

10

odrida Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Rulandské sedé
(Pinot Gris)
pozdni shér

Vino ma pfijemnou, nekomplikovanou

a Cerstvou vini s typickym aroma zralého ovoce,
vyzralych citrust a bilych kvétd. Stfedné pln3, pri-
ma a ovocna chut s vyssim obsahem zbytkového
cukru, ktery je dobfe vykompenzovén svézi kyseli-
nou. Dominujf tény zralych pomerancl, angrestu
a bilého rybizu.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K¢

Mikulovskd podoblast Morava 73

Ceska republika

9

odrida Sauvignon Blanc
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Sauvignon Blanc
pozdni sbér

Tradi¢ni, lokaIni a odrddove charakteristickd vané
s libivym aroma zralého angrestu, cerstvych
blum a bilého rybizu. Viné plynule pfechézi do
chuti, kterd je diky zbytkovému cukru a pfijemné
Stavnaté kyseliné svézi s ovocnymi tény kvétl
hluchavky.

11

odrida Merlot

technologie Zrélo v dubovém
vyroby sudu.

intenzita

kategorie 000 ®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Merlot
pozdni sbér

Vino syté karminové barvy. Viné je ovocna, s pro-
jevem Svestkovych povidel, cernych tfesni a zralych
morusi. Chut je stfedné plnd, s ovocnym projevem
visni v ¢okolddé a hebkou kyselinkou. V dochuti
dlouhé, s prijemnymi taniny.

Mikrosvin Mikulov, fada Flower Line ocnik  karton obsah (o300 6 000K S znacky
7 98219 Tramin cerveny, pozdni shér (polosladké) 2023/24 6 0,75 194,21 235 260 O

8 98316 Chardonnay, pozdni shér 2023/24 6 0,75 194,22 235 260

9 98220 Sauvignon Blanc, pozdni shér 2023/24 6 0,75 194,21 235 260 O

10 98233 Rulandské Sedé (Pinot Gris), pozdni shér 2023/24 6 0,75 194,21 235 260 O

17 98426  Merlot, pozdni shér 2023/24 6 075 199,17 241 264 @




odrida Ryzlink viassky

technologie Rizend fermentace
vyroby v nerezovych tancich,
6 mésict na kvasnicich.

intenzita

kategore O©@®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4 roky

74 Morava Mikulovska podoblast

23l nés tip! |

odrlda Ryzlink viassky

technologie Rizend fermentace
vyroby v nerezovych tancich,
6 mésict na kvasnicich.

intenzita

kategorie @©@®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

3

odrida Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

4l s tip!

odrida Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

8

odrida Ryzlik rynsky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Mikulovskd podoblast Morava 75

9

odrlida Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0®@®

konzumace po 1. roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Ryzlink vlassky . N
Ryzlink vlassky pozdni sbér Ryzlink rynsky Ryzlink rynsky Veltlinské zelené
Ryzlink vlassky pozdni sbér »Plotny* pozdni sbér pozdni shér pozdni sbér
T 2 v v “ A 41 . s “ z v “
poT(,:lm:?fr »LisCi vrch Jedné se o ukazkovy ,vlasak” z Dunajovskych ”Dolbre Pl:l,e’ N ”DunaJOka koPeC »Perna, Véstonsko
»Mlynska Hrozny tohoto vina byly napadeny z 80 % uslech- kopcUl. Viné s aroma kandovanych ofechl. Chut je (po osuché) Tento ryzlink ma citrusovo-susenkové aroma Pripomina rakouské Veltliny v kategorii Smaragd.

Svétla sldamova barva s jemnymi odlesky. Ve vini
je mineralné slany ton po uslechtilé botrytické
plisni. Chut je pInd ovocnd, mineralni.

tilou plisni Botrytis cinerea, viiné je koncentrovana
s rozinkovobotrytickym nddechem, chut je silné
mineralni s dochuti po kandovaném ovoci.

plnd s pikantnf kyselinou a pffjemnym minerdlnim
podténem, které vino ziskalo z vépenito-jilovitych
sprasi, na kterych jsou vinice vysazené.

Viyjimecny ryzlink s merurikovou vini a tony
papaje a manga. Chut je vyrazné plna, merunkova
s dlouhou perzistenci.

s nddechem broskvového kompotu. Chut je
piscitomineralni s péknou ovocnosti, ktera jde
az do kandovaného ovoce.

Ve vini se objevuje smetanovy nadech v kombi-
naci se slanostni. Chut je pifiemné mineraini
s kovovymi tony diky vysoké vyzralosti hrozn(.

4 PRl nas tip! | 6 10 11 Pl nas tip!
odrida Ryzlink viassky odrdda Ryzlink viassky odrdda Ryzlink rynsky odrida Pélava odrida Pélava odrida Merlot

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @©@0@@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

technologie 50 % barikovy sud,
vyroby 50 % betonovy tank.

intenzita

kategorie 000 ®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Merlot
Ryzlink vlassky vybér z hroznl
) . pozdni sbér L i a Plotny“
Ryzlink vlassky »Horni Véstonice, U Venuse* Ryzlink rynsky Palava Palava :; ‘ !ll - B e orobehl
pOde’ sbér Vino svétlejsf zlatavé barvy. Svézi charakter viiné V\'lbér z hrozni pOde’ ey vyber ggznt Ja‘gf;éizsr:'ééwée;i;r;:aiz aPCOté b;sr\f;“iovz“o
»Zimni vrch se projevuje tony citrusového ovoce, zralych ryngli  »LiSET vreh »Dunajovky kopec »Popice, Svidrunk a nasledné 50 % lezelo v dfevénych barikovych

Svézi a presto mohutné vino s tony vyzralych
hrozn( a suseného citrénu prechézi v chuti
do zralé kdoule a $tavy z limety s lehkou
pikantnosti a slanosti v zavéru.

a nédechem susenych bylin. Chut je Stavnata,

s zivou kyselinou, pffiemnou lehkosti, na patte
se rozviji akcent rGzovych grepd, ktery pokracuje
az do delsiho mineralniho zavéru.

Viyrazné korenity a mineralni ryzlink . Pffjemna viné
po susenych rozinkach a mineralité. Chut je velice
extraktivni s koncentraci chuti po kandovanych
rozinkach a slanym nadechem.

Toto polosladké vino mé péknou, syté zlutou
barvu. V ovocné vini se objevuje aroma prezralé
mandarinky, lehce také kandovanych broskvi.
Chut je plna a extraktivni s medovymi tony.

(sladké)

V této Palavé dominuje mandarinka jak ve vini
tak v chuti. V dochuti je znat medova sladkost
po botrytickych hroznech.

sudech a 50 % v betonovych tancich. Viné je po
vyzrélych hroznech typicky merlotova s nddechem
po kandovanych Svestkach, chut je pIn, tfislovita,
s dlouhou perzistenci.

Ceska republika

Vinafstvi Filip Miynek, Mikulovska podoblast ok farion obsn  GIRRITA T SBRE medly Vinafstvi Filip Mlynek, Mikulovska podoblast rocnik  karton obsah  FURRIONSIE <en? (RI0KC anaciy

796612 Ryzlink viassky, pozdnisbér ,Mijnski” 08346075 19256 233 263 0 L 7 96617  Ryzlink rynsky, pozdni sbér,Dobré Pole, Staré” (polosuché) 2023724 6 075 211,57 256 29 O L
2 96616 Ryzlink vlassky, pozdni sbér, Lisci vrch” 2023/24 6 0,75 214,05 259 279 O L 3 96605 Ryzlink rynsk, pozdi sbér,, Dunajovky kopec” 2024/25 6 075 200,00 242 279 © L
3 96608 Ryzlink viassky, pozdni sbér,Plotny” 0524 6 075 20000 242 79 o0 L 9 96619  Veltlinské zelené, pozdni sbér,Pernd, Vestonsko” 02324 6 075 189,26 229 279 0 L
4 96621 Ryzlink vlassky, pozdni sbér, Zimni vrch” 2023/24 6 0,75 200,00 242 279 O L 10 96606 Palava, pozdn sbér, Dunajovkj kopec” 2024/25 6 075 200,00 242 279 O L
5 96622 Ryzlink vlassky, pozdni sbér,Horni Véstonice, U Venuse” 2023/24 6 0,75 200,00 242 279 O L 11 96620 Plava, vibér z hroznil, Popice, Svidrunk” (sladké) 200223 6 075 200,00 242 279 O L
6 96618 Ryzlink rynsky, vybér z hroznd, Lis¢i vrch” 2023/24 6 0,75 211,57 256 296 O L 12 96614 Merlot, vybér z hroznii, Plotny” 202324 6 075 257,02 31 207 @ 0@ L
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odrlida Frankovka, Merlot,
Zweigeltrebe
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PRl i tip! |

odrdda Merlot

technologie Zraniv barikovych

3 EXTE

odrida Pinot Noir

technologie 13 mésicl zrani ve

@l ovinka ] n tio! |

odrdda Pinot Noir,
Zweigeltrebe

I nas tip! |

odrida Chardonnay

technologie Fermentace v nerezovych
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il nis tip! ] bio/

odrida Chardonnay

technologie Zraje 6 mésic( na jemnych

technologie Vino zrdlo 24 mésict vyroby sudech. vyroby francouzskych dubovych technologie Fermentace v nerezovych vyroby tancich. vyroby kalech - 1/3 velky dubovy
vyroby v barikovych sudech. : - sudech Francois Freres vyroby tancich. 5 A sud 7501, 2/3 nerez.
B intenzita 2251-1/3 nové, 1/3 2leté, == darhee ==

intenzita intenzita intenzita

kategorie 00O @®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  2-6let

Reserva ¢ervené

Vino je jasné rubinové barvy s ovocitou vani, kde
dominuji tény Cernych tresni. Na patfe razantné
nastupuje vyrazna chut ¢erné ¢okolddy a Cerstve
mleté kavy, ve findle graduji kofenité a mineralni
tény. PIné a extraktivni vino s pfijemnou tfislovino-
vou dochuti, vhodné k delsimu archivovani.

VI s tip! |

odrida Merlot

technologie 13 mésicti zrani ve

vyroby francouzskych dubovych
sudech Seguin Moreau
2251-1/3 nové, 1/3 2leté,
1/3 3leté.

intenzita

kategorie ©@©®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

kategorie 000@®®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  2-6let

1/3 3leté.

intenzita

kategorie 000@®®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  2-6let

kategorie @O0 @®@®

konzumace do 3 let
dekantace ne

archivace ne

kategorie ©O0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Merlot barrique Chardonnay
vybér z hroznl pozdni sbér
»Hastrmany*“

Vino temné granatové

barvy s bohaté rozvinutou vini,

ve které dominuje aroma prezralych tfesni

a Cerstvé mleté kavy. Chut zvolna prechézi z ovoc-
nych téntd do kofenitého zavéru a je podpofena
sametoveé nasladlymi taniny. Ma typicky odridovy
charakter, vino je hutné a extraktivni, vhodné k ar-
chivovéni. Doporucujeme k tu¢néjsim pastikdm

a zvéfinovym terindm po myslivecku, se srn¢im
ragu nebo s kanci pecenf se Sipkovou oméckou.

LR nas tip! |

odrdda Frankovka

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Pinot Noir
vybér z hrozn

Vino jasné purpurové barvy s jemnou vani
prezralych tfesni, ptacinek a Cerstvé loupané kdry.
V chuti zprvu ovocité aroma (jahodovy kompot)
ptrechdazi ve vyraznéjsi tony spaleného dreva

a horké cokolddy. PIné a extraktivni vino

se sametovou tfislovinovou dochuti, vhodné

k delSimu archivovan.

3l a3 tip! |

odriida Zweigeltrebe

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Rosé kabinet

Vino krasné svétle rlzové barvy, se svézim

a elegantnim ovocnym buketem. Na patfe upoutd
aroma drobného zahradniho ovoce, pfijemné
prekvapi ziva kyselina se $tavnatou dochuti.
Spravné vychlazené Vés potési nejen na letni
terase.

10

odrida Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Bohatd viné s nasladlymi

kvétnatymi tény (rdze z Jericha, citrusy). V chuti
prevlada aroma vyzralého tropického ovoce a
sekanych liskovych ofechd. Vyrazné, plné a dobre
strukturované vino s mineralnim a delsim zévérem.
Doporucujeme k ploddm more, jemnym drdbezim
pastikdm, gratinované zeleniné s anglickou slani-
nou a krajovym specialitam sladké kuchyné
(koblizky s merurikovou marmelddou).

11

odrida Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

kategorie 0O @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Ryzlink rynsky

pozdni shér

»Hastrmany“ BIO

Vino zelenozluté barvy s jemnou ovocitou vini

a typickym aroma lipového medu a susenych me-
runék. Na patfe pruzné, pIné, s vyraznou kyselinkou
a mineralni dochuti. Harmonické vino, vhodné

k ndro¢néjsimu stolovani, potési kazdého znalce.

12

odrida Rulandské bilé

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @@ @

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Zweigeltrebe Rulandské Sedé
pozdni sbér pozdni sbér ~ .
Merl?t »,Hastrmany“ »,Hastrmany* Veltlln’skevzelene Rulandské bilé
velky sud Frankovka . e ) . i . M TN pozdni shér kabinet
“bér z h o ozdni sbér Vino se svézim a elegantnim ovocnym charakte Jemné ovocitd viné s odrldovymi tony kfizal  keFe
vyber z hroznu P B rem. V chuti se objevuji tény drobného zahradniho a marcipanu, s lehkym dotekem bylinkového ¢aje, »Stare kere Typicky svétle Zluty %at s Zivym nazelenalym odles-
Vino intenzivné granatové barvy a vyrazné »Hastrmany ovoce (Cerveny rybiz, mési¢ni jahody), prijemné kandované citrusové kdry a medu. Pifjemné koreni- Intenzivni, svétle nazelenald barva. Odrddové ty- kem, buket ldkavé kvétnaty, pfipominajici kvetouci

ovocité viné. Upouta expresivni aroma visni
a ostruzin, na patfe dominuji tony susenych
Svestek a vlasskych ofech(. Vino je odrlidové
typické, pruzné, s zivou kyselinou a pfijemnou
tfislovinou v dochuti.

Vino jasné rubinové barvy s typicky ovocnou vani.
Na patfe nastupuje aroma visnf a ostruzin, v zévéru
se objevuji kofenité tony. PIné a pruzné vino

s vyraznéjsi kyselinou potési milovniky typickych
moravskych vin.

7iva kyselina se Stavnatym zdvérem. Spravné
vychlazené je idedlnim spolecnikem letnimu
stolovéni - k dobre vyzrdlému ovoci (merunky),
vytecné doprovazi bilé maso na grilu, potési

v kombinaci s lehkymi dezerty.

té a pIné vino, diky vyraznéjsimu extraktu je potie-
ba jej servirovat dobre vychlazené. Doporucujeme
k zimnim zeleninovym salatdm na bazi celeru,
ofechll a smetany, také se zrajicimi syry — hermadur
Blatacké zlato...

pickd viné, v chuti dopInéna o tony bélomasych

broskvi, vyzréalych grepd a mandli. Rizné vino s vy-
razné mineralnimi tony. Doporucujeme k zabijac-
kovym specialitdm a dusenému telecimu masu na
viné. Vhodné Ize kombinovat i s polotvrdymi syry.

citrusy a zimolez (r(Ze z Jericha). Aroma odrldove
typické, prevazuji tény vyzralého cerveného
angrestu a maslového peciva. Piméfené zivé

a lahodné vino s pfijemnou kyselinou a ofiskovo
slanou dochuti, je ur¢eno k dennimu stolovani.

Ceska republika

Rodinné vinafstvi Benes, Hrusky ocnik  karton obsah  (enaad 60COKE cenado 6 B00KE Rodinné vinafstvi Benes, Hrusky otnik  karton obsah  (enacd60COKE cenado 6 B00KE e,
7 95522 Reserva cervené (cuvée Fr, Me, Zw) 202123 6 075 392,56 475 495 @<L 7 95523 Rosé kabinet (PN+ZW) 2024/25 6 075 145,45 176 185 OL
2 95511 Merlot barrique, vybér z hroznli 2023/24 6 0,75 293,39 355 373 @ @ L 8 95504 Chardonnay pozdni sbér,Hastrmany” 2023/24 6 0,75 195,04 236 248 OL
3 95519 Pinot Noir, vybér z hroznli 2023/24 6 0,75 285,12 345 363 @ 0{,) L 9 95517 Ryzlink rynsky, pozdni shér,Hastrmany” BIO 2023/24 6 0,75 195,04 236 248 OL
4 95518 Merlot velky sud, vybér z hroznii 2023/24 6 0,75 195,04 236 248 @ Q,J L 10 95503 Rulandské $edé, pozdni shér,Hastrmany” 2023/24 6 0,75 190,08 230 242 OL
5 95508 Frankovka, pozdni shér,Hastrmany” 2023/24 6 0,75 185,12 224 235 @ L 11 95512 Veltlinské zelené, pozdni shér,Staré kefe” 2023/24 6 0,75 155,37 188 198 OL
6 95513 Iweigeltrebe, pozdni shér,Hastrmany” 2023/24 6 0,75 175,21 212 223 @ L 12 95520 Rulandské bilé, kabinet 2023/24 6 0,75 135,54 164 172 OL
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1 PRl nas tip! | 3 7 Rl s tip! 9

odrlida Veltlinské zelené odriida Sauvignon odriida Ryzlink viassky odrlida Rulandské sedé odrlida Chardonnay odrlida Tramin cerveny
technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Zraniv dfevénych technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby sudech. vyroby tancich.

intenzita intenzita intenzita intenzita intenzita intenzita

kategorie ©@®®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

kategorie ©0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

kategorie ©0O®®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

kategorie ©0®@®

konzumace po 1. roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Chardonnay Terroir
Veltlinské zelené Sauvignon Blanc Rulandské sedé pozdni shér Tramin Terroir
pozdni sbér pozdni sbér Ryzgnk v;assky pozdni shér ,Krasna hora“ vybér z hroznl
g« Asna “ ozdni sbhér Asna “ . . . ASNa z
,Podkovné , Krasna hora P - ,Krasna hora Mé lutou barvu se zlatavymi okraji. V pfijemnné ve- , Krasna hora'
Vino ma zlatozlutou barvu. Ve vini se dobre Vino je zlatozlutozelené barvy. Ve vini se poji »Kukvicka Vino ma svétlou, zelenozlutou barvu. Ovocnd viné ni se objevuji uslechtilé tony dreva, vanilky, kokosu, Vino ma zlatozlutou barvu a aroma kvetoucich razi,

prolinaji ovocné, kvétinové a kofenité tony. V chuti
je svézi, Stavnaté, minerdlni a stfedné dlouhé.
Doporucujeme podavat se smazenym fizkem
nebo rosténou na cibulce.

tény vyzralého angrestu s citrusy a bélomasou
broskvi. V chuti je svézi, odrlidové, harmonické.
Doporucujeme jej podavat s morskymi plody
jako jsou krevety, langusty a kozimi syry.

Vino zlatozluté barvy. Ve vini se objevuje aroma
suseného ovoce s tony bylin a sena. V chuti je dlou-
hé, svézi, harmonické a odrddové. Doporucujeme
podavat ke véem Upravdm bilych mas.

s aroma vyzralého jadrového a suseného ovoce,
bylin a sena. V chuti je svéZi, pné, harmonické

a vyvazené. Doporucujeme podavat ke kureti

s nadivkou, vhodné také s polotvrdymi syry.

aromatického kofenf a tropického ovoce. V chuti je
dlouhé, extraktivni a harmonické. Vhodné dopro-
vodi tu¢néjsi sladkovodni a mofské ryby. Potencidl
zrani 4-8 let!

vyzralého ananasu, akatového medu a sladkého
koreni. Ma dlouhou a odrlidovée charakteristickou
chut s nasladlymi tény medu. Podavejte k ovocnym
saldtim nebo kureti se Svestkovou omackou.

P tip! | P i R tip! | 0 (EET 11 CEET 12
odrida Ryzlink viassky odrida Ryzlink rynsky odrdda Ryzlink rynsky odrida Pinot Noir odrida Merlot odrida Merlot, Zweigeltrebe

technologie Zraje ve velkych drevénych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie 000 @®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Ryzlink vlassky Terroir

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @©@0@@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

technologie 22 mésict zrani
vyroby ve francouzskych
dubovych sudech.

intenzita

kategorie ©0O®®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-8let

technologie Zraje 16 mésict
vyroby ve francouzskych
dubovych sudech.

intenzita

kategorie ©0O®®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-8let

technologie Zraniv dfevénych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie 000 ®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  4-8let

Cuvée

pozdni sbér Ryzlink rynsky Ryzlink rynsky Terroir Merlot Terroir Pro pratele Terroir
,Kukvi¢ka“ pozdni sbér pozdni sbér Pinot Noir Terroir pozdni shér (Merlot - Zweigeltrebe)
,Podkovné“ ,Na strani“ vybér z hroznl ,,Podkovné“ pozdni shér

Vino je zlatozluté barvy. Viné s uslechtilymi tony
dreva a s aroma suseného ovoce, bylin, sena a me-
du. V chuti je svézi, téInaté, harmonické, vicevrstvé
a dlouhotrvajici. Doporuc¢ujeme podavat ke vsem
Upravam bilych mas v kombinaci s aromatickym
kofenim, Cerstvymi bylinkami, smetanou a syrovy-
mi krémy.

Ryzlink zlatozluté barvy. Ve vini se poji tony
bylinkového caje, lipového kvétu, rozinek a medu.
V chuti je vino svézi, dlouhé, vrstevnaté a odrddo-
vé. Doporucujeme jej podavat ke kachni peceni
na pomerancich, ke grilovanym sladkovodnim

a morskym rybam.

Vino je zlatozluté barvy. Viné s aroma bylinkového
Caje, lipového kvétu, citrust a susenych merunék.
V chuti je dlouhé, svézi, vicevrstvé a odrlidoveé
charakteristické. Doporuc¢ujeme podéavat ke kachnf
peceni na pomerancich nebo ke grilovanym
sladkovodnim a morskym rybam na citrusech.

M4 grandtovo-rubinovou barvu. Ve vini jsou
tény uslechtilého dreva, jahodového dZzemu

a podzimniho lesa. V chuti je dlouhé, harmonic-
ké a odriidové typické. Doporucujeme podavat
k dusenému hovézimu masu a zvéfiné.
Nadstandardni ¢ervené vino z Moravy.

Vino mé rubinovou barvu. Ve viini se kombinujf
uslechtilé tony dfeva s aroma vafeného ovoce

a aromatického kofeni. V chuti je dlouhé, téInaté
a harmonické. Doporucujeme poddvat ke zvéfiné
s ovocnou omackou nebo steaklim z tmavych
vyraznych mas.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Vino ma temné rubinovou barvu. V harmonické v{-
ni se objevuje aroma kompotovaného peckového
ovoce, uslechtilé tény dreva, fialek a aromatického
koreni. Chut je dlouhd, harmonickd a vicevrstva.
Doporucujeme podavat ke steaklim z tmavych
mas a zvéfiné. Ma delsi potencidl dalsiho zranf.

Ceska republika

Rodinné vinafstvi Milan Siikal, Novy Poddvorov ocnik  karton obsah (213006 000 K¢ 1080 znatky

7 95601 Rulandskeé sedé, pozdni sbér,Krasna hora” 202324 6 075 200,00 242 255 O L
Rodinné vinafstvi Milan Stikal, Novy Poddvorov oenk karton obsah  (enaodSOCOKC  cenado L 000KE ey 8 95605  ChardonnayTerroir, pozdni shér, Krésn hora" 2324 6 075 30000 363 382 0 L
1 95608 Veltlinské zelené, pozdni shér ,Podkovné” 2024/25 6 0,75 150,41 182 191 OL 9 95602 Tramin Terroir, vybér z hrozndi , Krésna hora” 2023/24 6 0,75 221,49 268 282 O L
2 95618 Sauvignon Blanc, pozdni shér, Krasnd hora” 2024/25 6 0,75 200,00 242 255 OL 10 9560622 Pinot Noir Terroir, pozdni shér 2022 6 0,75 425,62 515 536 @ Qd L
3 95609 Ryzlink vlassky, pozdni shér,Kukvicka” 2024/25 6 0,75 200,00 242 255 OL 10 9560623  Pinot Noir Terroir, vybér z hroznii 2023 6 0,75 342,98 415 436 © 0{,) L
4 95621 Ryzlink vlassky Terroir, pozdni shér,Kukvicka” 2023/24 6 0,75 236,36 286 299 OL 0{() 10 9560624  Pinot Noir Terroir, vybér z hrozni (1Q/2026) 2024 6 0,75 342,98 415 436 @ 0{,) L
5 95622 Ryzlink rynsky, pozdni shér,Podkovné” 2023/25 6 0,75 192,56 233 245 OL 11 95614 Merlot Terroir, pozdni shér,Podkovné” 2023/24 6 0,75 336,36 407 427 @ OQ/ L
6 95612 Ryzlink rynsky Terroir, pozdni shér,Na strani” 2023/24 6 0,75 228,93 277 289 OL 12 95611 Cuvée Pro piétele Terroir (Merlot - Zweigeltrebe), pozdni shér  2023/24 6 0,75 342,98 415 435 @ 0@ L
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odrida Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych

80 Morava Znojemska podoblast

2 (3

odrlda Rulandské bilé,
Ryzlink rynsky

3 3

odrida Sauvignon

technologie Fermentace v nerezovych

&l :: civ! Jbio]

odrida Pinot blanc

technologie Fermentace ve velkém

s 3

odrida Sauvignon Blanc
z Kravi hory

Znojemska podoblast Morava 817

o 3

odrlida Rulandské modré

technologie Zrélo ve velkém dubovém

vyroby tancich. technologie Fermentace v nerezovych vyroby tancich. vyroby novém dubovém sudu, technologie Fermentace v nerezovych vyroby sudu
: - vyroby tancich. : - 11 mésict michani vyroby tancich. _ -
intenzita : - intenzita na jemnych kalech. : - intenzita

intenzita intenzita

kategorie ©@®®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

kategorie @©@®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

kategorie 00 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4 roky

Sauvignon Blanc

kategorie ©0®@®

konzumace po 3.roce
dekantace  ne

archivace  4-8let

. Kravak
) Pinot ?Ianf: SUR LIE pozdni sbér
. . . Sauvignon pozdni shér Vina s timto oznacenim jsou vyrdb&na omezenym
Veltlinské zelené kabinet »Kravi hora“ ot 4 Rulanské modré

kabinet
,Kravi hora“

Vino svétle zlaté barvy. Viné kofenitd, odridove
typicka, s tony zeleného pepfre. Chut pIng, sucha,
té7 kofenitd. Dochut stfedné dlouhd, minerdlni
az slana.

Rulandské bilé - Ryzlink rynsky
pozdni sbér

(polosladké)

Barva svétle zlatava, viiné broskvi a zralych hrusek,

chut vyrazné ovocnd, bohata s vyvazenym obsa-
hem cukru a kyselin.

,Kravi hora“

Vino svétle Zluté barvy. Viné herbalni, zelena,
ptipominajici plod kiwi ¢i zZlomenou vétvicku
Cerného bezu. Chut je ovocna s tény kiwi

a angrestu. Maly zbytkovy cukr je v pékné
rovnovaze s pifiemnou kyselinou.

Ma zlatozlutou barvu, ve vini tony jemného
toustu. Chut je prijemné maslova, s tény dubové-
ho dfeva. ZpUsob vyroby zaru¢uje moznost delsi
archivace. Vino z vinice Kravi hora. Je vhodné ke
kofenénému bilému masu i k rychlym tpravém
veprového masa.

mnozstvim vinard, kteff kazdy rok mezi sebou musi
obhadjit kvalitativnf pfislusnost do tohoto vybéru.
Vsechna vina maji shodnou etiketu. V lahvi je pak
Sauvignon pravé z této vini¢ni traté. Teprve

na zadnf strané lahve je uvedeno, kdo je vyrobcem
a o jaké vino se jedna. Saldorfsky Kravak je uvadén
na trh vzdy 1. zafi nasledujiciho roku po sklizni.

Vino svétle Cervené barvy. Viiné ovocnad s tony
jahod a malin. Chut stfedné plna, sametové s pri-
jemnymi sladkymi taniny v dochuti. Vino celkové
leh¢i s nepfilis vysokym obsahem alkoholu. Velmi
blahodarny vliv mélo bezesporu ro¢ni zréni

ve velkém dubovém sudu.

23l né: tip! ] bio L3N bio. ¢ (3 [ bio | Z s tip! | 12
odrlda Donauriesling odrtida Zweigeltrebe odrtida Zweigeltrebe odrlida Veltlinské zelené odrida Zweigeltrebe
technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Dolihované vino,
vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich, déle zraje vyroby tancich. vyroby alkohol 16 %.
. - : - ve velkych dubovych 3 - 3 -
intenzita intenzita sudech. intenzita intenzita
kategorie 00@®® kategore ©0@®® intenzita kategorie 000 @®® kategorie 000 @®®
konzumace po 1.roce konzumace do 3 let kategore ©0©@® konzumace po 1.roce konzumace po 1.roce
dekantace  ne dekantace  ne konzumace po 3.roce dekantace  ne dekantace  ne
archivace  2-4 roky archivace  ne dekantace ne archivace  2-8let archivace  2-10let
archivace  3-6let
Zweigeltrebe Saler cervené
Donauriesling Zweigeltrebe Rose pozdni sbér likérové vino 16 %
pozdni sbér ,Kravi hora“ kabinet ,Kravi hora“ :"jtl'"-"ke zelené (sladké) :
3 i “ o ) - o . edové vino ' S g VP Der ligner
(pOIOSUChe) »Kravi hora Rubinové ¢ervend barva, ve vini ostruziny a zralé Vino rubinové cervené barvy s vini naklddanych g

Vino Zlutobronzové barvy. Viiné velmi atraktivni,
pfipominajici merunky a mandarinky. Chut je pfi-
jemné nasladla, vyrazné ovocna s tony merunék
a citrust. Dlouha dochut je podpofend velmi
stavnatou kyselinou.

Barva atraktivné cibulovo-lososové. Viné vyrazné
ovocna, pripominajici tresné a jahody. Chut je
ovocné a kofenitd s tony tresnového kompotu.
Stfedné dlouhd dochut je pffjemné nasladla

a zéroven malinko trislovita.

visné, pfijemna sametova tfislovina a jemna do-
chut. Vinice Kravi hora je jedna z nejvyznamnéjsich
vini¢nich trati na Znojemsku. Vinice z této polohy
ddvaji ovocitd ¢ervend vina i strukturovand vina bi-
1a. Vhodné k jehnécimu masu i k propecené huse.

(sladké)

Vino zlatozluté barvy. Viné zralého manga

s medovymi tény. Chut je sladkd, vyrazné ovocna
az medova. V dlouhém zavéru nechybf opét
ovocnost, ale ani prfjemna kyselina.

visni. Ma sladkou karamelovou chut a dlouhy

zavér. Doporucujeme podavat vychlazené, mize-
me pouzit jako aperitiv, lépe jako digestiv s kous-
kem syra s modrou plisni. Da se pouzit i k dochuce-
ni jemnych omacek, pastik i k vyrobé sladkych rez(.

merunkovy nektar

Krasna oranzova barva, velmi vyrazna viiné meru-
nék a chut velmi sladkd, merunkova, s pfijemnou
kyselinou v dochuti. Doporucujeme fedit vodou
2:1 (dva dily nektaru, jeden dil vody).

Ceska republika

ROdinné biO‘VinafStVi gpa|ek, NOVy §a|d0rf ro¢nik  karton obsah fg;ﬁ?;;iﬂgﬁ cena f%iHOOO K znacky
7 96503 Pinot Blanc SUR LIE, pozdni sbér ,Kravi hora” BIO 2019/20 6 0,75 272,73 330 349 O
o L« , B . 8 96509 Sauvignon Blanc KRAVAK, pozdni shér BIO 2022/23 6 0,75 272,73 330 349 O
Rodinné bio-vinafstvi Spalek, Novy Saldorf rocnik  karton obsah jfe'fgﬁH@/iOgPKH( cenadoB000KE  snacky
9 96524 Rulanské modré BIO 2022/24 6 0,75 190,08 245 259 @
1 96516 Veltlinské zelené, kabinet,Kravi hora” BIO 2024/25 6 0,75 148,76 180 189 O
Rodinné bio-vinafstvi Spalek, Novy Saldorf - specidlni vin
2 96521 Rulandské bilé - Ryzlink rynsky, pozdni sbér (polosladké) BIO  2021/22 6 0,75 161,16 195 199 O odinné bio-vinafst Spa ek, No ySa do Specia a
3 96525 Sauvignon, kabinet ,Kravi hora” BIO 20324 6 075 161,16 195 199 0O 10 96511 Veltlinskeé zelené, ledové vino BIO (sladké) 2022/23 6 020 363,64 440 459 OL
4 96526 Donauriesling, pozdni shér Kravi hora” (polosuché) BIO 2024/25 6 0,75 161,16 195 199 O 1196520 Saler Cervené, likérove vino 16 % (sladke) 017 6 0375 161,16 195 199 el
5 96527  Iweigeltrebe rose, kabinet ,Kravihora” BIO 20425 6 075 161,16 195 199 O Rodinné bio-vinafstvi Spalek, ovocny nektar
6 96502 Iweigeltrebe, pozdni sbér ,Kravi hora” BIO 2022/23 6 0,75 161,16 195 199 @ 12 96555 Spalek Der ligner, meruiikovy nektar 6 0,75 128,10 155 159
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(I s tip! |

odrlida Pinot Noir

technologie 16 mésicli na novych
vyroby barikovych sudech.

intenzita

kategorie ©000®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ano

archivace  3-8let

Pinot Noir

Apri

Barva je svétlejsi, grandtova s cihlovymi odlesky.
Ve vlini najdeme visnové tény, tymian, rozmaryn
a visnovy likér. Chut je vyvazena, vrstevnatd s tony
vareného cerveného ovoce, brusinek a ¢erveného
rybizu. Zavér pifjemné doplriuje zrani 16 mésict
na dubovych sudech o objemu 288 a 400 |.

4

odrtida Zweigeltrebe

technologie Zraniv dubovych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie 000®®

konzumace po 2. roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Zweigeltrebe
Premium
, Fladnicka“

Leh¢i, Stavnaté vino zrélo ve starsich dubovych
sudech 12 mésicd. Barva je temnéjsi s rubinovymi
odlesky. Aromatika je pfijemné ovocna i kofenitd,
prechdzi do tond lékofice, s lehkym néznakem
Zivocisnosti. Chut je ovocnd, plna a dlouha.

Na konci dominuji tény dubovych sudd.

PR a3 tip! |

odrida Chardonnay

technologie Zrénfv dubovych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie ©000®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ano

archivace  3-6let

Chardonnay

Apri

Vino kvasilo a zrédlo v sudech o objemu 400L.
Nejvyssi fada vin v nasem vinafstvi. Vino ma jemné
zlatavou barvu. Aromatika je velice komplexni a so-
fistikovand. Najdeme zde charakter kandovaného
ananasu, lu¢nich kvétin a fialky. V chuti dominuji
predevsim tény zralého Zlutého ovoce a vyrazna
mineralita. Vino ma dlouhy a elegantni zavér.

R nas tip! |

odrdda Pinot Noir

technologie Zraniv dubovych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie 000 @®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Pinot Noir

Premium

»Staré vinice*

Vino zrdlo 12 mésict na dubovych sudech. Viné
vina je intenzivni s tony Cernych tfesni a zavare-
nych visni. Chut je stfedné plnd s tény drobného
Cerveného ovoce a tfedni, kterou dopliiuje stopa
po zrani na sudech.

ER nas tip! |

odrdda Frankovka

technologie Fermentace a zrani
vyroby v dubovych sudech.

intenzita

kategorie ©00@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Frankovka
Premium
,Staré vinice*

Vlysoce vyzrélé hrozny kvasily a zraly v drevénych
sudech z francouzského dubu o objemu 228 I.

70 % novych sudd v kombinaci rznych typl
pélenf a staff dieva. Barva je temnéjsi, rubinova

s fialkovymi odlesky. Viné je sofistikovand, ovocna,
s tony lékofice a bylinek, doplnéna tény ¢erného
ovoce. Chut je dlouhd, doplnénd zranim na drevé
s typickou kofenitosti.

6

odrdda Sauvignon

technologie Vino zrélo v sudech
vyroby Ermitage o objemu 400 1.
intenzita

kategorie 000 @®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Sauvignon
Premium
,Knizeci vrch*

Vino zrélo v sudech o objemu 400 | Ermitage.

Ve viini dominuje vyrazna bylinnost, doprovazena
tény tymidnu, rozmarynu a listu cerného rybizu.
Chut je stavnatd, minerdIni se stopou dfeva

a zelenkavych ton(. Vino ma dlouhou perzistenci.

7 T

odrdda Ryzlink rynsky

technologie Vinifikace v betonovém
vyroby tanku i velkém 1000 | sudu
z francouzského dubu.

intenzita

kategorie 000 @®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Ryzlink rynsky
Premium
,Staré vinice*

Vino kvasilo v sudech o objemu 1000 I. Tento ob-
jem je idedIni pro pomér mezi ovocnosti ryzlinku

a stopou charakteru dfeva. Vino mé zlatozZlutou
barvu. Ve viini mizeme najit tony limetkové kiry,
suseného zdzvoru a vyrazné slanosti, kterd je ddna
podlozim. V chuti najdeme $tavnatou kyselinu,
kterd je v harmonii s citrusovymi tony. Vino zdobi
dlouhd perzistence a vyborny potencidl k archivaci.

[ nés tip! |

odrida Sauvignon

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @O @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Sauvignon

Terroir

pozdni shér

Vino jemnejsi Zluté barvy se zlatavymi odlesky.
Vné je vyraznd, expresivni s tony cerného rybizu,
kdouli s jemnou stopou hluchavky. Chut je vyrazné
mineralni doprovazena tény zelenosti a citrust.

I nas tip! |

odrdda Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Veltlinské zelené
vOC

Barva je zelenkava se zlatavymi odlesky. Viné

intenzivni s dominujici tony zralého zlutého ovoce
a zZlutého jablka. Chut je strukturni, plynule navazu-
je na vini. Dochut je dlouhd s pfijemnou kyselinou.

(A nas tip! |

odrida Chardonnay

technologie Tradi¢ni metoda zrani
vyroby v lahvi. 18 mésict
na jemnych kalech.

intenzita

kategorie ©0O®®@®

konzumace ihned
dekantace  ne

archivace  ne

Sekt
Blanc de Blancs
Extra Brut, Thaya

Viyraz Blanc de Blancs

v prekladu znamena

,bilé z bilého". Proto je tento sekt pfipravovany
Cisté jen z odrlidy Chardonnay. Barva je jemnéjsi,
zlatozlutd. Perlenti je elegantni, mékké a krémové.
Ve vini mdzeme najit tdny maslové briosky a
sudenek, ale také ovocnost ve formé citrusového
konfitu a pecenych jablek. Chut je fiznd s dobrou
kyselinou a dlouhou perzistenci. Evokuje opét
zralé citrusy a jable¢ny kompot se skofici.

cena od 6 000 K¢

Znojemské podoblast Morava 83

Ceska republika

I nas tip! |

odrdda Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©O©®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Ryzlink rynsky

Terroir

pozdni sbér

Vino zelenkavé barvy. Viiné je postavend na citru-
sovych plodech doprovazena tény susené merun-
ky. Chut je $tavnatéd s naznakem limetky

a limetkové klry. Dlouhd perzistence.

(P2l nés tip! |

odrida 60 % Pinot Noir,
40 % Chardonnay

technologie Tradi¢ni metoda zranf
vyroby v lahvi. 24 mésict
na jemnych kalech.

intenzita

kategorie 000 ®@®

konzumace ihned
dekantace ne

archivace  ne

Sekt

Rose Brut, Thaya

RUzovy sekt tvoreny typickymi

odr&dami pro Sumiva vina —

Pinot Noir a Chardonnay. Pomér

blendu tvori 60 % Pinot Noir a 40 % Chardonnay.
Zakladni vina zréla na starsich dubovych sudech
0 objemu 400 litrd. Doba zrénf na lahvi je 24 mési-
cl. Vino ma elegantni barvu grepové duzniny. Ve
vini mdzeme kynutym téstem a rozvarem z bilych
broskvi. V chuti dominuje stavnatd kyselina do-
plnéna dlouhou perzistenci. Stidaji se zde vjemy
tresnového kompotu a susenych citrusd.

Thaya vinafstvi, Apri rocnik  karton obsah %ee”ZaDO;’Hiiogpﬁ cenadoB000KE snacky

17 96712 Pinot Noir Apri 2023/24 6 0,75 458,68 555 583 @ QJ L
2 96718 Chardonnay Apri 2023/24 6 0,75 458,68 555 583 O 0@ L
Thaya vinafstvi, Premium

3 96716 Frankovka Premium,Staré vinice” 2022/23 6 0,75 285,12 345 363 @ 0{4 L
4 96717 Iweigeltrebe Premium , Flddnickd” 2021/22 6 0,75 285,12 345 363 @ QJ L
5 96711 Pinot Noir Premium ,Staré vinice” 2022/23 6 0,75 285,12 345 363 @ QJ L
6 96719 Sauvignon Premium , Knizeci vrch” 2022/23 6 0,75 285,12 345 363 O

Thaya vinafstvi, Premium rotnik  karton obsah naodpooo e cene g%‘;goo K onacky
7 96710 Thaya Ryzlink Rynsky Premium,Staré vinice” 2022/23 6 0,75 285,12 345 363 O
Thaya vinafstvi, VOC/Terroir

8 96707 Veltlinske zelené VOC 2022/23 6 0,75 227,27 275 289 O

9 96708 Ryzlink Rynsky Terroir, pozdni shér 2022/3 6 0,75 227,27 275 289 O

10 96709 Sauvignon Terroir, pozdni shér 2022/23 6 0,75 227,27 275 289 O

11 96721 Sekt Blanc de Blancs, Extra Brut 2022/23 6 0,75 409,09 495 519 OL
12 96722 Sekt Rose, Brut 2021/22 6 0,75 657,02 795 835 OL
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odrlida Veltlinské zelené
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Veltlinské zelené

pozdni sbér

Barva je sytd, zlatava. Velmi dobra viskozita. V aro-
matice mdzeme najit komplexnf veltlinské zelené
se znaky citrusd, Zlutého ovoce a bilého pepre.
Chut je stfedné plna prevazné se znaky vyzralého
zahradniho ovoce. Delsi perzistence.

Gl i tip! |

odrtida Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Ryzlink rynsky

pozdni sbér

Stredné intenzivni Zlutd barva. Ve vini mé vino
klasicky charakter citrusd, limetové kury a suseného
zazvoru. V chuti najdeme Stavnatou kyselinu s mir-
nym zbytkovym cukrem. Stredné dlouhy zaver.

2

odrida Neuburské

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Neuburské

pozdni sbér

Barva je koncentrovana se zlatozlutymi odlesky.
Ve vaini i chuti je typicky odriidové s tény citrusd,
Zlutého a zahradniho ovoce. Vino mé pfijemny mi-
nerdlni charakter a dlouhou perzistenci.

5

odrdda Sauvignon

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@0@@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Sauvignon
pozdni sbér ,,Koniklec*

Vino s jemnou zelenkavou barvou. Ve vini jsou ty-
pické tony listu ¢erného rybizu. Chut je svézi lehdi,
pfimocard s tony vétvicky cerného rybizu spolecné
s dlouhym mineralnim zavérem.

3

odrdda Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Ryzlink vlassky
pozdni sbér

Vino mé svétlezlutou barvu s lehkymi zelenkavymi
odlesky. Viné je typicky odridova, postavend na
lu¢nim kviti a zeleném jablku. Chut je stfedné plna
a charakterni. Dominuji zde prvky citrust a lehké
kofenitosti. Vino ma znatelny minerdin{ zaver.

¢ [EXTE

odrdda Sylvénské zelené
technologie 50 % vina zralo v nerezu a
vyroby 50 % v betonovém tanku
intenzita

kategorie @©@0@@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Sylvanské zelené
pozdni sbér

Barva je zelenkava s lehkymi odlesky. Viné je svézi
s tény citrusové klry doplnéna travnatosti. Chut je
leh¢iho charakteru se svéZi kyselinou doprovézena
pfijemnou mineralitou.

Thaya vinafstvi, Pozdravy z nérodniho parku onik  karton obsah  (enacdBOCOKC cenadoBO00KE
1796701 Veltlinske zelené, pozdni shér 2021/22 0,75 161,16 195 195 O
2 96713 Neuburské, pozdni shér 2022/23 0,75 161,16 195 195 O
3 96702 Ryzlink Vlassky, pozdni shér 2023/24 0,75 161,16 195 195 O
4 96720 Ryzlink Rynsky, pozdni shér 2023/24 0,75 161,16 195 195 O
5 96703 Sauvignon, pozdni shér,,Koniklec” 2023/24 0,75 161,16 195 195 O
6 96704 Sylvénské zelené, pozdni shér 2023/24 0,75 161,16 195 195 O

Al ovinica | ni tip!

odriida Mller Thurgau

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Miiller Thurgau
kabinet/pozdni sbér

Vino ma zelenkavou barvu. Viiné predstavuje
typického zastupce této odrlidy. Dominuji zde
tény pomela a cerveného pomerance. Ovocné
znaky doplnuje kofenitost a mineralita. Chut
koresponduje s vani.

([ nés tip! |

odrida Tramin cerveny
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @O @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Tramin éerveny
pozdni shér
(polosladkeé)

Vino ma svétlejsi Zlutou barvu. Vané je expresivni,
ale vyvéazena. Najdeme zde tény kandovaného lici,
rlzového oleje ale i charakter hfebicku a skofice.
Chut je postavena na vyraznéjsim zbytkovém
cukru. Prevlada zde charakter zralé nektarinky,
medu a susenych hrozinek. Vino ma stfedné
dlouhy zaver.

8

odrdda Palava

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @O0 ®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Palava

pozdni shér

Barva zlatd s médénymi odlesky. Ve viini ma vino
intenzivni charakter exotického ovoce a rlizového
oleje. V chuti najdeme prevéazné ovocnou slozku
jako je lychee, mango a kandovany grep. Chut je
komplexni, vyvazena s dlouhou perzistenci.

(A nas tip! |

odrida Pinot Noir

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @@ @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Pinot Noir rosé
pozdni shér

Charakterni a osobité rosé. Barva je svétlejsi s tony
grepové duzniny. VUné je decentni, postavena

na typické odriidovosti. Najdeme v ni charakter
treSfiového kvétu a jasminu. Nechybi zde lehkd
mineralita. Chut je harmonickd s delsi perzistenci.
Objevuji se zde tény rannych tfesni a malin.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K¢

Znojemské podoblast Morava 85

Ceska republika

9

odrdda Pinot Gris

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©O©®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Pinor Gris

pozdni sbér

(polosuché)

Vino lehké zlatozluté barvy. Viné je typicky
odrlidova s tony maslové hrusky a chlebové karky
doprovéazend krémovymi tény. V chuti je Stavnaté
s pfijemnou kyselinou.

12

odrida Svatovaviinecké

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Svatovarinecké

Lehké a skvéle pitelné cervené vino. Ma krasnou
temnéjsi rubinovou barvu. Viné je postavena
na Cerstvém lesnim ovoci a susenych Svestkéach.
Tyto znaky se typicky projevuji i v chuti vina,
ktera je leh¢iho charakteru.

Thaya vinafstvi, Pozdravy z nérodniho parku roénik  karton obsah T D e znacky
7 96723 Miiller Thurgau, kabinet/pozdni shér 2022/23 6 0,75 161,16 195 195 O
8 96724 Pélava, pozdni shér 2024/25 6 0,75 161,16 195 195 O
9 96705 Pinor Gris, pozdni sbér, (polosuché) 2023/24 6 0,75 161,16 195 195 O
10 96706 Tramin cerveny, pozdni shér (polosladké) 2023/24 6 0,75 161,16 195 195 O
171 96714 Pinot Noir rosé, pozdni shér 2022/23 6 0,75 161,16 195 195 O
12 96715 Svatovafinecké 2023/24 6 0,75 161,16 195 195 @
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/B nas tip! 2 3 7 -3 nas tip! 9

odrida Péalava odrlda Pélava odrida Pélava odrida Mdaller Thurgau, Palava odrida Hibernal odrida Frankovka

technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich, syceno CO.,. vyroby tancich. vyroby tancich.

intenzita intenzita intenzita intenzita intenzita intenzita

kategorie @©@®@®@

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne
archivace  2-4roky
Palava

vybér z hrozni
»Sibenicni hora“

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

kategorie ©0®@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

kategorie ©O0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

kategorie ©@@®

konzumace po 1. roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

(polosuché) P‘;"aj’a B
Slé v - vybeér z bobuli
ne vino S vunl ruzl a citrusu. e v 7 o
) . ,»Sibeniéni hora“ Hibernal
2l V chuti upouté aroma lici ladké dni sbé Frankovka
Palava a mandarinek, v zavéru lehce kofenité az do (sladké) pozdni sber Karlov*
»Karlov

Vino svétle Zluté barvy. Prijemnd viné s aroma
kvetoucich slivonf a rdzi. V chuti se objevuji tony
marcipanu a grepu, v zavéru lehce mineréini.

Zivé vino se svézf kyselinou a vstficnou chutf.

Je vhodné vychlazené jako aperitiv, nebo k zeleni-
novym a ovocnym salatlim, dusené driibezi nebo
knedlikdm s merurikami.

zazvoru. Vlyvazena kombinace minerality, kyseliny
a zbytkového cukru. Dobfe vychlazené bude ozdo-
bou slavnostni tabule. Doporucujeme jako aperitiv
k foie gras, nebo k pfedkrmm na bazi grilované
zeleniny (raj¢ata, paprikovy lusk, lilek), vhodné do-
provézi hiibovy gratin ¢i pikantni asijskou kuchyni
¢i krémové ovocné deserty a syry typu gervais.

Vino Zlutozelené barvy s vini r(zi a pomerancové
kdry, na patfe ovocité s kombinaci minerality

a jemné kyseliny. Doporucujeme k toastim s ta-
penddou a pfedkrmdm na bazi grilované zeleniny
(raj¢ata, paprikovy lusk, lilek..), podlévame jim krali-
ka na smetané; je skvélym spolecnikem ke krémo-
vym ovocnym desertdim a syrdm typu gervais.

Frizz perlivé

Perlivé vino muskatové viing, v chuti se misi bila
broskev s letnim jablkem a svéZi kyselinou v zavéru.
Vhodné podavat ke sladkovodnim grilovanym
rybam s cerstvymi bylinkami ¢i servirovat na ledu
jako welcome drink pfi letnf party.

Viyrazné vino s projevem grepu a bylinek prechazi
v chuti do angrestu, lipového kvétu a citrust.
Kyselina a minerdlni tony v zavéru jsou typické pro
dolnokounicko. Vino ryzlinkového typu vhodné

k dennimu stolovani. Doporucujeme k toastdm

s tapendadou, salatlm s listovou zeleninou a k jatro-
vym pastikdm.

Vino jasné grandtové barvy. V buketu dominuji to-
ny drobného zahradniho ovoce (tfesné, ostruziny),
ve vyrazu je odrlidova ovocitost, ozvlastnénd
typicky ,kounickym" minerdinim zavérem.
Intenzivni a pfimocare fizné vino je vhodné

k dennfmu stolovani.

4 LRl nas tip! | I nas tip! 10 (Jll novinka (PHl nas tip! |
odrlda Rulandské sedé odrtida Maller Thurgau odrtida Sauvignon blanc odrlida Frankovka odrlida Frankovka, Pinot noir, odrlida Merlot

technologie Fermentace v nerezovych

technologie Fermentace v nerezovych

technologie Fermentace v nerezovych

technologie Fermentace v nerezovych

Modry Portugal, Merlot

technologie Zrani 24 mésicu ve fran-

vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich. technologie Fermentace v nerezovych vyroby couzskych barikovych
. ) : A - ) ) ) vyroby tancich. sudech, nefiltrovano.
intenzita intenzita intenzita intenzita

intenzita intenzita

kategore @@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Pinot Gris
(Rulandské sedé)

Typické, odridoveé charakteristické vino se svétle
Zlutou barvou. Ve vlni je aroma kandovanych
citrust a marcipanu. Chut navazuje na vini, ovoce
pfechdzi do tond rostlin a uslechtilého dreva. M4
minerdIni zavér. Vhodné k zeleninovym salatdim,
jehnécimu masu na grilu ¢i sladkovodnim rybam.

kategore @@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Miiller Thurgau

»Staré kere“

Vino jemné kvétinové muskatové viné s ovocitymi
tény, v chuti letni jablicka a bélomasé broskve.

V zavéru minerélni vyraz, ktery je projevem pres
40 let staré vinice v trati Karlov. Vhodné podévat
ke grilovanym sladkovodnim rybam s bylinkami,

k Cerstvym syrdm ¢i jable¢nému stradlu.

kategorie @00 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Sauvignon ,Karlov*

Vino odrddového buketu kvetouci

louky a grepd, v chuti aroma kiwi

a nektarinek. Harmonické vino

s mineralnf strukturou a kyselinkou.

Dobfe temperované je idedInim

zakoncenim horkych letnich dnd. Doporucujeme
podavat k Ustficim a fritovanym ploddm more,
vhodné souzni s bilou rybou (pstruh, stika, candat)
dusenou na Cerstvych bylinkdch, nebo s dribezi
tahine s bulgurem. Skvéle doprovazi vyzralé syry
holandského typu gouda, eidam, vyzrélejsi syry
typu brie a kozi syry s bilou plisni (Bougon).

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Frankovka
pozdni shér
,Na nivach“

Vino mé jasné granatovou barvu s fialovymi od-
lesky. Ovocnd viné s aroma drobného zahradniho
ovoce, jako jsou napfiklad visné nebo prezralé
plody ¢erného bezu. Typické odrlidova chut s tony
koreni, spaleného dreva a skofice s intenzivnim
zavérem. Doporucujeme k paprikovym uzeninam,
zvéfinovému guldsi nebo cokolddovym dezertlm.

kategorie ©0®®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Cuvée 32

Vino vzniklo k 32. vyroci zalozeni

vinafstvi. Spojeni téchto odrld pfindsi dobfe struk-
turované hluboké vino. Bohaté ovocity buket pre-
zralych Svestek prechézi v chuti do visiiové pecky,
Cokolddy, koufe a jemnych tanind v zavéru. Vino
zralo na velkém drevéném sudu a na francouzském
sudu barrique. Doporuc¢ujeme k jelenimu steaku
na Sipkové omacce, k ¢cokoladovému fondantu

s ostruzinami, k syrim s modrou plisni.

kategorie ©00®®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Merlot

Grand reserva
vybér z hroznl
,Sibeni¢ni hora*

Vino granétové barvy, v jehoz

vUni zaznivaji tony Cernych tfesni a susenych bo-
rivek. V zavéru se rozvine aroma ¢okolady a jem-
ného dreva. Noblesné sladéné vino vhodné pro
slavnostni tabuli. Doporucujeme ke zvéfinové teri-
né, srn¢imu na houbach, k vysoké zvéfiné pikantné
upravené na rostu, ke kdvovym dezertim nebo
krémovym pohardm se sezonnim ovocem.
Snoubi se skvéle se syry typu brie a camembert.

Ceska republika

Rodinné vinafstvi Lubo$ Oulehla, Regina Coeli, Nové Branice roenik  karton obsah %ﬂ‘;DOPde/gOgPKHC cenadoB000KE  nacky
Rodinné vinafstvi Lubo$ Oulehla, Regina Coeli, Nové Branice roenik  karton obsah jfe';agﬁH@/iogpﬁ cenadoB000KE  snacky 7 96425  Frizzante (MT-+P3) perlivé 02324 6 075 139,67 169 179 ©
1 96418 Pélava 2024/25 6 0,75 150,41 182 189 O L 96427 Frizzante Rose (Me) perlivé (polosuché) 2024/25 6 0,75 139,67 169 179 O
2 96407 Palava, vybér z hroznii, Sibeni¢ni hora” (polosuché) 2024/25 6 0,75 190,08 230 239 O 8 96412 Hibernal, pozdni shér 2024/25 6 0,75 170,25 206 217 O
3 96426 Palava, vybér z bobuli, Sibeni¢ni hora” (sladke) 2021 6 0,50 239,67 290 299 O 9 96424 Frankovka, ,Karlov” 2022/23 6 0,75 129,75 157 165 @
4 96409 Pinot Gris (Rulandské Sedé) 2023/24 6 0,75 129,75 157 165 O 10 96416 Frankovka, pozdni shér,Na nivach” 2021/22 6 0,75 170,25 206 217 @
5 96420 Oulehla Miiller Thurgau , Staré keie” 2024/25 6 0,75 129,75 157 165 O 171 96428 Cuvée 32 (Fr, Pn, Mp, Me) 2022/23 6 0,75 209,09 253 266 @
6 96402 Oulehla Sauvignon ,Karlov” 2023/24 6 0,75 170,25 206 217 O 12 96423 Merlot Grand reserva, vybér z hroznii, Sibeniéni hora” 2022/23 6 0,75 390,08 472 49 @
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odrlida Ryzlink rynsky odriida Hibernal odriida Solaris

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@®®®

konzumace po 1.roce

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@®@®@®

konzumace po 1.roce

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne dekantace  ne dekantace  ne

archivace  2-4roky archivace  2-4roky archivace  2-4roky
Ryzlink rynsky
(polosladké)
) , ; Solaris
Vino bylo vyrobené technologi Hibernal ,
obvyklou pro némecké vinarské oblasti Mosel, kte- , (pOIOSUChe)
rd spociva v zastaveni probihajictho kvaseni mostu (pOIOSIadke) Solaris je nova a odolnd odrdda, péstovani
v pfesném okamziku. Most se prudce zchladi, diky Hibernal je kfizencem Ryzlinku rynského a odridy modernich a rezistentnich odrld révy je Setrné
tomu prestanou kvasinky pracovat a v budoucim Chancelor. Viné tohoto polosuchého vina je inten- k Zivotnimu prostfedi. Toto svézi, polosuché vino
viné zlstane neprokvaseny zbytkovy cukr. Vino zivni s aroma citrust, cerného rybizu a meruriky. ma pffjemné aroma citrust, merunék a tropického
s projevy citrust, merunék a angrestu je pres vyssi Chut je komplexni, svézi a pikantné korenita. Je ovoce. Maly zbytek pfirodniho cukru zakulacuje

obsah pfirodniho cukru svézi a Stavnaté. podporena mensim mnozstvim zbytkového cukru. svézf kyselinu.

y 5 6

odrida Pinot Noir

technologie Zraniv barikovych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie 00@®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Rouéi malé
Pinot Noir

Leh¢f varianta ro¢nikovych Pinotd. Piijemné pitelné
vino s tény lesnich jahod, ¢erveného zahradniho
ovoce s jemnou kofenitosti v zavéru. Struktura vina
je dostatecné pevna a podporena zranim v sudech
typu ,barrique”. Vino se hodi nejen k pokrmtm

a pastikdm ze zvéfiny, ale i ke kazdodennimu piti
mélnického vina.

Rodinné vinaistvi Kraus, Mélnik rocnik  karton obsah fgjggﬁiﬁ’gﬁ cenadoB000KE nacky
1 97316 Ryzlink rynsky (polosladké) 202425 6 075 16529 200 210 O
2 97305  Hibernal (polosladké) 2023/24 6 075 16529 200 210 O
3 97304 Solaris (polosuché) 202425 6 075 140,50 170 179 O
4 97311 Roudi malé - Pinot Noir 20223 6 075 132,23 160 168 @<L




Litoméficka podoblast Cechy 91

90 Cechy Litoméficka podoblast

Ceska republika

- cio! | PR s cip! 3 7 " ovinic | PO s cip!

odrida Mdller Thurgau odrlda Savilon odrida Solaris odrida Rulandské sedé odrida Tramin odrida Ryzlink rynsky
technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Zrdje ve velkych dubovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby sudech 3000 . vyroby tancich. vyroby tancich.

intenzita intenzita intenzita intenzita intenzita intenzita

kategorie @©@®@®@ kategorie ©@®@®@® kategorie ©0®@®@® kategorie ©@@®@®@® kategorie ©O0®@® kategorie ©O0®@®

konzumace po 1.roce konzumace po 1.roce konzumace po 1.roce konzumace po 1.roce konzumace po 1.roce konzumace po 1.roce

dekantace  ne dekantace  ne dekantace  ne dekantace  ne dekantace  ne dekantace  ne

archivace  2-4roky archivace  2-4roky archivace  2-4roky archivace  2-4roky archivace  2-4 roky archivace  2-4 roky
Miuller Thurgau
jakostni Savilon Tramin

e I ] i shé Rulandské sedé vbé ¥ 3 Ryzlink rynsky
Elegantni viné s intenzivnim aroma broskvi, pOZdn' shér lari - Vyber z hrozni (pOIOSIadke) y R Yv y

" . . , o T s ; Solaris pozdni sbér o 7 . fer pozdni shér

manga, melounu a kvétin. Chut je sametovée jemna Z3&¥iva zlatozlutd barva. Vdné s tény zralého ovoce, dni sbé Tramin je v okoli Zernosek tradi¢ni odridou, pésto
a pIna s dobfe vyvazenym zbytkovym cukrem angrestu, broskvi, lu¢niho medu. Na ni navazuje pozdni sber Vino svétlejsi Zlutozelené barvy. Aroma je odra- vanou zde jiz mnoho stoleti. Vino méa sytéjsi zlata- Suché vino Zlutozelené barvy s typickou, lehce

nalezenou odrldovou vini, pfipominajici dobre
vyzralé meruriky, v ndznaku tony petroleje.
Pomeér zbytkového cukru a kyselin plsobf plnym

a kyselinkou. Vini¢ni trat Pod Lovosem je pro tuto
odriidu povazovéna za jednu z nejlepsich v CR.
Doporucujeme podavat k pokrmdm z ryb

chut s tony ovoce, broskvi, merunék s lehce mine-
ralnim zavérem. Interspeficicka odriida vyslechténa
ve Velkych Bilovicich, vznikla kiizenim odrid Rakis

Svézi vino s pfijemnym vyrazem citrusd, merunék
a tropického ovoce. Solaris je nova a odolna
odrtda. Péstovani modernich a rezistentnich odrdd

dové, vyzréle kvétinové s ovocnym podkreslenim.
V chuti pfijemné vyvézeny lehky cukr a pffjemna
kyselina. Vino zralo v lezackém dubovém sudu

vou barvu, pfijemnou, nevtiravou odridovou vini
pripominajici fialky. V chuti pIné, kofenité. Vyvazeny
pomeér kyselin a zbytkového cukru zajistuje dlou-

¢i zeleninovym saldtdm. a Merlan. révy je Setrné k Zivotnimu prostredi. 0 objemu 3000 |. hou dochut. a Stavnatym dojmem s velmi dlouhym zévérem.
4 5 I nés tip! | 10 11 iP 3 novinka
odrida Muskat Moravsky odrdda Johaniter odrdda Rulandské bilé odrida Svatovaviinecké odrida Pinot Noir odrida Dornfelder

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore ©0©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

technologie Zréje ve velkych dubovych
vyroby sudech 5000 I.

intenzita

kategorie O©@0@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Mopr

(Muskat moravsky) Rulandské bilé Svatovafinecké

kabinet Johanniter jakostni jakostni ) ] Dornfelder

Vino svétle Zluté barvy s jemnou muskatovou vani pozdni sbér Vino z 50 let starych kefd, svétlejsi zelenozluté Vino ze staré vinice se sytou rubinovou barvou Al vybér z hrozni

s tony citrusd (grep). V chuti lehdi, svézi, prijemné
pitelné. Doporucujeme k leh¢im predkrmm.
Muskat moravsky je odriida péstovand ve Velkych

Bild interspecifickd odrida, vyslechténd v roce 1968

ve Freiburgu. Vino pfipominajici Ryzlink, ve vini
lehce lahvové nalezené, v chuti leh¢i, suché

barvy. Viiné odridova, jemné kvétinova s ndzna-
kem typické chlebovinky a minerélnosti, ktera
ptechazi i do chuti. Suché vino s nizsi kyselinou.

s fialovymi odlesky, ve vini ovocné kofenité, odri-

dové typické Svatovaviinecké z opukovych pud.
V chuti suché, vyzralé, piné s lehkou pfijemnou

vybér z hroznl

Excelentni vino s prekrasnou rubinovou barvou,
typickou odrdovou vlni. V chuti jemné, pIné vino

Vino ma syté granatovou barvu s fialovymi
odlesky. Ve viini mizeme nalézt tony visni
v horké ¢okolddé, v pozadi cerné lesni ovoce. Chut

Zernosekéch jiz od roku 1985. s pfifjemnou dochuti. Vino s potencidlem lezeni na lahvi 2 az 3 roky. tfislovinou a jemnou kyselinou. s nasladlym nadechem a jemnou tfislovinou. kopiruje aromaticky profil doplnény o tfisloviny.

Zemosecké vinafstvi s.r.o., Velké Zernoseky, Litoméfice ocnik  karton obsah  (enaod 6 0COKE cenado 6 000KE pp Zermosecké vinafstvi s.r.o., Velké Zernoseky, Litoméfice otnik  karton obsah  (enacd60COKE cenado6 B00KE
7 97419 Miller Thurgau, jakostni 23 6 075 14545 176 179 © 6 97413 Rulandskébilé, jakostni w26 05 15620 189 194

7 97403 Miller Thurgau, kabinet (od 04/2025) W4 6 075 17686 214 21 0 6 97406 Rulandské bilé, pozdni shér 236 05 21983 266 274 ©

I 97417 Miller Thurgau, pozdni sheér 05 6 075 19835 240 27 © 7 97409  Rulandské Sedé, pozdni shér (od Q4/2025) 2023 6 075 219,83 266 274 O

2 97410 Savilon, pozdni shér 2022 6 0,75 164,46 199 209 O 7 97426 Rulandské Sedé, vybér z hrozni (polosladké) 2023 6 0,75 241,32 292 299 O

2 97425  Savilon, vjbérz hrozni (polosuché) 203 6 075 20826 252 259 O 8 97427 Tramin, vyibérzhroznd (polosladké) 03 6 05 241,32 292 299 O

3 97418  Solaris, pozdni shér 2022/3 6 075 208,26 252 259 O 9 97405  Ryzlink rynsky, pozdni shér 2022/3 6 075 219,83 266 274 O

4 97424 Mopr (Muskat moravsky), kabinet 2023 6 0,75 208,26 252 259 O L 10 97402 Svatovafinecké jakostni 2022/23 6 0,75 176,86 214 221 [ ]

4 97408 Mopr (Muskat moravsky), pozdni shér 2023 6 0,75 219,83 266 274 O L 17 97412 Pinot Noir, vybér z hroznii (od Q4/2025) 2023 6 0,75 315,70 382 393 @

5 971411 Johaniter, pozdni shér 2022/23 6 0,75 208,26 252 259 O 12 97428 Dornfelder, vybér z hrozni 2023 6 0,75 271,90 329 339 @




Nejlepsi vina nemusi byt vzdy ta nejdraZzsi. Ale ta, kterd umi byt ve spravny ¢as na spravném misté.

Vinafistvi
Sedlak
Odpovida
Milan Sedlak,

spolumajitel rodinného
vinarstvi

strana 32-37

Vinarstvi
Mikrosvin

Odpovida
David Chrapek,
obchodni reditel vinarstvi

strana 70-73

Letni vecer
na terase

Letni vino
zemské

95815

Vzhledem k nasemu produktu letni-
ho vina, tak bych $&hl pravé po ném
nebo leh¢ich bublinek Frizzante.
Hned potom pékné na klid k dobre
pitelnému cervenému vinu.

Letni vecer
na terase

Ryzlink vlassky
pozdni shér
98209

Pro takovou pfilezitost urcité Ryzlink
Vladsky z Flower Line pro svojf své-
Zest, mineralitu a krdsnou pitelnost.

Vecer
jen pro sebe

Merlot
Icone

95823

Vybavim si jakékoliv cervené vino z
nasi fady ICONE, které je pravé na
dlouhy vecer klid a premysleni.

Vecer
jen pro sebe

Ryzlink vlassky
pozdni sbér
,Perna, Zelezna“

98117

Relax, odpocinek a vypnuti, i kdyz
pfemysleni nad timto mineralnim
a dlouhym vinem. Ryzlink vlassky,
2022, Zelezna.

Pozédali jsme vinare, aby vybrali tfi lahve ze svého portfolia — takové, které sedi i k obyc¢ejnym momentim
a které by si sami otevreli v téchto chvilich.

Letni vecer ve dvou na terase - Je teplo, zapada slunce a na stole je lehké obcerstveni. Jaké vino podle
vas sedne k takovému veceru?

Vecer jen pro sebe — Den byl ndro¢ny a dlouhy. Konecné mate klid, ¢as pro sebe a moznost na chvili vypnout.
Po jaké lahvi sdhnete, kdyz si chcete odpocinout o samoté?

Necekand ndvstéva prdtel - Dorazi ne¢ekand navstéva a vy chcete nalit néco, co potési kazdého. Vino, které
je dobré mit po ruce pro kazdou pfilezitost. Co by to bylo?

Necekand navstéva
pratel

Ryzlink rynsky
pozdni sbér
95803

Ve vinné ledni¢ce mam vzdy pfipra-
veno a zacal bych pékné postupné

se svézim ryzlinkem, pratelskym neu-

burkem pres hezky ulezeny pinot az
k rozvaznému Renomé.

Neéekand navstéva
pratel

Sauvignon Blanc
pozdni shér

98220

Rozhodné svézi, krasné aromaticky
a hravy Sauvignon z Flower Line

Vinarstvi
Horak

Odpovida
Lukas Horak,
enolog

strana 46-47

Vinarstvi
Gotberg

Odpovida
Stanislav Mélek, enolog

strana 68-69

Letni vecer
na terase

Cabernet
Moravia

Rosé pozdni sbér
(polosuché)

96312

Rosé Hordk 2023, tady je volba jasna.
Nase rosé z Cabernetu Moravia.
Lehky zbytkovy cukr a vyssi kyselina.
Podchladit a jen popijet bez
hlubsiho premysleni.

Letni vecer
na terase

Ryzlink rynsky
pozdni sbér
47039

Rozhodné nas Ryzlink rynsky 2024.
Lehkost a elegance Ryzlinku rynské-
ho harmonizuje s klesajici teplotou
zapadajiciho slunce, zatimco jeho
minerdini charakter a jemné ovocné
aroma vytvori perfektni kulisu pro

tyto chvile. K lehkému obcerstveni se

hodi vyborné - nekonkuruje chutim,
ale jemné je doplniuje.

Vecer
jen pro sebe

Cabernet
Sauvignon
vybér z hroznl
,Mikulov,
Turold*

96305

Cabernet Sauvignon 2022. Vino zrélo

20 mésicd v novych 600 litrovych
francouzskych sudech. Otevrit hodi-
nu dopfedu a postupné se ,prokou-
savat” vrstvami tohoto vina. A kdyz
by se ndhodou podafilo nedopit
lahve, nezoufejte, druhy den bude
jesté lepsi.

Vecer
jen pro sebe

Merlot
vybér z hroznl
,,Svidrunk*

47014

Merlot, vybér z hroznd. Jeho same-
tové taniny a bohaté ovocné tony

pusobi téméf meditativné - kazdy
dousek je pozvankou k zastaveni

a vychutnani okamziku klidu. Je to
vino pro zamysleni, pro chvile, kdy
nepotiebujete zddnou spolecnost

kromé sebe sama.

Morava 93

Necekand navstéva
pratel

Veltlinské
zelené
pozdni sbér
,Kukle“

96307

Kukle - Veltlinské zelené 2022. Nase
,signature wine”. Suchy veltlin, ktery
snad potési vétsinu zakaznikd.

PIny a mineralni, idedIni pro bezné
popijent.

Necekand navstéva
pratel

Palava
pozdni sbér
~Panensky
kopec*

47026

Palava suchd. Palava ma tu vzac-
nou schopnost byt dostatecné
charakterni na to, aby zaujala, ale
zaroven pfistupna i tém, kteff vinu
pfilis neholduji. Jeji jemna ovocnost,
kofenitost a prijemna kyselinka vy-
tvofi uvolnénou atmosféru a bude
skvélym spolecnikem pro spontanni
vecer plny rozhovord a smichu.

Ceska republika



Vinarstvi
Sukal

Odpovida
Milan Stkal

strana 78-79

Vinarstvi
Thaya

Odpovida
Ing. Jakub Smrcka,

enolog THAYA vinafstvi

strana 82-85

Letni vecer
na terase

Veltlinské zelené
pozdni sbér
,,Podkovné“

95608

Urcité bych doporucil lehce podchla-
zené, lehdi, jednodussi a svézi vino.

Z nasi zakladni fady by to byl treba
Ryzlink vlassky, Veltlinské zelené
nebo Sauvignon. To jsou vina, ktera
bavi i pfi zdpadu slunce.

Letni vecer
na terase

Sauvignon
pozdni shér
,Koniklec*

96703

Na takovou pfilezitost je urcité ide-
aIni nase fada Pozdravy z Narodniho
Parku Podyji. Lehké, Stavnaté, ale
presto s jasnym odrldovym charak-
terem. Moje nejoblibenéjsi vino z
této fady je Sauvignon blanc 2023.

Vecer
jen pro sebe

Pinot Noir
Terroir
vybér z hroznl

9560623

Stava se to tak jednou az dvakrat do
roka, kdy jsem trochu sobec a vytah-
nu si sam pro sebe néjaky zapraseny
Pinot Noir z Kukvicky, nebo néjaky
hezky Pinot z Burgundska, u kterého
relaxuji, nabirdm silu a vymyslim vy-
myslené -D

Vecer
jen pro sebe

Sekt
Blanc de Blancs
Extra Brut

96721

Moji prvni volbou by byl urcité nds
sekt. Konkrétné v tomto pfipadé
bych zvolil zdkladni Blanc de Blancs
s modrou etiketou. Vino, které

po 20 mésicich zrani v lahvi ma jiz
jemnou stopu autolyzy, ale stale
skvélou pitelnost a ovocnost.

Necekand navstéva
pratel

Ryzlink vlassky
Terroir

pozdni sbér

,, Kukvicka“

95621

Pred deseti lety jsem vyhlasil

zdkaz navstév v nedéli odpoledne,
abychom méli néjaky cas pro sebe.
Vera nedéle, sedime ve dvore, vrzla
branka, fikdm narusitel. Prijel na kole
kamarad, vyrobce nerezovych tankd,
Franta Prudik s pfitelkyni a bylo to
moc pfijemné odpoledne - prvni
vzorek jemné perliva Mllerka, nasle-
doval Ryzlink vlassky terroir, Ryzlink
rynsky Terroir a vyvrcholenim byl
Pinot noir z Kukvicky. Uz ted se tésim
na dalsi necekanou navstévu.

Necekand ndvstéva
pratel

Ryzlink rynsky
Terroir
pozdni sbér

96708

Opét mam prvni a jasnou volbu.
Zvolil bych néco, co skvéle reprezen-
tuje nase vinarstvi. Je to Ryzlink ryn-
sky z fady terroir Znojmo. Konkrétné
mam na mysli ro¢nik 2022. Vino ve
skvélé kondici. Prudce minerélni,
stavnaté a charakterni.

Vinarstvi
Madl

Odpovida David Madl,

enolog

strana 38—-43

Vinafrstvi
Gala

Odpovida Jaromir Gala

strana 66-67

Vinarstvi
Veverka

Libor Veverka,
majitel rodinného
vinarstvi

strana 44—-45

Letni vecer
na terase

Ryzlink vlassky
kabinet

90426

Letni vecer
na terase

Sekt Pinot &
Pinot Rosé
Extra Brut, Gala

95031

Letni vecer
na terase

Sauvignon Blanc
pozdni sbér
~Satrapky*

95902

Vecer
jen pro sebe

Beton
Frankovka

90430

Vecer
jen pro sebe

O samoté nepiji.

Vecer
jen pro sebe

Pinot Noir
Minimum
vybér z hroznl
»Satrapky*
95909

Morava 95

Necekand ndavstéva
pratel

Beton
Sauvignon -
Palava
(polosuché)

90427

Necekand navstéva
pratel

Ryzlink vlassky
Hermes
pozdni sbér

95021

Necekand navstéva
pratel

Ryzlink rynsky
pozdni sbér
»Helezny dil“

95901

Ceska republika



Vinaristvi
Oulehla
Odpovida

Lubos Oulehla, majitel
rodinného vinarstvi

strana 86-87

Vinafstvi
Benes
Odpovida
Roman Benes,
sklepmistr,

spolumajitel rodinného
vinarstvi

strana 76-77

Letni vecer
na terase

Frizz perlivé
96425

Frizz bilé suché z odriid Muller
Thurgau a Pélava. Toto vino se hodf

nejlépe k prilezitosti horkého vecera.

Lehké bublinky, osvézujici viné rdz,
v chuti bild broskev a letnf jablko

s mineraln{ kyselinkou v zavéru.
Vhodné pit dobre vychlazené.
Doporucujeme k rybdm na grilu,

k mandlovym dezertlm.

Letni vecer
na terase

Rosé kabinet
95523

Nase dobfe vychlazené kabinetni

Rosé je zarukou pfiijemné stadveného

letniho vecera na terase ve dvou.

Vecer
jen pro sebe

Frankovka
»Karlov®,
Oulehla

96424

Frankovka z Dolnich Kounic vini¢ni

trat Karlov. Kounicka Frankovka Vém
pfinese opravdové zklidnéni, pokud
si udélate cas a spocinete vecer u kr-

bu a potiebujete si srovnat myslenky.

V klidu a pfi spravné teploté si nale-
jete Frankovku, zaplavi Vas drobné
zahradn{ ovoce, typickd kofenitost
spaleného dreva, skofice, Zzelezitost,
mineralita s kyselinkou. Vino zralo
18 mésict na velkém drevéném
sudu, nebylo filtrovano.
Doporucujeme podavat k uzenému
masu, veprové kotleté nebo srn¢imu
ragu na houbdch, k ¢okolddovym
dezertdm, k syrdim s bilou plisnf.

Vecer
jen pro sebe

Pinot Noir
vybér z hroznl

95519

Réd si dam Pinot Noir a k tomu
dobry syr.

Necekand navstéva
pratel

Pinot Gris
(Rulandské sedé)

96409

Pinot gris — Rulandské Sedé je sta-
lice a spolehlivy spole¢nik, ktery
opravdu chutnd vsem zékaznikdm.
Doporucujeme sdhnout po této
lahvi a zavdécite se. Vino ma buket
manga, lu¢nich kvétd a citrusové
klry s prechodem do marcipanu

a minerdlnich tonl v zavéru. S timto
vinem zaZijete skvélé setkdnf u vina
a budete spokojeni. Doporucujeme
ke chrestu se zalivkou, k tunakové-
mu saldtu, ke krémovym polévkam.
Servirujeme ke zrajicim syrdim.

Necekand navstéva
pratel

Chardonnay
pozdni sbér
»Hastrmany*“

95504

Chardonnay, pfipadné Rulanské Sedé.

Vinarstvi
Kadrnka

Odpovida
Marcela Kadrnkova

strana 64-65

Vinarstvi
Tetur
Odpovida
Vladimir Tetur,

majitel rodinného
vinafstvi

strana 50-52

Letni vecer
na terase

Sekt
Cuvée Barborka
Extra Brut

95224

Kdyz se vecer zpomali a svét se ztisi
na dva pohledy, zazafi Barborka.
Elegantni sekt s jemnymi bublinkami,
které podtrhnou slavnost kazdého
okamziku.

Letni vecer
na terase

Rulandské modré
vybér z hroznl

95732

Nechovej se a nedélej vsechno co
ostatnil Bud sdm sebou, bud origi-
nélni a nehledej vino podle ro¢niho
obdobi. Dej si Rulandské modré, vy-
bér z hroznt r. 2018, suché. Robustni
vino z paraddniho ro¢niku, krasné vrs-
tevnaté, pfitom hladké a sametové.
Ac suché, jeho dochut, do sladka, zda
se ;) Bud dnesni vecer rebelem, lehké
obcerstveni nemusi vzdy znamenat
lehké bilé nebo rizové vino s kvétna-
tou aromatikou.

Vecer
jen pro sebe

Ryzlink rynsky
Jindfich Iv.
pozdni shér
»,Dobré pole,
Staré“ K4

95204

Nékdy je nejlepsim spolec¢nikem
ticho, svi¢ka a sklenka minerainiho
ryzlinku. Jindfich IV, vino s charakte-
rem i hloubkou, je pro takové vecemni
rozjimani skvélou volbou - dlikaz
toho, Ze chvilky pro sebe maji cenu
Zlata.

Vecer
jen pro sebe

Rulandské modré
vybér z hroznl

95732

Pokud si chce$ uzit vecer s osobou
nejblizsi, tedy sdm, vyber si vino,
které se bude postupné samo pred-
vadét. ProtoZe si chce$ dét jen jednu
sklenicku, vyber si tu nejvétsi ;) Dej si
Rulandské modré, vybér z hroznl r.
2018, suché

Morava 97

Necekand ndavstéva
pratel

Ryzlink vlassky
pozdni sbér
,Bfezi, Ofechova
hora“ K3
Karikatura

95226

Pratelé u dvefi bez ohldseni? Pro
tyto okamziky, médm v lednici vzdy
nachlazeny ryzlink vlassky - nasi
narodni odrddu. Vino, které nikdy
nezklame. Je svézi, pfistupné a pfi-
rozené druzné - presné jako vecery,
které vzniknou bez planu. Vzdycky
stoji za to!

Necekand ndavstéva
pratel

Rulandské modré
vybér z hroznl

95732

Prigla ndvitéva? Cekd, Ze se zase
bude popijet, tak jako uz mnokrat
predtim? Opakovani je sice matkou
moudrosti, ale udélej vecer jinak.
Nabidni Rulandské modré, vybér

z hroznt r. 2018, suché. Vibec nenf
potreba predkladat vina v poradf:
bilé, riizové, suché, sladké. A ze
Cervené se pije az na konec?
Demonstruj, Ze to jde i jinak.

Ceska republika



Vinafistvi
Gurdau

Odpovida
Marek Sedlacek

strana 48

Vinarstvi
Spalek

Marek Spalek,
spolumajitel

strana 80-81

Letni vecer
na terase

Veltliner
,Vesnice
Kurdéjov“

95027

Zlaty bouquet kvétd Marigold a
citront z Amalfi, doplnény cers-
tvou vlni zlutych jablek a jemnym
nadechem mdty, zachycuje samot-
nou podstatu léta. V chuti je vino
stavnaté a osvézujici. Pravé utrzené
mirabelky a vyrazné tény broskvi
vytvéfeji hravou harmonii se suchou,
kamenitou mineralitou. Kyselo-sladka
chut kumkvatu se hladce propojuje
s kofenitosti, v niz dominuje klasic-
ky bily pept. Vino pIné energie a
intenzity, pfitom naprosto lehké a
nekomplikované. Presné takovy je
nas Veltlin z fady Vesnice Kurdéjov,
ro¢nik 2022 — a pravé ten si otevirdm
pro tyto chvile.

Letni vecer
na terase

Zweigeltrebe
Rose
kabinet
,Kravi hora“

96527

Vecer
jen pro sebe

Sekt 36M
95038

Co mé spolehlivé probere a zaroven
pomduze zapomenout na naro¢ny
den, je intenzivni a Zivy charakter
Sektu 36m, ro¢nik 2021. Citronova
marmelada, bergamot, bily rybiz a
marcipéan se dokonale spojuji s jem-
nou sladkosti zlaté broskve a lesnich
jahod. Ultra jemné perleni nese na-
znaky mofrské soli, jemnou horkost a
dotek bilého pepre. Spojeni Ryzlinku,
Veltlinu a Pinot Blancu v tomto sektu
vibruje témér elektrickou energif

- hoff ambici, a pfesto si uchovava
jemnost, harmonii a $arm do nej-
mensiho detailu.

Vecer
jen pro sebe

Pinot Blanc
SUR LIE
pozdni sbér
,Kravi hora“

96503

Neéekand navstéva
pratel

Riesling
, Stara hora“
95029

Vino, na které jsem nesmirné hrdy,
nikdy nezklame a potési opravdu
kazdého - nas nejuspésnéjsi Riesling,
Stard hora 2022. Hned prvni kontakt
pfinasi explozi zralych broskvi, do-
provazenou nektarem z merunék a
nadechem kandované pomerancové
klry. Postupné se otevira hlubsi par-
fém ananasové salvéje, ktery dodava
celé kompozici exoticky akcent. Chut
je Stavnata jako zrald asijska hruska s
tény ananasu, kvétd bezu a sladkosti
pomerance Navel i mandarinkové
stavy. Nechybf ani jemna bylinna
linka hefmdanku a opétovny navrat k
broskvim. Cesta pokracuje vyjimec-
nou chuti lahodné marmelady ze
Zlutych Svestek, decentné korenéné
vanilkou, skofici a zazvorem.

Necekand ndvstéva
pratel

Donauriesling
pozdni shér
,Kravi hora“
(polosuché)

96526

Vinaistvi
Volarik
Odpovida
Ondrej Tichy,
technolog

strana 58-61

Vinafstvi
Moravino

Odpovida

Ing. Dagmar Kopeckova
Budinova, technolog

strana 54-57

Letni vecer
na terase

Ryzlink vlassky
pozdni sbér
,Dolni
Dunajovice,
Zimni vrch*

93046

Ryzlink vlassky ze Zimniho vrchul

Je to vino nevtiravé, harmonické, de-
centnich ténl citrusy, lehce kvétino-
Vvé s jemnou ovocnosti az ofiskovosti
a lehounkou mineralitou. Pokud v3ak
mate radéji léto spojené s tropickym,
stavnatym ovocem - tak to je jasnd
volba Solaris!

Letni vecer
na terase

Cabernet
Sauvignon
pozdni sbér
,Valtice,
Kacisdorfské
pole“

95105

Pfi zapadu slunce ve dvou bych rada
degustovala cervené vino odrady
Cabernet Sauvignon.

Vecer
jen pro sebe

Veltlinské zelené
Terroir

vybér z hroznl
»Perna,
Véstonsko“

93044

Terroir Véstonsko - Veltlinské zelené.
A klidné starsi ro¢nik, aktualné treba
2022 nebo 2023. Mohutné peprové
vino, které se ve skleni¢ce krasné ote-
vird, ukazuje své vrstvy a s kazdym
dalsim pfivonénf a kazdym douskem
je pIngjsi, vyraznéjsi, komplexnéjsi a
hloubavéjsi! Takové tzv. premysleci
vino. A ta mineralital Hrozné svadi k
dalsimu ochutnani!

Vecer
jen pro sebe

Burgunder
Palava

vybér z hroznt
»Valtice,
Kacisdorfské
pole*

95131

Bez vahani bych volila suchou Palavu.

Morava 99

Necekand ndavstéva
pratel

Ryzlink vlassky
pozdni sbér
»Perna, Purmice“

93047

Co by nemélo chybét ve Vasi
KaPéZetce? Jednoznacné vlasak

z Purmice. Tento Ryzlink vlassky z
mimoradné vinice uchvati kazdého
svou silnou mineralnosti, komplex-
nostf, lehkou rozinkovosti, medovos-
ti, ofiskovosti a perzistenci. Toto vino
perfektné doplni béznou kuchyni ale
rozhodné mé co nabidnout i pfi slav-
nostnich pfilezitostech. Purmice je
ovérena casem, jiz nékolik stoleti!

Necekand ndvstéva
pratel

Sylvanské zelené
voC

,Valtice,

Knizeci vyhlidka“
95117

Pro tuto prilezitost bych sahla po
bilém viné odrldy Sylvanské zelené.
Sylvén je krasné aromatické suché
vino, vyborna volba na delsi popijeni
s prateli.

Ceska republika



