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Vazeni pratelé dobrého vina,

jako kazdoro¢né Vam prinasime dalsi vydani naseho katalogu vina a uslechtilych destilatd a doufédme, ze Vam tim udéldme trochu
radosti v této turbulentni dobé. Do nasich Zivotd vtrhla dalsi nejistota a po dvou letech obav o zdravi ndsleduje obava o dal3f vyvoj
diky vélce, kterd se strhla nedaleko od nés. Co zUstava naopak jisté je fakt, ze pfiroda se nenechd nasimi obavami a ciny jakkoli ovlivnit.
S dalsim ro¢nikem tedy vinafi i vyrobci destilatd s Zeleznou pravidelnosti nadale uskuteChuji své sny a snazi se Vam servirovat to nejlepsi,
o se jim podafilo vyrobit. Co Vas ¢ekd nového? Kromé posilnéné a doplnéné Moravy pfindsime tentokrat i vina exotickd, dokonce az
z daleké Ciny! Za jejich vyrobou je viak silny francouzsky vliv, méate se tedy na co t&3it a je co porovnavat! Dale rozsifujeme nasi nabidku
vin z Champagne a Burgundska, Italii obohatime o vina tvofena Renzem Cotarellou, tedy hlavnim sklepmistrem vinafstvi Antinori, ktery
vyrobil zajimavéd vina s vybornym odbornym hodnocenim pod svoji viastni znackou. Spanélsko prostfednictvim spolecnosti Torres
predstavi své vina Jean Leon, kterd se stala hvézdou Hollywoodu, znacku, kterou si oblibila mnohd celebrita svétové kinematografie.
Navic pfinasime nékolik novinek z Jiznf Afriky a mnoho dal$tho od jiz zavedenych vinafstvi, kterd jsou stalicemi nasi tradi¢ni nabidky. Ceké
Vs tedy opét vice nez 200 novinek z vinafského svéta a v oblasti lihovin a destildtl jsme pfivezli i mnoho zcela raritnich a unikdtnich
vyrobkd, které zac¢indme pravidelné nabizet v nasi internetové nabidce.

Prejeme Vam pevné zdravi a doufdme, ze Vam nase nabidka zpfijemni dnesni nelehkou a neklidnou dobu. Vzdy tu totiz bude s ndmi
i nadéje, o které se fika, ze umira poslednt... ta je totiz Iékem na dnesni dobu. Vinafi pfirozené védi, co maji délat, aby jejich pocinani mélo
smysl. Doufejme, ze ostatni ho brzy také naleznou a ukazi tim jednoznacné tém, co zacali nesmyslné vélcent, ze jejich jednani ho naopak
postrada. Pfejeme viem mnoho krasnych zazitkd s vyrobky z nasi nabidky a doufdme, Ze se jimi budou inspirovat a chovat se podle
citdtu, ktery v dnesni situaci ukazal svou hloubku a nadcasovost — tedy hodnoty vytvéret a ne bofit, konat skutky, které maji pozitivni
a nadcasovy smysl.

Doufdme, Ze nés, které vino bude inspirovat k dobrym ¢inlim, bude mnohondsobné vic! Mnoho krasnych zazitk( s vyrobky z nasi
nabidky preji
Global Wines & Spirits s.r.o.

,Nadéje prosté neni optimismus. Neni to presvédceni, Ze néco dobre dopadne, ale jistota, Ze md néco smysl - bez ohledu, jak to dopadne”
(Vdclav Havel)
Proti vinu se vytahuji jen samd Spatnd narceni, k jakym Spatnostem pry svddi. Lec¢ vino svddi i ke stovkdm cint dobrych, tyto vsak
neprichdzeji v dostate¢nou zndmost. Vino je mocnym inspirdtorem, dobré lidi podnécuje k dobru, spatné k spatnostem.
(G. Christoph)
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Nealkoholické
Ceska
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Rakousko
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Novy Zéland
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Cina

USA

Chile

Argentina

Jizni Afrika
Catering
Ostatni

Destilaty

cdst Destildty
na druhé strané
katalogu

« Italie - S.Pellegrino & Acqua Panna — minerdini vody & soft drinks « Nealkoholicka vina

« Sekty « Specidlni vina - Cenové vyhodna vina pro prodej po sklenickéach « Velkopavlovicka podoblast - Sedldk,
Mddl, Veverka, Hordk, Baloun, Tetur - Mikulovska podoblast - Volarik, llias, Gurdau, Moravino Valtice, Kadrnka, Gala,
Gotberg, Mikrosvin Mikulov, Mlynek - Slovéacké podoblast — Benes, Stkal - Znojemskéa podoblast - Spalek, Oulehla,
Thaya - MéInicka podoblast - Kraus - Litométicka podoblast — Zernosecké vinai‘stvi

« NaturdlIni vina - Otazky na vinare

Weinviertel - Schlumberger « Niederosterreich — Moser « Wachau — Domain Wachau, Prager - Kamptal - Laurenz V.,
Johann Topf - Kremstal - Weingut Diirnberg, Stagdrd - Neusiedlersee — Scheiblhofer, Keringer

« Tolna - Tiizko (Antinori)

« Rheingau - Kloster Eberbach, Dreissigacker, Robert Weil, Spreitzer, Prinz von Prussen « Rheinhessen — Dr. Koehler
« Pfalz - Pfaffmann, Rings « Baden — Klumpp, Winzergenossenschaft Jechtinger - Mosel - Josef Rosch, Dr. Loosen,
Weingut Clemens Busch, Selbach-Oster

Veneto - Canevel, Botega, Sacchetto, Prapian, Masi - Lombardia - Tenuta Montenisa (Antinori) - Piemonte —
Prunotto (Antinori), La Scolca, Bersano, Corderro di Montezemolo, G.D. Vajra, Borgogno « Umbria — Castello della
Sala (Antinori), Cotarella - Toscana — Antinori, Santa Cristina (Antinori), La Braccesca (Antinori), Pian delle Vigne
(Antinori), Guado al Tasso, Tenuta Tignanello (Antinori), Vila Poggio Salvi, Guicciardini Strozzi, Il Grillesino, Casale
del Bocso, Argiano, Il Grillesino, Tenuta di Biserno, Tenuta San Guido, Tenuta dell Ornellaia - Puglia -Tormaresca
(Antinori), Luigi Avogadri, Cantina San Marsano « Trentino — Terlan « Friuli - Marco Felluga, Collavini « Abruzzo -
Farnese Vini - Sardinie — Ferrucio Deiana - Sicilia - Firriato, Planeta, Roccaperciata

« Cerné Hora - Plantaze

« Champagne - Barons de Rothschild, Pol Roger, Gosset, Lanson, Gautier, Champagne mix « Alsace - F. E. Trimbach
« Chablis - Domaine Laroche, Domaine Faiveley - Bourgogne — Maison Champy, Domaine Faiveley « Cotes du
Rhone - Paul Jaboulet Ainé, Domaine Du Vieux Télégraphe, Cuvée du Vatican, Clos de I'Oratoire, Léon Pedrigal,
Augier - Cotes du Gascogne - Plaimont « Provence - Caves d ‘Esclans, Chateau Gassier, Rosé mix

« Languedoc-Roussillon — Michel Laroche, Domaines Barons de Rothschild Lafite « Bordeaux — Domaines Barons
de Rothschild Lafite, Bordeau mix « Val de Loire — Bouvet Ladubay, Guy Saget

Penedes - Vilarnau Cava - Catalania - Torres « Penedés — Torres « Priorat — Torres « Ribera del Duero —
Torres, Protos « Rioja — Torres, Baron de Ley, El Meson « Cigales - Museum « Rueda - Jose Pariente
« Sherry - Williams & Humbert

« Douro — Real Companhia Velha
- Porto - Royal Oporto (Real Companhia Velha), Quinta das Carvalhas

« Marlborough - Villa Maria, Cloudy Bay, Mount Nelson
« Jizni a vychodni Australie - Penfolds

« Helan Mountain — Chateau Changyu Moser

« Napa Valley — Robert Mondavi « Russian River Valley — Marimar Estate (Torres)
« Washington State — Mercer Bros

- Casablanca Valley — Montes, Los Vascos (Barons de Rothschild Lafite) - Aconcagua Valley — Sena (Eduardo
Chadwick) « Colchagua Valley - Los Vascos (Barons de Rothschild Lafite) « Almaviva « Maipo Valley — Cordillera
(Torres) « Central Valley — Montes, Santa Digna (Torres)

» Mendoza - Kaiken, Bodega Lurton, Masi Tupungato, Domaines Barons de Rothschild Lafite, Dieter Meier

« Stellenbosch - Kanonkop, Ken Forrester, Barista

- Constantia — Buitenverwachting, Southern Right, Boekenhoutskloof - Western Cape — Nederburg, Man Vintners
« vina na rozlévani

- darkové tasky, obchodni podminky, kontakty

« Rum - Dos Maderas, Embargo, El Pasador, Depaz, Pyrat, Centenario, Cane Island, rumy mix « Irska Whiskey —
Irishman, Writers' Tears » Skotska single malt Whisky — skotskd whisky mix « Bourbon Whisky « Japonska Whisky —
Fuyu, Kurayoshi, Kamiki « Brandy - Torres, William & Humbert - Armagnac — Janneau - Cognac - Hennessy, Martell,
Frapin « Vodka - Koskenkorva, Eiko, Czechoslovakia « Gin — Cubical, Marconi, Finsbury, Etsu, gin mix « Grappa

- Jacopo Poli, Paganini « Tequila - Sierra Tequila - Calvados — Papidoux « Ovocné destildty — Etter, Poli, Badel,
pdlenky mix « Ostatni — TatraTea, Underberg, Cachaca, Aperol, Airone, Taurus

6-11
12-71
72 - 85

86 — 103
104 — 105
106 — 115
116 — 161
162 - 213
214 - 229
230 - 239
240 - 243
244 - 247
248 — 249
250 — 253
254 — 263
264 — 269
270 - 284

4-46



e

Global Wines & Spirits kamenné prodejny

Od roku 2013 provozujeme kamenné obchody. V téchto specializovanych prodejndch muzete koupit vsechna vina, destilaty

a ostatni produkty ze sortimentu Global Wines & Spirits, které prezentujeme v nasem internetovém obchodé www.global-wines.cz.
Kamenné obchody slouZf jak k pfimému ndkupu na prodejné, tak k vyzvednuti objednavek z internetu. Pro jejich rychlé vyfizeni je
vétsina internetovych objednavek nachystana ze zasob dané prodejny, ¢imz se zkracuje doba pro vyzvednuti a zaroven se tim udrzuje
velmi rychld rotace vin v regélech prodejny. Dostupnost jakékoliv polozky v dané prodejné Ize ovéfit telefonicky nebo na internetu.

Praha VSechny prodejny v Praze maji shodnou oteviraci dobu: Po—Pd 10.00-20.00, So 9.00-13.00

E-shop www.global-wines.cz

N&s internetovy obchod je Vam k dispozici jiz od roku 2001. Za dobu své existence prosel zna¢nym technickym vyvojem,
pro kone¢ného uzivatele vétsinou na prvni pohled neviditelnymi zménami. V soucasné dobé patfi mezi nejoblibenéjsi e-shopy
s nabidkou znackovych vin a destilatd v Ceské republice:
- nabizime vice nez 2 000 druhl vin a destilatd
- vina a destildty jsou skladem, u viech produktd uvadime skladovou zasobu
« vlastni kamenné prodejny: Praha - Karlin, Andél, Dejvice, Prazského povstani,
Panska, Namésti Miru, Palmovka, HoleSovice; Brno — Kralovo Pole, M-Paldc;

Global Wines & Spirits Andél

Karla Englise 3211/3, Praha 5 — Smichov
telefonni ¢islo: +420 725 013 577
e-mail: andel@g-w-s.cz

Global Wines & Spirits Karlin
Sokolovska 100/94, Praha 8 — Karlin
telefonnf ¢islo: +420 777 098 668
e-mail: karlin@g-w-s.cz

Global Wines & Spirits Prazského povstani
Bohuslava ze Svamberka 790/2, Praha 4 — Nusle
telefonni ¢islo: +420 601 359 124

e-mail: prazskehopovstani@g-w-s.cz

Global Wines & Spirits Dejvice
Wuchterlova 18, Praha 6 — Dejvice
telefonni ¢islo: +420 702 177 077
e-mail: dejvice@g-w-s.cz

Global Wines & Spirits Panska
Panska 891/5, Praha 1

telefonni ¢islo: +420 725 545 130
e-mail: panska@g-w-s.cz

Global Wines & Spirits Namésti Miru
namésti Miru 820/9, Praha — Vinohrady
telefonni ¢islo: +420 702 241 070
e-mail: namestimiru@g-w-s.cz

Ostrava — Moravska Ostrava

- doba dodani se lisi zvolenymi podminkami dodant:

osobni odbér:
- v prodejnach — prakticky okamZité po zaslani objednavky
- Zasilkovna — vydejni mista po celé Ceské republice
expresni dodani:
- v Praze - pfi objedndvce do 13:00 doddme jesté tentyZ den
standardni dodani:
- v Praze nasledujici pracovni den — pfi objednavce do 11 hodin
- v Praze do 2 pracovnich dnl — pfi objednévce po 11 hodiné
- mimo Prahu 2-3 pracovni dny

+ vina Ize objednat bez minimalni hodnoty ndkupu i po jedné lahvi
- platba je mozna on-line, pfevodem, hotové ¢i platebni kartou

(plati pro dodévky v Praze)

Global Wines & Spirits Dock IN Palmovka
Boudnikova ul., Praha 8 — Palmovka
telefonni ¢islo: +420 607 161 836

e-mail: palmovka@g-w-s.cz

Global Wines & Spirits Holesovice
Plynarni ul.,, Praha 7 - HoleSovice
telefonni ¢islo: +420 607 162 045
e-mail: holesovice@g-w-s.cz

Brno Ostrava
Oteviraci doba: Po—Pd 9.00-19.00, So 9.00-13.00 Oteviraci doba: Po—Pd 9.00-19.00, So 9.00-13.00

Global Wines & Spirits Brno

Stefanikova 126/56, Brno — Krélovo Pole — Ponava
telefonni ¢islo: +420 601 129 934

e-mail: brno@g-w-s.cz

Global Wines & Spirits Ostrava
Janackova 1024/18, Moravska Ostrava
telefonni ¢islo: +420 722 983 507
e-mail: ostrava@g-w-s.cz

Global Wines & Spirits Brno — M-Palac
Herspickéa 813/5, Brno - Styfice

telefonni ¢islo: +420 720 941 592
e-mail: mpalac@g-w-s.cz

T s
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- bezpecnost ndkupu provérena certifikaci Asociace pro elektronickou komerci (APEK)
- zdarma moznost objednanf tisténého katalogu vin

« kazdy tyden nové akenf nabidky, moznost zvyhodnénych cen

- e-shop je optimalizovan pro mobilni zafizenf (tablety a chytré telefony)

- pro stalé zékazniky bonusovy systém a dalsi vyhody

Global Wines - program pro firemni zdkazniky

Vzhledem k moZnosti odpisu vin s ndkupni cenou do 500 K¢ ze zakladu dané jsme zaznamenali zvyseny zdjem o ndkup vin
a destilatl pro firemni Ucely. Pokud tedy hledate darky pro zékazniky nebo jste agentura a organizujete (pfipadné
zprostfedkovavate) ndkup darkovych predmeétl pro vase klienty, vyuZzijte naseho programu pro firemni zakazniky.

- vybér a sestaveni nabidky vin dle specifickych pozadavk klienta

+ individudlni obchodni a dodaci podminky dle velikosti a ndro¢nosti pozadavku

- darkovy katalog - speciadlni darkové sety, vyroba darkovych poukazd dle specifikace klienta

- umisténi loga spole¢nosti na lahev — moravsky sortiment

+ navéseni pfani na hrdlo lahve pfed samotnou distribucf

- organizace prezentaci a degustaci vin, degustacnich vecefi pro vase klienty

- distribuce k rukdm kompetentni osoby ve spole¢nosti pfipadné k rukdm zakaznika (mudze se lisit adresa fakturacni a dodacf)
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S.PELLEGRINO

Historie S.Pellegrino

Mésto San Pellegrino bylo zalozeno
v roce 1395. Jiz od pocatkd své exis-
tence bylo zndmo, Zze mésto ma
|éc¢ivé prameny a velmi chutnou
vodu. Tato informace se rychle ifila
po okoli a zanedlouho se dostala
i do Rima. Rada bohatych méstand
zacala navstévovat lazné San
Pellegrino a Ié¢it svoje zaZivaci Ustroji
lahodnou minerdini vodou. Jednim
z ,pacientd” byl v roce 1509 tehdy
jesté celkem neznamy malit, sochar
a ucenec Leonardo da Vinci, ktery
zde zdravotné pobyval pll roku.
Charakteristicka chut zdejsi vody
pochazi ze skalnatého podloZi, které
bréni propustnosti a kontaminaci
z povrchovych vod. Sest let lopotné
prace trvalo propojeni mést San
Pellegrino a Bergamo zpevnénou, na
tehdejsi poméry bezpe¢nou a mo-
derni cestou. Od tohoto okamziku
se lazné staly proslulymi. Jako houby
po desti zde vznikaly ldzenské domy,
hotely a promenady. V roce 1841
nabidl hotel Palazzolo prvni pobyty,
které byly zaméfeny vice na dovole-
nou a relaxaci nez na lé¢bu. Jedinou
podminkou byla hojna konzumace
mistni vody, kterd byla v té dobé jiz
vyvézena do celé Italie. V roce 1908
byla minerdlka S.Pellegrino zndma
na vsech kontinentech a ve vsech
svétovych metropolich. V roce 1957
Uspésna firma S.Pellegrino koupila
znacku minerdini vody Acqua Panna

pokracovdni na protéjsi strané

\ &

S.Pellegrino

[san pelegrino]

Jedinec¢nd, piirodné perlivd mineralni voda, pochazejici z Lombardie, z provincie Bergamo. Jeji neutralni, ¢ista

a minerdlni viiné je podporena zivou, harmonickou a komplexni chuti. Jemné perlenti, které je pro S.Pellegrino
typické, pochdzf z pfirodnich pramend. Tyto prameny jsou 400 metr( hluboké a jejich podloZi je tvofeno
vapencem a bridlici. Teplota vody v okamziku vyvieni dosahuje 22 stupn. Jeji unikatnost je ve vysokém poctu
minerdlnich latek, které jsou harmonicky zakomponované v idealnim mnozstvi. S.Pellegrino vhodné doplnf silnéjsi
a aromatictéjsi cervend a bild vina, stejné tak i vyraznéjsi pokrmy, jako napfiklad Bolorské ragt a Chianti, nebo
steak z rosténé s vinem Malbec. Doporucujeme podavat chlazenou na 6 stupnt a pokud to neni nutné,
neservirovat ani s citrénem ani s ledem.

S.Pellegrino (pfirodni minerdini voda perlivd) karton  obsah cena znacky
1 SPS025  S.Pellegrino sklo 0,25 24 0,25 20
2 SPS050  S.Pellegrino sklo 0,50 24 0,50 29
3 SPS075  S.Pellegrino sklo 0,75 15 0,75 36
4 SPP050  S.Pellegrino PET 0,50 24 0,50 20
5 SPP100  S.Pellegrino PET 1,00 6 1,00 32
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Acqua Panna

[akva pana]

Lahodna a delikatni neperliva mineraini voda z Toskénska z okoli mésta Florencie. Prvni zminky pochazeji

z doby 187 let pred Kristem. Vybudovani vily, ze které se pozdéji stala stacirna a lazné, se datuje do roku 1792.
PodloZi vrtu se skldda z toskanského piskovce a typického jilu. Diky témto faktordm musi byt pramen cerpan

z hloubky 900 m. Cista a neutralni viiné s harmonickou, typicky mékkou chuti. Charakteristickymi rysy mineralky
Acqua Panna jsou jeji delikdtnost a mékkost, diky které vyborné doplni velkd” bild i cervena vina a harmonické
pokrmy s jemnymi chutémi a decentnimi nuancemi. Napfiklad Chabilis s Ustficemi, nebo Brunello di Montalcino
s Carpacciem. Teplota servirovani by neméla presahnout 6 stupnti a pokud si chcete vychutnat jeji unikatnost,
doporucujeme opét podavat bez ledu a bez citronu.

Viiner

Acqua Panna (pfirodni minerdlni voda bez bublinek) karton obsah cena znacky
6 APS025  Acqua Pannasklo 0,25 24 0,25 20
7 APS050  Acqua Panna sklo 0,50 24 0,50 29
8 APS075  Acqua Panna sklo 0,75 15 0,75 36
9 APP050  Acqua Panna PET 0,50 24 0,50 20

70 APP100  Acqua Panna PET 1,00 12 1,00 32

_I nf vody Italie

%> ACQUA PANNA

pokracovdni z predchozi strany

v Toskansku. Od této doby tvofi
Acqua Panna a S.Pellegrino
nerozlu¢nou dvojici. S.Pellegrino a
Acqua Panna patfi mezi svétovou
Spicku v oboru minerédlnich vod.
Jejich proslulé etikety a design lah-
vi pozné kazdy gurmén kdekoliv na
svété. Diky harmonickému vyvazeni
mineralnich latek je chut téchto vod
nezaménitelnd a specifickd. Nejedna
se o stolni vody, které pochézeji
z povrchovych vod a jsou pozdéji
dosyceny, ale o vysoce kvalitni a pré-
miové minerdlky. Gastronomické
kombinace vody a jidla vyzaduji
stejnou pozornost, jako kombinace
jidel a vin. Diky vyssimu obsahu
minerald a jemnych bublinek doplni
S.Pellegrino skvéle vecern{ party
s tancem a pikantnéjsi nebo
vyraznéjsi kuchyni. Poskytne vam
vyborné osvézeni a doda energii
unavenému organismu. Opakem
je tichd Acqua Panna, kterd vhodné
doplni a podpofi klidnou atmosfé-
ru vecefe s delikdtnimi a méné
vyraznymi jidly a harmonickymi
viny. Obé vody zarucuji tu nejvyssi
moznou kvalitu, provéfenou léty
praxe. S.Pellegrino a Acqua Panna
nejsou pouze skvélé mineraini vody,
ale i vyjimecné produkty, které pod-
trhuji image podniku i samotnych
konzumentd. Typicka Idhev na stole
tak znamena zafazeni do moderni
a sofistikované spole¢nosti.




Sanpellegrino
Limonata

Sanpellegrino Limonata je pfirodni limonada z
Cerstvé vymackanych citrond se Spetkou citrono-
vé klry. Ostré bublinky zvyraziuji chut a spolu s
intenzivni vini dodavaji svézest. Kazdym douskem
si vychutndte na patfe tény citrénového kolace

s dokonalym sladkym zavérem. Doporucujeme
podavat studené na ledu. Lze doplnit i badydnem
nebo ozdobit malinami a matou.

4
SANPELLEGRING
~TONICA
Sanpellegrino
Tonica

Sanpellegrino Tonica je osvézujici tonic vyrobeny
z prvotfidnich surovin. V chuti se vyznacuje vyva-
Zenou rovnovahou perlenf a hotkosti. Perfektné

se hodi pro michané drinky nebo jako samostatné
osvézeni. Mlizete ho dozdobit cerstvou métou
nebo platkem limetky. Podavejte chlazené, nejlépe
pfi 6-8 °C.

Sanpellegrino
Aranciata

Sanpellegrino Aranciata je pfirodni limonéda z
Cerstvych italskych pomeranct krasné Stavnaté
chuti, ozivené jemnymi bublinkami. Viné je sladka
s mirnou horkosti karamelizovaného pomerance.
Podavejte vychlazené na kostkach ledu. Pro umoc-
néni chutového zazitku mizete dozdobit platkem
pomerance a plody jalovce.
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JTALIAN STARELING prIKES

GINGER BEER

Sanpellegrino
Ginger Beer

Sanpellegrino Ginger Beer je osvézujici zazvorova
limonada s jemnymi ndznaky koreni. Chut je vyraz-
né zdzvorova s hotkosladkym nadechem a citru-
sovou svézesti. Perfektni k piti samostatné i v mix
drincich. Dobfe se kombinuje s ¢erstvou okurkou,
bergamotem nebo matou. Podavejte chlazené,
nejlépe pfi 6-8 °C.

Sanpellegrino - pfirodni limonady ve skle

Sanpellegrino
Chinotto

Pomerance Chinotto jsou zndmé pro svou
nahortklou chut a svézi vini plnou éterickych olejd
z jejich kary. Ta se v kombinaci s jejich priroze-
nou sladkosti zrcadli v limonadé Sanpellegrino
Chinotto. Na jazyku vas pohladi také tény skofice,
rebarbory a 20 bylin. Podavejte ledové vychlazené,
ozdobené citronovou kdrou.

Sanbitter
Rosso

Nelkoholicky ndpoj s typickou chuti italského
nahorklého aperitivu. Chut citrusovych plodl
a hotkych alpskych bylinek osvézi a baje¢né
chutna. Cisté pfirodni slozenti jde ruku v ruce
s modernim zivotnim stylem.

cena od 6 000K¢ cena do 6 000K¢

karton - obsah bez DPH / s DPH s DPH znacky

7 LIM020  Sanpellegrino Limonata (citron) sklo 20 ! 6 0,20 26
2 ARA020  Sanpellegrino Aranciata (pomeranc) sklo 20 cl 6 0,20 26
3 CHI020  Sanpellegrino Chinotto sklo 20 I 6 0,20 26
4 TON020  Sanpellegrino Tonica Oakwood (tonik) sklo 20 ¢/ 6 0,20 26
5 GIN020  Sanpellegrino Ginger Beer sklo 20 | 6 0,20 26
Sanpellegrino - nealkoholické aperitivy

6 SBR0O10  Sanbitter Rosso sklo 10 I 24 0,10 19

Sanpellegrino
Limonata

Intenzivni viiné Cerstvé vymackanych citrond se
Spétkou citronové klry. Ostré bublinky zvyrazhuji
chut a dodavaji svézest. Na patfe tony citronového
kolace s dokonalym sladkym zavérem Doporucu-
jeme podavat studené na ledu. Lze doplnit i bady-
&dnem nebo ozdobit malinami a matou.

10
Sanpellegrino 4. ‘- +,
Pompelmo )

Uzasné chutna a osvézuijici limonada plna
vyzrélych grapefruitli z citrusovych plantazi ve
Stredomoti. Neprihledna Zluta barva s idedlnim
mnozstvim bublinek a svézi viiné vymackanych
grapefruitd, kterd vyplni nos. Podévejte vychlazené
na kostkach ledu. Lze ozdobit platkem grapefruitu
a matou.

13

Sanpellegrino
Tonica

Sanpellegrino Tonica je osvézujici tonic vyrobeny
z prvotfidnich surovin. V chuti se vyznacuje vyva-
Zenou rovnovahou perlenf a horkosti. Perfektné
se hodi pro michané drinky nebo jako samostatné
osvézeni. Mzete ho dozdobit cerstvou métou
nebo platkem limetky. Podavejte chlazené, nejlépe
pii 6-8 °C.

Sanpellegrino - pfirodni limonddy v plechu

Sanpellegrino
Aranciata

Jemné bublinky ozivi uz tak krdsné $tavnatou chut
Cerstvych italskych pomerancd. Sladka viné s mir-
nou horkosti karamelizovaného pomerance vytvai
skutecné jedinecny zazitek. Podévejte vychlazené
na kostkach ledu. Mizete dozdobit platkem pome-
rance a plody jalovce.

11

UNPELLEGRIN

Sanpellegrino
Clementina

Jemnd a pfijemné nasladld chut zralych manda-
rinek (klementinek) a pomerancl z jizni Italie.
Osvézeni pIné ovocné stavy podporené pifiemnym
perlenim si vychutnate nejlépe vychlazené na

2-4 °C. Podavejte na ledu ozdobené pomeranco-
vou klrou, mandarinkou a dokonce i badyanem.

14

Sanpellegrino
Limonata & Minta

Osvézujici kombinace Stavnatych citron(i a aroma-
tické maty. Limonada s pffjemnym perlenim, jemné
Zlutou barvou a intenzivni vani cerstvé natrhanych
citrond s dotekem svézi méty. Dokonale vyvazena
sladkad a kyseld chut, kterd mdze byt doplnéna rd-
zovym pepiem. Podavejte vychlazené na 6-8° C.

cena od 6 000K

cena do 6 000K¢

Sanpellegrino
Aranciata Rosa

Viyraznd barva krvavych italskych pomeranci

a pfijemna sladka vané. Osvézujici pocit v Ustech
zacina sladkou notou a kon¢i povzbuzujici chuti
Stavy z Cerstvé vymackanych cervenych pomeran-
¢0. Podavejte vychlazené na kostkach ledu.

Lze ozdobit tymidnem a kousky melounu.

12

Sanpellegrino
Chinotto

Kultovni pfichut pomerancd Chinotto, které jsou
zndmé pro svou nahotklou chut. Viné je plna éte-
rickych olejd z kdry téchto pomerancd a do chuti
se dostava jejich sladkost v kombinaci s horkosti,
s tony skofice, rebarbory a smési 20 rliznych bylin.
Podavejte ledové vychlazené s oblohou z citrono-
vé kary.

15

Sanpellegrino
Melograno & Aranciata

Pritazlivd kombinace granatového jablka a jemné
vymackané pomerancové stavy. Krasné tipytiva
rlizova barva, pfijemné perleni a osvézujici chut.
Pro dokonaly z&zitek podévejte vychlazené

na 6-8° C a ozdobte zrni¢ky grandtového jablka,
kulickami cerného pepre ¢i cerstvou matou.

karton  obsah bez DPH / s DPH s DPH 2N,
7 LIM033  Sanpellegrino Limonata (citron) plech 33 cl 6 0,33 26
8 ARA033  Sanpellegrino Aranciata (pomeranc) plech 33 cl 6 0,33 26
9 RO0S033  Sanpellegrino Aranciata Rossa (pomeran¢ cerveny) plech 33 cl 6 0,33 26
70 POMO033  Sanpellegrino Pompelmo (grapefruit) plech 33 cl 6 0,33 26
77 CLEO33  Sanpellegrino Clementina (mandarinka) plech 33 d 6 0,33 26
12 CHI033  Sanpellegrino Chinotto plech 33 cl 6 0,33 26
73 TONO33  Sanpellegrino Tonica plech 33 d 24 033 26
14 MENO33  Sanpellegrino Limonata & Minta (citron + méta) plech 33 d 6 0,33 26
15 MEL033 Sanpellegrino Melograno & Aranciata 6 033 26

(grandtové jablko + pomeranc) plech 33 cl




/B 0,0% alk.

odrlida Moscatel de Alejandria
technologie Dealkoholizované
vyroby vino.

intenzita

kategorie ©O©®®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Torres
Natureo
Muscat

[natureo muskat]

Natureo Blanco je esenci dobrého

vina, které je vyrobeno pro ty,

co si chtéji vychutnat jeho chuté s minimalnim
mnozstvim alkoholu. Vino ma 0 % alkoholu a méné
nez polovinu kalorii oproti alkoholické verzi. Ma
svétle zlutou barvu, intenzivni aroma bilych kvétd
a cerstvého ovoce (kdoulf a hrusek). V chuti pre-
kvapf svou ovocnosti. Diky 0 % alkoholu je vhodny
jako aperitiv pfi jakékoliv pfileZitosti.

V2 0,0% alk.

odrida Muscat of Alexandria

technologie Pridani
vyroby oxidu uhlicitého.

intenzita

kategorie

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Torres
Natureo
Sparkling

[natureo sparklink]

Bledé Zlutd barva s zivym a intenzivnim perlenim.
Delikatni kvétinové viné s exotickymi ovocnymi
tény bandnu, kokosu a tropického ovoce. Pfijemna
kyselina na patfe pripomina zelend jablka. Vynikajici
jako aperitiv. Skvélé se viemi druhy ryb, mofskych
plodl a ryzovych pokrmd. Podévejte vychlazené
na 8-10 °C.

P2 0,0% alk.

odrida Syrah, Cabernet Sauvignon
technologie Dealkoholizované

vyroby vino.

intenzita

kategorie ©@®@®@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

NATUREO

Torres @’ﬂ
Natureo —_—
[natureo rosé]

Vina fady Natureo se vyrabi od roku 2008,
dlouhodobé patfi na pomysiny vrchol produkce
dealkoholizovanych vin. Toto rosado je po klasic-
ké fermentaci zbaveno alkoholu tak, aby ve viné
zUstalo aroma i chuté. Vysledné vino ma svétlou,
malinové rdzovou barvu. Ovocnd viné s aroma

granatového jablka a kdoulového dzemu. Cerstva
a svézi chut s tény citrusovych plodd.

L3 0,0% alk.

odrdda smés odrid

technologie Dealkoholizované
vyroby vino, pfidani
oxidu uhli¢itého.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace ihned
dekantace  ne

archivace  ne

Bottega
Zero Rose
(polosuché)

[botéga spdrklink zero rosé]

Nealkoholocké perlivé vino vyrazné rizové barvy
s intenzivni svézi vini ovoce a kvétin. Chut je
sladkd, jemna a dobfe vyvazend s ovocnymi

a kvétinovymi tony. Vino se skvéle hodi k pfiprave
koktejll a hezky doplni syry nebo dezerty.

RN 0,0% alk.

odrida Syrah

technologie Dealkoholizované
vyroby vino.

intenzita

kategorie ©0©@®@®

konzumace do 3 let

dekantace  ne

archivace  ne

NATUREO
Torres g%
Natureo

Natureo Syrah je prvnim dealkoholizovanym
cervenym vinem ve Spanélsku, vyrobenym pro
ty chvile, které vyzaduji zdravy Zivotni styl nebo
absenci alkoholu. M tfesnové cervenou barvu,
aroma granatového jablka, rybizu, vanilky

a toastu. Kulatd a harmonicka chut s jemnymi
tfislovinami a prijemnou kyselinou.

Garnacha-Syrah

[natureo garnasa syra]

3 0,0% alk.

odrdda smés odriid

technologie Dealkoholizované
vyroby vino, pridani
oxidu uhli¢itého.

intenzita

kategorie ©0@®@®

konzumace ihned
dekantace  ne

archivace  ne

Bottega
Zero White
(polosuché)

[botéga spdrklink zero vaijt]

Nealkoholické perlivé vino svétle slamové barvy,
které se vyznacuje intenzivni svéZi a ovocnou van{
mostu. Na patre je vino sladké, jemné a vyvazené.
Velmi dobre se hodi k dezertlim, k slanym snida-
nim a obcerstveni. Je to téz vhodnd prisada

do nealkoholickych koktejld.

Al ~ovinia ] 0.0%alkc)

odrdda Macabeo a Parellada

technologie Dealkoholizované
vyroby vino.

intenzita

kategorie ©0@®@®

konzumace
dekantace

archivace

Vilarnau Cava
Brut

[vilarnau kava brut]

Vilarnau 0,0 je organicky Sumivy
sekt vyrobeny z hrozn( Parellada
a Macabeu. Diky nejnovéjsi
technologii inovativniho procesu zpracovéni Ize
vino dealkoholizovat pfi zachovani pdvodnich
aromat a ziskat tak pfijemnou rovnovahou mezi
sladkosti a kyselosti. Ma svétle Zlutou barvu a vytr-
valé perleni. Ve vini Ize citit aroma jablek a kvétin,
jako je verbena, se sladkym nadechem cerstvé
mandle. Doporucujeme podavat pfi teploté 6 ° C.
Je to idedIni cava ke svaciné a jako aperitiv.

Vina bez alkoholu, Vilarnau Cava, Spanelsko, Penedes

3 0,0 % alk.

odrdda Chardonnay

technologie Dealkoholizované
vyroby vino, pridani
oxidu uhli¢itého.

intenzita

kategorie 00 @®@®

konzumace ihned
dekantace  ne

archivace  ne

Pierre Zéro

Sparkling Chardonnay
[pijér zero spdrklink Sardoné]
Svétle Zlutd barva s jiskrou a jemnym perlenim.
Jemna péna s vani tropického ovoce, broskvi, lici

a kvétin. Ovocnd chut je vyvéazena cistotou a své-
zesti. Zbytkovy cukr 45 g/I. Nealkoholické Sumivé
vino, které doporucujeme podavat vychlazené

na 8-10 °C. Vhodné jako aperitiv nebo k dezertdim.

cena od 6 000K¢

cena do 6 000K¢

[-3 0,5 % alk.

odrdda Sauvignon blanc .
o

technologie Dealkoholizované =

vyroby vino.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace do 3 let

dekantace  ne 9
archivace  ne

SANTA

DIGNA

Santa Digna
Sauvignon Blanc
Chile

[santa digna savirion blank]

Svétle zlatava barva a pestrd paleta vini, kde pre-
vlada tropické ovoce, jablko a fenykl. Chut je jemna
s dobte zakomponovanou kyselinou. Vino mizeme
podavat k pfedkrm@m, grilovanym rybam nebo
téstovindm. Diky 0,5 % alkoholu neni pro podavani
vina zadny limit.

i[*l 0,0% alk.

odrida jablka odrtid Versailles,
Reinette, Normandie

technologie Syceny jable¢ny
vyroby dzus.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace ihned
dekantace  ne

archivace  ne

Bouvet
Jus de Pomme
La Petite Reine (nealkoholicky fizz)

[la pety rén]

La Petite Reine je cisté pfirodni, Sumivy, jablecny
produkt. Zadny alkohol, bez konzervantd, bez pii-
daného cukru. IdedIni nealkoholické osvézeni pro
slavnostni chvile. Smés tfi odrid jablek pochézeji-
cich z Calvadosu v Normandii.

Vina bez alkoholu, Miguel Torres, Spanelsko onik  karton obsah  Cneod6000KC cenadoGOOOKE -y
7 008328  Natureo Muscat (0,0%) 2020/21 0,75 197,39 227 239 O

2 008325  Natureo Rose (0,0%) 2019/20 0,75 216,52 249 269 O

3 008318  Natureo Garnacha-Syrah (0,0%) 2020/21 6 0,75 216,52 249 269 @

4 008338  Natureo Sparkling (0,0%) 2020/21 6 0,75 203,48 234 244 O
Vina bez alkoholu, Bottega Veneto, Itdlie

5 115901  Bottega Sparkling Zero Rose (polosuché) (0,0%) 6 0,75 138,26 159 169

6 115902  Bottega Sparkling Zero White (polosuché) (0,0%) 6 0,75 138,26 159 169

rocnfk  karton - obsah bez DPH /s DPH sDPH il o
7 002855  Vilarnau Cava Brut (nealkoholické) 6 0,75 199,13 229 241 (@)
Vina bez alkoholu, Francie
8 004911  Pierre Zéro Sparkling Chardonnay (0,0%) 6 0,75 186,96 215 2250 @)
Vina bez alkoholu, Miguel Torres, Chile
9 008311  Santa Digna Sauvignon Blanc (0,5%) 2020/21 12 075 207,83 239 253 O
Bouvet-Ladubay, Liore, Francie
10 34099 Bouvet Jus de Pomme - La Petite Reine (nealkoholicky fizz) 6 0,75 251,30 289 299 O




Dlkazy o péstovani révy na Uzemi dnesni Moravy jsou datovény jiz do
obdobi kolonizace Evropy fimskymi legiemi. Za pocatek novodobého
vinafstvi je pak povazovan prelom 11.a 12. stoleti. V 16. stoletf nasledu-
je rozmach, na zacatku 20. stoleti révokazova kalamita a po druhé
svetové valce témér zanik. V roce 1952 prichazi tehdejsi socialisticka
vldda s pldnem jednotné vystavby vinic a sobéstacnosti v produkci vin.
Vznikly gigantické tovarny na vino, kde kvantita zvitézila nad kvalitou.

V poslednich 30 letech zacaly do vinafstvi plynout investice, pfisly
moderni technologie a zacala nova tradice rodinnych a stfednich
firem. Vznikaji nova vinafstvi, vedend mladymi lidmi, pruzné reagu-
jicimi na poptévky trhu, se snahou o zvysujici se kvalituVe svétovém
méfitku se stale jednd spide o ,butikovou” produkdi, ale diky tomu je
paleta moravskych vin pestfejsi a zajimavejsi. Podle nového zékona
¢. 324/2004 Sb. je Ceska republika rozdélena na dvé oblasti — Cechy
a Morava. Cechy se dale déli do dvou podoblasti, a to Mé&lnické
a Litomé¥ické, a Morava do Ctyf podoblasti — Mikulovské, Slovacké,
Velkopavlovické a Znojemské. Jednotlivé podoblasti jsou detailnéji
rozdéleny podle jednotlivych vinarskych obci.

Kategorizace podle cukru:

- suché — nejvyse 4 g zbytkového cukru/litr (mdze byt az 9 g/I, pokud je
rozdil obsahu kyselin max. 2 gramy)

- polosuché - 4,1-12 g zbytkového cukru/litr (mdze byt az 18 g/l, pokud
je rozdil obsahu kyselin max. 10 gramu)

- polosladké - 12,1-45 g zbytkového cukru/litr

« sladké — minimalnf obsah 45 g zbytkového cukru

Kategorizace tichych moravskych vin:

« Zemské vino - tuzemsky plvod, povolené odrldy, vynos max. 12 t/ha,
cukernatost hroznl nad 14° NM. MlzZe byt oznaceno ndzvem oblasti,
ro¢nikem a odrddou.

« Jakostni vino — tuzemsky plvod, povolené odrlidy, vyroba v misté
pUvodu, vynos max. 14 t/ha, cukernatost hroznd nad 15 °NM. Jakostni vina
se déli na odridové (minimalné 85 % uvedené odrddy) a zndmkova.

- Jakostni vino s pfivlastkem - z jedné odrlidy stanovené pro danou oblast,
nejméné 85 % uvedené odrldy, oznaceno ndzvem privlastku, nazvem
oblasti, vinafské obce a ro¢nikem.

- Kabinet - vyrdbf se z hrozn(, které dosdhly nejméné 19 stupid pfirodni
cukernatosti.

« Pozdni sbér — vyrabi se z hroznd, které dosdhly nejméné 21 stupnd
pfirodnf cukernatosti.

Oblast Cechy
- vinafské podoblasti:

1 Litoméricka
2 Mélnicka

Oblast Morava - vinaiské podoblasti:
1 Znojemska

2 Mikulovska

3 Velkopavlovicka

4 Slovacka

- Wbér z hroznt — vyrébi se z hrozn(, které doséhly nejméné 24 stupnt
prirodni cukernatosti.

- Vlybér z bobuli — vyrdbi se z vybranych bobuli, které dosahly nejméné
27 stupnl prirodnf cukernatosti.

- Vybér z cibéb — vyradbi se z vybranych bobuli, které dosdhly nejméné
32 stupn pffrodni cukernatosti.

- Ledové vino — vyrdbi se z hrozn(, které byly sklizeny pfi teplotach
minus 7 °C a nizsich, v prdbéhu sklizné a zpracovéani zdstaly zmrazeny
a ziskany most vykazoval nejméné 27 stupnl pfirodni cukernatosti.

« Sldmové vino — vyradbi se z hroznl, které byly pfed zpracovanim
skladovéany na sldmé ¢i rdkosu nebo byly zavéseny ve vétraném pro-
storu po dobu alesport 3 mésicd a ziskany most vykazoval nejméné
27 stupnl pffrodni cukernatosti.

Poznamka: Klasifikace nepocitad s viny vyrobenymi z nékolika odrad
tzv. cuvée. U nds takové, byt kvalitativné velmi vyspélé a drazsi
vino, mdze nést oznaceni pouze ,Jakostni vino”. Trend vyroby cuvée
u nds viak prudce roste, proto se uvazuje o zméne vinafského zakona.

Od roku 2009 se pouziva novy druh oznaceni vin:
VOC - Vino Origindlni Certifikace
« VOC Znojmo - patfim sem odrddy Sauvignon, Ryzlink rynsky,

Veltlinské zelené a jejich cuvée.

- VOC Modré hory — patfi sem obce Boftetice, Kobyli, Néem¢icky, Velké
Pavlovice a Vrbice. Vina s oznacenim VOC mohou byt pouze cervena
nebo rlizova vinaz odrdd Frankovka, Svatovaviinecké a Modry Portugal.
U Cervenych vin je pak pfedepsana minimaini doba zrani 18 mésicd.

- VOC Mikulov - patfi sem pouze odrddy Ryzlink rynsky, Ryzlink vlassky,
Rulandské bilé, Rulandské $edé, Rulandské modré a Palava.

- VOC Palava - patfi sem pouze odrlida Ryzlink vlassky.

- VOC Blatnice — patif sem pouze odrldy Ryzlink rynsky, Rulandské bilé,
Rulandské sedé a Chardonnay.

+ VOC Valtice - patii sem pouze odrldy Sylvanské zelené a Ryzlink
rynsky, stejné jako kupéze z obou odrtd.

« VOC Mélnfk — patif sem pouze odridy Muller Thurgau, Ryzlink rynsky
a Rulandské modré.

- VOC Hustopecsko— patfi sem pouze odridy Veltlinské zelené, Ryzlink
rynsky, Tramin cerveny a Rulandské modré.

« VOC Kravi Hora — patfi sem pouze odrlda André.

- VOC Bzenec - patfi sem pouze odrldy Ryzlink rynsky a Rulandské
bilé.

- VOC Slovacko — patii sem pouze odridy Muskét, Ryzlink rynsky,
Rulandskeé bilé, Ryzlink vlassky, Rulandské modré a Frankovka.
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Vinarska oblast
Morava

Ceska republika
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16 Ceska republika Sekty, frizzante

(A s tip! |

odrida 80 % Pinot noir,
20 % Ryzlink vlassky

technologie Vyrobeno tradi¢ni
vyroby metodou kvaseni v lahvi.

intenzita

kategorie 00O @®

konzumace ihned

dekantace ne

archivace  ne

:INﬂTﬁl‘(VZI INK

faln
Sekt Pinot — Ryzlink

Brut Nature, Gala

Méa jemné zlatou barvu. Ovocna a nazréld viné

s aroma sladkych briosek s nddechem citronové
kdry a kofeni. Chut je kofenitd a kulatd s jemnym,
ale intenzivnim perlenim. Ma prekvapivé dlouhy
ZAVer.

4

odrida Ryzlink viassky

technologie Vyrobeno tradi¢ni
vyroby metodou kvaseni v lahvi.

intenzita

kategorie 00@®®

konzumace ihned
dekantace  ne

archivace  ne

Sekt
Ryzlink vlassky Brut
,Perna, Zelezna“, Volafik

Jednoodridovy sekt z vinarstvi Volafik je vyroben
z odrddy Ryzlink vlassky. Je vyroben tradi¢ni meto-
dou druhotného kvaseni v lahvi, zastava v kontaktu
s kvasnymi kaly po dobu 26 mésict. Plvod hrozn(
je z vini¢ni trati Zelezné, diky které ma sekt
neobycejny projev minerality, dlouhou perzistenci,
olejovitost a pfijemny zavér.

2

odrlda Chardonnay

technologie Vyrobeno tradi¢ni
vyroby metodou kvaseni v lahvi.

intenzita

kategorie ©000®®

konzumace ihned
dekantace ne

archivace  ne

CHARDONNAY

il

Sekt Blanc de Blancs
Extra Brut, Gala

Svétle Zlutozelend barva. Ovocnd viné s aroma
citrusovych plodd a off$kd. Chut je plna a mineralni
s jemnou kyselinou a s tény arasidového masla.

M4 intenzivni jemné perleni a dlouhy zavér.

5

odrdda Frankovka

technologie Fermentace v nerezovych

odrdda Pinot noir 60 %,
Merlot 40 %

technologie Vyrobeno tradi¢ni
vyroby metodou kvaseni v lahvi,
36 mésicl lezenf na kalech.

intenzita

kategorie ©00O®®

konzumace ihned

dekantace  ne

archivace  ne

NOT A MERLOT RUY
Sekt Pinot & Pinot Rosé

Extra Brut, Gala

Svétlejsi starorlizova barva s cetnymi odlesky

a intenzivni elegantnf perleni. Aroma je intenzivni

s vyraznymi tony zralych tfesni a malin, doprovaze-
né podtonem rlizového pepre a ¢ervenych kvetl.
V chuti je vino svéZi a stfedné plné, vyvazené a
prevladaji v ni tony kandovanych tfesni a brusinek,
s dotekem sladkého korfeni. Dlouhy, elegantni zavér.

3l novinka | =

odrtida Mdaller Thurgau, Palava

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich. vyroby tancich. |
intenzita intenzita .-{ )
kategore ©0©0@®® kategore ©0©0@®® f \

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-3roky

Freestyle Frizzante

Frankovka Blanc de Noir

zemské, Madl

(polosuché)

Svézi, ovocné, jemné perlivé vino sycené piirodnim
CO.. Frankovka blanc de noir Freestyle je ,krystalic-
ky" ¢ista, prinasi stylovost a lehkost.

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace

Frizzante
bilé zemské
Lubos Oulehla

Perlivé vino muskatové vané, v chuti se misi bila
broskev s letnim jablkem a svézi kyselinou v zavéru.
Vhodné podévat ke sladkovodnim grilovanym
rybadm s erstvymi bylinkami ¢i servirovat na ledu
jako welcome drink pfi letnf party.

Sekty, frizzante, Ceska republika roentk  karton obsah cenacd 6000MC  cenadoB 000K 4naeiy
7 95018  Sekt Pinot & Ryzlink, Brut Nature, Gala 2018/19 6 0,75 371,90 450 490 OL

2 95030  SektBlanc de Blancs Extra Brut, Gala 2016/177 6 0,75 371,90 450 490 OL

3 95031 Sekt Pinot & Pinot Rosé Extra Brut, Gala 2018/19 6 075 371,90 450 490 O L

4 93066 Sekt Ryzlink vla3sky Brut,Pemnd, Zeleznd", Volaitk 2019 6 0,75 305,79 370 389 O

5 90440 E:ﬁi‘ge,\:;';f?;;i;f(’;\t‘;"ka Blanc de Noir W12 6 075 14876 180 189 O

6 96425 Frizzante bilé zemské (MT+PA) Lubos Oulehla 2021/22 6 0,75 130,58 158 165 O

7 95825 Muskat & Miiller Frizzante, perlivé, Sedlék (polosuché) 2021/22 6 0,75 150,41 182 191 O

7

odrdda Muskét moravsky
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0@®@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Muskat & Muller ﬁt_ﬁﬁu
Frizzante, perlivé, ¢ AN
Sedlak (polosuché) E—

‘
iy

Toto polosuché vino mé svétle
Zlutou barvu. Perleni je jemné
a bohaté, tvorené jemnymi bublinkami. Vané je
bohatd a ¢istd s aroma susenych merunék a brosk-
vi, také Cerstvych hrozn(, bilych kvétd a jemného
ténu kofeni. Chut je jemné nasladlé a Ziva, s tony
po zlutém melounu a zralych hroznech. Dlouha
dochut s hroznovou marmelddou a jemnou sto-
pou citrusd. Doporucujeme k letni relaxaci

u bazénu.

O novinka | nss tip!

odrida Pélava

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

. &
Palava : OULEHLA
vybér z bobuli 4
,,Sibeniéni hora“

Lubos Oulehla -
(sladké)

Vino Zlutozelené barvy s vani rizi a pomerancové
kdry, na patfe ovocité s kombinaci minerality

a jemné kyseliny. Doporuc¢ujeme k toastdm s ta-
penadou a predkrmdm na bazi grilované zeleniny
(rajcata, paprikovy lusk, lilek..), podlévéme jim krali-
ka na smetang; je skvélym spole¢nikem ke krémo-
vym ovocnym desertlim a syrdm typu gervais.

8

odrida Zweigeltrebe

technologie Dolihované vino,
vyroby alkohol 16 %.

intenzita

kategorie ©00®®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-10let

Saler Eervené
likérové vino 16 %, Spalek
(sladké)

Vino rubinové Cervené barvy s vani naklddanych
visni. Ma sladkou karamelovou chut a dlouhy

zavér. Doporucujeme poddvat vychlazené, mize-
me pouZit jako aperitiv, Iépe jako digestiv s kous-
kem syra s modrou plisni. Da se pouzit i k dochuce-
ni jemnych omacek, pastik i k vyrobé sladkych fezd.

11
odrida Riesling
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.
intenzita

kategorie ©0O®®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  3-8let

GURDALU
Riesling
vybér z bobuli
Gurdau -
(sladké)

Tmavé Zlutd barva se zafivymi pampeliskové
Zlutymi odlesky, vynikajici viskozita. Viné je ¢ista,
intenzivni, pfipominajici maslovo-medové tény
s pfijemnym nadechem kandovaného ovoce.
Vino je sladké, ovocné s bravurni harmonii mezi
zbytkovym cukrem, kyselinou a kofenitosti.
Velmi dlouhy zavér.

cena od 6 000 K¢

Specidlnivina Ceska republika 17

Ceska republika

2 bio |

odrdda Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©00®®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-8let

feriinmal

Veltlinské zelené,

ledové vino, Spalek BIO

(sladké)

Vino zlatozluté barvy. Viiné zralého manga

s medovymi tony. Chut je sladka, vyrazné ovocna
az medova. V dlouhém zavéru nechybf opét
ovocnost, ale ani prfjemna kyselina.

PH novinka ] nas tip! |

odrida Saphira

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie 000 ®®

konzumace po 1.roce

VivageTyI Varigin

dekantace  ne

archivace  2-8let

Saphira, vybér z cibéb
»Perna, Na Statkach®,
Volarik (sladké)

Panenskd uroda dala vzniknout UZasnému dezert-
nimu vinu. Vysoce extraktivni vino medové barvy,
v némz dominuji susené rozinky a ananasové kfiza-
ly ve zralém medu, nabizi neopakovatelny zazitek
pro kazdého milovnika sladkych vin.

cena do 6 000 K¢ L . e ‘- e —

Specidlni vina, Ceska republika roénik  Karton obsah D oL g2 g Znacky - 1
8 96520 Saler cervens, likérové vino 16%, Spalek (sladke) 2015/17 0,375 152,89 185 195 " @zl ._.."
9 96511 Veltlinské zelené, ledové vino, Spalek BIO (sladké) 2020 6 0,20 334,71 405 426 OL

- 47028 Pélava, vybér z bobuli, Gotberg (sladké) 2018 6 0,5 247,93 300 309 OL

10 96426 P4lava, vybér z bobuli,Sibeni¢ni hora”, Lubos Oulehla (sladké) 2021 6 0,50 239,67 290 305 OL

11 95034 Riesling, vybér z bobuli, Gurdau (sladké) 2017 6 0,50 392,56 475 499 O

1293040 Saphira, vybér z cibéb ,Pernd, Na Statkach” Volaiik, (sladké) 2021 6 0,50 231,40 280 294 OL




odrlida Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@®@®

MIKROSVIN
konzumace po 1.roce MIKULOY

dekantace  ne

archivace  2-4roky

Ryzlink vlassky

jakostni, Mikrosvin Mikulov

Jako i v jinych vinech této odrldy, i zde mUzete
najit typické palavské rysy. Ve vlni jsou patrné tony
ofiskd ve spojeni s medem. Chut je potom Stavnata
a Cerstvé s lehkou minerdinf strukturou.

4

odrlda Tramin cerveny
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore @@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Tramin cerveny
jakostni, Mikrosvin Mikulov
(polosuché)

Vino svétlejsi zlaté barvy s pfijemnou viskozitou.
Po privonéni s vani kvétl rize, citrust a naznakem
zazvoru. Chut je harmonicka, s jemnym zbytkovym
cukrem, Stavnatou kyselinkou a jemnou kofenitostf
Vv Zaveru.

2

odrlda Rulandské modré

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Rulandské modré
jakostni, Mikrosvin Mikulov

Vino rubinové barvy pfijemné pfekvapf svou vini
i chuti. Ve vini se objevuji susené Svestky s pfi-
mési cerstvych brusinek. Chut je pInd a odrtidova.
Zakulacend kyselina s jemnou sladkou tfislovinou
je pfijemnou soucasti toho cerveného vina

z Palavy.

5

odrdda Cabernet Moravia

technologie Zraniv drevénych
vyroby sudech.

intenzita

kategore @@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4roky

Cabernet Moravia
jakostni, Benes

Vino typicky purpurové barvy. Ve vini previdda
cabernetové aroma s podtony zelené papriky.

V chuti je svézi, provzdusnéné, s zivou kyselinou,
v zavéru ji podporujf jemné tfisloviny. Typické
moravské cervené vino, které neunavi, vhodné

k dennimu stolovant.

3

odrida Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®®

konzumace po 1.roce

dekantace ne

archivace  2-4roky

Ryzlink rynsky

jakostni, Mikrosvin Mikulov

Jakostni vino nazelenalé barvy, které je typickym
ptikladem Ryzlinku rynského z Mikulovské pod-
oblasti. Jemné aroma bylin je podtrzeno svézimi
tény merunkové slupky. Chut je $tavnata a ovocna
s pffiemnym odrddovym charakterem.

6

odrdda Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4roky

Veltlinské zelené
kabinet, Benes

Vino elegantni svétle nazelenalé barvy, odriidové
typické viné s citelnym kvétnatym aroma. V chuti
je doplnéno tény bélomasych broskvi. Spravné
vychlazené je idedlnim spole¢nikem k dennimu
stolovani.

7

odrida Palava

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Palava
zemské, Lubos Oulehla

Vino svétle Zluté barvy. Pffiemnd viné s aroma
kvetoucich slivoni a rdzi. V chuti se objevuji tony
marcipanu a grepu, v zavéru lehce mineralnf.

Zivé vino se svéZi kyselinou a vstficnou chutf.

Je vhodné vychlazené jako aperitiv, nebo k zeleni-
novym a ovocnym salatim, dusené driibezi nebo
knedliklim s merunkami.

10

odrida Frankovka

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @@@

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Frankovka rosé
zemské, Lubos Oulehla

Vino mé lososovou barvu a svézi, ovocné aroma.
Ovocna chut navazuje na vani, objevuji se tény
drobného cerveného ovoce, jako je rybiz ¢i mali-
ny. Prijemné prekvapi vyssi kyselina s pikantnim
a kofenitym zavérem. Dobrte vychlazené doporu-
¢ujeme jako aperitiv.

8

odrdda Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Veltlinské zelené
zemské, Lubos Oulehla

Vino ma svétle zelenou barvu. Ovocnd viné s aro-

ma letnich jablek a medurky. Chut je Ziva s dobrou
kyselinou, v zavéru tény kofeni. Pifjemné a vstficné
vino pro kazdodennf stolovani. Doporu¢ujeme

k pikantnim rybim pomazénkam nebo pec¢enému

kralikovi.

(Al a3 tip! |

odrida Frankovka

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @©@@

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Frankovka , Karlov“
zemské, Lubos Oulehla

Vino jasné granatové barvy. V buketu dominuji to-
ny drobného zahradniho ovoce (tfeSné, ostruziny),
ve vyrazu je odridova ovocitost, ozvlastnéna ty-
picky ,kounickym" mineralnim zavérem. Intenzivni
a pfimocare fizné vino je vhodné k dennimu
stolovan.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K&

9

odrida Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Pinot Giris

(rulandské sedé),
zemské, Lubos Oulehla
Typické, odrldoveé charakteristické vino se svétle
Zlutou barvou. Ve vini je aroma kandovanych
citrust a marcipanu. Chut navazuje na vini, ovoce
prechdzi do tonl rostlin a uslechtilého dieva. Ma
mineralni zavér. Vhodné k zeleninovym salatiim,
jehnécimu masu na grilu ¢i sladkovodnim rybam.

(PR novinka J nas tip! |

odrida Mdller Thurgau

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @@ @

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

OULEHLA

Miiller Thurgau
zemské ,,Staré kere“
Lubos Oulehla

Vino jemné kvétinové muskatové viné s ovocitymi
tény, v chuti letni jablicka a bélomasé broskve.

V z&véru minerdlni vyraz, ktery je projevem pres
40 let staré vinice v trati Karlov. Vhodné podévat
ke grilovanym sladkovodnim rybdm s bylinkami,

k erstvym syrdm ¢i jable¢nému stradlu.

Cenové vyhodna vina pro prodej po sklenickach ocnik  karton obsah  (enaod 60COKE cenado 6 B00KE
7 98113 Ryzlink vlassky, jakostni, Mikrosvin Mikulov 2021122 6 075 114,05 138 152

2 98114 Rulandské modré, jakostni, Mikrosvin Mikulov 2018/21 6 0,75 109,09 132 145 @

3 98121 Ryzlink rynsky, jakostni, Mikrosvin Mikulov 2021/22 6 0,75 114,05 138 152 O

4 98243 Tramin cerveny, jakostni, Mikrosvin Mikulov (polosuché) 2021/22 6 0,75 123,97 150 169 O

5 95509 Cabernet Moravia, jakostni, Bene$ 2021/22 6 0,75 110,74 134 152 @

6 95515 Veltlinské zelené, kabinet, Benes 2021/22 6 0,75 107,44 130 148 O

Cenové vyhodnd vina pro prodej po sklenickdch ok karton obsah (23,006 000K doo znacky
7 96418  Palava, zemské, Lubos Oulehla 2020021 6 0,75 130,58 158 165 OL
8 96408 Veltlinské zelené, zemské, Lubos$ Oulehla 2021/22 6 0,75 106,61 129 148 O

9 96409 Pinot Giris (Rulandské Sedé), zemské, Lubos Oulehla 2020/21 6 0,75 130,58 158 165

10 96410 Frankovka rosé, zemské, Lubos Oulehla 2020/22 6 0,75 106,61 129 148 O

11 96424 Frankovka,Karlov*, zemské, Lubos Oulehla 2019/20 6 0,75 130,58 158 165 @

12 96420 Miiller Thurgau, zemské , Staré kefe”, Lubos Oulehla 2021/22 6 0,75 106,61 129 148 O

Ceska republika




1 2 I novinka [ nas tip! | 7 8 9 [EETY
odrlda Mdler Thurgau odriida Veltlinské zelené odrlida Sauvignon blanc odrida Veltlinské zelené odriida Mugkat moravsky odrida Rulandské Sedé

technologie Fermentace v nerezovych

technologie Fermentace v nerezovych

technologie Fermentace v nerezovych

technologie Fermentace v nerezovych

technologie Fermentace v nerezovych

Cenové vyhodnd vina Ceska republika 27

Ceska republika

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich.
intenzita intenzita intenzita intenzita intenzita intenzita
kategorie ©@@® kategorie ©@@@® kategorie ©@@®@® kategorie ©@®@® kategorie ©@@® l ' kategorie ©@@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  1-2roky

Miiller Thurgau
zemské, Madl

Svézi vino zelenozluté barvy. Odridové typicka

a intenzivni viné s aroma kvétl a akatového medu.

konzumace po 1.roce

dekantace ne

archivace  2-4roky

Veltlinske zelené

zemské, Madl

Vino je leh¢iho, svéziho charakteru, viné velmi
jemna pripominajici kvét akétu a Cerstvé broskve.
Celkovy dojem vina je harmonicky.

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-3roky

Sauvignon

Sauvignon
zemské, Madl

Skvéle strukturovand leh¢f verze této odrady.

Ve vlni se projevujf bylinkové tény, v chuti domi-
nuje bild broskev se svézi kyselinou. Celkovy
dojem vina je harmonicky.

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4 roky

Veltlinské zelené
jakostni, Tetur
Svézi jakostni vino svétlé, zelenoZluté barvy. Viné

i chut na sebe dobre navazuji - je patrna jemnd
ovocitd kyselina a tony lipového kvétu.

konzumace po 1.roce Madimirfigue
dekantace ne

archivace  2-4 roky

Muskat moravsky

jakostni, Tetur

(polosuché)

Mé zlatozlutou barvu. Jedné se o velmi aroma-
tické vino s muskatovou az cernorybizovou vini,
jemnou ovocnou chuti, podporené vyraznéjsi
kyselinou.

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Rulandské sedé

zemské, Tetur

(polosuché)

Vino zlato$edé barvy. Ma decentni vdni s aroma

ovoce. Chut je jemna, s tény kompotovanych
hrusek a merunék.

4 5 6 10 ) nés tip! | 12
odrlda Maller Thurgau odrtida Modry Portugal, odrtida Modry Portugal, odrlida Sauvignon blanc odrida Zweigeltrebe odrida Muskat moravsky,
+ dalsi odridy Pinot Noir Dornfelder - i . 3 Mdiller Thurgau,

technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych Sauvignon

technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych vyroby tancich. vyroby tancich.

vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich. ) - ) - technologie Fermentace v nerezovych f
intenzita intenzita vyroby tancich. (

intenzita intenzita intenzita X K
kategorie @@@® kategorie @@@® intenzita

kategorie @@ @

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Cuvée Kraus bilé
jakostni, Kraus

kategorie ©@@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Rosé Kraus, Modry portugal,

kategorie ©@@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Cuvée Kraus cervené

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

kategorie @©@@®

konzumace do 3 let
dekantace ne

archivace  ne

Letni vino
zemské, Sedlak

Etiketa tohoto vina je pfipominkou letnich dnf,

. , . , Sauvignon kdy nasi otcové chodili plavit koné do rybnika,
Svézi lehké vino s atraktivnim aroma citrust jakostni, Kraus jakostni, Kraus 'akostgnl' Tetur Zweigeltrebe drive u naseho vinafstvi. Toto osvézujici cuvée
a kvétin bylo vyrobeno ze smési odrdd, kde z3- SvéZi lehké vino vyrobené z hroznt odrid Modry Lehké vino vyrobené z Modrého Portugalu J I ’h N ik g , symbolizuje letni atmosféru, teplo, pohodu. Bohata
kladni odrtdou je Mller Thurgau. Vino je pfijemné Portugal a Pinot noir. Ma decentni barvu ¢ajové a Dornfelderu. Ve vyrazu dominuje cervené (po osuché) Jakostni, Tetur vliné lu¢nich kvétu, broskvi a cerstvych hrozn(.

pitelné, vhodné pro bézné prilezitosti. Hodi se
k predkrm0m, rdznym druhdm saldtd a rybam.
Jde o suché vino.

raze. Viné je jemnéd s dominanci zahradnich jahod,
tfesni a tobnem slehacky. Chut je svéZi, Cista
a pfijemné ovocita.

peckovité ovoce. Barva vina je syt4, tfislovina
spise mék¢i. Vino je ur¢ené pro bézné pfileZitosti,
vhodné k dribezi ¢i pizze.

PIné, odrlidové vyrazné, aromatické vino ovocného
charakteru a zelenozluté barvy. V chuti citime
angrest a rybiz a na konci je jemna kyselina.

Toto vino se prezentuje rubinovou barvou.
Je hladké s plnou chuti a s jemnou tfislovinou,
v zavéru s tény boravek a visni.

Chut je veseld s tony zlutého melounu a ¢erného
bezu, v zavéru s jemnou stopou citrusli a Stavnatou
kofenitosti. Pozvéte pratele a servirujte vychlazené.

Cenové vyhodnd vina pro prodej po sklenickdch otnik  karton obsah  (ernacd 60COKE - cenado B00KE ynagyy
Cenové vyhodnd vina pro prodej po sklenickdch oenik karton obsah (a4 60COKE cena doB000KE oy 7 95719 Veltlinské zelené, jakostn, Tetur 2021 6 075 9339 113 130 e
17 90436 Miiller Thurgau, zemské, Madl 6 0,75 99,17 120 139 O 8 95720 Muskat moravsky, jakostni, Tetur (polosuché) 2020/21 6 0,75 100,00 121 139E
2 90437 Veltlinske zelené, zemské, Madl 6 0,75 99,17 120 139 O 9 95724 Rulandské Sedé, zemské, Tetur (polosuché) 2020/21 6 0,75 100,00 121 139 ©
3 90441 Sauvignon, zemské, Madl 6 0,75 107,44 130 146 O 10 95727 Sauvignon, jakostni, Tetur (polosuché) 2020/21 6 0,75 100,00 121 139 O
4 97313 Cuvée Kraus bilé, jakostni, Kraus 2020/21 6 0,75 90,91 110 128 O 11 95723 Lweigeltrebe, jakostni, Tetur 2020/21 6 0,75 96,69 117 135 4@
5 97314 Rosé Kraus Modry portugal, jakostni, Kraus 2020/21 6 0,75 90,91 110 128 O 12 95815 Letni vino (cuvée MM-MT-SG), zemské, Sedlak 2021 6 0,75 119,83 145 156 O
6 97315 Cuvée Kraus cervené, jakostni, Kraus 2020/21 6 0,75 85,12 103 121 @ - 95832 Letni vino rosé (cuvée ZW-FR), zemské, Sedlak 2021 6 0,75 119,83 145 156 O




22 Morava Velkopavlovickd podoblast

/B novinka 2 3 y4ll novinka -3 novinka 9
odrlda Sauvignon blanc odrlda Veltlinské zelené odrida Mdller Thurgau odrida Cabernet Moravia, odrdda Tramin cerveny odrida 40 % Zweigeltrebe,

technologie Fermentace v nerezovych

technologie Fermentace v nerezovych

technologie Fermentace v nerezovych

Cabernet Franc
a Cabernet Sauvignon

i

technologie 50 % vina fermentace

Velkopavlovickd podoblast Morava 23

40 % Frankovka,
20 % Rulandské modré

vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby a zrani 9 mésict v sudech

: - : - : 3 technologie Fermentace v nerezovych barrique 225 1a 50 % technologie Zraje 12 mésic

Intenzita intenzita intenzita vyroby tancich. fermentace v nerezovych vyroby v dubovych sudech.
: ; ; tancich. Nasledné scelenti

kategorie ©@®@® kategorie ©@@®@® kategorie ©@@® intenzita intenzita

a zrani v 1ahvi 6 mésicl.

konzumace po 1.roce Sot i ¢ konzumace po 1.roce St i ¢ konzumace po 1.roce —— B - R
RIS (2O iy SEDLAK WO PO LR SEDLAK e SEDLAK kategorie @@ @® SEDI A K intenzita kategore ©@@® e
dekantace  ne sumanon dekantace ne Tk L dekantace  ne [Popr— konzumace po 1. roce cassanes i S oee konzumace po 2. roce
archivace  2-4roky archivace  2-4roky archivace  2-4 roky e RS I e 3
archivace 24 roky A archivace  3-6let
- dekantace  ne
archivace  2-4roky
el derven
aiks

Tramin vybér z hroznl
Limitovana edice
(polosuché)

Velka Cervena Slipka -
Cuvée

Sauvignon Cabernet Cuvée ) e imi 3 edi
E’ Veltlinské zelené Miiller Thurgau Ké Projev sudu je citelny jiz Limitovana edice
zemske . , g ZEMSKE v barvé vina, kterd je vys3si do sldmové Zluté. Ve Cuvée tradi¢nich velkobilovickych odrdd -
zemské zemské

Viyrazné zrald Zluta barva vina. Intenzivni viiné
angrestu s tény cerstvého toastu. Korenitd sucha
chut ¢erného rybizu v kombinacf se zralou hruskou
a dochuti zeleného ¢aje a nizkym obsahem kyselin.
Dochut vina je stfedné dlouha. IdedIni k pfirodnim
Upravam ryb.

4

odrida Frankovka

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore @@@®

konzumace do 3 let

archivace  ne

Frankovka rose
zemské
(polosuché)

Diky technologii ma vino originalni, jahodové
nardzovélou az jemné lososovou barvu. Ve vini

se objevuji tony Cerveného ovoce — malin a lesnich
jahod. V chuti je vino svézi s pikantni kyselinou

a nasladlou dochuti. Doporucujeme k syriim

s modrou plisni, ovocnym saldtdim a sladkovodnim
rybam.

TR T T eSS

Tento Veltlin ma svétle zelenou az zelenozlutou
barvu. Pronikavd viné s tény ovoce a lipového
kvétu. Stfedné plné télo, svézi a vyvazena chut
s aroma jemné horkych mandli, kofenitosti

a zeleného pepre.

5

odrdda Modry Portugal

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore @@®@®

konzumace po 1.roce

archivace  2-4roky

Modry Portugal
zemské

SEDLAK SEDLAK
dekantace  ne T dekantace  ne oL dekantace  ne konzumace po 2. roce dekantace  ne dekantace  ne

M3 tmavé grandtovou barvu a vini ¢erného
ovoce a ¢okolady. Vino, které zaujme svoji ovoc-
nosti a lahodnou chuti s nizsim obsahem kyselin
a vyraznym sametovym projevem. Ve své
cenové tfidé jde o zajimavé Cervené vino.

Zemské vino svétlé barvy se zelenymi odlesky.
Bohatd, odrlidoveé typickd a intenzivni viiné s aro-
ma kvétd, akatového medu a jarnf rozkvetlé louky.
Chut je lehké a svézi s citrusovou kyselinou a tony
bilych letnich jablek.

6

odrdda Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore @@@®

konzumace po 1.roce

archivace  2-4roky

Rulandské sedé
zemské

Barva zralosti je typické pro rulandské sedé -
zlatavé s jemnymi tmavymi tény. Jednd se

o stfedné télnaté vino s neutrdini kvétinovou vani
a ovocnosti zralého plodu pfipominajici mango
podpotené jemnou kofenitosti. Doporucujeme
ke studenym predkrmdm a pokrmdm z bilého
masa, k téstovindm a k uzenym rybam.

Vino vzniklo scelenim odrdd Cabernet Moravia

a Cabernet Franc. Vino ma tmavé rubinovou barvu,
viné je odridové charakteristickd s typickym ka-
bernetovym aroma, zaroven intenzivni, delikatn{

s fialkovou a az malinovou vini. Chut je suchd,
sametové a harmonicka s dobre vyvazenym télem.

10

odrida 50 % Merlot,
30 % Zweigeltrebe,
20 % Frankovka

technologie 14 mésict zrani v novych
vyroby barikovych sudech.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

dekantace ne

archivace  3-6let

Renomé Cuvée
Limitovana edice

Vlajkova lod Vinarstvi Sedlak. Vyjimecné vino
vyrabéné pouze ve vyjimec¢nych rocnicich. Ma
vyraznou vlni s aroma ¢okolddy a s jemnym néa-
znakem lanyZz0. Vino s vyraznou ovocnosti, pevnym
télem a dlouhym zavérem. Ma potencial dalsiho
zrdni az 10 let. Doporucujeme ke grilovanym nebo
uzenym tmavym masdm, vyraznym typdm syrd,
napfiklad s modrou plisni.

vlini se projevuje rlze a zejména exotické lici, ko-
fenité aroma a jemné ndznaky vanilkovych tén(.
Chut je vyrazna, $tavnaté s dlouhotrvajici medo-
vovanilkovou dochuti, kterd se diky nazravani vina
v sudech pffjemné zakulacuje. Vino je ur¢eno pro
delsf zrani. Narodni Salon vin CR 2022.

(Rl a3 tip! |

odrida Merlot

technologie 14 mésict zrani v novych
vyroby barikovych sudech.

intenzita

kategorie @©0@®®

konzumace po 2.roce

archivace  3-6let

Merlot Reserva
Limitovana edice
vybér z hroznl

Limitovana edice odrtidy Merlot,

kde hrozny pochézi z trati Nové hora. Barva je
tmava, granatova s rubinovym nadechem. Viné je
hned po otevfeni ldhve vyrazna, objevuji se lehké
tény dubového dfeva a vanilky v kombinaci se
sirokou skalou cerveného ovoce. Chut je dlouha,
doprovéazend sladkym projevem tfislovin, kavy,
¢okolddy a vanilky. Vhodné s jelenim ragu,

k pernaté zvéfiné nebo k ementalu.

Zweigeltrebe, Frankovka a Rulandské modré.
Hrozny pochazeji z vybranych vinic Velkych Bilovic
a musf byt ru¢né sklizeny. Ma sytéjsi, rubinové
Cervenou barvu. Viné i chut pfipomind brusinky

a vyzralé tresné. Vino s dlouhym zavérem a jistym
potencidlem zrani.

12

odrida Pinot Noir

technologie Zraje na dubovych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie @0©0@®®

konzumace po 2.roce

archivace  3-6let

Pinot Noir reserva,
Limitovana edice,
vybér z hroznl

Limitovana edice odrtdy Pinot

Noir, kde hrozny pochézi z jedné nejlepsi vinice
Nova hora, dfive nazyvané ,Panské”. Barva je gra-
natovo — rubinova. Bohaté viné s aroma peckovi-
tého ovoce, tfesni a susenych Svestek. Harmonicky
doplnuje tony uslechtilého dfeva a horké cokolady.
V chuti je vino pIné s bohatou strukturou vyvaze-
nych tfislovin a lahodnou dochuti.

VR WA B S WS TR e o T

Ceska republika

Cenové vyhodnd vina, Rodinné vinafstvi Sedlak otnik  karton obsah  (enacd 6000KE - cena do 6O00KET g

Cenové V)'lhOdné vina, Rodinné vinarstvi Sedlak roenik  Kkarton obsah i;ﬁﬁ«%iogpﬁ cena f%gHooo Ke anacky 7 95834 Cabernet Cuvée (CM,CS,CF) zemské 2021/22 6 0,75 110,74 134 148 @

7 95833  Sauvignon, zemské 202122 6 075 110,74 134 148 O Rodinné vinafstvi Sedlak, Velké Bilovice, Limitovana edice

2 95818 Veltlinske zelené, zemské 2021/22 6 0,75 100,00 121 140 O 8 95835 Tramin edice, vybér z hroznd, (polosuché) 2019 6 0,75 300,00 363 381 oL QJ
3 95811 Muller Thurgau, zemské 2021122 6 075 100,00 121 140 O 9 95829  Velka Cervend Slipka Cuvée, Limitovand edice 201819 6 075 300,00 363 381 @LY
4 95820 Frankovka rose, zemské (polosuché) 2021/22 6 0,75 110,74 134 148 O 10 95821 Renomé Cuvée, Limitovana edice 2019 6 0,75 450,41 545 57282 @2 QJ
5 95810 Modry portugal, zemské 2021/22 6 0,75 100,00 121 140 @ 11 95823 Merlot reserva, Limitovana edice, vybér z hroznii 2018/19 6 0,75 350,41 424 445 @ L Q(J
6 95827 Rulandské sedé, zemské 2021/22 6 0,75 110,74 134 148 O 12 95831 Pinot Noir reserva, Limitovand edice, vybér z hroznii 2018/19 6 0,75 350,41 424 435 O L QJ




odrlda Hibernal

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby ancich. Vyrol velkych dubovych a ¢as vyrol sudu. vyroby ancich. vyroby ancich. vyroby sudech z francouzského
yrob; tancich yroby lkych dubovych a ¢ast yroby d yroby tancich yrob tancich yrob dech zfi kéh
i - v barikovych sudech. ; ) : 3 Nésledné 3 mésice ve dubu.
intenzita intenzita intenzita R LoV N
3 intenzita K 3 intenzita
kategore ©©®® kategorie ©0®@®@® kategorie ©@0@®@® intenzita
. kategorie @©@0@@®@® . . . kategorie OO0 @®@®
konzumace po 1.roce konzumace po 1.roce konzumace po 1.roce kategore ©0©@®
S R | — konzumace po 1.roce | — e W e W ORI T “ s konzumace po 2.roce
dekantace ne _.SE..E.I.,;\I\ e SEDLAK dekantace ne SEDLAY dekantace  ne -‘?BD::“ konzumace po 1.roce

archivace  2-4 roky oy

2

3

odrlda Chardonnay

technologie Zréniv sudech - ¢ast ve

dekantace ne Entronnss

archivace  2-4roky

odrdda Veltlinské zelené

technologie 6 mésicl zrani ve velkém

N W
archivace  2-4roky e

odrida Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych

archivace  2-4 roky

odrdda Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych

dekantace  ne

archivace  2-4roky

odrida Frankovka

technologie 12 mésicl zrani ve velkych

dekantace ne

archivace  3-6let

Hibernal,

vybér z hroznl Chardonnay Rulandské Sedé

(polosuché) pozdni sbér Veltlinské zelené - pozdni sbér

Hibernal je jednou z nejmladsich u nds péstova- Vino jiskrné zlatozluté barvy. Viné je koncentrova- pOZdn" shér RyZIInl,( ryPSky Uz ve vdni je patrnd vyzralost a kvalita hroznd. Franke"ka,
pozdni shér pozdni shér

nych odrdd. Vznikla kfizenim odrid Ryzlink
rynsky a Seibel. Toto polosladké vino mé zlatozlu-
tou barvu, ve vlini se objevuji jemné kvétinové
tény s kofenitym charakterem. P¥jemnd, kulatd

a vyrazné ovocna chut, ve které se krasné spojuje
pikantnf kyselina a zbytkovy hroznovy cukr.

4 A nas tip! 6 10 11 12
odrida Ryzlink viassky odrdda Neuburské odrdda Tramin cerveny odrida Zweigeltrebe odrlida Merlot odrtida Rulandské modré

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby v nerezovych tancich, vyroby v nerezovych tancich, vyroby v nerezovych tancich,
: h . ’ : A zrani 12 mésict zrdnf 12 mésich zrdnf 12 mésicl
intenzita intenzita intenzita ve velkém dubovém sudu. ve velkém dubovém sudu. v dubovych sudech.
kategorie ©0®®® kategorie ©@0@@®@® kategorie @©@0@@®@® intenzita intenzita intenzita
konzumace po 1.roce konzumace po 1.roce . konzumace po 1.roce . kategore ©0@® kategore ©@®® kategoie ©@@®
SEDILA K dekantace  ne SSEDLA K

dekantace ne dekantace  ne FSEDLAI dekantace  ne SEDLA! konzumace po 2.roce konzumace po 2.roce konzumace po 2.roce

_ e _— e b e b st 1 Y

archivace  2-4 roky

nd, s aroma prezralého ovoce, medového melounu
a nédechem grapefruitu. Diky zrani v dubovych
sudech se objevuji tony vanilky. Chut pfijemné na-
vazuje na vlni. Od za¢atku dominuji tony zralého
citrusového ovoce, které se spolu s medovymi
tény projevuji po celou dobu piti.

technologie Fermentace v nerezovych

archivace  2-4roky

i,":

Vino ma bohatou a ovocnou vini s aroma limetky,
ananasu a medového melounu. V chuti se prolinaji
zralé ovocné tény a v delSim zavéru také mineralita
a pffjemna kyselina. Velmi dobfe pitelné vino pro
kazdy den. IdedIni k lehkym pokrm@m, drlibezimu
masu a zeleninovym jidldm.

technologie Fermentace v nerezovych

archivace  2-4roky

Vané vina je vyrazné ping, bohatd, s pevnou struk-
turou. Chut je dlouhd, vyrazna a minerdlini, s pfi-
jemnym zbytkovym cukrem a osvézujici kyselinou.
Mineralni vino se bude hezky hodit ke sladkovod-
nim rybam.

technologie Po fermentaci

dekantace ne

archivace  3-6let

Viné je plnd, bohatd, pfijemné ovocnd, s tony kom-
potovanych hrusek a citrus. Chut je opét pIng,
dlouhd, harmonicka, jemné zaobalend hroznovym
cukrem s pikantnim zévérem. Vhodné kombinovat
se Sunkou, susenymi rajcaty, grilovanymi rybami ci
telecim masem.

technologie Po fermentaci

dekantace ne

archivace  3-6let

Barva vina je rubinové cervend - typicka pro
,Frankovky z Bilovic". Zaujme mladickou vyzralosti,
pfijemnym ovocnym aroma s tony ostruzin a nade-
chem vanilky a exotického koreni. Potencidl tohoto
vina je v horizontu pfistich 5 let.

technologie Po fermentaci

dekantace ne

archivace  3-6let

Rulandské modré

Neuburské Tramin erveny vybér z hroznli
i shé ozdni shér Zweigeltrebe Merlot . e L
pozdni sbér P | hé dg : be "bér 2 h . M4 intenzivni viini sudenych $vestek a tfedni,
Rvzlink viagsky Vino ma ovocnou a kvétnatou vini. To vie dopro- (po osuché) pozanisber Vybenzinroznu harmonicky dopInénou tény vanilky a marmela-
kyb' ¢ y vazi plng, svézi chut s potencidlem delsiho zrani. V&iné je bohatd, ovocna i plné kofenité s tony Ma vyraznou ovocnou vUni zralych visni, tresni Ma piijemné aroma susenych svestek, ostruzin dy. Chut je plna, hutna a bohata. Snoubf vyrazné
abine

Vino ma jasnou, zlatoZlutou barvu. Jemna a ovocna
vliné s aroma citrusovych plodd a rozkvetlé louky.
V chuti je pfijemné minerdini s vyzralou pikantni
kyselinou a jemnymi medovymi tény.

Pfi delSim leZeni se zvysuje viskozita vina a vzroste
sametovy dojem v Ustech. Dochut vina je harmo-
nickd a svézi. Neuburské je srdec¢ni zalezitosti
vinafstvi. Potési milovniky této odrldy a hodi se

k salatm a rybim pokrmdm.

kvetoucich rdzi, Sefiku i jemnych parfémd. Chut
je plnd a dlouha s kulatym télem, snoubi se v ni
ovocnost s nazrélou kyselinou a medovym zavé-
rem. Vino které se idedlné kombinuje s dribezim
¢i orientalnimi pokrmy.

a susenych $vestek, s nddechem ténU vanilky a ka-
vy. Elegantni vino s bohatou strukturou a lahodnou
dochuti cokolady Prijemné cervené vino, které
dobfte doprovazi pizzu nebo rdzné Upravy tmavé-
ho masa.

a borlvek, doplnéné o tony kévy, koufe a ¢okolady.
Mohutné, pIné vino s tony marmelady z drobného
¢erného ovoce. Harmonické tfisloviny a dubové
aroma davaji vinu delsi zavér. Hodi se k tmavym
masam, zveéfiné ¢i specialitdm na grilu.

tény marmelddového ovoce se stopou koufe
a sladkych trislovin. Trislovina s lehkou stopou
ovocné kyseliny je patrnd i v dochuti. Vino Ize
velmi dobfe kombinovat k pe¢enému masu,
specialitdm z kachny a syrdim.

Ceska republika

Rodinné vinarstvi Sedlak, Velké Bilovice rocnik  karton obsah fg%ﬁH@/iogpﬁ cenadoB000KE nacky

. 95826  Sauvignon, pozdni shér 0021 6 075 17025 206 216 Rodinné vinafstvi Sedlak, Velké Bilovice otnik  karton obsah  (enacd60C0KE - cenado6B00KE g
1 95809 Hibernal, vybér z hrozni (polosuché) 2020/21 6 0,75 180,17 218 229 O 7 95803 Ryzlink rynsky, pozdni shér 2020/21 6 0,75 180,17 218 229

2 95816 Chardonnay, pozdni shér 2020/21 6 0,75 180,17 218 229 O 8 95804 Rulandské Sedé, pozdni shér 2020/21 6 0,75 170,25 206 216 ¥@©

3 95801 Veltlinské zelené, pozdni shér 2020/21 6 0,75 150,41 182 191 O 9 95817 Frankovka, pozdni shér 2019/20 6 0,75 180,17 218 229 "N @)

4 95812 Ryzlink vlassky, kabinet 2020/21 6 0,75 150,41 182 191 O 10 95806 Iweigeltrebe, pozdni shér 2019/20 6 0,75 180,17 218 229 3@

5 95802 Neuburské, pozdni shér 2020/21 6 0,75 170,25 206 216 O 17 95807 Merlot, vybér z hroznli 2019/20 6 0,75 210,74 255 268 @

6 95805 Tramin cerveny, pozdni shér (polosuché) 2020/21 6 0,75 180,17 218 229 O 12 95808 Rulandské modré, vybér z hroznii 2019/20 6 0,75 200,00 242 255" %@




26 Morava Velkopavlovickd podoblast

odrlida 85 % Sauvignon,
15 % Pélava

technologie Fermentace izrani
vyroby v betonové nadobé.

intenzita

kategore 0@ @®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Beton Cuvée
Sauvignon - Palava
(polosuché)

Beton - véem naprosto znamy materidl. Tento po-
jem sam o sobé nejlépe odrazi ryzost, mineralitu

a dlouhovékost. Cuvée vin Sauvignon a Pélava
zralo 4 mésice v této staronové matérii, kde se
ni¢im neovlivnéno nadechlo, aby podpofilo ¢istotu
ovocného aroma a lahodnost chuti.

VI a3 tip! |

odrida Frankovka

technologie Fermentace izrani
vyroby v betonové nadobé.

intenzita

kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Beton
Frankovka

Vinice se nachdzi na jiznim svahu Predni Hory.
Jednd o nejlepsi polohu na cervena vina v obci.
Pady jsou sprasovité, dobfe zéhfevné. Vino zraje
pouze v betonové nddobé a je velmi pIné a télnaté.
Vino je vhodné k masitym pokrmdm jako je
zvéfina, ale hodi se i k hovézimu.

2

odrlda Veltlinske zelené

technologie Fermentace i zrani
vyroby v betonové nadobé.

intenzita

kategorie ©@®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Beton
Veltlinské zelené

Zranf na betonu podporuje ovocny charakter vina,
je vsak pInéjsi, vyraznéjsi v chuti i barvé, nebot

po dokvaseni zrélo delsi dobu na kvasinkach.
Celkové vsak vino pUsobi neutrdlné, lehce a ovoc-
né. Vino doporucujeme ke stredné leh¢im jidldm
jak pecenym, tak i smazenym mastim.

5

odrdda Ryzlink viassky

technologie Fermentace izrani
vyroby v betonové nadobé.

intenzita

kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Beton
Ryzlink vlassky
Vino sldmové barvy se zlatavymi odlesky. Viiné gre-

pové pecky, mandlia tény rozinek. MineraIni chut
s sirokym stfedem a dlouhou stavnatou perzistenci.

ER nas tip! |

odrdda Rulandské sedé

technologie Fermentace i zrani
vyroby v betonové nadobé.

intenzita

kategorie ©@©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Beton

Rulandské sedé

Vino je svézi, ale presto plné s jemnym odridovym
charakterem pfipominajici vyzralé hrusky nebo
jablka, v nékterych letech vyraznéjsi mineralita.
Kyselina neni agresivni a tak je vino dobfe pitelné.

6

odrdda Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore ©0©0@®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne
celentece MA

archivace  2-3 roky [) L

Rulandské sedé
kabinet
Harmonické aroma zralych merunék a broskvi,

elegantné doplnuje zemitou chut tohoto vina.
Prijemné a lehce pitelné vino.

Rodinné vinafstvi Mad|, Velké Bilovice ocnik  karton obsah  (enaad 60COKE cenado 6 B00KE
1 90427 Beton Cuvée Sauvignon — Pélava (polosuché) 2020/21 0,75 148,76 180 189 O
2 90428 Beton Veltlinske zelené 2020/21 0,75 148,76 180 189 O
3 90429 Beton Rulandské Sedé 2019/20 0,75 148,76 180 189 O
490430 Beton Frankovka 2018/20 0,75 148,76 180 189 O
5 90442 Beton Ryzlink viassky 2020/21 0,75 148,76 180 189 O
6 90439 Rulandské 3edé, kabinet 2021/22 0,75 148,76 180 189 O

7

odrida Mdler Thurgau

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Miiller Thurgau
kabinet

Hrozny z vinice ,Pohfebisté” v trati Nova hora. Vino
zaujme svézi zlutozelenou barvou a pfijemnym
odrGdovym aromatem, pfipominajicim rozkvetlé
ovocné kefe, doplnéné jemnym muskatovym
buketem. Je osvézujici chuti, i kdyz neptsobi
kysele. Doporucujeme k dribezim pokrmtm.

O novinka

odrlida Sauvignon

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @@@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne 13
- MA
L.

archivace  2-4roky

Sauvignon
kabinet

Ovocné aroma s tény angrestu a lipového kvétu
se snoubi s paletou chutf citrusovych plodd a
broskve. SvéZf jemna kyselina doladi harmonii a
komplexnost zazitku.

8

odrdda Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne £
- MA

archivace  2-4 roky b i

Veltlinské zelené
kabinet

Hrozny pochdzf z trati Nova hora. PUdy jsou zde
sprasovité, misty jilovité. Vino s typickym odrido-
vym charakterem coz je viiné broskvi, mandli

a dotekem bilého pepre. V chuti mizeme najit
grep, hrusku a vzdy jemnou, svézi kyselinu.
Skvéle doprovodi lehkd jidla z dribeze a ryb.

A vovinica

odrida Frankovka

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @@ @

konzumace po 1.roce
dekantace  ne ’

archivace  2-4roky

Frankovka Rosé
kabinet

Dlouhodoba studend macerace bobuli odridy
Frankovky dala vyniknout Uzasné chuti i vini les-
nich jahod. Skvélé letni osvézeni.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K¢

Ceska republika

odrdda Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®

konzumace po 1. roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Ryzlink vlassky
kabinet

Vino zaujme intenzivni zelenkavou barvou s vy-
raznou vlni zeleného jablka. Svézi chut podtrhuje
jemné perleni. Vino je velmi dobre pitelné a osve-
zujici. Doporucujeme k dusené, pecené i smazené
dribeZi a k pfirodnimu veprovému.

PY rovinic |

odrida Zweigeltrebe
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @0©0@®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace 12 roky

Zweigeltrebe Rosé
kabinet
(polosladké)

\Viné je ovocnd, mizeme zde hledat maliny,
zejména pak lesni jahody, zalité jogurtem. Chut

je pifjemnad, lesnf jahody s jogurtem jsou doprové-
zeny kapkami limetky, které dodavaji vinu pozado-
vanou svézest.

Rodinné vinafstvi Méd|, Velké Bilovice ocnik  karton obsah (03,006 000K doo znacky
7 90424 Miiller Thurgau, kabinet 2020/21 6 0,75 123,97 150 158 O
8 90425 Veltlinské zelené, kabinet 2020/21 6 0,75 123,97 150 158 O
9 90426 Ryzlink vlassky, kabinet 2021/22 6 0,75 123,97 150 158 O
10 90443 Sauvignon, kabinet 2021/22 6 0,75 123,97 150 158 O
11 90444 Frankovka Rosé, kabinet 2020/21 6 0,75 115,70 140 147 O
12 90445 Zweigeltrebe Rosé, kabinet (polosladké) 2021/22 6 0,75 115,70 140 147 O




1

odrida Sauvignon

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich, ¢ast v betonové
nadobé.

intenzita

kategorie ©0©®®

konzumace po 1. roce
dekantace  ne

archivace  1-2roky

Sauvignon
pozdni sbér

Vino s intenzivni vini cerného rybizu a lipového
kvétu. Stavnatou chut broskve a angre$tu doplnuje
svezf kyselinka a tony citrusovych plodu.

4

odrlda Tramin cerveny

technologie Fermentace v nerezové
vyroby nadobé.

intenzita

kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  3-4roky

Tramin éerveny
pozdni sbér
(polosuché)

Opojna viné sipkové rlze se snoubf s paletou chu-
ti medu, susenych jefabin a hrusky. Svézi vyraz vina
harmonicky doladfi pokrmy z drlibeZe a teleciho
masa.

2

odrtida Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich, 20 % v sudu.

intenzita

kategorie @©@0®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  3-4roky

Ryzlink rynsky

pozdni sbér

Ma syté Zlutou barvu se zelenkavymi odlesky. Viiné
vina je vyraznd, pIna, bohatd s pevnou strukturou.
Chut je dlouhd, vyraznd a mineralIni s osvézujici
kyselinkou.

5

odrdda Péalava

technologie Fermentace v nerezové
vyroby nadobeé.

intenzita

kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  3-4roky

Palava

pozdni sbér

(polosladké)

Aromatické vino s medoveé kofenitou dezertnosti,

tény manga a bananl. Jemna kyselina doda své-
Zesti a doplnf vas chutovy zazitek.

3

odrdda Hibernal

technologie Fermentace v nerezové
vyroby nadobeé.

intenzita

kategorie @©0@@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  1-2 roky

Hibernal

pozdni sbér

(polosuché)

Sldamové barva se zlatavymi odlesky a velmi dob-
rou viskozitou. Ve vini se prosazuji harmonické
ovocné tény s medunkou a matou, které v chuti
pfipominaji kompotované zralé broskve. Dlouhd
perzistence.

B -ovinica Jn: ip! |

odrtida Sauvignon

technologie Fermentace i zrani

vyroby v malych sudech barrique.
intenzita

kategore ©0©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  1-2roky

Sauvignon barrique

specialni edice

ZvI&stnosti tohoto vina je 18 mésicl zrani v sudech
barrique na kvasnic¢nych sedimentech. Vysledkem
je komplexni vino s Sirokym aromatem citrusové-
ho ovoce, jemného vanilkového dreva a $tavnaté
kyseliny.

Rodinné vinafstvi Mad|, Velké Bilovice ocnik  karton obsah  (enaad 60COKE cenado 6 B00KE
7 90446  Sauvignon, pozdni shér 202122 6 075 165,29 200 210

2 90447  Ryzlink rynsky, pozdni shér 202122 6 075 16529 200 210 O

3 90448 Hibernal, pozdni shér (polosuché) 2021/22 6 0,75 165,29 200 210 O

4 90449 Tramin cerveny, pozdni shér (polosuché) 2021/22 6 0,75 165,29 200 210 O

5 90450 Pélava, pozdni sbér (polosladké) 2021/22 6 0,75 206,61 250 263 O

6 90451 Sauvignon barrique, speciélni edice 2019/21 6 0,75 223,14 270 284 O

7

odrida Frankovka

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich

intenzita

kategorie 0O @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-3roky

Freestyle Frizzante

Frankovka Blanc de Noir

zemské

(polosuché)

Svézi, ovocné, jemné perlivé vino sycené pfirodnim
CO,. Frankovka blanc de noir Freestyle je ,krystalic-
ky” ¢istd, prindsi stylovost a lehkost.

([l a3 tip! |

odrlida Zweigeltrebe
technologie Zraje ve velkych
vyroby francouzskych sudech.
intenzita

kategorie @©@0@@®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Zweigeltrebe
pozdni shér

Hrozny pochézi z lokality Pfedni hora. Jsou to jizné
exponované terasy se sprasovitou ptdou. Vino

se dostava ze sklepa az po dvouletém lezen,

kdy dosahuje sametové chuti. Projevuje se vyraz-
nou vanf visnové marmelady, je plné a dlouhé.

p

odrida Zweigeltrebe

technologie Fermentace v nerezové
vyroby nadobé.

intenzita

kategorie @@@®

konzumace po 1.roce

dekantace ne

M A
DL

archivace  3-4roky

Zweigelirehe

Zweigeltrebe
zemské

Jemné strukturované leh¢i cervené vino. Ve vani
prevlada zrald Svestka a ¢ernd visen. V chuti je
jemné s nizkou stopou tfislovin, které rafinované
ukryva chut lesniho ovoce podporené pifiemnou
kyselinou. Skvéle se hodi ke grilovani a k syrdm
tvrdsi konzistence.

(Al a3 tip! |

odrida 45 9% Zweigeltrebe,
25 9% Rulandské modré,
15 % Alibernet,
15 % Frankovka

technologie Zraje v novych
vyroby francouzskych sudech.
intenzita

kategorie O©O0@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-8let

Cuvée MLASK
(Madlovo laskavé cuvée)
pozdni sbér, znamkové

Vino je jiz nyni krasné vyzralé. Pri vyrobé vina
nebyla pouzivana sira, takze je vino Siroké, opulent-
ni s velmi vyraznou ovocnou vini - drobné lesni
ovoce. Chut je hladk3, dlouha, velmi pfijemna,
laskava a vybizi k opétovnému dousku.

Vino se hodf ke vsem masovym pokrm0m,

Ceska republika

0

odrlida Modry portugal

technologie Fermentace v nerezové
vyroby nadobé.

intenzita

kategorie @@

konzumace po 1.roce

dekantace ne

M A
Py

archivace  3-4roky

Modry portugal

jakostni

Viyborné pro kazdodenni skleni¢ku vina. Je
sveZi, ale ne kyselé, hlubsi rubinové barvy.
Doporucujeme k pizze, libové vepiové a hovézi
peceni

(P2l nés tip! |

odrida Rulandské modré

technologie Zrani ve velkych a malych
vyroby dubovych sudech.

intenzita

kategorie @0©0@®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-8let

Rulandské modré
vybér z hroznl

Barva vina je cihlové cervend, spise tmavsi, viiné
vina odrdové charakteristickd a velmi vyrazna.
Nachézime vini malinové marmelady, kakaa

a karamelu. V chuti je vino stfedné intenzivni

a velmi pffjemné. Doporucujeme k drlibezi

na viné nebo ovoci, také k hovézi svickové

V chuti pfipomind ostruziny a visne. nejvice vsak k divociné jako je srci, jelent. na viné.
Rodinné vinafstvi Madl, Velké Bilovice otnik  karton obsah  (ena0d60COKE cenado 6 000KE np
7 90440 (F;?;?lrjlfhl:ér)izzante, Frankovka Blanc de Noir, zemské 20012 6 075 148,76 180 189 O
8 90438 Iweigeltrebe zemské 6 0,75 99,17 120 139 @
9 90453 Modry portugal, jakostni 2019/20 6 0,75 115,70 140 147 @
10 90432 Iweigeltrebe, pozdni shér 2019/20 6 0,75 165,29 200 210 @
171 90433 Cuvée MLASK (Madlovo laskavé cuvée) pozdni sbér, zndmkové ~ 2011/19 6 0,75 206,61 250 263 @
12 90434 Rulandské modré, vybér z hroznii 2016/21 6 0,75 198,35 240 252 @




b

30 Morava Velkopavlovickd podoblast

1 2 ; CETE 7 s XETH PO i tip!
odrida Muskat Moravsky odrlda Ryzlink rynsky odrdda Sauvignon Blanc odrdda Neronet odrdda Frankovka odrida Cabernet Sauvignon

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©©®®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0©@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©O0@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

technologie Zraniv dfevénych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

technologie Zraniv dubovych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie ©0®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Frankovka
Ryzlink rynsky Sauvignon Blanc pozdni sbér
Mu§.két moravsky pozdni S,bér PPZan' sbér Neront:t 5 ,Novosady“ Caberr]]et E:,auvignon
kablr‘!et »Helezny dil* . »Satrapky* pPde sbér Barva rubinové cervend s odlesky do fialova. Viné pozdni ?ber
»Noviny*“ (2021 pOIOSUChe) Vino zelenoZluté barvy. Svézi viiné s tony kvetou- »Satrapky* je jemné kofenitd s ovocnym nadechem susené »Novosady“

Vino zelenkavé Zluté barvy. Nevtiravé muskatové
aroma s nadechem kompotovanych merunék

a oloupané mandarinky. Chut je Stavnatd, s vyraz-
nym aromatickym a svézim zavérem.

4

odrida Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Rulandské sedé
vybér z hroznl

Vino zelenozZluté barvy. Viné je kvétnatd, precha-
zejici do tond susenych merunék a zeleného jablka.
V chuti je vino lehké a ovocné, podporené svézi
kyselinou. PGvod hrozn( - vini¢nf trat Helezny.

5

odrdda Tramin cerveny

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore ©0©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

ciho bezu, zralého angrestu a hluchavky. Chut
je svéZi, kofenitd, s odrldovym charakterem

a jemnou kyselinou. Dobre se bude kombinovat
s jemnymi Upravami kufeciho masa.

6

odrtida Chardonnay

technologie 18 mésict v burgundskych
vyroby dubovych sudech.

intenzita

kategorie @©@0@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Vino ma rudé fialovou barvu. Ve vini se prolinajf
tény susenych Svestek, hotké ¢okolady a karamelu.
V chuti je vino lehké s povidlovymi tony a zavérem
po nazrélych visnich.

Rodinné vinafrstvi Libor Veverka

Dlvodem zalozeni tohoto malého rodin-
ného vinarstvi byla jednak laska k vinu, pidé a
vinicim, ale také dlouholetd tradice vyroby vina
v rodiné Veverkovych. Pfi zpracovani a vyrobé
vina se snazi spojovat modernégjsi technologie
s tradicnimi postupy, které spolu s rukopisem
davaji vinlm nezaménitelny charakter. Prioritnf
podminkou pro vyrobu vina je dobfe vyzraly a
zdravy hrozen. Proto se pan Veverka rozhod| pro
vysadbu vlastnich vinic, kde maze z vétsi casti
kvalitu hroznt ovliviovat a kontrolovat. Odménou
za tuto péci je mu pak to, ze pii vyrobé vina
vyuzivé pouze pifrodni obsah cukru a kyselin, coz
z vin déla prirodni produkt s harmonickou chuti
a vani. Sortiment tvofi z vétsi ¢asti vina suchg,
ale u odrtd, které dosahuji vysoké vyzrélosti

Svestky, visné v cokolddé s tény karamelu a vanilky.
PIna, jemné drevitd chut s kulatym télem
a harmonickymi tfislovinami. Hrozny z vini¢nf traté
Novoséady. Nadpriimémé vino z Cejkovic.

([ a3 tip! |

odrida Pinot Noir

technologie 24 mésicli v novych
vyroby burgundskych dubovych
sudech.

intenzita

kategorie ©0@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Temné Cervena rubinova barva. Kofenitd, ovocna
vlng, podbarvend dfevitymi tony. Pfijemna vyssi
trislovina s dlouhym ovocnym a pikantnim
zaverem.

11

odrida 40 % Rulandské Modré,
30 % Cabernet Sauvignon,
30 % Frankovka

technologie Zraje 30 mésict
vyroby v barikovych sudech.

intenzita

kategorie 00000 ®

konzumace po 4.roce
dekantace ne

archivace  6-10let

Cuvée Hrdost
vybér z hroznl
darkovy obal

Cuvée HRDOST je postaveno

»Novosady*“ Tramin cerveny Chardonnay Minimum . e S o : " ,
| hé v;'(bér z hroznt ozdni sbér hroznl je zachovéan pfijemny zbytek pfirodniho Pinot Noir na plnosti Pinot Noiru, zpevnéné sametovym
(po osuc e) e P L hroznového cukru. Mezi speciality vinarstvi patfi S o projevem Cabernet Sauvignonu a obohacené
s . ) . »Helezny dil Novosady* ] . il ) ) vybér z hroznt . . . L
Méa svétle zlutou barvu. Viné je bohatd, ovocnd, | hé ” vyroba vin, kterd zraji v novych francouzskych M ke ovocnosti Frankovky. Vino je syté cervené az vis-
s tény toastovaného chleba v kombinaci medu (po osuché) Vino ma zlatavé Zlutou barvu. Dominantni viné sudech, ale také lisovéni oleje z hroznovych jader »Satrapky fové barvy. Bohatd ovocnd viné s aroma vanilky,

a jemné vanilky. Chut je pInd, jemné drevitd s me-
dové nasladlym zévérem a svézi kyselinou. Vini¢nf
trat Novosady. Dobte vychlazené je pifjemnym
osvézenim ¢i spolecnikem k rybim pokrm@m.

Polosuché vino se zlatavou barvou. Vyrazna kvét-
naté viné s tony okvétnich listkl rdzi, lici, rozinek

a lu¢niho medu. Chut je intenzivné kofenitd a pIng,
se Stavnatou kyselinou a medovym zavérem.

vanilky a suseného ovoce s konakovym nadechem,
podbarvend tony citrusové travy. V chuti je vino
plné az krémové, s lehkou harmonickou kyselinkou
a dobrou tfislovinou.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

nebo vyroba domacich hroznovych dzemu. Svou
malou produkci se snazi ukédzat, ze v porovnani
s vinafskym svétem lIze i v nasich podminkach
vyrabét kvalitni priviastkova vina.

Svétle rubinova barva s odlesky do rezava. Vino je
plné, téInaté, aviak sametové s vystupujicim aroma
ovocnych marmelddovych tond, lehké stopy likérd,
s jemnym dotekem tabakovych listk( a koure.

hrebicku a cedrového dreva. Stfedné plna chut

s tony bobulovitého ovoce, podporené sametové
hladkymi tfislovinami, v zavéru s ovocnou svézesti
a tony susenych Svestek.

Ceska republika

Rodinné vinafstvi Libor Veverka, Cejkovice rocnik  karton obsah 00 o8l 2nacky

7 95910  Muskat Moravsky, kabinet,Noviny” 02122 6 075 171,90 208 230 Rodinné vinafstvi Libor Veverka, Cejkovice oénik  karton obsah e od 6000KC - cenado GO00KE. gy
2 95901 Ryzlink rynsky, pozdni shér,Helezny dil” 2020/21 6 0,75 200,00 242 266 O 7 95907 Neronet, pozdni shér,Satrapky” 2020/21 6 0,75 171,90 208 2428 '@

3 95902 Sauvignon Blanc, pozdni shér,Satrapky” 2021/22 6 0,75 185,95 225 254 O 8 95904 Frankovka, pozdni shér,Novosady” 2019/20 6 0,75 200,00 242 278 @ 0<,j
4 95903 Rulandské Sedé, vybér z hrozndi, Novosady” (polosuché) 2020/21 6 0,75 200,00 242 266 O 9 95906 Cabernet Sauvignon, pozdni shér,Novosady” 2019/20 6 0,75 214,05 259 29950, Q,J
5 95905 Tramin, vybér z hrozni ,Helezny dil” (polosuché) 2020/21 6 0,75 214,05 259 278 O 10 95909 Pinot Noir Minimum, vybér z hroznii, Satrapky” 2018/19 6 0,75 400,00 484 569 @ Q,J
6 95908 Chardonnay Minimum, pozdni shér,Novosady” 2018/19 6 0,75 300,00 363 424 O 0@ 17 95911 Cuvée Hrdost (PN-CS-Fr), vybér z hrozni (darkovy obal) 2018 6 0,75 929,75 1125 1149 @ Q,J
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(I nas tip!

odrida Ryzlink viassky .
"

technologie Fermentace v nerezovych bl

vyroby tancich.

intenzita §

kategore ©0©®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne %
archivace  2-4roky = :
S BRAK

INK VLASSKY

b

Ryzlink vlassky
pozdni sbér

Svétlejsi, nazelenald barva. Svézi viiné s ovocnymi
a citrusovymi tony. Chut je suchd, lehce mineralni
s pikantnf kyselinou v zavéru. Vino se hodi

k zeleninovym a téstovinovym salatdm, vhodné

i ke studenym mastm.

4

o . K
odrida Hibernal
technologie Fermentace v nerezovych I ﬁ
vyroby tancich.
intenzita

kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne ]
archivace  2-4 roky | g
LORAK

IBERNAL

B

Hibernal vznikl kiizenim odrtid Seibel a Ryzlink
rynsky. Toto vino ma Zluto-zlatavou barvu se
zelenkavymi odlesky. Ve vini najdeme merunku,
zralou broskev i lehkou stopu medu. Chut je
polosuchd, kulaté a Stavnata. Kyseliny jsou

v nddherném souladu se zbytkovym cukrem.

‘ 020

Hibernal
vybér z hrozni
(polosuché)

2

odrlda Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@©@®® [

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Veltlinské zelené
, Kukle®
pozdni sbér

Vino ma svétle zelenou barvu. Pfijemna, ovocna
viiné s aroma pfipominajicim citrusové plody.
Chut je sucha, podporena pfijemnou kyselinou.
Doporucujeme ke studenym masdm, rlznym
Upravdm ryb a smetanovym omackam.

5
odrtida Tramin cerveny 1
technologie Fermentace v nerezovych D
vyroby tancich. L
intenzita "n-_
kategorie 00@®® §~
konzumace po 1.roce -
dekantace ne .
archivace  2-4 roky -%
HORAK
TRAMIN
2018
Tramin
pozdni sbér

Vino ma sytou, zlatoZlutou barvu. Cista, odriidove
typickd viné s aroma okvétnich platkd raze, bobu-
lového ovoce i dotekem medu. Chut je polosuchd,
pIngjsi a kofenita.

HIRAK
odrida Pélava
technologie Fermentace v nerezovych 5l
vyroby tancich. B—

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace ne

archivace  2-4roky ﬁ’
HORAK
FALAVA

1]

Palava ‘.
pozdni sbér

(polosuché)

Vané je cCista, komplexni a intenzivni s kvétinovy-
mi a ovocnymi tony, jako Cerstvé utrzeny hrozen,
citrusy a okvétni listky rdze. Chut je Stavnata,
podporena kyselinou. Palava vznikla kfizenim

odrd Tramin a Muller Thurgau. Pévod hrozn(
je vini¢ni trat Nadzahrady.

[l a3 tip! |

odrdda Cabernet Moravia =

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore ©0©0@®®

konzumace do 3 let

dekantace  ne

archivace  ne
o HORAK

E HORAK

Rosé Horak
Cabernet Moravia
pozdni sbér
(polosuché)

Barva vina je jiskrna, syté jahodové rizova. Viné
je cistd, intenzivni a jemna s vyraznymi ovocnymi
tény. V chuti je vino $tavnaté, svézi, s lehkym zbyt-
kovym cukrem a kyselinou. V chuti najdeme celé
spektrum letniho ovoce.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

7

H RA

odrida Modry Portugal

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne
archivace  3-6let =
— —— HORAK
B

2018

Modry portugal
pozdni shér

Vino mé ldkavou, jiskrnou, lehce nafialovélou barvu
stfedni hloubky. V pffjemné vini zaujmou ¢isté
ovocné tény, které postupné prechdzejici do tfesni,
Svestek a lesniho ovoce. Chut je hebka, ovocno-
-smetanova s jemnou tffslovinou v zavéru.

10

odrida Frankovka

technologie 20 mésicl zrani
vyroby v moravskych dubovych
a akdtovych sudech.

intenzita

kategorie ©0@®@®

konzumace po 2. roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

FRANKOVEA

w7
vOC
MODRE HORY

Frankovka VOC
Modré hory

Oznaceni VOC Modré hory garantuje plvod

a nejvyssi kvalitu vina typického pro danou oblast.
Hrozny pochazejf z vinice staré 29 let. Vino ma
tmavsi rubinovou barvu. Viné je ovocnd, s domi-
nantnim aroma Cerstvé visné a lehce i dreva.
Chut je plna s prijemnou tfislovinou.

I nas tip!

odrida Dornfelder

HoRd

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace po 2. roce

dekantace  ne %
HORAK

(VRN FELDER

archivace  3-6let

018

Dornfelder

pozdni shér

Barva je sytd, tmavé vishové cervend. Vliné je inten-
zivni a komplexni s aroma susenych trnek, povidel,
prezréalych cernych tfesni a visni. Chut je lahodna

a kulatd, pfipominajici drobné bobulové ovoce.

(Al a3 tip! |

odrida Cabernet Sauvignon

technologie Vino zrélo ve
vyroby francouzskych barikovych
sudech Mercier.

intenzita

kategorie ©0O®®@®

konzumace po 2. roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

HORAK

CLSERMET SAUVIGNON | 164

Cabernet Sauvignon
vybér z hroznl

Ovocné vané s aroma malin, bordvek a ostruzin,
také cerného rybizu, marmelddy z lesnich plodd,
vanilky, mlé¢né cokolddy, koure a kdvy. Ve vyraz-
né chuti se objevuje marmeldda z drobného cer-
ného ovoce, trisloviny a dubové aroma v delsim

zaveéru. Vyzkousejte ho ke zvéfiné nebo jen tak

k popfijenf po sklenicce.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢&

Velkopavlovickd podoblast Morava 33
| - AN

Ceska republika

CI nas tip!

odriida Svatovarinecké

technologie 18 mésict zrani
vyroby v moravskych dubovych
a akatovych sudech.

intenzita

kategorie 0O @®@®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  3-6let

OVAVRINECK!
018

oA HORY
Svatovarinecké vOC
Modré hory

Oznaceni VOC Modré hory

garantuje plvod a nejvyssi

kvalitu vina, typického pro danou oblast. Hrozny
pochazeji z redukované sklizné a vysledné vino
je pod pfisnou kontrolou samotnych vinafd. V pfi-
jemné vini zaujmou cisté ovocné tény postupné
prechézejici do Svestek, povidel a lesniho ovoce.
Chut je hebka, ovocito-smetanova s hladkou
kyselinou a pfijemnou tfislovinou v zavéru.

Y rovinka

odrida Merlot

technologie Vino zrdlo 14 mésict
vyroby ve francouzskych sudech.
intenzita

kategorie 000 @®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Merlot
vybér z hroznl

Prisna redukce hroznd
v kombinaci se 45dennf
maceraci na slupkach a vynikajicim ro¢nikem 2018
dali vzniknout pInému a vice vrstevnatému vinu.
Po vylisovani vino zralo 24 mésicd ve francouz-
skych 225 | sudech. Kombinace novych i starsich
sudl. Rubinova az tmavé fialova barva, viné je
jemnd s tony prezralého cerveného rybizu. Chut
je pInd, jemn4, vla¢na s jemnou dochuti. Objevuji
se tony tabaku, lanyz a kavy.

Rodinné vinafstvi Hordk, Vrbice otk karon obsah (1300 6 000 K¢ o znacky
1 96301 Ryzlink vlassky, pozdni shér 202021 6 0,75 130,58 158 166 O
2 96307 Veltlinské zelené, pozdni shér, Kukle” 2020/21 6 0,75 156,20 189 199 O
3 96303 Pélava, pozdni sbér (polosuché) 2019/20 6 0,75 200,00 242 255 O
4 96310 Hibernal, pozdni shér (polosuché) 2020/21 6 0,75 200,00 242 255 O
5 96314  Tramin, pozdni shér 201920 6 075 200,00 242 255 O
6 96312 Rosé Horék, Cabernet Moravia, pozdni sbér (polosuché) 2020/21 6 0,75 156,20 189 199 O

Rodinné vinafstvi Hordk, Vrbice rocnik  karton obsah (23,006 000K do ol znacky
7 96309 Modry portugal, pozdni shér 2020/21 6 0,75 130,58 158 166 @

8 96308 Dornfelder, pozdni shér 2020/21 6 0,75 150,41 182 192 @

9 96311 Svatovafinecké VOC Modré hory 2018/19 6 0,75 160,33 194 204 0L
10 96315 Frankovka VOC Modré hory 2019/20 6 0,75 156,20 189 199 @ 0{,}
11 96305 Cabernet Sauvignon, vybér z hroznli 2019/20 6 0,75 228,93 277 291 [ ] Q,J
12 96318 Merlot, vybér z hroznii 2018/19 6 0,75 228,93 277 291 [ ) Q,J




odrlida Chardonnay

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©O0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Chardonnay
pozdni sbér

Prijemnd, nasladld a nekomplikovand viiné s aroma
tropického ovoce, mandli a cerstvého tvarohu.
Rizna, pomérné extraktivni a celkem dlouha chut

s ndznaky sladkého kofeni, tureckého medu a bilé-
ho bobulovitého ovoce. Pfijemné, technologicky
dobfe vyrobené vino, které potési milovniky této
mezindrodnf odrddy.

4

odrida Tramin cerveny
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace ~ 2-4roky

Tramin cerveny
pozdni shér

Vino ma zelenoZlutou barvu. Viné je velmi ¢ista

a jemna. Najdeme v ni kvétinové a kofenité aroma
s dominantnim prvkem rdze a zralych citrusovych
plodd. Chut nezaostéava za vani. Je prekvapivé
svézi a ovocna s medovymi tény. Vino je prijemné
pitelné a harmonické. Doporucujeme podavat

k Upravém dribeze s ovocem, také k lehkym ovoc-
nym dezertlm a asijské kuchyni.

odrlda Palava

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4roky

Palava
pozdni sbér
(polosuché)

Prijemnd viné, kde prevladaji ovocné tony a kvé-
tinovokofenité aroma. Jemna chut se zbytkovym
cukrem a tény lu¢niho medu, vanilky a zralych
citrusovych plodd, zvlasté pak pomerancl. Vie
podtrhuje jemny kofenity zavér. Doporucujeme
podavat k sladkym Upravdm masa, jemnym pasti-
kdm a syrdm s modrou plisni.

5

odrdda Sauvignon Blanc
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Sauvignon
pozdni sbér

V komplexni viini najdeme stopy

kvetouciho bezu, cerného rybizu, Cerstvé utrzené
broskve, angrestu i smés tropického ovoce. Chut
je jemna, svézi a zcela koresponduje s vini. Vino
pUsobfi pIné, lahodné a pffjemné. V dochuti vas
okouzli zralé citrusy v kombinaci se svézi kyseli-
nou. Vino je prijemné kombinovatelné s fadou
pokrmU - telecim, drdbeZim, hustymi polévkami
i pikantnéjsimi téstovinami.

odrdda Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©00®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Veltlinské zelené
pozdni sbér

Cista, harmonicka a zivé viiné s typickymi tény
Cerstvého chleba, mirabelek a zralého peckovité-
ho ovoce. Chut plynule navazuje na vini. Je pri-
jemnd, Stavnatd a pfima, podpofena decentnimi
tény blum, angrestu a bilého rybizu. Hezké, lehké
a nekomplikované vino, které doporucujeme pit
mladé, aby byla zachovéna Cerstvost a svézest.

6

odrdda Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Rulandské sedé
pozdni sbér

Odradova, stfedné vyrazng, presto harmonicka va-
né s charakteristickym aroma maslového peciva,
citrus® a bilych broskvi. Stavnatd, ¢ista a svézi chut
se stfedné plnym zavérem a decentnimi tony
zralych hrozn( a ¢erstvych hrusek. Doporucujeme
podéavat pfi teploté 10 — 12 stuprit a kombinovat

s pokrmy z ryb.

Vinaistvi Baloun, Velké Pavlovice rocnik  karton obsah fenacd 0004 cenadoBO00KE Jnacky
7 080016  Chardonnay, pozdni shér 201921 6 075 180,17 218 229 O
2 070012  Pélava, pozdni shér (polosuché) 2021/22 6 0,75 210,74 255 268 OL
= 3 070004 Veltlinské zelené, pozdni shér 2020/21 6 0,75 170,25 206 216 O
. — 4 070021  Tramin Cerveny, pozdni shér 2019/20 6 0,75 190,08 230 242 O
& g‘ 5 070016  Sauvignon, pozdni shér 2020/21 6 0,75 180,17 218 229 O
- “ 6 070010  Rulandské Sedé, pozdni shér 202021 6 075 180,17 218 229 O
b o
|

7

odrida Rulanské bilé

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Rulanské bilé
pozdni shér

PIné vino z vyzralych hroznt se svétle Zlutou
barvou a zelenkavymi okraji. Viné je vyrazné
ovocné s kvétinovym aroma a jemnymi medovymi
tény. V chuti dominujf vyrazné tony tropického
ovoce s harmonickym pomérem cukrd a kyselin.
Doporucujeme k pokrmm z drlibeziho masa, jem-
nym pastikdm a mékkym syrtim s bilou plisni.

10

odrida Modry Portugal

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie @O @®@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-5let

'“&Y-—@-ﬁ-‘ e
¢ =
-'i;—ﬁ:.' - -
Modry Portugal -
pozdni shér

Vyzrald, kulatd, stfedné intenzivni viiné s prijem-
nym aroma Svestkovych povidel, ¢erstvych ostru-
Zin a mlé¢né cokolddy. Viiné plynule pfechdzi do
chuti. Ta je sametova a nekomplikovana s mékkou
trislovinou a s dotekem vyzralého peckovitého
ovoce v zavéru. Potési pfiznivce této tradi¢ni mod-
ré odrldy.

8

odrdda Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©O0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Ryzlink vlassky
pozdni shér

Decentni, pomérné extraktivni a nekomplikovana
viné s aroma vlasskych ofechd, bilého jogurtu

a maslovych susenek. Ovocné sladkd, odridove
charakteristickd a pomérné dlouhd chut s tony
lesniho medu, maslovych hrusek a citrénové

klry. Hezké vino, které dobre reprezentuje odrlidu
Ryzlink vlassky.

11
odrida Zweigeltrebe
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.
intenzita
kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-5let

Zweigeltrebe

pozdni sbér

Viyraznd viné s tony visni, klize, vyzralych hrozn(,
borlivek a ¢erného rybizu. Chut navazuje na vini.
Je plné a télnaté s podmanivym ténem bordvko-
vého a visriového kompotu. Celkovy dojem pak
podtrhuje delsi zavér s uslechtilou tfislovinou.
Podavame k rdznym Upravam tmavého a uzeného
masa, vhodny doplnék k bazantovi, koroptvi

a ostatnim pokrm0m ze zvéfiny.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K¢

i
Velkopavlovickd podoblast Morava 35

Ceska republika

9

odrdda Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©O©®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Ryzlink rynsky
pozdni sbér

Hezkd, ovocné svézi a Cerstva viné s aroma
merunék, tureckého medu a titinového cukru.
Odridové typicka, fizna a pifima chut s tény
zralého angrestu, bilého rybizu a susenych
merunék. Celou chuti provézi dobte zakompo-
novana kyselina, kterd tvofi pater celého vina.

12
odrtida Merlot
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.
intenzita
kategorie @O0 @®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  2-5let

Merlot
vybér z hroznl

Cerstva, nekomplikovand a sladce ovocna chut

s aroma Cerstvych lesnich plod(, mlécné cokolady
a visni. Chut je pfijemnd, s tvrdsi tfislovinou a fiz-
néjsi kyselinou, kterd dava vinu zajimavou svézest.
V zavéru se objevuji tony papriky a cerveného
rybizu.

Vinafstvi Baloun, Velké Pavlovice rocnik  karton obsah (23,006 000K SR znacky
7 070028  Rulanské bilé, pozdni shér 2018/20 6 075 180,17 218 229

8 080006  Ryzlink vlassky, pozdni shér 2018/19 6 0,75 174,38 211 222 O

9 070011  Ryzlink rynsky, pozdni shér 2019/21 6 0,75 180,17 218 229 O

70 070036  Modry Portugal, pozdni shér 2017 6 0,75 164,46 199 209 ©

17 070015  Zweigeltrebe, pozdni shér 2020/21 6 0,75 164,46 199 209 ©

12 070008  Merlot, vybér z hroznii 202021 6 075 185,12 224 236 @




a) { 1 ©

- el

A 5

36 Morava Velkopavlovickd podoblast Velkopavlovickd podoblast Morava 37 )
wv
]
LY

N cip! | PR novinka | na: tip! | B 7l novinka | nés tip! s 5 -

odrlida Irsai Oliver odrlda Muskat moravsky odrdda Veltlinské zelené odrdda Sauvignon f odrdda Ryzlink rynsky odrdda Ryzlink viassky

viadin y ladin et 9 eter Sl S WIIE] 4 v Jmiet,

technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich.

intenzita intenzita intenzita intenzita intenzita intenzita

kategore ©0©®®

konzumace po 1.roce ViadumirTetur

|9§AIOIIVE!
dekantace ne =

archivace  2-4roky

kategorie ©@®@®@®

konzumace po 1.roce VHadimirTetu
e — YT MuSkAT MO \'S{i
dekantace  ne — i

archivace  2-4roky

Muskat moravsky

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce Viadsmir Fetur

VELTLINSKE ZELERE
dekantace  ne —

archivace  2-4roky v i

kategorie ©0@®@®

konzumace po 1.roce VadimisFetur

dekantace  ne

archivace  2-4 roky

kategorie ©O0®@®

konzumace po 1.roce iadumirTetor
| RYILINE RYNSEY
dekantace ne :

archivace  2-4 roky

kategorie ©0©®@®

ViadimirTetur

konzumace po 1.roce
_ R ILINK VEASSE]

dekantace  ne

archivace  2-4 roky

L pozdni sbér . .
Irsai Oliver (polosladkeé) Ryzlink rynsky
kabinet Y N . Veltlinské zelené Sauvignon pozdni sbér
, Barva zelenozlutd, viné je velmi vyrazna ovocna L. AT B Rvzlink vlagsky
(p°|osuChe) s muskatovymi az cernorybizovymi tony. Pifjemné pozdni shér ROZSMS e,r (polosuche) yz |n’ v 355 y
Ma zelenozlutou barvu, jemnou muskatovokore- aromatické, v chuti citime tropické ovoce a cerstvy Vino zlatozelené barvy. M4 elegantni, kvétinovou (p°|°5uChe) Toto polosuché vino mé zelenozlutou barvu. pOZdn' sbér

nitou vani a pfijemnou ovocnou chut s pikantni
kyselinou, kterd davé vinu svézest. Velmi Uspésné
vino poslednich let, které je stéle vice oblibené.

hrozen. Pfes mimofadnou vyzralost se opét diky
zvladnuté vyrobé podafilo udrzet svézi kyselinku,
kterd celkovy dojem vina nalezité zvyraznuje.

vlni a svézi ovocnou chut s jemnou kyselinou.
Dobte doprovodi jarni zeleninové polévky nebo
pokrmy s chfestem.

Svézi, odrlidové vyrazné aromatické vino ovocité-
ho charakteru a zeleno zlatavé barvy. V chuti citime
angrest, grep, zralé broskve.

Aromatickd viné s tony lipového kvétu. Chut nava-
zuje na vUni a je zvyraznéna pikantni kyselinou,
v zavéru doplnénd o lehké medové tony.

Vino ma svétlou, Zlutozelenou barvu. Tento Ryzlink
vlassky je stredné plny, harmonicky, podporeny
pikantni kyselinou.

4 5 6 10 1 12 }
odrlda Rulandské sedé odrdda Tramin cerveny Viadim odrtida Chardonnay letur odrlida Sylvanské zelené Mete odrida Pélava i odrida Hibernal irfetor
technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich.

intenzita intenzita intenzita intenzita intenzita intenzita

kategorie ©O0@®® kategore ©0@®® kategore ©0©0@®® kategorie @©@0@@®® kategorie @©0@®® kategorie @0©0@®®

konzumace po 1.roce ViadumirTetur konzumace po 1.roce WadmirTetur konzumace po 1.roce WadmirTetur konzumace po 1.roce konzumace po 1.roce “':r‘?""u konzumace po 1.roce Hadinivisier
e e N e~ e~ LAVA T

RULANDSKE $E0F
dekantace ne e =

archivace  2-4roky

Teamin CERVENT

dekantace  ne

archivace  2-4roky

CHARDONNAY

dekantace  ne

archivace  2-4roky

dekantace  ne

archivace  2-4roky

dekantace  ne

archivace  2-4roky

dekantace  ne

archivace  2-4 roky =

Chardonnay
Rulandské sedé pozdni sbér
pozdni sbér Tramin cerveny (polosuché) Sylvanské zelené Palava
(polosuché) pozdni Sbe:r Vino Zlutozelené barvy, ma jemnou a kofenitou pozdni Sbe,r pozdni Sbe,r Hibernal
Vino zlatozluté barvy, ma vyraznou vini s aroma (polosucheé) chut, ve které se objevuji ovocné a mineralnf tony, (polosladke) (polosladké) dni sbé
kandovaného ovoce, minerality a zemitosti. Chut je Ma zlatozlutou barvu a pffjemnou vini s aroma v zavéru s dotekem Zlutého melounu a pikantnf Svézi, polosladké a jemné kofenité vino, u kterého Barva je zlatozluta, viiné odridova a vyrazna pozdnis e,r
velmi extraktivni s pikantni jemnou kyselinou, fialek a rdzi. Chut je plnd a kofenitd, v zaveru vyraz- svéZf kyselinou po citrusovych plodech. Dobfe se chut pffmo navazuje na vini. Chut je také podpo- s aroma kvétl a kofent, také lehce rlize a fialky. Toto (polosladkeé)

v zavéru s ofechovymi tény. Vino bylo zpracovano
reduktivni technologif.

né medové tony. Vino je vhodné ke slavnostnim
prileZitostem.

hodi k lehcim Upravédm sladkovodnich ryb, grilova-
nému kufecimu masu nebo vegetarianské teriné.

fena dobrou kyselinou a objevujf se ovocné tény
jako napriklad angrest.

polosladké extraktivni vino ma harmonickou kyseli-
nu a medovy zavér, coz umocnuje jeho plnou chut.

Velmi aromatické a extraktivni vino s jemnymi tony
citrusd a angrestu.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K&

Vinafstvi Vladimir Tetur, Velké Bilovice ocnik  karton obsah  (enaad 60COKE cenado 6 B00KE Vinatstvi Vladimir Tetur, Velké Bilovice rocnik  karton obsah (23,906 000K ooy znacky
1 95701 Irsai Oliver, kabinet (polosuché) 2020/21 6 0,75 144,63 175 184 O 7 95709 Sauvignon, pozdni shér (polosuché) 2020/21 6 0,75 144,63 175 184 O
2 95715 Muskat moravsky, pozdni shér (polosladké) 2021/22 6 0,75 148,76 180 189 O 8 95714 Ryzlink rynsky, pozdni shér (polosuché) 2020/21 6 0,75 148,76 180 189 E©
3 95705 Veltlinské zelené, pozdni shér 2020/21 6 0,75 123,97 150 158 O 9 95713 Ryzlink vlassky, pozdni shér 2020/21 6 0,75 148,76 180 189 O
4 95703 Rulandské $edé, pozdni shér (polosuché) 2019/20 6 0,75 148,76 180 189 O 10 95711 Sylvanskeé zelené, pozdni sbér (polosladké) 2019/20 6 0,75 165,29 200 210 O
5 95704 Tramin cerveny, pozdni shér (polosuché) 2020/21 6 0,75 148,76 180 189 O 11 95710 Pélava, pozdni sbér (polosladké) 2020/21 6 0,75 173,55 210 221 (@]
6 95706 Chardonnay, pozdni shér (polosuché) 2019/20 6 0,75 144,63 175 184 O 12 95731 Hibernal, pozdni shér (polosladké) 2020/21 6 0,75 173,55 210 221 (@)
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odrlda Merlot odrdda Frankovka adin odrdda Rulandské modré ifetur odrdda Riesling odrdda Veltlinské zelené odrdda Pinot Blanc

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich. = vyroby v nerezovych vyroby reduktivni technologif vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby 600 | - Slavonsky dub
- - tancich zraje ve velkych Vv uzavieném tanku ) - : - (60 %), dale na nerezovém
Intenzita drevénych sudech. (vinifikétoru). intenzita intenzita tanku (30 %) a na sudu

kategore ©©®®

ViadimirTotur
MEeRLOT - ROSE

konzumace do 3 let

dekantace  ne

archivace  ne

Merlot rosé

.'..."--vu
/ S

' - -
= | i ——
i

technologie Po fermenatci

intenzita

kategorie ©0©@®@®

iadimirTetur
FRANKOVEA

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

technologie Zpracovéno bezoxida¢ni

intenzita

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Rulandské modré

technologie Fermentace v nerezovych

kategorie ©@®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Riesling
»Vesnice Kurdéjov*

technologie Fermentace v nerezovych

kategorie ©O0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Veltliner

technologie Zrani na sudu o objemu

typu barrique (10 %).

intenzita

kategorie 000 ®®

konzumace po 2. roce
dekantace  ne
archivace  3-6let ¥

GURDAU

Pinot Blanc

ozdni shér Frankovka vbé ¥ . o L ; Sy . £ Aoy
P I hé dni sbé vyber z hroznd Vino slamoveé Zluté barvy se zlatymi odlesky. Viné »Vesnice Kurdejov ”VmOhradky
(polosuché) pozdni sber Grandtova az cihlové ¢ervend barva. Vino je velmi &ista, odrlidove typickd, s tény zralych merunék Vino zlatozluté barvy se zelenkavymi odlesky. Vino zlato Zluté barvy s vynikajici viskozitou. Viiné

Polosuché rlizové vino rubinovo-lososové barvy,
které se prezentuje jak ve vlni tak i chuti aroma
lesniho ovoce. Ideédlni hodné vychlazené na letni
terasu.

Ma rubinovou barvu, ¢erstvou vini skofice a visni.
V chuti je plné a pfijemné, v zavéru se objevuji tony
cokolady. IdeéIni k jidldm pfipravenym z jehnéciho
masa ¢i grilovanym mastm.

silné a vyrazné. V chuti je dlouhé, kofenité s pfichu-
ti po peckovindch a mandlich. ZpUsob zpracovani
jesté vice prohlubuje chut tohoto vina o pfijemnou
sametovou trpkost.

a bélomasych broskvi. Chut vina je vyraznd, uslech-
tila, télo Stavnaté a ovocné s jemnou mineralitou.
Na pozadi jemné petrolejové tény. Dlouhy

a Stavnaty zavér.

7

odrlida Riesling

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie 000 ®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  3-8let

SURDAU
Riesling
vybér z bobuli -
(sladké)

Tmavé Zlutd barva se zafivymi pampeliskové
Zlutymi odlesky, vynikajici viskozita. Viné je ¢ista,
intenzivni, pfipominajici maslovo-medové tény
s pfijemnym nadechem kandovaného ovoce.
Vino je sladké, ovocné s bravurni harmonii mezi
zbytkovym cukrem, kyselinou a kofenitosti.
Velmi dlouhy zavér.

Viné je cistd, odrlidovad s pfijemnou kofenitosti
a nddechem podzimnich jablek. Chut je stfedné

plnd, se svézi stavnatou kyselinou, jemnou
mineralitou a kofenitymi podtony. Delsi zavér.

je intenzivni, s tony zlutého ovoce, lipového kvétu
a vanilky. Chut je $tavnatd, ovocna, pfipominajici
citrusy, zluté jablko a meruriky. V zavéru pevna
kyselina a minerdlnf slanost. Delsf zavér.

Vinafstvi Gurdau, Kurd&jov MZV otnik  karton obsah  (ernaod60COKE  cenado 6 B00KE pnay,
Vinafstvi Vladimir Tetur, Velké Bilovice oenik  karton obsah (o3 SA8OCOKE cena dB000KE nacky 4 95026 Riesling, Vesnice Kurdéjov” 20021 6 075 23554 285 299 ©
1 95712 Merlot rosé, pozdni shér (polosuché) 2020/21 6 0,75 144,63 175 184 O 5 95027 Veltliner,,Vesnice Kurdéjov” 2019/20 6 0,75 235,54 285 299 O
2 95707 Frankovka, pozdni shér 2018/19 6 0,75 144,63 175 184 @ 6 95035 Pinot Blanc, Vinohradky” 2019/20 6 0,75 298,35 361 379 O
3 95732 Rulandské modré, vybér z hrozni 2015/18 6 0,75 177,69 215 226 @ 7 95034 Riesling, vybér z bobuli (sladké) 2017 6 0,50 392,56 475 499 O




odrlda Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©©®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Rulandské sedé

pozdni sbér

»Valtice, Hintertaly“

Svétle Zlutd barva. Citrusové viiné s tony suseného
zahradnfho ovoce. Chut je plng, kofenitd, s pfijem-
nou kyselinou. Je vhodné ke kufecimu, veprovému
masu na grilu a zeleninovym saldtlm se syrem.

4

odrida Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Ryzlink vlassky
pozdni sbér
»Mikulov, Pod Svatym kopeckem*

Zlaté barva. Viiné susenych lu¢nich kvétd. Chut
plnd, kofenitd, po Zlutém ovoci. Vhodné pokrmy
jsou pecené ryby a polotvrdé syry

odrlda Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Ryzlink rynsky

pozdni sbér

»Valtice, Kacisdorfské pole“

Vino zlatavé barvy, které ma vyrazné aroma
bezinkového kvétu a akétu. Chut je ovocné naslad-
1& s tony medu a merurikové marmelédy. Dobre

se hodi k pe¢enym rybam a polotvrdym syrdm.

LR nas tip! |

odrtida Chardonnay

technologie 4 mésice zrani v barikovych
vyroby sudech.

intenzita

kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Chardonnay Barrique

pozdni sbér

»Valtice, Kadisdorfské pole“

Vino ma zlatozlutou barvu a zajimavou vini tropic-
kého ovoce. Chut je pInéd a harmonické s tény citru-
sového a uslechtilého dreva. Hodi se ke grilovanym
rybadm a polotvrdym syrdim.

odrida Sauvignon Blanc
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Sauvignon

pozdni sbér

»Valtice, Kacisdorfské pole*

Ma svétle Zlutou barvu a vini po kvétech cerného
bezu s aroma ¢erného rybizu. Chut je Stavnatd

a ovocna s tény broskvi a ananasu. Idedini k bilym
mastm se smetanovou omackou, grilovanému
pstruhovi a jemnym syrim.

6

odrdda Pélava

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @©@0@@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Palava
vybér z hroznl
»Valtice, Kacisdorfské pole*

Toto polosuché vino ma zlatavou barvu a pifjem-
nou, odrdovou vini s aroma kvétin, medu a kve-
touciho bezu. Chut navazuje na vini a objevuji

se kofenité tony s dotykem pampeliskového medu.
Vhodné k restovanym drdbezim jatrim, mofskym
ploddm nebo polotvrdym syrtim.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Moravino Valtice, Mikulovskd podoblast roénik  Kkarton obsah I ool znacky
7 95102 Rulandské Sedé, pozdni shér Valtice, Hintertaly” 2020/21 0,75 145,45 176 185 O

2 95113 Ryzlink rynsky pozdni shér Valtice, Kacisdorfské pole” 2020/21 0,75 145,45 176 185

3 95104 Sauvignon, pozdni shér  Valtice, Kacisdorfské pole” 2020/21 0,75 159,50 193 203 O

4 95126 Ryzlink viassky, pozdni sbér,Mikulov, Pod Svatym kopeckem”  2020/21 0,75 145,45 176 185 O

5 95114 Chardonnay Barrique. pozdni shér, Valtice, Kacisdorfské pole”  2020/21 0,75 150,41 182 192 0%y
6 95110 Pélava, vybér z hrozn (polosladké) ,Valtice, Kacisdorfské pole”  2020/21 0,75 169,42 205 216 O

7

odrdda Sylvanské zelené

technologie Zraje v dubovych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie ©O0@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Sylvanské zelené VOC

»Valtice, Knizeci vyhlidka“

Zlato zlutd barva s elegantnimi odlesky. V ovocné
chuti pfevlada ananas, ale najdeme zde i tény
bilych kvétd, citrusti a nektarinek. Skvéle doprovodi
plody mofte, nebo jemné syry.

([ na3 tip! |

odrida Svatovaviinecké,
Frankovka

technologie Zraje v sudech
vyroby 12-24 mésic.

intenzita

kategorie ©0@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Grand Cuvée ¢ervené
pozdni shér
»Valtice, Kacisdorfské pole*

Barva Cernych tfesni s rubinovymi odlesky. Ma
ovocnou viani s tény lesnfho ovoce a susenych
kvetl. Chut je sladce dzemova s jemnymi tfislo-
vinami, dopInénd o tény kofeni a cokolady.
Doporucujeme ke zvéfinovym specialitdm

s krémovymi omackami a aromatickym syrtim.

8

odrdda Cabernet Sauvignon
technologie Zraje v sudech
vyroby 12-24 mésicl.
intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Cabernet Sauvignon

pozdni shér

»Valtice, Kacisdorfské pole“

Ma rubinovou barvu. Pfijemna viné sladkého suse-
ného ovoce. PInd a vyvéazena chut s tony kofenf

a perniku s ¢okolddovou polevou. Vhodné ke zvéfi-
né s ovocnymi omackami a tvrdym syrdm.

11

odrida Frankovka

technologie 4 mésice zrani v barikovych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Frankovka Barrique
pozdni shér
»Mikulov, Pod Svatym kopeckem“

Vino ma rubinovou barvu s fialovymi odlesky.
Harmonicka viné s aroma exotického kofent,
vanilky a tabdkovych listl. V chuti previddaji tony
lesniho ovoce, skofice a vanilky. Perfektni

s hovézimi steaky a tvrdymi syry.

Mikulovskd podoblast Morava 41

Ceska republika

9

odrida Merlot

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©O©®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Merlot

pozdni shér

»Valtice, Kacisdorfské pole“

Ma granatovou barvu a vini s aroma lesniho
ovoce a susenych svestek. PInd chut s tony perni-
ku s ¢okoladovou polevou je podpofena jemny-
mi tfislovinami. Vhodné k vepfovym steakiim

a tvrdym syrdm. Podavejte pfi teploté 16-18 °C.

(P2l nés tip! |

odrida Svatovaviinecké

technologie Zraje v sudech 12-24
vyroby mésicl, 4 mésice pak
v sudech barikovych.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Svatovavfinecké Barrique
pozdni sbér
»Mikulov, Pod Svatym kopeckem“

Tmaveé Cervend barva. Intenzivni viné s tény
skofice a vanilky. PInd chut s projevem cedrového
dreva, dzemu a cokolady. Gastronomicky se hodi
k pikantnim Upravam veprového a kritiho masa,
pecené kachné a vyraznym syrdim.

Moravino Valtice, Mikulovska podoblast otk karton obsah  SSacdB0COKE - cenadoBO0KE

7 95117 Sylvanskeé zelené VOC , Valtice, Knizeci vyhlidka” 2020/21 6 0,75 169,42 205 216 =2C) _r%—_l 2
8 95105 Cabernet Sauvignon, pozdni shér ,Valtice, Kacisdorfské pole”  2019/20 6 0,75 150,41 182 91 @

9 9511 Merlot, pozdni shér ,Valtice, Kacisdorfské pole” 2020/21 6 0,75 159,50 193 203 ©

10 95107 Grand Cuvée cervené, pozdni shér ,Valtice, Kacisdorfské pole”  2020/21 6 0,75 159,50 193 203 @

11 95106 F;;I';(';‘:Z:“Piad"s'j:&mfp"e'(‘kb;; 01920 6 075 159,50 193 203 09

12 95108 Svatovaviinecké Barrique, pozdni shér 201920 6 075 159,50 193 203 09

,Mikulov, Pod Svatym kopeckem”
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odrida Sauvignon

technologie Vino zralo v barikovém
vyroby sudu.

intenzita

kategorie ©©®®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky
MO AL

Sauwgnon
peee-p

Burgunder
Sauvignon
pozdni sbér
»Valtice, Kacisdorfské pole“

Vino ma svétle zlatou barvu s vani grapefruitu

a bilé broskve. Chut pInd, vyrazna po citrusovém
ovoci, s tony vanilky a cedru, kterd je projevem
zrani v barikovych sudech. Je vhodné k morskym
plodlm a polotvrdym syrim.

4

odrida Merlot

technologie Vino zralo v dubovém
vyroby sudu.

intenzita

kategorie 000 @®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Burgunder
Merlot

vybér z hroznl
»Valtice, Kadisdorfské pole“

Tmaveé Cervend barva. Ovocnd viné s tény cedro-
vého dreva a svestkového dzemu. Chut vyzréla

s jemnym taninem a nddechem skofice, hiebicku
a sladkého kofen. Vino zralo v dubovych sudech.
Vhodné pokrmy jsou zvéfina a tvrdé syry.

2

odrida Chardonnay

technologie Vino zralo v dubovém
vyroby sudu.

intenzita

kategorie ©@©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

MORAY

A

Chardonnay
s

- f

Burgunder

Chardonnay

vybér z hroznl

»Valtice, Hintertaly*

Zlatozlutd barva. Aroma zralého exotického ovoce
(bandn, ananas), s tony maslovych susenek. Vino

zralo v dubovych sudech. Vhodné pokrmy jsou
pecena vepfova masa, syry s modrou plisni.

5

odrdda Rulandské modré

technologie Vino zralo v dubovém
vyroby sudu.

intenzita

kategore 0©00®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

MORAVINO

Burgunder
Rulandské modré
vybér z hroznl
»Mikulov, Pod Svatym kopeckem*
Rubinova barva s cihlovym okrajem. Aroma pecko-
vého ovoce s tony kakaa a vanilkového lusku. Chut
jemnd a sametova. Vino zrdlo v dubovych sudech.
Vhodné pokrmy grilovand vepfové masa a tvrdé

Syry.

S0 rovinka Jnas tip! |

odrdda Rulandské bilé

technologie Vino zralo v dubovém
vyroby sudu.

intenzita

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

MO AR

Rutandské bilé
Burgunder
Rulandské bilé

vybér z hroznl

»Mikulov, Pod Svatym kopeckem*

Zlaté barva. Viiné tropického ovoce, manga

a meruniky. Chut plna po prezralych hruskach,
lipovém medu a lékofici. Vino zrdlo v dubovych
sudech. Vhodné pokrmy jsou steaky, pec¢ené ryby
a polotvrdé syry.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K¢

odrida Ryzlink vlassky

technologie 12 mésict zrani
vyroby v dubovych sudech.

intenzita

kategorie ©0@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Ryzlink vlassky
Terroir

pozdni sbér
,Perna, Zelezna“

Zajimavy Ryzlink vlaisky ze ,Zelezné” zral téméf
cely rok na hrubych kvasnicich v dubovém sudu.
Mineralita, kovovost a slanost jsou pro tuto trat
typické a dodavajf vinu exkluzivni a dominantni
charakter. Syté zlatavé barva a vyjimecna
mohutnost jen doplni zazitek z vina.

I a3 tip! |

odrida Solaris

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

e
3
=
=
o
o
-
E
-

Solaris

vybér z hroznt

,Mikulov, Za Turoldem*“

(polosuché)

Unikatnf Solaris nabizi v chuti i viini tony Stavnaté-
ho cerveného pomerance, limetky a Zlutého
melounu. Vino mé velmi plnou, harmonickou
chut a korenity zaver.

7

odrdda Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©O©®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Ryzlink rynsky
Terroir

pozdni shér
,Perna, Purmice“
Poloha trati Purmice dodala rynaku silny nadech
vapence a susenych merunék. Diky skvélé vyzralos-
ti hrozn( je vino intenzivni, mohutné a mineraini.

V chuti je ryzlink harmonicky, plny merunék

a citrusd, s botrytickym zévérem.

10 (13

odrida Johaniter

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

'\ﬁwlcwwn'f-\'i'fr .

Johanniter

vybér z bobuli

,Perna, Véstonsko“

(polosladké)

Krasné harmonicky Johanniter nabizi ve vini

i chuti ryngle, angrest a prezralé pomelo. Dochut
je jemné mineralni.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K&

Mikulovskd podoblast Morava 43
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Ceska republika

8

odrida Palava

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Palava Terroir

vybér z hroznl

,Horni véstonice, U Venuse“

Bobulovy a lehce botryticky sbér Pélavy z trati

,U Venuse” nadchne vini s aroma prezralého
exotického ovoce, zejména ananasu a kandované
ovocné kiry. Velmi intenzivni chut vyzralého ovoce
se spojila s jemnymi tény rozinek a medu v zavéru.

11 3

odrida Hibernal

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Hibernal

vybér z hroznt

,Perna, Véstonsko“

(polosuché)

Prijemné stavnaty Hibernal je ve vlni i chuti plny
prezralého angrestu a ¢erného rybizu, které
prechazi do suseného ananasu. Osvézujici chut
doplnuje mineralita v zavéru.

,Mikulov, Pod Svatym kopeckem”

Moravmo Valti(e, MikulOVSké p0d0b|aSt, Fada Burgunder ro¢nik  karton obsah bez DPH /s DPH s DPH znacky
17 95121 Burgunder Sauvignon, pozdni shér Valtice, Kacisdorfské pole”  2020/21 6 0,75 231,40 280 294 O Q,J
2 95122 Burgunder Chardonnay vyhér z hrozni, Valtice, Hintertaly” 2020/21 6 0,75 231,40 280 294 0
Burgunder Rulandské bilé, vybér z hroznii o
3 95123 Mikulov, Pod Svatyim kopeckem” 2020/21 6 075 231,40 280 294 O %y
4 95124 Burgunder Merlot, vybér z hroznii  Valtice, Kacisdorfské pole”  2020/21 6 0,75 231,40 280 294 @ Q,)
5 05125 Burgunder Rulandské modré, vybér z hroznli 201920 6 075 231,40 280 201 @)

Vinaistvi Volafik, Mikulov, fada Terroir rotnik  karton obsah  (ona.ed 6000 K¢ doo znatky
6 93031 Ryzlink vlassky Terroir, pozdni shér,Pernd, Zeleznd" 2020 6 0,75 272,73 330 347 OL Q,J
7 93035 Ryzlink rynsky Terroir, pozdni shér, Pernd, Purmice” 2020 6 0,75 272,73 330 347 OL

8 93027 Pélava Terroir, vybér z hroznii, Horni véstonice, U Venuse” 2020 6 0,75 272,73 330 347 OL
Vinafstvi Volafik, Mikulov, fada Organic

9 93025 Solaris, vybér z hrozn ,Mikulov, Za Turoldem” (polosuché) 2021/22 6 0,75 173,55 210 221 oL

- 93034 Saphira, vybér z hrozn{ ,Pernd, Véstonsko” BIO (polosladké) 2021/22 6 0,75 223,14 270 284 OL

10 93038 Johanniter, vybér z bobuli ,Pernd, Véstonsko” BIO (polosladké) 2021 6 0,75 223,14 270 284 OL

17 93039 Hibernal, pozdni shér ,Pernd, Véstonsko” BIO (polosuché) 2021 6 0,75 223,14 270 284 OL
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1 2 [N 7 ;3 novinka 9
odrlida Muskat moravsky odrlda Veltlinské cervené rané odrida Sylvénské zelené odrida Ryzlink rynsky odrdda Ryzlink rynsky odrida Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©©®®

konzumace po 1. roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

VinatsrviVor iy

Muskat moravsky
kabinet
,,Mikulov, Za Turoldem*

Typicky predstavitel odridy Muskat moravsky.
Vané po limetkovém pyré s muskdtovym ofiskem,
chut je na tuto odrlidu neuvéfitelné pln3, s limet-
kovou pfichuti a svezi kyselinkou. IdedInf k leh¢im
pokrmUdim, salatlim ¢i jako dopInék prfjemného
odpoledne na zahradé.

4 5 6 10 11 _ (P3 novinka
odrida Sauvignon blanc odrdda Tramin cerveny odrdda Ryzlink rynsky odrida Ryzlink vlassky odrida Pélava i . odrida Palava

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich, nasledné zraje vyroby tancich. vyroby tancich.
- . - - - - 3 mésice na kvasnych ) - i .

intenzita intenzita intenzita kalech. intenzita intenzita

kategorie ©@®@@®@® kategorie ©@0@@®@® kategorie @©@0@@®@® intenzita kategorie @O0 @®@® kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

E
-
3
e .
-
-
-
E
3

Sauvignon
vybér z hroznl
,Perna, Leva klentnicka“

Exkluzivni Sauvignon s pfijemnou vini ¢erného
rybizu a kvétu angrestu potési vyvazenou chuti,

v niz dominuje ¢erny rybiz, angrest a grapefruit.
Minerdlni tony v zavéru vina jsou typické pro vinice
v Perné.

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Vinabsrv Vor iy

Veltlinské éervené rané
pozdni sbér
»Bavory, RliZova hora“

Hrozny na tuto ,Vecerku” pochdzi z mladé vinice
z Palavskych kopcl. Ma plnou, mineréini a ovoc-
nou chut s tény Cerstvé rozkrojené papdji, zralych
maslovych hrusek, grapefruitu a limetky. Zajimavé
kazdodenni vino z dnes jiz netradi¢ni odrtdy.

technologie Fermentace v nerezovych

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

e
=
£
=
=
-
-
=
=

Tramin cerveny
pozdni sbér
»Dolni Dunajovice, Plotny*

Prijemna viné s minerdini slanostf a kvétinovo-
ovocnym aroma s nadechem limetky, fialky a cer-
vené rlize. V chuti prevlada mineralni ton zdejsiho
terroiru, ktery doplnuje lici, med a skofice. Vinice
Plotny, ze které Tramin Cerveny pochdzi, mé 5,5 ha
se stfedné tézkymi hlinitymi pddami.

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Vivaksrvi Vorakfe

.

Sylvanské zelené

vybér z hroznl

»Dolni Dunajovice,

Pod Slunnym vrchem“

(polosuché)

Mohutny sylvan vynika vini po vyzralém Golden
jablicku a citrusové kire. Chut je velmi svézi,
ovocnd, s pifjemné slanym zavérem.

technologie Fermentace v nerezovych

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

3
=
3
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Ryzlink rynsky

pozdni sbér

,,Bfezi, Ofechova hora“

Pfijemné vino s plnym dojmem, ve vlni botrytické
tony s kombinaci susenych merunék. Chut je plng,
extraktivni, s minerdIni kyselinou a olejovou perzis-
tenc. Vinice pro tento ryzlink mé rozlohu 3,5 ha

s jilovitou ptdou a vapencovym podlozim.

technologie 6 mésicti zrani v dubovém
vyroby sudu.

intenzita

kategorie @0 ®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Vinagervi Var (ki

Ryzlink rynsky

pozdni shér

,Perna, Prava Klentnicka“

Tento Ryzlink rynsky zral pll roku v dubovém sudu
na jemnych kalech. Vzniklo tim pIné a harmonické
vino, v némz se viné citrusu a rozkvetlé lipy
spojuje s kovovym a minerdinim nddechem.

technologie Fermentace v nerezovych

kategorie @@ @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

e
=
3
=
=
E
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Ryzlink vlassky
»Perna, Prava Klentnicka“
VOC Palava

Ve vani dominuji kovové minerdly a citrusy, zej-
ména grapefruit. Chut je silné mineralni, kovova,

s néznakem limetky. Jde o vino z jedné z nejspeci-
fictgjsich trati na Palave. Vino idedini k drlibezi

¢i leh¢im Upravam veprového masa.

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

VinigerviVaroie

Ryzlink rynsky
vybér z hroznl
,Perna, Véstonsko“
(sladké)

Zlatavy ryzlink se hrdé pysni krdsnou susenou
merurikou. Bohatou, mohutnou chut zralych
merunék doplhuje Cerstva citronova stava

a kvétovy med. Pikantni zavér s dlouhotrvajici
perzistenci.

technologie Fermentace v nerezovych

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

. v,w«wv;W.
o T

Palava

vybér z hroznl
»Perna, U Bozi muky*
(sladké)

Pékna, netradi¢ni suchda Palava z Pavlovskych vrch
s nadechem lehké minerality a pffjemné kyseliny.
Aromaticka viné s tony prezralého pomerance

a oloupaného li¢i. Chut je plna, s ovocnym proje-
vem a dotekem mandarinek, podporend pikantni
kyselinou.

Mikulovskd podoblast Morava 45

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©O©®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Ryzlink vlassky

kabinet

,Pernd, Zelezna — Kotelna“

Noblesni Ryzlink vlassky roste ve 290 m n. m.

na vapencovém podlozi. Ve vini se misi rozinka,
bylinky a jemny naznak citrust. Chut je extrémné
plng, Stavnatd a mineralini.

technologie Fermentace v nerezovych

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

. VivaperviVorhfe

Palava

vybér z bobuli

,Perna, Leva Klentnicka“
(polosladké)

Noblesni a explozivni viiné prezralé mandarinky,
lici, bandnové slupky a kvétového medu. Chut
extrativni, medova, v harmonii s pfijemnou
kyselinkou, slanosti a kofenitosti.

Ceska republika

Vinasti Volafik, Mikulov, fada Classic ok taron obssh SR Som st ot Vinafstvi Volaiik, Mikulov, fada Classic oenik  karton obsah  Senacd 6000k cenadoGO00KE ;o
793001 Muskat moravsky, kabinet, Mikulov, Za Turoldem” 2021/22 6 0,75 173,55 210 221 O 7 93024 Ryzlink rjinsky, pozdni shér ,Pern, Pravé Klentnicks” 2020 6 075 214,88 260 273 o

2 93018 Veltlinské cervené rané, pozdni shér,Bavory, Rizové hora” 2021/22 6 0,75 165,29 200 210 O s 93041 Ryzlink rynsk, vybér 2 hrozni, Pernd, Vestonsko* (sladke) 201 6 075 223,14 270 o (o

3 93033 éig’:?:ﬁ;ﬁ:eﬂ:hxe {;oﬁ'ggﬁ:#e)l) ol durajoice, 012 6 075 20661 250 263 O 9 93037 Ryzlinkviaisky, kabinet, Perns, Zelezn - Kotelnd 00 6 075 16529 200 210 ©
493019 Sauvignon, vybér z hrozn,Pernd, Levé klentnickd” 2021/22 6 0,75 223,14 270 284 O 10 93004 Ryzlink vlassky ,Pernd, Pravé Klentnicka“, VOC Pélava 2018/21 6 0,75 206,61 250 2630 ©

5 93010 Tramin cerveny, pozdni shér,,Dolni Dunajovice, Plotny” 2020 6 0,75 206,61 250 263 OL 171 93014 Pélava, vybér z hroznd ,Pernd, U Bozi muky” (sladké) 2021 6 0,75 206,61 250 263 OL

6 93012 Ryzlink rynsky, pozdni shér ,Bfezi, Ofechové hora” 2020 6 0,75 206,61 250 263 O 12 93042 Pélava, vybér z bobuli,Pernd, Leva Klentnickd” (polosladké) 2021 6 0,75 206,61 250 263 OL
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(I né: tip! Jlbio’

odrlida Ryzlink rynsky

PRl n: tip! Jl bio

odrlda Ryzlink viassky

ER ns tip! Jl bio

odrdda Tramin Cerveny

Al ovinica | nss cip! | bio!

odrida Veltlinské zelené

PRl novinka | nas tip! | bio IS

odrdda Rulandské bilé

Mikulovskd podoblast Morava 47

Ceska republika

Pl novinka Jna: tip! | bio BT

odrdda Chardonnay

technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v dubovych = technologie Fermentace v dubovych
vyroby tancich. vyroby tancich, zrani na jemnych vyroby tancich za pouziti bio vyroby tancich. vyroby sudech. vyroby sudech.
5 . kvasnych kalech. kvasinek. : ) ; 5 i -
intenzita intenzita intenzita intenzita
. intenzita intenzita i X i

kategore ©O©®® kategorie ©O0@®@® kategorie ©O©®@® kategorie ©0©®@®

kategorie @@ @® kategorie @@ @®
konzumace po 1.roce konzumace po 1.roce 1]]&5 konzumace po 1.roce konzumace po 1.roce
e konzumace po 1.roce konzumace po 1.roce ————— g vimanivl RN T TS
dekantace  ne e L e SIS B RO dekantace  ne b dekantace  ne dekantace  ne
- dekantace  ne dekantace  ne e e : e ST T
archivace  2-4roky E————— E—————— archivace  2-4 roky 2021 archivace  2-4 roky archivace  2-4 roky

archivace  2-4roky archivace  2-4roky i —

/1) /1)

-

201

Rulandské bilé Chardonnay
. L . . Veltlinské zelené Family Reserve Family Reserve
Ryzlink rynsky . . Tramin cerveny ,,Stara hora“ pozdni sbér pozdni sbér
kabinet Ryzlink vlassky pozdni sbhér .y . - 2 e I - .
. . s Z3ariva, zelenoZlutd barva se zlatymi odlesky Sytd, sldmové Zlutd barva se stfibrnymi odlesky Syté zlata barva se zafivymi platinovymi odlesky
U t¥i pannen“ kabinet Slunny vrch« .- ) B L B . - TN L . . B S
” I . he i a vynikajicf viskozitou. Viné je ¢istd a intenzivni a vyssi viskozitou. Viné je ¢istd a intenzivni s tony a vyssi viskozitou. Viné je ¢istd, intenzivni
Vané je minerdini s aroma merunék a kandované- »Slunny vre Barva je syté zlatd, viné je nevtirava a harmonicka. s nadechem mirabelek, physalis a bilych kvétd. pripominajicimi hruskovy kompot a bilé kvéty s nddechem vanilkové zmrzliny, suseného manga

ho ovoce. V chuti se objevuji tony susenych
merunék s pifiemné strukturovanou kyselinou
a dlouhym, minerdinim a stavnatym zavérem.

23l né: tip! Y bio]

odrida Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich, zrani na jemnych
kvasnych kalech.

intenzita

kategorie ©0®®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Ma zlatozelenou barvu a bohatou vini. Komplexni,
strukturovana chut s tony ovoce, minerality a citru-
s0, v zavéru s pikantni kyselinou a slanou dochuti.

5 (3

odrdda Merlot

technologie Vino zralo ve francouz-
vyroby skych sudech Frangois
Freres a Seguin Moreau.

intenzita

kategorie ©00@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

winabitwl

Chut je bohata, s kofenitymi tony, doplnénymi
o0 akatovy med. V zavéru pikantni kyselina
s mineralitou.

¢ (3

odrdda Pinot Noir

technologie Vino zralo v sudech
vyroby ze slavonského dubu
s objemem 600 litrd.

intenzita

kategorie ©00@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

pinat nalr

Merlot Pinot Noir
Rulandské sedé Family Reserve Family Reserve
pozdni sbér pozdni sbér pozdni sbér
»Slunny vrch* »Slunny vrch* »Slunny vrch*

Fermentace v nerezové nddobé pomoci biokvasi-
nek, ctyfmeésicni zrani na jemnych kalech. Barva
je syté zlat4, viiné evokuje medovou pléstev

a citrusy. V chuti med, pomeran¢ a mineralita

se spetkou soli.

Vino ma temné grandtovou az neprdhlednou bar-
vu. Vné lesniho ovoce se misi s vini uslechtilého
dreva. V chuti dominuji zralé cerné tfesné a horka
Cokoldda a v zavéru vyzral3, ale presto jemnd,
tislovina.

Svétlejsi rubinova barva se zlatohnédymi odlesky.
Ma vlni s aroma lesnich jahod a vano¢niho korent.
V chuti plné, jemné, az sametové. Ma jemnou

a vyzrélou tfislovinu s dlouhym zavérem, podpo-
fenym velmi pfijemnou a jemnou kyselinou.

Chut je elegantni, $tavnata s velmi pfijemnou
minerdlni kyselinou a tony Zlutého ovoce.
Dlouhy zaveér.

s vyraznym podténem maslovych susenek. Vino
je pInéjsi s krémovou strukturou, dobrou svézesti
a dlouhym zavérem.

a vceliho medu. V chuti je vino pInéjsi s krémovou
strukturou pripominajici kandované ovoce a bilé
broskve. Delsi mineraini zavér.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Rodinné vinafstvi llias, Pavlov, BIO otk karon obsah (1300 6 000 K¢ o znacky

1 95409 Ryzlink rynsky, kabinet ,U tfi pannen” 2021 6 0,75 231,40 280 294 O L

2 95407 Ryzlink vlassky, kabinet ,Slunny vrch” 2021 6 0,75 214,88 260 273 O L

395404 Tramin cerveny, pozdni sbér ,Slunny vch” 1 6 075 231,40 280 204 O L Rodinné vinafstvi llias, Pavlov, BIO roentk  karton obsah (2SO0 cenadoBR00KE anaciy
4 95414 Rulandské Sedé, pozdni shér ,Slunny vrch” 2020/21 6 0,75 231,40 280 294 O L 7 95415 Veltlinské zelené ,Stard hora” 2021 6 0,75 231,40 280 294 O L
5 95412 Merlot Family Reserve, pozdni sbér,Slunny vrch” 2020/21 6 0,75 404,96 490 515 @ Q,J L 8 95416 Rulandské bilé Family Reserve, pozdni shér 2020/21 6 0,75 289,26 350 368 O L
6 95413 Pinot Noir Family Reserve, pozdni sbér,,Slunny vrch” 2020/21 6 0,75 404,96 490 515 @ Q,J L 9 95417 Chardonnay Family Reserve, pozdni shér 2020/21 6 0,75 289,26 350 368 O L




LEed =
- . =

48 Morava Mikulovska podoblast
A\ 219 q

odrlda Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©O©®®

konzumace po 1. roce
dekantace ne

archivace  2-4 roky

Ryzlink rynsky
JindFich Iv.

pozdni sbér

»,Dobré pole, Staré“ K4

Vino sldmoveé Zluté barvy. Ve vini je vyrazna me-
runkovd marmeldda, Cerstvé stoceny med a rozin-
ky. Chut je pInd a medovd, dominuji zde prezralé
meruriky, zluty meloun, mango a med se Stavna-
tym, vyvazenym a slanym zavérem. Vinice jsou
staré 29 let, leZi na vrcholu Lis¢iho vrchu a vino

je vénovéno synovi Jindfichovi IV. Hrozny byvaji

z velké &asti (90 %) napadeny Botritys cinerea.

4

LRI

odrida Ryzlink viassky

technologie 12 mésicti zrani
vyroby na dubovych a akatovych
sudech.

intenzita

kategorie ©0®®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne ; |
KADRHNEKA

archivace  2-4 roky

Ryzlink vlassky
pozdni sbér

»BFezi, Ofechova hora/
Liséi vrch* K4

Vino je zlato Zluté barvy a ve velmi strukturované

a bohaté vlini se misi tony zralého zlutého ovoce,
svézich citrusl, kvetouciho hefmanku s mineralnim
zavérem. Chut je velmi pInd, bohat, strukturovana
a ziva se slanou dochuti. Jde zde o zceleni dvou vin
ze dvou tratf, které zrdly 12 mésicl na dubovych

a akdtovych sudech.

PR rovinica | nss tip! |

odrdda Ryzlink rynsky

technologie 12 mésict zrani
vyroby v dubovych sudech.

intenzita

kategorie ©©®®@®

konzumace po 1.roce

dekantace ne

archivace  2-4roky
- KADRNKA |

i

Rystink rinukg

Ryzlink rynsky
pozdni sbér

,,BFezi, Li¢i vrch“ K4
Tento zlatoZluty Ryzlink, ktery zrdl 12 mésicd na
dubovych sudech je ve viini ovocity s tony zralych
merunék, jemné kofenity s mineralnim zavérem.
Chut je velmi strukturovana, ovocita po Zlutém
ovoci se stopou uslechtilého dreva. Hrozny jsou

z 37 let starych vinic.

5

LRI

odrdda Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich, po dokvasenti
michéno
5 mésicl na jemnych
kalech.

intenzita

kategorie 0@ ®

konzumace po 1.roce

| KADRNKA
dekantace  ne -

archivace ~ 2-4 roky

Ryafimk wladski

Ryzlink vlassky

pozdni sbér

Staré kefe

,,Brezi, Ofechova hora“ K4

Ve vlini se misi tony jablek, zelenych ofecht a smé-
si kofeni. V chuti zaujme svou vyraznou kofenitosti
a krémovitosti s tony ofechl. Jde o pIné, mineraln{
vino s kofenitou a mandlovou dochuti. Ofechova
hora patfi mezi nejlepsi polohy zdejsiho regionu

a Ryzlink vlassky z této vinice pak k nejlepsim vi-
nlm u nas.

ER nas tip! |

odrdda Ryzlink rynsky

LRI

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace ne

archivace  2-4roky
. | KADRNKA

Ryalink ik

Ryzlink rynsky
pozdni sbér
,,Bfezi, Ofechova hora“ K3

Hrozny 12 hodin macerovaly v lisu a poté byly
lisovany. Vino nebylo michano na kvasnicich

a samovolné sedimentovalo az do ¢isté podoby.
Jednd se o vyrazny Ryzlink s aroma prezralych
merunék a kvetouciho ovocného sadu, zaver
chuti je $tavnaty s tony zralych hrozn(.

6

odrdda Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore ©0©0@®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4roky

KADRNKA |

§ . |

Ryalink wladsky

Ryzlink vlassky
pozdni sbér

,,BFezi, Lis¢éi vrch“ K3
Ze zlatozlutého Vlaséku se line krdsnd viiné zralych
hroznd, pIné rozkvetlé louky s kofenitym a mine-
ralnim zavérem. Chut je vyrazné ovocna, stavnata
az rozinkova, zaroven prijemné kofenita se slanou
dochuti. Hrozny byly napadeny z 60 % uslechtilou
plisni Botritys cinerea.

Rodinné vinafstvi Jindfich Kadrnka, Brezi ocnfk karton obsah 12046 000K€  cenado6000KE ppy
195204 Ryzlink rynsky Jindfich IV., pozdni sbér,Dobré pole, Staré” K4~ 2021/22 0,75 250,41 303 319 O
2 95220 Ryzlink rynsky, pozdni shér,Bfezi, Lis¢i vrch” K4 2020/21 0,75 250,41 303 319 O
3 95207 Ryzlink rynsky, pozdni shér, Bfezi, Ofechova hora" K3 2021/22 0,75 230,58 279 293 O
4 95211 Ryzlink vlassky, pozdni sér, Bfezi, Ofechové hora/Lisci vrch” K4  2019/21 0,75 250,41 303 319 O
5 ospgq  Pylinkviassk pozdnisbér, Staré kefe 2021/22 075 250,41 303 319 0
,Bezi, Ofechova hora” K4
6 95212 Ryzlink vlassky, pozdni sbér, Brezi, Lis¢i vrch” K3 2021/22 0,75 230,58 279 293 O

7

odrdda Ryzlink vlassky

LRI

| KADRNKA

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Ryafimk wladski

Ryzlink vlassky

pozdni shér

,,Bfezi, Ofechova hora“ K2

Zelenkavo zluty vlasak je ve vini velmi cerstvy

a svézi, plny zelenych jablek, citrust, rozkvetlych
kvétin. Chut je velmi ziva, ovocita a fizna s jemné
minerdlnim zavérem. Vino je z mladych vinic

do 15 let a zralo v nerezu.

([ a3 tip! |

odrida Pélava

LRI

| KADRNKA

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @©@0@@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Pilava

Palava
pozdni shér
,,Bfezi, Ofechova hora“ K3

Vino vyrazné zlatozluté barvy. Ve vini dominuiji
prezralé a stavnaté mandarinky, pomerance,
Cerstvé stoceny med s jemné slanym zavérem.
Chut je bohatd, ovocnd a Stavnatd, plnd mandari-
nek, pomela a cervenych pomerancl s mineralni
dochuti. Palava je z mladé vinice na Ofechové
hote, kde se ji opravdu dafi. Toto vino dokazuje,
Ze Palava nemusf byt vzdy jen sladka.

8

LRI

odrdda Chardonnay

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne |

archivace  2-4 roky
_ KADRNKA

$ -

Chardonnuy

Chardonnay

pozdni sbér

,,BFezi, Lis¢i vrch“ K3
Zlatozluté Chardonnay je ve vlni velmi vyrazné,
misi se tony ananasu, manga ¢i prezralych banan(
s minerdlnim zdvérem. Chut je vyrovnang, vyraz-
na, medova, extraktivni a mineraini se Stavnatou
kyselinou v zavéru. Hrozny byvaji z 50 % napadeny
uslechtilou plisni botrytis cinerea.

11

LRI

odrida Pélava

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @©0@®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne |

|
KADRNEKA |
2

archivace  2-4roky

Pilavs

Palava

pozdni shér

,Mikulov, Za Turoldem“ K4
(polosuché)

Vino je zlatavé barvy a velmi dobré viskozity. Viné
je krasné cistd s nddechem cervenych grepd,
pomerancové klry, prezréalych ryngli a mirabelek
s minerdlnim zavérem. Chut je velmi zivé a pikant-
ni, kofenitd s vyraznou ovocitosti, vyraznou
slanosti a prazenou mandli v dochuti.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K¢

Mikulovskd podoblast Morava 49

9

odrlida Rulandské bilé

LRI

technologie Zraje 5 mésicl na kvasnych
vyroby kalech.

intenzita

kategorie ©O©®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne |

archivace  2-4 roky

KADRNKA

! |

Ralandab bild

Rulandské bilé
pozdni shér

,,Bfezi, Lis¢i vrch“ K3
Hrozny z 31 let staré vinice. Staré kefe uz davaji
hrozny podle pfedstav vinafe - charakteristické
svému terroiru, ktery se projevuje vyzrélosti, struk-
turou, mineralitou a potencidlem délat velké vino.
Tato polosuchd ,Rulanda” ma ve vani aroma bilého
chleba, kvasku a medu. V chuti je minerdini a slana
s krémovym zavérem.

12

odrida Hibernal

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @0©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

KADRNKA |

i

Mibernal

Hibernal

pozdni shér

,,BFezi, Lis¢i vrch“ K3
Vino je zelenkavé zluté barvy. Ve vini najdeme
smés ovoce, kde dominuje Cerny rybiz, angrest,
hruska maslovka, hefmankovy ¢aj, sladké koren.
Chut je ziva, harmonicka, ovocitd, jemné kofenitd
a opravdu typicka pro tuto odrddu. Zavér chuti
je vyrazné mineralni a Stavnaty.

Rodinné vinafstvi Jindfich Kadrnka, Brez ocnik  karton obsah (03,006 000K ool znacky
7 95221 Ryzlink vlassky, pozdni sbér,Brezi, Ofechova hora” K2 2021/22 6 0,75 210,74 255 269 OL
8 95210 Chardonnay, pozdni shér,Birezi, Lis¢i vrch” K3 2021/22 6 0,75 230,58 279 293 OL
9 95206  Rulandske bilé, pozdni sbér, Brezi, Lis¢i vrch” K3 202112 6 075 230,58 279 293 OL
10 95202 Pélava, pozdni shér ,Brezi, Ofechova hora” (polosuché) K3 2021/22 6 0,75 230,58 279 293 OL
171 95213 Pélava, pozdni sbér ,Mikulov, Za Turoldem” (polosuché) K4 2021/22 6 0,75 250,41 303 319 OL
12 95216 Hibernal, pozdni shér, Brezi, Li¢i vrch” K3 2021/22 6 0,75 230,58 279 293 OL

I
-

Ceska republika
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(I a3 tip! |

odrlda Pinot Noir, Merlot

technologie Zranf 12 mésicl

vyroby v dubovych sudech vyroby dubovych sudech vyroby 1 rok starych a 2 roky technologie Fermentace v nerezovych vyroby tancich. technologie Vyrobeno tradi¢ni

typu barrique. o objemu 500 I. starych dubovych sudech vyroby tancich. . - vyroby metodou kvadenf v lahvi.
; : . ; o objemu 500 1. ; ; intenzita - :
intenzita intenzita intenzita intenzita

kategorie ©00®@®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  3-10let

Pinot — Merlot
Bergrus
vybér z hroznl

PR a3 tip! |

odrdda Ryzlink viassky

technologie Zrani 11 mésicl ve starsich

kategorie 000@®®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-10let

ER nas tip! |

odrida Chardonnay

technologie Zranf 11 mésicC v novych,

intenzita

kategorie ©000®®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4 roky

pre—

7

odrdda 60 % Palava,
40 % Solaris

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

odrdda Ryzlink vlassky

technologie Fermentace v nerezovych

kategorie ©O0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

CJa ﬂf,/

Ceska republika

odrida 80 % Pinot noir,
20 % Ryzlink vlassky

kategorie 000 ®®

konzumace ihned
dekantace ne

archivace  ne

INOT & RYZLINK

& e (i

_ o e Ryzlink vlassky Chardonnay
Bergrus je oznaceni pro nejvyssi
fadu cervenych vin z vinafstvi Gala Hermes Hermes . . q 3
(podle stejnojmenné vinice). Pro vina fady Bergrus pozdni sbér pozdni shér Cuvée Palava Sekt Pinot & Ryzlink

jsou vybirany hrozny z téch nejlepsich poloh. Vino
ma rubinové cervenou barvu. Vyrazna, ovocna va-
né s aroma peckovitého ovoce, ¢okolddy a korenf.
Stfedné plnd a kofenitd chut podporena jemnou
tfislovinou. Dobre doprovodi kohouta na ving,
drobnou zvéfinu ¢i jehnédi.

VI a3 tip! |

odrlda Sauvignon blanc

technologie 1/3 vina zraje 10 mésicli v

vyroby novych dubovo-akéatovych vyroby tancich. technologie Kvaseni a zranf technologie Vyrobeno tradi¢ni
sudech (2281)a 2/3 : - vyroby v nerezovych tancich. vyroby metodou kvaseni v lahvi,
v nerezovych tancich. intenzita — 36 mésict lezenf na kalech.
intenzita

intenzita

kategorie 000 ®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Ryzlink vlassky Hermes je ¢iré priizracné vino ze-
lenozluté barvy s velmi dobrou viskozitou. Viné

je cistd, ovocnd, nasladld, s tony tropického ovoce
a s nddechem karamelu a vanilky. Chut je pIn3,
vyvazena s pifiemnou mineralitou. Vino ma dlouhy
zavér a potencial k dalSimu zrani v lahvi.

I nas tip! |

odrtida Sauvignon Blanc

technologie Fermentace v nerezovych

kategorie 00@®®

konzumace po1 roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

A

(/rf/{(
T

Chardonnay Hermes je vino prlizra¢né, Zluté barvy
se zlatavymi odlesky a s velmi dobrou viskozitou.
Vané je cistd a intenzivni, s tony sladkého kofent,
vanilky, susené pomerancové kdry a uslechtilého
dreva. Chut je plng, Stavnatd, s pfijemnou kyselinou
a nddechem exotického ovoce. Dlouhy zavér.

6

odrdda 70 % Chardonnay,
30 % Rulandské sedé

kategorie ©0@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

A

Calq

-

archivace  2-4roky

Chardonnay - Pinot

»Vesnice Bavory-Perna“

Toto suché vino mé zlatozlutou barvu se zelenka-
vymi odlesky a dobrou viskozitou. Vino s ¢istou
a ovocnou viani s tény zralého Zlutého peckovitého

ovoce a citrusy, svézi stavnatou kyselinou a dlou-
hym zavérem.

Ryzlink vlassky

»Vesnice Bavory-Perna“

Svézi ovocnd vliné pripominajici hrusky a tropické
ovoce. Chut navazuje na vdni. Vysledkem je
piijemné kombinace kyseliny a ovocnych ton(.
Libivé vino pro kazdy den.

10
odrida Chardonnay
technologie Vyrobeno tradi¢ni
vyroby metodou kvaseni v lahvi.
intenzita

kategorie 000 @®®

konzumace ihned
dekantace  ne
archivace  ne

\IIARDDhNA\

ala

Brut Nature

Ma jemné zlatou barvu. Ovocnéd a nazréld viiné

s aroma sladkych briosek s nddechem citronové
kdry a kofeni. Chut je kofenitd a kulatd s jemnym,
ale intenzivnim perlenim. Ma prekvapivé dlouhy
ZAVer.

11

odrida Pinot noir 60 %,
Merlot 40 %

intenzita

kategorie 000 ®@®

konzumace ihned

dekantace ne
archivace  ne

T EMERLOT ROY

Sekt
Pinot & Merlot Rosé -

Sauvignon Sauvignon Blanc ~Vesnice Bavory-Perna“
Hermes i - 3¢ erw ot o

dni sbé »vesnice Bavory-Perna Sytéjsi Zlutd barva se zelenkavymi odlesky. Ve vini Extra Brut
pozdni sbeér

Sauvignon Hermes je vino zelenozluté barvy

s platinovymi odlesky a s vysokou viskozitou. Viné
je Cistd, svézi, pfipomina citrusové plody a akatovy
kvét. Chut je pInd, harmonickd, doplnéna stavnatou
kyselinou. Vino s dlouhym zavérem a potencidlem
k dalsimu zranf v lahvi.

Svétle Zlutd barva pfipominajici slamu a citrénovou
kru s velmi dobrou viskozitou. Svézi viiné s aroma
citrus®, grapefruitu a angrestu. Stavnata plné&jsi
chut s tony angrestu, bilych morusi, s mineralnim
podténem a dlouhym, jemné kofenitym zavérem.
Vino je vhodné k velkému mnozstvi pokrmd,
idedlnf ale s kozim syrem.

tony kvétd, zlutého melounu a manga s nddechem
vanilky. PIn& a ovocné chut s vyraznou mineralitou

a svézi kyselinou, s lehkymi tony vanilky, masla

a ofiskd. Zajimava kombinace z vinic Hermesdorfen
(Pernd) a Pod Pélavou (Bavory). Gastronomicky do-

provodi Ustfice, mofrské plody s bylinkami, pecenou
tresku, ryby a smetanové omacky.

Sekt Blanc de Blancs
Extra Brut

Svétle Zlutozelend barva. Ovocna viiné s aroma

citrusovych plodd a ofiskd. Chut je pInd a mineralni

s jemnou kyselinou a s tony arasidového masla.
Ma intenzivni jemné perleni a dlouhy zavér.

Svétlejsi starorlizova barva s cetnymi odlesky

a intenzivni elegantni perleni. Aroma je intenzivni

s vyraznymi tony zralych tfe$ni a malin, doprovaze-
né podtédnem rdzového pepre a Cervenych kvétd.
V chuti je vino svézi a stfedné pIné, vyvazené a
prevladaji v ni tony kandovanych tfesni a brusinek,
s dotekem sladkého kofeni. Dlouhy, elegantni zavér.

Vinafstvi Gala, fada Bergrus, Bavory u Mikulova rocnik  kerton obsah  SEN20dB0C0KE - cenado© 000KE  7pp,

1 95025 Pinot — Merlot Bergrus, vybér z hroznii 2020/21 6 0,75 376,03 455 495 @ 0(4

Vinafstvi Gala, fada Hermes, Bavory u Mikulova Vinafstvi Gala, Bavory u Mikulova otnik  karton obsah  (ena0d6000KE cenado B00KE o
2 95021  Ryzlink vlassky, Hermes, pozdni shér 202021 6 075 351,24 425 460 O 7 95019  Cuvée Palava,Vesnice Bavory, Pernd” 202021 6 0,75 250,41 303 330 O

3 95022 Chardonnay, Hermes, pozdni shér 2020/21 6 0,75 351,24 425 460 O 8 95032 Ryzlink vlassky ,Vesnice Bavory, Pernd” 2020/21 6 0,75 250,41 303 330 O

4 95023 Sauvignon Hermes, pozdni shér 2021 6 0,75 351,24 425 460 O Vinaistvi GaIa, Bavory u Mikulova, sekty

Vinafstvi Gala, Bavory u Mikulova 9 95018 SektPinot & Ryzlink Brut Nature 201819 6 075 371,90 450 490 O L
5 95016 Sauvignon,,Vesnice Bavory, Pernd” 2020 6 0,75 250,41 303 330 O 70 95030 Sekt Blanc de Blancs Extra Brut 2016/17 6 0,75 371,90 450 490 O L
6 95024 Chardonnay — Pinot, Vesnice Bavory, Pernd” 2020/21 6 0,75 250,41 303 330 O 17 95031 Sekt Pinot & Pinot Rosé Extra Brut 2018/19 6 0,75 371,90 450 490 O L
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& e 1]

odrida Sylvanské zelené

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@©®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Srivares Zoisd

odrdda Ryzlink rynsky

technologie Zranfv akatovych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace ne

archivace  2-4roky

RZuma REnaet

_Ew

odrida Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Rezim RTWKYT
i

odrida Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©O0@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4 roky

odrdda Palava

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0®@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4 roky

e

Mikulovska bodoblas

£

odrdda Palava

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0©®@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Sylvanské zelené Ryzlink rynsky palava

pozdni sbér pozdni sbér vybér z hroznl Palava

~Sonberk* »Svidrunk* Ryzlink rynsky Rulandské Sedé ~Panensky kopec“ pozdni shér
(akatovy sud) pozdni sbér pozdni sbér (polosladké) ~Panensky kopec*

Vino barvy lipového kvétu s vini angrestové zava-
feniny a akdtového kvétu. Chut je plna, extraktivni,
mirné kofenita s prijemnou svézi kyselinou. Zranim
na lahvi ziska plnou olejovitou konzistenci, prijem-
nou hladkost a vlid¢nou harmonii. Zajimavé vino,
které pro svoji pitelnost a celkovou nendro¢nost
oslovi mnoho zékaznikd.

VI s tip! |

odrlda Sauvignon blanc

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Pfitazliva, citronové Zlutd barva s vyraznymi
zelenkavymi odlesky, je umocnéna dlouhym zré-
nim vina na jemnych kalech ve velkém akatovém
sudu. To vse dava tomuto ryzlinku specifickou vini
i chut, kterd je vyrazné ovocna, velmi pInd a cista.
Zajimavé vino této odrady.

5

odrtida Tramin cerveny

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

»Panensky kopec*

Vino se svétle olivovou barvou. Odrlidoveé typicka
viiné s aroma merunék. Chut s tény citrusovych
plodl. Lehké, ¢isté a na minerdly bohaté vino

s mirné pikantni kyselinou pdsobi mladistvym

a pffjemnym dojmem.

6

odrtida Chardonnay

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore ©0©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

»Panensky kopec*

Prijemné harmonické vino, které ma barvu
bilého zlata v ovocné vini s medovymi tony.
Chut je pIna, hebka s vysokym extraktem.
Je to idedIni vino k archivaci, jehoz vlastnosti
se lezenim na lahvi jesté zvyrazni.

10

odrida Rulandské modré

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich, 10 % vina zraje v
barrique sudech a 90 % ve
velkych drevénych sudech
po dobu minimalné 2 let.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 2. roce

dekantace  ne

Jde o vino se svézi vini lu¢nich kvétin, fialek a me-
dovych pléstvi, korespondujici s mohutnou plnou
chutf a zlatavé Zlutou barvou. Pro Gotberg je Palava
vlajkovou lodi. Vyjimecnost této odrddy spociva

v tom, Ze jeji vyraznéjsi aroma nastupuje pozdéji,
proto dokaze byt dlouho svézi a zajimavé.

(A nas tip! |

odrida Frankovka

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich, dale 10 % vina
zraje v barrique sudech
a 90 % ve velkych
drevénych sudech po
dobu minimélné 6 mésic.

intenzita

kategorie @0 @®@®

konzumace po 2.roce

dekantace ne

Jedna se o vino vyrobené z krasné vyzralych
hroznd, ¢imz si vino zachovalo typické odrlidové
charakteristiky. Vino se vyznacuje kvétinovo-
ovocnou vani, v niz dominuje viné Iékofice a lici.
Chut je plna ovocna, odrddové s krasnou
kyselinou v zavéru.

12

odrida Merlot

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich, 10 % vina zraje v
barrique sudech a 90 % ve
velkych dfevénych sudech
po dobu minimalné 2 let.

intenzita

kategorie O©O©@®@®

konzumace po 2. roce

dekantace  ne

archivace  3-6let archivace  3-6let
L. , Chardonnay e archivace  3-6let Tl
s Tramin cerveny o pozdni sbér —_
& pozdni sbér = ~Panensky kopec* Rulandské modré
Sauvi »Panensky kopec* (polosuché) vybér z hroznl e
auvignon A H “ erlot
g, o (POIOSUChe) Vino, které plisobi mohutnym, »Svidrunk kovk Ly °
pozdni sbér R . . ) o e - , e . ) Frankovka vybér z hrozni
id ke Typicka viné rozkvetlé riiZe s decentnim, nevti- stavnatym dojmem.Mé pffjemnou ovocnou vini Rulandské modré ve vybéru z bobuli ma temné e hrozni: d e
»Svidrun ravym aroma pfipominajicim banany. Je to Cisté, vyzralého zZlutého banénu s dotekem liskového rubinovou barvu. V bohaté vini tohoto vina vyni- ;’ d K« »Svidrun
»Svidrun

Svézi vino s vyraznym aroma, v némz se prolind
dominantni viné broskvového caje s lehkou vini
kopfivového listu. Harmonické chut vina je pfi-
slibem prijemného zé&zitku. Diky prvni sklizni (jiz
zacatkem z3fi) je vino aromatické a svézi, druha
sklizeni prispéla k jeho plnosti a mohutnosti.

prijemné, pIné a libivé vino. Kyselina spolu se zbyt-
kovym cukrem pUsobf velice pozitivnim, $tavnatym
dojmem, coz u Tramind nebyva obvyklé. Odrida,
jenz patfi v dané lokalité k nejvyhlasenéjsim,

si i v rocnicich, kterym pocasi zrovna nepfeje,
zachovava vzdy svoji kvalitu.

orisku. Vyvazenost prirodni kyseliny, cukru

a alkoholu déva vinu harmonickou a lahodnou

chut. PIné, na mineraly bohaté vino pochazejici
z teras porostlych lékofici. Jedine¢nd aromatika

je typicka pro moravska Chardonnay, kterd patfi
ke stale Zadanéjsim odrddam.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

kajf tony marmelddy z tmavého ovoce, lesni maliny
a lehky nddech koufe. Chut je mohutnd, mineralni,
kde v jejim zavéru je patrnd visen v hotké ¢okoladé.
Velmi jemné a pritazlivé taniny ve spojitosti s leh-
kym zbytkovym cukrem toto vino pfedurcuji pro
velmi dlouhé zrani na lahvi.

Viyraznd tepld viné svestek a borlvek. V chuti jsou
patrnéjsi jadrméjsi tisloviny s dostatkem kyselin

a svézesti. V dochuti aroma pfipominajici kdvu

a hotkou ¢okoladu. Cervené vino s vy3sim
extraktem.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Tento Merlot se vyznacuje rubinové cervenou
barvou, jemnou vini ¢erného rybizu a marmela-
dy z planych tfesni s patrnou lehkou koufovosti.
Chut je ovocnd, plnd s kultivovanou jemnou
tfislovinou, v zavéru mizeme najit tony horké
Cokolady a kavy.

Ceska republika

Gotberg, Popice otk karton obsah (300 6 000 K¢ o znacky Gotberg, Popice ocnik  karton obsah (3,006 000 K¢ i znacky
1 47017 Sylvanskeé zelené, pozdni shér ,Sonberk” 2019 6 0,75 206,61 250 259 O 7 47018 Rulandské Sedé, pozdni shér ,Panensky kopec” 2020 6 0,75 206,61 250 259 O
2 47011 Ryzlink rynsky, pozdni shér ,Svidrunk” (akdtovy sud) 2019 6 0,75 239,67 290 299 O 0@ 8 47006 Pélava, vybér z hroznd ,Panensky kopec” (polosladké) 2020 6 0,75 239,67 290 299 O
3 47025 Ryzlink rynsky, pozdni shér ,Panensky kopec” BIO 2020/21 6 0,75 206,61 250 259 O 9 47026 Pélava, pozdni shér ,Panensky kopec” 2021 6 0,75 239,67 290 299 O
4 47009 Sauvignon, pozdni shér , Svidrunk” 2020 6 0,75 206,61 250 259 O 10 47027 Rulandské modré, vybér z hrozndi , Svidrunk” 2019 6 0,75 239,67 290 299 @ Q,J
5 47010 Tramin cerveny, pozdni shér ,Panensky kopec” (polosuché) 2019/21 6 0,75 206,61 250 259 O 17 4701 Frankovka, vybér z hroznGi , Svidrunk” 2019 6 0,75 206,61 250 259 @ Q,J
6 47012 Chardonnay, pozdni sbér ,Panensky kopec” (polosuché) 2019/21 6 0,75 206,61 250 259 O 12 47014 Merlot, vybér z hroznii ,Svidrunk” 2018/19 6 0,75 239,67 290 299 @<
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(I nés tip! |

odrida Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©00®@®

&

"
MIKROSVIN

konzumace po 1.roce

dekantace  ne
e K viASsxt
archivace  2-6let

Ryzlink vlassky
pozdni sbér
,Perna, Zelezna“

Prijemnd, odridové charakteristickd a minerdlni
viné s aroma cerstvé smetany, zralych citrusd

a citronové kiry. Korenitd, pomérné vyrovnana

a Stavnatd chut s harmonicky zakomponovanou
Zivou kyselinou a jemnymi tony Cerstvych citronl
a soli. Pfijemné, harmonické vino, které dobre
reprezentuje odridu Ryzlink viassky.

4

odrida Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 000 @®® o
konzumace po 1.roce
e — MIKROSVIN
dekantace  ne
archivace  2-6let e e
_— gzl
LISel ynen
3 ]
1 =

Ryzlink vlassky
pozdni sbér
,,Brezi, Lis¢i vrch“

Vino sytéjsi zlato-zluté barvy. Ve vini se projevuji
tény zralého Zlutého ovoce, které jsou podporeny
podtény susenych bylin a medu. Vino je charakte-
ristické vybornou plnosti, kulatou kyselinkou

a vyraznou kofenitosti. Zavér ma velmi dlouhou
perzistenci.

odrlda Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@©@®@®

@

konzumace po 1.roce 3
—_————————————— MIKROSVIN
dekantace ne o

archivace  2-6let

Ryzlink vlassky
pozdni sbér
»Perna, Goldhamer*

Vinice, odkud jsou hrozny tohoto vina, tésné sou-
sedi s vinicemi Zelezna a Kotelnd. Jsou na jiznim
svahu na Upatf Palavy s vétsim sklonem nez na trati
Zelezna. Ve viini se spojuje lehkd kvétnatost, jemna
mineralita s nddechem vlasskych ofech. Chut je
minerdlni a kofenitd, se Stavnatou dochutf divokych
Svestek. Piijemnd kyselina déva vinu dobrou délku,
doplnénou o minerélni dochut.

5

odrtida Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.

intenzita

kategorie 00@®® "
konzumace po 1.roce f o
e MIKROSVIN

dekantace  ne o

archivace  2-6let

STARE

FRFTT
ik

Ryzlink rynsky
pozdni shér
,,Dobré Pole, Staré“

Botryticky hrozen dal vzniknout vinu sytéjsi zlaté
barvy a vysokeé viskozity. Viné je vyrazng, s proje-
vem zralych merunék a medu. V chuti bohat3
citrusova kyselinka a sladky tén broskvové Stavy.
Vino mohutnéjsi stavby, s dlouhou perzistenci

a jemné medovou dochuti.

odrdda Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.

intenzita

kategore ©0@®® "

konzumace po 1.roce ‘f
—_— MIKROSVIN

dekantace ne Hist

archivace  2-6let

BRKER
SRECHOVA HOR

Ryzlink vlassky

pozdni sbér

,,Brezi, Ofechova Hora“

Vino citronové barvy. Viyzralé hrozny daly
vzniknout vinu s projevem susenych kfizal, fik(

a rozinek. V chuti se snoubi dobfe patrny mineralni
charakter se sladce medovymi tény. Vino ma
pevnou kyselinu a jemné ovocnou dochut.

6

odrdda Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.

intenzita

kategorie @©@0@®@® 2

konzumace po 1.roce : "}
S MIKROSVIN

dekantace ne #

archivace  2-4roky

b L
DANIEL

Veltlinské zelené
pozdni sbér
,Dobré Pole, Daniel“

Vino svétle zlaté barvy. Ve vini projev zralych
hrusek, zeleného pepre a susenych bylin. Chut je
vyraznéjsi a mé dobrou strukturu. Pevnou kyselinu
dopliuje vyrazny, minerdlné—citrusovy pribéh.
Zavér je delsi, s dotykem grapefruitu.

Mikrosvin Mikulov, fada Traditional onik  karton obsah  (enaed60COKE  cenadog B00KE
1 98117 Ryzlink vla3sky, pozdni sbér,Perna, Zelezna" 2020/21 0,75 299,17 362 399 OL
2 98120 Ryzlink vlassky, pozdni sbér,Pernd, Goldhamer” 2020/21 0,75 268,60 325 358 OL
3 98123 Ryzlink vlassky, pozdni sbér,Brezi, Ofechovéa Hora" 2020/21 0,75 259,50 314 349 OL
4 98125 Ryzlink vlassky, pozdni shér,Brezi, Lisi vrch” 2020/21 0,75 259,50 314 349 OL
- 98424 Ryzlink vlassky, pozdni shér ,Pernd, Purmice” 2020/21 0,75 259,50 314 349 OL
5 98126 Ryzlink rynsky, pozdni shér,,Dobré Pole, Staré” 2019/20 0,75 249,59 302 335 OL
6 98210 Veltlinské zelené, pozdni shér,Dobré Pole, Daniel” 2020/21 0,75 219,01 265 295 OL

odrida Ryzlink vlassky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Ryzlink vlassky

pozdni shér

Vlyzrédld ovocna viné pripominajici maslové hrusky
a lehce i tropické ovoce. Chut navazuje na vUni.
Vysledkem piijemné kombinace kyseliny a kulatosti
je ovocné, libivé a lahodné vino pro kazdy den.
Hrozny pro tento vladsky ryzlink pochazeji

z tradi¢nich vinic na Ofechové hore. Kombinace

s jidlem - napfiklad sushi.

odrida Tramin cerveny
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @0@0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Tramin cerveny

pozdni shér

(polosuché)

Svétle Zluté vino se zlatavymi odlesky. Pifjemné
ovocna vineé s tony tresni, kompotovanych jahod
a Cajové raze. Chut je kofenitd s dobie zakompo-
novanym zbytkovym cukrem, ktery dava vinu
eleganci a pritaZlivost.

odrida Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0®@®

konzumace po 1.roce L -
s MIKROSVIN
dekantace  ne il

archivace  2-4 roky

Ryzlink rynsky

pozdni shér

Cerstva, ¢istd, lehce minerdlni vané citrus(

a suseného ovoce s dostatecnou svézesti. Lahodna
sladkost v chuti je dostate¢né kompenzovana
fiznou, ale harmonickou kyselinou. Moderni,
snadno srozumitelné vino pro jakoukoliv pfilezitost.

(Al a3 tip! |

odrida Sauvignon Blanc
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @00@®®

konzumace po 1.roce

MIKROSVIN
it

dekantace  ne

archivace  2-4roky

Sauvignon Blanc
pozdni shér

Tradi¢ni, lokdlni a odrlidoveé charakteristicka viné
s libivym aroma zralého angrestu, cerstvych
blum a bilého rybizu. Viné plynule prechazi do
chuti, kterd je diky zbytkovému cukru a prijemné
Stavnaté kyseliné svézi s ovocnymi tény kvétl
hluchavky.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K&

Mikulovskd podoblast Morava 55

= 3

odrlida Palava

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace po 1.roce

MIKROSVIN

dekantace  ne it
Ee——— PALAVA
archivace 24 roky
b ———— ik

Palava

pozdni shér

(polosuché)

Vino zlatavé barvy. Viné je intenzivni a vyrazné
kvétinovd, je dlouhd a vrstevnata. Chut je nasladla
a Sirokd s harmonickym pribéhem. Zavér je dlouhy
a prijemné harmonicky. Poctivé vyrobené vino
bude lakat k dalSimu dousku.

12
odrida Rulandské sedé -
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.
intenzita
(XX X .

kategorie

konzumace po 1.roce - 1

———————————————— MIKROSVIN
dekantace  ne oA
- —— RULANDSKE SEDF

archivace  2-4 roky

Rulandské sedé
(Pinot Gris)
pozdni sbér

Vino ma pffjemnou, nekomplikovanou

a Cerstvou vini s typickym aroma zralého ovoce,
vyzralych citrust a bilych kvétd. Stfedné plna, pfi-
ma a ovocna chut s vyssim obsahem zbytkového
cukru, ktery je dobre vykompenzovén svézi kyseli-
nou. Dominujf toény zralych pomerancd, angrestu
a bilého rybizu.

Mikrosvin Mikulov, fada Flower Line rocnik  karton obsah (213,006 0COKC 2008 znacky
- 98425 Fresh letni cuvée (MT, MM, SG, NG) zemské 2021/22 6 0,75 144,63 175 189

7 98209  Ryzlink viassky, pozdni shér 2021722 6 075 184,30 223 244 O

8 98111 Ryzlink rynsky, pozdni shér 202122 6 075 184,30 223 244 O

9 98242 Pélava, pozdni sbér (polosuché) 2021/22 6 0,75 199,17 241 264" @)

10 98219 Tramin cerveny, pozdni shér (polosuché) 2021/22 6 0,75 194,21 235 260 O

11 98220 Sauvignon Blanc, pozdni shér 2020/21 6 0,75 194,21 235 260 O

12 98233 Rulandské Sedé (Pinot Gris), pozdni shér 2021/22 6 0,75 194,21 235 260 O

- 98426 Merlot, pozdni shér 2021 6 0,75 199,17 241 264 ©

Ceska republika




|
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56 Morava Mikulovska podoblast
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odrlda Ryzlink viassky

technologie Rizend fermentace
vyroby v nerezovych tancich,
6 mésict na kvasnicich.

intenzita

kategore 00O @®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Ryzlink vlassky

pozdni sbér

»Mlynska“

Svétla sldamova barva s jemnymi odlesky. Ve vini
je mineralné slany ton po uslechtilé botrytické
plisni. Chut je pInd ovocnd, mineralni.

4

odrlda Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Ryzlink rynsky
pozdni sbér
,Valticka“

M4 jasnou zlatavou barvu. Odriidové typicka

a Cerstvé vliiné s aroma lipového kvétu a citruso-
vych plodd. V chuti oslovi pikantni kyselina

s pfijemnym podténem mineréalniho zavéru.

2

odrlda Ryzlink viassky

technologie Rizend fermentace
vyroby v nerezovych tancich,
6 mésict na kvasnicich.

intenzita

kategorie ©@0@@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Ryzlink vlassky

pozdni sbér

,, LiS€i vrch“

Hrozny tohoto vina byly napadeny z 80 % uslech-
tilou plisni Botrytis cinerea, viiné je koncentrovana
s rozinkovobotrytickym nddechem, chut je silné
mineraIni s dochuti po kandovaném ovoci.

5

odrtida Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Ryzlink rynsky

vybér z hroznl

,,LiS€éi vrch“

Vyrazné kofenity a mineralnf ryzlink . Pfijemna viné
po susenych rozinkach a mineralité. Chut je velice

extraktivni s koncentraci chuti po kandovanych
rozinkach a slanym nadechem.

odrdda Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Ryzlink vlassky

pozdni sbér

»Plotny*

Jedna se o ukédzkovy ,vlasdk” z Dunajovskych
kopcUl. Viné s aroma kandovanych ofechl. Chut je
plnd s pikantnf kyselinou a pffjemnym minerdlnim
podténem, které vino ziskalo z vépenito-jilovitych
sprasi, na kterych jsou vinice vysazené.

LI nés tip! |

odrdda Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore ©0©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Ryzlink rynsky

pozdni sbér

,Dobré Pole, Staré kere“

Vyjimecny ryzlink s merurkovou vini a tony
papaje a manga. Chut je vyrazné plna, merurikova
s dlouhou perzistenci.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Vinarstvi Filip Mlynek, Mikulovska podoblast otk karon obsah (1300 6 000 K¢ o znacky

7 96612  Ryzlink viassky, pozdni shér,MIynskd” 2021/22 0,75 176,03 213 236 O L
2 96616 Ryzlink vlassky, pozdni sbér,, Lis¢i vrch” 2021/22 0,75 196,69 238 279 O L
3 96608 Ryzlink vlassky, pozdni sbér,Plotny” 2021/22 0,75 196,69 238 279 O L
4 96604 Ryzlink rynsky, pozdni shér, Valtickd" 2021/22 0,75 185,95 225 264 O L
5 96618 Ryzlink rynsky, vybér z hrozndi , Lis¢i vrch” 2021/22 0,75 196,69 238 279 O L
6 96617 Ryzlink rynsky, pozdni sbér,Dobré Pole, Staré kee” 2021/22 0,75 203,31 246 289 O L

odrdda Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©O0@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Veltlinské zelené

pozdni shér

»Rosenticka“

Vino svétle Zluté barvy se zelenkavymi odlesky.
Ve vini dominuje Cerstvé rozemlety pepf.
Chut je korenita s pikantni kyselinou a opét

s pepfovym nadechem.

g

odrdda Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Veltlinské zelené

pozdni shér

,Perna, Véstonsko“

Pripomina rakouské Veltliny v kategorii Smaragd.
Ve vdni se objevuje smetanovy nadech v kombi-
naci se slanostni. Chut je pifiemné mineraini

s kovovymi tény diky vysoké vyzralosti hrozn(.

Pl novinica |

odrida Pélava

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Palava

vybér z bobuli

»Popice, Svidrunk“

(sladké)

V této Palavé dominuje mandarinka jak ve vini

tak v chuti. V dochuti je znat medova sladkost
po botrytickych hroznech.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢&
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odrdda Palava

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©O©®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Palava

pozdni sbér

»Dunajovky kopec*

Toto polosladké vino ma péknou, syté Zlutou
barvu. V ovocné vini se objevuje aroma prezralé
mandarinky, lehce také kandovanych broskvi.
Chut je plna a extraktivni s medovymi tony.

(I né tip! |

odrtida Merlot

technologie 50 % barikovy sud,
vyroby 50 % betonovy tank.
intenzita

kategorie 000 @®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Merlot
vybér z hroznt
,Valticka“

Vino lezelo 3 mésice na slupkach, kde probéhla
jable¢nomlécnd fermentace. Poté bylo vylisovano
a nasledné 50 % lezelo v dievénych barikovych
sudech a 50 % v betonovych tancich. Viné je po
vyzrélych hroznech typicky merlotova s nddechem
po kandovanych Svestkach, chut je pIn,<ns1:XMLFault xmlns:ns1="http://cxf.apache.org/bindings/xformat"><ns1:faultstring xmlns:ns1="http://cxf.apache.org/bindings/xformat">java.lang.OutOfMemoryError: Java heap space</ns1:faultstring></ns1:XMLFault>