Spanélsko hraje ve vinafském svété velmi dileZitou roli a se svy-
mi 1,2 miliony hektard je nejvétsim vinafskym Uzemim v Evropé.
V- mnozstvi produkce jej mirné predc¢i pouze Francie a Italie, coz
je zapficinéno vetsim podilem 3panélskych vinic v kategorii DO
s regulovanou vynosnosti. Jesté pred nékolika desitkami let to byla
spise kvantita nad kvalitou, kterd urcovala hodnoceni a vieobecné
minénf o Spanélskych vinech.

Tato situace se vsak radikdlné zménila a nastup velmi kvalitnich
vin z oblasti Rioja, Navarra, Penedes ¢i Ribera del Duero vyznamné
pozved! prestiz $panélského vinafstvi. Dnes tato vina davaji nejlepsi
pomér ceny a kvality ve viech kategoriich.

Tradi¢ni a Uspésnou kapitolou je vyroba sherry v Jerezu, kterd
dominuje na trhu dezertnich vin a také produkce oblibenych
a temperamentnich sektd Cava z Kataldnska.

Mimo stolnich vin Vino de Mesa (od ro¢niku 2012 se ndzev
kategorie méni na ,Vino") se na $panélskych etiketdch mdzeme setkat
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s oznacenim Vino Comarcal nebo Vino de la Tierra, které oznamujf
vina regiondlniho nebo krajového charakteru. Nejcastéji se viak setkdme
s oznacenim kontroly pdvodu.

DO (Denominacion de Origien), coz je obdobné klasifikace k fran-
couzskému AOP nebo italskému DOP. Regionti DO je ve Spanélsku pres
padesdt a kazdy ma na etiketé vyznacenou svoji vlastni pecet. V oblasti
Rioja existuje vyssi klasifikace DOP (Denominacion de Origen Protegida),
kterd nalezi pfiblizné tficeti nejlepsim Uzemim s pfisné kontrolovanymi
podminkami produkce. Kazdd 1dhev z tohoto Uzemf je na zadni etiketé
ocislovana.

Déle se mizeme setkat se stupnici kvality oznamujici dobu a podminky
zrani, jako je Crianza, Reserva a Gran Reserva. Doba zranf se u téchto
kategorif v jednotlivych regionech mimé lisi a také zélezi na barvé vina.
Obecné déle se nechdvaji zrdt vina Cervena a vyssi néroky na dobu zranf
jsou kladeny na vina z Rioja. Jednotlivi producenti, Casto nechavajf sva vina
zrat déle, nez pfedepisuji zakony.

17

16

Joven - vina proddvanad v nasledujicim roce po sklizni, nékdy ¢astec¢né
zraji v sudech, jsou lehkd, ovocnd, ur¢end pro okamzitou spotrebu.
Crianza - vina zrajici minimalné 6 mésicl v dubovych sudech
a dalsich 18 mésicl v lahvi, na trh se tato vina dostavaji po 2 letech od
sklizné (vina Crianza z oblasti Rioja a Ribera del Duero zraji v sudech
minimalné 12 mésicy, casto déle). Vina Sin Crianza nezraji v sudech.
Reserva - tato vina zraji minimalné 3 roky, pficemZ nejméné
12 mésict musi zrat v dubovych sudech, 12 mésict v tancich
a alespon jeden rok v lahvi. Také plati, Ze fada vyrobcl nechédva sva
vina zrdt mnohem déle. Reserva se vyrabi pouze v dobrych letech
z nejlepsich vin.

Gran Reserva — tato vina zraji nejméné 5 let ve sklepich vyrobce,
z toho 24 mésicl v dubovych sudech a daldi 3 roky v lahvi. V praxi
se tato doba opét Casto prodluzuje. Pro vyrobu Gran Reserva se
pouzivaji pouze vina z nejlepsich ro¢nikd, nejkvalitnéjsich hroznl
a deklarovanych vinic.
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9 Penedes
1 Tierre de Castilla 10 La Mancha
2 Cigales 11 Valdepefas
3 Rueda 12 Valencia
4 Ribera del Duero 13 Jumilla
5 Rioja 14 Montilla-Moriles
6 Campo de Borja 15 Malaga
7 Navarra 16 Jerez
8 Conca de Barbera 17 Condado del Huelva

Bild a rGzova vina zraji v dubovych sudech obvykle po dobu 3esti
mésicl a na trh jsou uvoliovéna drive. Bild a rlzova vina typu Reserva
a Gran Reserva jsou vzacna. Na $panélskych etiketdch se casto uvadi
i sladkost v pojmech Brut (velmi suché az suché — u sektl), Seco (suché),
Demiseco (polosuché), Abocado (polosladké) a Dulce (sladké). Nazvy
Tinto, Tintilo, Blanco, Rosato oznacluji barvu (Cervené, svétle Cervené, bilé,
rzové).
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Spanélsko Penedes

1

odrlida 50 % Macabeo,
35 % Parellada
a 15 % Xarel.lo

2

odrlda 85 % Garnacha
a 15 % Pinot Noir

technologie Lezeni na kalech v lahvi

PR wovinka | bio|

odrida Subira Parent

technologie Sekundarni kvaseni
vyroby v lahvi.

Vinarstvi Torres

technologie Lezeni na kalech v lahvi vyroby po dobu minimalné . . P . . .

vyroby po dobu minimalng 15 mésica. intenzita Odpovida Miguel Torres - 4. generace a prezident spolecnosti
15 mésicd. intenzita kategore ©@®@®®

intenzita Jak hodnotite ro¢nik 20212

kategore ©0@®®

konzumace ihned
dekantace  ne

archivace  ne

kategorie ©0©@®@®

konzumace ihned
dekantace  ne

archivace  ne

konzumace ihned
dekantace  ne

archivace  ne

Z hlediska sklizné byl rok 2021 jednim z nejdeldich za posledni roky, alespon
v nasem domovském Kataldnsku - 68 dni sklizné, prakticky bez preruseni. Pocasi mélo silny
vliv na vinobrani a v réiznych regionech, zejména v Penedes, ptsobilo zkdzu dlouhé sucho.

jicim odrliddm. Navzdory dlouhé sezéné, kterd se neobesla bez potizi, mizeme rok 2021

Vilarnau Cava Vilarnau Cava povazovat za rok s velmi dobrou Urodou. Pfedevsim v Kataldnsku jsme méli nase vinice v
Vilarnau Cava Brut Reserva Rosado ICE perfektnim stavu, s vyvézenou produkci hroznd v piné zralosti. Obecné to platf i pro nase
Brut Reserva ) ) ] ) vinice ve zbytku Spanélska (Rioja, Rueda, Ribero del Duero a Rias Baixas), kde jsme meéli
Wllarnau kava brut rezerva rozdde] vitarnau kava ajs] dobrou sklizeri, se srazkami a teplotami v rozmezich typickych pro kazdou vinici.

[vilarnau kava brut rezerva]

Cava ze smési odrtid Macabeo, Parellada

a Xarel.lo. Ve vlni jsou vyvazené primdrni ovocné
tény z lisovani, sekundarni chlebové tény peciva

7 lezeni na kalech a tercidlni tény ofechl a medu
ze zrani vina v 1ahvi. Velmi svéZi ovocna cava,
kterou doporucujeme pit jako aperitiv pred jidlem
nebo kdykoli béhem dne. Podévejte vychlazené
na 6-8 °C.

P ovinka ]0.0%alk)

odrtida Macabeo a Parellada

technologie Dealkoholizované
vyroby vino.

intenzita

kategore ©0@®®

konzumace ihned
dekantace  ne

archivace  ne

Vilarnau Cava
Brut (nealkoholické)

[vilarnau kava brut]

Vilarnau 0,0 je organicky sumivy

sekt vyrobeny z hroznl Parellada

a Macabeo. Diky nejnovéjsi technologii inovativ-
niho procesu zpracovani Ize vino dealkoholizovat
pfi zachovani plvodnich aromat a ziskat tak
pffjemnou rovnovahou mezi sladkosti a kyselosti.
Cava ma svétle Zlutou barvu a vytrvalé perleni.
Ve vini lze citit aroma jablek a kvétin, jako je
verbena se sladkym nddechem cerstvé mandle.
Doporucujeme podavat pfi teploté 6 ° C. Je to
idedlni cava ke svaciné a jako aperitiv.

Vilarnau Cava

Hrozny Garnacha a Pinot Noir

se lisuji a fermentuji samostatné. Poté se vytvorf
smés a zahdji sekundarni fermentace. Vysledna
cava ma svétle rlizovou barvu s intenzivni aromati-
kou fialek a rGzi v kombinaci se zralymi ervenymi
bobulemi jako jsou jahody, maliny a bortvky. Na
patfe je vino hladké, krémové, svézi a elegantni.
Doporuc¢ujeme podavat vychlazené na 6-8 °C jako
aperitiv nebo k téstovindm, pizze ¢i paelle.

Cava vyrobena vyhradné z organickych hroznt
odrldy Subirat Parent. M& velmi jemné bublinky,
zlatoZlutou barvu a intenzivni vani li¢i, okvétnich
listk rGze a cerného bezu. Chutové je svéZi, s vyra-
nou kyselinou a sladkym zavérem, ktery je typicky
pro tuto odrddu hroznl. Nejlépe si vino vychutnate
ve vétsi baldnové sklenici podavané na kostkach
ledu, bud' samotné nebo s ovocem jako jsou kom-
potované broskve, merunky nebo mango.

cena od 6 000K¢ cena do 6 000K¢

Ekonomicky byl rok 2021 stéle ovlivnén covidem, ale pro nadchézejici obdobi jsem jiz
mirnym optimistou. Jiz v roce 2021 jsme prakticky obnovili obrat z roku 2019 a nase trzby v
mnoha zemich skute¢né vyrazné vzrostly — samoziejmé hlavné u maloobchodnikd, vinoték
ave-commerce. Nyni, kdyZ je covid vice pod kontrolou, zacali lidé znovu cestovat a je velmi
dulezité, Ze to pfineslo zpét ur¢itou dlveéru. Pro pradzdninovou zemi, jako je ta nase, je velmi
dulezité znovu vidét ulice, terasy, bary, restaurace a obchody plné lidi a pozitivni energie.
Které vino z Vasi nabidky si nejradéji doprejete, kdyz si chcete uzit pohodovy vecer
s rodinou, prdteli a dobrym jidlem?

To je samoziejmé tézkd otdzka, ale musim pfiznat, ze mam zvlastni zélibu v nasem viné
Gran Coronas Reserva nebo v jeho vétsim sourozenci, viné Mas La Plana. Obé vina jsou
vyrobend z odridy Cabernet Sauvignon a jejich historie sahd do doby pred vice nez
50 lety, kdy jsem zacal experimentovat s mezindrodnimi odrldami jako Cabernet
Sauvignon, Merlot a Chardonnay. Pokud navic mohu pfidat nadvrh mista, bylo by to
v restauraci El Celleret v nasem vinafstvi s vyhledem na vinici Mas La Plana nebo v
Barcelong, coZ je moje oblibené mésto. Je pouhou hodinu jizdy od naseho vinafstvi (mimo-
chodem, prosim jezdéte na elektfinu jako ja!) a najdete zde prakticky vse: mésto, plaz, hory,
historii (Gaudi, La Sagrada Familia, muzea), fotbal (FC Barcelona), gastronomii a nejlepsi
vinarské oblasti. To vie zalité sluncem!

Které vino nejlépe charakterizuje vase vinarstvi?

Bezpochyby Mas La Plana, protoZe to bylo zliomem pro nasi rodinu a vinarstvi. Mas La
Plana ndm otevielo o¢i a ukazalo, Ze ve Spanélsku a v Penedés mame potencial produkovat
vina svétové tfidy. Musfte mit na paméti, ze pfed sedmdesatymi lety nebylo Spanélsko
proslulé svymi jednotratovymi vinicemi a o srovnani s nékterymi historickymi vinarskymi
oblastmi svéta jsme nemohli ani snit. Po ndvratu ze studii ve Francii v Sedesatych letech
jsem presvedcil svého otce, aby vyrobil $pickovy Spanélsky Cabernet Sauvignon a Mas
La Plana bylo na svété. Bylo to zcela unikétnf vino, velmi neobvyklé, Cabernet Sauvignon
z Kataldnska - elegantni a komplexni, s ¢ernou etiketou na burgundské lahvi. Bylo tak
odlisné, ze si okamZzité ziskalo reputaci. Nase Mas La Plana 1970 vyhrdlo slavnou slepou
degustaci Gault Millau v Pafizi v roce 1979, coz bylo samoziejmé neuvéfitelné a zapsalo se
tim na mapu vinarského svéta.

Na které vase vino jste za poslednich 5 let nejvice hrdi a proc?

Bylo by to vino mého syna Miguela a mé dcery Mirei zvané Forcada, které je spjaté
s projektem obnovy rodovych odrid révy, ktery jsem zacal v 80. letech. Projekt byl ve
skute¢nosti vytvoren s cilem pfivést zpét zapomenuté (pred fyloxérni) odridy vina, z jakési
odpovédnosti za kulturni dédictvi. Nyni, po vice nez 30 letech, se ndm podafilo najit a ozivit
vice nez 54 nezndmych katalanskych odrlid, z nichz vsak jen 6 je z vinafského hlediska
opravdu zajimavych. Vedle Garré a Querol — které jsou soucasti smési Grans Muralles — jsou
dalsimi odrtidami Gonfaus, Pirene, Moneu a Forcada. Nastésti jsme také zjistili, ze nékteré
z téchto zapomenutych odrdd révy vinné jsou pozdni. Navic se ukazaly jako velmi odolné
vUci suchu a horku, coz jsou samoziejmé velmi pozitivni vlastnosti z hlediska zvladnuti
klimatickych zmén. Jsem hrdy na to, Ze 5. generace rodu skute¢né zacala péstovat tyto
odrddy vinné révy mimo experimentalni méfitko. Nejnovéjsimi priklady jsou Forcada a Clos
Ancestral, které byly uvedeny na trh v loriském roce.

Které zndmé osobnosti byste rddi nabidli, aby ochutnala vase vino? Jaké vino by to bylo?

Pozval bych Al Gorea, jehoz slavny film ,Nepifjemna pravda” mé velmi inspiroval. Po
zhlédnuti filmu jsem okamzité zorganizoval rodinné setkanf a rozhodli jsme se zaméfit
jesté vice na ekologii spusténim naseho programu Torres & Earth, do kterého jsme in-
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ro¢nik  karton obsah znacky
bez DPH/ < DPY s vestovali vice nez 15 milion(i EUR. Tyto investice jdou do obnovitelné energie, biomasy,
7002851  Vilarnau Cava Brut Reserva (foliovand lhev) 0,75 222,31 269 283 O elektromobil, energetické Ucinnosti, adaptace nasich vinic, zalesnovani a vyzkumu. Pro
2 002703  Vilarnau Cava Brut Reserva Rosado (foliovana lahev) 0,75 222,31 269 283 O VaSJ |nformalC|, CI|,pI'O ek 200 sngenl e:rln|5| ,C02 . ,A) na Iahey 4Jsme Vdosahll owrok’drlve,
nez bylo planovéano. Pro rok 2030 je nasim cilem dosahnout minimalné 60% snizeni a do
3 002858 Vilarnau Cava ICE (foliované Iahev) BIO 0,75 230,58 279 293 O roku 2040 pak stat se vinafstvim s nulovou uhlikovou stopou.
4 002855 Vilarnau Cava Brut (nealkoholické) 6 0,75 199,13 229 241 O




odrida Parellada, Garnacha Blanca

technologie Fermentace v nerezovych

2

odriida Tempranillo, Syrah,
Garnacha tinta, Carifena

ER nas tip! |

odrida Carinena, Garnacha tinta

technologie Zranfv dubovych

4l s tip!

odrdda Carifiena, Syrah,
Garnacha tinta

8

odrida Macabeu, Xarelo,
Parellada

9

odrlida Parellada, Garnacha Blanca

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich. technologie Fermentace v nerezovych vyroby sudech. technologie Zraniv dubovych technologie Tradi¢ni metoda druhot- vyroby tancich.
: - vyroby tancich. - - vyroby sudech. vyroby ného kvaseni v lahvi. _ -
intenzita intenzita intenzita
. intenzita . intenzita intenzita .
kategorie @©@®@®@ kategorie ©0®@®@® kategorie ©@@®
kategorie @@® kategorie 000 @®® kategorie 000 ®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

konzumace do 3 let

dekantace ne

konzumace po 2.roce

dekantace  ne

konzumace po 2.roce

dekantace  ano

konzumace ihned

dekantace ne

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  2-4 roky archivace  2-6let archivace  2-4 roky
- archivace ne I archivace 2-8 let archivace ne e R
Vifa
Sangre de Toro Sol Blanco
Sangre de Toro Sangre de Toro Reserva Tinto Cava Sangre de Toro i
Blanco Rosado Sangre de Toro [sangre de toro rizerva tynto] Brut : e 34y & 4 A
Tinto Podtitulem tohoto vina je ,vzdy Cerstvé” - Vifa Sol
[sangre de toro blanko] [sangre de toro rosado] Vyzrélé vino, které mé rubinové rudou, az nepra- {kavasangredeliorobrut je vinem, jehoz styl z(istava stale svézi a cerstvy.
[sangre de toro tynto]

Ma svétle Zlutou barvu, nabizi pdsobivé aroma
bilych kvétd a cerstvého ovoce, jako jsou kdoule

a hrusky. Pfijemné harmonicka a jemna chut otevi-
rd Sirokou paletu ténd. Dobre se hodi k pokrmim
z ryze, motskym ploddm nebo rybam. Podavejte
vychlazené na 10 °C.

VI a3 tip! |

odrida Garnacha a Carifiena

technologie Zraniv dubovych

Svétla, malinové rliZzova barva s purpurovymi od-
lesky. Aromatické viné s tony kvétin (r(izi) a ovoce
(grandtové jablko a mucenka). Jemnd a svézi chut
s ovocnou sladkosti, kterd je dobfe podporena ele-
gantni kyselinou. Vyborné se $panélskymi tapasy,
uzenym masem, zeleninou nebo téstovinami.

LI nas tip! |

odrtida Tempranillo

technologie Zraniv dubovych

Atraktivni barva Cervenych tfesni, expresivni

a intenzivni aroma cerveného ovoce s jasnymi tony
po zrani v sudech. Sametova chut idedlné navazuje
na vani. Vhodné k dusenému masu, zvéfiné nebo
masovym paelldm. Poddvejte vychlazené na 18 °C.

6

odrtida Tempranillo

technologie Fermentace v nerezovych

hlednou barvu. Ve viini dominuje aroma dzemu

z Cernych tfesni, lesnich plodd, bylinek a tymianu.
Chut plynule navazuje na vani, kterd je podporena
sametovymi tfislovinami. Vino ma delsf dochut,

je plné a prijemné se pije. IdedIni v kombinaci

se zvefinou.

Tato cava z(stava v kontaktu s kvasnymi kaly
minimalné 12 mésict pred uvedenim do prodeje.
Ma svétle Zlutou barvu a jemné a dlouhotrvajici
perlenf. Kvétinova a svézi viiné s harmonickym
aroma ovoce, citrusovych plodd a anyzu.
Lahodnd a krémové chut se svézim zévérem.

Nabizi cerstvou vlni s kvétinovym aroma (pome-
rancové kvéty), vyraznymi ovocnymi tony (jablka)

a tény exotického ovoce (li¢i a banadny). Lehka

a jemna chut s delikatni kyselinou a zajimavou
délkou. Vhodné jako aperitiv, podévané vychlazené
na 10 °C.

([ nés tip!

odrida Verdejo

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby sudech. vyroby sudech. vyroby tancich. vyroby tancich.
intenzita intenzita intenzita intenzita
kategorie 000 @®® kategore ©0©0@®® kategore ©0©0@®® kategorie @©0@®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ano

archivace  2-8let

Sangre de Toro
Special Selection

[sangre de toro spesidl selekcion]

Limitovana edice vina Sangre de Toro, na jejiz vyro-
bu byl pouzit specidlni vybér sudd. Vino tak ziskalo
velmi osobity sttedozemni charakter. Chut je pInad
a sametova s jemnym ovocnym aroma. Tony cer-
ného rybizu a tmavého bobulového ovoce jsou
doplnény o vanilku s jasnym naznakem dreva.

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Sangre de Toro
Tempranillo

[sangre de toro tempranyjo]

Vino ma tmavé rubinovou barvu. Aromaticka, lehce
podbizivd viné s mimoradné zietelnym ovocnym
aroma (Cerné tfesné) a kofenf (hfebicek). Sametova,
intenzivni a tepla chut hladce provazi az do zivého
zavéru. Skvélé v kombinaci s masem nebo krémo-
vymi syry. IdedIni teplota pro podavani je mezi
17-18 °C.

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Sangre de Toro
Tempranillo Rioja Tinto

[sangre de toro tempranyjo ryocha tynto]

Ikonické vino s rubinové ¢ervenou barvou a vyra-
nym ovocnym aroma. Viiné cerveného rybizu a
ostruzin s kvétinovymi tény. Svézi chut jiz od prv-
niho napiti pretrvava s dobrou délkou a hladkym
zavérem. Vino se dokonale hodi k pe¢enému masu,
zejména jehnécimu, stejné tak k restované zeleniné
a témér véem druhdim rajcatové omacky. Podavejte
pfi teploté 14-16 °C.

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Verdeo
Seleccién de la Familia

[verdecho selekcion de la familyja]

Vino se prezentuje svézesti a vyraznymi, elegant-
nimi tony exotického ovoce. Ma intenzivni a vyraz-
nou vani s jasnym aroma kvétin (citronové kvéty),
podporené tény zralého ovoce (kdoule a hrusky).
Chut je jemnéa a harmonicka s dotekem bylinek
(fenykl), coz je charakteristické pro tuto odrddu.
IdedInf jako aperitiv nebo k ¢erstvym rybdm

s exotickymi omackami. Servirovat pfi 8-10 °C.
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Miguel Torres, Traditional, Catalania DO rocnik  karton obsah EZ”;DOPdHé/EO[?PKHﬁ cena o6 000KE  nacky

7008123  Sangre de Toro Blanco 2021720 6 0,75 167,77 203 213 O

2 008124  Sangre de Toro Rosado 20021 6 075 167,77 203 213 0 Miguel Torres, Traditional, Catalania DO onik  karton obsah  fenaod6000KC  cenadoB00OKE
3 008127  Sangre de Toro Tinto 2020/21 6 0,75 167,77 203 213 @ Q{d 7 008147  Sangre de Toro Reserva Tinto (dfive Gran Sangre se Toro) 2016/17 6 0,75 243,80 295 311 [ ] @
3 008128  Sangre de Toro Tinto (Mini) 2020/21 240,188 58,68 71 75 @ Q{d 8 008150  Cava Sangre de Toro Brut 6 0,75 243,80 295 311 (@]

4 008074  Sangre de Toro Special Selection 2020/21 6 0,75 180,17 218 229 @ 0{4 9 008122  Torres Vifa Sol Blanco 2021/20 6 0,75 137,19 166 177 O

5 008130  Sangre de Toro Tempranillo 2020/21 6 0,75 167,77 203 213 @ QJ 9 008126  Torres Viia Sol Blanco (mini) 202120 24 0,188 54,55 66 70 O

6 008136  Sangre de Toro Tempranillo Rioja Tinto 2020/21 6 0,75 201,65 244 257 @ 0@ 70 008329  Torres Verdeo, Seleccion de la Familia (Blanco) 2020/21 6 0,75 186,78 226 239 O




1 b2l novinka I nas tip! | LIl novinka I nas tip! | YAl novinka s [T s [T
odrlida Cabernet Sauvignon odriida Tempranillo, Moneu, Garnacha odriida Garnacha, Carifiena, odrlida Verdejo odrlida Tinto fino (Tempranillo) odrlida Tempranillo

technologie Zranfv dubovych

technologie Nerez v kombinaci se sudy

Cabernet Sauvignon,
Merlot a Syrah

technologie Fermentace v nerezovych

technologie Zraniv dubovych

technologie Zraniv dubovych

vyroby sudech. vyroby druhého plnéni, odrida vyroby tancich. vyroby sudech. vyroby sudech
: - Moneu zrala v amforach. technologie 12 mésicl zrani v podruhé _ - _ - _ -
intenzita — vyroby plnénych francouzskych intenzita intenzita intenzita
intenzita '
kategore ©00@®® dubovych sudech. kategore ©@@® kategore ©@0@®®@® kategore ©@@®®®
kategorie ©00@®® ; ;
konzumace po 6. roce K intenzita konzumace po 1.roce konzumace po 3.roce konzumace po 3.roce
B — konzumace po 2.roce ~ S — S — S —
dekantace  ano kategorie @@ @@ dekantace  ne dekantace  ano 95

dekantace  ano

— dekant e e S =Ua— 2020
archivace  10-18 let crantace  ano konzumace po 3. roce archivace  2-4 roky archivace  4-12 let archivace  4-12 let 4 g U\
archivace  2-8let dekantace  ano e e S Ccant®
archivace  4-12let
Clos Ancestral B
[Klos ansestral] Secret del Priorat
iskret del pryorat] Celeste Reserva
Mas La Plana Granatova barva s rubinové Celeste Celeste Crianza Tempranillo
Cervenymi odlesky. Viné Sytd, neprihledna tiesnové Verdejo Tempranillo )
[mdslaplana] expresivni, s jemnymi ovocnymi ervend barva. Plisobivéa ) [seleste resérva tempranyjo]
[seléste verdécho] [celeste kryjanza tempranyjo]

,Legenda v ¢erném” — surovina na toto vino
pochézi z malé vinice o rozloze 29 ha, kde hrozny
podléhaji prisné selekci jak v prabéhu zrani, tak

i pfi jejich sklizni. Vino ma charakteristickou inten-
zivni vani terroiru pavodu, s aroma toastu, lanyzd,
bilé cokolady a kofenf jako tfeba pepfe. PInd a jiz
pfistupna chut s vyzralymi tfislovinami. Vino ma
vyrazny predpoklad k dalSimu zrani.

o
~
4 5 6 10 (NI nas tip! 12 =
s
odrlda Carifena (Samso), odrtida Garnacha a Carinena odrtida Carifiena, Garnacha, Syrah odrlida Tempranillo odrida Tempranillo odrida Tempranillo Ev)

Garnacha a Syrah

technologie 14 mésict zrani v sudech

tény malin a kvétinovym aroma rdzi. PIna chut,
kterd se na patfe postupné rozviji a zanechava
rafinovany zavér. Zajimavé, jemné a viestranné
vino, které umoznuje rlizné parovani se stredné vy-
zralymi syry a uzeninami, libovymi kusy masa, jako
je svickova nebo rumpsteak, a rybami ve smetané
nebo maslovych omackéach. Hodi se i paella nebo
houbové rizoto. IdedIni teplota podavani: 14-16 °C

technologie Zraniv dubovych
vyroby sudech.

intenzivni viiné ¢erného lesniho ovoce s kofeni-
tymi tony cerného pepfe a elegantni mineralitou
charakteristickou pro terroir. Chutové bohaté a
komplexnf vino se sametovymi a vyzralymi tfislovi-
nami. Silné vino s dobrou délkou, které se diky své
hloubce a intenzit dokonale hodi k masu grilované-
mu na dfevéném uhli a aromatickym bylinkovym
omackam. Podavejte pfi teploté 14-16 °C.

technologie Zraje 15-18 mésicl
vyroby v dubovych sudech

Cista, prlizratna, svétle zlaté barva. Silné aromatic-
ka viiné s tony fenyklu, bilych kvétd a zelenych
mandli. Vino je v chuti jemné a uhlazené

s elegantni kyselinou, kterd mu dodava délku.
Nadherny aperitiv, perfektné se hodi k mofskym
plodt&im, cerstvym nebo smazenym rybdm

a k saldtdm. Podavejte nejlépe pti teploté 8-10 °C.

technologie Zraniv dfevénych
vyroby sudech.

Vino ma plvod v regionu Ribera del Duero

a je svym zpUsobem stejné ,unikatn”, jako nocni
obloha ve zminéném regionu. Vinice se nachézeji
ve vydce 895 m.n.m. Vino ma tfesnoveé cervenou
barvu a intenzivni aroma ostruzin, borGvkového
dzemu a koreni, s dotekem horkého vosku. Kulata,

sametova a vyzrald chut s Sirokou paletou téond.

technologie 16 mésicl zrani v sudech
vyroby z francouzského dubu,

Fascinujici temné tiesnové cervena barva.
Intenzivni koncentrovand viné cerného ovoce
prechazi az do borlvkového dZzemu a chuti zralych
fikll se stopou koure a grafitu. Sametové vino

s jemnymi tfislovinami na patfe. Zrani v dubovych
sudech dodéva vinu jemnou kofenitost a tous-
tovost. Vino magické a intenzivni jako hvézdna
obloha.

technologie Zraje 10 mésict v sudech
vyroby z francouzského dubu

vyroby z francouzského dubu : - (40 % nové z fran- ) - ¢astecné novych. (16 % novych).
- intenzita couzského dubu). intenzita - =
intenzita intenzita intenzita
kategorie 000®® intenzita kategorie ©0@®®
kategorie ©00®@® kategorie ©00®®@® kategorie ©00®®@®
konzumace po 3.roce kategoic 0000 @ konzumace po 2.roce

konzumace po 3.roce

dekantace  ano

dekantace  ano

konzumace po 3.roce

dekantace  ne

konzumace po 3.roce

dekantace  ano

konzumace po 3.roce

dekantace  ano

E archivace  4-12let dekantace  ano archivace  2-8let
archivace  4-12let - -_— S archivace  4-8let archivace  4-8let
- archivace 4-12 let B B
Altos Ibericos

Salmos ] Rioja Reserva
falmos] Altos Ibericos i R :

salmos, o« e . altos yberykos ryjocha rezerva,

Rioja Crianza il

Vinice V|rl1av ,Sal'mos'se nachazejl 4 ' Perpetual Tempranillo Rodlfwla Torrves s,e rozhgd\a ' N . Las Pisadas Rioja
v odlehlé ¢asti regionu Priorat a Torres je vysadil P : otevfit vinarstvi v srdci regionu Rioja Alavesa az

y PR . yo . [perpétual] urgatorl [altos yberykos ryjocha kryjanza tempranylo] . - [las pysddas ryjocha]
az v roce 1996. Maji bridlicové podlozi a jsou vyraz- ; ; v roce 2005. Jméno Altos Ibéricos dostalo po Alto

purgatory. 37

né ovlivnény extrémnimi rozdily mezi dennf

a no¢ni teplotou. Vino mé temné rubinovou barvu
a bohatou vini s aroma kvétd (rZe) a ovoce (Cerné
tresné a slivy). Elegantni a jemné chut s vyrovnany-
mi tislovinami a lehkym dotekem toastu a kakaa.
Dobfe doprovodi zvéfinu a cervenad masa.

Elegantni a harmonické vino, které predstavuje ten
nejjemnéjsi blend odrdd Carifiena and Garnacha.
Pfijemné aroma zralého lesniho ovoce. Chut je
plnd, sametovd, s vyzralymi tony teplého koreni

a Svestek. Vysoce oceriované vino s potencidlem

k delSimu zrani.

Mé tmavé tiesnovou barvu. Delikatni viiné s aroma
zralého lesniho ovoce (borlivky), prazené kavy

a suseného ovoce (Svestky). Elegantni chut

s vyraznymi tfislovinami, dlouhym a intenzivnim
zavérem.

Ma neprdhlednou, tfesiove cervenou barvu.
Odrlidové viné s aroma kvétin a ovoce, jako jsou
jahody nebo maliny, doplnéné o tény kofenf a kou-
fe, ziskaného ze zrdni v sudech. Hladkd a sametova
chut s jemnymi a Stavnatymi tiislovinami. Hodi

se k cervenym masim, tu¢nym rybam a syru.

Otero - krasné enklavé, kterd je domovem vinar-
stvi. Vino ma tmaveé tfesiovou barvu s intenzivn{
ovocnou vUni (Cerné tfesné), podpofenou aroma
kofeni (¢erny pepr) a suseného ovoce (susené fiky).
Hladkd, pfima chut s vyzralymi a bohatymi tfislovi-
nami. Vhodné napfiklad k ov¢imu syru.

cena od 6 000K¢

cena do 6 000K¢

Hrozny pochézeji z regionu Rioja Alavesa. Vino mé
neprihlednou barvu cernych tfesni. Viné s aroma
ovoce (malinovy dzem), suseného ovoce (datle)

a korenf (hfebicek). Chut je bohatd a tepld se
stfedné dlouhym zévérem. Hodi se ke grilovanym
Cervenym mastm.

M. | T S | V d W P d DO e b0k o0k M|gue| TOrres, Pago del Cie|0, Ribera del Duero DO ro¢nik  karton obsah bez DPH /s DPH <DPH znacky

iguel forres, Single Vineyar Ines, reneaes ro¢ntk  karton obsah ‘ . enaaon znacky

g g y ! bez DPH /s DPH s bt 7 008112 Celeste Verdejo 20021 6 075 183,47 222 233 0O

7 008158  Mas La Plana (Tinto) 2017/18 6 0,75 1359,50 1645 1749 @ Q/J . ) R
8 008111  Celeste Crianza Tempranillo 2018/19 6 0,75 383,47 464 489 @ 0{,)

2 008141  Clos Ancestral 2020/21 6 0,75 252,07 305 318 @ Q/J . R
9 008003  (Celeste Reserva Tempranillo 2017/18 6 0,75 602,48 729 769 @ Q,J

Familia Torres, Priorat DO Miguel Torres, Rioja DOCa

3 008142 Secret del Priorat 201920 6 075 39091 473 495 @& 70 008125 Altos Ibericos Rioja Crianza Tempranillo 201718 6 075 23554 285 200 @9

4 008155 Salmos 1708 6 075 58595 709 745 @& 70 008134 Altos Ibericos Rioja Crianza Tempranillo Magnum 01718 6 150 503,31 609 639 @<

5 008114 Perpetual 017708 6 075 124711 1509 1569 @& 77 008132 Altos Ibericos Rioja Reserva 01516 6 075 410,74 497 52 9

Miguel Torres, Costers del Segre DO Miguel Torres, La Carbonera, Rioja DOCa Alavesa

6 008170  Purgatori 017718 6 075 569,42 689 715 @< 72 008115  Las Pisadas Rioja 01718 6 075 301,65 365 385 @<




Spanélsko Catalania

odriida Tempranillo, Cabernet
Sauvignon

technologie Zraniv dubovych
vyroby sudech.

intenzita

kategore 000 ®@®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  4-12let

Gran Coronas
[gran koronas]

Vino vzniklo na prelomu

60. a 70. let minulého stoleti, kdy se Miguel

Torres rozhodl vysazet francouzské klony odridy
Cabernet Sauvignon. Gran Coronas se pak stalo
méfitkem pro ostatni ,reservy”. Vino ma intenzivni
ovocnou vUni s aroma koreni, lesniho podrostu,
balzamika a bobkového listu. Jemna chut s velmi
dobfte zakomponovanymi tfislovinami a tony
Cernych tfeSni a toastu.

3

odrtida Moscatel, Gewdlirztraminer

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Vifia Esmeralda
Blanco (polosuché)

[vyria esmeralda blanco]

Vyraznd viiné s aroma citrusovych kvétd a akatové-
ho medu, také cerstvého ovoce, hrozna, citrust

a jiného tropického ovoce. Jemnéa a podmaniva
chut s dostate¢nou a dobre zakomponovanou
kyselinou. V zavéru se objevujf tony rizového
grapefruitu.

PR a3 tip! |

odrada Tempranillo,
Cabernet Sauvignon

technologie Zraniv dubovych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie @©@®@®@®

konzumace po 2. roce
dekantace ne

archivace  2-8let

Coronas
[koronas]

Vinu se také fikd ,krdl Tempranilla” - tato odrlida
je ve viné dominantni, podpofena malym podi-
lem odrlidy Cabernet Sauvignon. Zaroven je
Coronas nejstarsi vinnou znackou ve Spanélsku -
Juan Torres Casals ji registroval jiz v roce 1907!
Vino ma vani divokych rdzi, tfesni a cedrového
dreva. Intenzivni chut s elegantnimi tfislovinami.

4

odrdda Garnacha

technologie Fermentuje v nerezovych
vyroby tancich, 4 mésice
na kvasnych kalech.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace do 3 let

dekantace  ne

002U0D

archivace  ne

_— e
)

Pinglise

<,

A
¢/°"dia\ de®

Vifa Esmeralda
Rosé

[vyria esmeralda rozé]

Ma podmanivou, svétle rdzovou barvu. Bohata
v(iné s aroma citronové marmelddy a jemnym
dotekem likéru z rGZi. Intenzivni a elegantni chut
se suchym prabéhem. Doporucujeme k Siroké
skéle jidel od Caprese saldtu az po uzené ryby,
asijskad jidla, lososa nebo tundka. Také vyborné

s masovym carpacciem nebo kozim syrem.

5

odrdda Moscatel (muskat)

technologie Tradi¢ni metoda

vyroby druhotného kvaseni
v lahvi.

intenzita

kategorie ©00@®@®

konzumace ihned
dekantace  ne

archivace  ne

Vifia Esmeralda
Sparkling
[tores vina esmeralda sparklink]

Chut cerstvého ovoce se misi s bilymi kvétinovy-
mi tony charakteristickymi pro odridu muskat.
Intenzivni a svézi vino s jemnym perlenim.
Stavnata chut se zbytkovym cukrem 11,3 g/I

a nizsim alkoholem 11,5 % vynikne pfi teploté
podavani 6-8 °C.

3 nas tip! |

odrida Parellada

technologie Fermentace
vyroby v nerezovych tancich.

intenzita

kategorie ©@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

San Valentin
Parellada Blanco
(polosuché)

[san valentyn parejada]

Vino, které Miguel Torres poprvé vyrobil jako darek
ke svatému Valentynu pro svoji zenu — odtud je

i ndzev vina. Bild verze je z odridy Parellada — ma
prijemnou vini verbeny a ovoce, jako tieba anana-
su nebo citrusovych plodu. Pifjemné vino s vyraz-
nymi tény akdtového medu.

Catalania, Ribera, Cigales Spanélsko

7

odrida Garnacha

technologie Fermentace
vyroby v nerezovych tancich.

intenzita

kategorie ©@@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

San Valentin
Garnacha

[san valentyn garnaca]

Vino, které Miguel Torres poprvé vyrobil jako darek
ke svatému Valentynu pro svoji Zenu — odtud je

i nazev vina. Cervena varianta odrdy Garnacha mé
aroma lesniho ovoce (ostruziny), prazené kavy

a lékofice v zavéru.

cena od 6 000K¢ cena do 6 000K¢

odrida Tempranillo
technologie Fermentace

vyroby v nerezovych tancich.
intenzita

kategorie ©@@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

San Valentin
Tempranillo
[tores san valentyn tempranyjo]

Tmavé Cervend barva s jemnymi fialovymi odlesky.
Intenzivni aroma cerveného a ¢erného ovoce jako
jsou maliny a ¢erny rybiz s jemnou chuti Iékofice

v pozadi. Delikatnf, stavnaté vino s dlouhou do-
chuti na patre. Skvéle se hodfi k tu¢nym krémovym
syrdm.

Vinarstvi Miguel Torres

Vinarstvi Torres bylo zalozeno jiz v roce 1870 a nynf
jiz 5. generace fidi jeho chod. Zavazek k plde,
lidem a vasen pro Siteni vinarské kultury byl a stale
je hlavni hodnotou vinafstvi. Torres je nejvétsim
vlastnikem vinic klasifikovanych v ,Denomination
of Origin (DO) of Penedeés” a zaroven nejvéts
vinafskou spole¢nosti ve Spanélsku. Od roku
1979 vyrébi vino také v Chile a od roku 1986
také v Kalifornii (zde pod znackou Miramar). Ve
Spanélsku kromé Penedés vlastni vinice také
v regionech Conca de Barbera, Toro, Jumilla,
Ribera del Duero, Priorat a Rioja. Svd vina exportuje
do vice nez 140 zemi, bez nadsazky se tak da fict,
Ze se jednd o nejvyznamnéjsi vinarskou ,znacku”
sveta. | pres svou velikost si Torres udrzuje svoji
rodinnou atmosféru — vedeni spole¢nosti je stéle
v rukou ¢lend rodiny, ktefi se aktivné podileji na
vyrobé vina. Od roku 2012 celou spole¢nosti fidf
Miguel Torres Maczassek, kterému predal vedenti
jeho otec Miguell A. Torres - ten v soucasné dobé
plsobi jako prezident spolec¢nosti. Kazdy rok
vinarstvi obdrzi celou fadu ocenéni, stejné jako
Miguel A. Torres osobné - ,Cena za celozivotni
dilo 2010 a 2012". Vinarstvi opakované ziskava titul
,Nejobdivovanéjsi vinarstvi svéta”.

Miguel Torres, Traditional, Catalania DO onik  karton obsah  £h2od8000KC cenadofOOOKE
7 008161  Gran Coronas 201819 6 075 300,83 364 385 @9
7 008162  Gran Coronas Magnum 2016/17 6 1,50 648,76 785 825 @ @
2 008129  Coronas 201920 6 075 190,91 231 243 @
Miguel Torres, Noble & Reservas, Catalania DO

3 008151  Vifia Esmeralda Blanco (polosuché) 2021/22 6 0,75 180,17 218 231

4 008153  Vifia Esmeralda Rose 201920 6 075 180,17 218 231

5 008118  Vifia Esmeralda Sparkling 202021 6 075 257,02 311 328

Miguel Torres, Traditional, Catalania DO ocnik  karton obsah (14006 000KC e znacky
6 008181  SanValentin Parellada Blanco (polosuché) 2020/21 6 0,75 142,15 172 183 O
7 008183  SanValentin Garnacha 2020/21 6 0,75 163,64 198 209 @
8 008185  SanValentin Tempranillo 2019/20 6 0,75 163,64 198 209 @
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Spanélsko Catalania

1

odrlida Chardonnnay
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@®®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

3055 Chardonnay
[$ardoné]

Brilantni, prdzra¢na, svétle Zlutd barva odkazuje

na mladi vina. Intenzivni viiné citrust, bilého ovoce
a ananasu. Vyvazend kyselina a dobra hloubka vy-
tvareji svézi patro s delsi dochuti. Perfektné se hodi
ke korystim, chobotnicim a tu¢nym rybam. Teplota
podévani 7-9 °C.

4

odrtida Merlot

technologie 12 mésicd zrani
vyroby ve francouzskych
dubovych sudech (225 I).

intenzita

kategorie ©00®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ano

archivace  2-8let

»Vinya Palau“ Merlot
[vinja palau merlé]

Intenzivni ¢ervend barva. Vino ma intenzivni aro-
ma zralého cerného ovoce a susenych fikd s tony
balzamika. Na patfe vynikd jeho kyselina, ktera

mu dodava svézest a délku. Vino mé sladké, kulaté
a dobre strukturované trisloviny. Doporucujeme
podavat k drlibeZi jako je kachni magret v omécce
z Cervenych bobuli. Také se dobre hodi k bilym
rybam jako je treska.

2

odrlda Pinot noir

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

3055 Rosé
[rosé]

Vino svétle rzové barvy, prlzracné a jasné. Viné je
intenzivni, s tony bilého ovoce, citrust a jahod. Na
patfe je vyvazené a suché s oblymi tény a linedrni
kyselinou. Je to svézi, elegantni a perzistentni vino,
které se dokonale hodi k tradi¢nim Spanélskym
predkrmtm, jako jsou tapas a uzeniny, sttedné vy-
zralé syry a bilé maso. Teplota podavéani 10-12 °C.

5

odrdda Cabernet Sauvignon
a Cabernet franc

3

odrida Petit Verdot a Merlot

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©00@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ano

archivace  2-8let

3055 Merlot - Petit Verdot
[merld6 petyt verdd]

Tmave tfeshove Cervend barva se stfedni az hlu-
bokou intenzitou. Vyrazna aromatika s prevahou
Cernych tfesni a s tony prazenych liskovych ofiskd,

hrebicku, cerného pepre a stfedomoftskych bylinek.

Vino mé pfijemnou kyselinu a dlouhy, vytrvaly za-
vér. Skvéle se hodf k rybim a masitym pokrmm.

6

odrtida Cabernet Sauvignon

technologie 24 mésicl zrani

technologie 12 mésicl zrani ve fran- vyroby ve francouzskych sudech.
vyroby couzskych a americkych : -

dubovych sudech. intenzita
intenzita kategorie 000 @®@®

kategorie 000 @®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ano

archivace  2-8let

»Vinya Le Havre*
Cabernet Sauvignon
Reserva

[vinja leavre kaberné savirion rezerva]

Hluboka cervena barva se spoustou zafivych odles-
kd. Prijemna intenzivni viiné sladkého ¢erveného
ovoce s dobfe zakomponovanymi tény opeceného
toustu a balzamikového octa vytvéreji velmi
Cerstvy profil. Vino je svézi, vyvazené, hedvabné

a elegantni s dobrou kyselinou a dlouhym zave-
rem. Velmi dobfe se hodi k receptlim z divociny.
Teplota podavéni 16-18 °C.

konzumace po 2.roce
dekantace  ano

archivace  2-8let

»Vinya La Scala“

Cabernet Sauvignon

Gran Reserva

[vynbja la skala kaberné savirion

gran rezerva]

Tresnoveé Cervend barva s cihlovym okrajem. Vino
ma krasnou intenzivni vini kofeni, balzamika a
¢erného ovoce. Pfijemné tfisloviny doddvaji vinu
koncentraci a plnost. Hladké, elegantni, komplexni
vino s dlouhym a svézim zavérem. Dokonale se ho-
di k jemnym pokrm{m z ¢erveného masa, zvlasté
pokud jsou dopInény kofenénymi oméckami, jako
je omacka se zelenym peprem.

cena od 6 000K¢ cena do 6 000K¢

7

odrida Tinta del Pais

technologie 6 mésict zrani
vyroby ve francouzskych
a americkych sudech.

intenzita

kategorie @@ @®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  2-8let

Protos Roble
[prétos roble]

Svétla tfesnova barva s fialovym

okrajem. Intenzivni viiné ¢erveného a ¢erného
ovoce, doprovazené kofenitymi a lehkymi opece-
nymi tény. V chuti ma dobrou strukturuy, je ovocné,
svézi, se sladkymi, vyvazenymi tony z dubového
sudu a s velmi pifiemnymi tfislovinami. Skvéle se
hodi k pokrmm na bazi rajcat, jako jsou téstoviny
pomodoro, puttanesca, pinény lilek atd. Teplota
podavéni 15-18 °C.

Catalania, Ribera, Cigales Spanélsko

s [EXTE

odrida Tinta del Pais

technologie 16 mésicl zrani
vyroby v dubovych sudech.

intenzita

kategorie ©0O®®@®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  4-12let

Protos ‘27
[protos vejnty sijete]

Intenzivni tfesnoveé cervena barva s fialovymi
odstiny. Elegantni vino s aroma zralého ¢erveného
a ¢erného ovoce. Svézi viiné s naznakem sladkého
kofeni a opeceného toastu. V chuti vyvazené,
dobre pitelné. Vino mé kulaté tfisloviny, dlouhy

a prijemny zaver.

cena od 6 000K¢

cena do 6 000K¢

9

odrida Tinta del Pais

technologie 24 mésicd zrani

vyroby ve francouzskych (80 %)
a americkych (20 %)
sudech, vétsinou novych.

intenzita

kategorie ©00®®®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  4-12let

Protos Gran Reserva

[prétos gran rezerva]

Tmava tfesnova barva

s granatovym okrajem. Vané

vyrazna a komplexni. Tercidrni aromata evokuji
sirokou skalu vani, které pfipominaji dzem, kakao

a tabdk. Najit mtzeme i mineralni tény nebo lehce
zauzenou chut. Vino ma kulaté tfisloviny, dlouhou
dochut a zanechavé velmi elegantni a hedvabné
patro. Dobry potencidl starnuti. Doporucujeme
podavat k ¢ervenému masu, dusené zvéringé, horké
Cokolddé a vyraznym syrlim pfi teploté 17-18 °C.

Miguel Torres, Jean Leon, Catalania DO otk karton obsah (14006 000KC o znacky
7009933  Jean Leon 3055 Chardonnay 2020/21 0,75 308,26 373 392 O

2 009931  Jean Leon 3055 Rosé 2020/21 0,75 308,26 373 392 O

3009934  Jean Leon 3055 Merlot - Petit Verdot 201920 6 075 308,26 373 392 @Y
4 009932  Jean Leon,Vinya Palau” Merlot 2017/18 6 0,75 577,69 699 729 @ Q,J
5 009935  Jean Leon,Vinya Le Havre” Cabernet Sauvignon Reserva 2017/18 6 0,75 577,69 699 729 @ Q,J
6 009936  Jean Leon,Vinya La Scala” Cabernet Sauvignon Gran Reserva  2015/16 6 0,75 1219,01 1475 1519 @ Q,J

Protos, Ribera del Duero DO ocnik  karton obsah (14006 000KC e znacky
7 200033  Protos Roble 2019/20 6 0,75 235,54 285 299 @ QJ
8 200027  Protos 27 2017/18 6 0,75 541,32 655 689 @ QJ
9 200044  Protos Gran Reserva 2013/14 6 075 1066,12 1290 1339 @ 0{,}
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odrlida 80 % Tempranillo,
20 % smés dalsich odrid

technologie 18 mésict v novych
vyroby sudech z francouzského
dubu a dale 6 mésicl
v drevénych sudech
o objemu 10 000 litrd.

intenzita

kategorie 0000 ®®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  4-12let

Bardn de Ley
, Finca Monasterio“

[baron de lej finka monastéryjo]

Rozmanity buket vyzralého ¢erného ovoce, praze-
né kdvy, s lehce zivocisnym podtonem, dotykem
vanilky a jiného kofent. V chuti vyzrélé tfisloviny

s pfijemnou kyselinou a s tény visni a prazeného
dreva. Moderni, velké Spanélské vino z oblasti Rioja.

VI s tip! |

odrlda Tempranillo

technologie 20 mésict v novych
vyroby sudech z amerického dubu
a dalsich 24 mésict v lahvi.

intenzita

kategorie ©00®@®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  4-12let

Barén de Ley
Reserva Tinto

[baron de lej rezerva]

V nose prekvapi intenzivni viiné s tony karamelu

a kofeni. Stavnatd, svéZi, pifjemnd a extraktivni chut
s opravdu dlouhym zavérem, podpofenym
meékkou tfislovinou s dotekem cerveného ovoce

a lesnich plodd. Toto vino pochdzi z viastnich vinic
v regionu Rioja Baja. Vyborné doplni pokrmy

z Cerveného a grilovaného masa.

2 TN

odriida 90 % Tempranillo,
10 % Cabernet Sauvignon

technologie Vino zraje 2 roky v novych
vyroby dubovych sudech
(americky a francouzsky
dub 50/50) a dalsich
5 let v lahvi.

intenzita

kategorie 0000 O®®

konzumace po 5. roce
dekantace  ano

archivace  8-18let

Bardn de Ley

Gran Reserva

,Vina Imas*

[baron de lej ryjocha gran rezerva viria imas]

Elegantni, vyzrald, bohata a komplexni viiné s tony
Zivocisnosti, kiize, kofeni a ovocnosti s dotekem
svestkovych povidel. V chuti je vyzrdlé, ale pevné,
vyrovnané a dlouhé, s hladkou tfislovinou s tony
toastu a cerveného ovoce. Pfekvapuje svoji pevnou
kyselinou a Stavnatosti.

5

odrdda 90 % Viura,
10 % Malvasia

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  1-4 roky

Bardn de Ley
Blanco
[baron de lej blanko]

Intenzivni a atraktivni smés vinf exotického ovoce.
Vse plynule prechazi do dobre strukturované a vy-
vazené chuti s harmonickou kyselinou a tony zlu-
tého melounu v zavéru. Hrozny pochdzi ze zapadni
C¢asti regionu Rioja — Rioja Alta. Tato apelace dava
idedIni podminky pro vznik elegantnich bilych vin
s dobte strukturovanou kyselinou. Vhodné jako
aperitiv nebo ke grilovanym rybam.

3 EXTE

odrdda 90 % Tempranillo,
10 % Cabernet Sauvignon

technologie Zraje 24 mésict v sudech

vyroby (americky a francouzsky
dub 50/50 %), déle vice
nez 5 let lahvi.

intenzita

kategorie 0000 O®®

konzumace po 5. roce
dekantace  ano

archivace  8-18let

Barén de Ley
Gran Reserva

[baron de lej gran rezerva]

Ma rubinovou barvu s cihlovymi okraji. Vyrazna,
aromatickd viné s tony zralého ovoce, toastd a bal-
samica. Vyvazend, harmonicka a svézi chut s tény
bylin, kofeni a tabaku, v dlouhém zavéru pak rozin-
ky a jemné tfisloviny. Tato Gran Reserva zraje v lahvi
0 2 roky déle, nez je ulozeno zakonem. Diky tomu
je vino jiz pitelné, nicméné stéle s dlouhym poten-
cidlem zrani.

6

odrtida Tempranillo

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Barén de Ley
Rosato

[baron de lej rosato]

Vino nabizi atraktivni, jasné rlizovou barvu s odles-
ky cervené. Ovocné vliné se silnym aroma jahod.

V chuti objevime optimalni rovnovédhu mezi svézim
a ovocnym projevem a dobre strukturovanou kyse-
linou. Dobfe vychlazené je idealnim letnim vinem

k popijeni na vyhraté terase nebo jako pfiloha

k lehkym zeleninovym salattm.

Bardn de Ley, Rioja DOP ocnik  karton obsah  £haod6000KC cenadoBOOOKE
7 280518  Baron de Ley,Finca Monasterio” 2018/19 0,75 458,68 555 585 @ Q(J
2 380516  Bardn de Ley Gran Reserva, Vifia Imas” 2015/16 0,75 483,47 585 615 @ Qw
3 280617  Baron de Ley Gran Reserva 2015/16 0,75 437,19 529 559 @ Q{d
4 280513  Bardn de Ley Reserva Tinto 2017/18 0,75 293,39 355 375 @ Q{d
4 281513 Bardn de Ley Reserva Tinto Magnum 2017/18 1,50 632,23 765 805 @ 0{4
5 280514  Baron de Ley Blanco 2020/21 0,75 172,73 209 219 O

6 280515  Baron de Ley Rosato 2020/21 0,75 172,73 209 219 O

7

odrida Viura

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  1-4 roky

El Meson
Blanco

[el meson blanko]

Zivé, letni, ovocna viiné s dominantnimi tény
grapefruitd. Lehka, nekomplikovana a osvézujici
chut, kterd je podporena pffjemnou kyselinou

a doteky tropického ovoce. Viura je nejrozsirenéj-
$i bilou odrlidou v Rioja. Toto stfedné pIné vino
ze severu Spanélska vhodné doprovodi koryse,
sladkovodni ryby a lehké letni pokrmy.

8

odrida Tempranillo

technologie 12 mésicl v sudech
vyroby z amerického a fran-
couzského dubu.

intenzita

kategorie O0O0@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  2-8let

El Meson
Crianza Tinto

[el meson kryjanza tynto]

Intenzivn{ a elegantni viiné vyzralého cerveného

peckovitého ovoce a7 povidel. Harmonicka,

sametova, tepld chut navazuje na vini. Dostatek
pevné tfisloviny podporuje sladké, vyzralé tény
ovoce, visni v cokoladé a vanilky v zavéru. Vino

z kategorie hodnota za penize.

cena od 6 000K

cena do 6 000K¢

I nas tip! |

odrida Tempranillo

technologie 24 mésic(i v novych
vyroby sudech z amerického dubu
a dalsi 4 roky v lahvi.

intenzita

kategorie 000 ®@®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  4-12let

El Meson

Reserva

[el meson rezerva]

Intenzivni a komplexni viné s tény vanilky,
Cerstvych ofech(, koreni a kokosu. Hladka, kulata

a elegantni chut s velmi dlouhym, harmonickym
zavérem. Delikdtnf vino s aroma karamelu, ¢okolady
a zralého ovoce. Vyborné doprovodi grilovana
masa i s ostrejsi marinddou.

([ s tip! |

odrida Tempranillo

technologie 24 mésicl ve francouzskych
vyroby ,barikovych” sudech
a 15 mésich v lahvi.

intenzita

kategorie ©00®®@®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  4-12let

Museum Real
Reserva

[muzeum redl rezerva]

Purpurové barva, uslechtild ovocna viiné

s jemnymi tony dreva, vanilky, Svestek, [ékofice

a tabdku. PInéd a vyvazena chut s harmonickymi
tfislovinami a visSnémi v ¢okoladé v zavéru. Vino
se vyrabi v supermodernim vinafstvi v regionu

zapadné od Ribera del Duero. Vino s atraktivni

kovovou etiketou, které se mze porovnat

s jakymkoli vinem ve své cenové relaci.

El Meson, Rioja DOP rocnik  karton obsah R a8 znacky
7 280530  El Meson Blanco 2020/21 6 0,75 146,28 177 187 O

8 280550  El Meson Crianza Tinto 2018/19 6 0,75 210,74 255 269 © Q,)
9 280560  El Meson Reserva 2016/17 6 0,75 334,71 405 425 @ Q,)
Bodega Museum, Cigales DOP

70 280526  Museum Real Reserva 2016/17 6 0,75 412,40 499 525 @
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' ; TN - E 7 : .
odrlida Verdejo odriida Sauvignon Blanc odriida Verdejo odrlida Pedro Ximénez odrlida Palomino, Pedro Ximénez odrlida Pedro Ximénez

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©00®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  1-4 roky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©00@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  1-4 roky

technologie Fermentace v dubovych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie ©00@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

technologie Hrozny nejprve vysychaji

vyroby 15 dni na slunci a poté
se lisuji. Zraje systémem
Criaderas y Soleras
minimalné 15 let.

intenzita

kategorie 00 @®@®®

technologie Zraje miniméiné
vyroby 15 let.

intenzita

kategorie ©0O®®@®

technologie Vsechny hrozny nejprve

vyroby vysychaji po dobu 15 dnd
na slunci a poté se lisuji.
Zraje systémem Criaderas
y Soleras minimalné

20 let.

intenzita

kategorie ©0000®@®

Sherry Don Zoilo Sherry

Pedro Ximenez Sherry Pedro Ximenez

15 Years Old Solera Especial Don Guido

(sladkeé) 15 Years Old 20 Years Old
Jose Pariente [Sery don coild pedro chymenés] (pOIOSIadké) (SIadké)

Verdejo

[chosé parijante verdecho]

Zlatd barva se zelenkavymi odlesky. Viné broskvi,
fenyklu, tropického ovoce a travy. Cerstvé mine-
ralni chut, dobrd kyselost, travni a kvétinové viné.
Charakteristickd mirna horkost. Vhodné k salatdm
s mékkym syrem, krevetovému koktejlu nebo
uzené rybé.

VI s tip! |

odrida Palomino, Pedro Ximénez

technologie Zraje v 5001 sudech
vyroby zamerického dubu
po dobu nejméné 6 let.

intenzita

kategorie ©@®®®

Jose Pariente

Sauvignon Blanc

[chosé parijante savirion blank]

Barva bledé sldmy. Ve vini limetkova kdra a grape-
fruit s jemnymi tény bylin a posekané travy. Cisté,
osvézujici aroma citrusd a zelenych jablek dodavaji
vinu lehkost a svézest. V chuti Ize citit bily pepf

a kvalitni anyz v dochuti.

5

odrdda Palomino

technologie Vyrabi se z prvniho mostu,
vyroby ktery se uvolriuje z hrozn(i
jejich vlastni vahou
a tfenim kulicek o sebe.
Zraje v 5001 dubovych
sudech za pfistupu kysliku
vice jak 5 let.

intenzita

kategore ©0@®®

Jose Pariente
Verdejo Barrel Fermented

[chosé parijante verdecho berl fermentyd]

Slozité vino, které se diky fermentaci v dubovych
sudech zakulatilo a vyvazilo. Ve vini peckovité
ovoce, jako je broskev a merurika, s tony strouhan-
ky a jizniho kofeni. Chut je pfijemné kulatd, ovsem
se svézi kyselinou. Velmi dobrd hodnota za penize.

6

odrdda Palomino, Pedro Ximénez

technologie Zraje v dubovych
vyroby sudech minimalné 6 let.

intenzita

kategorie @©@0@®@®

Vino méa velmi tmavou az mahagonovou olejna-
tou barvu. Silng, hutna a delikatni viiné s tény
rozinek, mandli, horké cokolady a susenych fikd.
Chut je vysoce koncentrovang, sladkd, plna

a harmonicka. Extrémné dlouhy zavér je podpo-
fen tony medu, karamelu, prazenych mandli

a kavy. Velmi hezky zastupce viceletého sherry

z jedné odridy.

[Sery solera especidl fajnes old oloroso]

Vino ma jemnou, teplou, kofenénou vini s tony
susenych ofechd. Dobfe vyvazena chut s plnym
télem, prifjemnou kyselinou a sladkosti v dlouhém
zaveéru. Oloroso je vzacné sherry, fadici se mezi
nejelegantnéjsi a nejuspésnéjsi vina z Jerezu.
Toto vyjimec¢né vino ztélesnuje dlouhou tradici

a zkusenosti znacky Williams & Humbert.

[Sery pedro chymenés don gido]

Tmavé mahagonov4, olejovitd barva. Typicka, jem-
na a elegantni viiné s pfijemné zakomponovanymi
tény mlécné cokolady, kakaa a javorového sirupu.
V&né plynule prechdzi do sladké chuti. Harmonicky
a dlouhy zavér s doteky rozinek, pralinek a fikd,
které jsou podporeny zivou kyselinou. Krasné,
hutné a elegantni sherry.

10

odrida Palomino

technologie Zraje v 5001 sudech
vyroby (americky dub)
minimalné 30 let.

intenzita

kategorie 000000 O®

Sherry Sherry

Canasta Cream Superior Sherry Dry Sack Medium Sherry .

(sladké) Pando Dry Superior Solera Especial
(suché) (polosuché) Amontillado ,,Jalifa*

[Sery kanasta krym superyor]

Sladké sherry tmavé mahagonové barvy s chutf
ofechl a jemnym dotekem prazeného cukru. Je
velice lahodné a jemné na patie, sametové a srdec-
né. Poddvédme samotné nebo jako dezertni vino

se zakuskem. V pfipadé vychlazeni nebo s ledem
se z néj stane skvély osvézujici drink.

[Sery pando very draj superyor]

Suché sherry svétle Zluté barvy s jemnym zlatavym
odstinem. Lahodna, vyrazna viiné po mandlich.
Delikatni, svézi chut s pInym télem a del$im zavé-
rem. Podavame chlazené jako aperitiv nebo

k rybam ¢i morskym plodim.

[Sery draj sek mydiem draj superyor]

Polosuché sherry svétle jantarové barvy s hlubo-
kym, avsak lahodnym buketem. Chuti a vinf pfipo-
mind smés ofechd, je pIné na patfe, harmonické

a lahodné. Podavéame jako skvély aperitiv nebo

i jako doplnék k hlavnimu chodu - téstovinam.

cena od 6 000K¢ cena do 6 000K¢

30 Years Old

[Sery solera especidl amontijado chalifa]

Jantarova barva, hladké a jemné na patfe s vyraz-
nou vani vanilky a ofech(, velmi delikatni, pIné,

silné, ale pritom suché. Dlouhé a hladké v zavéru.
Velmi staré sherry Amontillado.
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Jose Pariente, Rueda DOP rocnik  karton obsah SIS dont znacky

7003544  Jose Pariente Verdejo 2020/21 6 0,75 260,33 315 329 (@]

2 003545  Jose Pariente Sauvignon Blanc 2020/21 6 0,75 260,33 315 329 (@]

3 003547  Jose Pariente Verdejo Barrel Fermented 2019/20 6 0,75 453,72 549 569 (@] OQ/ Williams & Humbert, Sherry de Jerez alkohol  karton obsah Ez;a&gﬁ/gog;; cena g%gHooo KE nac ky
Williams & Humbert, Sherry de Jerez alkohol 7 24006  Sherry Don Zoilo, Pedro Ximenez 15 Years 0ld (sladké) 18% 6 075 371,07 449 489 2L
4 24003 Sherry Canasta Cream Superior (sladké) 19,5% 6 0,75 180,99 219 239 0{4 8 24010 Sherry Solera Especial 15 Years Old (polosladké) 20,5% 4 0,50 610,74 739 799 0{() L
5 24002 Sherry Pando (suché) 15% 6 0,75 180,99 219 239 @ 9 24013 Sherry Don Guido, Pedro Ximenez 20 Years Old (sladké) 18% 4 0,50 883,47 1069 1149 0@ L
6 24001 Sherry Dry Sack Medium Dry Superior (polosuché) 19,5% 6 0,75 180,99 219 239 Ow 10 24012 Sherry Solera Especial Amontillado,, Jalifa“ 30 Years Old (suché) 19,5 % 4 0,50 999,17 1209 1295 0@ L




Portugalsko nenf s deviti miliony hektolitrd zadnym vinafskym
drobeckem a pfi vysloveni jména této zemé se asi kazdému rychle
vybavi to nejtypictéjsi — portskd vina. Dolihovana vina tvofi sice
pouze pfiblizné pétinu produkce, presto stdle dominuji vyvozu.
Portugalsko je celosvétové sedmou nejvétsi exportni zemf a vina jsou
vyznamnym vyvoznim artiklem. Historie zacala jiz v dobé Rimské fise
dodavkami vin do Rima. Moderni doba zacala smlouvou s Anglii
v roce 1703. Portugalsko a jeho nejzndméjsi region Douro Valley
ma nejstarsi apelacni systém na svété. Zde na severozdpadé zemé
se vyrdbi nejlepsi, unikdtni a vysoce cenénd vina. Douro Valley je
pilifem portugalského vinafstvi, odkud pochazeji v tvodu zmiriovana
portska vina, ale i velmi kvalitni vina pfirodni. Pro vyrobu portskych
i pfirodnich vin se pouzivaji tradi¢ni odrldy vinné révy a stejné jako

230

u Spanélskych, tak i u portugalskych vin plati pravidlo velmi vyhodné
ceny vUc¢i nabizené kvalité. V regionech Alentejo, Bairrada a Ddo se zase
produkuji zndma stejnojmennd, plna, bohatd vynikajici ¢ervend vina pro
kazdodenni konzumaci. Dalsimi dalezitymi regiony jsou Estremadura,
Ribatejo, Algarve Bucelas, Colares, Carcavelos, Setubal, Vinhos Verdes.
Specidlnimi dolihovanymi viny je zndm ostrov Madeira. Dva portugalské
regiony jsou pak zapsany v UNESCO jako soucést svétového dédictvi
— Douro Valley a Pico Island. V celém Portugalsku se péstuje okolo
500 druhl odrdd, coz umoznuje ohromnou flexibilitu pfi vyrobé vin.
Oxfordsky vinafsky prlivodce oznacuje zemi jako ,pokladnici domorodych
odrid”. Kvalitou a unikdtnosti svych vin, velikosti a rychlosti rlistu prestize
patii Portugalsko do TOP 10 vinarskych zemi. Jeho celkovy objem vyroby
predstavuje 4 % celkové celosvétové produkce. Vinice pokryvaji 8 %

celkového Uzemf a pouze vrcholky hor nejsou vhodné pro péstovani
vina. Klasifikacnf systém byl vytvoreny o vice nez 200 let dfive nez ve
Francii, kategorizace je obdobné jako v sousednim Spanélsku. Vinho
de Mesa (stolni vino) — od ro¢niku 2012 se méni na ,Vinhos’, znamena
bézné stolni vino. Nese pouze oznaceni vyrobce a garanci plvodu
v Portugalsku. IGP — Indicagdes Geograficas Protegidas nese oznaceni
regionu. Garanci plvodu a vysoké kvality oznamuje oznaceni DOP
— Denominagbes de Origem Protegidas. Vina vyssi kvality, ale mimo
DOP oblasti mzou byt oznacena jako IPR (Indicagdo de Proveniéncia
Regulamentada) — od ro¢niku 2012 tato kategorie zanikd. Pokud se
vino z vyjimecnych ro¢nikl nechd zrat déle, setkdme se s oznacenim
Reserva nebo Garrafeira. Nazvy Tinto, Branco, Rosado oznamuji barvu
(Cervené, bilé, rizové).
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Vinho Verde
Douro
Bairrada
Dao
Estremadura
Ribatejo
Palmera
Alentejo
Algarve
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Portugalsko Douro

odrida Touriga Nacional,
Touriga Franca

2 TN

odrlda Touriga Nacional,
Touriga Franca

7

odrida Sauvignon Blanc

technologie Fermentace v nerezovych

Douro Portugalsko

8

odrlida Touriga Nacional,
Touriga Franca

9

odrida Moscatel Galego, Viosinho,
Arinto a Fernao Pires

technologie 12 mésict zrani technologie 12 mésicli zrani v sudech vyroby tancich. technologie 12-18 mésicl zrani technologie Fermentace v nerezovych
vyroby v dubovych sudech. vyroby z francouzského ) - vyroby v novych dubovych vyroby tancich.

- - a amerického dubu. intenzita sudech. , -

intenzita intenzita

kategorie ©000®®®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  4-16let

Quinta dos Aciprestes
Grande Reserva DOP

[kynta dos aciprestes granZe rezerva]

Hrozny na toto vino jsou tou nejlepsi surovinou

z Quinta dos Aciprestes. Vino mé tmaveé grana-
tovou barvu. Komplexnfa vyrazna viiné s aroma
¢ernych a cervenych bobuli. Harmonicka a bohata
chut s tony zralého cerveného bobulového ovoce.
Vino s ohromujici strukturou, harmonif, ale zaroven
se silou a eleganci — vino, které je pravym repre-
zentantem vin z regionu Douro.

VI a3 tip! |

odrtida Touriga Nacional, Touriga

intenzita

kategorie ©00@®®

konzumace po 3.roce

dekantace  ano

archivace  4-12let

Quinta dos Aciprestes
Tinto Reserva DOP

[kynta dos aciprestes rezerva]

PIny a vyrazny buket s vlinf Svestek, skofice

a vanilky. V chuti pIné, hutné a harmonické s roz-
sahlou paletou chuti, od ovocné, pres koreni az

k ¢okoladé. To vie je podporeno rozsahlou, dobre
zakomponovanou tfislovinou a dlouhym zavérem.
Diky své neuvéfitelné plnosti a bohatosti zvladne
i ostiejsi mexicka jidla.

Quinta dos Aciprestes
Tinto Reserva DOP
(3x lahev v dfevéné kazet€)

[kynta dos aciprestes rezerva]

Drevénd dérkové kazeta obsahuje tfi lahve Quinta
dos Aciprestes Tinto Reserva. Krasné darkové
balentf.

6

odrtida Chardonnay

kategorie ©@@®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Quinta de Cidrd
Sauvignon Blanc

[kynta de sidr6 sovirion blank]

Vino odrldy Sauvignon Blanc

bylo prvni inovaci” vyrobenou na vinicich Quinta
de Cidro. Bylo reakci na rostouci poptavku a velmi
rychle se stalo nejprodavanéjsim vinem. Spojuje
silu a koncentraci regionu Douro s eleganci

a charakterem této odrtdy. Ve vini je typické
odrlidové aroma s dotekem bilého ovoce.

Bohatd a hebkd chut s cerstvou kyselinou.

([l a3 tip! |

odrlida Touriga Nacional, Touriga

intenzita

kategorie ©0000®®

konzumace po 4. roce

dekantace  ano

archivace  6-16let

Evel Reserva Tinto
[evel rezerva tynto]

Extrémné koncentrované ovocné aroma rybizu,
tresni a dfevénych dubovych tonu. Silné télo,
mocna struktura, pfijemny tanin a kyselost.

Je pitelné jiz nyni, ale bohaté se odméni dalsim
zranim. Opravnéné patii mezi nejlepsi portugalska
vina!

11

odrida Viosinho, Gouveio,

kategorie 0O @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Evel Branco
[evel branko]

Ovocna, Cerstva a Ziva viné s tony angrestu,
pomerancovych kvétl a bilého pepre. Chut vybor-
né navazuje na vini. Svézi, pfijemna a rafinovana
chut je podpofend prekvapivé Zivou kyselinou

s ndznaky bilého rybizu, méty a pampeliskového
medu. Skvéld hodnota za penize.

12

odrida Touriga Nacional, Touriga

Franca, Tinta Roriz : Lo o . Franca, Tinta Roriz Moscatel, Arinto a Fernao Franca, Tinta Roriz a Tinta
technologie 6 mésict zrani v novych Pires Barroca
technologie 12 mésicl zrdni v sudech vyroby sudech z francouzského technologie 8 mésicl zrani v dievénych
vyroby z francouzského dubu. vyroby sudech technologie Fermentace pouze technologie Fermentace pouze
a amerického dubu. - - _ - vyroby v nerezovych tancich. vyroby v nerezovych tancich.
intenzita intenzita
intenzita intenzita intenzita

kategore ©0@®®

konzumace po 2.roce

dekantace  ano

archivace  2-8let

Quinta dos Aciprestes
Tinto DOP

kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

kategorie 0@ @®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

kategorie @@@®

konzumace do 3 let
dekantace ne

archivace  ne

kategorie @©@@®

konzumace do 3 let
dekantace ne

archivace  ne

Porca de Murga
Tinto

[kynta dos aciprestes tynto] Qumta de Cidrd Evel Tinto Porca de Murga [porka de mursa tynto]
. A . Chardonnay Reserva el Branco ) A = )
Intenzivni viiné rozmek, Svestek a tfesni. Vyrazne 4 Ma pomerne vyraznou vuni s tony cerveného
[kynta de sidré Sardoné rezerva] [porka de mursa branko]

aroma zralého ovoce na patfe, znamenitd struktura,
pfijemny tanin, plné télo a cokolddovost. Jedno

z nejhezcich vin nasi nabidky ve své kategorii. Je
schopné doséhnout hodnocenf i kolem 90 bod.
Ma dlouhy potencidl. Skvéle doplriuje vyrazna
masitd jidla, zvéfinu a syry.

Quinta dos Aciprestes
Tinto 2x 0,75 | Duopack

[kynta dos aciprestes tynto]

Dérkové baleni dvou lahvi Quinta dos Aciprestes
Tinto v elegantni papirové krabici.

Svézi chut a decentnf viiné vanilky, ¢erstvého ovo-
ce, zralych broskvi a merunék, s nadechem dubo-
vého dreva. Elegantni télo a dlouhotrvajici lahodny
zavér. Idedlni vino k rybam, korysm a pokrmim
portugalské kuchyné.

Intenzivni vainé ovoce, zeleného tabdku a sladké-
ho kofeni. V chuti je pIné, suché, komplexnf

s péknym zavérem. Aroma s tony Cerveného
bobulového ovoce a znovu tabaku. Doporucuje-
me k pecenym nebo grilovanym mastdim a tma-
vym omackam.

Cerstva viiné citrusd a bilého ovoce. Osvézujici
chut s prijemnou kyselinou. Pfjemné ,kazdodenni”
vino. Pfedstavuje dobry pomeér kvality vici cené.
Doporuceno k salatlim, zervé, uzenému lososu

a nebo tieba k sushi.

ovoce a tfedni. Stfedné pIné a mékké vino s aroma
opét zralych tfesni a $petky pepfre. Velmi oblibené
a Uspésné vino z Douro urcené pro ,snadné

piti“. Nabizi dobry pomér kvality a ceny.
Doporuceno k jehnécim a telecim pecenim,
téstovindm a rajcatovym omackam.
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H L cena od 6 000K¢ cena do 6 000K¢ - . R . .

Real companhla Velha, Douro rocnik  karton  obsah bez DPH / s DPH s DPH znacky Real Companhla Velha, Douro DOP ro¢nik  karton obsah ;ee';aDOPdHE,)/EOLSPK}—L{ cena g%ggoo K znacky
. N 0\

1 23130 Quinta dos Aciprestes Grande Reserva DOP 2015/16 6 0,75 759,50 919 9269 @ < P Quinta de Cid6 Sauvignon Blanc 20202 6 075 280,17 339 355 O
. . . 0\

2 23113 Quinta dos Aciprestes Tinto Reserva DOP 2019/20 6 0,75 301,65 365 389 @< s 23110 Evel Reserva Tinto 2019/20 6 075 475,21 575 500 @ 0«4

Quinta dos Aciprestes Tinto Reserva DOP .

3OBIBD ey ve df kazetd) 018193 075 1057,02 1279 1359 QL 9 23105 Evel Branco 202021 6 075 149,59 181 192

4 23109  Quinta dos Aciprestes Tinto DOP 2019/20 6 0,75 227,27 275 280 @<L 10 23104 Evel Tinto 2018/19 6 0,75 156,20 189 199 @

5 23119 Quinta dos Aciprestes Tinto 2x 0,75 | Duopack 2019/20 3 1,50 552,89 669 699 @ 0@ L 17 23101 Porca de Murca Branco 2020/21 6 0,75 100,83 122 129 O

6 23108 Quinta de Cidrd Chardonnay Reserva 2020/21 6 0,75 387,60 469 495 O 12 23103 Porca de Murca Tinto 2019/20 6 0,75 104,96 127 135 @
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Portugalsko Douro

odrida Vice nez 20 tradi¢nich
Douro odrtd

technologie 16 mésict zrani v sudech

vyroby z francouzského dubu.
intenzita
kategorie ©000®®®

konzumace po 4.roce
dekantace  ano

archivace  6-16let

Carvalhas Tinto
[karvaljas tynto]

Bohaté, komplexni a elegantni vino s koncentro-
vanymi ovocnymi tény a zakulacenou tfislovinou

v zaveéru. Vlajkova lod produkce vinafstvi Real
Companhia Velha. Hrozny pochazeji z velmi starych
vinic na Quinta das Carvalhas - jako nejlepsi port-
skd vina. Vino mé velmi dlouhy potencidl zrani.

4

odrlda Touriga Nacional, Touriga
Franca, Tinta Roriz

technologie Zraje v barikovych sudech,
vyroby 60 % novych.

intenzita

kategorie ©000®®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ano

archivace  2-8let

Quinta das Carvalhas
Reserva Tinto

[kynta das karvaljas rezerva tynto]

Toto vino se prezentuje intenzivni rubinovou
barvou a silnou, pestrou vini s aroma zralého cer-
veného ovoce a vanilky, ziskané zranim v sudech.
Velmi plna, harmonicka a kulata chut s dotekem
¢erného ovoce. Vino mé dlouhy a sametovy zavér,
ktery je podporeny prijemnou kyselinou.

2

odriida Viosinho a Gouveio

technologie Caste¢né zréni v dubovych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie ©000O®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Carvalhas Branco
[karvaljas branko]

Hrozny na toto vino pochézeji z Quinta das
Carvalhas, pfevazné z nadmorské vysky okolo
400 m, kde je chladnéjsi mikroklima idedlni pro
dozravani svézich bilych vin. Viosinho davé vinu
strukturu a velkorysy charakter (odriida je vhodna
pro zranf v sudech), zatimco Gouveio poskytuje
svézest, mineralitu, eleganci a kyselinu. Vysledna
smés dosahuje vyjimecné harmonie.

5

odrtida Touriga Nacional

technologie Zraje 12 mésicl
vyroby v pouzitych dubovych
sudech.

intenzita

kategorie ©000®@®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  2-8let

Quinta das Carvalhas
Touriga Nacional
[kynta das karvaljas turiga nacional]

Intenzivni kvétinova viné s tony fialek a tmavého
ovoce. Stfedné pInd, koncentrovana a ovocna chut
s tony tmavych tfesni, ostruzin a kofeni. Vino je

ke konzumaci jiz nynf, ale krat$im stafenim jesté
ziska. Vhodné k vyraznéjsim pokrmdm.

3

odrida Tinta Francisca

technologie Caste¢né zréni v dubovych

vyroby sudech.
intenzita
kategorie ©0000®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ano

archivace  2-8let

Carvalhas
Tinta Francisca

[karvaljas tynta francyskal

Tato odrida je jednou z nejpouzivanéjsich v Douru.
Ma mensf vytéznost, mensi hrozen a dozrava
pozdéji, v nékterych smérech pfipomina odrldu
Pinot Noir. Samotné vino reprezentuje novy styl
Cervenych vin z Douro. Jednd se o aromatické vino
se stfedné plnym télem a strukturou, se zajimavou
intenzitou a vyraznou eleganci. Poznejte nové
Douro z tradi¢ni odrtdy.

6

odrtida Touriga Nacional, Tinta
Roriz, Touriga Franca

technologie Zraje 12 mésicl
vyroby v pouzitych dubovych
sudech.

intenzita

kategorie @00 @®@®

konzumace po 2.roce

dekantace  ano

archivace  2-8let

Quinta das Carvalhas
Tinto

[kynta das karvaljas tynto]

Intenzivni kvétinova vaneé s tény zralého cerveného
a tmavého ovoce a kofeni. Stredné pIna chut s tony
tresni, Svestek, Iékofice s jemné kofenitym zévérem.
Vino umi v dobrém ro¢niku ziskat 90 bodd (Wine
Enthusiast). Dobfe se hodi k vyzralym syrtim.

Real Companhia Velha, Quinta das Carvalhas, Douro DOP rocnik  karton obsah EZ”;DOPdHé/EﬂQPKHﬁ cena o6 000KE  nacky
7 23127B  (arvalhasTinto 2018/19 075 1404,13 1699 1779 @ &)
2 23131 Carvalhas Branco 2019/20 0,75 594,21 719 749 O @
3 23132 (arvalhas Tinta Francisca 2012/15 075 1271,90 1539 1599 @ Q{d
4 23133 Quinta das Carvalhas Reserva Tinto 2018/19 0,75 528,10 639 669 @ 0{4
5 23129 Quinta das Carvalhas Touriga Nacional 2017/18 0,75 359,50 435 459 @ QJ
6 23128 Quinta das Carvalhas Tinto 2017/18 0,75 224,79 272 289 @ Q,/

7

odrlida Tradi¢ni portugalské
odrdy

technologie Zraje 4 roky v dubovych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie 000 @®®

Port
Quinta das Carvalhas
LBV (Late Bottled Vintage)

[kynta das karvaljas lejt botlt vintyc]

Delikdtni viiné s tony Cernych tiesni, tmavé cokold-
dy a vanilky. Stredné pInd a bohatd chut s dobrou
délkou a sirokou paletou ovocnych ténd. Toto LBV
pochazi z velmi starych vinic, hrozny jsou vymacka-
ny tradi¢nim zpGsobem - $lapanim. Dobfe se hodf
k modrym syrlim, ofiskdim nebo k ¢okolddé.

10

Port Quinta das Carvalhas
10 Years Old Tawny
karafa v darkové krabicce

[port kynta das karvaljas ten jirs old tony]

Bohaté viiné s aroma rozinek, karamelu a suse-
ného ovoce. PInd a elegantni chut s tony
suseného ovoce, stredni sladkosti a dlouhym
karamelovych z&vérem. Hrozny na toto vino
pochazi z velmi starych vinic, hrozny jsou
vymackany tradi¢nim zplsobem - $lapanim.

Douro Portugalsko

I nas tip! |

odrida Tradi¢ni portugalské
odridy

technologie Ruby - 3-4 roky,
vyroby Tawny - 7 let
v dubovych sudech.

intenzita

kategorie ©0O®®®

Port
Quinta das Carvalhas
Reserva Ruby

[kynta das karvaljas rezerva ruby]

"

Jedna se o nadstandardni portské vino v ,zékladnf
kategorii. Ruby ma ovocnou vini s tony zralého
Cerveného ovoce a vanilky. Stredné plna chut

s hladkymi tfislovinami a tény tfeSni a kofen.
Dobte doprovodi ofechy, tmavou ¢okolddu nebo
cheesecake.

Al vovinia

odrida Smés odrlid ze starych
vinic

technologie Tradi¢ni proces zrani
vyroby v dubovych sudech.

intenzita

kategorie ©0000®®

Port Quinta das Carvalhas
miniset 4x 0,05 (10+20+30+40 Years O

[port kvinta das karvaljas]

Id)

9

odrida Tradi¢ni portugalské
odrtdy

technologie Ruby - 3-4 roky,
vyroby Tawny - 7 let
v dubovych sudech.

intenzita

kategorie ©00®®@®

Port
Quinta das Carvalhas
Reserva Tawny

[kynta das karvaljas rezerva tony]

Pfijemné sametové Tawny ma ve vlni charakteris-
tické tony rozinek, karamelu a kofenf. PIna a vyzréla
chut s tony karamelu a fikd. Doporucujeme poda-
vat k zékusklm, ovocnym nakyplm a ¢okoladé.
Jednd se o nadstandardni portské vino v ,zékladni
kategorii.

"

Miniset 4 portskych vin Quinta das Carvalhas davd moznost prochutnat riizné staré portské vina a udélat
si tak vlastni obrazek o tom, jak se s vékem ménf chut vina. Nejmladsi desetiletd varianta je Zlutohnéda se
zlatavymi odstiny a chuti zralého ovoce, medu a kofeni. Dvacetilety vzorek ma cihlové jantarovou barvu
a dokonale vyvéazenou chut rozinek, ofech a dreva. Tricetiletd varianta je témér zlatd a pridava tény
kandovanych citrust, Iékofice a exotického dubu. Nejstarsi Ctyficetileté portské je skutecny skvost

s intenzivni vani vanilky a kofenf. V chuti stéle Zivé, elegantni a sametové s pifiemnymi tony pomerance.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K¢

Real Companhia Velha, portské Quinta das Carvalhas rotnik  karton obsah  (on?ed6 000 K¢ ool Znatky
7 23071 Port Quinta das Carvalhas LBV (Late Bottled Vintage) 6 0,75 404,13 489 515 @ Q,J
8 23070 Port Quinta das Carvalhas Reserva Ruby (ddrkovy box) 6 0,75 395,87 479 499 @ QA/
9 23006 Port Quinta das Carvalhas Reserva Tawny (ddrkovy box) 6 0,75 395,87 479 499 @ aq/
10 23074 Z?arrta?:i(;‘;asdva;a,c:(:’:é'ﬁ:;z::“O'dTaW"y 6 075 63223 765 799 e &L
11 23079 Port Quinta das Carvalhas miniset 4x 0,05 0 020 602,48 729 759 @@L

(10420+30+40 Years Old)
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Portugalsko Douro

Douro Portugalsko

1 2 3 7 8 9
odrlida Viosinho, Gouveio, odriida Codega, Rabigato, Malvasia odriida Touriga Nacional, Touriga odrlida Touriga Nacional, Touriga odrda Touriga Nacional, Touriga odrlida Touriga Nacional, Touriga
Moscatel Fina, Viosinho Franca, Tinta Barroca, Tinta Franca, Tinta Roriz Franca, Tinta Roriz Franca, Tinta Barroca,
Roriz Tinta Roriz a dalsi

technologie Zraje 3 roky v dievénych

technologie Delsi fermentace pro

technologie Zraje priimérné 10 let

technologie Zraje pramérné 20 let

vyroby sudech. vyroby snizeni obsahu cukru. Déle technologie Royal Oporto nechava své vyroby v sudech. vyroby v sudech. technologie Zraje primeérné 40 let
: - zraje 3 roky v dubovych vyroby Tawny zrat po dobu 5 let, ) ) ) - vyroby v sudech.
intenzita sudech. coz je podstatné déle, nez intenzita intenzita
&infi i ktelf intenzita
kategore @©@®@®@ intenzita cint jeho konkurent, ktefi kategorie 000 @®® kategorie 00000 O®O®

Royal Oporto
White

[rojal oporto vajt]

Toto sladké bilé portské je vyrobeno z nékolika
smési portskych vin. Ma ovocnou vini a harmo-
nickou, dobrfe vyvazenou smés chuti zralosti

a svézesti. Bilé portské se tradi¢né pije jako
aperitiv a sladsf druhy se hodi k pastice z husich
jater. Doporucuje se podavat o teploté 10 °C
samostatné nebo v lété na ledu s citrénem.

kategorie @@@®

Royal Oporto
Extra Dry White
(suché)

[rojal oporto ekstra draj vajt]

Je idedIni kombinaci pIné chuti a osvézeni v letnim
obdobi. Jemné suché bilé portské vino, které

v sobé snoubf lahodnost a lehkost bilych vin

s extraktivnosti portskych vin. IdedInf aperitiv.
Doporucujeme podavat s ledem a pomerancovou
kérou. Idedln tip na letni drink pro posezeni

s prateli.

pouze dodrzuji zakonem
predepsané 3 roky.

intenzita

kategorie @@®

Royal Oporto
Tawny

[rojal oporto tény]

Jantarova barva se snoubi s plnou vini. Kombinuje
pijemnost své zralé chuti s jemnosti, dosazené
zrdnim v dubovych sudech. Tawny je celosvétové
nejoblibenégjsim druhem portského.
Doporucujeme podavat pfi pokojové teploté,
béhem horké sezény o teploté 16 °C.

Royal Oporto
10 Years Old Tawny

[rojal oporto tény ten jirs old]

Vino diky zranf ztraci originalni rudou barvu a zis-
kava velmi delikdtnf jantarovy nadech, ktery je pro
Tawny typicky. Tato desetiletd smés ma vyraznou
vlni, prezentuje se zivosti a svézesti, s tony susené-
ho ovoce. Jedna se o velmi komplexni, elegantni

a sametové vino. V nabidce také darkovy box se
sklenickami.

Royal Oporto
20 Years Old Tawny

[rojal oporto tony tventy jirs old]

Ve vini nabizi ohromnou paletu delikatnich

a vyzralych ton0. Jantarovo—kastanova barva

s okrovymi okraji. Bohaté a hluboké aroma precha-
zi v nevsedni sametovou chut, s tony kofen,
|ékofice, vlasskych ofechd, vanilky, marmelad

a v zavéru tény dubového dreva. Je komplexni,
bohaté, vyzralé a decentni. Doporucujeme

v horkych dnech podavat vychlazené na 8-10 °C.

kategorie 000000 O®

Royal Oporto
Over 40 Years Old Tawny

[rojal oporto tony ouvr forty jirs old]

Jemna, krasné aromaticka viné s tény zralych
pomerancd, rozinek, ofechd a prazenych mandli.
Hladkd a velmi elegantni chut s ovocnou
sladkosti medu a doteky kofeni. Diky harmonické
kyseliné z{stava v Ustech velmi Cistd, dlouho-
trvajici a jemnd dochut. Sprdvna doba zréni je
pro vino velmi dilezitd k dosazeni idedIniho
bodu zralosti a tim k nenapodobitelnému
vyjime¢nému charakteru.

4 R nas tip! 6 10
Real Companhia Velha
odrlda Touriga Nacional, Touriga odrtida Touriga Nacional, Touriga odrtida Touriga Nacional, odrida Touriga Nacional, Touriga
Franca Franca Touriga Franca, Tinta V dobé zalozeni spole¢nost vlastni vinice Franca

technologie Zraje 3 roky v dubovych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie @@ @

technologie Dozrévé 6 let v dfevénych
vyroby sudech, pred lahvovanim
se nefiltruje.

intenzita

kategorie 000 @®@®

Royal Oporto
Late Bottled Vintage
(LBV)

Barroca a dalsi

technologie Fermentace
vyroby v nerezovych tancich
bez dalsiho zrani.

intenzita

kategorie ©0@®@®

Royal Oporto

o celkové rozloze 1 500 hektart (v Portugalsku
se nazyvaji Quintas), které jsou roztrouseny
po celém udoli Douro. Dnes patfi mezi
nejvyznamnéjsi producenty a nejvétsi vlast-
niky vinic v regionu Douro. K nejproslulejsim
Quintas, které lezi v téch nejlepsich polohach,
patff: Quinta das Carvalhas, Quinta do Casal da
Granja, Quinta de Cidr6, Quinta dos Aciprestes
a Quinta do Carvalhal. Samotné vino vsak zraje
ve starodavnych sklepich ve Vila Nova de Gaia,
kde je ho na plose 180 000 m? ulozeno na 40
miliond litrd. V roce 2006 oslavila Real Companhia
Velha 250 let existence a neprerusené produkce

technologie Tradi¢ni proces zrani
vyroby v dubovych sudech.

intenzita

kategorie 000000 O®

Royal Oporto

) ) - Rosé i
Royal Oporto S s portskych vin. Znamena to nejen bohatou his- Vintage 2003
Ruby Je to bohaté, pIné a vyvéZzené vino s intenzivnim [rojal oporto rosé] torii, ale také ur¢ity zavazek pro budoucnost. [rojal oporto vintyc]
) a komplexnim aroma cerveného zralého ovoce Prémiové rlizové portské delikdtné snoubi Nenf mnoho starych spolecnosti a zvlasté ne Vintage 2003 ukazuje krasnou a intenzivni fialovou
[rojal oporto ruby] a kofeni. Chut ma dobrou strukturu a koncentraci sladkost a pInost ¢ervenych portskych, kterou vinaiskych. Real Companhia Velha je vyjime&na barvu, odhalujici nesmirnou koncentraci a middi.

Smés mladych plnych ¢ervenych portskych vin.

Ma zralé aroma s rafinovanou vini lesnich jahod.
Prezentuje se plnym télem a harmonickou chuti.
Oproti jinym Ruby ve své kategorii vynika kvalitou

a chuti. Doporucujeme podavat pfi teploté 15-18 °C.

podporenou hladkymi tiislovinami davajicimi
dlouhy a harmonicky zavér. LBV je vino stylem
podobné ro¢nikovym portskym. Po otevieni ho
ovsem neni nutné ihned vypit a vydrzi oteviené

i nékolik tydnd. Vyrabi se jen v dobrych ro¢nicich.

doplniuje Zivost a svéZest vin bilych. Serviruje se
do velké vinné sklenice na kostky ledu. Diky tomu
mUze vino rozvinout své delikdtni aroma a stava
se pffjemné osvézujicim napojem, ktery je vhodny
nejen pro horké letnf dny.

cena od 6 000K¢ cena do 6 000K¢

svou historif, kterd se automaticky spojuje
s historii portského vina. Je nejstarsi tradi¢ni
spolecnosti, kterd se zabyvé vyrobou a vyvozem
portského vina a je producentem vynikajici znacky
Royal Oporto.

Nédherny buket zralého ovoce, kvétinové nuance
vytvarejici velkou komplexnost. Pevné a mineralni
portské s velkou rovnovahou a eleganci predsta-
vujici své tiisloviny, Zivé, ale hladké, s dlouhym
zavérem.
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Real Companhia Vehla, portské Royal Oporto onik  karton obsah  £n30d6000KE o znacky

7 23003  Royal OportoWhite 6 075 240,50 291 319 04 Real Companhia Vehla, portské Royal Oporto ocnik  karton obsah  (n2od6000KC - cenado E000KE
2 23055 Royal Oporto Extra Dry White (suché) 6 0,75 240,50 291 319 O QJ 7 23053 Royal Oporto 10 Years Old Tawny 0,2 240,20 191,74 232 245 @ @
3 23001 Royal Oporto Tawny 6 075 240,50 291 319 @< 7 23007 Royal Oporto 10 Years Old Tawny (dérkovy box) 6 075 561,16 679 719 @ <&
4 23002 Royal Oporto Ruby 6 075 240,50 291 319 @< 8 23008 Royal Oporto 20 Years Old Tawny (dérkovy box) 6 075 990,91 1199 1269 @ &
5 23063 Royal Oporto Late Bottled Vintage (LBV) 2016/17 6 0,75 377,69 457 485 @ 0(4) 9 23009 Royal Oporto Over 40 Years Old Tawny (ddrkovy box) 6 0,75 2924,79 3539 3649 @ %
6 23065 Royal Oporto Rosé 6 075 367,77 445 475 O 10 23050 Royal Oporto Vintage 2003 2003 6 075 1156,20 1399 1499 @<




238 Portugalsko Douro Douro Portugalsko

odrlida Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinta Barroca, Tinta Roriz a dalsi

technologie Zraje 20 i vice let v sudech. Vino
vyroby bylo filtrovano — neobsahuje tedy
z4dnou usazeninu.

intenzita

kategorie 000000 O®

Royal Oporto
Colheita

[rojal oporto kolejta]

Dérkové baleni prémiového portského vina s ozna-
¢enim ,Colheitas’, cozZ jsou vina té nejvyssi kvality,
vyrabéna pouze ve vyjimecnych ro¢nicich. Na
etiketé je vzdy uveden rok sklizné. Dekantace neni
nutnd, Colheita maze byt oteviena i nékolik tydnd.
Diky procesu zrani ma nadhernou barvu topazy,

piijemnou komplexnfa sametovou chut s jemnymi Royal Oporto Ruby Royal Oporto Tawny
tény dubovosti. Podavat pfi 18 °C. darkové baleni + 2 sklenicky Traveller box + 2 sklenicky
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Royal Oporto 10 Years Old Tawny Royal Oporto 20 Years Old Tawny Royal Oporto 20 Years Old Tawny
+ 2 sklenicky + 2 sklenicky + 10 Years Old Tawny 0,2 |
Real Companhia Velha, pOrtSké ROyal 0p0rt0 ro¢nik  karton obsah Eeer;aDigHé/ioLgPK}j cena E!%E}SOO K znacky
123037 Royal Oporto Colheita 1976 (darkovy box) 1976 6 0,75 3520,66 4260 4390 @<L
7 23038 Royal Oporto Colheita 1977 (darkovy box) 1977 6 0,75 3883,47 4699 4849 @ 0@ L
1 23078 Royal Oporto Colheita 2002 (darkovy box) 2002 6 0,75 949,59 1149 1220 @<L
1 23075 Royal Oporto Colheita 2007 (darkovy box) 2007 6 0,75 904,96 1095 1155 @ Q{d L
1 23076 Royal Oporto Colheita 2011 (darkovy box) 2011 6 0,75 855,37 1035 1095 @ @ L
2 23013 Royal Oporto Ruby dérkové baleni + 2 sklenicky 6 0,75 338,02 409 409 @<L
3 23099 Royal Oporto Tawny Traveller box + 2 sklenicky 6 0,75 338,02 409 409 @<L
4 23007S  Royal Oporto 10 Years Old Tawny + 2 sklenicky 6 075 635,54 769 799 @<L
5 230085  Royal Oporto 20 Years Old Tawny + 2 sklenicky 6 075 1061,98 1285 1349 @ 0(4/ L
6 23054 Royal Oporto 20 Years 0ld Tawny + 10 Years Old Tawny 0,2 | 6 095 1073,55 1299 1369 @ 0@ L




