74dnéa zemé na svété nemlze soupefit s Francii v tradici a prestizi
vinarského umeéni, v mnozstvi a rozmanitosti regiond, druhl a typ(
vin. Francouzskd vina jsou povazovana za nejlepsi na svété a tento
nazor sdileji dokonce i nejvétsi konkurenti francouzskych vin v Novém
svété. Ackoliv se napt. v Kalifornii, Chile a Australii uz nepokousejf
kopirovat proslulé druhy francouzskych vin, stdle je povazujf
za méfitko kvality. Kazdd z deseti hlavnich oblasti je samostatnym
pojmem s jedine¢nou historii, technologii i s vlastnimi odrldami
a viny. Tyto velké francouzské vinarské oblasti jsou ndhodnym sesku-
penim zemépisnych a klimatickych podminek a toho, ¢emu oni sami
fikajf terroir (tedy souhrn vlivu podnebi, nadmofské vysky, sloZenf
pudy a dalsich faktord, které mohou ovlivnit rlst a kvalitu vinné révy).
Z Francie se ¢asto vinna réva a technologie vyroby dostaly do oblastf
Nového svéta, Afriky i Austrdlie. Francouzsti vinafi jsou uzndvanymi
mistry zpracovani a Skoleni vin a jsou si védomi svého umeéni a kvalit.
Rada 3pickovych vin z Bordeaux, Burgundska nebo Champagne
patii k nejluxusnéjsim a nejdrazsim vinm svéta. Po mnoha staletich
pokust a omyll objevili Francouzi skute¢nost, ze specifické odridy
patf na urcité typy pldy. Po tomto zjisténi vyvinuli charakteristické

regionalni odridy vin. Kazdy milovnik vina tak dnes vi, co miZe ocekdavat
od lahve z Bordeaux, z Burgundska, ze Champagne nebo z oblasti Rhone.
V roce 1935 se Francie stala prvni zemi, kterd zavedla v celé zemi sys-
tém kontroly plvodu a kvality vin, kdyz zalozila INAO - Institut National
des Appelation d'Origine (Narodni istitut potvrzovani pavodu). Pfestoze
nékteré regionalni vinarské oblasti mimo Francii ustanovily kontroly kvality
mnohem dfive (Chianti v roce 1716 a Rioja v roce 1560), hlavnim uUkolem
INAO bylo navrhnout zemépisna vymezeni apelaci a trvat na dodrzovanf
danych predpist ve viech vinafskych regionech.

Kategorizace a znaceni francouzskych vin:

Vin de France - stolni vina bez oznaceni odrddy a plvodu. Jsou ur¢ena
pro kazdodenni spotfebu, téméf viechna se spotfebuji ve Francii.

IGP - Indication Geographique Protegée — kvalitativné lepsi vina nez
Vin de France, jiz s vyzna¢enim plvodu a individudinim charakterem, Ize
oznacit jako ,krajové vino”. Vétsina vin se opét spotfebuje ve Francii, ale
dnes se i Uspésné vyvazeji, pfevazné do evropskych zemi. Nékterd jsou jiz
velmi kvalitnf.
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AOP - Appellation d'Origine Protegée - toto oznaceni nesou
vsechna nejkvalitnéjsi francouzskéd vina. 400 Uradl po celé Francii
pfisné kontroluje pdvod, odrldy, mnozstvi produkce, péstitelské
metody, techniky zpracovani a kvalitu produktd. Vina AOP tvorf asi
jednu tretinu produkce francouzského vinafstvi.

Premier Cru, Grand Cru - uUfedni ohodnoceni nejlepsich vinic
v urcitych oblastech Francie. V regionu Bordeaux existuje vlastni
podrobnéjsi systém znaceni kvality, které se déli na jednotlivé Crus
Classés. Haut — Médoc, ktery je na levém brehu feky Gironde kla-
sifikuje 1-5 Cru + Cru Bourgeois (6. neklasifikované Cru). Pravy breh
s hlavnimi oblastmi St. Emilion a Pomerol majf vlastni apelacni sys-
temy.
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Calvados
Champagne
Alsace

Chablis

Jura + Savoie
Bourgogne
Beaujolais
Cotes-du-Rhone
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9 Provence

10 Korsika

11 Languedoc—Rousillion
12 Armagnac

13 Jihozdpadni Francie
14 Bordeaux

15 Cognac

16 Val de Loire
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Champagne a jeji historie

Francouzi maji zazité rceni, ze Pafiz je hlavou, Bourgogne zaludkem a Champagne srdcem Francie. Pojem, ktery je synonymem pro oslavy, veseli a hravost,
znd pravdépodobné Uplné kazdy, aviak ne vsichni se do Champagne zamiluji na ,prvni sklenku”. Casto se musi zkusit druha i treti, kterd zazehne svou jiskrou
vzplanuti, které postupné preroste ve vasen, jez zdstava na cely Zivot. Mam za to, Ze Champagne je srdcem nejen Francie, ale prakticky celého mikrokosmu oprav-
dovych milovnik{ vin, pficemz nejeden z téchto ,vécné zamilovanych’, zanechal své srdce v tomto Bohem pozehnaném regionu, kde se rodi to nejuslechtilejsi Sumivé
vino svéta.

V porovnani s tichym vinem, které lidstvo znd jiz vice nez 10 000 let, je Sumivé vino z kraje Champagne elévem, jehoz ,mladi” je néco kolem 300 let. Archeologické
nélezy potvrzuiji, Ze se réva vinna péstovala v tomto kraji jiz v 5. stoleti a s velkou pravdépodobnosti se o to zaslouzili staif Rimané. Vyrabélo se z ni viak pouze klasické
tiché vino, které bylo diky kfidovému podlozi a kontinentalnim klimatickym podminkdm pomérné kyselé a tenké. Snad pravé proto se do tohoto vina pridaval cukr,
ktery upravoval chut a ktery se stal s nejvétsi pravdépodobnosti pficinou vzniku Sumivého vina Champagne. Mnoho velkych véci vdéci za svij vznik nédhodé a nejinak
tomu bylo i u Champagne.

V roce 1668 vstupuje do kldstera v Hautvillers benediktynsky mnich Pierre Pérignon (1638-1715). Stard se o vinice v majetku klastera a vyrabi vino. Experimentuje se
sklenénymi lahvemi a tehdy revolu¢nim uzévérem — korkem. Vzhledem k tomu, Ze se nefiltrovana vina sladila, bylo otdzkou ¢asu, kdy se v uzaviené lahvi probudi k Zivotu
kvasinky, které maji cukr jako pfirozenou potravu. Diky této aktivité, zvané sekundarni fermentace, se v uzaviené lahvi tvorf charakteristické bublinky, které proslavily
Champagne po celém svété. Pierre Pérignon byl podle viehoi znamenitym obchodnikem. Udajné knému chodila ke zpovédibaronka Jeanne de Thierzy, kterd mélavlivné
znamé na kralovském dvofe. Dom Perignon s ni uzaviel obchod, Ze pokud mu pomdze uvést jeho vino na dvir Ludvika XIV, budou jeji hfichy odpustény. Champagne se
stava slavnou. Velkou milovnici Champagne byla i Madame de Pompadour (1721 - 1764), milenka Ludvika XV, ktera byla i velkou propagétorkou vin z oblasti Champagne
a podle jejiho prsu tdajné vznikla sklenka ,miska’, ze které se toto vino dfive pilo. Roku 1729 vznikaji prvni ,Champagne House" — Ruinart, poté Chanoine (1730), Moét
(1743) a v roce 1772 Clicquot. Nékdy viak panf Stésténa na kraj Champagne nemyslela piilis usilovné a tak v roce 1789 Ludvik XVI. prohlasil Champagne za nemoderni
a na Cas se toto vino stava ,nezadoucim”. Roku 1804 useda na trdin cisaf Napoleon a Champagne opét ziskava své postavent. Oficidlni ochrana ndzvu Champagne pak
pochdazi z roku 1891.

Ivo Dvofdk, vice-prezident Asociace sommeliert CR
Charakter
Na charakter vina ma vliv mnoho faktord, jez mohou pomérné zasadné ménit vyraz aroma, chuti i téInatosti. Nejdllezitéjsimi ¢initeli jsou pouzité odridy — Chardon-
nay, Pinot noir a Pinot Meunier, jejich plvod z oblasti Montagne de Reims, Valée de la Marne, Céte des Blancs, Cote de Sézanne, ¢i Aube a zejména podlozi, které je
v Champagne unikétni — nejvice kida, vapenec a dalsi druhy plid. Nemalou mérou se podili na senzorickém vjemu i zpUsob vyroby a doba lezeni na kvasinkach —
minimalné 15 mésicl pro Champagne bez uvedeni ro¢niku a 36 mésicl pro ,ro¢nikova” Champagne. Mnozi producenti viak aplikuji mnohem del3i zrani.

Vyroba

Viyroba zacind sklizni hroznd — Vendage. Sklizer probiha vétsinou ru¢né a i hrozny se lisuji ponejvice celé, bez odzrnéni — Pressage. Primérni fermentace — Bouillage,
slouzi k vyrobé zakladniho vina, do kterého se aplikujf kvasinky ve sladkém roztoku — Tirage. V uzaviené lahvi probiha sekundarni fermentace, pfi které kvasinky meta-
boluji cukr a vytvaii malé mnozstvi alkoholu a pomérné velky obsah CO, — oxid uhlicity. Deaktivované kvasinky se z lahve odstrani pomoci ,setfasani” k hrdlu
lahve — Remuage, zmrazenim hrdla a ,odstrelenim kald" — Dégorement. Lahev se doplni dosaznim likérem — Dosage, ktery upravi chut Champage na pozadovanou
kategorii podle zbytkového cukru.

Vzhled

Vino musi byt ¢isté s intenzivnim, jemny perlenim. Cim jemnéjsi bublinky a ¢im vy3si intenzita perlent, tim kvalitngjsi vino. Barva si zachovava pomémé dlouho svétlé
odstiny od vodové svétlych, pres zelenkavé po slamové zluté. Teprve velmi zrald Champagne maji zlaté a jantarové odlesky. Barevné spektrum rézovych Champagne
je od malinové rdzovych po lososové oranzové.

Aroma & chut

Podle délky lezeni na kvasinkach a podle vyzrani se v aroma a chuti projevuji tony
ovoce - zelenych jablek, citrusd, bobulovitého ovoce, peckovin, ¢ zahradniho
ovoce. U vyzralejsich Champagne muizeme najit nadech toastu, masla, smetany,
medu, vceliho vosku, kakaa, pangaminu, arasidového masla nebo karamelu. Pro-
jev oxidativniho charakteru je u nékterych vin, zejména s vyssim podilem odridy
Pinot Noir, velmi typicky. Je nutné mit hlubsi znalost téchto unikat-

nich vin, abychom bezpecné odlisili, kdy se jednd o typicnost a kdy

se jiz jednd o vadu. Chuti nejcastéji dominuji mineraini tony a kyseliny

pfipominajici tvrdé ovoce. Vétsinou kieh¢f stavba vina byvéa kompen-

zovana neobycejnou délkou chuti.



odrlida 60 % Chardonnay,
40 % Pinot Noir
a Pinot Meunier

technologie Zraje minimalné 3 roky
vyroby pred uvedenim na trh,
z toho minimalné 6 mésicti
po degorzazi.

intenzita

kategorie 0000 ®®

konzumace

dekantace

archivace

Barons de Rothschild

Brut (darkovy box)

[baron d rocild bryt]

Ma svétlou nazlatlou barvu a jemné perlenti, které
na hladiné vytvafi vydatnou pénu. Ve vini pre-
vldda aroma hrusek, ofech( a toastovosti. Dlouha
a harmonickd chut je vysledkem dlouhého zrani.
Hrozny pochdazeji z nejlepsich Grand Cru vinic.

CI nés tip! |

odrida 85 % Chardonnay,
15 % Pinot Noir

technologie Tradi¢ni metoda druhot-
vyroby ného kvaseni v lahvi.

intenzita

kategorie ©000®®®

konzumace ihned
dekantace  ne

archivace

Barons de Rothschild
Rosé (darkovy box)
[baron d rocild rosé]

Rosé s tipytivou, lososové riizovou barvou

a vytrvalym perlenim. Ma vyraznéjsi vlini s aroma
okvétnich listkd razi, divokych jahod a citronové
klry. Chut je Cerstva, svézi a pfiméd s jemnymi tony
napfiklad malin. Dlouhé a harmonické vino

s plnym télem.

Francie Champagne
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odriida 60 % Chardonnay,
40 % Pinot Noir

technologie Tradi¢ni metoda druhot-
vyroby ného kvaseni v lahvi.

intenzita

kategorie 0000 O®®

konzumace ihned
dekantace

archivace

Barons de Rothschild
Extra Brut (darkovy box)
[baron d rocild ekstra bryt]

Toto vino mé jasnou barvu se svétlymi zlatavymi
odlesky a jemnym perlenim, vytvarejici na hladiné
vydatnou pénu. M3 jedine¢nou vlni s aroma hru-
ek, ofiskl (mandle a cerstvé liskové ofechy), bilych
kvétl a toastovosti. Pevnd, kulatd a nevtirava chut,
kterd déva vinu potencial k dalsimu zrani v lahvi.

5

odrdda 50 % Chardonnay,
50 % Pinot Noir

technologie Tradi¢ni metoda druhot-
vyroby ného kvaseni v lahvi, 7 let
zrdni na kvasnych kalech.

intenzita

kategorie 0000 ®®

konzumace ihned
dekantace ne

archivace  ne

Barons de Rothschild
Brut Millesime
(darkovy box)

[baron d rocild bryt milezim]

Toto ro¢nikové champagne ma zafivé zlatou barvu
s dlouhotrvajicim a jemnym perlenim. Viné je vy-
razna, svézi a komplexni s aroma bilého cerstvého
ovoce, kofenti (Iékofice, pepr a sladké kofeni) a az
kandovaného ovoce. Pfimd a ovocnd chut s tony
hrusek a broskvi. Ma pomérné dlouhy zavér, ktery
kombinuje velkorysost a eleganci.

3

odrida Chardonnay

technologie Zraje minimélné 3 roky

vyroby pred uvedenim na trh,
ztoho minimélné 6-9
mésic po degorzazi.

intenzita

kategorie ©000O®®
ihned

konzumace

dekantace

archivace

Barons de Rothschild
Blanc de Blanc
(darkovy box)

[baron d rocild blan d blan]

Tento limitovany Blanc de Blanc ma zlatavou bar-
vu s jemnym perlenim, které vytvaii na hladiné
krémovou pénu. Intenzivni a ¢istd viné nese jasné
odrldové znamky Chardonnay — objevuje se
aroma citrusovych plodd, cerstvych mandli a suse-
ného ovoce. Chut je jasna a pfima s hladkymi tony
citrust a bilého ovoce. Velmi prijemny aperitiv,
idedIni v kombinaci s mofskymi plody.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Barons de Rothschild
Brut (Romantic gift box + 2 sklenice)

Champagne Francie e
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odrida Chardonnay

technologie Tradi¢ni metoda
vyroby druhotného kvaseni,
zraje 8 let v lahvi.

intenzita

kategorie 00000 @®

konzumace ihned
dekantace

archivace

Barons de Rothschild

Rare Collection Blanc de Blanc

[baron d rocild rér koleksn blan d blan]

Champagne Barons de Rothschied Blanc de Blanc
v darkovém dfevéném boxu. Vhodné pro jakouko-
liv slavnostni pfilezitost jako prémiovy darek

v luxusnim balen.

R novinka | ns tip! |

odrlida 92 % Chardonnay,
8 % Pinot Noir
(Cervené vino)

technologie Tradi¢ni metoda
vyroby druhotného kvaseni,
zraje 8 let v lahvi.

intenzita

kategorie 00000 ®

konzumace ihned
dekantace

archivace

Barons de Rothschild
Rare Collection Rose

[baron d rocild rér koleksn rosé]

Champagne Barons de Rothschild Rosé v darko-
vém drevéném boxu. Vhodné pro jakoukoliv
slavnostni prilezitost jako prémiovy darek

v luxusnim balent.

Champagne Barons de Rothschild otk karton obsah (300 6 000 K¢ o znacky
304040  Champagne Barons de Rothschild Brut 6 0,75 1016,53 1230 1230
7 304050  Champagne Barons de Rothschild Brut (darkovy box) 6 075 109835 1329 1329 O Champagne Barons de Rothschild rocnik  karton obsah fferla[fpdf/iogpf cenadoB000KE nacky
2 304053  Champagne Barons de Rothschild Extra Brut (darkovy box) 6 075 118099 1429 1429 O 6 305055 Champagne Barons de Rothschild Brut 6 075 1830,58 2215 2215 O
(Romantic gift box +2 sklenice)
3 304052  Champagne Barons de Rothschild Blanc de Blanc (darkovy box) 6 075 142893 1729 1729 O Champaane Barons de Rothschild Rare Collection
7 30083 b 012 6 075 512314 6199 6199 O
4 304051  Champagne Barons de Rothschild Rosé (darkovy box) 6 075 142893 1729 1729 O Blanc de Blanc (darkovy dievény box)
Champagne Barons de Rothschild Rare Collection
5 304054  Champagne Barons de Rothschild Brut Millesime (darkovjbox) 2012 6 0,75 1652,07 1999 1999 © 8 304044 o ce (dirkovy dievéng box) 012 6 075 615620 7449 7449 O




odrlida Pinot Noir, Chardonnay,
Pinot Meunier

technologie Tradi¢ni metoda druhot-
vyroby ného kvaseni v lahvi. Zraje
minimalné 3 roky v lahvi.

Francie Champagne

Pol Roger - rodinnd historie

Pol Roger se narodil ve vesnici Ay, proslulé svymi
vinicemi. Mlady Pol jiz ve svych 18 letech prodal
své prvni vino. Rodina v roce 1851 zalozila firmu
na produkci vin a prestéhovala se do mésta
Epernay. Pol Roger zacal jiz od zacatku vyvijet

6

odrida 60 % Pinot Noir,
40 % Chardonnay

technologie Tradi¢ni metoda druhot-
vyroby ného kvaseni v lahvi. Zraje
minimalné 9 let v lahvi.

Champagne Francie e

4l i tip!

odrida Chardonnay

technologie Tradi¢ni metoda druhot-
vyroby ného kvaseni v lahvi. Zraje
minimalné 9 let v lahvi.

8

odrida Pinot Noir, Chardonnay

technologie Tradi¢ni metoda druhot-
vyroby ného kvaseni v lahvi. Zraje
miniméalné 10 let v lahvi.

, . N e intenzita intenzita
intenzita novou metodu vyroby suchého Sampaniského intenzita . . eee0ee . . 0000006
2 ey L ategorie ategorie

kategorie ©000®®® (C!O e dOby byla vetsing Pr?dUkce E?eml se). kategorie 00000 ® - -

Vina Pol Roger se okamzit¢ prosadila jak ve konzumace  ihned konzumace  ihned
konzumace ihned . P v konzumace ihned P P
R, Francii, tak v zemich Beneluxu. Pol Roger vsak S dekantace dekantace
dekantace védél, e predevdim Anglie skryva vyrazny dekantace p— p——
archivace potencidl. Shodou S$tastnych ndhod nasel archivace —

na sklonku svého Zivota nejlepsiho mozného

spojence — Sira Winstona Churchilla. Firma Pol Roger Pol Roger Cuvée
Pol Roger expandovala a prestiz znacky rostla — vSechny Brut Vintage Blanc de Blanc Vintage Sir Winston Churchill

& fedni restaurace a hotely servirovaly sampariské 2 v 2 Y

Brut Reserve P Y = Y P (darkOVY box) (darkovy box) [pol rozér kyvé sir winstn Ceril]
(dérkovy box) Pol Roger. Tomuto nevidanému rozmachu = N = B

udélala pfitrz az prvni svétova vélka. Po vélce [pol rozér brytvyntdz] leoliozequiand lan vyntd] Slamové Zlutd barva s pfechodem do tfpytivé
[pol rozér bryt rezérv]

Zivé, ovocna, presto piekvapivé elegantni viiné

s tény cerstvych lu¢nich kvétd, tvarohu a cha-
rakteristickych méaslovych susenek. Harmonickd,
elegantni a komplexni chut s vyborné zakompo-
novanou kyselinou s dotekem Cerstvych merunék
a sladkého peciva. Nadprimémé zékladni sampan-
ské vhodné jako aperitiv nebo napfiklad k Ustficim.

se popularita Pol Roger jesté zvysila. Druhd
svétova vdlka opét poznamenala chod firmy.
Sklady a sklepy byly vyplenény a vydrancovany
okupanty. Oba synové zakladatele firmy
po skoncenf valky firmu opustili. Na jejich misto
nastoupil Christian Pol Roger, ktery vtiskl firmé
moderni tvaf a zacal pracovat na modernizaci
vyroby s dlirazem na tradi¢ni postupy.

Pol Roger Brut Réserve
(darkové baleni + 2 sklenice)

[pol rozér bryt]

Dérkové baleni se sklenicemi.

Vino zlatozluté barvy s plynulym perlenim.
Extraktivni, mineralni a harmonicka viiné s dote-

kem Cerstvého ovoce. Chut je delikatni, komplexnf

a vysoce koncentrovana s tony sladkého korenf

a ¢ajového peciva. Je vyrdbéno pouze v nejlepsich

ro¢nicich. Hrozny pochdzeji z 20 vinic Grand Cru
a Premier Cru. Jednotliva vina podtrhuji charakter

daného ro¢niku a zachovavaji typické rysy terroiru.

Objeveny poklad - po 118 letech

Jedinec¢né vino se svétlou barvou a zlatymi okraji.

Jemna, minerdini a decentni viiné s tény fialek,
mandli a maslovych susenek. Viné harmonicky
prechazi do chuti. Ta se prezentuje vysokou
mineralitou, Cistotou a Cerstvosti s tony karamelu,
bilého rybizu a lipového kvétu. Hrozny pochazeji
pouze z vinic Grand Cru. Nadchne milovniky
suchych a minerdlnich Sampariskych vin.

zlaté. Rafinovand, elegantni a komplexnf viiné

s ndznaky liskovych ofechd, sladkého peciva

se Spetkou maty. Télnatd, plna, pfesto cerstva chut
s dlouhym zavérem a decentnimi tény limety,
medu a mandli. Sampaniské bylo poprvé predsta-
veno v roce 1975. Stejné jako u Brut Vintage

se vyrabi pouze v téch nejlepsich ro¢nicich.

Vino pro opravdové znalce.

3 4 5 v Ve
se sen stal skutecnosti!
odrida Chardonnay, Pinot Noir, odrdda Chardonnay, Pinot Noir, odrdda 60 % Pinot Noir, Y , Y " .
Pinot Meunier Pinot Meunier 40 % Chardonnay Pise se 23. Unor 1900. Jiz delsi dobu vladne
technologie Tradi¢ni metoda druhot- technologie Tradi¢ni metoda druhot- technologie Tradi¢ni metoda druhot- e,Xtrem?e \,/”',]ke a mraz!ve pecael e 4 thCViI!Wy Pol Roger— dalsi Vinmec'né ocenéni!
vyroby ného kvasenti v lahvi. vyroby ného kvasenf v lahvi. Zraje vyroby ného kvasent v lahvi. Zraje réno pfichdzl opravdové katastrofa — velka cast =
intenzita minimalné 3 roky v lahvi. minimalné 3 roky v lahvi. vinarstvi se propadla do sklept, ve kterych zavalila Sampansky ddm Pol Roger patfi dlouhodobé k
K eoo000 intenzita intenzita v3e, co se zde nachézelo. Skody byly obrovské — velmi prestiznim znackdm. Svéd¢i o tom spousta
ategorie Y . o o o . o p s v 1o v, . .
kategoric 00000 ® kategoric 00000 @ pres 500 velkych sudd vina a na 1,5 milionu lahvi mezinarodnich Uspéchd a ocenéni — a to jak od

konzumace ihned
dekantace  ne

archivace  ne

konzumace ihned

dekantace

konzumace ihned

dekantace

zUstalo zasypano! Pokus o podtunelovéni z jinych
stran vzal za své ve chvili, kdy se plda zacala
propadat i na dalsich mistech. Po této udalosti

odborné, tak laické vefejnosti. Dikazem vysoké
prestize je také pfitomnost jejich vin na vybranych
spolecenskych akcich — a to i té nejvyssi Urovné.

archivace  ne archivace  ne se Pol Roger prestehoval na dnesni Avenue de Vzpomerime na svatbu Jeho krdlovské vysosti
90 Champagne, kde v pribéhu roku 1900 vybudoval prince Williama nebo jeho bratra prince Harryho,
nové a Vvetsi vinarstvi. V lednu 2018 pokracuji kde byl Pol Roger Brut Reserve vybran jako
Ooarics Pol Roger u Pol Roger se zvétsovanim prostorl vinarstvi. vyhradni” Champagne obou akcf.
Pol Roger Rosé Vintage 15; Ie?na selpfi kopanf lnejprve objevEJje flwromadal Pr’o rok 20{19 se této zvnei(:ce do§talo dalléw'hq, v%lmli
Pol Roger Demi-Sec (darkovy box) ool rosér rosé vyntd] strepu, povte Jewvykopano ,6 ﬁepgrusevr.\ycrh I,ahvw vyznarr/meho' ocenéni — vyznamny vinarsky
a nasledné dalsich 19 lahvi. Vina jsou cistd, ldhve magazin Drinks International jmenoval pro
Pure Brut (Brut Nature) [pol rosérric]
P Ma vyraznou réZzovou barvu s briliantovymi pIné a korky neporusené. Nikdo ale nezna jejich rok 2019 Pol Roger ,Nejobdivovanéjsi znackou
[pol rozér pjiir bryt]

Ovocnd, mineréIni a extraktivni vainé s tradi¢nim
aroma sladkého peciva a Cerstvé citrusové kary.

Sladka, elegantni, ale pfesto ziva viné s dotekem
zralého angrestu, bilych peckovin a Cerstvé vanilky.
Prekvapivé pInd chut s harmonickou kyselinou

odlesky a pravidelnym zivym perlenim. Komplexni,
extraktivni a ovocnad viné s tony Cerstvych pome-
rancd, grapefruitd a s dotykem jahod, fialek

stafi — podle dobovych zdznamd muze jit o
ro¢niky mezi 1887 a 1898. A co vic — jsou stale
na kvasnych kalech a je potieba ru¢niho stfasani

sveta”. Ocenéni je o to vyznamnéjsi, ze vyhlaseni
probéhlo na zdkladé hodnoceni vice nez 300
nejvétsich odbornikd na vino a Champagne a to

Viané plynule prechézi do chuti. Mineralni, dlouhé a prijemnym ovocnym zavérem, ktery je podporen a ¢erného rybizu. Harmonickd, minerdlni a plnd pred jejich ochutnanim. Dalsi prlzkumné prace

a zivé Sampanské vino s tény tropického ovoce.
Charakteristicky projev sampariského je podtrzen
prifjemnou kyselinou. Vyborny aperitiv.

dotekem karamelu, kofeni a zralych mirabelek.
Krasny zastupce sampariského v kategorii
Demi-sec, vhodny k desertdm s podilem ovoce.

chut s pfijemnym dlouhym zavérem. Diky vyraz-
néjsimu ovocnému aroma se vino dokonale snoubf
s krémovymi deserty.

se pripravuji a vsichni u Pol Roger véri, ze dfiv
nebo pozdéji objevi dalsi a vyrazné vétsi ¢ast
skrytého pokladu.

Nechal za sebou takové znacky jako napfiklad
Krug, Louis Roederer nebo Billecart-Salmon.
Pol Roger tak opét potvrzuje svoji kvalitu!

Pol Roger, Champagne ocnik  karton obsah  (enaod 60COKE cenado 6 B00KE
716001 Pol Roger Brut Réserve 6 075 1004,13 1215 1215
7 16002 Pol Roger Brut Réserve (darkovy box) 6 0,75 1023,97 1239 1239 O
2 16008 Pol Roger Brut Réserve (darkové baleni + 2 sklenice) 1 0,75 1238,84 1499 1499 O
2 16012 Pol Roger Brut Réserve Magnum 3 15 207851 2515 2515 O Pol Roger, Champagne rotnik  karton obsah féf[?pdf/iogpﬁ cenadoB000KE nacky
2 16013 Pol Roger Brut Réserve Jeroboam Double Magnum 1 3 4957,85 5999 5999 O ) L
6 16006 Pol Roger Brut Vintage (dérkovy box) 2015 6 075 1404,13 1699 1699 O

3 16007 Pol Roger Pure Brut (Brut Nature) (darkovy box 6 0,75 1230,58 1489 1489 O i L

9 ( ) ybox) 7 16010 Pol Roger Blanc de Blanc Vintage (darkovy box) 2013 6 075 1767,77 2139 2139 O
4 16003 Pol Roger Rich Demi-Sec (darkovy box 6 0,75 1004,13 1215 1215 O L o o K

9 ( ybox) 8 16100 Cuvée Sir Winston Churchill (dérkovy box) 2013 6 0,75 cena a ro¢nik viz www.global-wines.cz O L
5 16004 Pol Roger Rosé Vintage (darkovy box) 2015 6 0,75 1569,42 1899 1899 O




Francie Champagne

Champagne Francie

odriida 32 % Chardonnay,
45 % Pinot Noir
a 23 % Pinot Meunier

technologie Tradi¢ni metoda druhot-
vyroby ného kvaseni v lahvi.

intenzita

kategorie 00000 ®

konzumace ihned
dekantace  ne

archivace  ne

Gosset
Extra Brut

[gozé ekstra bryt]

Vino nadchne svou jiskrnou a préizracnou barvou
s jemnym a vytrvalym perlenim. Ve vini se jasné
propisuji tony bilych kvétd, ze kterych vystupuji
stavnaté broskve a hrusky. Chut je Cistd, svézi

s Zivou kyselinkou. TFi roky zranf na kalech
dodavaji vinu komplexnf charakter.

VI s tip! |

odrtida 50 % Chardonnay,
50 % Pinot Noir (v¢etné
8% Cerveného vina)

technologie Tradi¢ni metoda
vyroby druhotného kvaseni
v lahvi.

intenzita

kategorie 00000 ®

konzumace ihned

dekantace  ne

archivace

Gosset

Grand Rosé Brut
(darkovy box)
[gozé grdn rozé bryt]

Barva s nddechem lososové riizové a s tmavsimi
tresnovymi odlesky. Chut je dobfe strukturovana
avyvazena.V Ustech plsobi vino hladce a svéze.
Prevlada chut cerveného ovoce, predevsim
$tavnatych jahod, které se vyrazné propisuji

i do viné sampariského vina. Dozaz: 8 g/l.

2

odrdda 45 % Chardonnay,
45 % Pinot Noir
a 10 % Pinot Meunier

technologie Tradi¢ni metoda
vyroby druhotného kvaseni
v lahvi.

intenzita

kategorie ©000®®®

konzumace ihned

dekantace

archivace

Gosset
Grande Reserve Brut
(darkovy box)

[gozé grdn ryzérve bryt]

Barva je velmi svétla s nadhernymi zlatymi odlesky.
V nose je vino svézi s pfijemnym ovocnym aroma.
Diky odr(idé Pinot Noir z vesnice Ay je chut dobre

strukturovana a vznika tak jemné sampariské

s pevnou kostrou a pfijemnou dochuti.

Dozaz: 7 g/l.

5

odrdda Chardonnay

technologie Tradi¢ni metoda
vyroby druhotného
kvaseni v lahvi.

intenzita

kategorie ©000O®®

konzumace ihned
dekantace  ne

archivace  ne

Gosset
Grand Blanc de Blanc Brut
(darkovy box)

[gozé grdn bldn d bldn bryt]

Delikatni vino svétle zlatavé barvy s vini bilych

kvétd. V chuti je harmonické a plsobf velmi pfijem-

nym az hedvabnym dojmem na patfe. Lze citit
typicky dotek opeceného toastu a medovosti.
Krasné kfupavé Sampariské, které se hodf jako

vytecny aperitiv. Dozaz: 6 g/!I.

Gosset
Grande Reserve Brut
(darkové baleni 2 sklenice + stopper)

[gozé grdn ryzérve bryt]

Dérkové baleni obsahuje lahev Sampanského
Gosset Grande Reserve Brut, 2 sklenice a stopper.

6

odrdda 67 % Chardonnay,
33 % Pinot Noir

technologie Tradi¢ni metoda
vyroby druhotného
kvaseni v lahvi.

intenzita

kategorie 0000 O®®

konzumace ihned
dekantace ne

archivace  ne

Gosset

Grand Millésime Brut

(darkovy box)

[gozé grdn milézim bryt]

Barva vina je dokonale priizra¢na a diky perleni pu-
sobf az tfpytivym dojmem. Viné je jemnd a lehka

s dotekem drobnych peckovin. Po napiti se chut

v Ustech drzi pfijemné dlouho a graduje do mirné
slanosti. Kfupavé, svézi, pfitom jemné Sampariské
vino. Elegantni ro¢nik 2012. Dozaz: 8 g/I.

Gosset, Champagne rocnik karton obsah ("R SdSOT0NE  cenadB00KE nacy
792101  Gosset Extra Brut 6 0,75 784,30 949 949 O
2 92102  Gosset Grande Reserve Brut (darkovy box) 6 075 1004,13 1215 1215 O
3 92109 (GJ’::;;VGG';:&ZF;S;'I‘SELUL sopper) 6 075 145868 1765 1765 O
4 92103 Gosset Grand Rosé Brut (darkovy box) 6 0,75 1219,01 1475 1475 O
5 92104  Gosset Grand Blanc de Blanc Brut (ddrkovy box) 6 0,75 1219,01 1475 1475 O
6 92105 Gosset Grand Millésime Brut (dérkovy box) 2012 6 0,75 1362,81 1649 1649 O

7

odriida 60 % Chardonnay,
40 % Pinot Noir (v¢etné
7 % Cerveného vina)

technologie Tradi¢ni metoda
vyroby druhotného kvaseni
v lahvi.

intenzita

kategorie 00000 ®

konzumace ihned

dekantace ne

archivace

Gosset
Petite Douceur Rosé Extra-Dry
(darkovy box)

[gozé petyt dusé rozé ekstra drdj]

Lososoveé rizova barva a viné zralych jahod a $tav-
natych malin. Chut je svézi, ovocnd s pfijemnou
sladkosti ¢erveného bobulového ovoce. Viynikajici
cuvée, které je idedIni jako aperitiv i doprovod pro
ovocné dezerty. Dozéz: 17 g/l.

s

odrtida 57 % Chardonnay,
43 % Pinot Noir

technologie Tradi¢ni metoda

vyroby druhotného
kvaseni
v lahvi.
intenzita

kategorie 000000 ®

konzumace ihned
dekantace  ne

archivace  ne

Gosset

Celebris Extra-Brut
(darkovy box)

[gozé selebry ekstra bryt]

Jiskriva svétle Zlutd barva. Komplexni aroma s kou-
fovymi a kofenitymi tony a vanf liskovych ofisk.
Vino je jemné, presto pIné s lehce nazrélou chuti
briosek, kterd prechdzi do pikantnosti rdzového
grepu. Diky minimalni délce zrani 10 let je toto
vino nadherné komplexni a strukturované.

IdeéIni pro delsi archivaci. Dozaz: 3 g/I.

o

odrida 59 % Chardonnay,
41 % Pinot Noir

technologie Tradi¢ni metoda
vyroby druhotného
kvaseni v lahvi.

intenzita

kategorie 000000 O®

konzumace ihned

dekantace  ne

archivace  ne

Gosset
Celebris Rosé Extra-Brut
(darkovy box)

[gozé selebry rozé ekstra bryt]

Ve vlini jsou citit maliny, jahody, bortvky a vanil-
ka, ale také Cerstvé kvétinové tény fialek. Velké
Chardonnay z oblasti Céte des Blancs dalo vinu
vyjimecnou svézest a odrida Pinot Noir mu

propujcila krdsnou svétle rdzovou barvu
s rubinovymi odlesky. DozaZz: 5 g/I.

Gosset, Champagne otnik  karton obsah  (eraad60COKE  cenado 6 B00KE ynpy,
7 92106  Gosset Petite Douceur Rosé Extra-Dry (ddrkovy box) 6 0,75 130496 1579 1579 O
8 92107 Gosset Celebris Extra-Brut (dérkovy box) 2007 6 0,75 3139,67 3799 3799 O
9 92108  Gosset Celebris Rosé Extra-Brut (darkovy box) 2008 6 0,75 359091 4345 4345 O




odrlida 35 % Chardonnay,
50 % Pinot Noir,
15 % Pinot Meunier

Francie Champagne

2

odrlda 50 % Pinot Noir,
35 % Chardonnay,
15 % Pinot Meunier

3

odriida 32 % Chardonnay,
53 % Pinot Noir,
15 % Pinot Meunier

4

odrlida 32 % Chardonnay,
53 % Pinot Noir,
15 % Pinot Meunier

Champagne Francie

5

odrida 100 % Chardonnay

technologie Tradi¢ni metoda

6

odrida 52 9% Pinot Noir,
48 % Chardonnay

vyroby druhotného kvaseni technologie Tradi¢ni metoda
technologie Tradi¢ni metoda technologie Obsahuje 45 % rezervnich technologie Z ¢asti odridy Pinot Noir je technologie Z ¢asti odridy Pinot Noir je v lahvi. vyroby druhotného kvaseni
vyroby druhotného kvaseni vyroby vin zrajicich v dubovych vyroby vytvoreno Cervené vino, vyroby vytvoreno cervené vino, ) - v lahvi.
v lahvi. Zraje minimainé sudech (nékterd az 20 let) které se po prvni fermen- které se po prvni fermen- intenzita ; -
3 roky v lahvi. S taci pfida do vysledného taci pfida do vysledného kategore ©0000® intenzita
intenzi . .
intenzita cuvee. cuvee. : kitegore ©0000®
kategorie 0000 ®® intenzita — konzumace ihned .
kategorie ©0©0©®®® - P konzumace ihned
- konzumace ihned kategoie ©0©00©0® kategoie 00000 ® s e
konzumace ihned T BT T €Kantace  ne
dekantace mne konzu&ihned konzuﬂihned archivace  ne
—_— archivace  ne dekantace dekantace  ne B
archivace — N s
archivace archivace  ne Lanson
Lanson Le Blanc de Blanc Lanson
Lanson Le Black Réserve Lanson Lanson Rosé Label Brut Brut Le Vintage Brut
Le Black Label Brut [lanson blek ryzérve] Le Rosé Label Brut (f°||°vana’ Iahev) [lanson bldn d bldn] [lanson [ vyntdz bryt]

[lanson blek lejbl bryt]

Komplexni, harmonickd a svézi viné s tony medu,
lu¢nich kvétl a dotekem toustovosti, ktery je
charakteristicky pro vina vyrdbéna klasickou me-
todou. Suchd, ¢erstvd, ovocnd a minerdini chut je
podporena tony Cerstvych citrusd a komplexni
strukturou s dlouhym zévérem. Vhodny pro jakou-
koliv pfilezitost.

Lanson

Sampansky d@m Lanson patif k nejstarsim
ve Francii. Historie se datuje az do roku 1760 a fadi
se tak k vinafstvim, kterd byla zalozena jiz pred
Francouzskou revoluci a prezila dodnes. Lanson
dodava sva sampariska vina na tfi krdlovské dvory —
$panélsky,anglicky asvédsky. Jelikozsyn zakladatele
firmy byl maltézskym rytitem, stal se od roku 1798
znakem firmy Maltézsky kiiz. V roce 1828 vstupuje
do firmy Jean — Baptiste Lanson, ktery pfinesl
jméno Lanson. Sampansky d&im Lanson zacal jako
jeden z prvnich vyvézet pfedeviim do tehdejsiho
carského Ruska a Anglie. Na téchto trzich uspél
a ziskal uznani diky dlouhodobé vysoké kvalité
a Cisté, charakteristické chuti. Anglie a Rusko patfi
dodnes mezi nejvétsi odbératele firmy, kterd své
produkty predevsim vyvézi. Velkou poctou je
také skutecnost, Ze si jej jako hlavni Sampanské
vybral $éfkuchai Alain Ducasse. Jedna z jeho
restauraci se pysni ocenénim tii hvézd Michelin.
Podle mnohych kritikl (napf. Toma Stevensona)
se kvalita, predevsim zdkladni fady, tohoto
sampanského domu béhem nékolika poslednich
let fantasticky zlepsila“. Dikazem vysoké kvality
a potencidlu ke stafeni je kolekce Old Vintages,
kterd nabizi lahvové zralé ro¢niky od ro¢niku 1979.

Ma syté Zlutou barvu se zlatymi odlesky a s dlou-
hou jemnou perlivosti. Ve vini najdeme susenky,
marcipan, med a sladké kofeni. Na patfe jeho pIné
télo odhaluje intenzivni ovocnost se svézimi tony
citrust a kiidy. Pfesné michani rezervnich vin vysti-
huje styl Samparnského domu Lanson a déld z vina
skvély gastronomicky doprovod. Podévejte vychla-
zené na 6-8 °C.

[lanson rosé lejbl bryt]

Svétl3, lososova barva s riizovymi okraji. Delikétn,
svéZ{ vingé, kterd je podporfena tény cerveného
ovoce, zejména granatovych jablek a rdzi. Jemna,
uslechtild a delikadtni chut s dlouhym zavérem.
Sampansky ddm Lanson byl jednim z prvnich
vyrobc(, ktery v 50. letech pfisel na trh s rlizovym
Sampanskym.

[lanson rosé lejbl bryt]

Lanson produkci rdzovych champagne potvrzuje
svoji vysokou kvalitu v Champagne kategorii. Nynf
je k dispozici varianta rosé, kterd je celd potazend
rlzovou folif. Takto upravena ldhev zvysuje aktrak-
tivitu nejen jako darek nebo pfi podavani v restau-
racich, ale také umocni z&zitek z konzumace nejen
pfi slavnostnich prilezitostech.

Zarivé zlaté barva se zelenymi odlesky, velmi jemné
a elegantni perleni. Aroma s tony marcipanu, suse-
ného ovoce, hrusek Williams. Nadherné mineralni
a svézi chut s tony nugdtu. Jemny a cisty minerainf
zavér. Zraje minimalné 5 let ve sklepich Lanson.
Hodf se k ¢erstvym pokrm0m, carpaccio z hiebe-
natek bude idedlni volbou. Delikatni vino vhodné
pit erstvé, vychlazené na 8-10 °C.

7

odrida Chardonnay,
Pinot Noir,
Pinot Meunier

technologie Tradi¢ni metoda druhot-
vyroby ného kvaseni v lahvi.

intenzita

kategorie 00000 ®

konzumace ihned
dekantace ne

archivace  ne

Gauthier Brut
[gutie bryt]

Klasicky zastupce regionu Champagne. Vino je
sceleno z tradi¢nich odrlid a ma nazlatlou barvu
s jemnym a harmonickym perlenim. Typicka,
¢istd a jednoduchd viné s nddechem Zlutych
melound, angrestu a bilych broskvi. Vané plynule
prechézi do chuti, kde se projevuje tradi¢ni
mineralita v kombinaci s méslovymi susenkami.
Skvéla hodnota za penize.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Sldmoveé Zlutd barva s krdsné jemnym perlenim.
Intenzivni buket s tony hrusek, merunék, kando-
vaného ovoce, medu, kvétd akatu. Chut je hutna,
bohatd a komplexni, opét s tony hrusek, kdoule,
merunék a lehkym nddechem citrust. Dlouhy
zavér. Hrozny pochdzi vyhradné z vinic Grand Cru
a Premier Cru. Doba zrani 10 let. Svézi a elegantnf
ro¢nik.

8 novinka

odrida 20 % Chardonnay,
30 % Pinot Noir,
50 % Pinot Meunier

technologie Tradi¢ni metoda druhot-
vyroby ného kvaseni v lahvi.

intenzita

kategorie 00000 ®

konzumace ihned
dekantace ne

archivace  ne

Gauthier Brut Rose
[gutie bryt rosé]

Lososova barva s krdsnou Zivosti a jemnym perle-
nim. Buket ¢erveného ovoce s vyraznou viini jahod
a Cerveného rybizu. Po provzdusnéni se aroma
rozvine do viné susenych merunék, mandli a lehké
koufovosti. Vino je svézi a ovocné. Chut bohats,
kulatd a komplexni s tony ¢erveného ovoce. Skvély
aperitiv i vino pro kazdou prilezitost.

- YN

Lanson, Champagne roenik  karton obsah e o b eoe 1000 znatky
4 14009 (L]fo';:sv';::sl:t::’)e' Brut, Message in the Bottle” 6 075 100744 1219 1219 O
5 14022 Lanson Le Blanc de Blanc Brut (ddrkovy box) 2015 6 0,75 1263,64 1529 1529

Lanson, Champagne roenik  karton obsah T}eegangH6/208P§ cena f%ggoo K& nacky 6 14020 Lanson Le Vintage Brut (darkovy box) 2009 6 075 1346,28 1629 1629

7 14002 Lanson Le Black Label Brut (dérkovy box) 6 0,75 825,62 999 999 O Gauthier, Champagne

2 14021 Lanson Le Black Réserve (ddrkovy box) 2014 6 075 1057,02 1279 1279 O 7 14201 Champagne Gauthier Brut 6 075 524,79 635 635

3 14004 Lanson Le Rosé Label Brut (darkovy box) 6 0,75 1057,02 1279 1279 O 8 14207 Champagne Gauthier Brut Rose 6 0,75 652,89 790 790 O




88001

G. H. Mumm
Cordon Rouge

Francie Champagne

88002

G. H. Mumm Cordon Rouge
+ 2 x sklenicka

88009

G. H. Mumm
Brut Le Rose

88022

G.H. Mumm Réservé
RSRV Blanc de Blanc Brut

Champagne Francie

- Y

671719B 671779 12014 MOEICE
Moét & Chandon Moét & Chandon Moét & Chandon Moét & Chandon
Brut Imperial Brut Imperial Rosé Grand Vintage Blanc Imperial ICE
(darkovy box) (darkovy box) (darkovy box)
obsah cena s DPH znacky obsah cena s DPH znacky obsah cena s DPH znacky obsah cena s DPH znacky
0,75 cenavize-shop O 0,75 cenavize-shop @ 0,75 cenavize-shop O 0,75 cenavize-shop O
1071930 642632
Moét & Chandon 058670P 058771P Veuve Clicquot Ponsardin
Imperial ICE Rose Veuve Clicquot Ponsardin Brut Veuve Clicquot Ponsardin Rosé Brut Vintage

(darkovy box) (darkovy box) (darkovy box)
obsah cena s DPH znacky obsah cena s DPH znacky obsah cena s DPH znacky obsah cena s DPH znacky
0,75 cenavize-shop @ 0,75 cenavize-shop O 0,75 cenavize-shop @ 0,75 cenavize-shop O
31251 031241PH
Veuve Clicquot Ponsardin Veuve Clicquot Ponsardin 6161508 6161558

Rosé Vintage

,La Grande Dame”

Bollinger Special Cuvéé Brut

Bollinger Rosé Brut

(darkovy box) (darkovy box) (darkovy box)
obsah cena s DPH znacky obsah cena s DPH znacky obsah cena s DPH znacky obsah cena s DPH znacky
0,75 cenavize-shop O 0,75 cenavize-shop O 0,75 cenavize-shop @ 0,75 cenavize-shop O
88023 88024 88004 88005
G. H. Mumm G. H. Mumm Perrier Jouét Perrier Jouét Grand Brut
Réservée Cuvée RSRV 4.5 Brut Cuvée R. Lalou Brut Grand Brut + 2 x skleni¢ka

(darkovy box) (darkovy box)
obsah cena s DPH znacky obsah cena s DPH znacky obsah cena s DPH znacky obsah cena s DPH znacky
0,75 cenavize-shop O 0,75 cenavize-shop O 0,75 cenavize-shop O 0,75 cenavize-shop O
88008 88006 88011 88010
Perrier Jouét Perrier Jouét Perrier Jouét Perrier Jouét
Blason Rose Belle Epoque Belle Epoque Rosé Belle Blanc de Blanc
(darkovy box) (darkovy box) (darkovy box) (darkovy box)
obsah cena s DPH znacky obsah cena s DPH znacky obsah cena s DPH znacky obsah cena s DPH znacky
0,75 cenavize-shop O 0,75 cenavize-shop O 0,75 cenavize-shop O 0,75 cenavize-shop O

(darkovy box) (darkovy box) (darkovy box) (darkovy box)
obsah cena s DPH znacky obsah cena s DPH znacky obsah cena s DPH znacky obsah cena s DPH znacky
0,75 cenavize-shop O 0,75 cenavize-shop O 0,75 cenavize-shop O 0,75 cenavize-shop O




Francie Champagne

Champagne Francie e

674302B 1041306 67430303 049029P
Dom Pérignon Dom Pérignon Rosé Dom Pérignon Blanc P2 Krug Grande Cuvée
(darkovy box) (darkovy box) (darkovy box) (darkovy box)
obsah cena s DPH znacky obsah cena s DPH znacky obsah cena s DPH znacky obsah cena s DPH znacky
0,75 cenavize-shop O 0,75 cenavize-shop @ 0,75 cenavize-shop O 0,75 cenavize-shop O
1065543 1065566 1065635 019840
Ruinart de Ruinart Ruinart Blanc de Blanc Ruinart Rose Laurent Perrier Brut

(darkovy box)
obsah cena s DPH znacky obsah cena s DPH znacky obsah cena s DPH znacky obsah cena s DPH znacky
0,75 cenavize-shop O 0,75 cenavize-shop O 0,75 cenavize-shop @ 0,75 cenavize-shop O

200804

060850 090448 Pommery 013590
Pommery Brut Royal Pommery Brut Rose Apanage Blanc de Blanc Brut Charles Heidsieck Brut Réserve
(darkovy box) (darkovy box) (darkovy box)
obsah cena s DPH znacky obsah cena s DPH znacky obsah cena s DPH znacky obsah cena s DPH znacky
0,75 cenavize-shop O 0,75 cenavize-shop O 0,75 cenavize-shop O 0,75 cenavize-shop O

18102 18104 18106 88025
Billecart Salmon Brut Reserve Billecart Salmon Rose Brut Billecart Salmon Blanc de Blanc Philipponnat Royal Reserve Brut
(darkovy box) (darkovy box) (darkovy box)
obsah cena s DPH znacky obsah cena s DPH znacky obsah cena s DPH znacky obsah cena s DPH znacky
0,75 cenavize-shop O 0,75 cenavize-shop @ 0,75 cenavize-shop O 0,75 cenavize-shop O
1048666 18113 18114 15940P
Heidsieck & Co Louis Roederer Louis Roederer Louis Roederer
Monopole Blue Top Brut Brut Collection 242 Vintage Brut Cristal
(darkovy box) (darkovy box)
obsah cena s DPH znacky obsah cena s DPH znacky obsah cena s DPH znacky obsah cena s DPH znacky
0,75 cenavize-shop O 0,75 cenavize-shop O 0,75 cenavize-shop O 0,75 cenavize-shop O
612467 616232
013580 265378 Piper Heidsieck Henriot Blanc de Blancs Brut
Piper Heidsieck Cuvée Brut Piper Heidsieck Essentiel Brut Rosé Sauvage Brut (darkovy box)
(darkovy box) (darkovy box) (darkovy box) (darkovy box)
obsah cena s DPH znacky obsah cena s DPH znacky obsah cena s DPH znacky obsah cena s DPH znacky
0,75 cenavize-shop O 0,75 cenavize-shop O 0,75 cenavize-shop O 0,75 cenavize-shop O




Francie Alsace

Alsace Francie

1 2 3 3l novinka 7 3l novinka [ nas tip! |
odrlida Riesling odriida 80 % Auxerrois Blanc, odriida Gewdrztraminer odrlida Riesling odrda Riesling odrlida Pinot Noir

technologie Fermentace v nerezovych

20 % Pinot Blanc

technologie Fermentace v nerezovych

technologie Fermentace a zrani

technologie Fermentace v nerezovych

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich. technologie Fermentace v nerezovych vyroby tancich. vyroby v nerezovych tancich. vyroby tancich. Bez malolaktické vyroby tancich.
: - vyroby tancich. : - _ - fermentace. _ -
intenzita intenzita intenzita intenzita

intenzita intenzita

kategorie ©@®®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  3-8let

kategorie @©@®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-5let

kategorie ©00@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  3-8let

kategorie ©0O®®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  5-12let

kategorie 00000 @®

konzumace po 2.roce
dekantace  ano

archivace  6-18let

kategorie ©00®®@®

konzumace po 3.roce
dekantace  ne

archivace  6-8let

Riesling Riesling
Pinot Blanc Gewilirztraminer Sélection de Vieilles Réserve Cuvée Pinot Noir
Riesling [pino blan] [gevirctramin] Vignes Frédéric Emile, Grand Cru Réserve
[ryzlink] [ryzlink seleksion d vije vin] [ryzlink rezérv kyvé frederyk emil] [pino nodr rezérv]

Jiz svétlezlutd barva s nazelenalymi odlesky svedci
o veliké svézesti. Tony grapefruitu, pomerance

a typicka lehka pfitomnost viné pfirodniho oleje.
Vino disponuje uslechtilou strukturou kyselin

s delikatnim buketem zralych citrusovych plodd.
Vhodné pro bohaté Upravy ryb i moiskych plodd,
alsaské speciality. Jeho vyvazenost je pozitkem.

Vino s pfirodni suchosti a neobycejnou ovocnosti.
Dokazuje to pfijemnd, svézi kyselina na patfe, sou-
Casné dodavajici urcity svih. U nas jako Rulandské
bilé, ovsem v Alsasku mé toto vino trochu jiny styl.
Je zde pIngjsi a vyznacuje se vyraznéjsim kvétna-
tym aroma s dotekem merunék. Vino pro radost,
jako aperitiv, k predkrm@m, vhodné doplni sladko-
vodnf a grilované ryby.

P/ novinka 5

odrlda Pinot Gris odrtida Riesling

technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich. vyroby tancich.

intenzita intenzita

kategorie 000 @®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  3-8let

Pinot Gris Réserve
[pino gry rezérv]

Jedna z nejpozoruhodnéjsich odrid Alsaska, kterd
nabizi plnou, omamnou a vzdy suchou ovocnost.
Barva je zluta s rGzovymi odlesky. Ve vini

jsou citit mandle, ofechy, lici a maliny. Skvéle
doprovodi teriny, uzené ryby, bild masa, houby,
kofenéna a aromatickd jidla i asijskou kuchyni.

kategorie 000®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  5-12let

Riesling Réserve
[ryzlink rezérv]

V tomto ryzlinku Réserve se snoubi prekrasna
ovocnost a jemnd finesa. Sklizen z vybranych
poloh, lisovani z plné zralych hroznd, pInéjsi vyraz
a uslechtila chut. Jiz mladé vino je Stavnaté chuti,
ale je to dlouho Zijici Riesling s dobrym potencia-
lem ke stafeni. Ryby v oméckach, losos, platyz,
ale i pokrmy s kyselym zelim.

Hluboka, plna viné pripominajici exotické ovoce,
rlize, grapefruit a ananas. Bohaté, komplexni a su-
ché vino. Na patfe je kofenéné a velmi trvalé, s to-
ny mandarinek. Odriida Gewdurztraminer dosahuje
v Alsasku celé své dokonalosti. Vino snadno snese
vyraznéjsi pokrmy jako pastiky, pernatou zvéfinu,
raky, humry, koryse, aromatické omacky, uzeniny
nebo tfeba mistni specialitu zrajici syr Mlnster.

Vino ve sklenici ¢iré, zlatozluté barvy. Stéle Cerstva
viné mladého vina, kterd je vsak velmi intenzivni

s vyraznym aroma bylin a citrusovych plodd.

V chuti jsou stopy jablek, hlohu a medu. Na patfe
je vino suché, koncentrované a zralé. Tento Riesling
vyzafuje zivost a svézest v kombinaci se svou
vyraznou mineralitou.

Je vyrazny, minerdlniho typu s typickymi petrolejo-
vymi tény. Ve vini nalezneme lehkou zakoufenost,
doteky merunék a prazeni. PIné, bohaté, extraktivni
vino s vyraznou kyselinou a aroma grapefruitu.
Elegantni ryzlink ze $pickovych poloh, z pIné
zralych, citlivé vybranych hroznd pojmenovany
podle Fréderic-Emila Trimbacha.

Elegantni ovocna viné cervenych bobuli. Vino

je lehké a bylinné na patfe s Zivou pfichutf jahod
a tfedni. Chut kulata a strukturovand, intenzivnéjsi.
S vyzralosti vina se jeho ovocnost zacne vyvijet
do bylinnych ténd. Vino je stfedné piné a ma
dokonalou, jemnou tfislovinu. Klasické vyjadreni
alsaského Pinot Noir, tradi¢né podéavané chlazené.

- YN

F.E.Trimbach, Alsace AOP rotnik  karton obsah fg;ggf/osogpﬁ cenadoB000KE  nacky

7 005838 Riesling 201920 6 075 342,98 415 435 O

2 005642  PinotBlanc 201920 6 075 28512 345 359 F.ETrimbach, Alsace AOP onik  karton obsah  (2raad 6 000K cenado g 00KE ynpp,
3 005068 Gewiirztraminer 201718 6 075 420,66 509 532 O 6 006987 Riesling Sélection de Vieilles Vignes 201819 6 075 590,91 715 739 O
4 004675  Pinot Gris Réserve 2018/19 6 0,75 428,93 519 545 O 7 005000 Riesling Réserve Cuvée Frédéric Emile, Grand Cru 2012/13 6 075 1276,86 1545 1599 O

5 005997 Riesling Réserve 202021 6 075 486,78 589 615 O 8 005246  Pinot Noir Réserve 201920 6 075 400,83 485 509 @ <)




odrida Chardonnay

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich 14 dni pfi teploté
17°C.

intenzita

kategore 000 ®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-6let

Chablis St. Martin
Domaine Laroche

[domén laros Sabli san mdrtyn]

Intenzivni aroma s tény zralého bilého ovoce

a jarnich kvétd. V chuti vynika mineralita, svézi
kyselina a tony zralého ovoce. Idedlné doprovodi
rybi pokrmy nebo plody more.

4

odrlda Chardonnay

technologie Zrani na jemnych kalech
vyroby ve francouzskych
dubovych sudech.

intenzita

kategorie ©000®®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Chablis
ler Cru Les Montmains

Francie Chablis

2

odrlda Chardonnay

technologie 9 mésicl zrani

vyroby ve francouzskych
dubovych sudech
o objemu 55 hl.

intenzita

kategorie ©00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Chablis

+Vieille Voye“

Domaine Laroche

[$abli vil voa domén laros]

Jedna z nejstarsich vinic v oblasti Chablis. Hrozny
jsou ru¢né sbirany a peclivé tfizeny. Vino ma
krdsnou zlutou barvu a intenzivni, ovocnou vini
s jemnymi tény zralych hrusek a citrus(. Na patre
je jemné s minerdIni slanosti a dlouhou dochuti.
Skvéle se hodi k parovani s morskymi rybami
nebo s farmarskym kufetem.

5

odrtida Chardonnay

technologie Zrani na jemnych kalech
vyroby ve francouzskych
dubovych sudech.

intenzita

kategorie ©000O®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Chablis 1er Cru
Beauroys

[Sabli premijé kry barojs]

Zarivé tipytiva zlatozluta barva. Buket zaujme vini

3

odrida Chardonnay

technologie Zrani na jemnych kalech
vyroby ve francouzskych
dubovych sudech.

intenzita

kategorie 0000 O®®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-6let

Chablis

ler Cru Vaucoupin

[Sabli premijé kry vakupd]

Kvétinova a intenzivni viné prechazi do mineral-
nich tonl zralych hrusek, jablek, medu a opece-
nych toastl. Vino je jemné, delikdtni a dokonale
se snoubi s grilovanym bilym masem nebo kozim
syrem. Elegantni vino s pfijemnou dlouhou
dochuti.

6

odrtida Chardonnay

technologie 30 % vina zraje 9 mésict

vyroby v drevénych sudech,
zbytek v nerezovych
tancich.

intenzita

kategorie 00000 O®®

konzumace po 4.roce
dekantace  ano

archivace  6-15 let

Chablis Grand Cru
,Les Blanchots*

[domén laros sabli gran kry le blansd]

Harmonicka a vyvadzend viné elegantné prechazi
do mineralnich a ovocnych tond, dale se objevujf

@l novinka | nis tip!

odrida Chardonnay

technologie 10 mésicd zrani
vyroby v sudech.

intenzita

kategorie ©@@®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Maison Champy

Chardonnay

,,Cuvée Edme*“

[myzén Sampy Sardoné kyvé edmy]

Z3arivé zlaté Zlutd barva

se zelenavymi odlesky. Vyrazné

aroma exotického ovoce, bilych kvétd, korenti, kara-
melu a vanilky, v zadvéru viiné opeceného chleba.
V Ustech je vino svézi, opulentni a pfijemné kulaté.
Chut navazuje na vini a dava vyniknout opét exo-
tickému ovoci. Dobfe vyvézena kyselina a minera-
lita. P¥ijemny aperitiv nebo doprovodi pokrmy jako
je rizoto a syry typu Brie. Doporuc¢ujeme podavat
vychlazené na 12 °C.

("l novinka J nas tip! |

odrida Pinot Noir

technologie Zraniv sudech, lahvovéani
vyroby v ,ovocny den” biodyna-
mického kalendare.

intenzita

kategorie ©0O®®®

konzumace po 3.roce
dekantace  ne

archivace  6-8let

Beaune Vieilles Vignes

[b6n vijéj viii]

Tmaveé granatova barva. Intenzivni aroma s koufo-
vymi tény a vani divokych jahod. Chut je bohats,

Bourgogne Francie
i

8

odrida Pinot Noir

technologie 10 mésicd zrani
vyroby v sudech.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  4-6 let

Maison Champy
Pinot Noir

[myzén Sampy pind nodr]

Rubinové cervend barva s granatovymi odlesky.
Oteviené a Cerstvé aroma s tony drobného

Cerveného ovoce a fialek na pozadi. Chut je vlacna,

kulaté a sametova diky zaoblenym tfislovinam.
Toto vino je pfipraveno k okazitému piti. Hodi se
k parovani s grilovanym ¢ervenym masem,
drdbezim masem ve smetanové omécce nebo
k jemnym syrim.

ol ovinica |

odrida Chardonnay

technologie 12 mésict zrani v sudech,
vyroby ztoho 30 % novych,
prirodni kvasinky.

intenzita

kategorie ©00®®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  8-10let

Pernand Vergelesses
ler Cru en Caradeux

[perndnd verZelés premijér kry 6n kara-d]

Barva bilého zlata, intenzivni a komplexni aroma
s jasnou vlni citrusovych plodd jako je pomeranc

9

odrida Chardonnay

technologie 10 mésicd zrani v sudech,
vyroby ztoho 30 % novych.

intenzita

kategorie ©00®®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  6-8let

Pernand Vergelesses
Village
[perndnd verzelés vildz]

Svétle zlatd barva se zéfivé bilymi odlesky.
Intenzivni a vyrazna viiné bilych kvétd a zralych
citrust s minerdInim nddechem. V chuti pfijemné
vyvéazena svézest jde ruku v ruce s plnosti a jem-
nosti vina. Vino se dokonale hodi ke korysdm, jako
jsou krevety na provensalsky zpUsob, safranové
musle nebo ryby a drlibez ve smetanové omécce.
Perfektnim spolecnikem bude i ov¢i syr.

PY novini |

odrida Pinot Noir

technologie 12 mésict zrani v sudech,
vyroby ztoho 25 % novych.

intenzita

kategorie 00000 @®

konzumace po 4. roce
dekantace  ano

archivace ~ 8-12let

Pernand Vergelesses
1er Cru Les Vergelesses

[$abli premijé kry le mumd] [perndnd verzZelés premijér kry les verZelés]

hrusek, rizového grepu a pomela spolu s minerali-
tou. Chut je dokonale suchd, presto kulaté a hladka.
Vino je ovocné s vyssi kyselinou, svézi a Zivé na pa-
tre. Objevuji se ndznaky jablka a limetky. V dochuti
Ize citit mineralitu a podlozi vapence. Doporucena

tény bilych kvétd, limety a smetany. Velmi dlouhd
a harmonicka chut s perfektné zakomponovanou
mineralitou a kyselinou. Dobfe rozpoznatelné je
také aroma nektarinky a vanilky. Doporu¢ujeme
servirovat k ndro¢néjsim Upravam drdbeze

masitd a velmi ovocna. Vino s velkym potencidlem
zrani. Pokud si chcete vino vychutnat jako mladé,
pouzijte karafu pro dekantovani. Viiné a chuté
tohoto ¢erveného vina ladi spolu s grilovanymi
masy, pecenou kfepelkou, kachnou nebo dusenym

a ovoce s bilou duzinou. Chut je svézi, minerdlni,
na pate vino pusobi kulatym a hedvabnym
dojmem. Patrné jsou tony kandovaného ovoce

a tony akdcie. Zavér je dlouhy a vyvazeny.
Zajimava kombinace je spolecné se syrem Comté,

Svézi vlné citrusd, limetek a zelenych jablek. Vino

je mineralni, Zivé na prvni ochutnanf s vyssi kyseli-
nou. Prevladaji citrusy a zelend jablka. Postupné se
rozviji tdny medu, hrusek a briosek. Vino s dlouhou

Pékna, syté grandtova barva s fialovymi odlesky.
Viyrazna viiné cerného ovoce jako jsou ostruziny
a cerny rybiz, pokracuji ndznaky prazeni a koufo-
vosti. Chut je svézi, ovocna a minerdini. Dobre

dochuti. teplota podavéni 8-10 °C. a bilych tu¢nych ryb. veprovym. Beaufort nebo s ovéimi syry. se hodi k filet mignon nebo syrovému talifi.
Domaine Laroche, Chablis AOP rocnik  karton obsah fe'fsfj/iogpﬁ cenadoB000KE  nacky
71017169 Chablis St. Martin Domaine Laroche 2019/20 6 0,75 594,21 719 749
2000194  Chablis Vieille Voye" Domaine Laroche 0021 6 075 701,65 849 879 O Maison Champy, Bourgogne AOP oentk  karton obsah  (ena S SO00KC cena doBR00KE anaciy
3 000195  Chablis 1er Cru Vaucoupin 2019 6 0,75 990,91 1199 1245 O 7 201001  Maison Champy Chardonnay, Cuvée Edme” 2014 6 0,75 528,10 639 669 O
4003552  Chablis 1er Cru Les Montmains 2020 6 0,75 1156,20 1399 1459 O 8 201002  Maison Champy Pinot Noir 2015 6 0,75 528,10 639 669 @
5 000197  Chablis 1er Cru Beauroys 2020 6 0,75 1156,20 1399 1459 O 9 201064  Pernand Vergelesses Village (blanc) 2018 6 0,75 1032,23 1249 1299 O @
« 000198  Chablis Ter Cru Les Vaudevey 2020 6 0,75 1156,20 1399 1459 O 10 201066  Beaune Vieilles Vignes (rouge) 2017 6 0,75 1032,23 1249 1299 @ Q,J
+ 041932  (hablis Premier Cru ,Les Fourchaumes” Vieilles Vignes 2020 6 0,75 1238,84 1499 1569 O 17 201042  Pernand Vergelesses Ter Cru en Caradeux (blanc) 2020 6 0,75 1594,21 1929 1999 O @ L
6 017703  (Chablis Grand Cru ,Les Blanchots” 2020 6 0,75 2139,67 2589 2669 O L 12 201045  Pernand Vergelesses Ter Cru Les Vergelesses (rouge) 2017 6 0,75 1362,81 1649 1719 @ 0@ L




odrida Chardonnay

technologie Mensi ¢ast vina zraje
vyroby v drevénych sudech.

intenzita

kategorie ©@®®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Bourgogne Chardonnay
»Joseph Faiveley*

[burgori Sardoné Zosé févle]

Delikatni, pfijemna smetanova viné s tény akato-
vého dreva a liskovych ofiskd. V harmonické

chuti prevldda ovocnost s dotekem vanilky a mine-
rald. Vino ma Cerstvy charakter s dostatkem kyselin.
Vhodné k zapecenym a dusenym rybam, bilym
masdm nebo jako aperitiv. Doporucujeme serviro-
vat pfi 10 °C. V rdmci regionu dobra hodnota

za penize.

4

odrida Pinot Noir

technologie 15 mésicti zrani

vyroby ve francouzskych
dubovych sudech,
ztoho 30 % novych.

intenzita

kategorie 00O @®

konzumace po 3.roce

dekantace ne

archivace  6-8let

Mercurey ler Cru

»Clos des Myglands*
Domaine Faiveley (rouge)
[merkyré premijé kry kl6 de majgldns]

Viné odhaluje tony cerného a cerveného ovoce v
kombinaci s jemnymi dfevitymi a koufovymi tény.
Chut nabizi stejné bohaté, ovocné aroma a navazu-
je tak na vlni. Toto vino ma pIné télo a sametovou
tiislovinu, kterd mu dodavé pocit tepla a hladkého
zavéru. Podavame s pomalu tazenym hovézim
masem na kofenové zeleniné nebo k jahodovému
kolaci. Idedlni teplota servirovni je 14-16 °C.

Francie Bourgogne

2

odrlda Pinot Noir

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich a ¢aste¢né
v dubovych sudech.

intenzita

kategorie @©@®@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  4-6let

Bourgogne Pinot Noir
»Joseph Faiveley*

[burgori pyno nudr Zosé févle]

Hezkd, pro Pinot Noir typicka viné s decentnimi
Zivocisnymi tény. Stavnaty, Zivy a jednoduchy styl.
Dobre strukturované vino s pevnou kostrou,
podporené tfislovinou. Vino je jiz vhodné ke
spottebé, ale vydrZi bez problémd dalich 6 let.
Nadprimérny Pinot Noir ve své kategorii. Vhodné
k ¢ervenym masim a syrim.

5

odrdda Pinot Noir

technologie 15 mésicti zrani

vyroby ve francouzskych
dubovych sudech,
ztoho 30 % novych.

intenzita

kategorie 000 @®@®

konzumace po 3.roce
dekantace ne

archivace  6-8let

Mercurey ler Cru

»Clos du Roy*

Domaine Faiveley (rouge)

[merkyré premijé kry klo dy roj domén févle]

Viiné drobného cerveného ovoce v kombinaci

s tény dubu a kofeni. Chut je vyvédzend s bohatym
aroma a jemnymi tislovinami. Jedna se o vyrazné
vino s vyjimecnou délkou a dlouhou dochuti.
Podavéme s hovézi svickovou nebo jehnécimi
kotletkami. Doporucujeme vychladit na 14-16 °C.

3

odrida Chardonnay

technologie 55 % zraje 16 mésicl ve
vyroby francouzskych dubovych
sudech, ztoho 25 %
novych, zbytek zraje
v kadich.

intenzita

kategorie 000@®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne
archivace  6-8let
Mercurey

,,Clos Rochette“
Domaine Faiveley

[merkyré klo roset domén févle]

Toto vino odhaluje vyjimecné komplexni aroma

a svézi vani bilych kvétl a kofenti. Prvni ochutnéni
pUsobf svézim a Zivym dojmem a postupné pre-
chazi na pInéjsi patro, kde zanechava stopu po
zrdnf v dubovém sudu. Chuté a viiné se harmonic-
ky snoubi a vysledkem je krasné elegantni vino.
Podavejte s rybimi pokrmy, korysi, Ustficemi,
muslemi. IdedIni teplota servirovani je 10-12 °C.

6

odrdda Pinot Noir

technologie 14 mésict zrani

vyroby ve francouzskych
dubovych sudech,
ztoho 20-30 % novych,
déle 2 mésice zranf v lahvi.

intenzita

kategorie ©000®®

konzumace po 3.roce
dekantace  ne

archivace  6-8let

Marsannay
Domaine Faiveley (rouge)

[mersdn domén févle]

Intenzivni rubinové cerveny odstin tohoto
Marsannay odhaluje aroma cerveného ovoce

a susenych svestek. Chut je ovocna s pfimymi tani-
ny a vynikajici délkou v zavéru. Podévéme s jeleni
terinou nebo obalovanym hermelinem vychlazené
na teplotu 14-16 °C.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Domaine Faiveley, Bourgogne AOP ro¢nik  karton obsah e 0 00 znacky
7000152  Bourgogne Chardonnay ,Joseph Faiveley” (blanc) 2019/20 6 0,75 470,25 569 599 O L
2 000159  Bourgogne Pinot Noir ,Joseph Faiveley” (rouge) 2020/21 6 0,75 536,36 649 679 © L
Domaine Faiveley, Cote Chalonnaise AOP
3 00015320 Mercurey,Clos Rochett” Domaine Faiveley (blanc) 2020 6 0,75 693,39 839 879 O qu L
4 oootg020 Mercurey Ter Cru,Clos des Myglands 20 6 075 90826 1099 1149 e &L
Domaine Faiveley (rouge)
Mercurey Ter Cru,Clos du Roy” o
5 00014720 X ) 2020 6 0,75 990,91 1199 1259 @<L
Domaine Faiveley (rouge)
6 00014520 Marsannay Domaine Faiveley (rouge) 2020 6 0,75 990,91 1199 1259 @ Q,/ L

7

odrida Chardonnay

technologie 13-15 mésicl zrani

vyroby ve francouzskych
dubovych sudech -
2/3 novych.
intenzita

kategorie 00000 ®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  8-10let

Meursault
[mersé]

Sametova viné s vyraznymi tény dubovosti

a vanilky. V chuti elegantni, s dostatkem harmo-
nické kyseliny. Bohaté, hedvabné, jemné mineralni
vino s dobrou délkou a smetanovym zavérem.

V aroma jsou toasty, kofenf a liskové ofechy.
Pravdépodobné nejpopuldméjsi bilé vino

v Cote de Beaune.

Domaine Faiveley, Cote-de-Beaune & Cétes de Nuits

Bourgogne Francie
i

8

odrida Chardonnay

technologie 14-16 mésict zrani

vyroby ve francouzskych
dubovych sudech -
2/3 novych.
intenzita

kategorie ©0000®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  8-10let

Puligny-Montrachet
[puliniménrase]

Klasickd, elegantni, vyzrala,

harmonicka viné s dotekem dreva, maslovymi
tény a kandovanou pomerancovou klrou. Dlouhd,
obsahla, extraktivni a jemna chut s jemnym do-
tekem dreva. Kostru téla tvofi vyrovnana kyselina
podpotend tony karamelu, bandnu a ananasu.
Puligny-Montrachet — jméno vesnice, kde se
péstuji nejlepsi bila burgundska vina. Vhodné

s rafinovanymi Upravami ryb a drdbeze.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

9

odrida Chardonnay

technologie 14 mésict zrani

vyroby ve francouzskych
dubovych sudech -
2/3 novych.
intenzita

kategorie ©0000®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  8-10let

Chassagne-Montrachet
[$asdri montrase]

Zarivé svétle Zlutd barva. Jemnd minerdlni viiné

s lehkym dotekem dreva. Toto vino je plné, Cisté,
koncentrované s vyvazenou chuti a dobrou dél-
kou. Na patre je jemné a elegantni. Perfektné se
hodi k rybadm, morskym plodim a bilému masu.
Podavejte vychlazené na 10-12 °C.

10

odrida Pinot Noir

technologie 14-16 mésicti zrani
vyroby v dubovych sudech.

intenzita

kategorie 00000 @®

konzumace po 4. roce
dekantace  ano

archivace ~ 8-12let

Pommard
[pomdr domén févle]

Pékna, tmavé rubinova barva davé pocit bohatého
vina. Jiz viné tento pocit potvrzuje — objevuje

se aroma ¢erného ovoce, dieva, kofenf a koure.
Viyraznd a svézi chut s dobre zakomponovanymi
tfislovinami. Kombinace tfislovin a vyrazné struktu-
ry predpovida vinu dobry potencial pro dalsi zrani.

ViIIages AOP ro¢nik  karton obsah bez DPH / s DPH <DPH znacky

7 00015520 Meursault (blanc) 2020 6 075 1314,05 1590 1669 O <L
8 00016820 Puligny-Montrachet (blanc) 2020 6 075 1561,98 1890 1979 0L
9 00015620 Chassagne-Montrachet (blanc) 2020 6 0,75 1479,34 1790 1879 O @ L
70 00016217 Pommard (rouge) 2017 6 075 1280,17 1549 1629 @)L




odrida Chardonnay

technologie 13-15 mésicl zrani
vyroby ve francouzskych
dubovych sudech.

intenzita

kategorie ©000®®®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  8-10let

Meursault

ler Cru Blagny

[mersé premyjé kry blani]

Svétle Zlutd barva. Pifiemnd, komplexni viiné s tony
dreva. PIné a harmonické vino se stfedné dlouhym
zavérem. Gastronomicky vyborné doplni lososa

ve smetanové omacce. Podavejte vychlazené
na 10-12 °C.

CI nés tip! |

odrida Pinot Noir

technologie 16 mésict zrani
vyroby v dubovych sudech.

intenzita

kategorie 0000 ®®

konzumace po 5.roce
dekantace  ano

archivace  8-10let

Gevrey-Chambertin
ler Cru,Les Cazetiers*
[zevré Sambertdn premijé kry le kazetijé]

Hluboka, temné rubinové barva s intenzivni

a komplexni vini plnou cervenych plodd a toastu.
Chut je bohatd, kulatd s pevnou strukturou a pfis-
néjsimi tislovinami. Pozoruhodné silné vino nabizi
hedvébny pocit v Ustech a vyjimecnou délku.
Podavejte s kachnimi prsy, kralicim nebo dusenym
masem.

Francie Bourgogne

PR &3 tip! |

odrlda Pinot Noir

technologie 16 mésict zrani
vyroby v dubovych suchech.

intenzita

kategorie ©000O®®

konzumace po 5.roce
dekantace  ano

archivace  8-10let

Nuits-Saint-Georges

1er Cru , Aux Chaignots*

[ny sdn dZorz premijé kry 6 Seriijo]

Tmaveé rubinové cervend barva s vani ¢ervenych
plodl a prazenymi koufovymi tény. Chut je bohata,
s dobrou strukturou a dokonalou rovnovdhou mezi
jemnostf a silou. Hedvabné tfisloviny dodavaji
tomuto vinu harmonicky pocit v Ustech. Podavejte
s Foie gras, jehnécim kolenem, kachnimi prsy

nebo jelenem s rybizovou oméckou.

5

odrdda Pinot Noir

technologie 16-18 mésict zrani
vyroby ve francouzskych
dubovych sudech,
ztoho 60 % novych
a40 % jednou pouzitych.

intenzita

kategorie ©0000®®

konzumace po 8.roce
dekantace  ano

archivace  10-25 let

Chambertin
,Clos de Béze“

[Sambertdn kl6 de béze]

Intenzivni rubinové cerveny odstin a komplexni
viiné ovocného aroma s prazenymi tony. Chut je
silnd, elegantni a vyrazna s hladkymi tfislovinami.
Toto vino méa pozoruhodné dlouhy a elegantni
zavér. Podavéame ke koroptvim se smrzovymi hou-
bami, michanymi vejci s lanyZi ¢i dusenou zvéfinou.
Vino by mélo byt vychlazeno na teplotu 16 °C.

ER nas tip! |

odrida Pinot Noir

technologie 14 mésict zrani
vyroby v dubovych sudech.

intenzita

kategorie ©0000®®

konzumace po 5.roce
dekantace  ano

archivace  8-10let

Beaune ler Cru
,Clos de |'Ecu*

[bon premijé kry kl6 d leku]

Typicky odrlidovd, temné rubinova barva s Cistou
vUni ¢erného a cerveného ovoce. Chut je ziva,
kofenéna s osvézujicim nadechem mentolu. Toto
vino se v lahvi krdsné vyviji, ale diky svému velko-
lepému charakteru je potésenim ho pit i mladé.
Podavejte ke kachnim prséim, hovézi svickové

¢i telecimu koleni s karamelizovanou mrkvi.

Domaine Faiveley, Premier Crus Cote-de-Beaune & Cotes de Nuits  rocnik  karton obsah €S2 0d6000KE cenado 6 000KE 0 )

Bourgogne Francie

i

bez DPH /s DPH s DPH

700019020 Meursault Ter Cru Blagny (blanc) 2020 0,75 230579 2790 2890 O @ L
2 00018217 Nuits-Saint-Georges Ter Cru,Aux Chaignots” Domaine Faiveley 2017 0,75 230579 2790 2890 © Q,J L
3 00016917 Beaune 1er Cru,Clos de |'Ecu” Domaine Faiveley (rouge) 2017 6 0,75 1400,83 1695 1779 @ Q,J L
4 0016414 (Grznr::){hambertm1er(ru,,Les(azet|ers Domaine Faiveley 2014 6 075 263636 3190 3350 @ Q,J L
Domaine Faiveley, Grand Crus Cote-de-Beaune & Cotes de Nuits

5 00016718 Chambertin,Clos de Béze” Domaine Faiveley (rouge) 2018 6 0,75 9743,80 11790 11790 @ 0{4/ L
5 00016720 Chambertin,Clos de Béze” Domaine Faiveley (rouge) 2020 6 0,75 9743,80 11790 11790 @ Q,J L




odrida Syrah

technologie 15-18 mésicl zrani
vyroby v dubovych sudech.

intenzita

kategorie ©0000®O®®

konzumace po 8.roce
dekantace  ano

archivace  10-25 let

Hermitage

»La Chapelle“ rouge

(dFevény box)

[ermitdz la Sapel ruz]

Rustikalni viiné s harmonicky zakomponovanymi
tény Cerstvého, tmavého, bobulového ovoce, slad-
kého kofenf a jemnym dotekem dubu. Harmonicka,
elegantni a stavnata chut s jemnymi tfislovina-

mi a pfijemnou kyselinou je v dlouhém zavéru
podporena dotekem povidel, vanilky a cokolady.
Nejslavnéjsi vino ze severni Rhone. Hrozny poché-
zeji z nejlepsich, 40-60 let starych vinic.

4

odrida Syrah

technologie Zraje v dievénych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie 00@®®

konzumace po4.roce
dekantace  ano

archivace  8-10let

Crozes-Hermitage

»Les Jalets“ rouge

[kréz ermitdz le Zalé riz]

Hezkd a decentni viiné s tény cerného bezu, Cerve-
ného rybizu a v zavéru vanilky. Sucha, extraktivnf,
stavnatéd a ovocnd chut s pfijemnou kyselinou,
mékkou tffslovinou a pfijemnym zavérem. Celou
chuti nds doprovazi nevtiravé aroma lékorice,
susenych Svestek a ¢ernych tresni. Pifjemné vino
ze Severni Rhone, které uspokoji profesiondly

a nadchne laiky.

m J Francie Cotes-du-Rhone

2

odrlda Syrah

technologie 15-18 mésicl zrani
vyroby v dubovych sudech.

intenzita

kategorie ©000O®®

konzumace po 6.roce
dekantace  ano

archivace  8-10let

Hermitage
Maison Bleue

[ermitdZ mezo ble]

Zivotisna, kofenitd a ovocna viiné s dotekem vyz-
ralého, tmavého ovoce a sladkého koreni. Vino méa
dlouhou, divokou a harmonickou chut, Zivou kyse-
linu s vyraznym a extraktivnim zavérem. Tony fialek
a Cerného bezu, které se objevuji v zavéru vina,
jsou typickym znakem Syrahu z Hermitage. Hrozny
pochézeji z velmi starych vinic (40-60 let).

5

odrdda 80 % Grenache Noir,
10 % Syrah,
10 % Mourvédre

technologie 12 mésict zrani ve velkych
vyroby sudech z francouzského
dubu.

intenzita

kategorie ©@©@®@®

konzumace po 2.roce

dekantace  ne

archivace  2-6let

Cétes du Rhdone
Village ,,Plan de Dieu*
De Pére en Filles

[kotduron vyldz pla de dye]

Toto cuvée se vyrabi na historickych vinicich teprve
od roku 2009. Za tuto kratkou dobu si viak ziskalo
velkou oblibu u zdkaznik{ napfi¢ celou Evropou.
Ma ovocnou a jemnou vini s aroma ¢ernych tfesni,
rybizu a lékofice. Chut je pak stfedné pind, bohata
a dobre strukturovana.

3 EXTE

odriida Syrah

technologie 12 mésicl zrani
vyroby v dubovych sudech.

intenzita

kategorie ©0000®®

konzumace po 6.roce
dekantace  ano

archivace  8-10let

Crozes-Hermitage
,Domaine de Thalabert*
rouge

[kréz ermitdZ domén de talabér riz]

Komplexni, ziva a intenzivni viiné podporena tony
Cerveného rybizu, Svestek, brusinek a Zivocisnostf.
PIng, dlouh3, elegantni a extraktivni chut s tény
tresni v horké cokolddé a cerveného peckovitého
ovoce s dlouhym a vyrovnanym zavérem. Druhé
nejslavnéjsi vino od vinafstvi Jaboulet. Hrozny
pochézeji z vinic, jejichz staff je 40 az 60 let.
Doporucujeme poddvat s vyraznéjsi zvéfinou.

6

odrdda 70 % Grenache,
15 % Cinsault,
10 % Syrah,
5 9% Mourvedre

technologie 12 mésicl zrani
vyroby v dubovych francouzskych
sudech.

intenzita

kategorie 0000 O®®

konzumace po 4.roce

dekantace  ano

archivace ~ 5-12let

Chéateauneuf-du-Pape
»Les Cedres“ rouge
[Satonéf dy pap | cédr riz]

Viné je typicka pro Chateauneuf-du-Pape,
vyznacujici se teplymi, elegantnimi a kofenitymi
tény s dotekem horké cokolddy a sladkého cerve-
ného ovoce. Elegantni a sametova chut s pevnou
kostrou a velmi dlouhym zévérem je podporena
jemnym aroma sladkého kofenf a kakaa. Vhodné
k medailonkim ze srn¢iho masa nebo telecimu.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

7
odrida 80 % Grenache,
20 % Syrah
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.
intenzita

kategorie @@ @®@®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  2-6let

Cotes du Ventoux
»Les Traverses* rouge

[kot d vdntu | travers riz]

Viyraznd, Ziva a jizni viiné s teplymi tony ovoce,
zejména Svestek a brusinek. Vané plynule prechdzi
do chuti. Jednoduchd, pfimd, ovocné a libiva chut
s mékkou tfislovinou a cerstvou koncentrovanou
ovocnosti. Jméno ziskalo podle zdi, které jsou
obehnany kolem vinic jako ochrana proti silnému
vétru. Libivé vino pro zacinajici konzumenty
Cotes-du-Rhone.

([l a3 tip! | bio |

odrida 50 % Grenache blanc,
20 % Marsanne,
20 % Viognier,
10 % Bourboulenc

technologie 50 % vina zraje 2-3 mésice
vyroby v dubovych sudech.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Cotes-du-Rhone
,Parallele 45“ blanc

[kot dy rén paralel karong sdnk blan]

Intenzivni, vysoce ovocnd a pifjemna viné s do-
tekem maéslovych hrusek a bilych kvétd citrush.
Vané plynule prechézi do chuté. Chut je elegantni,
lahodnd, stavnaté a tepld s delSim zavérem, ktery
je podporen harmonickou kyselinou. Vino

s univerzalnim pouzitim.

Paul Jaboulet Ainé, Rhone AOP Organic

Cotes-du-Rhone Francie l 187

8

odrida 80 % Grenache,
10 % Syrah,
10 % Mourvedre

technologie 6 mésicl zrani
vyroby v drevénych sudech.

intenzita

kategorie ©0000®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  4-6let

Gigondas

»Pierre Aiguille“ rouge

[Zigondaz pjér eguy raz]

Elegantni, hutnd, pfijemna a regiondlné
charakteristickd viiné s teplymi tony kofeni, jako
jsou napriklad anyz, fimsky kmin a badyén. Viné
plynule pfechézi do chuté. Koncentrovana,
ohniva, vyraznd a Cerstva chut s dotekem
peckovin, skofice a ¢okolady. Terroir Gigondas

je pIny minerdlnich valoun(.

11

odrida Viognier

technologie 50 % vina zraje 2-3 mésice
vyroby v dubovych sudech.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Cotes-du-Rhone
Blanc Viognier

[kot dy rén blan vionié]

Ma svétle Zlutou barvu se zelenkavymi odlesky.

Svézi aromatickd viné s tony bilych kvétd a citru-
sovych plodd. Elegantni a plnd chut s jemnou své-
Zesti a delSim zavérem. Dobre se hodi k dusenym

muslim na kari nebo jemnym rybim pokrmdm.

rocnik  karton obsah

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

o 3

60 % Grenache,
40 % Syrah

Fermentace v nerezovych
tancich.

po 2.roce
ne

2-6 let

Cotes-du-Rhone
»Parallele 45“ rouge

[kot dy rén paralel karong sdnk riz]

Decentni a hladka viné s prijemnymi kvétnatymi
a ovocnymi tony sladkého kofeni. Chut je har-
monickd, kultivovand, stfedné dlouhd s pevnou
kostrou a dobfe zapracovanou tfislovinou. Cuvée
ziskalo jméno podle 45. rovnobézky, kterd probiha
nékterymi vinicemi vlastnénymi vinafstvim Paul
Jaboulet. Jednd se o nejzndméjsi vino Cotes-du-
Rhéne AOP.

(P2l nés tip! |

Syrah

Fermentace v nerezovych
tancich, kde pak dalsich
6 mésict zUstava zrat.

po 2.roce
ne

2-6let

Cotes-du-Rhone

[kot dy rén syra]

Velmi Cerstvé a dobfe vyvazené aroma cerného
rybizu a lékofice. PInd chut s jemnymi aZ sameto-
vymi tislovinami a ovocnymi tony v delsim zaveéru.
Cast hroznG pouzita na vyrobu pochézi z regionu
Languedoc. Vino se hodi k vafenému ¢i grilované-

Paul Jaboulet Ainé, Rhone AOP otk karon obsah (1300 6 000 K¢ o8 znacky
700020116 Hermitage,La Chapelle” rouge (dievény box) 2017/18 6 0,75 5577,69 6749 6749 @ Q,J L
2 00020216 Hermitage Maison Bleue (dfive La Petite Chapelle) 2017/18 6 0,75 1652,07 1999 2089 @ Q(J L
3 00020516 Crozes-Hermitage,Domaine de Thalabert” rouge 2017/18 6 0,75 776,03 939 979 @ Q{d

4 000204  Crozes-Hermitage,Les Jalets” rouge 2018/19 6 0,75 495,04 599 629 @ Q{d

5 000222  (otes du Rhone Village,,Plan de Dieu” De Pére en Filles 2019/20 6 0,75 321,49 389 409 © 0<,j

6 000214  Chateauneuf-du-Pape,Les Cedres” rouge 2019/20 12 0,75 866,94 1049 1099 @ Q,J

7 000211  (dtes du Ventoux,Les Traverses” rouge 2019/20 12 0,75 172,73 209 219 @

8 000216  Gigondas,Pierre Aiguille” rouge 2018/19 12 0,75 536,36 649 679 @<

bez DPH / s DPH s DPH
9 000209  (otes-du-Rhone,Parallele 45 rouge BIO 2019/20 12 0,75 221,49 268 282
70 000210  C6tes-du-Rhdne,Parallele 45” blanc BIO 2020121 12 0,75 221,49 268 282
Paul Jaboulet Ainé, Rhdne AOP
17 005132  (6tes-du-Rhone Blanc Viognier 2019/20 12 0,75 213,22 258 275
« 005131  (Gtes-du-Rhone Rouge 2019/20 12 075 213,22 258 275
12 000220  (dtes-du-Rhdne Syrah 2019/20 12 0,75 179,34 217 229




188

l Francie Cotes du Rhone

odrida 50 % Black Grenache,
35 9% Syrah,
15 % Mourvédre

2

odrlda Grenache Noir, Syrah,
Mourvédre, Carignan

3 3

odriida Syrah, Grenache

technologie Zrani 8 - 12 mésict

7l ~oinic> | bio

odrida 40 % Grenache,
30 % Mourvedre,
20 % Syrah a 10 % Cinsault

Cotes de Gascogne Francie +
i

s

odrida Grenache, Mourvedre,
Syrah

9

odrida 65 % Merlot,
35 % Cabernet Sauvignon

technologie Fermentace v nerezovych vyroby technologie Zrani ve francouzskych technologie Fermentace v nerezovych
technologie 20 % vina zraje 12 mésicd vyroby tancich. - - technologie Organicky péstovana réva, vyroby dubovych sudech. vyroby tancich.
vyroby v dfevénych sudech. - - intenzita vyroby zréni ve francouzskych _ - , -
: ‘ intenzita kategore 000 @ dubovych sudech. intenzita intenzita
ntenata kategorie @©@®@®@® intenzita kategorie 00000 @® kategorie ©@@®

kategorie ©@®®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Rasteau

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  2-6let

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

kategorie @@ @®@®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  2-6let

Coudoulet de Beaucastel
[kudulé d buskatel]

konzumace po 4.roce
dekantace  ano

archivace  5-12let

Chéateauneuf-du-Pape
»Les Sinards*

[Satonéf du pap le sindr]

konzumace do 3 let
dekantace ne

archivace  ne

Cuvée Prestige Rasteau Ogier Rasteau rouge Vino m4 intenzivni rubinovou Fleur de d ‘Artagnan
A H “ barvu. Vané je vybusnou smési Elegantni, intenzivni rubinova 4
rast6 kyvé presty?] Léon Perdigal »,Les Combes 1. ISy : o A 9 L . rosé
ostruzin, tresni, Svestek a zralych malin. Nasleduje barva. Toto Chateauneuf-du-Pape je dokonalou
[rasté léo perdigal] [oZije rasto riz le komb] [flér d dartarian rozé]

Tmava barva s rubinovymi okraji. Jemna a tepla
vliiné vyzralého ovoce, typickd pro tento region.
V chuti stfedné plné vino s pffjemnou ovocnosti
a velmi pevnou harmonickou tfislovinou, ktera
zvladne kazdy steak. Velmi hezky zastupce vin

z jizni Rhony. Ve své kategorii nadprimérné vino
a dobrd hodnota za penize.

Toto cuvée je péknym zastupcem apelace jizniho
Gdoli Rhone. M& tmavou rubinovou barvu. Cerstva
viiné s aroma divokych bylinek, cerveného ovoce
a kofeni. Tepld, pInd a ovocna chut s jemnymi
trislovinami. Hodi se k jidlim z cervenych mas

a vyraznéjsim syrdm.

Aromatika cerveného ovoce a teplého kofeni.
Ovocné a svézi vino Cervené prizracné barvy.
SvéZi a ovocnad chut s kulatymi taniny na patre

a dlouhym zavérem. Silné, komplexni, s potenci-
alem zrani. IdedIni ke zvéfiné, ¢ervenému masu
nebo masu pfipravenému na ohni.

jemné kofeni s nddechem kize a podrostu.
Chut je Stavnatd, s vybornou strukturou, dobrou
perzistenci a stfednim az plnym télem. Tfisloviny
jsou silné, ale dobre vyvédzené. Zakonceno dlou-
hym, pikantnim zavérem. Vino, které ma jesté par
let pred sebou se diky své Stavnatosti hodi ke
kachnim prsdim, hovézimu masu a vyzralym syrim.

kombinaci vani sladkého kofeni tfesni, skofice

a kakaa. Jeho plIné télo odhaluje buket ¢erveného
a cerného ovoce. Dobre vyvazené s piijemnou
kyselinou, kterd podtrhuje jeho ovocné aroma.
Toto vino nabizi dlouhy zavér a ma 10lety potencidl
zrani. IdedIni teplota podavani je 15 °C. Hodi se

ke zvéfing, houbdm a lanyzlm.

Ma lososovou barvu. Intenzivni viné s tony
lesniho ovoce, malin a exotického ovoce. Kulatd

a vyvazend chut s Zivou a svézi kyselinou a s jem-
nymi tony kvétin v zavéru. Vhodné ke grilovanym
mastim, cerstvym salatlim, ale také ovocnym
dezertdm. A samoziejmé na terasu!

4 5 6 10 11 12 LEER
odrlda Grenache Noir, doplnény odrtida 70 % Grenache, odrtida 80 % Grenache, 8 % Syrah, odrlida Colombard, Ugni Blanc, odrida Cabernet Sauvignon, odrida Gros Manseng

o Mourvédre

technologie 15-16 mésicl zrani ve

15 % Syrah,
10 % Mourvédre,
5% Cincault

7 % Mourvédre,
5% Cincault

Listan

technologie Fermentace v nerezovych

Merlot, Tannat

technologie Fermentace v nerezovych

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich, kde nasledné zraje

vyroby francouzskych dubovych technologie 12 mésict zrani vyroby tancich. vyroby tancich. na kvasnych kalech.
sudech. technologie 18-30 mésicl zrani vyroby v drevénych sudech. ) - - A ) )
vyroby v dfevénych sudech. intenzita intenzita intenzita
intenzita intenzita R R R
intenzita kategorie ©@@@® kategorie ©@@® kategorie ©O©®@®

kategorie 0000 ®®

konzumace po 4.roce
dekantace  ano

archivace ~ 5-12let

kategore 00000 ®

konzumace po 4.roce
dekantace  ano

archivace  5-12let

kategorie 0000 O®®

konzumace po 4.roce
dekantace  ano

archivace  5-12let

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  4-6let

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Clos de I'Oratoire Fleur de d"Artagnan
Chateauneuf-du-Pape Cuvée du Vatican Chateauneuf-du-Pape Fleur de d ‘Artagnan Fleur de d ‘Artagnan Le Nectar (sladké)
Telegramme ChateauneUf-du-Pape [klo d loratory $atonéf du pap] blanc rouge [flér d dartarian | nekta]
[Satonéf du pap telegram] [kyvé du vatykan Satonéf du pap] [flér d dartarian blan] [flér d dartanan raz]

Mé vyraznou, ovocnou vini s tony zivocisnosti,
kdvy a pralinek. Stavnata a komplexni chut s har-
monickou a sladkou tfislovinou, s tény pernfku

a cokolady a dlouhym zavérem. Hrozny z 25 let
starych vinic jsou sklizeny ru¢né. Jedna se o ele-
gantni a komplexni vino, které se da konzumovat
i relativné mladé.

Temné Cervend barva, kofenénd viiné divokych
bobuli. V chuti je stfedné pIné, extraktivn,
stavnaté, ohnivé s pevnou tfislovinou. Aroma
lesnich plodd, kofenti, dfeva a cernych peckovin.
Ma potencidl zrani dalSich deset let. Maly, ale zn&-
my vyrobce zajimavych vin. Z vhodnych pokrm(
to budou napfiklad zvéfinové steaky.

Vino ma typickou, az lehce cernou barvu (diky
Grenache) s namodralymi odlesky (diky Syrahu).
Mlada, svézi viiné s aroma Burlant tfesni, fikd, kakaa
a jemného kofeni, jako tfeba muskatového ofisku.
Delikatni a pInd chut s dobfe zakomponovanymi
jemnymi tfislovinami a tény cerveného ovoce,
jemného kofenf a koute. Cerstvé, aromatické

a komplexni vino s dlouhym zavérem.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Lehké a svézi s piijemnym kvétinovym aroma.
Cerstva kyselina, citrusovy charakter a lehka pfirod-
ni zakulacenost délé z tohoto vina idedliniho spo-
le¢nika pro kazdy den. Vino z u nds mélo zndmého
regionu v jihozépadni Francii. Ze stejného regio-
nu pochdzf i sympaticky musketyr spisovatele
Alexandra Dumase.

Piima, ovocna a nekomplikovana viné s tony
borlivek, zralych tfesni a cerného rybizu. Chut je
pfijemnd, Zivé a nevtirava s prekvapivé vyraznym
ovocnym aroma. Dominuji tony visni, cerného
rybizu a mlécné cokolady. Viechny vinice se
nachézeji pfimo v srdci kraje Gascogne. Pifjemné
gastronomické vino s univerzalnim pouZitim.

Typicky odrlidova viné s kvétinovym aroma a tony
kofeni, kdoule, suseného ovoce a kandovaného
citrusového ovoce. Elegantni, aromatické, svézi

a pIné vino s krdsnou rovnovéhou sladkokyselosti
a s tony exotického ovoce. Vino se zbytkovym
cukrem okolo 49 g/I je vhodné jako aperitiy,

s erstvym kozim syrem nebo k ovocnym saldtim
z exotického ovoce.

(ave de Rasteau, Cotes-du-Rhone Villages AOP rocnik  karton obsah 00 o8 znacky

1001147  Rasteau Cuvée Prestige 0920 6 075 271,90 329 345 @ Chateau de Beaucastel, Ctes-du-Rhane AGP ocnk  karton obsan  FEIERENELT M ERARIHE anaciy
Léon Pedrigal, Cotes-du-Rhone AOP 7 1120188 Coudoulet de Beaucastel BIO 201920 6 075 536,36 649 679 @

2 079031 Rasteau Léon Pedrigal 0192 6 075 296,69 359 376 @ Famille Perrin, Chateauneuf-du-Pape AOP

Ogier, Cotes-du-Rhdne AOP 8 540019  Chateauneuf-du-Pape,Les Sinards” 201819 6 0,75 718,18 869 899 @<L
3 079038  Ogier Rasteau rouge ,Les Combes” BIO 201920 6 075 354,55 429 49 @ Plaimont, Ctes de Gascogne IGP

Chateauneuf-du-Pape AOP 9 002150  Fleur de d"Artagnan rosé 0021 6 075 12810 155 165 @

4 001698  Domaine Du Vieux Chateauneuf-du-Pape Télégramme 2019/20 6 0,75 891,74 1079 1129 @<L 70 002140  Fleur de d"Artagnan blanc 2020/21 6 0,75 128,10 155 165 O

5 123895  Cuvée duVatican, Chéteauneuf-du-Pape 201920 6 075 652,07 789 829 @<L 77 002160  Fleur de d"Artagnan rouge 202021 6 075 128,10 155 165 @

6 123808  Clos de I'Oratoire, Chateauneuf-du-Pape (rouge) 2018/19 6 075 102066 1235 1280 @<L 12 002175  Fleur de d"Artagnan Le Nectar (sladké) 2020/21 6 0,75 172,73 209 223 O




odrida Grenache, Cinsault

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @©@®@®@

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Rosé D’eté

[rozé dete]

Zajimavé rizové vino, kde Grenache dava vinu télo
a ovocnou sladkost a Cincault pak svézi tony bobu-
lového ovoce a malin. Celkovy dojem je podporen

fiznéjsi kyselinou. Vhodné jako aperitiv nebo k cer-

stvym salatm. Podavejte vychlazené na 6-8 °C.

L nés tip! |

odrida Cinsault, Grenache Gris,
Syrah

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@®®®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Adimant Rosé
[adyman rozé]

Vino svétle rlizové barvy, které na prvni pohled
zaujme svou netradic¢ni lahvi. Ve vini je jemné,

s lehkymi tény cervenych bobuli. Chut je prijemn4,
svézi, nevtirava. Jednoduché vino, které potési
muZe i Zenu. Hodi se ke grilovanému bilému

masu i zeleninovym salattm.

Méditerranée IGP

Francie Provence

2

odriida Cinsault, Syrah, Grenache,
Caladoc, Carignan

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @@®

konzumace do 3 let
dekantace ne

archivace  ne

Epure Rosé
[epyre rozé]

Vino rGzové barvy, pripominajici pomelo. Ovocna
vliiné s aroma cerveného ovoce, jahod, malin

a tfeSni. Také v chuti si zachovava ovocny projev.
Harmonické vino pro kazdy den, které je idedInim
aperitivem nebo k saldtdm. Chladte na 8-10 °C.

5

odrtida Cinsault, Syrah, Grenache
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore ©0©0@®®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Louison Rosé
[luizon rozé]

Jemné r&zova barva s odlesky lici. Elegantni viné
s aroma Cerveného ovoce. Viyraznéjsi, kulatd chut
s tény cerveného ovoce, jako jsou jahody, maliny
a Cerveny rybiz. Stfedné dlouhé riizové vino

s Cerstvym zévérem. Vhodné jako aperitiv, k zele-
ning, rybam, grilovanému masu nebo jahodovym
dezertdim.

ER a3 tip! |

odrida Cinsault, Grenache, Syrah
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Laroche Rose
[rozé de la Sevaliér]

Svétle rliZova barva s purpurovymi okraji. Viné
s aroma Cerstvé nakrajeného ovoce. V chuti se
objevujf tdny malin a ¢erveného bobulového
ovoce v kombinaci se svéZi kyselinou. Vhodné
jako aperitiv, k saldtu z mofskych plodd,
grilovanému kufeti nebo ov¢imu syru.

6

odrdda Cinsault, Grenache, Syrah
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @©@0@®@®

konzumace do 3 let

dekantace  ne

archivace  ne

)
%
’ofover\‘-e

< .
5 Vins s

Moonlight & Roses
[mdinlajt end rouzis]

Pékna, rizova barva s odlesky lici. Elegantni viiné

s aroma Cerveného ovoce. Kulatd chut s tény
Cerveného ovoce, jako napfiklad jahod, malin

a cerveného rybizu. Vino s dobrou délkou a ovoc-
nym zévérem. Vhodné jako aperitiv, k zeleninovym
jidllm nebo jahodovym dezertim. IdedIni podavat
vychlazené na 8-10 °C.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

rocnik  karton obsah bez DPH / s DPH < DPH znacky
7 043760 Rosé Deté 2020021 6 075 131,40 159 169 O
2 300101  Epure Rose 2020021 6 075 156,20 189 199 O
Laroche Mas La Chevaliere IGP d"Oc
3 079035  Laroche Rose 202021 6 075 164,46 199 209 O
LYV, Saint Guilhem le Désert VDP d"Oc
4 079032  Adimant Rosé 2020021 6 075 200,00 242 254 O
Coteaux Varois en Provence AOP
5 300103  Louison Rose 2020/21 6 0,75 234,71 284 299 [
(6teaux d'Aix en Provence AOP
6 300151  Moonlight & Roses 2020/21 6 075 260,33 315 332 O

7

odrida Cinsault, Grenache, Syrah
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®@®@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Sables d’Azur Rosé
Cotes de Provence

[sdbl dazur rozé cét d provdns]

Svétle rlzové barva s broskvovymi tény. Elegantni
vné s jemnym aroma malého Cerveného ovoce
(Cerveny rybiz) a sladkych citrust (klementinky,
sladky grapefruit). Zivé a ¢erstva chut s dobrou har-
monif mezi alkoholem a kyselinou, v zavéru sladsi
tény. Vhodné ke grilovanym rybam, pokrmdm

s provensalskym kofenim nebo asijské kuchyni.

(Cotes de Provence AOP

Cotes de Provence Francie ‘m

Il nas tip! ] bio

odrida Grenache Gris

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Le Pive ,,Ma Bohéme*

Rose Gris de Gris

[I'piv ma boém roz gri d gri]

Svétle rlizova barva. Svézi piijemnd viné s tény
ananasu, manga a bélomasych broskvi. V chuti je
vino cisté a Stavnaté s dobrou délkou a pfijemnou
dochuti ananasu, manga a broskvi. Diky vyvazené
kyseliné vino neunavf a hodi se ke grilovanym
rybam, bilému masu i susené sunce. Vino v bio
kvalité.

([ nés tip! |

odrida Grenache, Syrah,
Cinsault, Rolle

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©00®®@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Chateau Gassier
Le Pas du Moine Rosé

[3at6 gasié | pa dy mua rozé]

Vino krasné rdzové barvy s intenzivni vani
exotického ovoce, citrusti a pomela. V chuti

je strukturované a vyvazené. Lze citit tony lici,
mucenky a manga. Pffjemné nasladlé, s dlouhym
aromatickym zévérem. IdedIni v kombinaci

s muslemi a Cerstvym salatem.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

9

odrida 30 % Cinsault, 25 % Syrah,
35 % Grenache, 10 % Rolle

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie 0O @®@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace

Esprit Gassier Rosé
Cotes de Provence

[espry gazir rozé cét d provdns]

Suché rliZzové vino s kvétinovou vdni a s aroma
Zlutych kvétd, akatu a bilého hlohu, také divokych
hrusek a broskvi. Kulatd chut se sladsimi a plnymi
tény bilého ovoce a kofeni. Vhodné jako aperitiv,
k fazolovému saldtu, pecené dribezi nebo lososo-
vym lasagne.

(I nés tip! |

odrida Grenache, Cincault,
Rolle (Vermentino), Syrah,
Tibouren

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie 000 ®®

konzumace do 3 let
dekantace ne

archivace  ne

Whispering Angel
Rose de Provence
[vysperynk enZl rozé d provdns]

Whispering Angel se v pribéhu poslednich let
stalo svétovym leaderem v kategorii rzovych vin
— prodava se ve vice nez 100 zemich svéta s ro¢ni
produkci okolo 3,2 milionu lahvi. M& ovocnou vani
s aroma citrusové kadry, malého cerveného bobu-
lového ovoce a rdzi. Chut je suchd a ovocna. Vino,
které se stalo synonymem Zzivotniho stylu.

ro¢nik  karton obsah bez DPH /s DPH < DPH znacky
7 300108  Sablesd Azur Rosé 202021 6 075 285,12 345 362 O
Domaine Le Pive, Sable de Camargue AOP
8 300121  Le Pive,Ma Boheme" Rose Gris de Gris BIO 202021 6 075 296,69 359 379 O
Chateau Gassier, Cotes de Provence AOP
9 300109  Esprit Gassier Rosé 2020/21 6 0,75 296,69 359 379 O
(Cotes de Provence Sainte Victoire AOP
70 300115  Chateau Gassier Le Pas du Moine Rosé 2020/21 6 0,75 395,87 479 499 O L
Caves d Eclans, Sacha Lichine, Cotes de Provence AOP
11 537690  Whispering Angel, Rose de Provence 2020/21 6 0,75  cenaaronik viz www.global-wines.z =~ @ L




odrida 57 % Syrah,
33 % Mourvedre,
10 % Grenache

technologie 40 % vina zraje v dubovych
vyroby sudech po dobu 12-16
mésicd.

intenzita

kategorie 0000 ©®®

konzumace po 4.roce
dekantace  ano

archivace  6-10let

Chateau d’Aussiéres

Corbiéres AOP

[3at6 d ozijér korbijé]

Krasnd tmava barva s odlesky

Cerné. Viné je stale uzaviend, coz potvrzuje, ze se
jednd o mladé vino. Ve sklence se postupné rozvo-
ni tény cerného ovoce a kofeni. Bohatd chut odrd-
dy Mourvédre v kombinaci s rovhovéhou odridy
Syrah a jemnosti odrldy Grenache dava tomuto
vinu velmi elegantni tfislovinovou strukturu. Dobfe
integrované tony zrani v sudu se harmonicky misi
v dlouhém, pretrvavajicim zavéru.

4

odrida 39 % Syrah, 35 % Grenache
noir, 19 % Carignan,
7 % Mourvédre

technologie 20 % vina zraje 12 mésicd
vyroby v dubovych sudech.

intenzita

kategorie 00O @®

konzumace po 2. roce Gold
dekantace ne Medal
E— 2015
archivace 2-6let /%’ﬁdus \l'\‘;\

Blason d’Aussiéres
Corbiéres AOP

[blazon d ozijér korbijé]

Velmi tmaveé Cervend barva

s fialovymi odlesky. Intenzivni

viiné, ve které najdeme tmavé ovoce, jako jsou os-
truziny a borGvky s prazenymi tony. V Ustech jsou
okamzité patrné tény cerveného ovoce a elegantni
tfisloviny. Chut se poté rozvine do své kulatosti
délku, jemnost, harmonickou rovnovahu i plnou
strukturu. IdedIni teplota podavani je 16-18 °C.

Francie Languedoc-Roussillon
R . g

2
odrtda 74 % Grenache noir,
26 % Syrah
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.
intenzita
kategorie @©@®@®@®

konzumace do 3 let
dekantace ne

archivace  ne

Chéateau d ‘Aussiéres

Rosé

[$atd dosié rozé]

Jemné rdzova zafiva merunkova

barva s tfesnovymi odlesky. Komplexni kvétinové
aroma bilych kvétd v kombinaci s akdtovym me-
dem a prazenou brioskou. Na patfe je vino ovocné
s tény broskvi, melounu, ¢erveného a ¢erného
rybizu. Svézi chut letniho ovoce je vyvézena
bohatou a plnou chuti mandli, liskovych ofiskd

a karamelek v zavéru. Vino je elegantni a hedvab-
né. Doporucujeme servirovat vychlazené na 8 °C.

5

odrtida Chardonnay

technologie Fermentace a zrani

vyroby v nerezovych tancich.
intenzita
kategore ©0©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Aussiéres blanc
Chardonnay
Corbiéres IGP d 'Oc

[ozijér blan korbijé]

Jemna, velmi svétle zlutd barva s nddechem zele-
né. Vliné stavnatého bilého ovoce a zralych brosk-
vi. Chut je zpocatku velmi Ziva a poté rozvine svij
objem do intenzivnich tonl tropického ovoce jako
je mango a ananas, a zavér podtrhne pfijemnou
mineralitou. V tomto viné se snoubi svézest, jem-
nost a ovocnost. Idedlni teplota podéavani

je 10-12°C.

9 novinka | nis tip!

odrida 38 % Syrah,
34 % Grenache noir,

28 % Carignan
technologie 6 mésicli zrani v sudech,
vyroby poté 8 az 10 mésicu v lahvi.
intenzita
kategorie ©00@®®

konzumace po 2 roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Altan d’Aussiéres
Corbiéres AOP

[altan d ozijér korbijé]

Vino Altan se nazyvé podle vétru, ktery vane

z volného mote. Vino ma temnou barvu s vini
aromatickych bylin jako je tymidn, salvéj, jalovec
a rozmaryn. V Ustech je krémové se sametovymi
tény a chuti zralého ovoce, pfedevsim jahod

a Cervenych bobuli. IdedIni teplota podavani

je 16-18 °C.

6

odrtida Cabernet Sauvignon,
Syrah

technologie Fermentace a zrani

vyroby v nerezovych tancich.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Aussiéres rouge

Cabernet-Syrah

Corbiéres IGP d"'Oc

[ozijér riz korbijé]

Krdsnd granatové barva

s odlesky temné fialové. VUné je zpocatku pomér-
né decentni, nabizi ¢erstvé mandle a nddech koufe,
poté se provzdusnénim rozvine aroma ostruzin

a badyanu. Zaoblené, jemné patro s hedvabnymi
taniny v zavéru. Aussiéres Rouge spojuje eleganci
Cabernet Sauvignon se silou a charakterem Syrah,
dvou hvézdnych odrdd hroznd z Bordeaux a
Stredomoifi. Idedlni teplota podavani je 10-12 °C.

Al ovinka ] s cip!

odrida Chardonnay

technologie 6 mésicli na jemnych

vyroby kalech, zrani v nerezovych
tancich.

intenzita

kategorie @@ @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Laroche

Chardonnay Reserve

[laros Sardoné rezérv]

Vino svétlé slamoveé barvy. Intenzivni svéZest je ty-
pické pro terroir chladnéjsiho klimatu. Viné bilého
ovoce a kvétin. V chuti jsou citrusové a pikantni
tény. Vino je pfijemné mineralni, pikantni a ma
dlouhy a svézi zaver. Cisté a zivé vino v burgund-
ském stylu.

([ a3 tip! |

odrlida Sauvignon blanc

technologie Po fermentaci v nere-
vyroby zovych tancich zde zGstéva
lezet dalsf 4 mésice
na kvasnych kalech.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Sauvignon Blanc

de La Chevaliére

[sovirion blan de la sevaliér]

Toto vino mé jemnou, ldkavou vini ¢erného
bezu a angrestu typickou pro Sauvignon Blanc.
V Ustech je svéZi, suché, ovocné, s chuti pfipomi-
najici ryngle.

Languedoc-Roussillon Francie 193
2 -

-3 bio |

odrlida Syrah, Grenache Noir,
Mourvédre

technologie Fermentace v betonovych
vyroby kadich. Zrani v dubovych
sudech.

intenzita

kategorie ©00®®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-8let

L'extreme
Causse d'Arboras

[I"kstrym koz darbodz]

Syté Cervend barva s tmavymi odlesky a expresivni
aromatikou. Viiné zralého ovoce s kofenitymi tony.
Vino ma dobrou strukturu, je pIné a dobre vyva-
Zené. Bohatd chut zralych visni, Svestek a kofeni.
Vhodné k ¢ervenym masiim nebo téstovindm

s raj¢atovou omdckou. Vino v bio kvalité.

11
odrida Cabernet Sauvignon
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.
intenzita
kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  4-6let

Cabernet Sauvignon
de La Chevaliére

[kabernet sovirion de la Sevaliér]

Tmavé rubinova barva. Intenzivni viiné nabizi
sirokou paletu aroma jako tfeba cerného rybizu
nebo bylinek. Ovocna a koncentrovana chut je
podporena dobfe zakomponovanou tfislovinou.
Vhodné k pikantnim Upravdm mas, silnéjsim
syrdm nebo palivéjsim pokrmdm.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K¢

9

odrida Chardonnay

technologie 15 % vina zraje 6 mésicl

vyroby v dubovych sudech,
zbytek v nerezovych
tancich.

intenzita

kategorie ©O0@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Chardonnay
de La Chevaliére

[Sardoné de la Sevaliér]

Sladka, prijemné ovocna

a vyzrald viiné s aroma tropického ovoce, lu¢niho
medu a sladkého kofeni, zejména vanilky. Pfima,
vyrovnana a cista chut s ndznaky marcipanu,
Cerstvého maslového peciva a Cerstvych hrusek.
Celkovy dojem je podtrZzen pfijemnou kyselinou
a pomérné dlouhym zavérem. Pfijemné a dobfe
udélané vino z jihu Francie.

(PRl nés tip!

odrtida Merlot

technologie 6 mésict zrani
vyroby v nerezovych tancich.
intenzita

kategorie O©@0@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  4-6let

Laroche Merlot
[merlo de la Sevaliér]

Karminové cervené vino se zajimavou vini
Svestek a Cokolddy. V Ustech nenf prilis tézké, ale
ma velkorysou, poddajnou ovocnou strukturu

a dobrou délku. Snadno doprovodi pecenou
sunku, opecené jehné nebo téstoviny s omackou
z vlasskych ofech(.

Domaines Barons de Rothschild (Lafite), Corbiéres onik  karton obsah  5enaod 6 0COKE cenado 6 000KE - ppy
1 926637  (Chéteau d'Aussiéres, Corbiéres AOP 2018/19 12 0,75 623,97 755 795 @<
2 973944  (hateau d'Aussiéres rose, Corbiéres AOP 2020/21 12 0,75 336,36 407 429 O
3 974901  Altan d'Aussieres, Corbiéres AOP 2020/21 12 0,75 336,36 407 429 @<
4 973968  Blason d'Aussiéres, Corbiéres AOP 201920 12 0,75 288,43 349 369 @ Q,)
5 973955  Aussiéres blanc, Chardonnay, Corbiéres IGP d ‘0c 2020/21 12 075 189,26 229 242 O
6 973966  Aussiéres rouge, Cabernet-Syrah, Corbiéres IGP d ‘0c 2020/21 12 075 189,26 229 242 @

AdVini, Domaine Laroche I1GP d"0Oc rocnik  karton obsah o on o 0 o0 znacky

7 079065  Laroche Chardonnay Reserve 2020/21 6 0,75 260,33 315 329 O

AdVini, Vignobles JeanJean, Terrasses du Larzac AOP

8 619521  Lextreme, Causse d'Arboras BIO 2018/19 6 0,75 470,25 569 509 @ 0(¢)

Laroche, Mas La Chevaliére IGP d"Oc

9 079041  Laroche Chardonnay 20212 6 075 161,16 195 205 O

10 619564  Laroche Sauvignon Blanc 2020/21 6 0,75 157,02 190 199 O

11 619536  Laroche Cabernet Sauvignon 2020/21 6 075 154,55 187 199 @
619524  Laroche Syrah 2020/21 6 075 154,55 187 199 @

72 001928  Laroche Merlot 2019/20 6 0,75 154,55 187 199 @




odrida 80 % Syrah,
15 % Grenache,
5 % Mourvédre

technologie 1/3 vina zraje 10 mésicl
vyroby v sudech.

intenzita

kategorie ©@®®®

konzumace po 1. roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Chateau Pech-Céleyran
La Clape

[3at6 pech seleran la klap]

Velmi tmava barva, vyrazna, plnd viné pfipominaji-
ci marmelddu a lehce i tony kize, lesa, podhoubf

a kapradi. Stfedné pIné vino s pevnou tfislovinou

v zaveéru. Pékny reprezentant AOP vin z regionu
Languedoc, za danou cenu nezklame. Vhodné

k tmavym pecenym mastim a jednoduchym
Upravédm zvériny.

4

odrida Syrah, Grenache,
Mourvedre

technologie 12 mésict zrani
vyroby v dubovych sudech.

intenzita

kategorie ©@®®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Chateau Cazal Viel

Vieilles Vignes

[Sat6 kazal vijel vijej vini]

Intenzivni granatoveé cervend barva s fialovymi
odlesky. Jemné pfesto kofenéné aroma s tony
¢erného pepre a hrebicku. Na patte je vino kulaté
a pIné. Velmi dobre vyvazené a zakomponované
tfisloviny. Zavér je pikantni a intenzivni. Velmi
dobre doplni sttedomorskou kuchyni.

| Francie Languedoc-Roussillon, Cahors, Corbiéres
191 4 g

2

odrlda 90 % Malbec, 10 % Merlot

technologie 8 mésicl zrani v sudech
vyroby z francouzského dubu.

intenzita

kategorie ©@®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Chateau
Saint Sernin

[Sat6 san sernan]

Cahors je regionem Malbecu a tak je i toto vino

prevdzné z této odrldy. Ma tmavé cervenou barvu.

Vini dominuje aroma zralého cerveného ovoce.

Poddajna a kulatd chut s ovocnymi tény. Celkoveé
jde o elegantni, svéZi a harmonické vino. Hodi se
k pokrmlm z ¢erveného i bilého masa (v oméac-

kach nebo na grilu) nebo syrdim.

5

odrdda 50 % Grenache,
50 % Syrah

technologie 10-12 mésicl zrani
vyroby v dubovych sudech.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace po 2.roce

91

2020

dekantace  ne

archivace  2-6let

Castelmaure
Grande Cuvée

[kastelm6 grdnde kyvé]

Intenzivni temné Cervend barva, vyrazné aroma
¢ernych bobuli a $vestek s tony kavy. Hrozny
pochézeji z vinic starych 30 let, sbirajf se ru¢né
a davaji tomuto Grande Cuvée plnou a bohatou
ovocnou chut s dlouhym zavérem a $petkou
sladkého kofenti. Vyvéazené tfisloviny a dobfe
zakomponované chut dubovych sudu.

3

odrida 60 % Tannat,
20 % Cabernet Franc,
20 % Cabernet Sauvignon

technologie 50% vina zraje 12 mésict
vyroby v dubovych sudech.

intenzita

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Clos de Léglise
[klo d leglis]

Elegatni zastupce regionu Madiran. PIna a $tavnatd
chut s tony tmavého ovoce (Cerny rybiz a Svestky),
kofenf a cokolddy. Dobfe strukturované vino

s harmonickymi tfislovinami a Cerstvym zavérem.
Vhodné ke grilovanému cervenému masu,
hovézimu guldsi nebo grilovanému lilku.

6

odrdda Syrah, Grenache, Carignan

technologie Zraje v dievénych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie @©@0@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Chateau de Lancyre
Coste d'Aleyrac

[$at6 d lansyré cost d alerdk]

Temné cervené vino pIné vini a chuti. Aroma
Cernych tfeSnf a rdzi prechazi az do olivovych
ténd s vani lékofice a kofenl. Na patfe je svézi,
masité, kofenéné, pIné zralé tfisloviny se smeta-
novou strukturou a dlouhym svézim zavérem.
Doporucujeme k pe¢enému kureti nebo krélikovi.

Coteaux du Languedoc AOP rocnik  kerton obsah  CEN20dB000KE - cenado© 000KE 7 p,
7000083  Chateau Pech-Céleyran La Clape 2019/20 6 0,75 183,47 222 235 @ Q,J
AdVini, Chateau Saint Sernin, Cahors AOP

2 619501  (héteau Saint Sernin 2016/17 6 0,75 159,50 193 203 @ @
AdVini, Madiran AOP

3 619502  Clos de Léglise 201819 6 0,75 161,98 196 206 @2
Chéteau Cazal Viel, Saint Chinian AOP

4 012858  (hateau Cazal Viel, Vieilles Vignes 201718 6 075 254,55 308 325 @9
Castelmaure, Corbiéres AOP

5 006564  (astelmaure Grande Cuvée 2017/18 6 0,75 370,25 448 473 @ Q{J
Chateau de Lancyre, Pic Saint Loup AOP

6 017957  Chéteau de Lancyre, Coste d'Aleyrac 2019/20 6 0,75 367,77 445 468 @ Q,J

7 3

odrlida Syrah, Grenache Noir

technologie Zraje 9 mésic
vyroby v dubovych sudech.

intenzita

kategorie ©@@®@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Domaine des Rocs

»Sancto Lupo“

[domejn de roks sankto lupo]

Zarivé Cervené odstiny a bohatd aromatika. Viné
|ékofice a ¢ernych oliv. Jemné a hedvabné vino

s prijemnou mineralitou. Diky 9 mésictim zrani

v dubovych sudech vino ziskalo silu, délku a jemné
taniny. Doprovodi teleci maso, pec¢ené zampiony
nebo T-bone steak. Vino v bio kvalité.

O s tip! |

odrida Malbec

technologie Zraje v dfevénych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Malbec du Clos
[malbek dy klo]

Bohatd, lehce kofenéna viné s cerstvymi tony
tmavych bobuli (divoké borlvky), tfesni, bezinek,
ale i bylin, lesniho podlozf a lékofice. Stavnata

a ziva chut podpofena vyraznéjsi kyselinou s tony
ovoce a kofeni. Bohaté vino s dobrym télem

a delSim harmonickym zavérem. IdeéIni vino pro
posezeni s prateli, s BBQ steakem ¢i téstovinami

s pikantni omackou.

Languedoc-Roussillon Francie 195
2 -

-3 bio |

odrlida Syrah, Grenache Noir

technologie Tretina vina zréla

vyroby v dubovych sudech,
zbytek v nerezovych
tancich.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Mas de Lunés
»L'emblématique 1936

[ma de lunés leblematyk milenojsontrentsiks]

Intenzivni ¢ervend barva s komplexnim aroma
Cervenych bobulfa kofeni. Dobfe vyvazena chut
s hedvabnym dotekem ovoce, bylinek a kofeni.
Delsi zavér s jemné patrnym dozvukem maty.
Doporucujeme k veprové panence, kuskusu nebo
telecimu. Vino je mozné si vychutnat okamzité,
ale skvélé bude i za 8 let.

11

odrida 80 % Malbec,
20 % Merlot

technologie Zraje v dfevénych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie ©0@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Petit Clos Triguedina
Malbec-Merlot
Cahors

[pety klo trygedyna malbek merlo kadr]

Ma tmavé cervenou barvu. Vyraznd, pikantni
aovocna vineé s aroma tmavych Svestek, tresni, bo-
rlvek, tabaku a Iékofice. PIna chut s tony tmavého
ovoce a kofeni. Kulaté a harmonické vino se same-
tovymi tifslovinami a svézi kyselinou. Perfektni vino
na grilovani nebo obcerstvenf se syrem, klobasou

a Sunkou. Vhodné také k masovym pokrmim, jako
je hovézi pecené, zvéfina, kachna nebo entrecote.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K¢

9 ns tp!

odrida Malbec
technologie Fermentace a zranf
vyroby ve francouzskych

dubovych sudech.
intenzita

kategorie 0O @®@®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  2-6let

French Malbec
[fren¢ malbek]

Syté Cervend barva s vonavym

buketem fialek, ¢ernych bobuli, nddechem pepre

a jemnym kofenim z dubového dreva. Na patfe je
vino koncentrované, se zralymi taniny, hustym ovo-
cem a zivou kyselinou typickou pro oblast Cahors,
odkud tento Malbec pochdzi. V zavéru potési dob-
rou délkou. Doporucujeme podavat vychlazené na
15-18 °C jako pfilohu k Boeuf Bourguignon, teleci-
mu nebo vafenému hovézimu s fazolemi a rajcaty.

12

odrida 80 % Malbec,
17 % Merlot,
3 9% Tannat

technologie Zraje v sudech
vyroby z francouzského dubu
(1/3 novych).

intenzita

kategorie ©0000®®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  6-12let

Clos Triguedina
[klo trygedyna ]

Pikantni a aromaticka viiné

Cervenych a ¢ernych plodd (borlvky, Svestky)
ajemné tony dreva s nadechem fialek a mentolu.
Vyraznd a pifmé chut s tény tmavého ovoce
(treSné&, bordvky, Svestky) a jemného kofeni, pod-
porena dobfe zakomponovanou tfislovinou.
Vino s pevnou strukturou a delsim, elegantnim
zavérem. Mlzeme podavat pfi teploté

az 16-18 °C, kdy se vino vice otevre.

AdVini, Vignobles JeanJean, Domaine des Rocs, Languedoc Pic-Saint-Loup AOP S S DPH znatky
7 619531  Domaine des Rocs,Sancto Lupo” BIO 2019/20 6 0,75 409,09 495 519 @ Q,J
AdVini, Mas de Lunés, Languedoc Grés de Montpellier AOP

8 619533  Mas de Lunés,L'emblématique 1936” BIO 01718 6 075 357,85 433 453 @)
Jean-Luc Baldes, Cahors AOP

9 001204  French Malbec 2018/19 6 0,75 214,05 259 275 @<
70 001004  Malbec du Clos 01819 6 075 214,05 259 275 09
77 001001  Petit Clos Triguedina, Malbec-Merlot 2018/19 6 0,75 318,18 385 409 © Q,J
72 001000  Clos Triguedina 201819 6 075 552,89 669 699 @<L




m Francie Bordeaux Bordeaux Francie
. -
1 2
89 % Sémillon, 6 % Muscadelle,

Sauternskd vina
odrda 89 % Sémillon, odrida
6 % Muscadelle, 5 9% Sauvignon blanc

Francouzska dezertni vina, pochézejici ze stej—
technologie Fermentace v novych sudech,

Klasifikace vin z oblasti Bordeaux
B°rf‘ea}”‘ {'\OP, » i o o L kazdoro¢ni soutéze mezi jednotlivymi viny. Pro rocnik 2009 ziskalo pravé nojmenné oblasti v regionu Graves/Bordeaux. o bhusc "
Jakékoliv vino této tfidy z oblasti Bordeaux, nemajic pravo na jiné oznaceni. v z&fi roku 2011 statut Cru Bourgeois celkem 246 chateaux. Pro vyrobu se pouZivaji odrddy Sémillon 0 >auvignon blanc
Bordeaux Superieur AOP Grand Cru, Grand Cru Classe, Premier Grand Cru Classe (=0 80) @ Seigein iolelite (20-0054), Kieis \t/ey'crggslog‘e Ejérgcer?iczixir:woavky;r;ch Uy lveéinblgvay’ii‘iszlezcr;m et
svvs - g ~ . .y 0, . ’ ’ v v .r 3 v P " PN 2 .
NiZz&f hektarovy vynos nez u Bordeaux AOP, vina obsahuijf o 1 % vice alkoholu. 0d roku 1855 existuje v Médocu diedni Klasifikace jednotlivich pan- se lnevkdy, CiODmuJS' o?rudou MtUSCﬁde”e-IE"(ZlkO irgr&\bwozv;zehsuscuudﬁh =
Cru Bourgeois stvi (chateaux) od 1er Cru Classé de Médoc do 5eme Cru Classé de poszegt? oDie,vaH erﬁes > ,Ep ycT alvk ym . ktegore €000 0
) . . PR . . o o o odnebim vytvareji pfirozené podmin ro intenzi
Jako Cru Bourgeois byla od roku 1932 oznacovéna kategorie tradi¢né lepsich vin ~ Médoc. Pozor, nezamérovat spojeni Klasifikace v souvislosti s vinicemil Eélechtilou Iyiserﬁ BJotS’tis cinereapTato Il’siﬁpse Enzite ) .
7z oblasti Médoc a Haut-Médoc, ktera se viak nedostala do seznamu klasifikovanych  V Bordeaux dostava klasifikaci chateau, ne jeho vinice. Mezi nejznaméjsi B~ hr?oznech s otFebnoQ vlhkgst ero kategorie 0000 ® pelaanacespo s foce
z&mk( z roku 1855. Lepsi oznaceni viak znamenalo konkurenénivyhodu a bylo teréem  patii  slavnd pétka Chateau Lafite-Rothschild, Chateau Margaux, h’mon bobule. P tomfo rocesy s s otfebup‘e konzumace po 2.roce ST
neustdlych sporl a polemik. Po mnoha peripetiich a soudnich sporech o Upravy  Chateau Latour, Chateau Haut-Brion a od roku 1973 také Chateau polovina a3 d\}é tietin \F/)od 3 v’slzdkem J'e dekantace  ne archivace  10-35 let
a preklasifikovani nékterych chateau pravé do této  Mouton-Rothschild. Od roku 1959 nesou nejlepsi vina z podoblasti Eoncentrovany’ hrozeny . vy)s/okyr); obsaheJm D ot
\ kategorie, je od zafi 2011 konecné opét jasno.  Graves oznaceni Cru Classé de Graves (16 chateaux, bilych i cervenych cukru. Hrozny se nechajf prezrat a vznikajf tzv — Chateau Rieussec
\\( Nové se budou do této kategorie zafazovat ~ vin). Od roku 1987 jsou tato vina slouc¢ena v jednotné oznaceni AOP tries‘; (botritické cibéby). Botritida se neém: ler Cru Classé Sauternes
o il GaB QU el
‘\/\5/\ otradic‘:nik\asiﬁka'ci tedy nové  nékolika soudnimi Zalobami .a jeji platnost tedy nasledné pozastavena R ez rucnf sbér hroznd, do- , N Barva je krdsna jasna, svétle Zluta se zelenymi od-
5 Gjde o charakter  V soucasnosti stale trva patovy stav a soudni spory. Zajemci o zdejsi vina sé a1 2coLl Dale vino verdinoy . e - sinen=ivnils tony tropického ovoce,
1 L N H Y 4 { 7 Z o ez ’ o v o ~ v P - . v . . .
Id \Q AN Py tak mohou orientovat Euze yodle nalosti ko?wkri’ztnféh chéteauxJ zraje v dubovych sudech. Sauternska vina Krasnd jiskriva zlatd barva. Vané je az prekvapive jako je mango a ananas, s dobfe integrovanymi
/ ¢ \ P P ' z velkych zamkd maji nékdy i cenu zlata. Mezi jemna. Jasné patrné zrani v sudu se dokonale misf dubovymi tény ze zrani v sudu. Chut je jemna
/ N Y ® Blaye . Michal Setka nejznameéjsi vina patii bezpochyby Chateau s tony merunék a kandovaného melounu. Chut je a elegantni s krasnou zivosti. Pfjemna plnost na
\ ® ngteegzteeng?:ordeaux $éfredaktor ¢asopisu d’Yquem, jediné klasifikovano jako Ter Cru lehka, vino se postupné rozvine, zaplni celé patro. patfe. Vino zCstava vyvazené a konzistentni az
Wine & Degustation Superieur. Vina mohou zrat bez problému Zavér je dlouhy a dobte definovany. Jedna se do zavéru, ktery odhaluje jemnou sladkost s lehce
 Bourg 20-30 let a od Spickovych producentl a z téch o vino, které je bude na svém vrcholu jesté dalsi prazenymi tony evokujicimi karamel. Teplota
@ Cotes de Bourg nejlepsich ro¢nikd az 100 let. 2-3 roky. Zbytkovy cukr 89 g/I. podavéni 8-10 °C. Zbytkovy cukr 105 g/I.
® Fronsac
@ Canon Fronsac 3
® Lalande-de-Pomerol
Pomerol odrida 50 % Sémillon,
@ Lussac-Saint-Emilion 50 % Sauvignon blanc
® Montagne-Saint-Emilion technologie 42 mésicC zrani v novych
¥an @ Saint-Georges Sair]t-EmiIion vyroby dubovych sudech.
® Puisseguin-Saint-Emilion ntengita
@ Saint-Emilion
@ Saint-Emilion grand cru kategoie 000000 ®
konzumace po 10.roce
©e@Francs Cotes de Bordeaux dekantace  ano
@ Castillon Cétes de Bordeaux =
Haut-Médoce archivace  10-100 let
| . © @ Graves de Vayres
R / ~ Seaa
(»J Bordeaux _ : 3 B
/ ol o : .\[“;/w oo Saintg-ng-
| : 1 ordeaux a 5
f : i Chateau d"Yquem
R Entre-Deux-Mers 1er Cru Classé Sauternes
(polovicni lahev)
[Satd dykem]
Vrrchol bohatosti a komplexnosti dezertnich vin

AN )
N Pessac-Léognane
7 té nejlepsi oblasti pro tato vina - Saueternes.

| 7
’{ // Bassin Bord H B
|/ dArcachon }/ Graves @ © Bordeaux Haut-Benauge
g = L & — Entre-Deux-Mers
1 ( S . Graves Supérieureso Haut-Benauge
\Y
/ Cérons © N L oy o
/ Barsac ® Cadillac Cétes de Bordeaux Mimoradné vyvazené, harmonické a komplexni to-
/ Sauternes ® ® Premiéres Cotes de Bordeaux ny chuti a viini. Nespocet ténl — susené meruriky,
\‘ /”\,\ o Cadillac su§ene syesvt,ky, kczmpotgvahel ovoce, Tgrmelady.
o\ ~ Kral mezi prirodné sladkymi viny, vydrzii 100 let.
N © ® Cotes de Bordeaw - Saint-Macaire
“‘ \\ //’
© Loupiac
[OOSR PSRN » Sainte-Croix-du-Mont
| Pro vinarskou oblast Bordeaux mohou
| byt pouzita nasledujici oznageni:
| @ © ® Bordeaux
| © Bordeaux Clairet
| © Bordeaux Rosé
| @ © Bordeaux Supérieur B} .
“w ®o Crémant de Bc‘:rdeaux Bordeaux, Sauternes Cru & AOP ro¢nik  karton obsah Taeel;aLSF?Hb/OSOSPK; cena ?ODE,SOO e znacky
3 ® Cervend vina B O R D E U 7 1592018 Carmes de Rieussec (2. vino od Ch. Rieussec, polovicnilahe) 2018 24 0375 351,24 425 49 0L
| © Rizova vina A x
| 0 10 ke < s -
[ " Sucha bila vina 2 1590417 Chateau Rieussec, Ter Cru Classé Sauternes (polovicnilshey) 2017 24 0375 825,62 999 1049 0L
© Sladka bila vina
3 1594513  Chéteau d'Yquem, Ter Cru Classé Sauternes (polovicni lahev) 2013 24 0375 5694,21 6890 6890 O @ L
3 1594505 Chateau d'Yquem, Ter Cru Classé Sauternes (polovicni lahev) 2005 240,375  cenaarocnik viz www.global-wines.z O Q,j L

© CIVB, 2012
Gestaltung: Siksik - Karten: Edlition Bendit France



odrida 80-95 % Cabernet
Sauvignon,
5-20 % Merlot,
0-5 % Cabernet
Franc a Petit Verdot

technologie 18-20 mésict zrani
vyroby ve vyhradné novych
sudech.

intenzita

kategorie 00000 O®@®

konzumace po 10.roce

dekantace  ano

archivace  10-25 let

Chateau Lafite Rothschild
ler Cru Classé

[$atd lafit rocild premijé kry klasé]

Ve viné se odrazi charakter mistni pady, ktery dava
hlubokou tmavou barvu, ovocné a kofenéné patro
s tény dreva, tmavého ovoce a lékofice. PIna, kom-
plexnf a elegantni chut s dlouhym hedvabnym
koncem. M3 velmi dlouhy potencial. V roce 1855
zatazeno do klasifikace 1er Cru Classé a dodnes pa-
¥ mezi nejlepsi vina regionu a celého svéta.

4

odrida 95 % Merlot,
5 % Cabernet Franc

technologie 80 % vina zraje ve

vyroby francouzskych dubovych
sudech, 20 % zraje v kadich
po dobu 16 mésicu.

intenzita

kategorie ©000®®®

konzumace po 6. roce
dekantace  ano

archivace  7-15 let

Blason de L'Evangile
Pomerol AOC

[blazo d levanzil pomerol]

Syté Cervend barva s odlesky grandtu. Ve vini jsou
prazené tony a kakao. Na patfe jsou intenzivni
chuté ¢erného ovoce jako jsou ostruziny,
podtrzené lehkou kofenitosti kafru. Chut je plna

a komplexni s lahodnym visnovym nadechem.

Francie Bordeaux

2

odrlda 70-80 % Cabernet
Sauvignon,
20-30 % Merlot.

technologie 14 mésict v dfevénych
vyroby sudech - 50 % novych.

intenzita

kategorie ©000©O®®

konzumace po 7.roce
dekantace  ano

archivace 1018 let

Chateau
Duhart Milon Rothschild
5éme Cru Classé, Pauillac

[$até dudr mijon rocild sonkiem kry klasé pojak]

Vino disponuje pevnym a vznesenym charakterem,
nadhernou rubinovou barvou, nddechem tmavého
ovoce a pevnymi taniny, které davaji predpoklad

k dlouholetému zrani. Toto vino ze zdmku Duhart
Milon, ktery v roce 1962 koupila rodina Rothschildd,
je ¢asto oznacovano jako klasicky zéstupce apelace
Pauillac.

5

odrlida 85 % Merlot,
15 % Cabernet Sauvignon

technologie 14 mésict zrani
vyroby v dievénych sudech.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace po 4.roce
dekantace  ne

archivace  5-10let

Chateau Odilon
Haut-Médoc

[$at6 odylo 6 medok]

Vino ma vyraznou vini plnou zralého a Stavnatého
ovoce. Viné je jemna s vanilkovymi tény dreva,
které se oteviraji po jeho provzdusnéni. V Ustech
je velmi elegantni, kde spolu koresponduji zralé
tfisloviny s pfijemnou kyselinou na patfe. Dlouhé,
intenzivni a elegantni vino s ovocnym zavérem.

3

odrida 58 % Merlot,
42 % Cabernet Sauvignon

technologie 12 mésict zrani
vyroby ve francouzskych
dubovych sudech.

intenzita

kategorie ©00@®®

konzumace po 4.roce
dekantace  ano

archivace  6-12let

Moulin de Douhart
Pauillac AOC

[mula d duhar pojak]

Krdsna sytd, tmava barva. Aroma zralého cervené-
ho ovoce, zejména Cerstvych tresni s vyraznymi
prazenymi tony. Na patfe zUstava jemnd chut, kterd
se pfijemné vyviji a je dobfe vyvaZzend. V zavéru

je patrny nadech sladkosti charakteristicky pro
ro¢nik 2019.

6

odrlida 70 % Merlot,
30 % Cabernet Sauvignon

technologie 60 % vina zraje v dubovych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace po 4.roce
dekantace  ne

archivace  5-10let

Chateau
Paradis Casseuil
Bordeaux AOC

[$at6 pardi kaseoj bordd]

Krasna, syté karminové fialova barva. Intenzivn,
komplexni aroma, kombinujici vini kofeni

a zralého ovoce s jemnymi dubovymi tony.
PIné, bohaté a vyvazené na patfe se svézim,
aromatickym zavérem.

%

odrida 50 % Cabernet sauvignon,
50 % Merlot

technologie 60 % vina zraje

vyroby ve francouzskych
dubovych sudech

po dobu 12 mésicd.

intenzita

kategorie 000 ®@®

konzumace po 6.roce
dekantace  ano

archivace  8-12let

Les Légendes

R Pauillac Rouge

[lezénd pojak raz]

Tmaveé rubinova barva. Viiné je intenzivni, dominujf
dobre integrované drevité viiné jako je kakao

a kokos, poté vystupuji tony jako karamel smichany
se sladkym kofenim a hfebickem. V Ustech je to
typické vino pro oblast Pauillac, elegantni, robustni
a velmi aromatické.

10

odrlida Cabernet Sauvignon
a Merlot, dle potieby
i Cabernet Franc,
Malbec a Petit Verdot.

technologie 40 % vina zraje 9 mésicd
vyroby v dubovych sudech.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Les Légendes
R Bordeaux Rouge

[lezénd bordé riz]

Tmaveé Cervena barva. Pfijjemna viné pfipomind
smés cerstvého a kompotovaného peckovitého
ovoce a lékofice. V chuti je teplé, ovocné, stredné
plné s harmonickymi tfislovinami. Aroma opét pec-
kovitého ovoce s dotekem dfeva. Doprovodi rlizné
Upravy kraliciho masa.

Bordeaux Francie
o

8

odrida 50 % Cabernet Sauvignon,
50 % Merlot

technologie 50 % vina zraje
vyroby v dubovych sudech.

intenzita

kategorie ©0@®®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  3-8let

Les Légendes

R Médoc Rouge

[lezénd médok ruz]

Krasna syta granatova barva. V aroma dominuji
korenité viné, vanilka a muskatovy ofisek. Chut

je plnd a vyvézena s jemnymi, dokonale integrova-
nymi dubovymi tény, které pokracujf v dlouhém
korenitém zavéru. Velmi elegantni ro¢nik v oblasti
Médoc.

11

odrida 85 % Sauvignon blanc,
15 % Sémillon

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Saga Bordeaux Blanc

[saga bordé blan]

Krasna bledé slamova barva. Velmi vyrazné aroma,
ve kterém dominuje viné grapefruitu a exotického

ovoce. V Ustech je vino Stavnaté s pffjemnou Zivosti
Vv Z4veru.

9

odrida 85 % Sauvignon blanc,
15 % Sémillon

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie 0O @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Les Légendes
R Bordeaux Blanc

[lezénd bordé blan]

Sldmovd barva se zlatymi odlesky. Velmi expresivni
aroma, které v sobé prolina vini listl cerného
rybizu s tény grapefruitu a citrusd, které jsou
charakteristické pro Sauvignon Blanc. Chut je
sveZi s pfijemnymi citrusovymi tony v zavéru.
Perfektni vino vhodné jako aperitiv nebo k rybam
a morskym plodim.

12

odrtida 70 % Merlot,
30 % Cabernet sauvignon

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©O©®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Saga Bordeaux Rouge
[saga bordd raz]

Intenzivni rubinova barva, rafinovand a jemna
viiné s aroma kakaa a vanilky, také ostruzin

a koreni. Bohaté a dobfe strukturovana chut
s vyzralymi, hladkymi tfislovinami a tény
¢erného ovoce a opét kofen.

Bordeaux, Domaines Barons de Rothschild (Lafite),

Pauillac, Pomerol Cru & AOP ook tarton absh - GERRITEA TSR et r[\;/iaérg:z geBIZ?(thZcul:(iI:\io(éafite) Collection, oenik karton obsan - {UIESEATIE e ERRR0RE anaciy
7735911  (héteau Lafite Rothschild, Ter Cru Classé 6/12 0,75  cenaarotnikvizwww.global-wines.cz @ 2L 7 724735 LesLégendes R Pauilac Rouge 201920 6 075 701,65 849 339 @
2 15910 Chéteau Duhart Milon Rothschild, 5eme Cru Classé, Pauillac 6/12 0,75  cenaarocnikvizwww.global-wines.cz @ 2L 8 1023973 LesLégendes R Médoc Rouge 201920 6 075 384,30 465 485 ®
3 14838616 :Vzloc,l:,noizbcl:,:::aUPE:',I,I:;WM) 201819 6 075 106612 1290 1339 0L 9 787335  LesLégendes R Bordeaux Blanc 20021 6 075 24380 295 309 O
4 641691  Blason de L Evangile, Pomerol AOC 2019/20 6 0,75 1652,07 1999 2089 @ Q,J L 10 787336  LesLégendes R Bordeaux Rouge 2019/20 6 0,75 243,80 295 309 @
5 641696  Chateau Odilon, Haut-Médoc 2018/19 6 0,75 470,25 569 5099 @ Q,J 17 641496  Saga Bordeaux Blanc 2021/22 6 0,75 243,80 295 309 O
6 641693  (hateau Paradis Casseuil, Bordeaux AOC 2018/19 6 0,75 329,75 399 425 @ Q,J 12 641686  Saga Bordeaux Rouge 2020/21 6 0,75 243,80 295 309 @




odrida 85 % Merlot,
15 % Cabernet Franc

technologie 12 mésict zrani
vyroby v barikovych sudech.

intenzita

kategorie O©@@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  2-6let

Chateau
Haut Domingue
Bordeaux AOP

[$at6 6 domdng bordd]

Koncentrovana barva s tmavymi odstiny fialové.
Silnd a zrald viné s aroma ¢erného bobulového
ovoce. Ovocnd chut s tony zralého cerveného
ovoce, borlvek, cerného rybizu, Cernych lanyzd,
lékoftice, bylinek a minerality. V zavéru hladké

a harmonické tfisloviny.

4

odrtda 70 % Merlot,
30 % Cabernet Sauvignon

technologie Zraje v dubovych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie ©@®®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Chateau Les Vallées
Bordeaux rouge AOC
[Sat6 le valé bordd riz]

Zamek tohoto vinarstvi pochdzi z 11 stoleti a dnes
je vlastnény Louise Ballandem - jednim z pfednich
negociantl v Bordeaux. Vino s jemnym aroma tma-
vych tfesni a Svestek je pripravené ke konzumaci
jiz nyni. Vhodné ke grilovanému jehnécimu nebo
steaklim.

Francie Bordeaux

2

odrlda 20 % Cabernet Sauvignon,
80 % Merlot

technologie 6 mésicl zrani v sudech

vyroby z francouzského dubu.

intenzita

kategorie @©@®@®@®

konzumace po 2. roce
dekantace ne

archivace  2-6let

Chateau Tertre De Courban
Bordeaux rouge AOC

[$atd tert d kuba bordd riz]

M4 jasnou, ¢ervenou barvu s granatovymi okraji.
Ovocnd viné s aroma Cerveného bobulového

ovoce a toastovosti. Chut je hladkd a harmonicka.
Vina se ro¢né vyrobf okolo 65-70 tisic lahvi.

5

odrtida Cabernet Sauvignon,
Cabernet Franc, Merlot

technologie Zraje v dubovych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Chateau de Ribebon
Bordeaux AOC Supérieur

[$até d rybebé bordd superyé]

Vino jasné Cervené barvy s vani tfesni a cerveného
ovoce. V chuti suché, se zndmkami dfeva, koufe

a vanilky. Jedno ze zékladnich Bordeaux, které se
skvéle hodf k jehnécimu i hovézimu masu nebo
zvefing.

3

odrida 80 % Merlot,
20 % Cabernet Sauvignon

technologie Zraje v dubovych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie @©@0@@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-6let

Chateau Roc de Levraut
Bordeaux rouge AOC

[$até rok d levré bordé raz]

Tmavé karminové-rubinova

Cervend barva. Vliné ovocnd, pIna visni, cervené-
ho a ¢erného lesniho ovoce s nddechem kakaa,
vanilky a lehce zemité kofenitosti. Chut je na patie
velmi $tavnata a ovocna. Lze v ni citit tfesné
morello a tmavé bobule s jemné vyzrélou tfislo-
vinou. Vino je kulaté a vyvézené s dobrou délkou.
Jedné se o gastronomické vino.

6

odrdda Merlot

technologie 12 mésicti zrani
vyroby v dubovych sudech.

intenzita

kategorie @©@0@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Chateau Saby
Bordeaux Supérieur AOC

[Saté sabi bordé superié]

Krasna tfesnioveé cervend barva s granatovymi
odlesky. Viné konzervovanych cervenych plodd
se misi s ndznaky lékofice. Chut ostruzin a bordvek
pUsobf na patfe hebkym a sametovym dojmem.
Skvéle doplIni jemné cervené ¢i jehnéci maso.

4l i tip! |

odrida 90 % Merlot,
10 % Cabernet Franc

technologie 40 % vina zraje
vyroby v dfevénych sudech.

intenzita

kategorie @@ @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-6let

Reserve du Chateaux
Croix-Mouton
Bordeaux rouge AOC

[rezerv du Saté kroa muto bord6 riz]

Vinice Chateau Croix-Mouton lezi na mnoha mis-
tech podél feky Dordogne, v okoli vesnice Lugon.
V soucasné dobé je celkova rozloha vinic 39 hekta-
10l s prevazné jilovym a kfidovym podlozim

a prdmérnym stafim 37 let. Vino ma tmavou barvu,
je kulaté a Stavnaté s aroma ovoce, Iékofice

a Cernych tresnf.

10

odrlida 50 % Cabernet Sauvignon,
27 % Merlot,
23 % Cabernet Franc

technologie 14 mésicll zrani v sudech
vyroby z francouzského dubu
(1/3 novych).

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Chateau Peyrabon
Haut Médoc
Cru Bourgeois

[Satd pejrabo 6 medok kry burzoa]

Stredné intezivni barva s odlesky. Harmonicka viné
se smési aroma cerveného ovoce, tresni, svestek,
toastu a Cerstvé prazené kdvy. Vyrazng, stredné
plnd a harmonicka chut s jemnymi a cerstvymi
ovocnymi tony. Harmonicky a expresivni zastupce
Haut-Médoc.

Bordeaux Francie
o

8

odrida Cabernet Franc,
Cabernet Sauvignon,
Merlot, Petit Verdot

technologie Zraje v dubovych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Les Tours
De Beaumont

[l tir de bdmon]

Intenzivn{ rubinové Cervend barva s granatovymi
odlesky. Aroma cerného ovoce jako je cerny rybiz
a ostruziny doprovazené vanilkovymi a prazenymi
tény. V chuti je plné se stopami dubového sudu

a sladkého koreni. Po nékolika letech zréani se tfislo-
viny zakulatf a zméknou.

11

odrida 50 % Merlot,
40 % Cabernet Sauvignon,
10 % Cabernet Franc

technologie 12 mésict zrani v novych
vyroby dubovych sudech.

intenzita

kategorie 0O @®@®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  2-6let

Chateau

du Moulin Rouge

Cru Bourgeois

[$até du mula riz kry burZoa]

Bohatd a Cerstvé viné s tény ostruzin, jahod,
Cerveného a cerného rybizu. V chuti je stavnaté,
strukturované s dobrymi tfislovinami. Skvéle pod-
poff smazené kiepelky, jehnéci peceni s bylinkami,
ale také lesni houby a zralé syry.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

9

odrida 65 % Merlot,
25 % Cabernet Sauvignon,
5 9% Cabernet Franc,
5 % Petit Verdot

technologie 12 mésict v sudech
vyroby z francouzského dubu
—20-30 % novych.

intenzita

kategorie ©00®®

konzumace po 6. roce
dekantace  ano

archivace  8-12let

Chateau Castera
Médoc AOP

[$até kastera medok]

Cerstva, kofenita a komplexni viné s vyraznymi
tény kavy, sladkého kofeni a lesa. Chut prekvapf
svoji délkou a vyraznym ovocnym aroma, které

je dopInéné tony mlécné cokolddy a cerstvé
prazenych kdvovych bobd. Kostra vina je pevna

a struktura citelna. Dobre doplIni pokrmy ze zvéfiny
a jehnéciho masa.

12 (BT

odrida 46 % Cabernet Sauvignon,
48 % Merlot, 4 % Cabernet
Franc, 2 % Petit Verdot

technologie 12-14 mésicl zranf
vyroby v dubovych sudech
—1/3 novych.

intenzita

kategorie ©00®®@®

konzumace po 4. roce
dekantace  ano

archivace  6-10let

Chateau Beaumont
Haut Médoc
Cru Bourgeois

[$até bémo 6 medok kry burzoa]

Purpurova, skoro inkoustova barva s vyraznou vani
koteni, tabdku a koufe. V chuti jemné tony raseliny,
peckovitého ovoce a rybizu, v zavéru kdva. Aroma
koreni a koure. Robert Parker: ,Jedno z nejzajima-
véjsich a nejlépe vyrobenych Cru Bourgeois

v Médocu”. Vynikajici kombinace s divo¢akem
nebo jinou zvéfinou. Skvéld hodnota za penize.

Bordeaux Petite Chateaux rocnik  karton obsah fenacd 000Mc  cenadoBO00KE snacky
7 15959 Chateau Haut Domingue, Bordeaux rouge AOC 2016/18 0,75 156,20 189 199 @ @
2 107120  Chéteau Tertre De Courban, Bordeaux rouge AOC 2019/20 6 0,75 164,46 199 209 @ @
3 004636  Chateau Roc de Levraut, Bordeaux rouge AOC 2020/21 6 0,75 164,46 199 200 @ @
3 004635  Chateau Roc de Levraut, Bordeaux rouge AOC (1,00) 2020/21 6 1,00 202,48 245 259 @ 0<,j
4 15938 Chateau Les Vallées, Bordeaux rouge AOC 2016/17 6 0,75 177,69 215 225 @ Q,J
5 002669  Chateau de Ribebon Bordeaux AOC Supérieur 2018/19 6 0,75 222,31 269 279 @ Q,J
6 004626  Chateau Saby Bordeaux Supérieur AOC 2018/19 6 0,75 238,84 289 299 @ 0@

Bordeaux Petite Chateaux ocnik  karton obsah (3,006 000 K¢ 1080 znacky
7 15942 Reserve du Chateaux Croix-Mouton, Bordeaux rouge AOC 2015/16 6 0,75 263,64 319 335 @ @
8 15946 Les Tours De Beaumont, Bordeaux rouge AOC 2014 6 0,75 280,17 339 355 @ @
9 026667  Chateau Castera, Médoc Cru Bourgeois 2018/19 6 0,75 338,02 409 429 @ Q‘)
10 15956 Chateau Peyrabon, Haut Médoc Cru Bourgeois 2017/18 6 0,75 404,13 489 515 @ @
17 006672  Chateau du Moulin Rouge, Cru Bourgeois Supérieur 2019/20 6 0,75 400,83 485 509 @ @
12 15906 Chateau Beaumont, Haut Médoc Cru Bourgeois 2017/18 12 0,75 409,09 495 525 @ @




(O nés tip! |

odrida 90 % Merlot,
10 % Cabernet Franc

technologie 12 mésict v sudech
vyroby z francouzského dubu
- 50 9% novych.

intenzita

kategore ©00®@®

konzumace po 4. roce
dekantace  ano

archivace  4-10 let

Chateau Rozier
Saint Emilion Grand Cru

[$até rozié sant emylion gran kry]

Vino ma prekrasnou tmavou barvu, intenzivni

vUni tresni a peckovitého ovoce, uslechtilou

a hedvébnou chut. Aroma lehce zvyraznujici drevo,
ostruziny, borvky, visné, Svestky, ale i tabdk a kdzi.
Prezentuje se vyzralym taninem a ma potencial

k ulozeni. Vhodné k pernaté zvéfiné a k rosténci

na houbach.

4

odrida 40 % Merlot,
40 % Cabernet Sauvignon,
10 % Cabernet Franc,
10 % Petit Verdot

technologie 12 mésict v dubovych
vyroby sudech - 30 % novych.

intenzita

kategorie ©000®®®

konzumace po 6. roce
dekantace  ano

archivace  7-15 let

Chateau Cantemerle
5éme Cru Classé

[Sat6 kantemérl sankiem kry klasé]

Vytiibena viné s tony zralych visni a ostruzin,
jemné v chuti s jemnymi tfislovinami a dlouhym
zavérem. Kategorie paté Cru Classé od roku 1855.
Zamek, jehoz historie saha az do 14. stoleti a jehoz
vina dosahuji pravidelné vysoké trovné.

Francie Bordeaux

2

odrlda Cabernet Sauvignon,
Merlot, Petit Verdot.

technologie Zraje 12 mésicl ve fran-

vyroby couzskych dubovych
sudech (1/3 nové, 1/3 rok
a 1/3 dva roky staré).

intenzita

kategorie 000 @®®

konzumace po 4.roce
dekantace  ano

archivace  6-10let

Chiteau Lanessan
Haut Médoc
Cru Bourgeois

[$até lanesa 6 medok kry burzoa]

Komplexnf vino s aroma Cernych tfesni, borlvek,
perniku, santalového dreva a lékofice. Vyrazné,
ale hebké a svéZi, s pffjemnou tfislovinou.
Chateau zaloZené jiz v roce 1793, v soucasné
dobé Fidi provoz jiz osma generace vinarského
rodu.

5

odrtida 60 % Cabernet Sauvignon,
20 % Merlot,
20 % Cabernet Franc

technologie 17-20 mésicl zrani

vyroby ve francouzskych
dubovych sudech,
ztoho 50 % novych.

intenzita

kategorie 0000 O®®

konzumace po 6.roce
dekantace  ano

archivace  7-15let

Chateau de Camensac
5éme Cru Classé

[$até kamesak sdnkiem kry klasé]

Brilantni a prlzracnd tmave Cervend barva. Viné je
Cistd a pifma s lehkymi tony pralinek a kakaovych
bobU. Po promichani ve sklenici se aroma otevre
do tonl pudrovych rlzi a cerného pepre. V Ustech
je jasné patrna aromaticka smés ostruzin a malin s
délkou jemnych tanind a dievénych tond. Vino je
harmonické a silné. Zavér je velmi dlouhy, s vini{
Cerveného ovoce.

3 EXTE

odrida 60 % Cabernet Sauvignon,
30 % Merlot, 7 % Cabernet
Franc and 3 % Petit Verdot

technologie Zraje 12 mésicl

vyroby v drevénych sudech,
1/3 novych.

intenzita

kategorie 000@®®

konzumace po 4.roce
dekantace  ano

archivace  6-10let

Chateau

Patache d 'Aux

Haut Médoc Cru Bourgeois
Antoine Moueix

[$at6 patas do 6 medok kry burzoa antuan moeks]

Ve viini se objevuje bohaté aroma tmavého bobu-
lového ovoce a susenych datli a Svestek, také cedru
a kofeni. Sucha chut se svéZim a Stavnatym proje-
vem, s tony ovoce, kofeni, vanilky a lesniho podloZ,
v zavéru piijemné tfisloviny.

Bordeaux Petite Chateaux ro¢ntk  karton obsah %eer;aDcuptj‘ ‘6/2()8;?? cena (3%%?00 «e znacky

7 004625  Chdteau Rozier, Saint-Emilion Grand Cru 2019/20 6 0,75 470,25 569 599 @ Q‘/

2 15952 Chateau Lanessan, Haut Médoc Cru Bourgeois 2017/18 6 0,75 412,40 499 525 @ QJ

3 15041 (hatgau Patached Aux, Haut Médoc Cru Bourgeois, 2016/17 6 075 382,64 463 489 @ OQJ

Antoine Moueix

Bordeaux, Haut-Médoc Cru Classé

4 53009316 Chateau Cantemerle, 5eme Cru Classé 2016 12 075 949,59 1149 1199 @ Q,J L
5 65423918 (hateau de Camensac, 5éme Cru Classé 2018 122 075 866,94 1049 1099 @ Q,J L

6

odrida 75 % Cabernet Sauvignon,
20 % Merlot,
4 9% Cabernet Franc,
1 % Petit Verdot

technologie 18 mésicli v novych
vyroby dubovych sudech.

intenzita

kategorie 00000 O®®

konzumace po 10.roce
dekantace ano

archivace 10-25 let

Chateau Latour
ler Cru Classé

[$atd latir premijé kry klasé]

Ma delikatni, konzervativni aroma s tény citrusd, os-
truzin a cedrového dreva. Prijemny, mékky nastup
s tdnem cerstvych ostruzin, harmonickym télem

a vyvazenou tfislovinou. Hrozny pochazejf z nejlep-
Sich vinic, tj. asi 47 ha z celkovych 78 ha. Skvostné
vino s ro¢ni produkci okolo 220 tisic lahvi.

PRl rovinka | nss tip! |

odrida 48 % Merlot,
39 % Cabernet Sauvignon,
13 % Petit Verdot

technologie Zraje 16-18 mésicl

vyroby ve francouzskych
dubovych sudech.

intenzita

kategorie 00000 O®

konzumace po 6.roce
dekantace  ano
archivace  7-15let

Anseillan Pauillac AOC
Barons de Rothschild
(Lafite)

[ansejdn puijak barons de rotsild]

Temna tmave Cervenad, témér aZ ¢erna barva. Vino
ma intenzivni vini, kterd se vyviji do aromatiky
tresni s kourfovymi tény, viini dubového dreva

a koteni, které mu dodava odrlda Petit Verdot.
Dobfe vyvazena chut, jejiz objem stoji na Merlotu
a struktura na Cabernetu Sauvignon. Vino s dobrou
délkou a potencidlem k tomu si ho vychutnat
nejlépe v letech 2023-2028.

7

Bordeaux Francie

odrida 50 % Cabernet Sauvignon,

40 % Merlot,

10 % Cabernet Franc

technologie Zraje 12-14 mésicd

vyroby v dubovych sudech
(80-100 % nové), pred
lahvovanim se ¢iff a filtruje.

intenzita

kategorie 00000 @®

konzumace po 6. roce
dekantace  ano

archivace  7-15let

Chateau Pedesclaux

5&me Cru Classé

[Satc pedeskld sdnkien kry klasé]

PIné a silné vino stylu tradi¢niho regionu Pauillac.
Nédherna rubinova barva, viiné pripominajici rybiz,
kofeni a cedrové drevo. Dlouhé a pevné v zavéru.
Toto ojedinélé Cru Classé tvofi dvé dobre polo-
Zené vinice, z toho jedna lezi nedaleko pozemku

Mouton-Rothschild.

10

odrida 70 % Cabernet Sauvignon,

25 % Merlot,

5 % Cabernet Franc

technologie Zraje v dievénych

vyroby sudech.

intenzita

kategorie 00000 ®

konzumace po 10.roce
dekantace ano

archivace 10-25 let

Le Petit Mouton

[l pety mutc]

Typicka, elegantni, koncentrovand a komplexni
viné s doteky sladkého kofenf, zejména vanilky,
zralych tfedni a cerstvého peciva. Chut je
neuveéfitelné bohata a lahodnd s dlouhym
zavérem a pfijemnou tiislovinou. Dominuji tény
lesnich jahod, pepre, karamelu a vanilky. 2. vino
od Chateau Mouton-Rothschild. Vino, které
nadchne milovniky velkych Bordeaux.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K¢

- YN

8

odrida 65 % Cabernet Sauvignon,
35 % Merlot

technologie Zraje 12 mésict v sudech
vyroby z francouzskeho dubu
—45 9% novych.

intenzita

kategorie ©00®®®

konzumace po 4. roce
dekantace  ano

archivace  6-10let

Chateau Bellegrave
Cru Bourgeois

[$até belgrdv kry burZoa]

Ma tmavou az granatovou barvu. Cerstva ving,
ktera se otevird delsf dekantaci ma aroma zralého
ovoce a zeleniny. Komplexni chut s velmi dlouhym
zavérem, podporena vyraznéjsi tiislovinou. Klasické
vino z Pauillac. Odrtda Cabernet Sauvignon je

v tomto chateau dominantni (65 %). Vino je limito-
vané - ro¢né se ho vyrobi kolem 20-25 tisic lahvi.

11

odrida 77 % Cabernet Sauvignon,
12 % Merlot,
9 % Cabernet Franc,
2 % Petit Verdot

technologie Fermentace probiha

vyroby v drevénych tancich, dale
19-22 mésict v novych
sudech.

intenzita

kategorie 000000 O®

konzumace po 10.roce

dekantace  ano

archivace  10-25 let

Chateau
Mouton-Rothschild
ler Cru Classé

[$até muton rocild premijé kry klasé pojak]

Velmi bohaté aroma - vyzrdlé ovoce, ostruziny,
Cerny rybiz, dubovost, vanilka, mocca, cedrové
drevo. PIné, kulaté télo a rafinované trisloviny

v harmonii s tény vyzralého ovoce, marmeldd,
topinek, karamelu a kofeni. Kazdy ro¢nik ma vlastni
etiketu.

Bordeaux, Pauillac Cru Classé ocnik  karton obsah (13,906 000K oo0 znatky
6 15919 Chateau Latour, Ter Cru Classé 12075  cenaarocnik viz www.global-wines.cz @ @ L
7 03181617 Chateau Pedesclaux, 5éme Cru Classé 2017 12 075 1301,65 1575 1649 @ @ L
8 1595317 (hateau Bellegrave, Cru Bourgeois 2017 12 075 709,92 859 899 @ Q,J L
9 306011  Anseillan, Pauillac AOC, Barons de Rothschild (Lafite) 2018/19 6 075 1114,88 1349 1399 @ @ L
Bordeaux, Pauillac Cru Classé, Baron Philippe de Rothschild

10 15918 Le Petit Mouton (2. vino od Chateau Mouton-Rothschild) 12075  cenaarocnik viz www.global-wines.cz @ @ L
171 15933 Chateau Mouton-Rothschild, Ter Cru Classé 12075  cenaarocnik vizwww.global-wines.cz ~ @ @ L




odrida 45 % Cabernet Sauvignon,
37 % Merlot,
18 % Cabernet Franc

technologie 18-22 mésicl zrani
vyroby v dubovych sudech -
80 % novych.

intenzita

kategorie ©0000©O®®

konzumace po 10.roce
dekantace  ano

archivace  10-25 let

Chateau Haut Brion
ler Cru Classé

[3at6 6t bryjon premijé kry klasé]

Velkorysé vino s bohatym aroma ovoce, ¢okolady,
borovicovych sisek a topinek. Ma vyrazné, kulaté
tfisloviny v dokonalé harmonii s vyvazenymi kyse-
linami. Jediné vino z prvni pétky, které nepochazi
z Médocu. Slavné Chateau z roku 1423 se rozklada
na 46 ha. Ro¢né se vyrobi pouze 160 000 lahvi.

4
odrlda 60 % Cabernet Sauvignon,

32 % Merlot,

8 % Petit Verdot
technologie Zraje 16 mésict v sudech
vyroby z francouzského dubu.
intenzita

kategorie 0000 ®®

konzumace po 6. roce
dekantace  ano

archivace 10-12 let

Chateau
Latour—Martillac

[$até latir martyjak]

Vino s hlubokou rubinovou barvou. Bohata viné

s aroma Cerstvého cerveného ovoce (Cerny rybiz),
balsamika a kofenf. Bohatd a plna chut s harmonic-
kou a jemnou tifslovinou, v zavéru s tény ovoce,
jako jsou tfesné a Stavnaté Svestky, ale také kvétiny
a sladkého korent.

Francie Bordeaux

2

odrlda Sauvignon Blanc,
Sémillon

technologie Zraje ve francouzskych
vyroby dubovych sudech,
z toho 20 % novych.

intenzita

kategorie ©000©O®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ano

archivace  4-8let

Chateau
Carbonnieux Blanc

[$até karbonié bldn]

Vino pro potéseni postavené na odriidé
Sauvignon, kterd mu propUjcuje dynamickou smés
citrusovych ténd. Je to pIné, elegantni, dobre vyva-
Zené vino s kulatou a bohatou texturou. V chuti
dominuijf citrusy, cerstvé bylinky a med. Hodi se

k rybam, Ustficim, morskym ploddm, syru raclette,
bilému masu, kozimu syru i citrusovym dezertlm.

5

odrdda 95 % Merlot
a5 % Cabernet Franc

technologie 22-28 mésicl zrani
vyroby v novych dubovych
sudech.

intenzita

kategorie 000000 @

konzumace po 10.roce
dekantace  ano

archivace 10-25 let

Petrus
[petrys]

Velmi intenzivni a koncentrované vino s hlubokou
grandatovou barvou, s aroma ovoce, cerného rybizu
a kofeni. Harmonickd bohatd chut se sametovym
zavérem. Legenda a jedno z nejdrazsich vin.
Rozkldda se na 11,5 ha vinic, starych az 70 let.

Ma velmi dlouhy potencidl. Ro¢né se vyrobi pouze
24000 lahvi.

3

odrida Cabernet Sauvignon,
Merlot, Cabernet Franc,
Petit Verdot

technologie Zraje 15-18 mésicl
vyroby v dubovych sudech
(35-40 % novych).

intenzita

kategorie 0000 O®®

konzumace po 6.roce
dekantace  ano

archivace  10-12let

Chateau

Carbonnieux Rouge

[$até karbonié riz]

Cista a intenzivni viing s tony ovoce jako ¢erného
rybizu, moruse a tfesni. Mohutnd, elegantni a ovoc-
na chut s vyraznou tislovinou, v harmonii s kyseli-
nou a dobrym télem. Dobfe se hodi ke grilovanym
masdm (entrecote) nebo k ¢okolddovym dezertdim

Chdteau Haut-Brion

Toto velmi staré Chateau bylo zalozeno jiz v roce
1533 a to Jeanem de Pontac a od roku 1855 je
klasifikovano jako Premier Cru Classé. V priibéhu
staleti se ve vlastnictvi vystfidalo pét rodin
- po rodiné Pontac to byla rodina Funel, déle
Talleyrand a Larrieu, aZ nakonec v roce 1935 ziskal
toto vinarstvi americky financnik Clarence Dillon,
jehoz potomci vlastni Haut-Brion dodnes. Rk
se, ze Clarence Dillon mél plvodné zdjem o jind
chateau, v¢etné Cheval-Blanc. Nicméné v zimé
1934 omylem diky Spatnému pocasi zabloudil az
k Haut-Brion a nasledné jej koupil. Chateau Haut-
Brion lezi u obce Pessac, jen nékolik kilometr(
od centra mésta Bordeaux. Vinafsky je zafazeno
do regionu Pessac-Léognan. Jeho vinice maji
rozlohu 48,35 ha cervenych odrdd (45 % Merlot,
44 % Cabernet Sauvignon, 10 % Cabernet Franc
a 1 % Petit Verdot) a 2,87 hektaru odrtd bilych
(526 % Sémillon a 474 % Sauvignon blanc).
Prdmeérné stéfi vinic je okolo 35 let. Ro¢ni produkce
vina Chateau Haut-Brion je primérné 120-145 tisic
lahvi, ostatnich vin (druhé vino Le Clarence de
Haut-Brion a dvé bild vina) se vyrobi 80-110 000
lahvi. Vdechna vina zraji v dubovych sudech, které
si na Haut-Brion sami vyrabi.

Bordeaux, Pessac-Ledgnan Cru Classé onik  karton obsah  5ena0d 6 000KE cenado 6 000KE - ppy
7012023  (hdteau Haut Brion, Ter Cru Classé 12075  cenaarocnikvizwww.global-wines.cz ~ @ CL) L
Bordeaux, Pessac-Ledgnan, Grand Cru Classé de Graves

2 1715419  (héteau Carbonnieux Blanc 2019 12 075 982,64 1189 1245 O Q,) L
3 1715815 (hateau Carbonnieux Rouge 2015 12 075 110661 1339 1399 @ Q,) L
3 1715812 (hateau Carbonnieux Rouge 2012 12 0,75 1106,61 1339 1399 @ @ L
4 0530314 (Chateau Latour-Martillac 2014 12 075 1048,76 1269 1329 @ 0{4 L
Bordeaux, Saint-Emilion, Pomerol AOP

5 17880 Petrus 120,75 cenaarolnik viz www.global-wines.cz @ Q,J L!

6

odrida 95 % Merlot
a5 % Cabernet Franc

technologie Zraje 18-24 mésicli
vyroby v sudech z francouzskeho
dubu - 85 % novych.

intenzita

kategorie ©0O®®®

konzumace po 6.roce
dekantace  ano

archivace  6-12let

Chateau Fonplegade

Grand Cru Classé

[Saté fomplegdd gran kry klasé]

Komplexni, aromatickd viné s dotekem ostruzin,
kévy, tabdku, kofeni a cernych tfesni. Stredné
télnaté vino s tény kofeni, cernych malin

a pfijemnym zavérem. 18,5 ha vinic na pfevazné
vapencovém podlozi. Vinice jsou v priméru

25 staré, nejstarsi jsou okolo 50 let.

9

odrlida 60 % Cabernet Sauvignon,
40 % Merlot

technologie Zraje v dubovych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie ©0O®®®

konzumace po 4.roce
dekantace  ano

archivace  6-12let

Chateau Du Glana
Cru Bourgeois
[$até duglana kry borzud]

Temné rubinovd barva. Aroma ostruzin a ¢erného
rybizu podtrzené uslechtilym barikem s tony dreva
a vanilky. Na patfe je vino velmi silné, zarover
pusobi zralym a pfijemnym dojmem. Krasné
Bordeaux, které zranim jesté ziskd na vyrazu.

Bordeaux Francie
o

7

odrida 55 % Cabernet Franc,
45 % Merlot

technologie 18 mésict zrani (nékdy az

vyroby 24 mésicu) ve vyhradné
novych ,barikovych”
sudech. Pfed lahvovanim
se vino nefiltruje.

intenzita

kategorie 000000 O®

konzumace po 10.roce
dekantace  ano

archivace  10-25 let

Chateau Ausone
ler Grand Cru Classé

[3até ozén premijé kry klasé]

Intenzivni, koncentrovand a cista viné s tény tma-
vého ovoce, exotického koreni a ofechd. V chuti
jsou vyraznéjsi tiisloviny, zranim se otevirajf tony
rybizu, malin a visni s dotekem kofenitosti. Vinafstvi
se rozkladd na 7,3 ha vapencové pady, kde je pri-
mérné stari vinné révy 50 let. Ro¢ni produkce je
pouze 24 000 lahvi.

10
odrida 60 % Cabernet Sauvignon,

34 % Merlot,

6 % Petit Verdot
technologie 12 mésict v dubovych
vyroby sudech - 20 % novych.
intenzita
kategorie 000 ®®

konzumace po 4.roce
dekantace ano

archivace  6-12let

Les Fiefs de Lagrange
[le fief de lagrdnz]

Elegantni a uhlazend Zivocisna

viné s tony kiZze postupné prechdzejici do ténd
kvétin. Vino mé elegantni a pifjemny prabéh.

V chuti s dlouhym zavérem se rozviji nddherna
chut lesniho ovoce, hlavné malin a ostruzin.
Prijemny zavér s dobfe zakomponovanymi
trislovinami. Druhé vino od Chéateau Lagrange.
Slavnéjsimu bratfickovi nedéld ostudu a ve své
cenové tfidé je vyrazné nadprdmérné.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K¢

8

odrida 55 % Cabernet Sauvignon,
39 % Merlot,
6 % Petit Verdot

technologie Zraje ve francouzskych
vyroby dubovych sudech.

intenzita

kategorie ©0000®®

konzumace po 6. roce
dekantace  ano

archivace 1012 let

Chateau Talbot
4éme Cru Classé

[3até talbo katryém kry klasé]

Talbot je bezesporu jednim

z nejznaméjsich crus Médocu. Je Sampionem dlou-
hovékosti, coz mu vsak nebrani, aby jiz v téchto
letech bylo plné, kulaté, pfijemné a vy si mohli
vychutnat jeho lahodnou chut s tény havanského
doutniku a lékofice. Je to komplexni a spolecenské
vino, které nezlstava nikdy uzaviené ani strohé

a bude vas bavit cely vecer i diky tomu, jak se po-
stupné vyviji a kazdou chvili chutnd trochu jinak.

11

odrida 65 % Cabernet Sauvignon,
28 % Merlot,
7 % Petit Verdot

technologie 20 mésicl v dubovych

vyroby sudech (60 % novych).
Pred lahvovanim se ¢ifi
afiltruje.

intenzita

kategorie 00000 ®

konzumace po 6. roce
dekantace  ano

archivace  9-18let

Chateau Lagrange
3éme Cru Classé
[3at6 lagrdnz troaziém kry klasé]

Ma tmavé rubinovou barvu, plivabnou komplex-
ni vini s tony fialek, rdzi, tresni a pepre. Hladka
plnd chut s dlouhym zévérem, ve které se
objevuji podobné tény jako ve vini. Vyzrélé

a bohaté tfisloviny. Vino je povazovéno za jedno
z nejlepsich v apelaci Saint Julien. Lagrange byl
také nazyvan ,pozemkem sn{".

Bordeaux, Saint-Emilion Grand Cru rocnik  karton obsah a0 000 1080 Znacky
6 1595417 (hateau Fonplegade, Grand Cru Classé 2017 12 075 103223 1249 1299 @ Q,) L
7 15902 Chateau Ausone, Ter Grand Cru Classé A 2002 6 0,75 14371,90 17 390 17390 @ 0@ L
Bordeaux, Saint Julien Cru Classé

8 1514816 (hateau Talbot, 4éme Cru Classé 2016 6 0,75 190000 2299 2390 @<L
9 1570117 Chateau Du Glana, Cru Bourgeois 2017 6 0,75 652,89 790 829 @ % L
10 1590714  Les Fiefs de Lagrange (2. vino od Ch. Lagrange) 2014 12 075 825,62 999 1049 @<L
17 1591515 Chateau Lagrange, 3éme Cru Classé 2015 6 0,75 1569,42 1899 1999 @ Q,J L




Francie Bordeaux

1 2 Region Margaux
Margauy, leZici na jihu Médocu, je nejslavnéjsi ze
odrtda 60 % Cabernet Sauvignon, odrlda Cabernet Sauvignon, N 9 . J Rk ) N JW, ) .
32 % Merlot, Merlot, Cabernet Franc, vsech apelaci v Bordeaux. Nejen Ze t€Zi ze slavy
5% Cabernet Franc, Petit Verdot svych vinic prvni tiidy stejného jména, ale je také
3 % Petit Verdot

technologie Zraje 12 mésicl v sudech
vyroby z francouzského dubu,
20 % novych.

intenzita

kategorie ©00@®®

konzumace po 6. roce
dekantace  ano

archivace  6-12let

La Sirene de Giscours
[la syren d Ziskdr]

La Sirene je druhym vinem od Chateau Giscours.
Svojf kvalitou potvrzuje reputaci prvniho vina —
zUstava vérné rafinovanému a okouzlujicimu stylu.
M3 purpurovou barvu, bohatou vini s aroma
tfesni, rizového caje, cervenych Svestek a lesniho
podlozi. Stfredné plnd a Cerstvéa chut s ovocnymi
tony a zemitym zavérem.

3

odrida Merlot, Petit Verdot,
Cabernet Sauvignon

technologie Zraje ve francouzskych
vyroby dubovych sudech.

technologie Zraje ve francouzskych
vyroby dubovych sudech.

intenzita

kategorie ©000©O®®

konzumace po 6.roce
dekantace  ano

archivace  6-12let

Chateau Kirwan
3éme Cru Classé

[$atd kyrvan troaziém kry klasé]

Stfedné az syté grandtové fialova barva, intenzivni
viiné peceného Cerného ovoce, bylinek a zeminy.
Chut je bohata a hedvébné hladké na vstupu,
velmi koncentrovana a plna ovoce s drevitym zaveé-
rem a kulatymi taniny. Toto vino je skvéle vyvazené
a jasné odrazi svdj pavod. Vino ma obrovsky po-
tencidl ke zrdni po mnoho let.

4

odrtida 75 % Cabernet Sauvignon,
20 % Merlot,
5% Cabernet Franc,
Petit Verdot

nejvetsi ze vsech apelaci Médocu. Zatimco jsou
ostatni tfi velké AOP Médocu (St. Estéphe, Pauillac
a St. Julien) spojeny v jeden nepreruseny fetézec
vinic, lezi Margaux osamocené na jihu. Jeho
vinice jsou roztrousené po péti obcich — Lavarde,
Arsac, Cantenac, Soussanc a Margaux. Margaux
a Cantenac jsou nejdllezitéjsi obce a Margaux
samozfejmé zahrnuje vinafstvi prvni tfidy -
samotné Chateau Margaux. Vina z Margaux jsou
vysoce elegantni, komplexni a nesmirné koncen-
trovana. Jejich chut a viné je diky charakteru
terroiru nezaménitelnd. Primamni odrldy vin-
né révy, které se v tomto regionu péstuji, jsou
Cabernet Savignon, Cabernet Franc a Merlot.
Sekundami odridy vinné révy jsou Carmenére,
Malbec a Petit Verdot. Plida je slozend z vrstev
oblazkového kremenitého Stérku, nad vrstvou
stérkovité  pady s vdpencovym  podlozim.
Kombinace vysoké ovocnosti spolu s mohutnym
projevem Cabernet Sauvignonu a sametovosti
Merlotu jsou idedlni ingredience pro vytvoreni
velkych vin.

5

odrtida 67 % Cabernet Sauvignon,
29 % Merlot,
4 % Petit Verdot

technologie Zraje v novych sudech

: - technologie 18 az 24 mésicl zrani vyroby z francouzského
intenzita vyroby v novych dubovych dubu.
kategore ©00@®® sudech. intenzita

konzumace po 6. roce

dekantace  ano

archivace  6-12let

Chiteau Lascombes
2éme Cru Classé

[satc laskomb dozién kry klasé]

Toto ¢ervené vino z oblasti Bordeaux, odhaluje
nadherné vyraznou viini ostruzin, moruse, cerného
rybizu a bortvek, doplnénou pernikovym kofenim,
Cernym cajem a horkou ¢okolédou. V chuti je pfi-
jemné suché, hladké a kulaté s néznaky ¢erného
rybizu a moruse. Vino je vyvazené, nadherné hed-
vabné a plné. Ohromi vas svou krasnou délkou.

intenzita

kategorie 000000 @

konzumace po 10.roce
dekantace  ano

archivace  10-25 let

Chateau Margaux
ler Cru Classé

[$até margé premijé kry klasé]

Intenzivni Zivocisné aroma. Komplexni ¢ista chut

s ZivocisSnymi tony, dostatkem svézesti, v zavéru

s dotekem mineralnosti a ostruzin. Mozna
nejslavnéjsi vino svéta. Chateau zalozené

v 18. stoleti s velmi bohatou historii. Rozklad4 se na
262 ha vinic - toto cervené vino se vyrabi na 87 ha.

kategorie ©000O®®

konzumace po 8.roce
dekantace  ano

archivace  10-20 let

Pavillon Rouge
du Chateau Margaux
[pavijon raz de $até margd]

Ma tmavou vyzralou barvu s kvétinovym aroma

s dotekem karamelu. PIn4, kofenitd chut s hebkou
a pevnou strukturou a dokonale zakomponovany-
mi tfislovinami, které se zvyrazni hlavné v zavéru.
Elegantni vino, ve kterém je patrny rukopis vinare.
2.vino od Chateau Margaux, vyrobené z hrozn(
pochézejicich ze stejnych vinic jako prvnf vino,
které nebyly vybrany pro jeho vyrobu.

Bordeaux Francie

i

Bordeaux, Margaux Cru Classé & Bordeaux AOP onik  karton obsah  (enaad 6 0COKE  cenado 6 B00KE

71570216 La Sirene de Giscours (2. Vino od Ch. Giscours) 2016 12 075 929,75 1125 1179 @ Q,J L
2 1593217 (héteau Kirwan, 3éme Cru Classé 2017 12 075 140413 1699 1769 @ Q,J L
3 51395718 Chateau Lascombes, 2éme Cru Classé 2018 12 075 2271,90 2749 289 @ Q,J L
4 15937 Chateau Margaus, Ter Cru Classé 12075  cenaarotnikvizwww.global-wines.cz @ Q,J L
5 15908 Pavillon Rouge du Chéteau Margaux (2. Vino od Ch. Margaux) 12 075 cenaarotnikvizwww.global-winesz @ & L




Francie Val de Loire

(O s tip! |

odrida Chenin Blanc, Chardonnay

technologie Tradi¢ni metoda druhot-

2 TN

odrlda Chardonnay

technologie Tradi¢ni metoda druhot-

3

odrida Chenin Blanc, Chardonnay

technologie Tradi¢ni metoda druhot-

%

odrida Cabernet Franc

technologie Tradi¢ni metoda druhot-

Val de Loire Francie

I nas tip! |

odrida Chenin Blanc, Chardonnay

technologie Tradi¢ni metoda druhot-

o EXTI

odrida Chenin Blanc, Chardonnay

technologie Zraniv dubovych sudech

vyroby ného kvaseni v lahvi. vyroby ného kvaseni v lahvi. vyroby ného kvaseni v lahvi. vyroby ného kvaseni v lahvi. vyroby ného kvaseni v lahvi, zraje vyroby
: - : - : - _ - v dubovych sudech. _ -
intenzita intenzita intenzita intenzita intenzita
. N N . intenzita .
kategorie ©@®®® kategorie ©@®@®@® kategorie ©0®@®@® kategorie ©@@®@®@® kategorie ©00®®@®
kategorie O0O0@®@®

konzumace ihned

konzumace ihned

konzumace ihned

konzumace ihned

konzumace ihned

konzumace ihned

dekantace  ne dekantace  ne N dekantace  ne dekantace  ne dekantace  ne
— — = - T dekant. T
archivace  ne archivace K] archivace  ne archivace  ne L 10 archivace  ne
5 archivace  ne e
N e
o S
€s Vins A“A
Bouvet
Crémant de Loire
Bo’uvet Excellence Demi-Sec Bc,>uvet
Bouvet Crémant de Loire o ) , Bouvet Zéro Vintage Bouvet Instinct
, . . [buvé kremd d loar ekseldns demi sek] = = N
Crémant de Loire Chardonany Vintage Novink N o Trésor Rosé Saumur Extra Brut Samur Brut Vintage
Oovinka v poaobe demi-sec rozsiruje raau creman- H
Excellence Brut [buvé kremd d loar Sardoné vyntdz] P ! Brut thage [buvé zero vyntdz samur ekstra bryt] [buvé ansta samyr brut vyntdz]

[buvé kremd d loar ekselanc bryt]

Tento Crémant de Loire Blanc je vyroben tak, aby
nejlépe vystihl jemnost a harmonii vina. Ma zlata-
vou barvu s jantarovymi odlesky. Nadhernou vini
kvétin, hrusek a jablek. Na patre je vino svézi, dobte
vyvédzené s pfiemnym perlenim.

4

odrida Cabernet Franc

technologie Tradi¢ni metoda druhot-

Tento crémant, vyrobeny pouze z odridy
Chardonnay, méa zlutou barvu se sldmové zlatavymi
odlesky a typické jemné perleni. Jemn3, svézi

a Cerstva viiné s ovocnym aroma a dotekem
citrusovych plodd. Chut jemna, méslova

s minerdlnimi tény a elegantnim télem.

LR nas tip! |

odrdda Chenin Blanc, Chardonnay

technologie Tradi¢ni metoda druhot-

t0 Bouvet Crémant de Loire. Svézi tony tohoto
sektu pfipominaji lahodné chuté broskvi a meru-
nék s jemnym néadechem briosky a liskovych ofis-
k. Na patfe je polosuché a odhaluje chut lipového
kvétu osvézenou pffjemnym perlenim. Dosage

38 g cukru/I. Doporucujeme podavat vychlazené
na 8-10 °C.

Rl a3 tip! |

odrtida Chenin Blanc, Chardonnay

technologie Tradi¢ni metoda druhot-

[buvé trezé rosé bryt vintdz]

Vzacné” cuvée. Po dlouhych mésicich v dubovych
sudech ziskava Trésor Rosé jemnou sofistikovanou
chut. M4 lososové riizovou barvu a vini fialovych
kvétin jako je kosatec a fialka. Svézi ovocné chut,
jemné perleni a lehky drevény vanilkovy zavér.

Vinarstvi Bouvet -Ladubay

Kdyz bylo Etiennu Bouvetovi 23 let, spolu se svoji
zenou Celestine Ladubay, koupili starou galerii

Hrozny na toto vino pochazeji vyhradné z vinic

v apelaci Saumur AOP a je ur¢eno predevsim pro
milovniky extra suchych Sumivych vin. Ma jemnou
vlini s aroma ovoce, napfiklad mirabelek. Chut

je pifjemné svézi podporend jemnym perlenim.
Viyjimecné vino plné jemnosti a elegance.

10

odrida Chenin Blanc, Chardonnay

technologie Tradi¢ni metoda druhot-

Toto Millenium Cuvée se vyrabi od roku 2000

a pysni se oznacenim ,Grand Cru” ve svété
sumivych vin. Maly podil odridy Chardonnay zde
pusobi jako katalyzator, ktery spojuje svézi ovocné
a citrusové tony. Toto vino skvéle doplIni pokrmy
zryb a plodd more. Podavejte vychlazené na 10 °C.

11

odrida Cabernet Franc

technologie Tradi¢ni metoda druhot-

vyroby ného kvaseni v lahvi. vyroby ného kvaseni v lahvi, vyroby ného kvasenf v lahvi, zrani i o . o T, vyroby ného kvasenf v lahvi. vyroby ného kvaseni v lahvi.
: - 18 mésicd na kvasnych v dievéném sudu. i s 8 km sklepd, na jejichz zékladé zaloZili vinafstvi, ' : : -

intenzita kalech. — nesouci jejich jména. Etienne byl opravdovym fenaia fienaiia

kategoie ©0©®® intenzita : viziondfem a muzZem ¢inu - do roku 1900 stihl kategoie ©©®®® kategoie ©O®®®
konzumace ihned kategore ©0©@® kategorie €0 @@ vybudovat kompletné novy vinarsky ddim, posta- konzumace ihned konzumace ihned

dekantace  ne
et Y G old

konzumace ihned

konzumace ihned

dekantace  ne

vit domky pro své zaméstnance (svého casu az
pro 90 lidil), na nedaleké fece postavil pfistav,

dekantace  ne

dekantace  ne

archivace  ne Medal dekantace  ne archivace e ze kterého exportoval svd vina, ale také treba Sichijacess ne gichiaces ne

%e _\\\.f archivace  ne e vlastni elektrdrnu nebo malé divadlo — opét pro

e Ge - pobaveni svych zaméstnanctl. V roce 1908 vsak

ve svych 80 letech umird bez zékonného dédice.

Diky rychlému nastupu vélky a nésledné eko-

nomické krizi bylo Bouvetovo impérium v roce

Bouvet Bouvet 1932 prodano v drazbé rodiné Monmousseau.

Bouvet Saphir Saumur Trésor Saumur Ta po druhé svétové vélce vinafstvi nejen sta-

Crémant de Loire Brut Vintage Brut Vintage bilizovala, ale naopak vyrazné zvysila odbyt Bouvet Bouvet

Brut rosé i vlastni image vyrabénych vin vysoké kvality. 1851 1851 Rose

[buvé kremd d loar bryt rozé]

Delikatni svétle rlizova barva. Jemné perleni
a elegantni viné s aroma malin a broskvi. Dobre
vyvédzend chut s Cerstvymi ovocnymi tony. Velmi
zajimavy rlzovy crémant za zajimavou cenu.

[buvé safir samur bryt vintdz]

M3 svétle zlatou barvu s jantarovymi okraji

a kristalové jemné perleni. Jde o harmonické vino
Cerstvého stylu s plnym télem a dlouhym aroma
bilych kvétd, broskvi, akacie, medu a liskovych
ofech(.

[buvé trezé samur bryt vintdZz]

Krdsna kombinace bohatého Chenin Blanc

a lahodného Chardonnay. Vysledné cuvée je na-
sledné stafené v dubovych sudech. To dava vinu
delikatni strukturu, krémovou texturu, harmonické
trisloviny a tény briosek a citrusovych plodd.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

S ohledem na zachovani stability i budoucnosti
znacky, Patrice Monmousseau v roce 1974 prodal
vinarstvi rodiné Taittinger — zachoval si ale fidici
pozici. V roce 2015 Patrice se svoji dcerou Juliette
vykoupili 100% podil zpét a po letech jsou opét
plné nezavisli.

[buvé miluitso sdnkont e a]

Ma hlubokou Zlutou barvu se zlatymi odlesky.
Elegantni, aromatickd a dobfe strukturovana chut
s tony bilych kvétd. Vino s pifiemnym a jemnym
perlenim a dobrou délkou.

[buvé miluitso sdnkont e a rozé]

Atraktivni rGizova barva a jemné perlenti. Ve vini
se objevuje aroma zralého bobulového ovoce
a Cerveného rybizu. Dlouha ovocnd chut s tony
malin, jahod a jemné také bylinek.

g 200

Bouvet-Ladubay, Cremant de Loire AOP rocnik  karton obsah 00 o8l znacky

7 1067404 Bouvet Crémant de Loire Excellence Brut 6 0,75 263,64 319 339

17 30375 Bouvet Crémant de Loire Excellence Brut 0,375 12 0375 164,46 199 209 O

7 33035M  Bouvet Crémant de Loire Excellence Gold Brut Magnum 6 1,50 660,33 799 845 O Bouvet_LadUbay' Saumur AOP rocnfk  karton - obsah (beenzaSSHé/ingﬁ [enag%gHooom znacky
2 34007  Bouvet Crémant de Loire Chardonany Vintage 216119 6 075 26860 325 345 0O 7 40014 BouvetTrésor Rosé Saumur Brut Vintage 01718 6 075 35455 429 449 O

3 30372 Bouvet Crémant de Loire Excellence Demi-Sec 6 0,75 263,64 319 339 O 8 34006 Bouvet Zéro Vintage, Samur Extra Brut 2017/18 6 0,75 349,59 423 445 O
41067199 Bouvet Crémant de Loire Excellence Brut rosé 6 075 26860 325 345 0 9 301068  BouvetInstinct, Samur Brut Vintage 017718 6 075 42562 515 543 O
Bouvet-Ladubay, Saumur AOP Bouvet-Ladubay, Méthode Traditionnelle

5 30007B  Bouvet Saphir Saumur Brut Vintage 2019/20 6 0,75 255,37 309 325 O 10 34005B  Bouvet-Ladubay 1851 6 0,75 205,79 249 265 O
6 30050B  Bouvet Trésor Saumur Brut Vintage 201718 6 0,75 349,59 423 445 17 41006B  Bouvet-Ladubay 1851 Rose 6 0,75 222,31 269 279




Francie Val de Loire

Val de Loire Francie

1 m 2 3 6 DL YAl novinka 8
odrida Sauvignon Blanc odrlda Pinot Noir odrida Grolleau odrida Chenin Blanc odrida Cabernet Franc odrida Sauvignon Blanc

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@®®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Decqantet

2017

O, XS
% \
Canter P

Sauvignon Blanc
»La Petite Perriére“ VDF

[sovirion blan | petyt peryje]

Ma jasnou barvu s tipytivé zelenymi okraji.
Odrdové typicka, elegantni viné s jemnym,
bohatym aroma bilych kvétd, cerného bezu, akatu
a minerality. Stfedné pIna a Cerstva chut s jemnym
nastupem a pikantni kyselinou, podpofena
ovocnymi tény broskvi a lici.

4

odrida 60 % Gamay,
40 % Cabernet Franc

technologie 2-3 mésice zrani
vyroby v nerezovych tancich
na kvasnych kalech.

intenzita

kategore @©@®@®@

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@®@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Decgntes

RG]
g
Q,
//é’nge

% o
nq| w'me('

Pinot Noir
,La Petite Perriére“ VDF

[pynd nudr | petyt peryje]

Hluboka, rubinova barva s lehce oranzovymi okraji.

Viné je typickéd pro Pinot Noir s jemnymi tény
vanilky a fialek. Chut je hned od zacatku koncen-
trovana a pffjemna, v dlouhém zavéru s dotekem
ovoce a kafru. Vino idedlnf k piti bez dalsiho zrani,
podavédme vychlazené na 13 °C.

5

odrtida Sauvignon Blanc

technologie 3-4 mésice zrani
vyroby v nerezovych tancich
na kvasnych kalech.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

technologie 2-3 mésice zrani
vyroby v nerezovych tancich
na kvasnych kalech.

intenzita

kategorie @@®

konzumace do 3 let
dekantace ne

archivace  ne

Rosé d 'Anjou
(polosuché)
[rosé d anZi domén gy saZet]

Je to lososové zbarvené, stiedné plné a nasladlé
aZ lehce sladké vino. Viné jahod a pfijemna,
lahodnd a ovocné chut. Rosé d' Anjou je legendar-
nim rdzovym vinem z oblasti Loire. Je dobrym
aperitivem nebo vinem ke grilovanym rybam,
salatlim, desertdim a syrm s modrou plisni.

Pro zdjemce o nasladla vina.

Vinarstvi Guy Saget

Rodina, kterd patfi k nejdulezitéjSim vinarskym
dynastiim v udoli feky Loiry, se vénuje péstovani
a vyrobé vina uz osm generaci - od roku 1790.
Vinice tézi z vynikajici polohy a pfiznivého mikro-
klimatu, zjemnovaného blizkosti feky. Dédecek
André Saget byl jednim z prvnich, kdo zacatkem
dvacatych let minulého stoleti zacal vyrabéné

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-5let

Chenin Blanc
Rock M’ Roll, Anjou

[Sendn bldn rockem roll anzu]

Zlatavé zlutd barva s vini akatového kvétu, slad-
kych mandli a citrust. V chuti kfupava ovocnost,
Zivost a mineralita. Pfijemna délka s lehce pfiro-
zenou hoftkostf v zavéru. IdedIni vino v kombinaci
s grilovanymi rybami, ¢i kozim syrem. Podavejte
vychlazené na 12 °C.

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Cabernet Franc
Rock M’ Roll, Anjou

[kaberné frd rokem roll anzu]

Tmavé Cervena barva s vani zralych jahod, malin
a listl cerného rybizu. Chut je vIacna, hladkd

s pfijemnymi taniny. Idedlni vino v kombinaci

s cervenym masem, pec¢enou drlibezi i lehkymi
syry. Podavejte vychlazené na 15-16 °C.

technologie 5 mésicl zrani
vyroby v nerezovych tancich
na kvasnych kalech.

intenzita

kategorie 000 ®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-5let

Pouilly-Fumé
Domaine Guy Saget

[puji fymé domén gy sazet]

Je to svézi, mocné, mimoradné suché vino

s lehounkym kvétinovym nadechem fialek.
Typicka vané odrldy Sauvignon s aroma
angrestu a zralych citrénd. Jedna se o nejvy-
znamnéjsi Sauvignon Blanc na svété. Vino nejen
pro znalce. Je vynikajicim aperitivem nebo
vinem k pokrmdm z lososa, Uhote, mofskych
plodl a ke kozim syrdim.

9

odrida Sauvignon Blanc

technologie 5 mésicl zrani
vyroby v nerezovych tancich
na kvasnych kalech.

intenzita

kategorie 000 ®@®

konzumace po 1. roce Gold vino stacet do lahvi. Jeho syn Guy, otec nynéjsich konzumace po 1. roce
konzumace do 3 let e o 0 . Lo - —————
PREE— dekantace  ne Medal vlastnikd Jean-Louise a Christiana, skoncil o 40 let dekantace  ne Medal
dekantace  ne JUTTUNTSTE | 2016 pozdéji definitivné s prodejem hroznti a kompletni achivace  2-5let  QESIKY
archivace  ne T Ligers produkci zacal zpracovéavat sam. Guy Saget zemrel m— lges

pfi praci v roce 1972. Kdyz Jean-Louis prevzal
fizeni podniku, dosahovala rozloha vinic pouhych
5 hektar(i. Jean-Louis se projevil jako proziravy

Rosé de Loire Touraine m manazer. Postupné preddval péci o vinice bratrovi
. . igers 2 v - , 4 , =
Touraine Sauvignon a sdm se vénoval prodquln. D|k¥ ropné kr.|2| Sancerre
v roce 1974 klesla cena vinic v okoli Val de Loire
[rosé de ludr turén domén gy saZet] [turén sovirion] [sansér domén gy sazet]

Prijemna, Cerstva, ovocna viné s tény jahod

a méslovych susenek. Suchd, svézi a ovocna
chut s aroma cervenych jablek a lesnich bobuli.
Technologicky dobre zvladnuté a komplexnéjsi
rlizové vino. Suchd alternativa ke sladsimu

Rosé d’Anjou. Vhodné k rliznym salatdim, rybam,
polévkam nebo jen tak pro letni osvézen.

Pro Sauvignon Blanc typicka a cista viiné s tony
vyzrélého angrestu, bilého rybizu, cerstvych

citrusd, s jemnym minerdlnim podténem. Ma svéZi,

fiznou a pfimou chut opét s tony angrestd a citru-

sd. Stredné dlouhé vino s zivym a elegantnim zaveé-

rem. Cisty a jednoduchy Sauvignon Blanc, ktery
je vhodny pro jakoukoliv pfilezitost.

na novodobé historické minimum. Jean-Louis
nevahal a zacal skupovat vinice v nejlepsich
¢astech regionu. Charakter vin se zacal velice rych-
le zlepsovat a vinarstvi zacalo exportovat sva vina
nejprve do Anglie a Némecka a poté do celého
svéta. Dnes je primérné stari kefl dvacet let
a vinice jsou osdzeny prevazné odrldou
Sauvignon Blanc.

Je to mimoradné suché, plné vino s vyvazenou
kyselosti a jemnym kvétinovym a ovocnym
stylem. Koncentrovana viiné s notami grapefruito-
vé kary, ostruzin, broskvi a ananasu. Lehké chut
angrestu. Vhodné s rybami, jako jsou Stika, candét,
s mofskymi plody, drlibeZf ve smetanové omacce,
s kozimi a plisnovymi syry.

- ¥

Guy Saget, Loire AOP onik  karton obsah  (enaad 6 0COKE  cenado 6 B00KE

7 1187742 Sauvignon blanc,La Petite Perriére” VDF 202021 075 14545 176 187 O Guy Saget, Loire AOP ocnik  karton obsah  (enaod60COKE cenado 6 00KE ynyp,
2 001193 Pinot Noir,La Petite Perriére” VDF 00021 6 075 17934 217 231 @ 6 001191  Chenin Blanc, Rock M Roll, Anjou 01920 6 075 18430 223 234 ©

3 059683  Rosé d’Anjou (polosuché) 2020/21 6 0,75 143,80 174 185 O 7 001197  Cabernet Franc, Rock M"Roll, Anjou 2019/20 6 0,75 184,30 223 234 @

4 001195  Rosé de Loire (suché) 0021 6 075 149,59 181 193 O 8 078991  Pouilly-Fumé 200021 6 075 376,03 455 477 ©

5 001192 Touraine Sauvignon 00021 6 075 182,64 221 235 O 9 078981 Sancerre 200021 6 075 43388 525 549 O
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5 Vinarstvi Faiveley
v Ve o
Samparisky ddam Pol Roger
Odpovida Eve Faiveley, spolumajitelka rodinného vinaistvi
Odpovida Axel Gillery - Export Manager
Jak hodnotite rocnik 202127
Jak hodnotite ro¢nik 20217 Rocnik 2021 zacal slozité kvdli mrazdim zacatkem dubna. Silny ¢ervencovy
Prvni vyzvou roku 2021 bylo pocasi. Celili jsme narocnym povétrnostnim dést a bourky tésné pred sklizni také znacné snizily vynosy. Sklizer zacala
podminkdm v pribéhu celého roku a pfi sklizni jsme museli hrozny velmi 21.zar,| a0 z,ar|,J§rT1e me,I'J'Z skhzenol. y o o
tidit a vybirat jen ty zdravé. Druhou vyzvou pak byly alokace nasich vin a je- VISt rane faZ'VJSlOU vina §|§gaﬂtﬂJ, OKOUZ‘L{J‘CI a aromatickd. Po rjévlf0|lka
jich nedostatek v méfitku celosvétové poptavky, ktera doslova explodovala. horkych a slunecnych rocnicich méme nyni v roce 2021 Klasictéjsi styl
Pfesto si vazim starosti tohoto rdzu a vnimam je pozitivné. Burgundska: méné kofeni a cerného ovoce, ale vice pikantniho cerveného

Které vino z Vasi nabidky si nejradéji doprejete, kdyz si chcete uzit pohodovy ovoce.

vecer s rodinou, pfdteli a dobrym jidlem? Které vino z Vasi nabidky si nejradéji doprejete, kdyz si chcete uzit pohodovy
Co tfeba nase ro¢nikové Rosé Pol Roger Vintage spolu se 3tavnatym vecer s rodinou, pidteli a dobrym jidlem?

kufecim na grilu? Pro tento druh piflezitosti bych si urcité otevrela lahev Gevrey-Chambertin

Vieilles Vignes. Toto vino je ovocné, velkorysé a velmi pfistupné. Vyrabi se

z vybéru staré vinice (nad 35 let) a odhaluje péknou koncentraci a vyjimecné

intenzivni aroma.

Které vino nejlépe charakterizuje vase vinarstvi?

Jednoznacné Brut Réserve. Je to nejndrocnéjsi vino na vyrobu a presné

ztélesnuje styl Sampanského domu Pol Roger! o - o L
I ) o i ; Které vino nejlépe charakterizuje vase vinarstvi?
Na které vase vino jste za poslednich 5 let nejvice hrdi a pro¢?

Nedoks2u si jednoduse vybrat, Viechny je miluji a jsem na né hrds! Nasim ikonickym vinem je Corton Grand Cru ,Clos des Cortons Faiveley”

Monopole. Toto vino je vlajkovou lodi Monopole vinic naseho rodinného
Které zndmé osobnosti byste rddi nabidli, aby ochutnala vase vino? Jaké vino vinafstvi a jedinecnym pokladem v krajiné burgundskych Grand Crus.
by to bylo?

Budete mi vérit, kdyz vém povim, ze by to byl Sir Winston Churchill?
A zkuste hadat vinol! )

Na které vase vino jste za poslednich 5 let nejvice hrdi a proc?

Gevrey-Chambertin ,Lavaux Saint-Jacques” je vino, které pochdzi z
chladného terroiru, a které se obzvlasté dobre prizplsobuje rozmanitosti
klimatickych podminek pozorovanych v poslednich letech. Toto vino je
velmi vyvazené, zemité, ale také elegantni, jemné a aromatické. Je to
nepfehlédnutelné vino naseho vinarstvi.

Které zndmé osobnosti byste rddi nabidli, aby ochutnala vase vino? Jaké vino

by to bylo?
. Rada bych se podélila o sklenku naseho Puligny-Montrachet Ter Cru
SampaﬁSky d(:)lm Gosset ,La Garenne” s Kate, vévodkyni z Cambridge. Na konci roku 2012 se cely svét

dozvédél, Ze je téhotnd, kdyz musela odmitnout sklenku pravé tohoto vina.

Odpovida Odilon de Varine - sklepmistr a generalni feditel

Jak hodnotite ro¢nik 20217
Sezéna 2021 byla v Champagne velmi obtiznd. Jarni mraziky a celkové vihké a chladné pocasi

zpUsobilo maly vynos, ktery byl v jednotlivych oblastech velmi nesourody. V Gossetu se blend H % 2

nero¢nikovych vin postaveny na ro¢niku 2021 bude vyrdbét az v ¢ervnu 2022. Zakladni vina jsou \//ﬂaI’STVI Saget

vsak navzdory podminkdm slibng, ale stale je velmi brzy na to mluvit o ro¢niku 2021 - uvidime . .

za 4 roky. Odpovida Saget Arnaud - generalni reditel

Které vino z Vasi nabidky si nejradéji doprejete, kdyz si chcete uzit pohodovy vecer s rodinou,
prateli a dobrym jidlem?

Rada Champagne Gosset se sklada z 9 vin. Takze vybér cuvée bude zélezet na tom, s kym
ho budeme pit - s jakou ¢asti rodiny, s jakymi prateli — a s jakym jidlem. Klicové je pfizpUsobit
vybér vina nejen jidlu, ale i spole¢nosti a ndladé. Napriklad ddm prednost Gosset Grand Blanc de Syony.
Blancs nebo Gosset Celebris, pokud je pfilezitost vzacna a elegantni, nalada pozitivni, atmosféra pokles 0 50 a2 90 %.
slune¢nd. Ddm viak prednost Gosset Grand Rosé, pokud je pfileZitost intimnf, Utulné a vyzaduje Které vino z Vasi nabidky si nejradéji doprejete, kdyZ si chcete uzit pohodovy vecer s rodinou, pidteli
sampaniské, které si hraje s teplem této piileZitosti. a dobrym jidlem?

Které vino nejlépe charakterizuje vase vinafstvi? Kdybych si mél vybrat jedno vino, vybral bych si nase klasické Sancerre La Perriére pro jeho
vsestrannost. Jde o bilé vino, které si vychutndte samotné jako aperitiv, ale dobfe se hodi i k mnoha
jidlm, zejména rybam nebo syrdim.

Jak hodnotite ro¢nik 20217

Sklizery 2021 byla rozhodné jednou z téch, na které jako vinafi nechceme vzpominat. Stejné jako
mnoho jinych vinafskych oblasti ve Francii bylo udoli Loiry velmi tvrdé zasazeno jarnimi mrazy, které
vedly k velmi malym vynosim a nizkym objemim tohoto ro¢niku. V nékterych apelacich Loiry byl

Gosset Celebris je vrcholnym vyjadrenim stylu Sampanského domu Gosset. S fadou Celebris
posouvédme hranice naseho vlastniho vinafského stylu. Vyrdbime ho pouze ve vyjimecnych
ro¢nicich a ve velmi omezenych objemech. Diky prodlouzenému zréni na kalech vino ziskava Které vino nejlépe charakterizuje vase vinarstvi?

silny, bohaty a komplexni profil, se zachovanim jemnosti a elegance, kterd je postavena na ovocné
a minerdIni patefi. Diky své pfirozené svézesti (zddnd jable¢no-mlécné fermentace) mé vino po-
tencial pro extra dlouhé zrani.

Na které vase vino jste za poslednich 5 let nejvice hrdi a pro¢?

Gosset Grande Réserve, nas nero¢nikovy blend, ktery zachovava konzistenci stylu Samparského
domu a jeho precizni pfiprava z rznych skliznf je pro nas vzdy tou nejvy3si vyzvou, kterd drzi nas
rukopis.

Které zndmé osobnosti byste rddi nabidli, aby ochutnala vase vino? Jaké vino by to bylo?

David Gilmour, jehoz hudebni styl je jedine¢ny a jeho hudba nadcasovéd a mezigeneracni.
Z tohoto ddvodu bych se s nim rad podélil o ldhev Gosset "12 Ans de Cave a minima", kvdli jeji
komplexnosti a jemnosti, kterd také dava pocit nad¢asovosti.

Rekl bych, Zze nase Pouilly Fumé Domaine Saget, protoZe se jedné o plivodni vinice nasf rodiny jiz
po 9 generaci. Ale v poslednim obdobf si myslim, Ze nase fada La Petite Perriere dokonale vystihuje
know-how rodiny a tymu ve spojeni Sauvignon Blanc a Pinot Noir.

Na které vase vino jste za poslednich 5 let nejvice hrdi a proc?

Nase specidlni rezerva Sancerre Mégalithe od nasi znacky La Perriere. M(j bratr spolecné s nasim
vinafem spolecné ladili proces zrani v sudech tak, aby se ujistili, ze neschova typicky raz terroiru (pa-
zourek).

Které zndmé osobnosti byste rddi nabidli, aby ochutnala vase vino? Jaké vino by to bylo?

Jako fotbalovy fanousek bych pozadal slavného vyslouzilého francouzského hrace Zinedina Zidana,
a podélil se s nfim o sklenku jednoho z nasich Sumivych vin na pocest jeho neuvéfitelné kariéry
a veskeré radosti, kterou béhem téchto let pfinesl vsem svym fanouskdm!



