Global Wines & Spirits kamenné prodejny E-shop www.global-wines.cz

Od roku 2013 provozujeme kamenné obchody. V téchto specializovanych prodejndch mazete koupit viechna vina, destilaty N&s internetovy obchod je Vam k dispozici jiz od roku 2001. Za dobu své existence prosel zna¢nym technickym vyvojem,

a ostatni produkty ze sortimentu Global Wines & Spirits, které prezentujeme v nasem internetovém obchodé www.global-wines.cz. pro kone¢ného uzivatele vétsinou na prvni pohled neviditelnymi zménami. V soucasné dobé patfi mezi nejoblibengjsi e-shopy
Kamenné obchody slouZf jak k pfimému ndkupu na prodejné, tak k vyzvednuti objednavek z internetu. Pro jejich rychlé vyfizeni je s nabidkou znackovych vin a destilatt v Ceské republice:

vétsina internetovych objednavek nachystana ze zasob dané prodejny, ¢imz se zkracuje doba pro vyzvednuti a zaroven se tim udrzuje + nabizime vice nez 2 000 druhl vin a destilat{

velmi rychla rotace vin v regalech prodejny. Dostupnost jakékoliv poloZky v dané prodejné Ize ovéfit telefonicky nebo na internetu. - vina a destildty jsou skladem, u viech produktd uvadime skladovou zasobu

Praha Vsechny prodejny v Praze maji shodnou oteviraci dobu: Po—Pd 10.00-20.00, So 9.00-13.00

Global Wines & Spirits Andél

Karla Englise 3211/3, Praha 5 — Smichov
telefonni ¢islo: +420 725 013 577
e-mail: andel@g-w-s.cz

Global Wines & Spirits Karlin
Sokolovska 100/94, Praha 8 — Karlin
telefonni ¢islo: +420 777 098 668
e-mail: karlin@g-w-s.cz

Global Wines & Spirits Prazského povstani
Bohuslava ze Svamberka 790/2, Praha 4 — Nusle
telefonni ¢islo: +420 601 359 124

e-mail: prazskehopovstani@g-w-s.cz

Global Wines & Spirits Holesovice
Plynarni ul.,, Praha 7 - HoleSovice
telefonnf ¢islo: +420 607 162 045
e-mail: holesovice@g-w-s.cz

Brno
Oteviraci doba: Po—Pd 9.00-19.00, So 9.00-13.00

Global Wines & Spirits Brno

Stefanikova 126/56, Brno — Krélovo Pole — Ponava
telefonni ¢islo: +420 601 129 934

e-mail: brno@g-w-s.cz

Global Wines & Spirits Brno — M-Palac
Her$pickéa 813/5, Brno - Styfice

telefonni ¢islo: +420 720 941 592
e-mail: mpalac@g-w-s.cz

Global Wines & Spirits Dejvice
Wuchterlova 18, Praha 6 — Dejvice
telefonni ¢islo: +420 702 177 077
e-mail: dejvice@g-w-s.cz

Global Wines & Spirits Panska
Panska 891/5, Praha 1

telefonni ¢islo: +420 725 545 130
e-mail: panska@g-w-s.cz

Global Wines & Spirits Namésti Miru
namésti Miru 820/9, Praha — Vinohrady
telefonni ¢islo: +420 702 241 070
e-mail: namestimiru@g-w-s.cz

Global Wines & Spirits Dock IN Palmovka
Boudnikova ul., Praha 8 — Palmovka
telefonni ¢islo: +420 607 161 836

e-mail: palmovka@g-w-s.cz

Ostrava
Oteviraci doba: Po—Pd 9.00-19.00, So 9.00-13.00

Global Wines & Spirits Ostrava
Janackova 1024/18, Moravska Ostrava
telefonni ¢islo: +420 722 983 507
e-mail: ostrava@g-w-s.cz

« vlastni kamenné prodejny: Praha — Karlin, Andél, Dejvice, Prazského povstani,

Panska, Namésti Miru, Palmovka, Holesovice; Brno — Krélovo Pole, M-Palac;
Ostrava — Moravska Ostrava

- doba dodani se lisi zvolenymi podminkami dodani:

osobni odbér:
- v prodejnach — prakticky okam?Zité po zaslani objednavky
- Zasilkovna — vydejni mista po celé Ceské republice
expresni dodani:
- v Praze - pfi objedndvce do 13:00 doddme jesté tentyz den
standardni dodani:
- v Praze nasledujici pracovni den — pfi objednavce do 11 hodin
- v Praze do 2 pracovnich dnl — pfi objednavce po 11 hodiné
- mimo Prahu 2-3 pracovni dny
« vina Ize objednat bez minimalni hodnoty ndkupu i po jedné lahvi
- platba je mozna on-line, pfevodem, hotove ¢i platebni kartou
(plati pro dodévky v Praze)
« bezpecnost ndkupu provérena certifikaci Asociace pro elektronickou komerci (APEK)
- zdarma moznost objednanf tisténého katalogu vin
« kazdy tyden nové akenf nabidky, moznost zvyhodnénych cen
- e-shop je optimalizovan pro mobilni zafizenf (tablety a chytré telefony)
« pro stalé zékazniky bonusovy systém a dalsi vyhody

Global Wines - program pro firemni zdkazniky

Vzhledem k moznosti odpisu vin s ndkupni cenou do 500 K¢ ze zdkladu dané jsme zaznamenali zvyseny zdjem o nékup vin
a destilatl pro firemni Ucely. Pokud tedy hledate darky pro zékazniky nebo jste agentura a organizujete (pfipadné
zprostfedkovavate) ndkup darkovych predmeétl pro vase klienty, vyuZzijte naseho programu pro firemni zakazniky.

- vybér a sestaveni nabidky vin dle specifickych poZadavkU klienta

+ individudlni obchodni a dodaci podminky dle velikosti a ndro¢nosti pozadavku

- darkovy katalog - speciadlni darkové sety, vyroba darkovych poukazd dle specifikace klienta

- umisténf loga spole¢nosti na lahev — moravsky sortiment

- navéseni pfani na hrdlo lahve pfed samotnou distribuci

- organizace prezentaci a degustaci vin, degustacnich vecefi pro vase klienty

- distribuce k rukdm kompetentni osoby ve spole¢nosti pfipadné k rukdm zakaznika (mudze se lisit adresa faktura¢ni a dodacf)



*

S.PELLEGRINO

Historie S.Pellegrino

Mésto San Pellegrino bylo zalozeno
v roce 1395. Jiz od pocatkl své exis-
tence bylo zndmo, Zze mésto ma
|éc¢ivé prameny a velmi chutnou
vodu. Tato informace se rychle ifila
po okoli a zanedlouho se dostala
i do Rima. Rada bohatych méstand
zacala navstévovat lazné San
Pellegrino a Ié¢it svoje zaZivaci Ustroji
lahodnou minerdini vodou. Jednim
z ,pacientd” byl v roce 1509 tehdy
jesté celkem neznamy malif, sochaf
a ucenec Leonardo da Vinci, ktery
zde zdravotné pobyval pal roku.
Charakteristicka chut zdejsi vody
pochazi ze skalnatého podloZi, které
brani propustnosti a kontaminaci
z povrchovych vod. Sest let lopotné
prace trvalo propojeni mést San
Pellegrino a Bergamo zpevnénou, na
tehdejsi poméry bezpe¢nou a mo-
derni cestou. Od tohoto okamZiku
se lazné staly proslulymi. Jako houby
po desti zde vznikaly ldzenské domy,
hotely a promenady. V roce 1841
nabidl hotel Palazzolo prvni pobyty,
které byly zamefeny vice na dovole-
nou a relaxaci nez na lé¢bu. Jedinou
podminkou byla hojna konzumace
mistni vody, kterd byla v té dobé jiz
vyvazena do celé Italie. V roce 1908
byla minerélka S.Pellegrino znama
na vsech kontinentech a ve viech
svétovych metropolich. V roce 1957
Uspésna firma S.Pellegrino koupila
znacku minerdini vody Acqua Panna

pokracovdni na protéjsi strané

Italie Minerdlni vody

S.Pellegrino

[san pelegrino]

Jedinecnd, pfirodné perlivd minerdini voda, pochazejici z Lombardie, z provincie Bergamo. Jeji neutrdlni, ¢ista

a minerdlni viiné je podporena zivou, harmonickou a komplexni chuti. Jemné perlenti, které je pro S.Pellegrino
typické, pochdzf z pfirodnich pramend. Tyto prameny jsou 400 metr( hluboké a jejich podloZi je tvofeno
vapencem a bridlici. Teplota vody v okamziku vyvieni dosahuje 22 stupn. Jeji unikatnost je ve vysokém poctu
minerdlnich latek, které jsou harmonicky zakomponované v idealnim mnozstvi. S.Pellegrino vhodné doplnf silnéjsi
a aromatictéjsi cervend a bild vina, stejné tak i vyraznéjsi pokrmy, jako napfiklad Bolorské ragt a Chianti, nebo
steak z rosténé s vinem Malbec. Doporucujeme podavat chlazenou na 6 stupnt a pokud to neni nutné,
neservirovat ani s citronem ani s ledem.

S.Pellegrino (pfirodni minerdini voda perliva) karton  obsah cena znacky
7 SPS025  S.Pellegrino sklo 0,25 24 0,25 20
2 SPS050  S.Pellegrino sklo 0,50 24 0,50 29
3 SPS075  S.Pellegrino sklo 0,75 15 0,75 36
4 SPP050  S.Pellegrino PET 0,50 24 0,50 20
5 SPP100  S.Pellegrino PET 1,00 6 1,00 32
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Acqua Panna

[akva pana]

Lahodna a delikatni neperliva mineralni voda z Toskanska z okoli mésta Florencie. Prvni zminky pochazeji

z doby 187 let pred Kristem. Vybudovani vily, ze které se pozdéji stala stacirna a lazné, se datuje do roku 1792.
PodloZi vrtu se skldda z toskanského piskovce a typického jilu. Diky témto faktordm musi byt pramen cerpan

z hloubky 900 m. Cista a neutralni viiné s harmonickou, typicky mékkou chuti. Charakteristickymi rysy mineralky
Acqua Panna jsou jeji delikdtnost a mékkost, diky které vyborné doplni velkd” bild i cervena vina a harmonické
pokrmy s jemnymi chutémi a decentnimi nuancemi. Napfiklad Chabilis s Ustficemi, nebo Brunello di Montalcino
s Carpacciem. Teplota servirovani by neméla presahnout 6 stupnti a pokud si chcete vychutnat jeji unikatnost,
doporucujeme opét podavat bez ledu a bez citronu.

MinerdIni vody Italie

Acqua Panna (pfirodni mineréIni voda bez bublinek) karton  obsah cena Znacky
6 APS025  Acqua Pannasklo 0,25 24 0,25 20
7 APS050  Acqua Panna sklo 0,50 24 0,50 29
8 APSO075  Acqua Pannasklo 0,75 15 0,75 36
9 APP050  Acqua Panna PET 0,50 24 0,50 20

70 APP100  Acqua Panna PET 1,00 1 1,00 32

pokracovdni z predchozi strany

v Toskansku. Od této doby tvofi
Acqua Panna a S.Pellegrino
nerozlu¢nou dvojici. S.Pellegrino a
Acqua Panna patfi mezi svétovou
Spicku v oboru minerdinich vod.
Jejich proslulé etikety a design lah-
vi pozné kazdy gurmén kdekoliv na
svété. Diky harmonickému vyvézeni
mineralnich latek je chut téchto vod
nezaménitelnd a specifickd. Nejedna
se o stolni vody, které pochézeji
z povrchovych vod a jsou pozdéji
dosyceny, ale o vysoce kvalitni a pré-
miové minerdlky. Gastronomické
kombinace vody a jidla vyzaduji
stejnou pozornost, jako kombinace
jidel a vin. Diky vyssimu obsahu
minerald a jemnych bublinek doplni
S.Pellegrino skvéle vecern{ party
s tancem a pikantnéjsi nebo
vyraznéjsi kuchyni. Poskytne vém
vyborné osvézeni a doda energii
unavenému organismu. Opakem
je ticha Acqua Panna, kterd vhodné
doplni a podpofi klidnou atmosfé-
ru vecere s delikdtnimi a méné
vyraznymi jidly a harmonickymi
viny. Obé vody zarucuji tu nejvyssi
moznou kvalitu, provéfenou léty
praxe. S.Pellegrino a Acqua Panna
nejsou pouze skvélé mineraini vody,
ale i vyjime¢né produkty, které pod-
trhuji image podniku i samotnych
konzumentd. Typicka Idhev na stole
tak znamena zafazeni do modernf
a sofistikované spole¢nosti.



Italie Limonady

Sanpellegrino
Limonata

Sanpellegrino Limonata je pfirodni limonada z
Cerstvé vymackanych citrond se Spetkou citrono-
vé klry. Ostré bublinky zvyraziuji chut a spolu s
intenzivni vini dodavaji svézest. Kazdym douskem
si vychutndte na patfe tény citrénového kolace

s dokonalym sladkym zavérem. Doporucujeme
podavat studené na ledu. Lze doplnit i badydnem
nebo ozdobit malinami a matou.

Sanpellegrino
Tonica

Sanpellegrino Tonica je osvézujici tonic vyrobeny
z prvotfidnich surovin. V chuti se vyznacuje vyva-
Zenou rovnovahou perlenf a hotkosti. Perfektné

se hodf pro michané drinky nebo jako samostatné
osvézeni. MUzete ho dozdobit Cerstvou matou
nebo platkem limetky. Podavejte chlazené, nejlépe
pfi 6-8 °C.

Sanpellegrino
Aranciata

Sanpellegrino Aranciata je pfirodni limonéda z
Cerstvych italskych pomeranct krasné Stavnaté
chuti, ozivené jemnymi bublinkami. Viné je sladka
s mirnou horkosti karamelizovaného pomerance.
Podavejte vychlazené na kostkach ledu. Pro umoc-
néni chutového zazitku mizete dozdobit platkem
pomerance a plody jalovce.

Sanpellegrino
Ginger Beer

Sanpellegrino Ginger Beer je osvézujici zazvorova
limondda s jemnymi naznaky kofeni. Chut je vyraz-
né zdzvorova s hotkosladkym nadechem a citru-
sovou svézesti. Perfektni k piti samostatné i v mix
drincich. Dobfe se kombinuje s ¢erstvou okurkou,
bergamotem nebo matou. Podavejte chlazené,
nejlépe pfi 6-8 °C.

Sanpellegrino
Chinotto

Pomerance Chinotto jsou zndmé pro svou

nahortklou chut a svézi vini plnou éterickych olejd

z jejich kary. Ta se v kombinaci s jejich priroze-
nou sladkosti zrcadli v limonadé Sanpellegrino

Chinotto. Na jazyku vas pohladi také tony skofice,
rebarbory a 20 bylin. Podavejte ledové vychlazené,

ozdobené citronovou kdrou.

Sanbitter

Rosso

Nelkoholicky ndpoj s typickou chuti italského
nahoftklého aperitivu. Chut citrusovych plodud
a horkych alpskych bylinek osvézi a bajec¢né
chutna. Cisté pfirodni slozenti jde ruku v ruce
s modernim zivotnim stylem.

Sanpellegrino
Limonata

Intenzivni viiné cerstvé vymackanych citronl se
Spétkou citronové klry. Ostré bublinky zvyraziuji
chut a dodavaji svézest. Na patfe tony citronového
kolace s dokonalym sladkym zavérem Doporucu-
jeme podavat studené na ledu. Lze doplnit i bady-
anem nebo ozdobit malinami a matou.
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Sanpellegrino
Pompelmo

Uzasné chutnd a osvézujici limonada plna
vyzralych grapefruitl z citrusovych plantazi ve
Stfredomofi. Neprihlednd Zluté barva s idealnim
mnozstvim bublinek a svézi viiné vymackanych
grapefruitd, kterd vypIni nos. Podavejte vychlazené
na kostkach ledu. Lze ozdobit platkem grapefruitu
a matou.

13

Sanpellegrino
Tonica

Sanpellegrino Tonica je osvézujici tonic vyrobeny
z prvottidnich surovin. V chuti se vyznacuje vyva-
Zenou rovnovahou perlenf a horkosti. Perfektné

se hodi pro michané drinky nebo jako samostatné
osvézeni. Mizete ho dozdobit cerstvou matou
nebo platkem limetky. Podavejte chlazené, nejlépe
pfi 6-8 °C.

Sanpellegrino
Aranciata

Jemné bublinky ozivi uz tak krasné stavnatou chut
Cerstvych italskych pomerancd. Sladka viné s mir-
nou hoftkosti karamelizovaného pomerance vytvari
skutecné jedinec¢ny zazitek. Podavejte vychlazené
na kostkach ledu. Mizete dozdobit platkem pome-
rance a plody jalovce.

11

Sanpellegrino
Clementina

Jemna a pfijemné nasladla chut zralych manda-
rinek (klementinek) a pomerancl z jizni Italie.
Osvézeni pIné ovocné stavy podporené pifiemnym
perlenim si vychutnate nejlépe vychlazené na

2-4 °C. Poddvejte na ledu ozdobené pomeranco-
vou klrou, mandarinkou a dokonce i badyanem.

14

Sanpellegrino
Limonata & Minta

Osvézujici kombinace stavnatych citron( a aroma-
tické maty. Limonada s pffjemnym perlenim, jemné
Zlutou barvou a intenzivni vani cerstvé natrhanych
citronl s dotekem svézi maty. Dokonale vyvéazena
sladkad a kyseld chut, kterd mdze byt doplnéna rd-
zovym pepfem. Poddvejte vychlazené na 6-8° C.

cena od 6 000K

Limonady Italie

Sanpellegrino
Aranciata Rosa

Viyraznd barva krvavych italskych pomerancd

a pfijemna sladka vané. Osvézujici pocit v Ustech
zacind sladkou notou a konci povzbuzujici chuti
Stavy z Cerstvé vymackanych cervenych pomeran-
¢0. Podavejte vychlazené na kostkach ledu.

Lze ozdobit tymidnem a kousky melounu.

12

Sanpellegrino
Chinotto

Kultovni prichut pomerancd Chinotto, které jsou
zndmé pro svou nahotklou chut. Vané je pInd éte-
rickych olejd z kdry téchto pomerancd a do chuti
se dostava jejich sladkost v kombinaci s horkosti,
s tény skorice, rebarbory a smési 20 rlznych bylin.
Podavejte ledové vychlazené s oblohou z citrono-
vé kary.

15

Sanpellegrino
Melograno & Aranciata

Pritazlivd kombinace grandtového jablka a jemné
vymackané pomerancové stavy. Krasné tipytiva
rGzova barva, prijemné perleni a osvézujici chut.
Pro dokonaly zazitek podavejte vychlazené

na 6-8° C a ozdobte zrni¢ky grandtového jablka,
kulickami cerného pepre ¢i Cerstvou matou.

cena do 6 000K

Sanpellegrino - pfirodni limonddy ve skle karton obsah  (enaod6O00KE  cenadoBO0OKE ey
7 LIM020  Sanpellegrino Limonata (citron) sklo 20 c! 6 0,20 26

2 ARA020  Sanpellegrino Aranciata (pomeranc) sklo 20 cl 6 0,20 26

3 CHI020  Sanpellegrino Chinotto sklo 20 cl 6 0,20 26

4 TON020  Sanpellegrino Tonica Oakwood (tonik) sklo 20 ! 6 0,20 26

5 GIN020  Sanpellegrino Ginger Beer sklo 20 | 6 0,20 26
Sanpellegrino - nealkoholické aperitivy

6 SBR0O10  Sanbitter Rosso sklo 10 cl 24 0,10 19

Sanpellegrino - pfirodni limonddy v plechu karton obsah R a8 znacky
7 LIM033  Sanpellegrino Limonata (citron) plech 33 cl 6 0,33 26
8 ARA033  Sanpellegrino Aranciata (pomeranc) plech 33 cl 6 0,33 26
9 ROS033  Sanpellegrino Aranciata Rossa (pomeran¢ cerveny) plech 33 cl 6 0,33 26
70 POMO033  Sanpellegrino Pompelmo (grapefruit) plech 33 cl 6 0,33 26
17 CLE033  Sanpellegrino Clementina (mandarinka) plech 33 dl 6 0,33 26
12 CHI033  Sanpellegrino Chinotto plech 33 cl 6 0,33 26
73 TONO33  Sanpellegrino Tonica plech 33 d 24 033 26
14 MENO33  Sanpellegrino Limonata & Minta (citron + méta) plech 33 d 6 0,33 26
15 MEL033 Sanpellegrino Melograno & Aranciata 6 033 26

(grandtové jablko + pomeranc) plech 33 cl




/I 0,0% alk.

odrida Moscatel de Alejandria
technologie Dealkoholizované
vyroby vino.

intenzita

kategorie ©@®®®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Torres
Natureo
Muscat

[natureo muskat]

Natureo Blanco je esenci dobrého

vina, které je vyrobeno pro ty,

co si chtéji vychutnat jeho chuté s minimalnim
mnozstvim alkoholu. Vino ma 0 % alkoholu a méné
nez polovinu kalorii oproti alkoholické verzi. Ma
svétle zlutou barvu, intenzivni aroma bilych kvétd
a cerstvého ovoce (kdoulf a hrusek). V chuti pre-
kvapf svou ovocnosti. Diky 0 % alkoholu je vhodny
jako aperitiv pfi jakékoliv pfileZitosti.

V2 0,0% alk.

odrida Muscat of Alexandria

technologie Pridani
vyroby oxidu uhlicitého.

intenzita

kategorie

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Torres
Natureo
Sparkling
[natureo sparklink]

Bledé Zlutd barva s zivym a intenzivnim perlenim.
Delikatni kvétinové viné s exotickymi ovocnymi
tény bandnu, kokosu a tropického ovoce. Pfijemna
kyselina na patfe pripomina zelend jablka. Vynikajici
jako aperitiv. Skvélé se viemi druhy ryb, mofskych
plodl a ryzovych pokrmd. Podévejte vychlazené
na 8-10°C.

2 0,0% alk.

odrlda Syrah, Cabernet Sauvignon
technologie Dealkoholizované

vyroby vino.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Torres
Natureo
Rose

[natureo rosé]

Vina fady Natureo se vyrabi od roku 2008,
dlouhodobé patfi na pomysiny vrchol produkce
dealkoholizovanych vin. Toto rosado je po klasic-
ké fermentaci zbaveno alkoholu tak, aby ve viné
zUstalo aroma i chuté. Vysledné vino ma svétlou,
malinové rdzovou barvu. Ovocnd viné s aroma
granatového jablka a kdoulového dzemu. Cerstva
a svézi chut s tény citrusovych plodd.

L3 0,0% alk.

odrdda smés odrid

technologie Dealkoholizované
vyroby vino, pfidani
oxidu uhli¢itého.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace ihned
dekantace  ne

archivace  ne

Bottega

Zero Rose

(polosuché)

[botéga spdrklink zero rosé]

Nealkoholocké perlivé vino vyrazné rizové barvy
s intenzivni svézi vini ovoce a kvétin. Chut je
sladkd, jemna a dobfe vyvazend s ovocnymi

a kvétinovymi tony. Vino se skvéle hodi k pfiprave
koktejll a hezky doplni syry nebo dezerty.

k2 0,0 % alk.

odriida Syrah

technologie Dealkoholizované
vyroby vino.

intenzita

kategorie ©0©@®@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Torres

Natureo

Garnacha-Syrah

[natureo garnasa syra]

Natureo Syrah je prvnim dealkoholizovanym
cervenym vinem ve Spanélsku, vyrobenym pro
ty chvile, které vyzaduji zdravy Zivotni styl nebo
absenci alkoholu. M tfesnové cervenou barvu,
aroma granatového jablka, rybizu, vanilky

a toastu. Kulatd a harmonicka chut s jemnymi
tfislovinami a prijemnou kyselinou.

3 0,0% alk.

odrdda smés odriid

technologie Dealkoholizované
vyroby vino, pridani
oxidu uhli¢itého.

intenzita

kategorie ©0@®@®

konzumace ihned
dekantace  ne

archivace  ne

Bottega
Zero White
(polosuché)

[botéga spdrklink zero vaijt]

Nealkoholické perlivé vino svétle slamové barvy,
které se vyznacuje intenzivni svéZi a ovocnou van{
mostu. Na patre je vino sladké, jemné a vyvazené.
Velmi dobre se hodi k dezertlim, k slanym snida-
nim a obcerstveni. Je to téz vhodnd prisada

do nealkoholickych koktejld.

4l ovinka J0.0%alk.

odrida Macabeo a Parellada

technologie Dealkoholizované
vyroby vino.

intenzita

kategorie ©0®@®

konzumace
dekantace

archivace

Vilarnau Cava
Brut

[vilarnau kava brut]

Vilarnau 0,0 je organicky Sumivy

sekt vyrobeny z hroznl Parellada

a Macabeu. Diky nejnovéjsi

technologii inovativniho procesu zpracovéni Ize
vino dealkoholizovat pfi zachovani pdvodnich
aromat a ziskat tak pfijemnou rovnovdhou mezi
sladkosti a kyselosti. Ma svétle Zlutou barvu a vytr-
valé perleni. Ve vini Ize citit aroma jablek a kvétin,
jako je verbena, se sladkym nadechem cerstvé
mandle. Doporucujeme podavat pfi teploté 6 ° C.
Je to idedIni cava ke svaciné a jako aperitiv.

Vina bez alkoholu, Miguel Torres, Spanelsko

cena od 6 000K

cena do 6 000K

Vina bez alkoholu, Vilarnau Cava, Spanelsko, Penedes

38 0,0% alk.

odrida Chardonnay

technologie Dealkoholizované
vyroby vino, pridani
oxidu uhli¢itého.

intenzita

kategorie 00 @®@®

konzumace ihned
dekantace ne

archivace  ne

Pierre Zéro

Sparkling Chardonnay

[pijér zero spdrklink Sardoné]

Svétle Zlutd barva s jiskrou a jemnym perlenim.
Jemna péna s vani tropického ovoce, broskvi, lici
a kvétin. Ovocnd chut je vyvéazena cistotou a své-

zesti. Zbytkovy cukr 45 g/I. Nealkoholické Sumivé
vino, které doporucujeme podavat vychlazené

na 8-10 °C. Vhodné jako aperitiv nebo k dezertdim.

ro¢nik  karton obsah

cena od 6 000K¢ cena do 6 000K¢

bez DPH /s DPH s DPH

[-3I 0,5 % alk.

odrida Sauvignon blanc
technologie Dealkoholizované
vyroby vino.

intenzita

kategorie ©0®@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Santa Digna
Sauvignon Blanc
Chile

[santa digna savirion blank]

Svétle zlatava barva a pestrd paleta vini, kde pre-
vlada tropické ovoce, jablko a fenykl. Chut je jemna
s dobte zakomponovanou kyselinou. Vino mizeme
podavat k pfedkrm@m, grilovanym rybam nebo
téstovindm. Diky 0,5 % alkoholu neni pro podavani
vina zadny limit.

([l 0,0% alk.

odrida jablka odrtid Versailles,
Reinette, Normandie

technologie Syceny jable¢ny
vyroby dzus.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace ihned
dekantace  ne

archivace  ne

Bouvet

Jus de Pomme

La Petite Reine (nealkoholicky fizz)

[la pety rén]

La Petite Reine je cisté pfirodni, Sumivy, jablecny
produkt. Zadny alkohol, bez konzervantd, bez pii-
daného cukru. IdedIni nealkoholické osvézeni pro

slavnostni chvile. Smés tfi odrid jablek pochézeji-
cich z Calvadosu v Normandii.

znacky

7 002855  Vilarnau Cava Brut (nealkoholické)

6 075 199,13 229

(0]

Vina bez alkoholu, Francie

8 004911  Pierre Zéro Sparkling Chardonnay (0,0%)

6 0,75 186,96 215

Vina bez alkoholu, Miguel Torres, Chile

9 008311  Santa Digna Sauvignon Blanc (0,5%)

202021 12 075 207,83 239

rocnik  karton obsah bz DPH 7 5 DPH < DPY znacky

7 008328  Natureo Muscat (0,0%) 2020/21 6 075 197,39 227 239 O

2 008325  Natureo Rose (0,0%) 2019/20 6 0,75 216,52 249 269 O

3 008318  Natureo Garnacha-Syrah (0,0%) 2020/21 6 0,75 216,52 249 269 @

4 008338  Natureo Sparkling (0,0%) 2020/21 6 075 203,48 234 244 O
Vina bez alkoholu, Bottega Veneto, Itdlie

5 115901  Bottega Sparkling Zero Rose (polosuché) (0,0%) 6 0,75 138,26 159 169

6 115902  Bottega Sparkling Zero White (polosuché) (0,0%) 6 0,75 138,26 159 169

Bouvet-Ladubay, Liore, Francie

10 34099 Bouvet Jus de Pomme - La Petite Reine (nealkoholicky fizz)

6 075 251,30 289




Dikazy o péstovani révy na Uzemi dnesni Moravy jsou datovany jiz do
obdobi kolonizace Evropy fimskymi legiemi. Za pocétek novodobého
vinafstvi je pak povazovan prelom 11.a 12. stoleti. V 16. stoleti nasledu-
je rozmach, na zacatku 20. stoleti révokazova kalamita a po druhé
svétové valce témeér zanik. V roce 1952 pfichazi tehdejsi socialisticka
vldda s pldnem jednotné vystavby vinic a sobéstacnosti v produkci vin.
Vznikly gigantické tovarny na vino, kde kvantita zvitézila nad kvalitou.

V poslednich 30 letech zacaly do vinafstvi plynout investice, pfisly
moderni technologie a zacala nova tradice rodinnych a stfednich
firem. Vznikaji nova vinafstvi, vedend mladymi lidmi, pruzné reagu-
jicimi na poptévky trhu, se snahou o zvysujici se kvalituVe svétovém
méfitku se stale jednd spide o ,butikovou” produkdi, ale diky tomu je
paleta moravskych vin pestfejsi a zajimavejsi. Podle nového zékona
¢. 324/2004 Sb. je Ceska republika rozdélena na dvé oblasti — Cechy
a Morava. Cechy se dale déli do dvou podoblasti, a to Mé&lnické
a Litomé¥ické, a Morava do Ctyf podoblasti — Mikulovské, Slovacké,
Velkopavlovické a Znojemské. Jednotlivé podoblasti jsou detailnéji
rozdéleny podle jednotlivych vinarskych obci.

Kategorizace podle cukru:

- suché — nejvyse 4 g zbytkového cukru/litr (mdze byt az 9 g/I, pokud je
rozdil obsahu kyselin max. 2 gramy)

« polosuché - 4,1-12 g zbytkového cukru/litr (mdze byt az 18 g/l, pokud
je rozdil obsahu kyselin max. 10 gram()

- polosladké - 12,1-45 g zbytkového cukru/litr

« sladké — minimalnf obsah 45 g zbytkového cukru

Kategorizace tichych moravskych vin:

- Zemské vino — tuzemsky pdvod, povolené odrldy, vynos max. 12 t/ha,
cukernatost hroznl nad 14° NM. MlzZe byt oznaceno ndzvem oblasti,
ro¢nikem a odrddou.

« Jakostni vino — tuzemsky plvod, povolené odrlidy, vyroba v misté
plvodu, vynos max. 14 t/ha, cukernatost hroznt nad 15 °NM. Jakostni vina
se déli na odridové (minimalné 85 % uvedené odrddy) a zndmkova.

- Jakostni vino s pfivlastkem - z jedné odrlidy stanovené pro danou oblast,
nejméné 85 % uvedené odrldy, oznaceno ndzvem privlastku, nazvem
oblasti, vinafské obce a ro¢nikem.

- Kabinet - vyrdbf se z hrozn(, které dosdhly nejméné 19 stupid pfirodni
cukernatosti.

« Pozdni sbér — vyrabi se z hroznd, které dosdhly nejméné 21 stupnd
pfirodni cukernatosti.

Oblast Cechy
- vinafské podoblasti:

1 Litomeéricka
2 Mélnicka

Oblast Morava - vinaiské podoblasti:
1 Znojemska

2 Mikulovska
3 Velkopavlovicka
4 Slovacka

«VWybér z hroznd — vyrabi se z hrozn, které dosdhly nejméné 24 stupnid
prirodni cukernatosti.

- Vlybér z bobuli - vyrdbi se z vybranych bobuli, které doséhly nejméné
27 stupnl prirodni cukernatosti.

- Vybér z cibéb - vyrabi se z vybranych bobuli, které dosahly nejméné
32 stupn pffrodni cukernatosti.

- Ledové vino — vyrdbi se z hrozn(, které byly sklizeny pfi teplotach
minus 7 °C a nizsich, v prdbéhu sklizné a zpracovéani zdstaly zmrazeny
a ziskany most vykazoval nejméné 27 stupnd pfirodni cukernatosti.

« Sldmové vino — vyradbi se z hroznl, které byly pfed zpracovanim
skladovéany na sldmé ¢i rdkosu nebo byly zavéseny ve vétraném pro-
storu po dobu alesport 3 mésicd a ziskany most vykazoval nejméné
27 stupnl pffrodni cukernatosti.

Poznamka: Klasifikace nepocitad s viny vyrobenymi z nékolika odrad
tzv. cuvée. U nds takové, byt kvalitativné velmi vyspélé a drazsi
vino, mdze nést oznaceni pouze ,Jakostni vino”. Trend vyroby cuvée
u nds viak prudce roste, proto se uvazuje o zméne vinafského zakona.

Od roku 2009 se pouziva novy druh oznaceni vin:
VOC - Vino Origindlni Certifikace
- VOC Znojmo - patfim sem odrldy Sauvignon, Ryzlink rynsky,

Veltlinské zelené a jejich cuvée.

- VOC Modré hory — patfi sem obce Bofetice, Kobyli, Néem¢icky, Velké
Pavlovice a Vrbice. Vina s oznacenim VOC mohou byt pouze Cervend
nebo rlizova vinaz odrdd Frankovka, Svatovaviinecké a Modry Portugal.
U Cervenych vin je pak pfedepsana minimaini doba zrani 18 mésicd.

- VOC Mikulov - patfi sem pouze odrddy Ryzlink rynsky, Ryzlink vlassky,
Rulandské bilé, Rulandské $edé, Rulandské modré a Palava.

- VOC Palava - patfi sem pouze odrlida Ryzlink vlassky.

- VOC Blatnice — patif sem pouze odrldy Ryzlink rynsky, Rulandské bilé,
Rulandské sedé a Chardonnay.

+ VOC Valtice - patii sem pouze odrldy Sylvanské zelené a Ryzlink
rynsky, stejné jako kupéze z obou odrtd.

+ VOC Mélnik — patfi sem pouze odrddy Muller Thurgau, Ryzlink rynsky
a Rulandské modré.

- VOC Hustopecsko— patfi sem pouze odridy Veltlinské zelené, Ryzlink
rynsky, Tramin cerveny a Rulandské modré.

« VOC Kravi Hora — patfi sem pouze odrlda André.

- VOC Bzenec - patfi sem pouze odrldy Ryzlink rynsky a Rulandské
bilé.

- VOC Slovacko — patii sem pouze odridy Muskét, Ryzlink rynsky,
Rulandskeé bilé, Ryzlink viassky, Rulandské modré a Frankovka.
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(O s tip! |

odrida 80 % Pinot noir,
20 % Ryzlink vlassky

16 Ceska republika Sekty, frizzante

2

odrlda Chardonnay

technologie Vyrobeno tradi¢ni

3

odrida Pinot noir 60 %,
Merlot 40 %

7

odrida Muskat moravsky

technologie Fermentace v nerezovych

8

odrlida Zweigeltrebe

technologie Dolihované vino,

Specidlnivina Ceska republika 17

2 bio |

odrida Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych

technologie Vyrobeno tradi¢ni vyroby metodou kvaseni v lahvi. technologie Vyrobeno tradi¢ni vyroby tancich. vyroby alkohol 16 %. vyroby tancich.
vyroby metodou kvaseni v lahvi. : - vyroby metodou kvaseni v lahvi, _ - _ - _ -

intenzita 36 mésich lezenf na kalech. intenzita intenzita intenzita
intenzita

kategore 000 ®@®

konzumace ihned
dekantace ne

archivace  ne

Sekt Pinot — Ryzlink
Brut Nature, Gala

Méa jemné zlatou barvu. Ovocna a nazréld viné

s aroma sladkych briosek s nddechem citronové
kdry a kofeni. Chut je kofenitd a kulatd s jemnym,
ale intenzivnim perlenim. Ma prekvapivé dlouhy
ZAVer.

kategorie ©00@®@®

konzumace ihned
dekantace  ne

archivace  ne

Sekt Blanc de Blancs
Extra Brut, Gala

Svétle Zlutozelend barva. Ovocnd viné s aroma
citrusovych plodd a off$kd. Chut je plna a mineralni
s jemnou kyselinou a s tény arasidového masla.

M4 intenzivni jemné perleni a dlouhy zavér.

intenzita

kategorie ©00@®®

konzumace ihned
dekantace  ne

archivace  ne

Sekt Pinot & Pinot Rosé
Extra Brut, Gala

Svétlejsi starorlizova barva s cetnymi odlesky

a intenzivni elegantnf perleni. Aroma je intenzivni
s vyraznymi tony zralych tfesni a malin, doprovaze-
né podtonem rlizového pepre a ¢ervenych kvetl.
V chuti je vino svéZi a stfedné plné, vyvazené a
prevladaji v ni tony kandovanych tfesni a brusinek,

s dotekem sladkého korfeni. Dlouhy, elegantni zavér.

kategorie ©O0®@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Muskat & Muller
Frizzante, perlivé,
Sedlak (polosuché)

Toto polosuché vino mé svétle

Zlutou barvu. Perleni je jemné

a bohaté, tvorené jemnymi bublinkami. Vané je
bohatd a ¢istd s aroma susenych merunék a brosk-
vi, také Cerstvych hrozn(, bilych kvétd a jemného
ténu kofeni. Chut je jemné nasladlé a Ziva, s tony
po zlutém melounu a zralych hroznech. Dlouha
dochut s hroznovou marmelddou a jemnou sto-
pou citrusd. Doporucujeme k letni relaxaci

u bazénu.

kategorie ©0O®®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-10let

Saler Eervené
likérové vino 16 %, Spalek
(sladké)

Vino rubinové Cervené barvy s vani naklddanych
visni. Ma sladkou karamelovou chut a dlouhy

zavér. Doporucujeme poddvat vychlazené, mize-
me pouZit jako aperitiv, Iépe jako digestiv s kous-
kem syra s modrou plisni. Da se pouzit i k dochuce-
ni jemnych omacek, pastik i k vyrobé sladkych fezd.

kategorie ©00®®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-8let

Veltlinské zelené,
ledové vino, Spalek BIO
(sladké)

Vino zlatozluté barvy. Viiné zralého manga

s medovymi tony. Chut je sladka, vyrazné ovocna
az medova. V dlouhém zavéru nechybf opét
ovocnost, ale ani prfjemna kyselina.

4 I3 novinka 6 NS i/l novinka [ nas tip! 11 {PH novinka |nas tip! |
odrlda Ryzlink viassky odrtida Frankovka odrtida Mdaller Thurgau, Palava odrlida Palava odrida Riesling odrida Saphira

technologie Vyrobeno tradi¢ni
vyroby metodou kvaseni v lahvi.

intenzita

kategorie 00@®®

konzumace ihned

dekantace  ne

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore ©0©0@®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @©@0@®@®

konzumace do 3 let

dekantace  ne

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0O®®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie 000 ®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  ne archivace  2-3roky archivace archivace  2-4roky archivace  3-8let archivace  2-8let

Palava

vybér z bobuli Riesling
Sekt ,,Sibeni¢ni hora“ vybér z bobuli
Ryzlink vlassky Brut . Lubos Oulehla Gurdau . .
~Perna, Zelezna“, Volafik E le Fri Frizzante (sladkeé) (sladké) Saphu:a, vybér z <’:|beb
Jednoodridovy sekt z vinarstvi Volafik je vyroben reesl;(ty i rl|zzan:je bilé zemskeé Vino Zlutozelené barvy s vani rizi a pomerancové Tmavé Zlutd barva se zafivymi pampeliskové »Perna, Na Statkach®,

Frankovka Blanc de Noir z i 5

z odrddy Ryzlink vlassky. Je vyroben tradi¢ni meto- Lubos$ Oulehla Volafik (sladké)

dou druhotného kvaseni v lahvi, zastava v kontaktu
s kvasnymi kaly po dobu 26 mésict. Plvod hrozn(
je z vini¢ni trati Zelezné, diky které ma sekt
neobycejny projev minerality, dlouhou perzistenci,
olejovitost a pfijemny zavér.

zemské, Madl

(polosuché)

Svézi, ovocné, jemné perlivé vino sycené piirodnim
CO.. Frankovka blanc de noir Freestyle je ,krystalic-
ky" ¢ista, prinasi stylovost a lehkost.

Perlivé vino muskatové vané, v chuti se misi bila

broskev s letnim jablkem a svézi kyselinou v zavéru.

Vhodné podévat ke sladkovodnim grilovanym
rybadm s erstvymi bylinkami ¢i servirovat na ledu
jako welcome drink pfi letnf party.

kdry, na patfe ovocité s kombinaci minerality

a jemné kyseliny. Doporuc¢ujeme k toastdm s ta-
penadou a predkrmdm na bazi grilované zeleniny
(rajcata, paprikovy lusk, lilek..), podlévéme jim krali-
ka na smetang; je skvélym spole¢nikem ke krémo-
vym ovocnym desertlim a syrdm typu gervais.

Zlutymi odlesky, vynikajici viskozita. Viné je ¢ista,
intenzivni, pfipominajici maslovo-medové tény
s pfijemnym nadechem kandovaného ovoce.
Vino je sladké, ovocné s bravurni harmonii mezi
zbytkovym cukrem, kyselinou a kofenitosti.
Velmi dlouhy zavér.

Panenskd uroda dala vzniknout UZasnému dezert-
nimu vinu. Vysoce extraktivni vino medové barvy,
v némz dominuji susené rozinky a ananasové kfiza-
ly ve zralém medu, nabizi neopakovatelny zazitek
pro kazdého milovnika sladkych vin.

Ceska republika

Sekty, friZZante, ceSké republika ro¢ntk  karton obsah i;[r;‘a&igéﬁ(gpﬁ cena ij?}%goo “ znacky

7 95018  Sekt Pinot & Ryzlink, Brut Nature, Gala 2018/19 6 075 371,90 450 490 OL Specialni vina, Ceska republika roenik  Karton obsah %i;aSPdHé/iogPﬁ cena f%éHooo K nacky

2 95030 SektBlancde Blancs Bxtra Bru, Gala meny 6§ 015 37190 450 40 ot 8 96520  Salercervend, likérové vino 16%, Spalek (sladké) 201517 0375 152,89 185 195 @L

3 95031  SektPinot & Pinot Rosé Extra Brut, Gala s 6 05 37190 450 490 oL 9 96511 Veltlinské zelen, ledové vino, Spalek BIO (sladkeé) 00 6 020 33471 405 426 OL

4 93066 Sekt Ryzlink vla3sky Brut,Pemnd, Zeleznd", Volaitk 2019 6 0,75 305,79 370 389 O 47028 Plava, vjbér 2 bobuli, Gotberg (sladké) 2018 6 05 24793 300 300 OL
Freestyle Frizzante Frankovka Blanc de Noir

> 90440 omeké Madl (polosuché) 201/2 6 075 14876 180 189 O 70 96426  Pilava, vybérz bobuli,Sibeniéni hora’, Lubos Oulehla (sladké) 2021 6 050 239,67 290 305 OL

6 96425 Frizzante bilé zemské (MT+PA) Lubos Oulehla 2021/22 6 0,75 130,58 158 165 O 11 95034 Riesling, vybér z bobuli, Gurdau (sladké) 2017 6 0,50 392,56 475 499 O

7 95825 Muskat & Miiller Frizzante, perlivé, Sedlék (polosuché) 2021/22 6 0,75 150,41 182 191 O 1293040 Saphira, vybér z cibéb ,Pernd, Na Statkach” Volaiik, (sladké) 2021 6 0,50 231,40 280 294 OL




odrida Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @©@®@®@

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Ryzlink vlassky

jakostni, Mikrosvin Mikulov

Jako i v jinych vinech této odrldy, i zde mUzete
najit typické palavské rysy. Ve vlni jsou patrné tony
ofiskd ve spojeni s medem. Chut je potom Stavnata
a Cerstvé s lehkou minerdinf strukturou.

4

odrlda Tramin cerveny
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore @@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Tramin cerveny

jakostni, Mikrosvin Mikulov
(polosuché)

Vino svétlejsi zlaté barvy s pfijemnou viskozitou.
Po privonéni s vani kvétl rize, citrust a naznakem
zazvoru. Chut je harmonicka, s jemnym zbytkovym
cukrem, Stavnatou kyselinkou a jemnou kofenitostf
Vv Zaveru.

18 Ceska republika Cenové vyhodnd vina

2

odrlda Rulandské modré

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Rulandské modré
jakostni, Mikrosvin Mikulov

Vino rubinové barvy pfijemné pfekvapf svou vini
i chuti. Ve vini se objevuji susené Svestky s pfi-
mési cerstvych brusinek. Chut je pInd a odrtidova.
Zakulacend kyselina s jemnou sladkou tfislovinou
je pfijemnou soucasti toho cerveného vina

z Palavy.

5

odrdda Cabernet Moravia

technologie Zraniv drevénych
vyroby sudech.

intenzita

kategore @@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Cabernet Moravia
jakostni, Benes

Vino typicky purpurové barvy. Ve vini previdda
cabernetové aroma s podtony zelené papriky.

V chuti je svézi, provzdusnéné, s zivou kyselinou,
v zavéru ji podporujf jemné tfisloviny. Typické
moravské cervené vino, které neunavi, vhodné

k dennimu stolovani.

3

odrida Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Ryzlink rynsky

jakostni, Mikrosvin Mikulov

Jakostni vino nazelenalé barvy, které je typickym
ptikladem Ryzlinku rynského z Mikulovské pod-
oblasti. Jemné aroma bylin je podtrzeno svézimi
tény merunkové slupky. Chut je $tavnata a ovocna
s pffiemnym odrddovym charakterem.

6

odrdda Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Veltlinské zelené
kabinet, Benes

Vino elegantni svétle nazelenalé barvy, odriidové
typické viné s citelnym kvétnatym aroma. V chuti
je doplnéno tény bélomasych broskvi. Spravné
vychlazené je idedlnim spole¢nikem k dennimu
stolovani.

VAN ;: tip!

odrida Palava

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Palava
zemské, Lubos Oulehla

Vino svétle Zluté barvy. Pffiemnd viné s aroma
kvetoucich slivoni a rdzi. V chuti se objevuji tony
marcipanu a grepu, v zavéru lehce mineralnf.

Zivé vino se svéZi kyselinou a vstficnou chutf.

Je vhodné vychlazené jako aperitiv, nebo k zeleni-
novym a ovocnym salatim, dusené driibezi nebo
knedliklim s merunkami.

10

odrida Frankovka

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @@@

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Frankovka rosé
zemské, Lubos Oulehla

Vino mé lososovou barvu a svézi, ovocné aroma.
Ovocna chut navazuje na vani, objevuji se tény
drobného cerveného ovoce, jako je rybiz ¢i mali-
ny. Prijemné prekvapi vyssi kyselina s pikantnim
a kofenitym zavérem. Dobrte vychlazené doporu-
¢ujeme jako aperitiv.

Cenové vyhodné vina Ceska republika 19

8

odrida Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Veltlinské zelené
zemské, Lubos Oulehla

Vino ma svétle zelenou barvu. Ovocnd viné s aro-

ma letnich jablek a medurky. Chut je Ziva s dobrou
kyselinou, v zavéru tény kofeni. Pifjemné a vstficné
vino pro kazdodennf stolovani. Doporu¢ujeme

k pikantnim rybim pomazénkam nebo pec¢enému

kralikovi.

(Al a3 tip! |

odrida Frankovka

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @©@@

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Frankovka , Karlov“
zemské, Lubos Oulehla

Vino jasné granatové barvy. V buketu dominuji to-
ny drobného zahradniho ovoce (tfeSné, ostruziny),
ve vyrazu je odridova ovocitost, ozvlastnéna ty-
picky ,kounickym" mineralnim zavérem. Intenzivni
a pfimocare fizné vino je vhodné k dennimu
stolovan.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K¢

Ceska republika

9

odrida Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Pinot Giris

(rulandské sedé),

zemské, Lubos Oulehla

Typické, odrldoveé charakteristické vino se svétle
Zlutou barvou. Ve vini je aroma kandovanych
citrust a marcipanu. Chut navazuje na vini, ovoce
prechdzi do tonl rostlin a uslechtilého dieva. Ma
mineralni zavér. Vhodné k zeleninovym salatiim,
jehnécimu masu na grilu ¢i sladkovodnim rybam.

(PR novinka J nas tip! |

odrida Mdller Thurgau

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @@ @

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Miiller Thurgau

zemské , Staré kere“

Lubos Oulehla

Vino jemné kvétinové muskatové viné s ovocitymi
tény, v chuti letni jablicka a bélomasé broskve.

V z&véru minerdlni vyraz, ktery je projevem pres
40 let staré vinice v trati Karlov. Vhodné podévat
ke grilovanym sladkovodnim rybdm s bylinkami,

k erstvym syrdm ¢i jable¢nému stradlu.

Cenové vyhodna vina pro prodej po sklenickach ocnik  karton obsah  (enaod 60COKE cenado 6 B00KE
7 98113 Ryzlink viassky, jakostni, Mikrosvin Mikulov 2021122 6 075 114,05 138 152 O
2 98114 Rulandské modré, jakostni, Mikrosvin Mikulov 2018/21 6 0,75 109,09 132 145 @
3 98121 Ryzlink rynsky, jakostni, Mikrosvin Mikulov 2021/22 6 0,75 114,05 138 152 O
4 98243 Tramin cerveny, jakostni, Mikrosvin Mikulov (polosuché) 2021/22 6 0,75 123,97 150 169 O
5 95509 Cabernet Moravia, jakostni, Bene$ 2021/22 6 0,75 110,74 134 152 @
6 95515 Veltlinské zelené, kabinet, Benes 2021/22 6 0,75 107,44 130 148 O

Cenové vyhodnd vina pro prodej po sklenickdch ocnik  karton obsah (3,006 000 K¢ 1080 znacky
7 96418  Palava, zemské, Lubos Oulehla 2020021 6 0,75 130,58 158 165 OL
8 96408 Veltlinské zelené, zemské, Lubos$ Oulehla 2021/22 6 0,75 106,61 129 148 O

9 96409 Pinot Giris (Rulandské Sedé), zemské, Lubos Oulehla 2020/21 6 0,75 130,58 158 165

10 96410 Frankovka rosé, zemské, Lubos Oulehla 2020/22 6 0,75 106,61 129 148 O

11 96424 Frankovka,Karlov*, zemské, Lubos Oulehla 2019/20 6 0,75 130,58 158 165 @

12 96420 Miiller Thurgau, zemské , Staré kefe”, Lubos Oulehla 2021/22 6 0,75 106,61 129 148 O
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1 2 LI novinka I nas tip! | 7 8 9 [EETY
odrlida Mdler Thurgau odriida Veltlinské zelené odriida Sauvignon blanc odrlida Veltlinské zelené odrlida Mugkat moravsky odrlida Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @©@®@®@

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

archivace  1-2roky archivace  2-4roky archivace  2-3 roky archivace  2-4 roky archivace  2-4 roky archivace  2-4 roky
Muskat moravsky
Sauvignon jakostni, Tetur Rulandské sedé

Miiller Thurgau
zemské, Madl

Svézi vino zelenozluté barvy. Odridové typicka

a intenzivni viné s aroma kvétl a akatového medu.

Veltlinske zelené

zemské, Madl

Vino je leh¢iho, svéziho charakteru, viné velmi
jemna pripominajici kvét akétu a Cerstvé broskve.
Celkovy dojem vina je harmonicky.

zemské, Madl

Skvéle strukturovand leh¢f verze této odrady.

Ve vlni se projevujf bylinkové tény, v chuti domi-
nuje bild broskev se svézi kyselinou. Celkovy
dojem vina je harmonicky.

Veltlinské zelené
jakostni, Tetur
Svézi jakostni vino svétlé, zelenoZluté barvy. Viné

i chut na sebe dobre navazuji - je patrna jemnd
ovocitd kyselina a tony lipového kvétu.

(polosuché)

Mé zlatozlutou barvu. Jedné se o velmi aroma-
tické vino s muskatovou az cernorybizovou vini,
jemnou ovocnou chuti, podporené vyraznéjsi
kyselinou.

zemské, Tetur
(polosuché)
Vino zlato$edé barvy. Ma decentni vdni s aroma

ovoce. Chut je jemna, s tény kompotovanych
hrusek a merunék.

4 5 6 10 F s tip! | 12
odrlda Maller Thurgau odrtida Modry Portugal, odrtida Modry Portugal, odrlida Sauvignon blanc odrida Zweigeltrebe odrida Muskat moravsky,
+ dalsi odridy Pinot Noir Dornfelder _ . _ n Mdiller Thurgau,

technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych Sauvignon

technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych vyroby tancich. vyroby tancich.

vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich. ) - ) - technologie Fermentace v nerezovych
intenzita intenzita V)l/I'Oby tancich.

intenzita intenzita intenzita R R
kategorie @@@® kategorie @@®@® intenzita

kategorie @@ @

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

kategorie ©@@®

konzumace do 3 let

dekantace  ne

kategorie ©@@@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

kategorie @©@@®

konzumace do 3 let

—_— — archivace  2-4roky archivace ~ 2-4 roky dekantace  ne
archivace  2-4roky archivace  ne archivace  2-4roky T T T T _—
S S - archivace ne
Letni vino
, s zemské, Sedlak
Cuvée Kraus bilé ! e . .
. . , drv I Cuvée K . a Etiketa tohoto vina je pfipominkou letnich dnf,
JakOStn" Kraus Rose Kraus, Modry portugal, UvVee Rraus cerers : kdy nasi otcové chodili plavit koné do rybnika
S o e S jakostni, Kraus jakostni, Kraus Sauvignon " gy == P LS
Svézi lehké vino s atraktivnim aroma citrust J ’ J ’ iakostni. Tetur Zweigeltrebe dfive u naseho vinafstvi. Toto osvézujici cuvée
a kvétin bylo vyrobeno ze smési odrid, kde z3- SvéZi lehké vino vyrobené z hroznt odrid Modry Lehké vino vyrobené z Modrého Portugalu J I ’h N ik g , symbolizuje letni atmosféru, teplo, pohodu. Bohata
kladni odrtdou je Mller Thurgau. Vino je pfijemné Portugal a Pinot noir. Ma decentni barvu ¢ajové a Dornfelderu. Ve vyrazu dominuje cervené (po osuché) Jakostni, Tetur vliné lu¢nich kvétu, broskvi a cerstvych hrozn(.

pitelné, vhodné pro bézné prilezitosti. Hodi se
k predkrm0m, rdznym druhdm saldtd a rybam.
Jde o suché vino.

raze. Viné je jemnéd s dominanci zahradnich jahod,
tfesni a tobnem slehacky. Chut je svéZi, Cista
a pfijemné ovocita.

peckovité ovoce. Barva vina je syta, tfislovina
spise mék¢i. Vino je ur¢ené pro bézné pfileZitosti,
vhodné k dribezi ¢i pizze.

PIné, odridové vyrazné, aromatické vino ovocného
charakteru a zelenozluté barvy. V chuti citime
angrest a rybiz a na konci je jemna kyselina.

Toto vino se prezentuje rubinovou barvou.
Je hladké s plnou chuti a s jemnou tfislovinou,
v z&véru s tony borlvek a visni.

Chut je veseld s tony zlutého melounu a ¢erného
bezu, v zavéru s jemnou stopou citrusli a Stavnatou
kofenitosti. Pozvéte pratele a servirujte vychlazené.

Ceska republika

Cenové vyhodna vina pro prodej po sklenickach otnik  karton obsah  (enacd60COKE cenado B00KE
Cenové vyhodna vina pro prodej po sklenickach oenk  karton obsah  (enaodSOCOKC  cenado B 000KE ey 7 95719 Veltlinské zelené, jakost, Tetur 20021 6 075 9339 113 131 0
1 90436 Miiller Thurgau, zemské, Madl 6 0,75 99,17 120 139 O 8 95720 Muskat moravsky, jakostni, Tetur (polosuché) 2020/21 6 0,75 100,00 121 139 O
2 90437 Veltlinske zelené, zemské, Madl 6 0,75 99,17 120 139 O 9 95724 Rulandské Sedé, zemské, Tetur (polosuché) 2020/21 6 0,75 100,00 121 139 O
3 90441 Sauvignon, zemské, Madl 6 0,75 107,44 130 146 O 10 95727 Sauvignon, jakostni, Tetur (polosuché) 2020/21 6 0,75 100,00 121 139 O
4 97313 Cuvée Kraus bilé, jakostni, Kraus 2020/21 6 0,75 90,91 110 128 O 11 95723 Lweigeltrebe, jakostni, Tetur 2020/21 6 0,75 96,69 117 135 @
5 97314 Rosé Kraus Modry portugal, jakostni, Kraus 2020/21 6 0,75 90,91 110 128 O 12 95815 Letni vino (cuvée MM-MT-SG), zemské, Sedlak 2021 6 0,75 119,83 145 156 O
6 97315 Cuvée Kraus cervené, jakostni, Kraus 2020/21 6 0,75 85,12 103 121 @ - 95832 Letni vino rosé (cuvée ZW-FR), zemské, Sedlak 2021 6 0,75 119,83 145 156 O




1

odrida Sauvignon blanc
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @©@®@®@

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Sauvignon
zemské

Viyrazné zrald Zluta barva vina. Intenzivni viiné
angrestu s tény cerstvého toastu. Korenitd sucha
chut ¢erného rybizu v kombinacf se zralou hruskou
a dochuti zeleného ¢aje a nizkym obsahem kyselin.
Dochut vina je stfedné dlouha. IdedIni k pfirodnim
Upravam ryb.

4

odrida Frankovka

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore @@@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Frankovka rose
zemské
(polosuché)

Diky technologii ma vino originalni, jahodové
nardzovélou az jemné lososovou barvu. Ve vini

se objevuji tony Cerveného ovoce — malin a lesnich
jahod. V chuti je vino svézi s pikantni kyselinou

a nasladlou dochuti. Doporucujeme k syriim

s modrou plisni, ovocnym saldtdim a sladkovodnim
rybam.

22 Morava Velkopavlovickd podoblast

2

odrlda Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Veltlinské zelené
zemské

Tento Veltlin ma svétle zelenou az zelenozlutou
barvu. Pronikavd viné s tény ovoce a lipového
kvétu. Stfedné plné télo, svézi a vyvazena chut
s aroma jemné horkych mandli, kofenitosti

a zeleného pepre.

5

odrdda Modry Portugal

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore @@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Modry Portugal
zemské

M3 tmavé grandtovou barvu a vini ¢erného
ovoce a ¢okolady. Vino, které zaujme svoji ovoc-
nosti a lahodnou chuti s nizsim obsahem kyselin
a vyraznym sametovym projevem. Ve své
cenové tfidé jde o zajimavé Cervené vino.

3

odriida Maller Thurgau

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Miiller Thurgau
zemské

Zemské vino svétlé barvy se zelenymi odlesky.
Bohatd, odrlidoveé typickd a intenzivni viiné s aro-
ma kvétd, akatového medu a jarnf rozkvetlé louky.
Chut je lehka a svézi s citrusovou kyselinou a tény
bilych letnich jablek.

6

odrdda Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Rulandské sedé
zemské

Barva zralosti je typické pro rulandské sedé -
zlatavé s jemnymi tmavymi tény. Jednd se

o stfedné télnaté vino s neutrdini kvétinovou vani
a ovocnosti zralého plodu pfipominajici mango
podpotené jemnou kofenitosti. Doporucujeme
ke studenym predkrmdm a pokrmdm z bilého
masa, k téstovindm a k uzenym rybam.

7

odrida Cabernet Moravia,
Cabernet Franc
a Cabernet Sauvignon

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @©@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Cabernet Cuvée
zemské

Vino vzniklo scelenim odrdd Cabernet Moravia

a Cabernet Franc. Vino ma tmavé rubinovou barvu,
viné je odridové charakteristickd s typickym ka-
bernetovym aroma, zaroven intenzivni, delikatn{

s fialkovou a az malinovou vini. Chut je suchd,
sametové a harmonicka s dobre vyvazenym télem.

10

odrida 50 % Merlot,
30 % Zweigeltrebe,
20 % Frankovka

technologie 14 mésict zrani v novych
vyroby barikovych sudech.

intenzita

kategorie @@ @®@®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  3-6let

Renomé Cuvée

Limitovana edice

Vlajkova lod Vinarstvi Sedlak. Vyjimecné vino
vyrabéné pouze ve vyjimec¢nych rocnicich. Ma
vyraznou vlni s aroma ¢okolddy a s jemnym néa-
znakem lanyZz0. Vino s vyraznou ovocnosti, pevnym
télem a dlouhym zavérem. Ma potencial dalsiho
zrdni az 10 let. Doporucujeme ke grilovanym nebo
uzenym tmavym masdm, vyraznym typdm syrd,
napfiklad s modrou plisni.

8

odrida Tramin cerveny

technologie 50 % vina fermentace

vyroby a zrani 9 mésict v sudech
barrique 225 1a 50 %
fermentace v nerezovych
tancich. Nasledné scelenti
a zrani v 1ahvi 6 mésicl.

intenzita

kategorie ©O0@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Tramin vybér z hroznl

Limitovana edice

(polosuché)

Projev sudu je citelny jiz

v barvé vina, kterd je vyssi do sldmoveé Zluté. Ve
vlini se projevuje rlze a zejména exotické lici, ko-
fenité aroma a jemné ndznaky vanilkovych tén(.
Chut je vyrazna, $tavnaté s dlouhotrvajici medo-
vovanilkovou dochuti, kterd se diky nazravani vina
v sudech pffjemné zakulacuje. Vino je ur¢eno pro
delsf zrani. Narodni Salon vin CR 2022.

(Rl a3 tip! |

odrida Merlot

technologie 14 mésicl zrani v novych
vyroby barikovych sudech.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Merlot Reserva
Limitovana edice
vybér z hroznl

Limitovana edice odrtidy Merlot,

kde hrozny pochézi z trati Nové hora. Barva je
tmava, granatova s rubinovym nadechem. Viné je
hned po otevfeni ldhve vyrazna, objevuji se lehké
tény dubového dfeva a vanilky v kombinaci se
sirokou skalou cerveného ovoce. Chut je dlouha,
doprovéazend sladkym projevem tfislovin, kavy,
¢okolddy a vanilky. Vhodné s jelenim ragu,

k pernaté zvéfiné nebo k ementalu.
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Ceska republika

9

odrlida 40 % Zweigeltrebe,
40 % Frankovka,
20 % Rulandské modré

technologie Zraje 12 mésic
vyroby v dubovych sudech.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Velka Cervena Slipka
Cuvée
Limitovana edice

Cuvée tradi¢nich velkobilovickych odrdd -
Zweigeltrebe, Frankovka a Rulandské modré.
Hrozny pochazeji z vybranych vinic Velkych Bilovic
a musf byt ru¢né sklizeny. Ma sytéjsi, rubinové
Cervenou barvu. Viné i chut pfipomind brusinky

a vyzralé tresné. Vino s dlouhym zavérem a jistym
potencidlem zrani.

12

odrida Pinot Noir

technologie Zraje na dubovych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Pinot Noir reserva,
Limitovana edice,
vybér z hroznl

Limitovana edice odrtdy Pinot

Noir, kde hrozny pochézi z jedné nejlepsi vinice
Nova hora, dfive nazyvané ,Panské”. Barva je gra-
natovo — rubinova. Bohaté viné s aroma peckovi-
tého ovoce, tfesni a susenych Svestek. Harmonicky
doplnuje tony uslechtilého dfeva a horké cokolady.
V chuti je vino pIné s bohatou strukturou vyvaze-
nych tfislovin a lahodnou dochuti.

Cenové vyhodnd vina, Rodinné vinafstvi Sedlak ocnik  karton obsah  (enaad 60COKE cenado 6 B00KE
7 95833  Sauvignon, zemské 2021/22 0,75 110,74 134 148 O
2 95818 Veltlinske zelené, zemské 2021/22 0,75 100,00 121 140 O
3 95811 Muller Thurgau, zemské 2021/22 0,75 100,00 121 140 O
4 95820 Frankovka rose, zemské (polosuché) 2021/22 0,75 110,74 134 148 O
5 95810 Modry portugal, zemské 2021/22 0,75 100,00 121 140 @
6 95827 Rulandské Sedé, zemské 2021/22 0,75 110,74 134 148 O

Cenové vyhodnd vina, Rodinné vinafstvi Sedlak otnik  karton obsah  (ena0d60COKE cenado 6 B00KE p,
7 95834  (abernet Cuvée (CM,CS,CF) zemské 2021/22 6 075 110,74 134 148 @
Rodinné vinaistvi Sedlak, Velké Bilovice, Limitovana edice

8 95835 Tramin edice, vybér z hroznd, (polosuché) 2019 6 0,75 300,00 363 381 oL @
9 95829 Velka Cervend Slipka Cuvée, Limitované edice 2018/19 6 0,75 300,00 363 381 oL QJ
10 95821 Renomé Cuvée, Limitovand edice 2019 6 0,75 450,41 545 572 @ L QJ
11 95823 Merlot reserva, Limitovana edice, vybér z hroznii 2018/19 6 0,75 350,41 424 445 @ L QJ
12 95831 Pinot Noir reserva, Limitovana edice, vybér z hrozni 2018/19 6 0,75 350,41 424 445 @ L Q,J
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(I s tip! 2 ERl s tip! 7 8 9
odrida Hibernal odrlda Chardonnay odrida Veltlinské zelené odrida Ryzlink rynsky odrida Rulandské sedé odrida Frankovka

technologie Fermentace v nerezovych

technologie Zraniv sudech - ¢ast ve

technologie 6 mésicl zrani ve velkém

technologie Fermentace v nerezovych

technologie Fermentace v nerezovych

technologie 12 mésict zrani ve velkych

vyroby tancich. vyroby velkych dubovych a ¢ast vyroby sudu. vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby sudech z francouzského
: - v barikovych sudech. : - _ - Nésledné 3 mésice ve dubu.
intenzita : : intenzita intenzita velkém dubovém sudu. : :

intenzita intenzita

kategorie ©@®®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

kategorie @©@®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

kategorie ©0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

kategorie 0O @®@®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  3-6let

Hibernal,

vybér z hroznl Chardonnay Rulandské Sedé

(polosuché) pozdni sbér Veltlinské zelené - pozdni sbér

Hibernal je jednou z nejmladsich u nds péstova- Vino jiskrné zlatozluté barvy. Viné je koncentrova- pOZdn" shér RyZIInl,( ryPSky Uz ve vdni je patrnd vyzralost a kvalita hroznd. Frankcf"ka,
pozdni shér pozdni shér

nych odrdd. Vznikla kfizenim odrid Ryzlink
rynsky a Seibel. Toto polosladké vino mé zlatozlu-
tou barvu, ve vlini se objevuji jemné kvétinové
tény s kofenitym charakterem. P¥jemnd, kulatd

a vyrazné ovocna chut, ve které se krasné spojuje
pikantnf kyselina a zbytkovy hroznovy cukr.

nd, s aroma prezralého ovoce, medového melounu
a nédechem grapefruitu. Diky zrani v dubovych
sudech se objevuji tony vanilky. Chut pfijemné na-
vazuje na vlni. Od za¢atku dominuji tony zralého
citrusového ovoce, které se spolu s medovymi
tény projevuji po celou dobu piti.

Vino ma bohatou a ovocnou vini s aroma limetky,
ananasu a medového melounu. V chuti se prolinaji
zralé ovocné tény a v delSim zavéru také mineralita
a pffjemna kyselina. Velmi dobfe pitelné vino pro
kazdy den. IdedIni k lehkym pokrm@m, drlibezimu
masu a zeleninovym jidldm.

Vané vina je vyrazné ping, bohatd, s pevnou struk-
turou. Chut je dlouhd, vyrazna a minerdlini, s pfi-
jemnym zbytkovym cukrem a osvézujici kyselinou.
Mineralni vino se bude hezky hodit ke sladkovod-
nim rybam.

Viné je plnd, bohatd, pfijemné ovocnd, s tony kom-
potovanych hrusek a citrus. Chut je opét pIng,
dlouhd, harmonicka, jemné zaobalend hroznovym
cukrem s pikantnim zévérem. Vhodné kombinovat
se Sunkou, susenymi rajcaty, grilovanymi rybami ci
telecim masem.

Barva vina je rubinové cervend - typicka pro
,Frankovky z Bilovic". Zaujme mladickou vyzralosti,
pfijemnym ovocnym aroma s tony ostruzin a nade-
chem vanilky a exotického koreni. Potencidl tohoto
vina je v horizontu pfistich 5 let.

4 A nas tip! 6 10 11 12
odrida Ryzlink viassky odrdda Neuburské odrdda Tramin cerveny odrida Zweigeltrebe odrlida Merlot odrtida Rulandské modré

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0®®®

konzumace po 1. roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @©@0@@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

technologie Po fermentaci

vyroby v nerezovych tancich,
zrani 12 mésict
ve velkém dubovém sudu.

intenzita

kategorie @@ @®@®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  3-6let

technologie Po fermentaci

vyroby v nerezovych tancich,
zrani 12 mésic
ve velkém dubovém sudu.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  3-6let

technologie Po fermentaci
vyroby v nerezovych tancich,
zrdnf 12 mésicl
v dubovych sudech.

intenzita

kategorie 0O @®@®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  3-6let

Rulandské modré

Neuburské Tramin erveny vybér z hroznli
i shé ozdni shér Zweigeltrebe Merlot . e L
pozdni sbér P | hé dg : be "bér 2 h . M4 intenzivni viini sudenych $vestek a tfedni,
Rvzlink viagsky Vino ma ovocnou a kvétnatou vini. To vie dopro- (po osuché) pozanisber Vybenzinroznu harmonicky dopInénou tény vanilky a marmela-
kyb' ¢ y vazi plng, svézi chut s potencidlem delsiho zrani. V&iné je bohatd, ovocna i plné kofenité s tony Ma vyraznou ovocnou vUni zralych visni, tresni Ma piijemné aroma susenych svestek, ostruzin dy. Chut je plna, hutna a bohata. Snoubf vyrazné
abine

Vino ma jasnou, zlatoZlutou barvu. Jemna a ovocna
vliné s aroma citrusovych plodd a rozkvetlé louky.
V chuti je pfijemné minerdini s vyzralou pikantni
kyselinou a jemnymi medovymi tény.

Pfi delSim leZeni se zvysuje viskozita vina a vzroste
sametovy dojem v Ustech. Dochut vina je harmo-
nickd a svézi. Neuburské je srdec¢ni zalezitosti
vinafstvi. Potési milovniky této odrldy a hodi se

k salatm a rybim pokrmdm.

kvetoucich rdzi, Sefiku i jemnych parfémd. Chut
je plnd a dlouha s kulatym télem, snoubi se v ni
ovocnost s nazrélou kyselinou a medovym zavé-
rem. Vino které se idedlné kombinuje s dribezim
¢i orientalnimi pokrmy.

a susenych $vestek, s nddechem ténU vanilky a ka-
vy. Elegantni vino s bohatou strukturou a lahodnou
dochuti cokolady Prijemné cervené vino, které
dobfte doprovazi pizzu nebo rdzné Upravy tmavé-
ho masa.

a borlvek, doplnéné o tony kévy, koufe a ¢okolady.
Mohutné, pIné vino s tony marmelady z drobného
¢erného ovoce. Harmonické tfisloviny a dubové
aroma davaji vinu delsi zavér. Hodi se k tmavym
masam, zveéfiné ¢i specialitdm na grilu.

tény marmelddového ovoce se stopou koufe
a sladkych trislovin. Trislovina s lehkou stopou
ovocné kyseliny je patrnd i v dochuti. Vino Ize
velmi dobfe kombinovat k pe¢enému masu,
specialitdm z kachny a syrdim.

Ceska republika

Rodinné vinaistvi Sedlak, Velké Bilovice rocnik  karton obsah fe%fH@/iogpﬁ cenadoB000KE nacky

. 95826  Sauvignon, pozdni shér 202021 6 075 170,25 206 216 Rodinné vinafstvi Sedlak, Velké Bilovice rocnik  karton obsah cenacd 60004 cenadoBO00KE nacky
1 95809 Hibernal, vybér z hrozni (polosuché) 2020/21 6 0,75 180,17 218 229 O 7 95803 Ryzlink rynsky, pozdni shér 2020/21 6 0,75 180,17 218 229

2 95816 Chardonnay, pozdni shér 2020/21 6 0,75 180,17 218 229 O 8 95804 Rulandské Sedé, pozdni shér 2020/21 6 0,75 170,25 206 216 O

3 95801 Veltlinské zelené, pozdni shér 2020/21 6 0,75 150,41 182 191 O 9 95817 Frankovka, pozdni shér 2019/20 6 0,75 180,17 218 229 @

4 95812 Ryzlink vlassky, kabinet 2020/21 6 0,75 150,41 182 191 O 10 95806 Iweigeltrebe, pozdni shér 2019/20 6 0,75 180,17 218 229 @

5 95802 Neuburské, pozdni shér 2020/21 6 0,75 170,25 206 216 O 17 95807 Merlot, vybér z hroznli 2019/20 6 0,75 210,74 255 268 @

6 95805 Tramin cerveny, pozdni shér (polosuché) 2020/21 6 0,75 180,17 218 229 O 12 95808 Rulandské modré, vybér z hroznii 2019/20 6 0,75 200,00 242 255 @
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! 2 ERl nés tip! yAll novinka | 8 9
odrida 85 % Sauvignon, odrlda Veltlinske zelené odrida Rulandské sedé odrida Mdaler Thurgau odrida Veltlinské zelené odrida Ryzlink viassky

15 % Pélava

technologie Fermentace i zrani

technologie Fermentace i zrani

technologie Fermentace v nerezovych

technologie Fermentace v nerezovych

technologie Fermentace v nerezovych

technologie Fermentace izrani vyroby v betonové nadobé. vyroby v betonové nadobé. vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich.
vyroby v betonové nadobé. : - : - _ - _ - _ -

intenzita intenzita intenzita intenzita intenzita
intenzita

kategore O©@®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Beton Cuvée
Sauvignon - Palava
(polosuché)

Beton - véem naprosto znamy materidl. Tento po-
jem sam o sobé nejlépe odradzi ryzost, mineralitu

a dlouhovékost. Cuvée vin Sauvignon a Pélava
zralo 4 mésice v této staronové matérii, kde se
ni¢im neovlivnéno nadechlo, aby podpofilo ¢istotu
ovocného aroma a lahodnost chuti.

VI a3 tip! |

kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Beton
Veltlinské zelené

Zranf na betonu podporuje ovocny charakter vina,
je vsak pInéjsi, vyraznéjsi v chuti i barvé, nebot

po dokvaseni zrélo delsi dobu na kvasinkach.
Celkové vsak vino pUsobi neutrdlné, lehce a ovoc-
né. Vino doporucujeme ke stredné leh¢im jidldm
jak pecenym, tak i smazenym mastim.

5

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Beton

Rulandské sedé

Vino je svézi, ale presto plné s jemnym odridovym
charakterem pfipominajici vyzralé hrusky nebo
jablka, v nékterych letech vyraznéjsi mineralita.
Kyselina neni agresivni a tak je vino dobfe pitelné.

6

kategorie ©@@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Miiller Thurgau
kabinet

Hrozny z vinice ,Pohfebisté” v trati Nova hora. Vino
zaujme svézi zlutozelenou barvou a pfijemnym
odrGdovym aromatem, pfipominajicim rozkvetlé
ovocné kefe, doplnéné jemnym muskatovym
buketem. Je osvézujici chuti, i kdyz neptsobi
kysele. Doporucujeme k dribezim pokrmtm.

O novinka

kategorie ©@@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Veltlinské zelené
kabinet

Hrozny pochdzf z trati Nova hora. PUdy jsou zde
sprasovité, misty jilovité. Vino s typickym odrido-
vym charakterem coz je viiné broskvi, mandli

a dotekem bilého pepre. V chuti mizeme najit
grep, hrusku a vzdy jemnou, svézi kyselinu.
Skvéle doprovodi lehkd jidla z dribeze a ryb.

A vovinica

kategorie ©@@®

konzumace po 1. roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Ryzlink vlassky
kabinet

Vino zaujme intenzivni zelenkavou barvou s vy-
raznou vlni zeleného jablka. Svézi chut podtrhuje
jemné perleni. Vino je velmi dobre pitelné a osve-
zujici. Doporucujeme k dusené, pecené i smazené
dribeZi a k pfirodnimu veprovému.

PY rovinic |

odrida Frankovka odrdda Ryzlink viassky odrdda Rulandské sedé odrida Sauvignon odrida Frankovka odrida Zweigeltrebe
technologie Fermentace izrani technologie Fermentace i zrani technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych
vyroby v betonové nadobé. vyroby v betonové nadobé. vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich.

intenzita intenzita intenzita intenzita intenzita intenzita

kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

kategorie @©@0@@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-3roky

kategorie @@@

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

kategorie @©@@

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace 12 roky

Beton Zweigeltrebe Rosé
Frankovka kabinet

- . - Sauvignon (polosladké)
Vinice se nachdzi na jiznim svahu Pfedni Hory. Beton Rulandské Zedé kabinet Frankovka Rosé

Jednd o nejlepsi polohu na cervena vina v obci.
Pady jsou sprasovité, dobfe zéhfevné. Vino zraje
pouze v betonové nddobé a je velmi pIné a télnaté.
Vino je vhodné k masitym pokrmdm jako je
zvéfina, ale hodi se i k hovézimu.

Ryzlink vlassky

Vino sldmové barvy se zlatavymi odlesky. Viiné gre-
pové pecky, mandlia tény rozinek. MineraIni chut
s sirokym stfedem a dlouhou stavnatou perzistenci.

kabinet

Harmonické aroma zralych merunék a broskvi,
elegantné doplnuje zemitou chut tohoto vina.
Pfijemné a lehce pitelné vino.

Ovocné aroma s tény angrestu a lipového kvétu
se snoubi s paletou chutf citrusovych plodd a
broskve. SvéZf jemna kyselina doladi harmonii a
komplexnost zazitku.

kabinet

Dlouhodoba studend macerace bobuli odridy
Frankovky dala vyniknout Uzasné chuti i vini les-
nich jahod. Skvélé letni osvézeni.

\Viné je ovocnd, mizeme zde hledat maliny,
zejména pak lesnf jahody, zalité jogurtem. Chut

je pifjemnad, lesnf jahody s jogurtem jsou doprové-
zeny kapkami limetky, které dodavaji vinu pozado-
vanou svézest.

Ceska republika

cena od 6 000 K¢ cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Rodinné vinafstvi Mad|, Velké Bilovice ocnik  karton obsah  (enaad 60COKE cenado 6 B00KE Rodinné vinafstvi Mad|, Velké Bilovice ocnik  karton obsah (03,006 000K B znacky
190427 Beton Cuvée Sauvignon — Pélava (polosuché) 2020/21 6 0,75 148,76 180 189 O 7 90424 Miiller Thurgau, kabinet 2020/21 6 0,75 123,97 150 158 O
2 90428 Beton Veltlinske zelené 2020/21 6 0,75 148,76 180 189 O 8 90425 Veltlinské zelené, kabinet 2020/21 6 0,75 123,97 150 158 O
390429 Beton Rulandské Sedé 2019/20 6 0,75 148,76 180 189 O 9 90426 Ryzlink vlassky, kabinet 2021/22 6 0,75 123,97 150 158 O
490430 Beton Frankovka 2018/20 6 0,75 148,76 180 189 O 10 90443 Sauvignon, kabinet 2021/22 6 0,75 123,97 150 158 O
5 90442 Beton Ryzlink viassky 2020/21 6 0,75 148,76 180 189 O 11 90444 Frankovka Rosé, kabinet 2020/21 6 0,75 115,70 140 147 O
6 90439 Rulandské Sedé, kabinet 2021/22 6 0,75 148,76 180 189 O 12 90445 Zweigeltrebe Rosé, kabinet (polosladké) 2021/22 6 0,75 115,70 140 147 O




1

odrlida Sauvignon

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich, ¢ast v betonové
nadobé.

intenzita

kategorie ©0©®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  1-2roky
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2

odrtida Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich, 20 % v sudu.

intenzita

kategorie @©@®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  3-4roky

3

odrdda Hibernal

technologie Fermentace v nerezové
vyroby nadobeé.

intenzita

kategorie @@ @

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  1-2roky

7

odrida Frankovka

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich

intenzita

kategorie @O @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-3roky

8

odrida Zweigeltrebe

technologie Fermentace v nerezové
vyroby nadobé.

intenzita

kategorie @@@

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  3-4roky
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9

odriida Modry portugal

technologie Fermentace v nerezové
vyroby nadobé.

intenzita

kategorie @©@@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  3-4roky

Hibernal ] Zweigeltrebe
pozdni shér Freestyle Frizzante . zemské
. Ryzlink rynsky (polosuché) Franko,Vka Blagsls < lNoir Jemné strukturované leh¢i ¢ervené vino. Ve vani acuortugsl
Sauwgnorl pozdni sbér Slamova barva se Zlatavymi odlesky a velmi dob- zemské prevlada zrala $vestka a cerné viser. V chuti je jakostni
pozdni shér M4 syté Zlutou barvu se zelenkavymi odlesky. Viiné rou viskozitou. Ve vini se prosazuji harmonické (polosucheé) jemné s nizkou stopou tfislovin, které rafinované Vyborné pro kazdodenni sklenicku vina. Je

Vino s intenzivni vini cerného rybizu a lipového
kvétu. Stavnatou chut broskve a angre$tu doplnuje
svezf kyselinka a tony citrusovych plodu.

4

odrlda Tramin cerveny

technologie Fermentace v nerezové

vina je vyraznd, pIna, bohatd s pevnou strukturou.
Chut je dlouhd, vyraznd a mineralIni s osvézujici
kyselinkou.

5

odrdda Péalava

technologie Fermentace v nerezové

ovocné tény s medunkou a matou, které v chuti
pfipominaji kompotované zralé broskve. Dlouhd
perzistence.

B -ovinica Jn: ip! |

odrtida Sauvignon

technologie Fermentace i zrani

Svézi, ovocné, jemné perlivé vino sycené pfirodnim
CO,. Frankovka blanc de noir Freestyle je ,krystalic-
ky” ¢istd, prindsi stylovost a lehkost.

([l a3 tip! |

odrlida Zweigeltrebe

technologie Zraje ve velkych

ukryva chut lesniho ovoce podporené pifiemnou
kyselinou. Skvéle se hodi ke grilovani a k syrdm
tvrdsi konzistence.

(Al a3 tip! |

odrida 45 9% Zweigeltrebe,
25 9% Rulandské modré,
15 % Alibernet,

sveZi, ale ne kyselé, hlubsi rubinové barvy.
Doporucujeme k pizze, libové vepiové a hovézi
peceni

(P2l nés tip! |

odrida Rulandské modré

technologie Zrani ve velkych a malych

vyroby nadobé. vyroby nadobeé. vyroby v malych sudech barrique. vyroby francouzskych sudech. 15 % Frankovka vyroby dubovych sudech.
intenzita intenzita intenzita intenzita technologie Zraje v novych intenzita
kategorie ©@®@@®@® kategorie ©@0@@®@® kategorie @©@0@@®@® kategorie @O0 @®@® vyroby francouzskych sudech. kategorie @O0 @®@®

intenzita

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  3-4roky

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  3-4roky

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  1-2roky

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

kategorie O©O0@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-8let

Cuvée MLASK
(Madlovo laskavé cuvée)

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-8let

Rulandské modré

Tramin & . b Zweigeltrebe pozdni sbér, znamkové vybér z hrozn
ramin cerven Sauvignon barrique i sbé P, T MR, . - e
f eha = al ,g ;- q pozdni sbér Vino je jiz nyni krasné vyzralé. Pri vyrobé vina Barva vina je cihlové Cervena, spise tmavsi, viiné
pOZan sbér Palava specialni edice - N e A . . . N N S .
| hé ozdni sbér P Hrozny pochazi z lokality Predni hora. Jsou to jizné nebyla pouzivéna sira, takze je vino $iroké, opulent- vina odrldové charakteristickd a velmi vyrazna.
(Po osuc e) P losladké Zvlastnosti tohoto vina je 18 mésicd zrani v sudech exponované terasy se sprasovitou ptdou. Vino ni s velmi vyraznou ovocnou vini - drobné lesni Nachézime vini malinové marmelady, kakaa
Opojna viné sipkové rlze se snoubf s paletou chu- (po osladké) barrique na kvasnic¢nych sedimentech. Vysledkem se dostava ze sklepa az po dvouletém lezeni, ovoce. Chut je hladk3, dlouha, velmi pfijemna, a karamelu. V chuti je vino stfedné intenzivni

ti medu, susenych jefabin a hrusky. Svézi vyraz vina
harmonicky doladfi pokrmy z drlibeZe a teleciho
masa.

Aromatické vino s medové kofenitou dezertnosti,
tény manga a bananl. Jemna kyselina doda své-
Zesti a doplnf vas chutovy zazitek.

je komplexni vino s Sirokym aromatem citrusové-
ho ovoce, jemného vanilkového dreva a $tavnaté
kyseliny.

kdy dosahuje sametové chuti. Projevuje se vyraz-
nou vanf visnové marmelady, je plné a dlouhé.
V chuti pfipomind ostruziny a visne.

laskava a vybizi k opétovnému dousku.
Vino se hodf ke vsem masovym pokrm0m,
nejvice vsak k divociné jako je srci, jelent.

a velmi pffjemné. Doporucujeme k drlibezi
na viné nebo ovoci, také k hovézi svickové
na viné.

Ceska republika

Rodinné vinafstvi Madl, Velké Bilovice otnic laron obsah  CTR0d6000KE  cenadoSO00KE Rodinné vinaf'stvi Mad|, Velké Bilovice otnik  karton obsah 1904 6000KE  cenadoO00KE
7 90446  Sauvignon, pozdni shér 012 6 075 16529 200 210 O 7 90440 (F,;szz,lfhgzzame' Frakovka lanc deor, zemsié w022 6 075 14876 180 189 O
2 90447 Ryzlink rynsky, pozdni shér 2021/22 6 0,75 165,29 200 210 O 8 90438 Iweigeltrebe zemské 6 0,75 99,17 120 139 @
3 90448 Hibernal, pozdni shér (polosuché) 2021/22 6 0,75 165,29 200 210 O 9 90453 Modry portugal, jakostni 2019/20 6 0,75 115,70 140 147 @
4 90449 Tramin cerveny, pozdni shér (polosuché) 2021/22 6 0,75 165,29 200 210 O 10 90432 Iweigeltrebe, pozdni shér 2019/20 6 0,75 165,29 200 210 @
5 90450 Pélava, pozdni sbér (polosladké) 2021/22 6 0,75 206,61 250 263 O 171 90433 Cuvée MLASK (Madlovo laskavé cuvée) pozdni sbér, zndmkové ~ 2011/19 6 0,75 206,61 250 263 @
6 90451 Sauvignon barrique, specidini edice 2019/21 6 0,75 223,14 270 284 O 12 90434 Rulandské modré, vybér z hroznii 2016/21 6 0,75 198,35 240 252 @
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1 2 EJ nas tip! | 7 I s tip! | P tip!
odrlida Muskat Moravsky odriida Ryzlink rynsky odriida Sauvignon Blanc odrlida Neronet odrlida Frankovka odrlida Cabernet Sauvignon

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©O®®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4 roky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0®@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

technologie Zraniv dfevénych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

technologie Zraniv dubovych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Frankovka
Ryzlink rynsky Sauvignon Blanc pozdni sbér
Mu§.két moravsky pozdni S,bér pPde’ sbér Neront:t 5 ,Novosady“ Caberr]]et E:,auvignon
kablr‘!et »Helezny dil* . »Satrapky* pPde sbér Barva rubinové cervend s odlesky do fialova. Viné pozdni ?ber
»Noviny“ (2021 pOIOSUChe) Vino zelenoZluté barvy. Svézi viiné s tony kvetou- »Satrapky* je jemné kofenitd s ovocnym nadechem susené »Novosady“

Vino zelenkavé Zluté barvy. Nevtiravé muskatové
aroma s nadechem kompotovanych merunék

a oloupané mandarinky. Chut je Stavnatd, s vyraz-
nym aromatickym a svézim zavérem.

4

odrida Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Rulandské sedé
vybér z hroznl

Vino zelenozZluté barvy. Viné je kvétnatd, precha-

zejici do tond susenych merunék a zeleného jablka.

V chuti je vino lehké a ovocné, podporené svézi
kyselinou. PGvod hrozn( - vini¢nf trat Helezny.

5

odrdda Tramin cerveny

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore ©0©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

ciho bezu, zralého angrestu a hluchavky. Chut
je svéZi, kofenitd, s odrldovym charakterem

a jemnou kyselinou. Dobre se bude kombinovat
s jemnymi Upravami kufeciho masa.

6

odrtida Chardonnay

technologie 18 mésict v burgundskych
vyroby dubovych sudech.

intenzita

kategorie @©@0@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Vino ma rudé fialovou barvu. Ve vini se prolinajf
tény susenych Svestek, hotké ¢okolady a karamelu.
V chuti je vino lehké s povidlovymi tony a zavérem
po nazrélych visnich.

Rodinné vinafrstvi Libor Veverka

Divodem zalozeni tohoto malého rodin-
ného vinarstvi byla jednak laska k vinu, pidé a
vinicim, ale také dlouholetd tradice vyroby vina
v rodiné Veverkovych. Pfi zpracovani a vyrobé
vina se snazi spojovat modernégjsi technologie
s tradicnimi postupy, které spolu s rukopisem
davaji vinlm nezaménitelny charakter. Prioritnf
podminkou pro vyrobu vina je dobfe vyzraly a
zdravy hrozen. Proto se pan Veverka rozhod| pro
vysadbu vlastnich vinic, kde mize z vétsi casti
kvalitu hroznt ovliviovat a kontrolovat. Odménou
za tuto péci je mu pak to, ze pii vyrobé vina
vyuzivé pouze pifrodni obsah cukru a kyselin, coz
z vin déld prirodni produkt s harmonickou chuti
a vani. Sortiment tvofi z vétsi ¢asti vina suchg,

Svestky, visné v cokolddé s tény karamelu a vanilky.
PIna, jemné drevitd chut s kulatym télem
a harmonickymi tfislovinami. Hrozny z vini¢nf traté
Novoséady. Nadpriimémé vino z Cejkovic.

([ a3 tip! |

odrida Pinot Noir

technologie 24 mésicli v novych
vyroby burgundskych dubovych
sudech.

intenzita

kategorie ©0@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Temné Cervena rubinova barva. Kofenitd, ovocna
vlng, podbarvend dfevitymi tony. Pfijemna vyssi
trislovina s dlouhym ovocnym a pikantnim
zaverem.

11

odrida 40 % Rulandské Modré,
30 % Cabernet Sauvignon,
30 % Frankovka

technologie Zraje 30 mésict
vyroby v barikovych sudech.

intenzita

kategorie 00000 ®

konzumace po 4.roce
dekantace ne

archivace  6-10let

Cuvée Hrdost
vybér z hroznl
darkovy obal

,Novosady* Tramin Eerveny Chardonnay Minimum ale u qdrud, kte,re dgsahUJ] vysoké \f}/zralgstl Cuvée HRDQSTJe p.OStavenov ) ,

| hé vybér z hrozna ozdni sbér hroznl je zachovéan pfijemny zbytek pfirodniho Pinot Noir na plnosti Pinot Noiru, zpevnéné sametovym
(polosuché) Heleznv dil« P dve hroznového cukru. Mezi speciality vinafstvi patfi vubér z hroznii projevem Cabernet Sauvignonu a obohacené
Méa svétle zlutou barvu. Viné je bohatd, ovocnd, " | yh , »Novosady vyroba vin, kterd zraji v novych francouzskych vy kv« ovocnosti Frankovky. Vino je syté cervené az vis-
s tény toastovaného chleba v kombinaci medu (Po osuché) Vino ma zlatavé Zlutou barvu. Dominantni viné sudech, ale také lisovéni oleje z hroznovych jader »Satrapky fové barvy. Bohatd ovocnd viné s aroma vanilky,

a jemné vanilky. Chut je pInd, jemné drevitd s me-
dové nasladlym zévérem a svézi kyselinou. Vini¢nf
trat Novosady. Dobte vychlazené je pifjemnym
osvézenim ¢i spolecnikem k rybim pokrm@m.

Polosuché vino se zlatavou barvou. Vyrazna kvét-
naté viné s tony okvétnich listkl rdzi, lici, rozinek

a lu¢niho medu. Chut je intenzivné kofenitd a pIng,
se Stavnatou kyselinou a medovym zavérem.

vanilky a suseného ovoce s konakovym nadechem,
podbarvend tony citrusové travy. V chuti je vino
plné az krémové, s lehkou harmonickou kyselinkou
a dobrou tfislovinou.

nebo vyroba domacich hroznovych dzemu. Svou
malou produkci se snazi ukédzat, ze v porovnani
s vinafskym svétem lIze i v nasich podminkach
vyrabét kvalitni priviastkova vina.

Svétle rubinova barva s odlesky do rezava. Vino je
plné, téInaté, aviak sametové s vystupujicim aroma
ovocnych marmelddovych tond, lehké stopy likérd,
s jemnym dotekem tabakovych listk( a koure.

hrebicku a cedrového dreva. Stfedné plna chut

s tony bobulovitého ovoce, podporené sametové
hladkymi tfislovinami, v zavéru s ovocnou svézesti
a tony susenych Svestek.

Ceska republika

Rodinné vinafstvi Libor Veverka, Cejkovice rocnik  karton obsah fe'fgﬁf/iogpﬁ cenadoB000KE nacky

795910  Muskat Moravsky, kabinet,Noviny” 202/2 6 075 171,90 208 230 Rodinné vinafstvi Libor Veverka, Cejkovice onik  karton obsah  (enaod60COKE  cenado 6 B00KE
2 95901 Ryzlink rynsky, pozdni shér ,Helezny dil” 2020/21 6 0,75 200,00 242 266 O 7 95907 Neronet, pozdni shér,Satrapky” 2020/21 6 0,75 171,90 208 242 @

3 95902 Sauvignon Blanc, pozdni shér,Satrapky” 2021/22 6 0,75 185,95 225 254 O 8 95904 Frankovka, pozdni shér,Novosady” 2019/20 6 0,75 200,00 242 278 @ 0<,j
4 95903 Rulandské Sedé, vybér z hrozndi, Novosady” (polosuché) 2020/21 6 0,75 200,00 242 266 O 9 95906 Cabernet Sauvignon, pozdni shér,Novosady” 2019/20 6 0,75 214,05 259 299 @ Q,J
5 95905 Tramin, vybér z hrozni ,Helezny dil” (polosuché) 2020/21 6 0,75 214,05 259 278 O 10 95909 Pinot Noir Minimum, vybér z hroznii, Satrapky” 2018/19 6 0,75 400,00 484 569 @ Q,J
6 95908 Chardonnay Minimum, pozdni shér,Novosady” 2018/19 6 0,75 300,00 363 424 O 0@ 17 95911 Cuvée Hrdost (PN-CS-Fr), vybér z hrozni (darkovy obal) 2018 6 0,75 929,75 1125 1149 @ 0@
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i cip! | 2 3 7 s XETH PO i tip!
odrida Ryzlink viassky odrlda Veltlinské zelené odrida Pélava odrida Modry Portugal odrida Dornfelder odrida Svatovarfinecké

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@®®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

technologie 18 mésict zrani
vyroby v moravskych dubovych
a akatovych sudech.

intenzita

kategorie 0O @®@®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  3-6let

Svatovarinecké vOC
Modré hory

Palava = )
Veltlinské zelené pozdni sbér Oznaceni VOC Modré hory
Ryzlink vlassky ,Kukle“ (polosuché) Modry portugal Ear?ntUJ§ puvoq i’nheJWSSId e
dni sbér ozdni sbér R N Yy ozdni sbér Dornfelder va \tLl,I vina, typické o pro danou o ast. Hrozny
pozdnis P Vang je cista, komplexni a intenzivni s kvétinovy- P o pochazeji z redukované sklizné a vysledné vino
Svétlejsi, nazelenald barva. Svézi viiné s ovocnymi Vino ma svétle zelenou barvu. Pfijemna, ovocna mi a ovocnymi tény, jako Cerstvé utrzeny hrozen, Vino ma ldkavou, jiskrnou, lehce nafialovélou barvu pozdni sbér je pod pfisnou kontrolou samotnych vinafd. V pfi-

a citrusovymi tony. Chut je suchd, lehce mineralni
s pikantnf kyselinou v zavéru. Vino se hodi

k zeleninovym a téstovinovym salatdm, vhodné

i ke studenym mastm.

viiné s aroma pfipominajicim citrusové plody.
Chut je sucha, podporena pfijemnou kyselinou.
Doporucujeme ke studenym masdm, rlznym
Upravdm ryb a smetanovym omackam.

citrusy a okvétni listky rdze. Chut je Stavnata,
podporena kyselinou. Palava vznikla kfizenim
odrd Tramin a Muller Thurgau. Pévod hrozn(
je vini¢ni trat Nadzahrady.

stfedni hloubky. V pffjemné vini zaujmou ¢isté
ovocné tény, které postupné prechdzejici do tfesni,
Svestek a lesniho ovoce. Chut je hebka, ovocno-
-smetanova s jemnou tffslovinou v zavéru.

Barva je sytd, tmavé vishové cervend. Vliné je inten-
zivni a komplexni s aroma susenych trnek, povidel,
prezréalych cernych tfesni a visni. Chut je lahodna

a kulatd, pfipominajici drobné bobulové ovoce.

jemné vini zaujmou cisté ovocné tény postupné
prechézejici do Svestek, povidel a lesniho ovoce.
Chut je hebka, ovocito-smetanova s hladkou
kyselinou a pfijemnou tfislovinou v zavéru.

4 5 CIl né8 tip! | 10 I nés tip! | (PR novinka

odrida Hibernal odrdda Tramin cerveny odrdda Cabernet Moravia odrida Frankovka odrida Cabernet Sauvignon odrida Merlot

technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie 20 mésicti zrani technologie Vino zrélo ve technologie Vino zralo 14 mésict
vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby v moravskych dubovych vyroby francouzskych barikovych vyroby ve francouzskych sudech.
. - : - : - a akdtovych sudech. sudech Mercier. i .

intenzita intenzita intenzita intenzita

kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

kategorie @©@0@@®@®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

intenzita

kategorie ©0@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

intenzita

kategorie ©0O®®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

kategorie 000 ®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Merlot
vybér z hroznl

Ptisna redukce hroznd

Hibernal Rosé Horak Cabernet Sauvignon e )
vybér z hroznl Cabernet Moravia Frankovka VOC vybér z hroznli v komb”?ao o= 45<?Ienm N

| hé ozdni sbér Modré h ‘ ‘ magera§| na slupkach a vynikajicim ro¢nikem 2018
(po osuc e) , P B odre hory Ovocnd vané s aroma malin, borGvek a ostruzin, dali vzniknout pInému a vice vrstevnatému vinu.
Hibernal vznikl kfizenim odrid Seibel a Ryzlink Tramlr! . (pOIOSUChe) Oznaceni VOC Modré hory garantuje plvod také ¢erného rybizu, marmelddy z lesnich plodd, Po vylisovani vino zralo 24 mésict ve francouz-
rynsky. Toto vino ma Zluto-zlatavou barvu se pOde shér Barva vina je jiskrna, syté jahodové rizova. Viné a nejvyssi kvalitu vina typického pro danou oblast. vanilky, mlé¢né cokolddy, koure a kdvy. Ve vyraz- skych 225 | sudech. Kombinace novych i starsich

zelenkavymi odlesky. Ve viini najdeme merunku,
zralou broskev i lehkou stopu medu. Chut je
polosuchd, kulaté a Stavnata. Kyseliny jsou

v nddherném souladu se zbytkovym cukrem.

Vino mé sytou, zlatozlutou barvu. Cista, odrlidové
typickd viné s aroma okvétnich platkd rdze, bobu-
lového ovoce i dotekem medu. Chut je polosuchd,
plnéjsi a korenita.

je Cistd, intenzivnf a jemna s vyraznymi ovocnymi
tény. V chuti je vino Stavnaté, svézi, s lehkym zbyt-
kovym cukrem a kyselinou. V chuti najdeme celé
spektrum letniho ovoce.

Hrozny pochézeji z vinice staré 29 let. Vino ma
tmavsi rubinovou barvu. Viné je ovocnd, s domi-
nantnim aroma cerstvé visné a lehce i dreva.
Chut je plna s prijemnou tfislovinou.

né chuti se objevuje marmeldda z drobného cer-
ného ovoce, trisloviny a dubové aroma v delsim
zaveéru. Vyzkousejte ho ke zvefiné nebo jen tak

k popijeni po sklenicce.

sudl. Rubinova az tmavé fialova barva, viné je
jemnad s tony prezralého cerveného rybizu. Chut
je pInd, jemn4, vla¢na s jemnou dochuti. Objevuji
se tony tabaku, lanyzi a kavy.

Ceska republika

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Rodinné vinafstvi Hordk, Vrbice ocnik  karton obsah  (enaad 60COKE cenado 6 B00KE Rodinné vinafstvi Hordk, Vrbice ocnik  karton obsah (03,006 000K B znacky
796301 Ryzlink vlassky, pozdni shér 202021 6 075 130,58 158 166 O 7 96309  Modry portugal, pozdni shér 202021 6 075 130,58 158 166 @

2 96307 Veltlinské zelené, pozdni shér, Kukle” 2020/21 6 0,75 156,20 189 199 O 8 96308 Dornfelder, pozdni shér 2020/21 6 0,75 150,41 182 192 @

3 96303 Pélava, pozdni sbér (polosuché) 2019/20 6 0,75 200,00 242 255 O 9 96311 Svatovafinecké VOC Modré hory 2018/19 6 0,75 160,33 194 204 @ 0{,)
4 96310 Hibernal, pozdni shér (polosuché) 2020/21 6 0,75 200,00 242 255 O 10 96315 Frankovka VOC Modré hory 2019/20 6 0,75 156,20 189 199 @ 0{,)
5 96314 Tramin, pozdni shér 2019/20 6 0,75 200,00 242 255 O 11 96305 Cabernet Sauvignon, vybér z hroznli 2019/20 6 0,75 228,93 277 291 [ ] Q,J
6 96312 Rosé Horék, Cabernet Moravia, pozdni sbér (polosuché) 2020/21 6 0,75 156,20 189 199 O 12 96318 Merlot, vybér z hroznii 2018/19 6 0,75 228,93 277 291 [ ) @




odrida Chardonnay

technologie Fermentace v nerezovych
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2

odrtda Palava

technologie Fermentace v nerezovych

3

odrada Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych

7

odrida Rulanské bilé

technologie Fermentace v nerezovych

8

odrida Ryzlink vlassky

technologie Fermentace v nerezovych
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9

odrida Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich.
intenzita intenzita intenzita intenzita intenzita intenzita
kategorie 0@ ® kategore ©0@®® kategore ©00® kategorie @00 @®® kategorie @00 @®® kategorie ©0®@®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

konzumace po 1. roce

dekantace  ne

archivace  2-4 roky archivace  2-4roky archivace  2-4roky archivace  2-4 roky archivace  2-4 roky archivace  2-4 roky
Palava

Chardonnay pozdni sbér Veltlinské zelené Rulanské bilé Ryzlink vlassky

pozdni sbér (polosuché) pozdni sbér pozdni sbér pozdni sbér Ryzlink rynsky

Prijemnd, nasladld a nekomplikovand viiné s aroma Prijemnd viné, kde prevladaji ovocné tony a kvé- Cista, harmonicka a zivé viiné s typickymi tény PIné vino z vyzrélych hrozn(l se svétle Zlutou Decentni, pomérné extraktivni a nekomplikovana pOZdn' sbér

tropického ovoce, mandli a cerstvého tvarohu.
Rizna, pomérné extraktivni a celkem dlouha chut
s ndznaky sladkého kofeni, tureckého medu a bilé-
ho bobulovitého ovoce. Pfijemné, technologicky
dobfe vyrobené vino, které potési milovniky této
mezindrodnf odrddy.

tinovokofenité aroma. Jemna chut se zbytkovym
cukrem a tény lu¢niho medu, vanilky a zralych
citrusovych plodd, zvlasté pak pomerancl. Vie
podtrhuje jemny kofenity zavér. Doporucujeme
podavat k sladkym Upravdm masa, jemnym pasti-
kdm a syrdm s modrou plisni.

Cerstvého chleba, mirabelek a zralého peckovité-
ho ovoce. Chut plynule navazuje na vini. Je pri-
jemnd, Stavnatd a pfima, podpofena decentnimi
tény blum, angrestu a bilého rybizu. Hezké, lehké
a nekomplikované vino, které doporucujeme pit
mladé, aby byla zachovéna Cerstvost a svézest.

barvou a zelenkavymi okraji. Viné je vyrazné
ovocné s kvétinovym aroma a jemnymi medovymi
tény. V chuti dominujf vyrazné tony tropického
ovoce s harmonickym pomérem cukrd a kyselin.
Doporucujeme k pokrmdm z drlibeziho masa, jem-
nym pastikdm a mékkym syrtim s bilou plisni.

viné s aroma vlasskych ofechd, bilého jogurtu

a méslovych susenek. Ovocné sladka, odridoveé
charakteristickd a pomérné dlouhd chut s tony
lesniho medu, maslovych hrusek a citrénové

klry. Hezké vino, které dobre reprezentuje odrlidu
Ryzlink vlassky.

Hezkd, ovocné svézi a Cerstva viné s aroma
merunék, tureckého medu a titinového cukru.
Odridové typicka, fizna a pifima chut s tény
zralého angrestu, bilého rybizu a susenych
merunék. Celou chuti provézi dobte zakompo-
novana kyselina, kterd tvofi pater celého vina.

4 5 6 10 11 12

odrida Tramin cerveny odrtida Sauvignon Blanc odrtida Rulandské sedé odrida Modry Portugal odrida Zweigeltrebe odrida Merlot

technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich.

intenzita intenzita intenzita intenzita intenzita intenzita

kategorie 00@®® kategore ©0@®® kategore ©0©0@®® kategorie @©@0@@®® kategorie @©0@®® kategorie @0©0@®®

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

konzumace po 1.roce

dekantace  ne

konzumace po 2.roce

dekantace  ne

archivace ~ 2-4roky archivace  2-4 roky archivace  2-4 roky archivace  2-5let archivace  2-5let archivace  2-5let
Sauvignon
Tramin cerveny pozdni sbér Zweigeltrebe
pozdni sbér V komplexni viini najdeme stopy Rulandské sedé Modry Portugal pozdni shér |
’ . . ) L i . A i sbé i sbé e o o A T o . Merlot
Vino ma zelenoZlutou barvu. Viné je velmi ¢ista kvetouciho bezu, cerného rybizu, Cerstvé utrzené POZdn' shér pOZdn' sbér Viyraznd viné s tony visni, klize, vyzralych hrozn(,

a jemna. Najdeme v ni kvétinové a kofenité aroma
s dominantnim prvkem rdze a zralych citrusovych
plodd. Chut nezaostéava za vani. Je prekvapivé
svézi a ovocna s medovymi tény. Vino je prijemné
pitelné a harmonické. Doporucujeme podavat

k Upravém dribeze s ovocem, také k lehkym ovoc-
nym dezertlm a asijské kuchyni.

broskve, angrestu i smés tropického ovoce. Chut
je jemna, svézi a zcela koresponduje s vini. Vino
pUsobfi pIné, lahodné a pffjemné. V dochuti vas
okouzli zralé citrusy v kombinaci se svézi kyseli-
nou. Vino je prijemné kombinovatelné s fadou
pokrmU - telecim, drdbeZim, hustymi polévkami
i pikantnéjsimi téstovinami.

Odradova, stfedné vyraznd, presto harmonicka vi-
né s charakteristickym aroma maslového peciva,
citrus® a bilych broskvi. Stavnatd, ¢ista a svézi chut
se stfedné plnym zavérem a decentnimi tony
zralych hrozn( a ¢erstvych hrusek. Doporucujeme
podéavat pfi teploté 10 — 12 stuprit a kombinovat

s pokrmy z ryb.

Vyzrald, kulatd, stfedné intenzivni viiné s prijem-
nym aroma Svestkovych povidel, ¢erstvych ostru-
Zin a mlé¢né cokolddy. Viiné plynule pfechdzi do
chuti. Ta je sametova a nekomplikovana s mékkou
trislovinou a s dotekem vyzralého peckovitého
ovoce v zavéru. Potési pfiznivce této tradi¢ni mod-
ré odrldy.

borlivek a ¢erného rybizu. Chut navazuje na vini.
Je plné a télnaté s podmanivym ténem bordvko-
vého a visriového kompotu. Celkovy dojem pak
podtrhuje delsi zavér s uslechtilou tfislovinou.
Podavame k rdznym Upravam tmavého a uzeného
masa, vhodny doplnék k bazantovi, koroptvi

a ostatnim pokrm0m ze zvéfiny.

vybér z hroznl

Cerstva, nekomplikovand a sladce ovocna chut

s aroma Cerstvych lesnich plod(, mlécné cokolady
a visni. Chut je pfijemnd, s tvrdsi tfislovinou a fiz-
néjsi kyselinou, kterd dava vinu zajimavou svézest.
V zavéru se objevuji tony papriky a cerveného
rybizu.

Ceska republika

cena od 6 000 K¢ cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Vinatstvi Baloun, Velké Pavlovice ocnik  karton obsah  (enaad 60COKE cenado 6 B00KE Vinafstvi Baloun, Velké Pavlovice ocnik  karton obsah (03,006 000K B znacky
7080016  Chardonnay, pozdni shér 2019/21 6 075 180,17 218 229 O 7 070028  Rulanské bilé, pozdni shér 201820 6 0,75 180,17 218 229

2 070012  Pélava, pozdni shér (polosuché) 2021/22 6 0,75 210,74 255 268 OL 8 080006  Ryzlink vlassky, pozdni shér 2018/19 6 0,75 174,38 211 222 O

3 070004  Veltlinské zelené, pozdni shér 2020/21 6 0,75 170,25 206 216 O 9 070011  Ryzlink rynsky, pozdni shér 2019/21 6 0,75 180,17 218 229 O

4 070021  Tramin cerveny, pozdni shér 2019/20 6 0,75 190,08 230 242 O 70 070036  Modry Portugal, pozdni shér 2017 6 0,75 164,46 199 209 ©

5 070016  Sauvignon, pozdni shér 2020/21 6 0,75 180,17 218 229 O 17 070015  Zweigeltrebe, pozdni shér 2020/21 6 0,75 164,46 199 209 @

6 070010  Rulandské Sedé, pozdni shér 202021 6 075 180,17 218 229 O 12 070008  Merlot, vybér z hroznii 202021 6 075 185,12 224 236 @
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i cip! | PR novinka | na: tip! | 3 Al ovinka | nés tip! s 5
odrida Irsai Oliver odrlda Muskat moravsky odrida Veltlinské zelené odrida Sauvignon odrida Ryzlink rynsky odrida Ryzlink viassky
technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich.
intenzita intenzita intenzita intenzita intenzita intenzita

kategorie ©@®®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Muskat moravsky

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

kategorie ©0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

kategorie ©O0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

kategorie ©0®@®

konzumace po 1. roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

L pozdni sbér . .
Irsai Oliver (polosladkeé) Ryzlink rynsky
kabinet Y N . Veltlinské zelené Sauvignon pozdni sbér
, Barva zelenozlutd, viné je velmi vyrazna ovocna L. AT B Rvzlink vlagsky
(p°|osuChe) s muskatovymi az cernorybizovymi tony. Pifjemné pozdni shér ROZSMS e,r (polosuche) yz |n’ v 355 y
Ma zelenozlutou barvu, jemnou muskatovokore- aromatické, v chuti citime tropické ovoce a cerstvy Vino zlatozelené barvy. M4 elegantni, kvétinovou (p°|°5uChe) Toto polosuché vino mé zelenozlutou barvu. pOZdn' sbér

nitou vani a pfijemnou ovocnou chut s pikantni
kyselinou, kterd davé vinu svézest. Velmi Uspésné
vino poslednich let, které je stéle vice oblibené.

hrozen. Pfes mimofadnou vyzralost se opét diky
zvladnuté vyrobé podafilo udrzet svézi kyselinku,
kterd celkovy dojem vina nalezité zvyraznuje.

vlni a svézi ovocnou chut s jemnou kyselinou.
Dobte doprovodi jarni zeleninové polévky nebo
pokrmy s chfestem.

Svézi, odrlidové vyrazné aromatické vino ovocité-
ho charakteru a zeleno zlatavé barvy. V chuti citime
angrest, grep, zralé broskve.

Aromatickd viné s tony lipového kvétu. Chut nava-
zuje na vUni a je zvyraznéna pikantni kyselinou,
v zavéru doplnénd o lehké medové tony.

Vino ma svétlou, Zlutozelenou barvu. Tento Ryzlink
vlassky je stredné plny, harmonicky, podporeny
pikantni kyselinou.

4 3 6 ('l novinka [ nas tip! | 11 P3 novinka |

odrlda Rulandské sedé odrdda Tramin cerveny odrdda Chardonnay odrida Sylvanské zelené odrida Palava odrida Hibernal

technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich.

intenzita intenzita intenzita intenzita intenzita intenzita

kategorie ©O0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

kategorie @©@0@@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Chardonnay
Rulandské sedé pozdni sbér
pozdni sbér Tramin cerveny (polosuché) Sylvanské zelené Palava
(polosuché) pozdni Sbe:r Vino Zlutozelené barvy, ma jemnou a kofenitou pozdni Sbe,r pozdni Sbe,r Hibernal
Vino zlatozluté barvy, ma vyraznou vini s aroma (polosucheé) chut, ve které se objevuji ovocné a mineralnf tony, (polosladke) (polosladké) dni sbé
kandovaného ovoce, minerality a zemitosti. Chut je Ma zlatozlutou barvu a pffjemnou vini s aroma v zavéru s dotekem Zlutého melounu a pikantnf Svézi, polosladké a jemné kofenité vino, u kterého Barva je zlatozluta, viiné odridova a vyrazna pozdnis e,r
velmi extraktivni s pikantni jemnou kyselinou, fialek a rdzi. Chut je plnd a kofenitd, v zaveru vyraz- svéZf kyselinou po citrusovych plodech. Dobfe se chut pffmo navazuje na vini. Chut je také podpo- s aroma kvétl a kofent, také lehce rlize a fialky. Toto (polosladkeé)

v zavéru s ofechovymi tény. Vino bylo zpracovano
reduktivni technologif.

né medové tony. Vino je vhodné ke slavnostnim
prileZitostem.

hodi k lehcim Upravédm sladkovodnich ryb, grilova-
nému kufecimu masu nebo vegetarianské teriné.

fena dobrou kyselinou a objevujf se ovocné tény
jako napriklad angrest.

polosladké extraktivni vino ma harmonickou kyseli-
nu a medovy zavér, coz umocnuje jeho plnou chut.

Velmi aromatické a extraktivni vino s jemnymi tony
citrusd a angrestu.

Ceska republika

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Vinafstvi Vladimir Tetur, Velké Bilovice ocnik  karton obsah  (enaad 60COKE cenado 6 B00KE Vinatstvi Vladimir Tetur, Velké Bilovice ocnik  karton obsah (03,006 000K B znacky
195701 Irsai Oliver, kabinet (polosuché) 2020/21 6 0,75 144,63 175 184 O 7 95709 Sauvignon, pozdni shér (polosuché) 2020/21 6 0,75 144,63 175 184 O
2 95715 Muskat moravsky, pozdni shér (polosladké) 2021/22 6 0,75 148,76 180 189 O 8 95714 Ryzlink rynsky, pozdni shér (polosuché) 2020/21 6 0,75 148,76 180 189 O
3 95705 Veltlinské zelené, pozdni shér 2020/21 6 0,75 123,97 150 158 O 9 95713 Ryzlink vlassky, pozdni shér 2020/21 6 0,75 148,76 180 189 O
4 95703 Rulandské $edé, pozdni shér (polosuché) 2019/20 6 0,75 148,76 180 189 O 10 95711 Sylvanskeé zelené, pozdni sbér (polosladké) 2019/20 6 0,75 165,29 200 210 O
5 95704 Tramin cerveny, pozdni shér (polosuché) 2020/21 6 0,75 148,76 180 189 O 11 95710 Pélava, pozdni sbér (polosladké) 2020/21 6 0,75 173,55 210 221 O
6 95706 Chardonnay, pozdni shér (polosuché) 2019/20 6 0,75 144,63 175 184 O 12 95731 Hibernal, pozdni shér (polosladké) 2020/21 6 0,75 173,55 210 221 (@]
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1 m 2 EJ novinka 4 5 6 DELWE
odrlida Merlot odriida Frankovka odriida Rulandské modré odrlida Riesling odrlida Veltlinské zelené odrlida Pinot Blanc

technologie Fermentace v nerezovych

technologie Po fermenatci

technologie Zpracovéno bezoxida¢ni

technologie Fermentace v nerezovych

technologie Fermentace v nerezovych

technologie Zrani na sudu o objemu

vyroby tancich. vyroby v nerezovych vyroby reduktivni technologif vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby 600 | - Slavonsky dub
: - tancich zraje ve velkych v uzavfeném tanku ) - ) - (60 %), dale na nerezovém
intenzita drevénych sudech. (vinifikétoru). intenzita intenzita tanku (30 %) a na sudu

kategorie ©@®®®

konzumace do 3 let
dekantace  ne

archivace  ne

Merlot rosé

intenzita

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

intenzita

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Rulandské modré

kategorie ©@@®®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Riesling
»Vesnice Kurdéjov*

kategorie ©O0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace ~ 2-4roky

Veltliner

typu barrique (10 %).

intenzita

kategorie ©00®®

konzumace po 2. roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Pinot Blanc

ozdni shér Frankovka vbé ¥ . o L ; Sy . £ Aoy
P I hé dni sbé vyber z hroznd Vino slamoveé Zluté barvy se zlatymi odlesky. Viné »Vesnice Kurdejov ”VmOhradky
(polosuché) pozdni sber Grandtova az cihlové ¢ervend barva. Vino je velmi &ista, odrlidove typickd, s tény zralych merunék Vino zlatozluté barvy se zelenkavymi odlesky. Vino zlato Zluté barvy s vynikajici viskozitou. Viiné

Polosuché rlizové vino rubinovo-lososové barvy,

které se prezentuje jak ve vlni tak i chuti aroma

lesniho ovoce. IdedIni hodné vychlazené na letni

terasu.

Mé rubinovou barvu, ¢erstvou vani skofice a visni.
V chuti je plné a pfijemné, v zavéru se objevuji tony
cokolady. IdeéIni k jidldm pfipravenym z jehnéciho
masa ¢i grilovanym mastm.

silné a vyrazné. V chuti je dlouhé, kofenité s pfichu-
ti po peckovindch a mandlich. ZpUsob zpracovani
jesté vice prohlubuje chut tohoto vina o pfijemnou
sametovou trpkost.

a bélomasych broskvi. Chut vina je vyraznd, uslech-
tila, télo Stavnaté a ovocné s jemnou mineralitou.
Na pozadi jemné petrolejové tény. Dlouhy

a Stavnaty zavér.

7

odrlida Riesling

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie 000 ®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  3-8let

Riesling
vybér z bobuli
(sladké)

Tmavé Zlutd barva se zafivymi pampeliskové
Zlutymi odlesky, vynikajici viskozita. Viné je ¢ista,
intenzivni, pfipominajici maslovo-medové tény
s pfijemnym nadechem kandovaného ovoce.
Vino je sladké, ovocné s bravurni harmonii mezi
zbytkovym cukrem, kyselinou a kofenitosti.
Velmi dlouhy zavér.

Viné je cistd, odrlidovad s pfijemnou kofenitosti
a nddechem podzimnich jablek. Chut je stfedné

plnd, se svézi stavnatou kyselinou, jemnou
mineralitou a kofenitymi podtony. Delsi zavér.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K¢

je intenzivni, s tony zlutého ovoce, lipového kvétu
a vanilky. Chut je $tavnatd, ovocna, pfipominajici
citrusy, zluté jablko a meruriky. V zavéru pevna
kyselina a minerdlnf slanost. Delsf zavér.

Ceska republika

Vinafstvi Gurdau, Kurd&jov MZV ocnik  karton obsah (23,906 000 K¢ o0 znacky
Vinafstvi Vladimir Tetur, Velké Bilovice oenik  karton obsah (o3 SA8OCOKE cena dB000KE nacky 4 95026 Riesling, Vesnice Kurdéjov” 20021 6 075 23554 285 299 ©
1 95712 Merlot rosé, pozdni shér (polosuché) 2020/21 6 0,75 144,63 175 184 O 5 95027 Veltliner,,Vesnice Kurdéjov” 2019/20 6 0,75 235,54 285 299 O
2 95707 Frankovka, pozdni shér 2018/19 6 0,75 144,63 175 184 @ 6 95035 Pinot Blanc, Vinohradky” 2019/20 6 0,75 298,35 361 379 O
3 95732 Rulandské modré, vybér z hroznii 2015/18 6 0,75 177,69 215 226 @ 7 95034 Riesling, vybér z bobuli (sladké) 2017 6 0,50 392,56 475 499 O
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1 2 3 7 I3 nas tip! 9
odrida Rulandské sedé odrlda Ryzlink rynsky odrida Sauvignon Blanc odrida Sylvanské zelené odrida Cabernet Sauvignon odrida Merlot

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@®®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

technologie Zraje v dubovych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie ©0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

technologie Zraje v sudech
vyroby 12-24 mésicl.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Sauvignon Merlot
Rulandské sedé Ryzlink rynsky pozdni sbér Cabernet Sauvignon pozdni shér
pozdni sbér pozdni sbér +Valtice, Kacisdorfské pole“ Sylvanské zelené VOC pozdni sbér +Valtice, Kaéisdorfské pole“

»Valtice, Hintertaly“

Svétle Zlutd barva. Citrusové viiné s tony suseného
zahradnfho ovoce. Chut je plng, kofenitd, s pfijem-
nou kyselinou. Je vhodné ke kufecimu, veprovému
masu na grilu a zeleninovym saldtlm se syrem.

»Valtice, Kacisdorfskeé pole“

Vino zlatavé barvy, které ma vyrazné aroma
bezinkového kvétu a akétu. Chut je ovocné naslad-
1& s tony medu a merurikové marmelédy. Dobre

se hodi k pecenym rybam a polotvrdym syrlm.

Ma svétle Zlutou barvu a vini po kvétech cerného
bezu s aroma ¢erného rybizu. Chut je Stavnatd

a ovocna s tény broskvi a ananasu. Idedini k bilym
mastm se smetanovou omackou, grilovanému
pstruhovi a jemnym syrim.

»Valtice, Knizeci vyhlidka“

Zlato zlutd barva s elegantnimi odlesky. V ovocné
chuti pfevlada ananas, ale najdeme zde i tény
bilych kvétd, citrusti a nektarinek. Skvéle doprovodi
plody mofte, nebo jemné syry.

»Valtice, Kacisdorfské pole“

Ma rubinovou barvu. Pfijemna viné sladkého suse-
ného ovoce. PInd a vyvéazena chut s tony kofenf

a perniku s ¢okolddovou polevou. Vhodné ke zvéfi-
né s ovocnymi omdackami a tvrdym syrdm.

Ma granatovou barvu a vini s aroma lesniho
ovoce a susenych svestek. PInd chut s tony perni-
ku s ¢okoladovou polevou je podpofena jemny-
mi tfislovinami. Vhodné k vepfovym steakiim

a tvrdym syrdm. Podavejte pfi teploté 16-18 °C.

2l novinka LI nis tip! | 6 ([l nas tip! | 11 (Pl nas tip!
odrlda Ryzlink viassky odrtida Chardonnay odrtida Palava odrlida Svatovaviinecké, odrida Frankovka odrida Svatovavfinecké
Frankovka

technologie Fermentace v nerezovych

technologie 4 mésice zrani v barikovych

technologie Fermentace v nerezovych

technologie 4 mésice zrani v barikovych

technologie Zraje v sudech 12-24

vyroby tancich. vyroby sudech. vyroby tancich. technologie Zraje v sudech vyroby sudech. vyroby meésicl, 4 mésice pak
: - : - : - vyroby 12-24 mésic. ) - v sudech barikovych.
intenzita intenzita intenzita intenzita

intenzita intenzita

kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Ryzlink vlassky

pozdni sbér

»Mikulov, Pod Svatym kopeckem*
Zlaté barva. Viiné susenych lu¢nich kvétd. Chut
plnd, kofenitd, po Zlutém ovoci. Vhodné pokrmy
jsou pecené ryby a polotvrdé syry

kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Chardonnay Barrique

pozdni sbér

»Valtice, Kadisdorfské pole“

Vino ma zlatozlutou barvu a zajimavou vini tropic-
kého ovoce. Chut je pInéd a harmonické s tény citru-
sového a uslechtilého dreva. Hodi se ke grilovanym
rybadm a polotvrdym syrdim.

kategore ©0©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Palava

vybér z hrozni

»Valtice, Kacisdorfské pole*

Toto polosuché vino ma zlatavou barvu a pifjem-

nou, odrdovou vini s aroma kvétin, medu a kve-
touciho bezu. Chut navazuje na vini a objevuji

se kofenité tony s dotykem pampeliskového medu.

Vhodné k restovanym drdbezim jatrim, mofskym
ploddm nebo polotvrdym syrtim.

kategorie ©0@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Grand Cuvée ¢ervené
pozdni shér
»Valtice, Kacisdorfské pole*

Barva Cernych tfesni s rubinovymi odlesky. Ma
ovocnou viani s tény lesnfho ovoce a susenych
kvetl. Chut je sladce dzemova s jemnymi tfislo-
vinami, dopInénd o tény kofeni a cokolady.
Doporucujeme ke zvéfinovym specialitdm

s krémovymi omackami a aromatickym syrtim.

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Frankovka Barrique
pozdni shér
»Mikulov, Pod Svatym kopeckem“

Vino ma rubinovou barvu s fialovymi odlesky.
Harmonicka viné s aroma exotického kofent,
vanilky a tabdkovych listl. V chuti previddaji tony
lesniho ovoce, skofice a vanilky. Perfektni

s hovézimi steaky a tvrdymi syry.

kategorie ©O0®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Svatovavfinecké Barrique
pozdni sbér
»Mikulov, Pod Svatym kopeckem“

Tmaveé Cervend barva. Intenzivni viné s tény
skofice a vanilky. PInd chut s projevem cedrového
dreva, dzemu a cokolady. Gastronomicky se hodi
k pikantnim Upravam veprového a kritiho masa,
pecené kachné a vyraznym syrdim.

Ceska republika

MOraVinO Valtice, MikulOVSké p0d0b|aSt ro¢nik  karton obsah :bena ij 6,00? )KC cena fjo, 6 000 ke znacky
0 ; ; . . cena od 6000Ké  cena do 6 000 Ke . ezDPH /s DPH s P
Moravino Valtice, Mikulovské podoblast otk karon obsah (1300 6 000 K¢ o znacky
7 95117 Sylvanskeé zelené VOC , Valtice, Knizeci vyhlidka” 2020/21 6 0,75 169,42 205 216 O
1795102 Rulandské Sedé, pozdni shér Valtice, Hintertaly” 2020/21 6 0,75 145,45 176 185 O
8 95105 Cabernet Sauvignon, pozdni shér ,Valtice, Kacisdorfské pole”  2019/20 6 0,75 150,41 182 91 @
2 95113 Ryzlink rynsky pozdni shér Valtice, Kacisdorfské pole” 2020/21 6 0,75 145,45 176 185
9 9511 Merlot, pozdni shér ,Valtice, Kacisdorfské pole” 2020/21 6 0,75 159,50 193 203 @
3 95104 Sauvignon, pozdni shér  Valtice, Kacisdorfské pole” 2020/21 6 0,75 159,50 193 203 O
10 95107 Grand Cuvée cervené, pozdni shér ,Valtice, Kacisdorfské pole”  2020/21 6 0,75 159,50 193 203 @
4 95126 Ryzlink vlassky, pozdni sbér,,Mikulov, Pod Svatym kopeckem”  2020/21 6 0,75 145,45 176 185 O Frankovka Barriaue. pozdni shér
: 1oesI0s T 201920 6 075 159,50 193 203 0%
5 95114  Chardonnay Barrique. pozdni sbér Valtice, Kacisdorfské pole” 202021 6 0,75 150,41 182 192 09 »Mikulov, Pod Svatym kopeckem
Svatovaviinecké Barrique, pozdni shér .
6 95110 Palava, vybér z hroznii (polosladke) Valtice, Kacisdorfské pole” 202021 6 0,75 169,42 205 216 O 1295108 \iikulov, Pod Svatym kopeckem” 2019720 6 075 159,50 193 203 0%
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/Bl novinka | nas tip! | b2l novinka LI novinka I nas tip! | 6 7 8
odrida Sauvignon odrlda Chardonnay odrida Rulandské bilé odrida Ryzlink vlassky odrida Ryzlink rynsky odrida Palava

technologie Vino zralo v barikovém
vyroby sudu.

intenzita

kategorie ©@®®®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

technologie Vino zralo v dubovém
vyroby sudu.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

technologie Vino zralo v dubovém
vyroby sudu.

intenzita

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

technologie 12 mésict zrani
vyroby v dubovych sudech.

intenzita

kategorie ©0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0®@®

konzumace po 1. roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Ryzlink vlassky
Burgunder Burgunder Terroir Ryzlink rynsky
Sauvignon Burgunder Rulandské bilé pozdni sbér Terroir Palava Terroir
pozdni sbér Chardonnay vybér z hroznl ,Perna, Zelezna“ pozdni shér vybér z hroznl

»Valtice, Kacisdorfské pole“

Vino ma svétle zlatou barvu s vani grapefruitu

a bilé broskve. Chut pInd, vyrazna po citrusovém
ovoci, s tony vanilky a cedru, kterd je projevem
zrani v barikovych sudech. Je vhodné k morskym
plodlm a polotvrdym syrim.

4

odrida Merlot

technologie Vino zralo v dubovém
vyroby sudu.

intenzita

kategorie 000 @®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Burgunder

Merlot

vybér z hroznl

»Valtice, Kadisdorfské pole“

Tmaveé Cervend barva. Ovocnd viné s tény cedro-
vého dreva a svestkového dzemu. Chut vyzréla

s jemnym taninem a nddechem skofice, hiebicku
a sladkého kofen. Vino zralo v dubovych sudech.
Vhodné pokrmy jsou zvéfina a tvrdé syry.

vybér z hroznl
»Valtice, Hintertaly*

Zlatozluté barva. Aroma zralého exotického ovoce
(bandn, ananas), s tony maslovych susenek. Vino
zralo v dubovych sudech. Vhodné pokrmy jsou
pecena vepfova masa, syry s modrou plisni.

5

odrdda Rulandské modré

technologie Vino zralo v dubovém
vyroby sudu.

intenzita

kategore 0©00®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Burgunder

Rulandské modré

vybér z hroznl

»Mikulov, Pod Svatym kopeckem*
Rubinova barva s cihlovym okrajem. Aroma pecko-
vého ovoce s tony kakaa a vanilkového lusku. Chut

jemnd a sametova. Vino zrdlo v dubovych sudech.
Vhodné pokrmy grilovand vepfové masa a tvrdé

Syry.

»Mikulov, Pod Svatym kopeckem*

Zlaté barva. Viiné tropického ovoce, manga

a meruniky. Chut plna po prezralych hruskach,
lipovém medu a lékofici. Vino zrdlo v dubovych
sudech. Vhodné pokrmy jsou steaky, pec¢ené ryby
a polotvrdé syry.

Zajimavy Ryzlink vlaisky ze ,Zelezné” zral téméf
cely rok na hrubych kvasnicich v dubovém sudu.
Mineralita, kovovost a slanost jsou pro tuto trat
typické a dodavajf vinu exkluzivni a dominantni
charakter. Syté zlatavé barva a vyjimecna
mohutnost jen doplni zazitek z vina.

I a3 tip! |

odrida Solaris

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Solaris

vybér z hroznt

,Mikulov, Za Turoldem*“

(polosuché)

Unikatnf Solaris nabizi v chuti i viini tony Stavnaté-
ho cerveného pomerance, limetky a Zlutého
melounu. Vino mé velmi plnou, harmonickou
chut a korenity zaver.

,Perna, Purmice“

Poloha trati Purmice dodala rynaku silny nadech
vapence a susenych merunék. Diky skvélé vyzralos-
ti hrozn( je vino intenzivni, mohutné a mineraini.

V chuti je ryzlink harmonicky, plny merunék

a citrusd, s botrytickym zévérem.

10 (13

odrida Johaniter

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Johanniter

vybeér z bobuli

,Perna, Véstonsko“

(polosladké)

Krasné harmonicky Johanniter nabizi ve vini

i chuti ryngle, angrest a prezralé pomelo. Dochut
je jemné mineralni.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K¢

,Horni véstonice, U Venuse“

Bobulovy a lehce botryticky sbér Pélavy z trati

,U Venuse” nadchne vini s aroma prezralého
exotického ovoce, zejména ananasu a kandované
ovocné kiry. Velmi intenzivni chut vyzralého ovoce
se spojila s jemnymi tény rozinek a medu v zavéru.

11 3

odrida Hibernal

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Hibernal

vybér z hroznt

,Perna, Véstonsko“

(polosuché)

Prijemné stavnaty Hibernal je ve vlni i chuti plny
prezralého angrestu a ¢erného rybizu, které
prechazi do suseného ananasu. Osvézujici chut
doplnuje mineralita v zavéru.

Ceska republika

VinafStVI' V0|afik, MikulOV, ‘fada Terroir ro¢nik  karton obsah bez DPH /s DPH s DPH znacky
6 93031 Ryzlink vlassky Terroir, pozdni shér,Pernd, Zeleznd" 2020 6 0,75 272,73 330 347 O LQ)
) ) 7 93035 Ryzlink rynsky Terroir, pozdni shér, Pernd, Purmice” 2020 6 0,75 272,73 330 347 OL
Moravino Valtice, Mikulovska podoblast, fada Burgunder rotnik  karton obsah cenaod 6000KC  cenado000KE  4naciy -
czornss Y 8 93027 Palava Terroir, vybér z hroznii  Horni véstonice, U Venuse” 2020 6 075 272,73 330 347 OL
7 95121 Burgunder Sauvignon, pozdni shér Valtice, Kacisdorfské pole”  2020/21 6 0,75 231,40 280 294 O 0@ L B i . .
‘ Vinafstvi Volafik, Mikulov, fada Organic
2 95122 Burgunder Chardonnay vybér z hrozni, Valtice, Hintertaly” 2020/21 6 0,75 231,40 280 294 09
Buraunder Rulandské bilé vibér z hroznii 9 93025 Solaris, vybér z hrozn ,Mikulov, Za Turoldem” (polosuché) 2021/22 6 0,75 173,55 210 221 oL
3 9513 M,ﬁ b Pod St & i k 2020021 6 075 231,40 280 294 0%
»Mikulov, Pod Svatym kopeckem . 93034  Saphira, vybérz hroznd ,Pernd, Véstonsko” BIO (polosladké) ~ 2021/22 6 0,75 223,14 270 284 OL
4 95124 Burgunder Merlot, vybér z hroznii  Valtice, Kacisdorfské pole 2020/21 6 0,75 231,40 280 294 @ <y 10 93038 Johaniter, vibér z bobuli ,Perns, Véstonsko® BIO (polosladks) 2021 6 075 223,14 270 284 OL
Burgunder Rulandské modré, vybér z hroznli "
5 95125 \ikulov, Pod Svatym kopeckem” 2019020 6 075 231,40 280 29 0 77 93039 Hibemal, pozdni shér ,Pern, Véstonsko” BIO (polosuché) 01 6 075 22314 270 284 OL
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1 PR nés tip! | ERl ns tip! | 7 Il novinka 9

odrida Muskat moravsky odrlda Veltlinské cervené rané odrida Sylvénské zelené odrida Ryzlink rynsky odrida Ryzlink rynsky odrida Ryzlink viassky
technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie 6 mésicl zrani v dubovém technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby sudu. vyroby tancich. vyroby tancich.

intenzita intenzita intenzita intenzita intenzita intenzita

kategorie ©@®®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Muskat moravsky
kabinet
,Mikulov, Za Turoldem*

Typicky predstavitel odridy Muskat moravsky.
Vané po limetkovém pyré s muskdtovym ofiskem,
chut je na tuto odrlidu neuvéfitelné pln3, s limet-
kovou pfichuti a svezi kyselinkou. IdedInf k leh¢im
pokrmUdim, salatlim ¢i jako dopInék prfjemného
odpoledne na zahradé.

kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Veltlinské éervené rané
pozdni sbér
»Bavory, RliZova hora“

Hrozny na tuto ,Vecerku” pochdzi z mladé vinice
z Palavskych kopcl. Ma plnou, mineréini a ovoc-
nou chut s tény Cerstvé rozkrojené papdji, zralych
maslovych hrusek, grapefruitu a limetky. Zajimavé
kazdodenni vino z dnes jiz netradi¢ni odrtdy.

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Sylvanské zelené

vybér z hroznl

»Dolni Dunajovice,

Pod Slunnym vrchem“

(polosuché)

Mohutny sylvan vynika vini po vyzralém Golden
jablicku a citrusové kire. Chut je velmi svézi,
ovocnd, s pifjemné slanym zavérem.

kategorie ©0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Ryzlink rynsky

pozdni shér

,Perna, Prava Klentnicka“

Tento Ryzlink rynsky zral pll roku v dubovém sudu
na jemnych kalech. Vzniklo tim pIné a harmonické
vino, v némz se viné citrusu a rozkvetlé lipy
spojuje s kovovym a minerdlnim nadechem.

kategorie ©O0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Ryzlink rynsky
vybér z hroznl
,Perna, Véstonsko“
(sladké)

Zlatavy ryzlink se hrdé pysni krdsnou susenou
merurikou. Bohatou, mohutnou chut zralych
merunék doplriuje Cerstva citronova Stava

a kvétovy med. Pikantni zavér s dlouhotrvajici
perzistenci.

kategorie ©0®@®

konzumace po 1. roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Ryzlink vlassky

kabinet

,Pernd, Zelezna — Kotelna“

Noblesni Ryzlink vlassky roste ve 290 m n. m.

na vapencovém podlozi. Ve vini se misi rozinka,
bylinky a jemny naznak citrust. Chut je extrémné
plng, Stavnatd a mineralini.

4 5 6 10 11 12 Qe

odrida Sauvignon blanc odrdda Tramin cerveny odrdda Ryzlink rynsky odrida Ryzlink vlassky odrida Pélava odrida Palava

technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich, nasledné zraje vyroby tancich. vyroby tancich.

: - : - : - 3 mésice na kvasnych 3 - N .

intenzita intenzita intenzita kalech. intenzita intenzita

kategorie 00@®® kategore ©0@®® kategore ©0©0@®® intenzita kategorie @©0@®® kategorie @0©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Palava
Tramin cerveny vybér z hroznl
Sauvignon pozdni sbér Ryzlink rynsky Ryzlink vlassky ~Perna, U Bozi muky* Pélaya
vybér z hroznl »Dolni Dunajovice, Plotny* pozdni sbér »Perna, Prava Klentnicka“ (sladké) vybér z bobuli
~Pernd, Leva klentnicka“ »BFezi, OFechova hora“ VOC Palava ~Perna, Leva Klentnicka“

Exkluzivni Sauvignon s pfijemnou vini ¢erného
rybizu a kvétu angrestu potési vyvézenou chuti,

v niz dominuje ¢erny rybiz, angrest a grapefruit.
Minerdlni tony v zavéru vina jsou typické pro vinice
v Perné.

Prijemna viné s minerdini slanostf a kvétinovo-
ovocnym aroma s nadechem limetky, fialky a cer-
vené rlize. V chuti prevlada mineralni ton zdejsiho
terroiru, ktery doplnuje lici, med a skofice. Vinice
Plotny, ze které Tramin Cerveny pochdzi, mé 5,5 ha
se stfedné tézkymi hlinitymi pddami.

Pfijemné vino s plnym dojmem, ve vlni botrytické
tony s kombinaci susenych merunék. Chut je plng,
extraktivni, s minerdIni kyselinou a olejovou perzis-
tenc. Vinice pro tento ryzlink mé rozlohu 3,5 ha

s jilovitou ptdou a vapencovym podlozim.

Ve vani dominuji kovové minerdly a citrusy, zej-
ména grapefruit. Chut je silné mineralni, kovova,

s néznakem limetky. Jde o vino z jedné z nejspeci-
fictgjsich trati na Palave. Vino idedini k drlibezi

¢i leh¢im Upravam veprového masa.

Pékna, netradi¢ni suchda Palava z Pavlovskych vrch
s nadechem lehké minerality a pffjemné kyseliny.
Aromaticka viné s tony prezralého pomerance

a oloupaného li¢i. Chut je plna, s ovocnym proje-
vem a dotekem mandarinek, podporend pikantni
kyselinou.

(polosladké)

Noblesni a explozivni viiné prezralé mandarinky,
lici, bandnové slupky a kvétového medu. Chut
extrativni, medova, v harmonii s pfijemnou
kyselinkou, slanosti a kofenitosti.

Ceska republika

inarstvi M i ¥ i . . cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢ e . . X . X ) - .
Vinasti Volafik, Mikulov, fada Classic rocnik_ferton 90 bez DPH /s DPH sOPH ey Vinafstvi Volaiik, Mikulov, fada Classic oenik  karton obsah  Seacd 6000k cenado6O00KE o,
793001 Muskat moravsky, kabinet,, Mikulov, Za Turoldem 2021/22 6 0,75 173,55 210 221 O 7 93024 Ryzlink rjnskj, pozdi sbér ,Perns, Prava Klentnicks” 2020 6 075 214,88 260 573 O
2 93018 Veltlinské cervené rané, pozdni shér,,Bavory, RiZovd hora 2021/22 6 0,75 165,29 200 210 O s 93041 Ryzlink rynsky, vibér 2 hroznii, Perns, Véstonsko (sladkeé) 2001 6 075 223,14 270 284 O

Sylvénské zelené, vybér z hrozni, Dolni dunajovice, ;
39033 Slunngm vichem* (polosuché) 00/2 6 075 20661 250 263 O 9 93037 Ryzlinkvlaisky, kabinet,Pern4, Zelezné - Kotelna" 200 6 075 16529 200 210 O
493019 Sauvignon, vybér z hrozn,Pernd, Levé klentnickd” 2021/22 6 0,75 223,14 270 284 O 10 93004 Ryzlink vlassky ,Pernd, Pravé Klentnicka“, VOC Pélava 2018/21 6 0,75 206,61 250 263 O
5 93010 Tramin cerveny, pozdni shér,,Dolni Dunajovice, Plotny” 2020 6 0,75 206,61 250 263 OL 171 93014 Pélava, vybér z hroznd ,Pernd, U Bozi muky” (sladké) 2021 6 0,75 206,61 250 263 OL

6 93012 Ryzlink rynsky, pozdni shér ,Bfezi, Ofechové hora” 2020 6 0,75 206,61 250 263 O 12 93042 Pélava, vybér z bobuli,Pernd, Leva Klentnickd” (polosladké) 2021 6 0,75 206,61 250 263 OL




(I né: tip! J bio’

odrida Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@®®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

46 Morava Mikulovska podoblast

PJl n: tip! ] bio

odrlda Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich, zrani na jemnych
kvasnych kalech.

intenzita

kategorie @©@®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

ERl n: tip! ] bio]

odriida Tramin cerveny

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich za pouziti bio
kvasinek.

intenzita

kategorie @©@0@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

740 ovinice ] tip! | bio

odrida Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

P90 novinkca ] nas tip! | bio

odrlida Rulandské bilé

technologie Fermentace v dubovych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Mikulovskd podoblast Morava 47

P90 novinka ] nas tip! | bio

odrida Chardonnay

technologie Fermentace v dubovych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie ©0®@®

konzumace po 1. roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Rulandské bilé Chardonnay
. L . . Veltlinské zelené Family Reserve Family Reserve
Ryzlink rynsky . . Tramin cerveny ,,Stara hora“ pozdni sbér pozdni sbér
kabinet Ryzlink vlassky pozdni sbhér .y . - 2 e I - .
. . s Z3ariva, zelenoZlutd barva se zlatymi odlesky Sytd, sldmové Zlutd barva se stfibrnymi odlesky Syté zlata barva se zafivymi platinovymi odlesky
U t¥i pannen“ kabinet Slunny vrch« .- ) B L B . - TN L . . B S
” I . he ” a vynikajicf viskozitou. Viné je ¢istd a intenzivni a vyssi viskozitou. Viné je ¢istd a intenzivni s tony a vyssi viskozitou. Viné je ¢istd, intenzivni
Vané je minerdini s aroma merunék a kandované- »Slunny vre Barva je syté zlatd, viné je nevtirava a harmonicka. s nddechem mirabelek, physalis a bilych kvétd. pripominajicimi hruskovy kompot a bilé kvéty s nddechem vanilkové zmrzliny, suseného manga

ho ovoce. V chuti se objevuji tony susenych
merunék s pifiemné strukturovanou kyselinou
a dlouhym, minerdinim a stavnatym zavérem.

23l né: tip! Y bio]

odrida Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich, zrani na jemnych
kvasnych kalech.

intenzita

kategorie ©0®®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Ma zlatozelenou barvu a bohatou vini. Komplexni,
strukturovana chut s tony ovoce, minerality a citru-
s0, v zavéru s pikantni kyselinou a slanou dochuti.

5 (3

odrdda Merlot

technologie Vino zralo ve francouz-
vyroby skych sudech Frangois
Freres a Seguin Moreau.

intenzita

kategorie ©00@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Chut je bohata, s kofenitymi tony, doplnénymi
o0 akatovy med. V zavéru pikantni kyselina
s mineralitou.

¢ (3

odrdda Pinot Noir

technologie Vino zralo v sudech
vyroby ze slavonského dubu
s objemem 600 litrd.

intenzita

kategorie ©00@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Merlot Pinot Noir
Rulandské sedé Family Reserve Family Reserve
pozdni sbér pozdni sbér pozdni sbér
»Slunny vrch* »Slunny vrch* »Slunny vrch*

Fermentace v nerezové nddobé pomoci biokvasi-
nek, ctyfmeésicni zrani na jemnych kalech. Barva
je syté zlat4, viiné evokuje medovou pléstev

a citrusy. V chuti med, pomeran¢ a mineralita

se spetkou soli.

Vino ma temné grandtovou az neprdhlednou bar-
vu. Vné lesniho ovoce se misi s vini uslechtilého
dreva. V chuti dominuji zralé cerné tfesné a horka
Cokoldda a v zavéru vyzral3, ale presto jemnd,
tislovina.

Svétlejsi rubinova barva se zlatohnédymi odlesky.

Ma vlni s aroma lesnich jahod a vano¢niho korent.

V chuti plné, jemné, az sametové. Ma jemnou
a vyzrélou tfislovinu s dlouhym zavérem, podpo-
fenym velmi pfijemnou a jemnou kyselinou.

Chut je elegantni, $tavnata s velmi pfijemnou
minerdlni kyselinou a tony Zlutého ovoce.

Dlouhy zavér.

s vyraznym podténem maslovych susenek. Vino
je pInéjsi s krémovou strukturou, dobrou svézesti
a dlouhym zavérem.

a vceliho medu. V chuti je vino pInéjsi s krémovou
strukturou pripominajici kandované ovoce a bilé
broskve. Delsi mineraini zavér.

Ceska republika

Rodinné vinaistvi llias, Pavlov, BIO rocnik  karton obsah jfe'fgﬁH@/iogpﬁ cenadoB000KE  snacky

17 95409 Ryzlink rynsky, kabinet ,U tfi pannen” 2021 6 0,75 231,40 280 294 O L

2 95407 Ryzlink vlassky, kabinet ,Slunny vrch” 2021 6 0,75 214,88 260 273 O L

3 95404  Tramin cerveny, pozdni sbér ,Slunny vrch” 001 6 075 231,40 280 294 O L Rodinné vinafstvi llias, Pavlov, BIO onik  karton obsah  (2raod 6 000K cenado 6 00KE pnpp,
4 95414 Rulandské Sedé, pozdni shér ,Slunny vrch” 2020/21 6 0,75 231,40 280 294 O L 7 95415 Veltlinské zelené ,Stard hora” 2021 6 0,75 231,40 280 294 O L
5 95412 Merlot Family Reserve, pozdni sbér,Slunny vrch” 2020/21 6 0,75 404,96 490 515 @ OQ/ L 8 95416 Rulandské bilé Family Reserve, pozdni shér 2020/21 6 0,75 289,26 350 368 O L
6 95413 Pinot Noir Family Reserve, pozdni sbér,,Slunny vrch” 2020/21 6 0,75 404,96 490 515 @ 0@ L 9 95417 Chardonnay Family Reserve, pozdni shér 2020/21 6 0,75 289,26 350 368 O L




(O s tip!

odrida Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@®®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

48 Morava Mikulovska podoblast

PR ovinica Jns tip! |

odrlda Ryzlink rynsky

technologie 12 mésicd zrani
vyroby v dubovych sudech.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

ER nas tip! |

odrida Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

7

odrida Ryzlink vlassky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

8

odrida Chardonnay

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Mikulovskd podoblast Morava 49

9

odrlida Rulandské bilé

technologie Zraje 5 mésicl na kvasnych
vyroby kalech.

intenzita

kategorie ©0®@®

konzumace po 1. roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Ryzlink rynsky

JindFich IV.

pozdni sbér Rulandské bilé

~Dobré pole, Staré“ K4 Ryzlinl’( rnyky RVZ""'f "‘7[‘5k\" . o Chard?nn?y pozdni sbhér

Vino sldmové Zluté barvy. Ve vlni je vyrazna me- pOVZdr!I Sl?f,r,. p03dr3| St,’e" . Ryz“nl,( VIESSky pOfdrrl SI?EI: »BFezi, LisCi vrch* K3
,,BFezi, Li¢i vrch“ K4 ,,BFezi, Ofechova hora“ K3 pozdni sbér ,,Bfezi, Li5éi vrch“ K3

runkovd marmeldda, Cerstvé stoceny med a rozin-
ky. Chut je pInd a medovd, dominuji zde prezralé
meruriky, zluty meloun, mango a med se Stavna-
tym, vyvazenym a slanym zavérem. Vinice jsou
staré 29 let, leZi na vrcholu Lis¢iho vrchu a vino

je vénovéno synovi Jindfichovi IV. Hrozny byvaji

z velké &asti (90 %) napadeny Botritys cinerea.

4

odrida Ryzlink viassky

technologie 12 mésicti zrani

Tento zlatoZluty Ryzlink, ktery zrdl 12 mésicd na
dubovych sudech je ve viini ovocity s tony zralych
merunék, jemné kofenity s mineralnim zavérem.
Chut je velmi strukturovana, ovocita po Zlutém
ovoci se stopou uslechtilého dreva. Hrozny jsou

z 37 let starych vinic.

5

odrdda Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych

Hrozny 12 hodin macerovaly v lisu a poté byly
lisovany. Vino nebylo michano na kvasnicich

a samovolné sedimentovalo az do ¢isté podoby.
Jednd se o vyrazny Ryzlink s aroma prezralych
merunék a kvetouciho ovocného sadu, zaver
chuti je $tavnaty s tony zralych hrozn(.

6

odrdda Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych

,,Bfezi, Ofechova hora“ K2

Zelenkavo zluty vlasak je ve vini velmi cerstvy

a svézi, plny zelenych jablek, citrust, rozkvetlych
kvétin. Chut je velmi zivd, ovocitd a fiznd s jemné
minerdlnim zavérem. Vino je z mladych vinic

do 15 let a zralo v nerezu.

([ a3 tip! |

odrida Pélava

technologie Fermentace v nerezovych

Zlatozluté Chardonnay je ve vlni velmi vyrazné,
misi se tony ananasu, manga ¢i prezralych banan(
s minerdlnim zdvérem. Chut je vyrovnang, vyraz-
na, medova, extraktivni a mineraini se Stavnatou
kyselinou v zavéru. Hrozny byvaji z 50 % napadeny
uslechtilou plisni botrytis cinerea.

11

odrida Pélava

technologie Fermentace v nerezovych

Hrozny z 31 let staré vinice. Staré kefe uz davaji
hrozny podle pfedstav vinafe - charakteristické
svému terroiru, ktery se projevuje vyzrélosti, struk-
turou, mineralitou a potencidlem délat velké vino.
Tato polosuchd ,Rulanda” ma ve vani aroma bilého
chleba, kvasku a medu. V chuti je minerdini a slana
s krémovym zavérem.

12

odrida Hibernal

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby na dubovych a akatovych vyroby tancich, po dokvaseni vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich.
sudech. michéno ) A ) ) . . . R
5 mésicd na jemnych intenzita intenzita intenzita intenzita
intenzita
kalech. kategore ©@®@®® kategore ©0©®® kategore ©0©®® kategorie ©0©®®
kategorie ©0®®® intenzita

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace ~ 2-4 roky

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Ryzlink vlassky Ryzlink vlassky Palava
pozdni sbér pozdni sbér pozdni shér Palava
»BFezi, Ofechova hora/ Staré kefe Ryzlink vlassky ,BFezi, Ofechova hora“ K3 pozdni sbér Hibernal
Liséi vrch*“ K4 ,,Bfezi, Ofechova hora“ K4 Pofdr]l S.tie.': Vino vyrazné zlatosluté barvy. Ve viini dominu »Mikulov, ?a Turoldem“ K4 p03dr3| s.lzevr:
,,BFezi, Lis¢éi vrch“ K3 (polosuché) ,,Brezi, Lis¢i vrch“ K3

Vino je zlato Zluté barvy a ve velmi strukturované

a bohaté vlini se misi tony zralého zlutého ovoce,
svézich citrusl, kvetouciho hefmanku s mineralnim
zavérem. Chut je velmi pInd, bohatd, strukturovana
a ziva se slanou dochuti. Jde zde o zceleni dvou vin
ze dvou tratf, které zrdly 12 mésicl na dubovych

a akatovych sudech.

Ve vlini se misi tony jablek, zelenych ofecht a smé-
si kofeni. V chuti zaujme svou vyraznou kofenitosti
a krémovitosti s tony ofechl. Jde o pIné, mineraln{
vino s kofenitou a mandlovou dochuti. Ofechova
hora patfi mezi nejlepsi polohy zdejsiho regionu

a Ryzlink vlassky z této vinice pak k nejlepsim vi-
nlm u nas.

Ze zlatozlutého Vlaséku se line krdsnd viiné zralych
hroznd, pIné rozkvetlé louky s kofenitym a mine-
ralnim zavérem. Chut je vyrazné ovocna, stavnata
az rozinkova, zaroven prijemné kofenita se slanou
dochuti. Hrozny byly napadeny z 60 % uslechtilou
plisni Botritys cinerea.

prezralé a stavnaté mandarinky, pomerance,
Cerstvé stoceny med s jemné slanym zavérem.
Chut je bohatd, ovocnd a Stavnatd, plnd mandari-
nek, pomela a cervenych pomerancl s mineralni
dochuti. Palava je z mladé vinice na Ofechové
hote, kde se ji opravdu dafi. Toto vino dokazuje,
Ze Palava nemusf byt vzdy jen sladka.

Vino je zlatavé barvy a velmi dobré viskozity. Viné
je krasné cistd s nddechem cervenych grepd,
pomerancové klry, prezréalych ryngli a mirabelek
s minerdlnim zavérem. Chut je velmi zivé a pikant-
ni, kofenitd s vyraznou ovocitosti, vyraznou
slanosti a prazenou mandli v dochuti.

Vino je zelenkavé Zluté barvy. Ve vini najdeme
smés ovoce, kde dominuje Cerny rybiz, angrest,
hruska maslovka, hefmankovy ¢aj, sladké koren.
Chut je ziva, harmonicka, ovocitd, jemné kofenitd
a opravdu typicka pro tuto odrddu. Zavér chuti
je vyrazné mineralni a Stavnaty.

Ceska republika

Rodinné vinafstvi lindfich Kadrnka, Bezi ok taron obssh SR Som st ot Rodinné vinafstvi Jindfich Kadrnka, Biezi roenk  karton opsah  CN30d6000KE cenado6000KE
1 95204 Ryzlink rynsky Jindfich IV., pozdni shér,Dobré pole, Staré” K4~ 2021/22 0,75 250,41 303 319 O 7 95221 Ryzlink vlassky, pozdni sbér  Brezi, OFechov hora” K2 20012 6 075 210’74’ 255 269 O L
2 95220 Ryzlink rynskj pozdnisbér, Biezi, LiSivrch K4 2020 075 25041 303 3190 8 95210 Chardonnay, pozdni shér, Brezi, Lisci vrch” K3 0172 6 075 23058 279 203 OL
395207 Ryrlink rinsky, pozdni sbér, Biezi, Ofechova hora' K3 /2 075 23058 279 293 O 9 95206  Rulandské bilé, pozdni shér,Bezi, Lisci vich” K3 0172 6 075 23058 279 203 OL
4 95211 Ryzlink vlassky, pozdni sbér, Bfezi, Ofechové hora/Lisci vrch” K4  2019/21 6 0,75 250,41 303 319 O 10 95202 Plava, pozdn sbér, Bezi, Ofechovs hora” (polosuché) K3 200122 6 075 230,58 279 203 OL
5 95201 “gfl'z"lkgﬂi‘j;ﬁyv;’ﬁﬁ‘,’a“'i&e’S“’"‘*k‘"e w6 075 25041 303 319 0O 71 95213 Pilava, pozdni shér Mikulov, Za Turoldem” (polosuché) K4 2021722 6 075 250,41 303 319 Ol
6 95212 Ryzlink vlassky, pozdni sbér, Brezi, Lis¢i vrch” K3 2021/22 6 0,75 230,58 279 293 O 12 95216 Hibernal, pozdni shér, Brezi, Li¢i vrch” K3 2021/22 6 0,75 230,58 279 293 OL




(Ol s tip! |

odrlida Pinot Noir, Merlot

technologie Zranf 12 mésich
vyroby v dubovych sudech
typu barrique.

intenzita

kategorie 00O @®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  3-10let

Pinot — Merlot

Bergrus

vybér z hroznl

Bergrus je oznaceni pro nejvyssi

fadu cervenych vin z vinafstvi Gala

(podle stejnojmenné vinice). Pro vina fady Bergrus
jsou vybirany hrozny z téch nejlepsich poloh. Vino
ma rubinové cervenou barvu. Vyrazna, ovocna va-
né s aroma peckovitého ovoce, ¢okolddy a korenf.
Stfedné plnd a kofenitd chut podporena jemnou
tfislovinou. Dobre doprovodi kohouta na ving,
drobnou zvéfinu ¢i jehnédi.

VI a3 tip! |

odrlda Sauvignon blanc

technologie 1/3 vina zraje 10 mésicli v
vyroby novych dubovo-akétovych
sudech (2281)a 2/3
v nerezovych tancich.

intenzita

kategorie 000 ®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Sauvignon
Hermes
pozdni sbér

Sauvignon Hermes je vino zelenozluté barvy

s platinovymi odlesky a s vysokou viskozitou. Viné
je Cistd, svézi, pfipomina citrusové plody a akatovy
kvét. Chut je pInd, harmonickd, doplnéna stavnatou
kyselinou. Vino s dlouhym zavérem a potencidlem
k dalsimu zranf v lahvi.

50 Morava Mikulovska podoblast

PAl i tip! |

odrlda Ryzlink viassky

technologie Zrani 11 mésicl ve starsich
vyroby dubovych sudech
o objemu 500 1.

intenzita

kategorie 000 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-10let

Ryzlink vlassky

Hermes

pozdni sbér

Ryzlink vlassky Hermes je ¢iré priizracné vino ze-
lenozluté barvy s velmi dobrou viskozitou. Viné

je cistd, ovocnd, nasladld, s tony tropického ovoce
a s nddechem karamelu a vanilky. Chut je pIn3,
vyvazena s pifiemnou mineralitou. Vino ma dlouhy
zavér a potencidl k dalsimu zrani v lahvi.

I nas tip! |

odrtida Sauvignon Blanc
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Sauvignon Blanc
»Vesnice Bavory-Perna“

Svétle Zlutd barva pfipominajici slamu a citrénovou
kru s velmi dobrou viskozitou. Svézi viiné s aroma
citrus®, grapefruitu a angrestu. Stavnata plné&jsi
chut s tony angrestu, bilych morusi, s mineralnim
podténem a dlouhym, jemné kofenitym zévérem.
Vino je vhodné k velkému mnozstvi pokrmd,
ideéIni ale s kozim syrem.

ER nas tip! |

odrida Chardonnay

technologie Zrani 11 mésicl v novych,

vyroby 1 rok starych a 2 roky
starych dubovych sudech
0 objemu 500 I.

intenzita

kategorie ©00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Chardonnay
Hermes
pozdni sbér

Chardonnay Hermes je vino prlizra¢né, Zluté barvy
se zlatavymi odlesky a s velmi dobrou viskozitou.
Vané je cistd a intenzivni, s tony sladkého kofent,
vanilky, susené pomerancové kdry a uslechtilého
dreva. Chut je plng, Stavnatd, s pfijemnou kyselinou
a nddechem exotického ovoce. Dlouhy zavér.

6

odrdda 70 % Chardonnay,
30 % Rulandské sedé

technologie Kvaseni a zranf
vyroby v nerezovych tancich.

intenzita

kategorie ©0@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Chardonnay - Pinot
»Vesnice Bavory-Perna“

Sytéjsi Zlutd barva se zelenkavymi odlesky. Ve vini
tony kvétd, zlutého melounu a manga s nddechem
vanilky. PIn& a ovocné chut s vyraznou mineralitou
a svézi kyselinou, s lehkymi tony vanilky, masla

a ofiskd. Zajimava kombinace z vinic Hermesdorfen
(Pernd) a Pod Pélavou (Bavory). Gastronomicky do-
provodi Ustfice, mofrské plody s bylinkami, pecenou
tresku, ryby a smetanové omacky.

Vinafstvi Gala, fada Bergrus, Bavory u Mikulova rocnik  kerton obsah  SEN20dB0C0KE - cenado© 000KE  7pp,
1 95025 Pinot — Merlot Bergrus, vybér z hroznii 2020/21 6 0,75 376,03 455 495 @ 0(4
Vinafstvi Gala, fada Hermes, Bavory u Mikulova

2 95021 Ryzlink vlassky, Hermes, pozdni shér 2020/21 6 0,75 351,24 425 460

3 95022 Chardonnay, Hermes, pozdni shér 2020/21 6 0,75 351,24 425 460

4 95023 Sauvignon Hermes, pozdni shér 2021 6 0,75 351,24 425 460 O
Vinafstvi Gala, Bavory u Mikulova

5 95016 Sauvignon,,Vesnice Bavory, Pernd” 2020 6 0,75 250,41 303 330

6 95024 Chardonnay — Pinot, Vesnice Bavory, Pernd” 2020/21 6 0,75 250,41 303 330

7
odrida 60 % Pélava,
40 % Solaris
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.
intenzita

kategorie 0O @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Cuvée Palava
»Vesnice Bavory-Perna“

Toto suché vino mé zlatozlutou barvu se zelenka-
vymi odlesky a dobrou viskozitou. Vino s ¢istou
a ovocnou viani s tény zralého Zlutého peckovitého

ovoce a citrusy, svézi stavnatou kyselinou a dlou-
hym zavérem.

8

odrida Ryzlink vlassky
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Ryzlink vlassky

»Vesnice Bavory-Perna“

Svézi ovocnd vliné pripominajici hrusky a tropické
ovoce. Chut navazuje na vdni. Vysledkem je
piijemné kombinace kyseliny a ovocnych ton(.
Libivé vino pro kazdy den.

10

odrida Chardonnay

technologie Vyrobeno tradi¢ni
vyroby metodou kvadenti v lahvi.

intenzita

kategorie 000 ®®

konzumace ihned
dekantace  ne

archivace  ne

Sekt Blanc de Blancs
Extra Brut

Svétle Zlutozelena barva. Ovocnd viiné s aroma
citrusovych plodd a ofiskd. Chut je pInd a mineralni
s jemnou kyselinou a s tony arasidového masla.

Ma intenzivni jemné perleni a dlouhy zavér.

Mikulovskd podoblast Morava 57

9

odrida 80 % Pinot noir,
20 % Ryzlink vlassky

technologie Vyrobeno tradi¢ni
vyroby metodou kvasenf v lahvi.

intenzita

kategorie 000 ®®

konzumace ihned
dekantace ne

archivace  ne

Sekt Pinot & Ryzlink
Brut Nature

M4 jemné zlatou barvu. Ovocna a nazrélad viné

s aroma sladkych briosek s nddechem citronové
kdry a kofeni. Chut je kofenitd a kulatd s jemnym,
ale intenzivnim perlenim. Ma prekvapivé dlouhy
ZAVer.

11

odrida Pinot noir 60 %,
Merlot 40 %

technologie Vyrobeno tradi¢ni
vyroby metodou kvaseni v lahvi,
36 mésicl lezeni na kalech.

intenzita

kategorie 000 ®@®

konzumace ihned
dekantace ne

archivace  ne

Sekt
Pinot & Merlot Rosé
Extra Brut

Svétlejsi starorlizova barva s cetnymi odlesky

a intenzivni elegantni perleni. Aroma je intenzivni

s vyraznymi tony zralych tfe$ni a malin, doprovaze-
né podtédnem rdzového pepre a Cervenych kvétd.
V chuti je vino svézi a stfedné pIné, vyvazené a
prevladaji v ni tony kandovanych tfesni a brusinek,
s dotekem sladkého kofeni. Dlouhy, elegantni zavér.

Vinafstvi Gala, Bavory u Mikulova otnik  karton obsah  (ena0d60COKE cenado6Q00KE

7 95019 Cuvée Palava,Vesnice Bavory, Pernd” 2020/21 6 0,75 250,41 303 330 O

8 95032 Ryzlink vlassky ,Vesnice Bavory, Pernd” 2020/21 6 0,75 250,41 303 330 O
Vinafstvi Gala, Bavory u Mikulova, sekty

9 95018 Sekt Pinot & Ryzlink Brut Nature 2018/19 6 0,75 371,90 450 490 L
70 95030 Sekt Blanc de Blancs Extra Brut 2016/17 6 0,75 371,90 450 490 L
171 95031 Sekt Pinot & Pinot Rosé Extra Brut 2018/19 6 0,75 371,90 450 490 L

Ceska republika



1

odrida Sylvanské zelené
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@®®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Sylvanské zelené
pozdni sbér
~Sonberk*

Vino barvy lipového kvétu s vini angrestové zava-
feniny a akdtového kvétu. Chut je plna, extraktivni,
mirné kofenita s prijemnou svézi kyselinou. Zranim
na lahvi ziska plnou olejovitou konzistenci, prijem-
nou hladkost a vla¢nou harmonii. Zajimavé vino,
které pro svoji pitelnost a celkovou nendro¢nost
oslovi mnoho zékaznikd.

VI s tip! |

odrlda Sauvignon blanc
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Sauvignon
pozdni sbér
»Svidrunk*

Svézi vino s vyraznym aroma, v némz se prolind
dominantni viné broskvového caje s lehkou vini
kopfivového listu. Harmonické chut vina je pfi-
slibem prijemného zazitku. Diky prvni sklizni (jiz
zacatkem z3fi) je vino aromatické a svézi, druha
sklizen prispéla k jeho plnosti a mohutnosti.

52 Morava Mikulovska podoblast

2

odrlda Ryzlink rynsky

technologie Zranfv akatovych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie ©@®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Ryzlink rynsky

pozdni sbér

,,Svidrunk*

(akatovy sud)

Pfitazliva, citronové Zlutd barva s vyraznymi
zelenkavymi odlesky, je umocnéna dlouhym zré-
nim vina na jemnych kalech ve velkém akatovém
sudu. To vse dava tomuto ryzlinku specifickou vini
i chut, kterd je vyrazné ovocna, velmi pInd a cista.
Zajimavé vino této odrady.

5

odrdda Tramin cerveny
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore ©0©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Tramin cerveny
pozdni sbér
»Panensky kopec*
(polosuché)

Typicka vaneé rozkvetlé rlize s decentnim, nevti-
ravym aroma pfipominajicim banany. Je to Cisté,
prijemné, pIné a libivé vino. Kyselina spolu se zbyt-
kovym cukrem pUsobf velice pozitivnim, $tavnatym
dojmem, coz u Tramind nebyva obvyklé. Odrida,
jenz patfi v dané lokalité k nejvyhlasenéjsim,

si i vrocnicich, kterym pocasf zrovna nepfeje,
zachovava vzdy svoji kvalitu.

EJl nés tip!_Jbio

odrida Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Ryzlink rynsky

pozdni sbér

»Panensky kopec*

Vino se svétle olivovou barvou. Odrddoveé typickd
viiné s aroma merunék. Chut s tény citrusovych
plodl. Lehké, ¢isté a na minerdly bohaté vino

s mirné pikantni kyselinou pdsobi mladistvym

a pffjemnym dojmem.

6

odrtida Chardonnay

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @©@0@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Chardonnay
pozdni sbér
»Panensky kopec*
(polosuché)

Vino, které plisobi mohutnym,

stavnatym dojmem.Mé pffjemnou ovocnou vini
vyzralého zZlutého banénu s dotekem liskového
ofisku. Vyvazenost ptirodnf kyseliny, cukru

a alkoholu déva vinu harmonickou a lahodnou
chut. PIné, na mineraly bohaté vino pochazejici
z teras porostlych lékofici. Jedine¢nd aromatika
je typicka pro moravska Chardonnay, kterd patfi
ke stale Zadanéjsim odrddam.

7

odrida Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©O0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Rulandské sedé

pozdni shér

»,Panensky kopec*

Prijemné harmonické vino, které ma barvu
bilého zlata v ovocné vini s medovymi tony.
Chut je pIna, hebka s vysokym extraktem.

Je to idedIni vino k archivaci, jehoz vlastnosti
se lezenim na lahvi jesté zvyrazni.

10

odrida Rulandské modré

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich, 10 % vina zraje v
barrique sudech a 90 % ve
velkych drevénych sudech
po dobu minimalné 2 let.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Rulandské modré
vybér z hroznl
,,Svidrunk*

Rulandské modré ve vybéru z bobuli ma temné
rubinovou barvu. V bohaté vini tohoto vina vyni-
kaji tény marmelddy z tmavého ovoce, lesni maliny
a lehky nddech koufe. Chut je mohutnd, mineralni,
kde v jejim zavéru je patrnd visen v horké cokoladé.
Velmi jemné a pritazlivé taniny ve spojitosti s leh-
kym zbytkovym cukrem toto vino pfedurcuji pro
velmi dlouhé zrénf na lahvi.

I nas tip! |

odrida Palava

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©O0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Palava

vybér z hroznl

»Panensky kopec*

(polosladké)

Jde o vino se svézi vini lu¢nich kvétin, fialek a me-
dovych pléstvi, korespondujici s mohutnou plnou
chutf a zlatavé Zlutou barvou. Pro Gotberg je Palava
vlajkovou lodi. Vyjimecnost této odrddy spociva

v tom, Ze jeji vyraznéjsi aroma nastupuje pozdéji,
proto dokaze byt dlouho svézi a zajimavé.

ol - cip! |

odrida Frankovka

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich, déle 10 % vina
zraje v barrique sudech
a 90 % ve velkych
drevénych sudech po
dobu minimalné 6 mésict.

intenzita

kategorie ©0©@®®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  3-6let

Frankovka
vybér z hroznl
,,Svidrunk*

Viyraznd tepld viné svestek a borlvek. V chuti jsou
patrnéjsi jadrméjsi tisloviny s dostatkem kyselin

a svézesti. V dochuti aroma pfipominajici kavu

a hotkou ¢okoladu. Cervené vino s vy3sim
extraktem.

Mikulovskd podoblast Morava 53

Ceska republika

9

odrida Palava

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Palava
pozdni sbér
»Panensky kopec*

Jedna se o vino vyrobené z krasné vyzralych
hroznd, ¢imz si vino zachovalo typické odrlidové
charakteristiky. Vino se vyznacuje kvétinovo-
ovocnou vani, v niz dominuje viné Iékofice a lici.
Chut je plna ovocna, odrddové s krasnou
kyselinou v zavéru.

12

odrida Merlot

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich, 10 % vina zraje v
barrique sudech a 90 % ve
velkych dfevénych sudech
po dobu minimalné 2 let.

intenzita

kategorie O©O©@®@®

konzumace po 2. roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Merlot
vybér z hroznl
,,Svidrunk*

Tento Merlot se vyznacuje rubinové ¢ervenou
barvou, jemnou vini ¢erného rybizu a marmela-
dy z planych tfesni s patrnou lehkou koufovosti.
Chut je ovocnd, plna s kultivovanou jemnou
tfislovinou, v zavéru mizeme najit tony horké
Cokolady a kavy.

Gotberg, Popice ocnik  karton obsah  (enaad 60COKE  cenado 6 B00KE
1 47017 Sylvanské zelené, pozdni shér ,Sonberk” 2019 6 0,75 206,61 250 259 O

2 47021 Ryzlink rynsky, pozdni shér ,Svidrunk” (akdtovy sud) 2019 6 0,75 239,67 290 299 O @
3 47025 Ryzlink rynsky, pozdni shér ,Panensky kopec” BIO 2020/21 6 0,75 206,61 250 259

4 47009 Sauvignon, pozdni shér , Svidrunk” 2020 6 0,75 206,61 250 259 O

5 47010 Tramin Cerveny, pozdni shér ,Panensky kopec” (polosuché) 2019/21 6 0,75 206,61 250 259 O

6 47012 Chardonnay, pozdni sbér ,Panensky kopec” (polosuché) 2019/21 6 0,75 206,61 250 259 O

Gotberg, Popice otnik  karton obsah  (enaod60COKE cenado g B00KE ey,
7 47018 Rulandské Sedé, pozdni shér ,Panensky kopec” 2020 6 0,75 206,61 250 259 O
8 47006 Pélava, vybér z hroznd ,Panensky kopec” (polosladké) 2020 6 0,75 239,67 290 299 O
9 47026 Pélava, pozdni shér ,Panensky kopec” 2021 6 0,75 239,67 290 299 O
10 47027 Rulandské modré, vybér z hrozndi , Svidrunk” 2019 6 0,75 239,67 290 299 @ Q,J
171 4701 Frankovka, vybér z hroznd , Svidrunk” 2019 6 0,75 206,61 250 259 @ Q,J
12 47014 Merlot, vybér z hrozndi ,Svidrunk” 2018/19 6 0,75 239,67 290 299 @ 0@




(i né tip! |

odrida Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©00®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Ryzlink vlassky
pozdni sbér
,Perna, Zelezna“

Prijemnd, odridové charakteristickd a minerdlni
viné s aroma cerstvé smetany, zralych citrusd

a citronové kiry. Korenitd, pomérné vyrovnana

a Stavnatd chut s harmonicky zakomponovanou
Zivou kyselinou a jemnymi tony Cerstvych citronl
a soli. Pfijemné, harmonické vino, které dobre
reprezentuje odridu Ryzlink viassky.

4

odrida Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie 000 @®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Ryzlink vlassky

pozdni sbér

,,Brezi, Lis¢i vrch“
Vino sytéjsi zlato-zluté barvy. Ve vini se projevuji
tény zralého Zlutého ovoce, které jsou podporeny
podtény susenych bylin a medu. Vino je charakte-
ristické vybornou plnosti, kulatou kyselinkou

a vyraznou kofenitosti. Zavér ma velmi dlouhou
perzistenci.

54 Morava Mikulovska podoblast

PRl i tip! |

odrlda Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Ryzlink vlassky
pozdni sbér
»Perna, Goldhamer*

Vinice, odkud jsou hrozny tohoto vina, tésné sou-
sedi s vinicemi Zelezna a Kotelnd. Jsou na jiznim
svahu na Upatf Palavy s vétsim sklonem nez na trati
Zelezna. Ve viini se spojuje lehkd kvétnatost, jemna
mineralita s nddechem vlasskych ofechl. Chut je
minerdlni a kofenitd, se Stavnatou dochutf divokych
Svestek. Piijemnd kyselina déva vinu dobrou délku,
doplnénou o mineréini dochut.

5

odrdda Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore ©0©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Ryzlink rynsky
pozdni shér
,,Dobré Pole, Staré“

Botryticky hrozen dal vzniknout vinu sytéjsi zlaté
barvy a vysokeé viskozity. Viné je vyrazng, s proje-
vem zralych merunék a medu. V chuti bohaté
citrusova kyselinka a sladky tén broskvové Stavy.
Vino mohutnéjsi stavby, s dlouhou perzistenci

a jemné medovou dochuti.

ER nas tip! |

odrida Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Ryzlink vlassky

pozdni sbér

,,Brezi, Ofechova Hora“

Vino citronové barvy. Vyzralé hrozny daly
vzniknout vinu s projevem susenych kfizal, fik(

a rozinek. V chuti se snoubi dobfe patrny mineralni
charakter se sladce medovymi tény. Vino ma
pevnou kyselinu a jemné ovocnou dochut.

6

odrdda Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @©@0@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Veltlinské zelené
pozdni sbér
,Dobré Pole, Daniel“

Vino svétle zlaté barvy. Ve vini projev zralych
hrusek, zeleného pepre a susenych bylin. Chut je
vyraznéjsi a mé dobrou strukturu. Pevnou kyselinu
dopliuje vyrazny, minerdlné—citrusovy pribéh.
Zavér je delsi, s dotykem grapefruitu.

Mikrosvin Mikulov, fada Traditional roenik  karton obsah Eee’;aDO;iHb/iogpﬁ cenadoB000KE nacky
17 98117 Ryzlink vlassky, pozdni shér,Pernd, Zelezna" 2020/21 6 0,75 299,17 362 399 OL
2 98120 Ryzlink vlassky, pozdni sbér,Pernd, Goldhamer” 2020/21 6 0,75 268,60 325 358 OL
3 98123 Ryzlink vlassky, pozdni sbér,Brezi, Ofechovéa Hora" 2020/21 6 0,75 259,50 314 349 OL
4 98125 Ryzlink vlassky, pozdni shér ,Brezi, Lisi vrch” 2020/21 6 0,75 259,50 314 349 OL
- 98424 Ryzlink vlassky, pozdni sbér ,Pernd, Purmice” 2020/21 6 0,75 259,50 314 349 OL
5 98126 Ryzlink rynsky, pozdni shér,,Dobré Pole, Staré” 2019/20 6 0,75 249,59 302 335 OL
6 98210 Veltlinské zelené, pozdni shér,Dobré Pole, Daniel” 2020/21 6 0,75 219,01 265 295 OL

4l s tip!

odrida Ryzlink vlassky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Ryzlink vlassky

pozdni shér

Vlyzrédld ovocna viné pripominajici maslové hrusky
a lehce i tropické ovoce. Chut navazuje na vUni.
Vysledkem piijemné kombinace kyseliny a kulatosti
je ovocné, libivé a lahodné vino pro kazdy den.
Hrozny pro tento vlassky ryzlink pochézeji

z tradi¢nich vinic na Ofechové hore. Kombinace

s jidlem — napfiklad sushi.

10
odrida Tramin cerveny
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Tramin cerveny
pozdni shér
(polosuché)

Svétle Zluté vino se zlatavymi odlesky. Pifjemné
ovocna vineé s tony tresni, kompotovanych jahod
a Cajové raze. Chut je kofenitd s dobie zakompo-
novanym zbytkovym cukrem, ktery dava vinu
eleganci a pritaZlivost.

8

odrida Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Ryzlink rynsky

pozdni shér

Cerstva, ¢istd, lehce minerdlni vané citrus(

a suseného ovoce s dostatecnou svézesti. Lahodna
sladkost v chuti je dostate¢né kompenzovana
fiznou, ale harmonickou kyselinou. Moderni,
snadno srozumitelné vino pro jakoukoliv pfilezitost.

(Al a3 tip! |

odrida Sauvignon Blanc
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Sauvignon Blanc
pozdni shér

Tradic¢ni, lokéIni a odridové charakteristickd viiné
s libivym aroma zralého angrestu, cerstvych
blum a bilého rybizu. Viné plynule prechazi do
chuti, kterd je diky zbytkovému cukru a prijemné
Stavnaté kyseliné svézi s ovocnymi tény kvétl
hluchavky.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K¢

Mikulovskd podoblast Morava 55

Ceska republika

9

odrida Palava

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Palava

pozdni shér

(polosuché)

Vino zlatavé barvy. Viné je intenzivni a vyrazné
kvétinovd, je dlouhd a vrstevnata. Chut je nasladla
a Sirokd s harmonickym prdbéhem. Zavér je dlouhy
a prijemné harmonicky. Poctivé vyrobené vino
bude lakat k dalSimu dousku.

12

odrida Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie O©@0@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Rulandské sedé
(Pinot Gris)
pozdni sbér

Vino ma pfijemnou, nekomplikovanou

a Cerstvou vini s typickym aroma zralého ovoce,
vyzralych citrust a bilych kvétd. Stfedné plna, pfi-
ma a ovocna chut s vyssim obsahem zbytkového
cukru, ktery je dobre vykompenzovén svézi kyseli-
nou. Dominujf toény zralych pomerancd, angrestu
a bilého rybizu.

Mikrosvin Mikulov, fada Flower Line ok karton obsah (23006 000K 1080 znacky
+ 98425  Fresh letni cuvée (MT, MM, SG, NG) zemské 202122 6 075 144,63 175 189

7 98209  Ryzlink viassky, pozdni shér 202122 6 075 184,30 223 244 O

8 98111 Ryzlink rynsky, pozdni shér 202122 6 075 184,30 223 244 O

9 98242 Pélava, pozdni sbér (polosuché) 2021/22 6 0,75 199,17 241 264 O

10 98219 Tramin cerveny, pozdni shér (polosuché) 2021/22 6 0,75 194,21 235 260 O

11 98220 Sauvignon Blanc, pozdni shér 2020/21 6 0,75 194,21 235 260 O

12 98233 Rulandské Sedé (Pinot Gris), pozdni shér 2021/22 6 0,75 194,21 235 260 O

- 98426 Merlot, pozdni shér 2021 6 0,75 199,17 241 264 @
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1 2 3 7 f:3 novinka 9
odrlida Ryzlink viassky odrlda Ryzlink viassky odrida Ryzlink viassky odrida Veltlinské zelené odrida Veltlinské zelené odrida Palava

technologie Rizend fermentace
vyroby v nerezovych tancich,
6 mésicl na kvasnicich.

intenzita

kategore O©@®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

technologie Rizend fermentace
vyroby v nerezovych tancich,
6 mésicti na kvasnicich.

intenzita

kategorie @©@®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0®@®

konzumace po 1. roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Ryzlink vlassky
Ryzlink vlassky pozdni sbér Veltlinské zelené Veltlinské zelené Palava
Ryzlink vlassky pozdni sbér »Plotny* pozdni sbér pozdni sbér pozdni sbér
[ P 1E&T “ H 26 2 a “ H 7 “
pOTt’inl I:ber ,Lis¢i vrch Jedna se o ukizkov§ vlagak 2 Dunajovskych ,Rosenticka ,Perna, Véstonsko ~Dunajovky kopec
»Mlynska Hrozny tohoto vina byly napadeny z 80 % uslech- kopcd. Viné s aroma kandovanych ofechd. Chut je Vino svétle Zluté barvy se zelenkavymi odlesky. Pripomina rakouské Veltliny v kategorii Smaragd. Toto polosladké vino ma péknou, syté Zlutou

Svétla sldamova barva s jemnymi odlesky. Ve vini
je mineralné slany ton po uslechtilé botrytické
plisni. Chut je pInd ovocnd, mineralni.

4

odrtida Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

tilou plisni Botrytis cinerea, viiné je koncentrovana
s rozinkovobotrytickym nddechem, chut je silné
mineraIni s dochuti po kandovaném ovoci.

5

odrdda Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

plnd s pikantnf kyselinou a pffjemnym minerdlnim
podténem, které vino ziskalo z vépenito-jilovitych
sprasi, na kterych jsou vinice vysazené.

6

odrdda Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @©@0@@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Ve viini dominuje cerstvé rozemlety pepf.
Chut je korenita s pikantni kyselinou a opét
s pepfovym nadechem.

Ve vlini se objevuje smetanovy nadech v kombi-
naci se slanostni. Chut je pifiemné mineraini
s kovovymi tény diky vysoké vyzralosti hrozn(.

P8 novinka |

odrida Pélava

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

barvu. V ovocné viini se objevuje aroma prezralé
mandarinky, lehce také kandovanych broskvi.
Chut je plna a extraktivni s medovymi tény.

(Al a3 tip! |

odrida Merlot

technologie 50 % barikovy sud,
vyroby 50 % betonovy tank.

intenzita

kategorie 000 ®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Merlot
vybér z hroznl
. . , , a »Valticka“
Ryzlink rynsky Ryzlink rynsky Palava . » ] .
pozdni sbér vybér z hroznl Ryzlink rynsky vybér z bobuli b Ivezem l3vmf%5|ce b S|UpkaCh’,kde prOb.ehla,
Valticka* Lig&i he pozdni sbér Popice, Svidrunk* jable¢nomlécnd fermentace. Poté bylo vylisovano
»valticka »isclivre Dobré Pole. Staré kefe* i’ I dk'), a nasledné 50 % lezelo v dievénych barikovych
»,Dobré Pole, Staré kere sladké

M4 jasnou zlatavou barvu. Odriidové typicka

a Cerstva vliiné s aroma lipového kvétu a citruso-
vych plodd. V chuti oslovi pikantni kyselina

s pfijemnym podténem mineréalniho zavéru.

Viyrazné kofenity a mineralni ryzlink . Pffjemna viné
po susenych rozinkach a mineralité. Chut je velice
extraktivni s koncentraci chuti po kandovanych
rozinkach a slanym nadechem.

Viyjimecny ryzlink s merunikovou vini a tony
papaje a manga. Chut je vyrazné plna, merurikova
s dlouhou perzistenci.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

V této Palavé dominuje mandarinka jak ve vini
tak v chuti. V dochuti je znat medova sladkost
po botrytickych hroznech.

sudech a 50 % v betonovych tancich. Viné je po
vyzrélych hroznech typicky merlotova s nddechem
po kandovanych Svestkach, chut je pIn, tfislovita,
s dlouhou perzistenci.

Ceska republika

Vinafstvi Filip Mlynek, Mikulovskd podoblast otk karon obsah  £120¢16 000 K€ o znacky

796612 Ryzlinkvlasskj, pozdni sbér, Mijnsks” 012 6 075 17603 213 26 O L Vinafstvi Filip Miynek, Mikulovskd podoblast oenik karton obsah (1300 8 000KC cenadoBA00KE znaciy
2 96616 Ryzlink vlassky, pozdni sbér,, Lis¢i vrch” 2021/22 6 0,75 196,69 238 279 O L 7 96601 Veltlinské zelené, pozdni shér ,Rosentickd” 2021/22 6 0,75 185,95 225 264 O L
3 96608 Ryzlink vlassky, pozdni sbér,Plotny” 2021/22 6 0,75 196,69 238 279 O L 8 96619 Veltlinské zelené, pozdni shér,,Pernd, Vestonsko” 2021/22 6 0,75 185,12 224 263 O L
4 96604 Ryzlink rynsky, pozdni shér Valtickd” 2021/22 6 0,75 185,95 225 264 O L 9 96606 Pélava, pozdni sbér,Dunajovky kopec” 2021/22 6 0,75 196,69 238 279 O L
5 96618 Ryzlink rynsky, vybér z hroznd , Lis¢i vrch” 2021/22 6 0,75 196,69 238 279 O L 10 96620 Pélava, vybér z bobuli,Popice, Svidrunk” (sladké) 2021/22 6 0,75 196,69 238 279 O L
6 96617 Ryzlink rynsky, pozdni shér,Dobré Pole, Staré kefe” 2021/22 6 0,75 203,31 246 289 O L 17 96614 Merlot, vybér z hrozni,Valticka” 2021/22 6 0,75 272,73 330 388 @ 0{,} L




odrida Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@®®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Veltlinské zelené
pozdni sbér
., Staré kere“

Intenzivni, svétle nazelenald barva. Odrddové ty-
picka vané, v chuti doplnéna o tony bélomasych
broskvi, vyzralych grepd a mandli. Rizné vino s vy-
razné minerdlnimi tony. Doporucujeme k zabijac-
kovym specialitdm a dusenému telecimu masu na
viné. Vhodné Ize kombinovat i s polotvrdymi syry.

4

odrida Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Rulandské sedé

pozdni sbér

»Hastrmany*

Jemné ovocitd viiné s odrddovymi tony kfizal

a marcipanu, s lehkym dotekem bylinkového caje,
kandované citrusové kiry a medu. Pfijemné kofeni-
té a pIné vino, diky vyraznéjsimu extraktu je potre-
ba jej servirovat dobre vychlazené. Doporucujeme
k zimnim zeleninovym saldtim na bazi celeru,
orechl a smetany, také se zrajicimi syry — hermadur
Blatacké zlato. ..

58 Morava Slovackéd podoblast

odrlda Sauvignon blanc
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Sauvignon
pozdni sbér
»Hastrmany*

Vino svétle zelenozluté

barvy s vlnf pfipominajici

kvetouci ¢erny bez a zalomenou vétvicku ¢erného
rybizu. V chuti se objevuji tony kiwi a karamboly,
prekvapi lehkym nadechem fermentovaného zele-
ného caje v zavéru. Vino s zivou kyselinkou a jemné
mineraIni dochuti. Doporuc¢ujeme k fritovanym
ploddm more a mladému chrestu, hodi se skvéle
také k uzenym rybam s horci¢nym dresinkem nebo
dribezim roldddm s gratinovanym hfiby.

R nas tip! |

odrtida Chardonnay

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Chardonnay
pozdni sbér
»Hastrmany*

Bohaté viiné s nasladlymi

kvétnatymi tony (rlZze z Jericha, citrusy). V chuti
prevlada aroma vyzralého tropického ovoce a
sekanych liskovych ofecht. Vyrazné, pIné a dobre
strukturované vino s minerdlnim a delSim zavérem.
Doporucujeme k ploddm mofe, jemnym driibezim
pastikdm, gratinované zeleniné s anglickou slani-
nou a krajovym specialitdm sladké kuchyné
(koblizky s merunkovou marmeladou).

3

odrida Aurelius

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Aurelius

vybér z hroznl

(polosuché)

Vino jasné nazltlé barvy s jemnou kvétnatou
vini pfipominajici kvetouci lipu a merunkovy
dzem. V chuti zaujmou tény vyzralych kdoulf,
oslovi Ziva kyselina a lehce minerdln{ zavér.
Noblesni, pIné a elegantni vino s dalsim
potencidlem zrani na lahvi.

6

odrtida Chardonnay

technologie Zraje 6 mésict na jemnych
vyroby kalech - 1/3 velky dubovy
sud 7501, 2/3 nerez.

intenzita

kategorie ©0@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Ryzlink rynsky
pozdni sbér
»Hastrmany*

Vino zelenoZluté barvy s jemnou ovocitou vani

a typickym aroma lipového medu a susenych me-
runék. Na patfe pruzné, pIné, s vyraznou kyselinkou
a mineralni dochuti. Harmonické vino, vhodné

k naro¢néjsimu stolovani, potési kazdého znalce.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Rodinné vinafstvi Benes, Hrusky otk karon obsah (1300 6 000 K¢ o znacky

17 95512 Veltlinské zelené, pozdni shér, Staré kere” 2021/22 0,75 150,41 182 192 O L
2 95510 Sauvignon, pozdni shér,Hastrmany” 2021/22 0,75 175,21 212 223 O L
3 95514 Aurelius, vybér z hrozn (polosuché) 2021/22 0,75 175,21 212 223 O L
4 95503 Rulandské $edé, pozdni shér,Hastrmany” 2021/22 0,75 185,12 224 235 O L
5 95504 Chardonnay, pozdni sbér,Hastrmany” 2021/22 0,75 190,08 230 242 O L
6 95517 Ryzlink rynsky, pozdni sbér,Hastrmany” 2020/21 0,75 190,08 230 242 O L

VA N tip! |

odrlida Zweigeltrebe
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Zweigeltrebe
pozdni shér
»Hastrmany*

Vino se svézim a elegantnim ovocnym charakte-
rem. V chuti se objevuji tony drobného zahradniho
ovoce (Cerveny rybiz, mési¢ni jahody), pfijemné
ziva kyselina se stavnatym zavérem. Spravné
vychlazené je idedlnim spole¢nikem letnimu
stolovani - k dobfe vyzralému ovoci (meruriky),
vytec¢né doprovazi bilé maso na grilu, potési

v kombinaci s lehkymi dezerty.

8

odrlida Frankovka

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Frankovka

pozdni shér

»Hastrmany*

Vino jasné rubinové barvy s typicky ovocnou vani.
Na patfe nastupuje aroma visni a ostruzin, v zavéru
se objevuji kofenité tény. PIné a pruzné vino

s vyraznéjsi kyselinou potési milovniky typickych
moravskych vin.

([l a3 tip! |

odrlida Merlot

technologie Zraniv barikovych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie ©00®®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Merlot Barrique
vybér z hroznl

Vino temné granatové

barvy s bohaté rozvinutou vani,

ve které dominuje aroma prezrélych tfesni

a Cerstvé mleté kdvy. Chut zvolna pfechazi z ovoc-
nych ténd do kofenitého zavéru a je podporena
sametové nasladlymi taniny. Ma typicky odrlidovy
charakter, vino je hutné a extraktivni, vhodné k ar-
chivovéni. Doporucujeme k tu¢néjsim pastikam

a zvéfinovym terindm po myslivecku, se srn¢im
ragu nebo s kanci pecenf se sipkovou omackou.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K¢

Slovacka podoblast Morava 59

9

odrlida Merlot

technologie 13 mésict zrani ve

vyroby francouzskych dubovych
sudech Seguin Moreau
2251-1/3 nové, 1/3 2leté,
1/3 3leté.

intenzita

kategorie ©O0©@®®

konzumace po 2. roce
dekantace ne

archivace  2-6let

Merlot

velky sud

vybér z hroznl

Vino intenzivné granadtové barvy a vyrazné
ovocité viiné. Upoutd expresivni aroma visn{
a ostruzin, na patfe dominuji tény susenych
Svestek a vlasskych ofechd. Vino je odridové
typické, pruzné, s Zivou kyselinou a pfijemnou
tfislovinou v dochuti.

11 novinka

odrida Pinot Noir

technologie 13 mésict zrani ve

vyroby francouzskych dubovych
sudech Francois Fréres
2251-1/3 nové, 1/3 2leté,
1/3 3leté.

intenzita

kategorie ©00®®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  2-6let

Pinot Noir
vybér z hroznl

Vino jasné purpurové barvy s jemnou vinf

prezrélych tfesni, ptacinek a Cerstvé loupané kdry.

V/ chuti zprvu ovocité aroma (jahodovy kompot)
prechdzi ve vyraznéjsi tony spaleného dreva

a hotké ¢okolady. PIné a extraktivni vino

se sametovou tfislovinovou dochuti, vhodné

k delsimu archivovani.

Rodinné vinafstvi Benes, Hrusky ocnik  karton obsah (23,006 000K o0 znacky

7 95513 Iweigeltrebe, pozdni shér,Hastrmany” 2021/22 6 0,75 170,25 206 216 @ L
8 95508 Frankovka, pozdni shér,Hastrmany” 2020/21 6 0,75 175,21 212 223 @ L
9 95518 Merlot velky sud, vybér z hroznii 2020/21 6 0,75 190,08 230 242 @ %} L
70 95511 Merlot barrique, vybér z hroznli 2020/21 6 0,75 285,12 345 363 @ @ L
17 95519 Pinot Noir, vybér z hroznii 202021 6 075 280,17 339 356 @<L

Ceska republika
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O i cip! | PR novinka | na tip! | O cip! | 7 O cip! | 5
odrida Veltlinské zelené odrlda Veltlinské zelené odrida Sauvignon odrida Rulandské sedé odrida Chardonnay odrida Tramin cerveny
technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Fermentace v nerezovych technologie Zraniv dfevénych technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich. vyroby tancich, zrani v dubovych vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby sudech. vyroby tancich.

sudech.

intenzita intenzita intenzita intenzita intenzita

intenzita

kategorie ©@®®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

kategorie @©@®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

kategorie ©0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

kategorie ©0O®®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

kategorie ©0®@®

konzumace po 1. roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Chardonnay Terroir Tramin Terroir
Veltlinské zelené Veltlinské zelené Terroir Sauvignon Blanc Rulandské sedé pozdni shér vybér z hroznl
kabinet pozdni sbér pozdni sbér pozdni shér ,Krasna hora“ ,Krasna hora*“
,Podkovné“ ,Podkovné“ ,Krasna hora“ , Krasna hora“ (polosuché)

Vino ma zlatozlutou barvu. Ve vini se dobre
prolinaji ovocné, kvétinové a kofenité tony. V chuti
je svézi, Stavnaté, minerdlni a stfedné dlouhé.
Doporucujeme podavat se smazenym fizkem
nebo rosténou na cibulce.

Vino je zlatozluté barvy. Ve vini se poji ovocné,
kvétinové tony s uslechtilym dotekem dubu.

V chuti je svézi, dlouhé, harmonické, uslechtilé.
Doporucujeme podavat k pokrmdm s chrestem.

Vino je zlatoZlutozelené barvy. Ve vini se poji
tény vyzralého angrestu s citrusy a bélomasou
broskvi. V chuti je svézi, odrlidové, harmonické.
Doporucujeme jej poddvat s morskymi plody
jako jsou krevety, langusty a kozimi syry.

Vino ma svétlou, zelenozlutou barvu. Ovocnd viné
s aroma vyzralého jadrového a suseného ovoce,
bylin a sena. V chuti je svéZi, pné, harmonické

a vyvazené. Doporucujeme podavat ke kureti

s nadivkou, vhodné také s polotvrdymi syry.

Ma Zlutou barvu se zlatavymi okraji. V pffjemné vi-
ni se objevuji uslechtilé tony dreva, vanilky, kokosu,
aromatického kofenf a tropického ovoce. V chuti je
dlouhé, extraktivni a harmonické. Vhodné dopro-
vodi tu¢néjsi sladkovodni a mofské ryby. Potencidl
zrani 4-8 let!

Vino ma zlatozlutou barvu a aroma kvetoucich razi,
vyzralého ananasu, akatového medu a sladkého
koreni. Ma dlouhou a odrlidovée charakteristickou
chut s nasladlymi tény medu. Podavejte k ovocnym
saldtim nebo kureti se Svestkovou omackou.

ZA né tip! | 5 G né tip! | ([ nés tip! | Al s tip! 12
odrida Sauvignon Blanc odrdda Ryzlink viassky odrdda Ryzlink rynsky odrida Pinot Noir odrida Merlot odrida Merlot, Zweigeltrebe

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie 000 @®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Sauvignon Blanc Terroir

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @©@0@@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

technologie 22 mésict zrani
vyroby ve francouzskych
dubovych sudech.

intenzita

kategorie ©0O®®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

technologie Zraje 16 mésict
vyroby ve francouzskych
dubovych sudech.

intenzita

kategorie ©0O®®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

technologie Zraniv dfevénych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie 000 ®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  4-8let

Cuvée

pozdni shér Merlot Terroir Pro pratele Terroir

, Kukvi¢ka“ link viatsk Ryzlink rynsky Terroir Pinot Noir Terroir pozdni shér (Merlot - Zweigeltrebe)
Ryzlink vlassky i sbha feha ” f cha

Vino mé zlatoZlutou barvu, zrdlo na francouzskych szm, shér Y pozdni shér pozdni shér »Podkovné pozdni sbér

dubovych sudech. Ve viini se poji uslechtilé tony pK kvicka® Vino je zlatozluté barvy. Viné s aroma bylinkového M4 grandtovo-rubinovou barvu. Ve vini jsou Vino mé rubinovou barvu. Ve viini se kombinujf Vino mé temné rubinovou barvu. V harmonické vi-
» KUKVICKa

dreva s tony kvétu hluchavky a zralého angrestu.
V chuti je dlouhé, odrédové, harmonické a uslech-
tilé. Doporuc¢ujeme jej podavat ke studené uzené
rybé, cesnekovym krevetdm, popfipadé lososové-
mu tataracku.

Vino zlatozluté barvy. Ve vini se objevuje aroma
suseného ovoce s tény bylin a sena. V chuti je dlou-
hé, svézi, harmonické a odridové. Doporucujeme
podavat ke vsem Upravam bilych mas.

Caje, lipového kvétu, citrust a susenych merunék.
V chuti je dlouhé, svézi, vicevrstvé a odrlidoveé
charakteristické. Doporuc¢ujeme podéavat ke kachnf
peceni na pomerancich nebo ke grilovanym
sladkovodnim a morskym rybam na citrusech.

tény uslechtilého dreva, jahodového dZzemu

a podzimniho lesa. V chuti je dlouhé, harmonic-
ké a odriidové typické. Doporucujeme podavat
k dusenému hovézimu masu a zvéfiné.
Nadstandardni ¢ervené vino z Moravy.

uslechtilé tony dfeva s aroma vafeného ovoce

a aromatického kofeni. V chuti je dlouhé, téInaté
a harmonické. Doporucujeme poddvat ke zvéfiné
s ovocnou omackou nebo steaklim z tmavych
vyraznych mas.

ni se objevuje aroma kompotovaného peckového
ovoce, uslechtilé tény dreva, fialek a aromatického
koreni. Chut je dlouhd, harmonickd a vicevrstva.
Doporucujeme podavat ke steaklim z tmavych
mas a zvéfiné. Ma delsi potencidl dalsiho zranf.

Ceska republika

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Rodinné vinafstvi Milan Siikal, Novy Poddvorov ocnik  karton obsah  (enaad 60COKE cenado 6 B00KE Rodinné vinafstvi Milan Siikal, Novy Poddvorov ocnik  karton obsah (03,006 000K B znacky

1 95608 Veltlinské zelené, kabinet,,Podkovné” 2021/22 6 0,75 135,54 164 173 OL 7 95601 Rulandské Sedé, pozdni shér Krasna hora” 2021/22 6 0,75 192,56 233 245 O L
2 95620 Veltlinské zelené Terroir, pozdni shér,Podkovné” 2021/22 6 0,75 221,49 268 282 OL 8 95605 Chardonnay Terroir, pozdni shér ,Krdsnd hora” 2020/21 6 0,75 285,95 346 363 O L
3 95618 Sauvignon Blanc, pozdni shér, Krasnd hora” 2021/22 6 0,75 192,56 233 245 OL 9 95602 Tramin Terroir, vybér z hrozndi ,Krésnd hora” (polosuché) 2021/22 6 0,75 221,49 268 282 O L
4 95616 Sauvignon Blanc Terroir, pozdni shér, Kukvicka” 2021/22 6 0,75 228,93 277 291 OL 0{() 10 9560620 Pinot noir Terroir, pozdni shér 2020 6 0,75 313,22 379 399 @ 0{,) L
5 95609 Ryzlink vlassky, pozdni sbér,Kukvicka” 2021/22 6 0,75 200,00 242 255 OL 11 95614 Merlot Terroir, pozdni shér,Podkovné” 2020 6 0,75 328,93 398 418 @ OQ/ L
6 95612 Ryzlink rynsky Terroir, pozdni shér (2021 vybér z hrozn() 2020/21 6 0,75 228,93 277 291 OL 12 95611 Cuvée Pro pirételé Terroir (Merlot - Zweigeltrebe), pozdni shér 2019 6 0,75 357,02 432 455 @ 0@ L
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odrida Rulandské bilé,
Ryzlink rynsky
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2 3

odriida Zweigeltrebe

technologie Fermentace v nerezovych

EJl n: tip! ] bio

odriida Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych

4l i tip! |

odrida Sauvignon

technologie Fermentace v nerezovych

-3 bio

odrida Sauvignon

technologie Fermentace v nerezovych
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o (3

odrida Sauvignon Blanc
z Kravi hory

technologie Fermentace v nerezovych vyroby tancich, déle zraje vyroby tancich. vyroby tancich. vyroby tancich. technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich. ve velkych dubovych - - ) - ) - vyroby tancich.
sudech. intenzita intenzita intenzita
intenzita . . . intenzita
intenzita kategorie ©0©@®@® kategorie ©0®@® kategorie ©O0®@®

kategore O©@®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Rulandské bilé - Ryzlink rynsky
pozdni sbér
(polosuché)

Barva svétle zlatava, viiné broskvi a zralych hrusek,
chut vyrazné ovocnd, bohata s vyvazenym obsa-
hem cukru a kyselin.

CAl nés tip! ] bio

odrida Pinot blanc

technologie Fermentace ve velkém
vyroby novém dubovém sudu,
11 mésict michani
na jemnych kalech.

intenzita

kategorie 0@ @®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Pinot Blanc SUR LIE

kategorie @@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

kategorie 0O @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Sauvignon Blanc

. Kravak
Zwelge:ltrevbe ) pozdni sbér
pozdni sbér . s i Sauvignon Vina s timto oznacenim jsou vyrdbéna omezenym
,Kravi hora“ Veltlinské zelené VOC Znojmo jsou vy y

Rubinové ¢ervend barva, ve vini ostruziny a zralé
visné, prijemna sametova tfislovina a jemna do-
chut. Vinice Kravi hora je jedna z nejvyznamnéjsich
vini¢nich trati na Znojemsku. Vinice z této polohy
ddavaji ovocitéd ¢ervend vina i strukturovand vina bi-
18. Vhodné k jehnécimu masu i k propecené huse.

5 3

odrdda Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

pozdni sbér

,Kravi hora“

Vino svétle zlaté barvy. Viné kofenitd, odridove
typicka, s tony zeleného pepfre. Chut pIng, sucha,
téz kofenitd. Dochut stfedné dlouhd, minerdlni
az slana.

6

odrdda Ryzlink rynsky

technologie Fermentace a nasledné
vyroby 12mésicni zrénf ve velkém
2000 | dubovém sudu.

intenzita

kategorie ©0@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Sauvignon Blanc
kabinet
,Kravi hora“

Barva svétle zelend, viiné kvétd hluchavky a listd
¢erného rybizu. Chut suchd, Cista, lehce zelena (ve-
getélIni), se svézi kyselinou.

10 B3

odrida Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie 000 ®®

konzumace po 3.roce
dekantace  ano

archivace  4-8let

,Kravi hora“

Prijemna bylinkova viiné s tény kvetl cerného
bezu a mladych kopfiv. V chuti jemny cerny rybiz
a angrest. Vyvazené vino s nezaménitelnym
projevem. Vino z vinice Kravi hora. Vhodné

k rybé nebo ke krali¢imu masu.

(Bl nas tip! Jbio |

odrida Cabernet Sauvignon,
Svatovaviinecké,
Zweigeltrebe

technologie Zraniv dfevénych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

mnozstvim vinafy, ktefi kazdy rok mezi sebou musi
obhadjit kvalitativnf pfislusnost do tohoto vybéru.
Vsechna vina maji shodnou etiketu. V lahvi je pak
Sauvignon pravé z této vini¢ni traté. Teprve

na zadnf strané lahve je uvedeno, kdo je vyrobcem
a o jaké vino se jedna. Saldorfsky Kravak je uvadén
na trh vzdy 1. zaff nasledujiciho roku po sklizni.

12 (13

odrida Pinot Noir

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 3.roce
dekantace  ne

archivace  4-8let

pozdni sbér Ryzlink rynsky Cuvée Gryllus

_Kravi hora* pozdn’| sbhér Ryzllnl’( ry:'nsky z velkého sudu " éervené Pinot l:lowv
o L »Kravi hora* pozdni sbér Rulandské Sedé _Kravi hora* pozdni shér

Mé zlatozlutou barvu, ve vini tény jemného | hé i hora“ ozdni sbér ‘h B

toustu. Chut je pfiiemné maslova, s tony dubove- (polosuché) »Kravi hora P Vino tmaveé ¢ervené a7 rubinové barvy. Viing »Kravi hora

ho dreva. ZpUsob vyroby zaruc¢uje moznost delsi
archivace. Vino z vinice Kravi hora. Je vhodné ke
kofenénému bilému masu i k rychlym Upravam
veprového masa.

Vino zlatavé barvy se zelenymi odlesky. Viné
medu a susenych merunék. Chut vyrazné a mine-
ralni. Maly zbytkovy cukr je v dobré harmonii

se svézi kyselinou.

Barva zlatav4, ve viini medové tony s nddechem
susenych merunék; chut mohutna, strukturovang,
kulatd s medovymi tony; dochut téZ medova,
stfedné dlouha.

,Kravi hora“

Vino svétle Zluté barvy. Viiné medu a kompoto-
vanych hrusek. Chut plnd, medova s tény zralych
broskvi. Dochut stfedné dlouhd, ovocna.

prezréalych borlivek a ¢ernych tiesni s lehkym
dotekem dubového dfeva. Mohutna chut, plna
sladkych tfislovin a ténd prezralych hroznd.
Doporucujeme podavat ke grilovanému masu.

Vino svétle cervené barvy. Viiné odridova, pina,
kofenita s tony varenych Svestek. Chut sametova,
odrtdova, nazrald s nddechem vanilky a kofen.
Dochut dlouhd, pfijemné svirava.

Ceska republika

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Rodinné vinastvi Spalek, Novy Saldorf ek karton obsah  CENROdS000KE cenado6000KE py Rodinné vinafstvi Spalek, Novy Saldorf oenk  karton obsah  £n30d 6 000KC d06000K  2nacky
196521 Rulandské bilé - Ryzlink rynsky, pozdni shér BIO (polosuché) 2020/21 6 0,75 148,76 180 189 O 7 96522 Sauvignon Blanc, kabinet, Kravi hora” 2020 6 0,75 169,42 205 215 O

2 96502 Iweigeltrebe, pozdni sbér ,Kravi hora” BIO 2020/21 6 0,75 148,76 180 189 @ 8 96504 Sauvignon,Kravi hora” VOC Znojmo BIO 2020/21 6 0,75 190,08 230 242 O

3 96516 Veltlinské zelené, pozdni shér ,Kravi hora” (2021 kabinet, BIO)  2020/21 6 0,75 136,36 165 174 O 9 96509 Sauvignon Blanc Kravék, pozdni shér BIO 2020/21 6 0,75 260,33 315 331

4 96503 Pinot Blanc SUR LIE, pozdni sbér , Kravi hora” BIO 2018 6 0,75 239,67 290 305 O 10 96515 Rulandské $edé, pozdni shér ,Kravi hora” BIO 2020/21 6 0,75 219,01 265 279 @ %}
5 96505 Ryzlink rynsky, pozdni shér Kravi hora” BIO (polosuché) 2020/21 6 0,75 219,01 265 279 O 11 96506 Cuvée Gryllus cervené Kravi hora” BIO 2017 6 0,75 260,33 315 331 O

6 96523 Ryzlink rynsky z velkého sudu, pozdni shér, Kravi hora” BIO 2020/21 6 0,75 219,01 265 279 O 12 96517 Pinot Noir, pozdni sbér ,Kravi hora” BIO 2018/19 6 0,75 301,65 365 385 @
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odrlida Veltlinské zelené
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Veltlinské zelené

kabinet

Vino zlatoZluté barvy se zelenkavymi odlesky.
Typicky odriidova viné s tény citrusl, grepové
klry a bilého pepre. Chut je kvétnatd s tony zZluté-
ho ovoce doprovazend pfijemnou mineralitou.

VI a3 tip! |

odrtida Sylvénské zelené
technologie 50 % vina zralo v nerezu a
vyroby 50 % v betonovém tanku
intenzita

kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Sylvanské zelené
pozdni sbér

Vino ma jemnéjsi barvu se zelenkavymi odlesky.
Viné je vrstevnata. Prevladaji grepova klra

a travnatost. Chut je stfedné plna s vyraznou
stopou minerality.

2

odrida Ryzlink viassky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace ne

archivace  2-4roky

Ryzlink vlassky
kabinet

Lehké vino zelenozluté barvy s pffmocarou citru-

sovou aromatikou s tény suseného ananasu a kiwi.

Chut je Stavnata s pfijemnou kyselinou postavena
na herbalnosti a mineralité.

5

odrlida Pinot Gris

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@0@@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Pinor Gris
pozdni sbér
(polosuché)

Vino Zluté barvy se zlatavymi odlesky. Aromatika
je jemna s tény zlutého ovoce, méslovych hrusek
s podtoény chlebové kdrky. V chuti je Stavnaté,
vyvdzené s dlouhou perzistenci s tony zralych
letnich jablek a hrusek.

odrlida Sauvignon

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Sauvignon

pozdni sbér

Vino s jemnou zelenkavou barvou. Ve vini jsou
typické tony listu ¢erného rybizu. Chut je svézi
leh¢i, pfimocarad s tony vétvicky cerného rybizu
spole¢né s dlouhym minerdlnim zavérem.

6

odrdda Tramin cerveny
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @©@0@@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Tramin erveny

pozdni sbér

(polosladké)

Vino zlatozluté barvy s mensimi odlesky. Viné je
expresivni s tony mandarinek, ¢ajové rize a hro-
zinek. Chut je dopInéna o jemny zbytkovy cukr.

Prevladaji tény korenitosti a kandovaného ovoce.

7

odrdda Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Veltlinské zelené

vocC

Barva je zelenkava se zlatavymi odlesky. Viiné
intenzivni s dominujicimi tony zralého Zlutého
ovoce a Zlutého jablka. Chut je strukturovana,
plynule navazuje na vini. Dochut je dlouha

s prijemnou kyselinou.

([ nés tip! |

odrida Ryzlink rynsky

technologie Vinifikace v betonovém
vyroby tanku i velkém 1000 | sudu
z francouzského dubu.

intenzita

kategorie ©0O®®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Ryzlink rynsky
Premium

Po zrani doslo ke kupazi a scelenf dvou Sarzi

v poméru 65 % sud a 35 % beton. Viné je typicka
pro Ryzlink rynsky ze znojemské podoblasti s tony
susenych merunék, bylinek a vyraznou minerali-
tou. Chut je ovocna s herbalnimi podtony, doplné-
na tony susenych kdouli s pevnou svézi kyselinou
v zavéru. Vino ma velky potencial zrani.

8

odrdda Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Ryzlink rynsky

VOC

Vino zlatozluté barvy. Viné je expresivni, ovocna.
M0zeme zde nalézt tény nektarinky, vyzralé
merunky a limety. Chut je pfimocard, Stavnata

s dlouhym zaverem. Cisty ovocny projev zahradni-
ho ovoce.

o - v |

odrida Pinot Noir

technologie Zrani na dubovych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie 000 ®®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Pinot Noir

Premium

Vino sytéjsi barvy. Aroma je svézi, Cerstvé po tres-
nich a visnich s lehkou likérovosti. Chut je stfedné
plnd, ovocna s tony tresnového kompotu a visriové
marmelady s lehkym naznakem drevitosti.
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Ceska republika

I a3 tip! |

odrida Sauvignon

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©O©®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Sauvignon
voC

Vino jemnéjsi Zluté barvy se zlatavymi odlesky.
Vané je vyrazna, expresivni s tony cerného rybizu,
kdoulf s jemnou stopou hluchavky. Chut je
vyrazné mineraini doprovédzena tony citrust.

Py o tip! |

odrida Pinot Noir

technologie 18 mésicti na novych
vyroby barikovych sudech.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Pinot Noir

Apri

Vino je mohutné, strukturované, plné. vV aromatice
se objevuji tony kandovanych visni, visiového
likéru, které prechazi do lehké bylinosti ve formé
eukalyptu. Chut je pIng, strukturovana s tény nakla-
danych visni a tfesnové marmelady a ¢okolady.

Thaya vinafstvi, Pozdravy z ndrodniho parku oenk  karton obsah (e ed 6000KE  cenado CO00KE p
1 96701 Thaya Veltlinske zelené, kabinet 2021/22 6 0,75 152,89 185 195 O
- 96713 Thaya Neuburské, pozdni shér 2021/22 6 0,75 152,89 185 195 O
2 96702  Thaya Ryzlink Vlassky, kabinet 202122 6 075 152,89 185 195 O
3 96703 Thaya Sauvignon, pozdni shér 202122 6 0,75 152,89 185 195 O
4 96704 Thaya Sylvanské zelené, pozdni sbér 2021722 6 0,75 152,89 185 195 O
5 96705 Thaya Pinor Gris, pozdni shér (polosuché) 2021/22 6 0,75 152,89 185 195 O
6 96706 Thaya Tramin erveny, pozdni sbér (polosladké) 2021/22 6 0,75 152,89 185 195 O
- 96714 Thaya Pinot Noir Rosé, pozdni shér 2021/22 6 0,75 152,89 185 195 O
« 96715  Thaya Svatovafinecké, pozdni shér 202112 6 075 152,89 185 195 @

Thaya vinafstvi, VOC rotnik  karton obsah Cenacd 60004 cenadolo00KSREREEe)
7 96707  Veltlinské zelené VOC 02122 6 075 18595 225 236 O

8 96708  Ryzlink RynskyVOC 02122 6 075 18595 225 236 O

9 96709  SauvignonVOC 02122 6 075 18595 225 236 O
Thaya vinafstvi, Premium

10 96710 Ryzlink Rynsky Premium 02122 6 075 227,27 275 289

17 96711 Pinot Noir Premium 200 6 075 26860 325 339 2L
Thaya vinafstvi, Apri

12 96712 Pinot Noir Apri 019 6 075 409,09 495 50 @<L




odrlida Veltlinské zelené

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore ©©®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Veltlinské zelené
,Staré kere“
kabinet

Ma Zlutozelenou barvu a jemnou, ovocnou vini.
Odradove typickd chut veltlinu” s tony angrestd,
kiwi a Cerstvé roztluceného pepfe. Jde o Zivé a
dobre strukturované vino s vyssi kyselinou a mine-
ralnim zavérem. Vhodné s jehnéci kytou, nadiva-
nou driibezi nebo k vyzralym holandskym syrim.

P rovinica Jna: ! |

odrtida Chardonnay

technologie Cast vina zrala 12 mésict
vyroby na sudech typu barrique.

intenzita

kategore ©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Chardonnay
pozdni sbér
,Karlov“

Vino zlatavé barvy, ve vini se misf tbny manga

s liskovymi ofisky. Pevna struktura, v chuti marci-
pén a dlouhy minerdini zavér. Skvély partner pro
V&3 slavnostni stal. Doporucujeme k fritovanym
plod&im more, Ustficim, dribezim pastikdm s lanyzi,
je skvélé k syrovému fondue a krti roladé plnéné
houbami. Snoubime s tvrdymi ov&imi syry typu
brebis a uzenymi syry.

66 Morava Znojemska podoblast
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odrlda Sauvignon blanc
technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Sauvignon
pozdni sbér ,,Karlov*

Vino odriidového buketu kvetouci

louky a grep0, v chuti aroma kiwi

a nektarinek. Harmonické vino

s mineralnf strukturou a kyselinkou.

Dobfe temperované je idedlnim

zakoncenim horkych letnich dnd. Doporucujeme
podavat k Ustficim a fritovanym ploddm more,
vhodné souzni s bilou rybou (pstruh, stika, candat)
dusenou na cerstvych bylinkach, nebo s drlibezi
tahine s bulgurem. Skvéle doprovazi vyzrélé syry
holandského typu gouda, eidam, vyzrélejsi syry
typu brie a kozf syry s bilou plisni (Bougon).

5

odrdda Péalava

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@0@@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Palava

vybér z hroznl

»Sibeniéni hora“

(polosladké)

PIné vino s vini rdzi a citrust.

V chuti upouté aroma li-¢i

a mandarinek, v zavéru lehce korenité az do
zazvoru. Vyvazena kombinace minerality, kyseliny
a zbytkového cukru. Dobfe vychlazené bude ozdo-
bou slavnostni tabule. Doporucujeme jako aperitiv
k fois gras, nebo k predkrmdm na bazi grilované
zeleniny (raj¢ata, paprikovy lusk, lilek), vhodné do-
provazi hiibovy gratin ¢i pikantnf asijskou kuchyni
¢i krémové ovocné deserty a syry typu gervais.

3

odrida Rulandské sedé

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Pinot Gris

(Rulandské sedé)

pozdni sbér

,Sibeniéni hora“

Odrtidova viné s aroma kandovanych citrust

a borové pryskyfice. Koncentrovana chut s zivou
kyselinou a tény ovoce, kdoulového kompotu,

s kofenitym a minerdlnim zévérem. Doporucujeme
k telecimu masu na ving, kriti roladé pinéné
$pendtem a stouchanymi bramborami nebo

ke kozimu ¢i zrajicimu syru.

0 rovinka | ns tip!

odrdda Pélava

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @©@0@@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Palava

vybér z bobuli

,Sibeniéni hora“

(sladké)

Vino Zlutozelené barvy s vani rizi a pomerancové
kliry, na patfe ovocité s kombinaci minerality

a jemné kyseliny. Doporuc¢ujeme k toastdm s ta-
penadou a predkrmim na bézi grilované zeleniny
(rajcata, paprikovy lusk, lilek..), podlévdme jim krali-
ka na smetané; je skvélym spole¢nikem ke krémo-
vym ovocnym desertdim a syrdm typu gervais.

Rodinné vinafstvi Oulehla, Regina Coeli, Nové Branice onik  karton obsah  (EnacdBOCOKC cenadoBO00KE
17 96417 Veltlinské zelené, kabinet,, Staré kee” (2021 pozdni shér ) 2020/21 0,75 170,25 206 217

2 96402 Sauvignon, pozdni shér,,Karlov” 2021/22 0,75 170,25 206 217 O

3 96403 Pinot Gris (Rulandskeé sedé), pozdni shér,Sibeni¢ni hora” 2020/21 0,75 170,25 206 217 O

4 96401 Chardonnay, pozdni shér,,Karlov” 2018 0,75 220,66 267 280 O

5 96407 P4lava, vybér z hrozni , Sibeniéni hora” (polosladké) 2021/22 0,75 190,08 230 242 O

6 96426 P4lava, vybér z bobuli, Sibeni¢ni hora” (sladke) 2021 0,50 239,67 290 305 O

7 EXTE

odrdda Svatovaviinecké

technologie Zraniv dfevénych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie ©@@®®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Svatovavfinecké
zemské
,,Staré kere*

M4 purpurovou barvu a charakteristickou
odrtdovou vlni s aroma visni a ¢erného rybizu.

V chuti se objevuji tdny modrého ovoce (Svestky

a ostruziny), pernikového kofeni a suchého pod-
zimniho listi. Ma pfijemnou kyselinu a lehky mine-
ralni zavér. Doporucujeme k uzenindm, steakim

z vysoké zvéfiny nebo kan¢imu guldsi na cerveném
viné s karlovarskym knedlikem.

8

odrida Frankovka

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@®@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Frankovka
pozdni shér
,,Na nivach

Vino ma jasné granatovou barvu s fialovymi od-
lesky. Ovocné viiné s aroma drobného zahradniho
ovoce, jako jsou napfiklad visné nebo prezralé
plody ¢erného bezu. Typickd odridova chut s tony
koreni, spaleného dfeva a skofice s intenzivnim
zavérem. Doporucujeme k paprikovym uzenindm,
zvérinovému gulasi nebo ¢okolddovym dezertdm.

cena od 6 000 K¢

Znojemské podoblast Morava 67
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odrida Merlot

technologie Zrani 24 mésict ve fran-
vyroby couzskych barikovych
sudech, nefiltrovano.

intenzita

kategorie 0000 ®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Merlot
Grand reserva
vybér z hroznl

Vino granatové barvy, v jehoz

vlini zaznivaji tony Cernych tresni a susenych bo-
rlvek. V zavéru se rozvine aroma ¢okolddy a jem-
ného dreva. Noblesné sladéné vino vhodné pro
slavnostni tabuli. Doporucujeme ke zvéfinové teri-
né, srn¢imu na houbdch, k vysoké zvéfiné pikantné
upravené na rostu, ke kdvovym dezertim nebo
krémovym pohériim se sezonnim ovocem.
Snoubi se skvéle se syry typu brie a camembert.

Rodinné vinafstvi Oulehla, Regina Coeli, Nové Brénice onik  karton obsah  (2raod 6 000K cenado 6 00KE pnpp,
7 96404 Svatovaviinecké, zemské ,Staré kere” 2019 6 0,75 170,25 206 217 @ QJ
8 96416 Frankovka, pozdni shér,Na nivéch” 2018/19 6 0,75 170,25 206 217 @

9 96423 Merlot Grand reserva, vybér z hroznii 2018 6 0,75 390,08 472 49 @ @)

Ceska republika
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odrlida Mdller Thurgau odriida Ryzlink rynsky odriida Ryzlink rynsky odrlida Johanniter odrlida Tramin odrlida Pinot gris

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @©@®@®@

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Ryzlink rynsky
(polosladké)

Vino bylo vyrobené technologif
obvyklou pro némecké vinarské oblasti Mosel, kte-

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©@@®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Ryzlink rynsky s B Moot ol o

rd spociva v zastaveni probihajiciho kvasenf mostu q a 2 52N
Gl h Ryzlink rynsky je klasickou odridou severnich ob- v presném okamziku. Most se prudce zchladi, diky JOhin,mter Trarm hé Rl',llandSk_e Sedé
Miller Thurgau lasti. Vino je typické vyssi kyselinkou a svéZesti. Jde tomu prestanou kvasinky pracovat a v budoucim (suché) (po osuché) (Pinot Gris)

Lehké vino se svézim projevem s tony citrusy,
broskve a zlutého jablka. Je vhodné k predkrmm
nebo k lehcim jidldm.

tedy o svézi vino s tény citrusovych plodd, Zlutého
melounu, broskve a medu. Vino je vhodné ke slad-
kovodnim rybam.

viné zUstane neprokvaseny zbytkovy cukr. Vino
s projevy citrust, merunék a angrestu je pres vyssi
obsah pfirodniho cukru svézf a Stavnaté.

Lehké svézi vino ryzlinkovévo stylu doplnéného
pfijemnou kofenitosti v dochuti. Hrozny pochazi
z mladé vysadby v obci JeSovice.

Vino je lehciho typu, postavené na svézesti a vyraz-
né odridové aromatice. Viné i chut je intenzivnf
s projevy kvétd rdze a citrusd.

Vino s atraktivni aromatikou citrusd a bilych kvétd.
Vyraz se vyvojem vina obohati o projevy medu
a zralé hrusky. V chuti jsou projevy minerality.

VI N4 tip! | 5 6 LS 10 /Al nés tip! 12 GEERO
odrida Solaris odrdda Hibernal odrdda Saphira odrida Chardonnay odrida Pinot Noir odrida Pinot Noir

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore ©0©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @©@0@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

technologie Zraniv barikovych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie @O0 @®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Rouéi malé

technologie Zraniv barikovych
vyroby sudech.

intenzita

kategorie O©@0@®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Solaris ) | Pinot Noir

(polosuché) H'blema hé Saphira Leh¢i varianta ro¢nikovych Pinott. Prjemné pitelné Pinot Noir

Solaris je nova a odolna odrdda, péstovani (polosuché) pl ladké vino s tény lesnich jahod, cerveného zahradniho Vino rubinové barvy s aroma lesnich jahod a Cerve-
modernich a rezistentnich odrld révy je Setrné Hibernal je kfizencem Ryzlinku rynského a odridy (po osladkeé) ovoce s jemnou kofenitosti v zavéru. Struktura vina ného zahradniho ovoce. Charakter vina je pffjemné

k Zivotnimu prostfedi. Toto svézi, polosuché vino
ma pfijemné aroma citrusd, merunék a tropického
ovoce. Maly zbytek pfirodniho cukru zakulacuje
svézi kyselinu.

Chancelor. Viiné tohoto polosuchého vina je inten-
zivni s aroma citrust, cerného rybizu a meruriky.
Chut je komplexni, svézi a pikantné kofenita. Je
podpofena mensim mnozstvim zbytkového cukru.

Sladké vino s vysokym obsahem pfirodniho cukru
a svézi kyselinou. Ve vini a chuti prevlada projev
tropického ovoce a zralé hroznové bobule. Hrozny
pochazi z mladé vysadby v obci Jesovice.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Chardonnay

Svézi stavnaté vino s projevy kvétl akdtu, ananasu,
Zluté hrusky a pomerance. Vino je vyrobeno
z prvni sklizné mladé vinice na trati Klamovka.

je dostatecné pevna a podporena zranim v sudech
typu ,barrique”. Vino se hodi nejen k pokrmdm

a pastikdm ze zvéfiny, ale i ke kazdodennimu pitf
mélnického vina.

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

formovan zranim v sudech ,barrique”. Jedna se
o plné vino, které vynikne po nékolika minutach
od naliti do sklenky ¢i po dekantaci. Vhodnou
kombinaci je pernatd zvéfina.

Rodinné vinafstvi KRAUS, Mélnik otk karton obsah (300 6 000 K¢ o znacky Rodinné vinafstvi KRAUS, Mélnik ocnik  karton obsah (3,006 000 K¢ 1080 znacky
197307 Miller Thurgau w02 6 075 111,57 135 149 0O 7 97320 Johanniter (suché) w2 6 075 132,23 160 176 O

2 97301 Ryzlinkrjnsky 002 6 075 157,02 190 209 O 8 97308  Tramin (polosuché) 01820 6 075 132,23 160 176 O

3 97316 Ryzlinkrynsky (polosladké) 001 6 075 157,02 190 209 O 9 97317 Rulandské Sedé (Pinot Gris) 002 6 075 157,02 190 209

4 97304 Solaris (polosuché) 001 6 075 132,23 160 176 O 10 97318 Chardonnay 0021 6 075 14876 180 198 O

5 97305  Hiberal (polosuché) w2 6 075 16529 200 220 O 11 97311 Rouéi malé - Pinot Noir 002 6 075 11570 140 155 @&
6 97319 Saphira (polosladké) w2 6 075 14876 180 198 O 12 97312 Pinot Noir 20 6 075 157,02 190 209




odrlida Mdller Thurgau

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @©@®@®@

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Miiller Thurgau
kabinet

Vino s citrusovokvétinovym aroma s ndznakem
muskatu, svétlou zelenozlutou barvou. V chuti
suché, svézi, odriidové s typickou jemnou
zemitostf z vinic na opukach a pffjemnou kyseli-
nou. Miller Thurgau je nejvice péstovana odrdda
v okoli Zernosek.

4

odrida Solaris

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie 00@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Solaris

pozdni sbér

Svézi vino s pffjemnym vyrazem citrusd, merunék

a tropického ovoce. Solaris je nova a odolna
odrlda. Péstovani modernich a rezistentnich odrdd
révy je Setrné k zivotnimu prostredi.

70 Cechy Litoméficka podoblast

PR novinka | s cip! |

odriida Maller Thurgau

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©@®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Miuller Thurgau
pozdni sbér

Elegantni viné s intenzivnim aroma broskvi,
manga, melounu a kvétin. Chut je sametové jemna
a plna s dobfe vyvézenym zbytkovym cukrem

a kyselinkou. Vini¢ni trat Pod Lovosem je pro tuto
odriidu povazovéna za jednu z nejlepsich v CR.
Doporucujeme podévat k pokrmdm z ryb

¢i zeleninovym salatdm.

5

odrdda Johaniter

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategore @@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Johanniter

pozdni sbér

(polosuché)

Bild interspecifickd odrida, vyslechténd v roce 1968
ve Freiburgu. Vino pfipominajici Ryzlink, ve vini
lehce lahvové nalezené, v chuti leh¢i, suché

s pfijemnou dochuti.

3

odrida Savilon

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Savilon
pozdni sbér

Z3Fiva zlatozlutd barva. Vdné s tony zralého ovoce,
angrestu, broskvi, lu¢niho medu. Na ni navazuje
chut s tony ovoce, broskvi, merunék s lehce mine-
ralnim zavérem. Interspeficicka odriida vyslechténa
ve Velkych Bilovicich, vznikla kiizenim odrd Rakis
a Merlan.

6

odrdda Rulandské bilé

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie @©@0@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Rulandské bilé
pozdni shér

Vino z 50 let starych kefd, svétlejsi zelenozluté
barvy. Viiné odridova, jemné kvétinova s ndzna-
kem typické chlebovinky a minerélnosti, ktera
ptechazi i do chuti. Suché vino s nizsi kyselinou.
Vino s potencidlem lezeni na lahvi 2 az 3 roky.

Zernosecké vinafstvi s.r.o., Velké Zernoseky, Litoméfice ocnik  karton obsah  (enaod 6 0COKE cenado 6 000KE pp
1 97403 Miiller Thurgau, kabinet 2021/22 6 0,75 123,97 150 158 O

2 97417 Miiller Thurgau, pozdni shér 2020/21 6 0,75 174,38 211 222 O

3 97410 Savilon, pozdni shér 2020/21 6 0,75 159,50 193 203 O

4 97418 Solaris, pozdni shér 2020/21 6 0,75 200,83 243 255 O

- 97404 Mopr (Muskat Moravsky), jakostni 2021/22 6 0,75 142,15 172 180 O L
- 97419 Mopr (Muskat Moravsky), kabinet 2021/22 6 0,75 cena a rocnik viz www.global-wines.z O L
- 97408 Mopr (Muskat Moravsky), pozdni shér 2021/22 6 0,75 cena a rocnik viz www.global-wines.z O L
5 97411 Johanniter, pozdni shér (polosuché) 2020/21 6 0,75 191,74 232 244 O

6 97406 Rulandské bilé, pozdni shér 2020/21 6 0,75 200,83 243 255 O

7

odrida Rulandské sedé

technologie Zrdje ve velkych dubovych
vyroby sudech 3000 .

intenzita

kategorie ©@@®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Rulandské sedé

pozdni shér

(polosuché)

Vino svétlejsi Zlutozelené barvy. Aroma je odra-
dové, vyzréle kvétinové s ovocnym podkreslenim.
V Chuti pfijemné vyvazeny lehky cukr a pfijemna
kyselina. Vino zralo v lezackém dubovém sudu

0 objemu 3000 |.

10

odrida Modry Portugal

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @@@

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Modry portugal

jakostni (podzim 2022)

Vino rubinové barvy s vini pfipominajici vyzrélé
ovoce. V chuti sametové, pIné, vyborné pitelné
univerzalni vino.

8

odrida Tramin

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©O0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Tramin
pozdni sbér

Tramin je v okoli Zernosek tradi¢ni odriidou, pésto-
vanou zde jiz mnoho stoleti. Vino méa sytéjsi zlata-
vou barvu, pfijemnou, nevtiravou odridovou vini
pripominajici fialky. V chuti pIné, kofenité. Vyvazeny
pomeér kyselin a zbytkového cukru zajistuje dlou-
hou dochut.

11

odrida Svatovafinecké

technologie Fermentace v nerezovych
vyroby tancich.

intenzita

kategorie @©@@

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Svatovarinecké
jakostni

Vino ze staré vinice se sytou rubinovou barvou

s fialovymi odlesky, ve vini ovocné kofenité, odri-
dové typické Svatovaviinecké z opukovych pud.

V/ chuti suché, vyzralé, piné s lehkou pfijemnou
trislovinou a jemnou kyselinou.

cena od 6 000 K¢

cena do 6 000 K¢

Litoméficka podoblast Cechy 71

9

odrida Ryzlink rynsky

technologie Fermentace v nerezovych

vyroby tancich.
intenzita
kategorie ©O0®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Ryzlink rynsky

pozdni shér

Suché vino Zlutozelené barvy s typickou, lehce
nalezenou odrldovou vini, pfipominajici dobre
vyzralé meruriky, v ndznaku tony petroleje.
Pomeér zbytkového cukru a kyselin plsobf plnym
a Stavnatym dojmem s velmi dlouhym zévérem.

12

odrida Dornfelder

technologie Zréje ve velkych dubovych
vyroby sudech 5000 I.

intenzita

kategorie @@ @

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4 roky

Dornfelder
jakostni

Vino s tmavou az fialovou barvou. Ve vini odrd-
dové kofenité, pfipominajici vyzralé lesni bobulové
ovoce, zejména bordvky. V chuti jemné, vyzralé,
plné s dlouhou dochuti. Vino zrélo ve velkém,
starém dubovém sudu o objemu 5 000 |.

Zernoseckeé vinafstvi s.r.o., Velké Zernoseky, Litoméfice ocnik  karton obsah (3,006 000 K¢ 1080 znacky
7 97409 Rulandské Sedé, pozdni shér (polosuché) 2020/21 6 0,75 212,40 257 269

8 97407 Tramin, pozdni shér 2020/21 6 0,75 153,72 186 195 O

9 97405 Ryzlink rynsky, pozdni shér 2020/21 6 0,75 206,61 250 263 O

10 97414 Modry portugal, jakostni (podzim 2022) 2021 6 0,75 153,72 186 195 @

17 97402 Svatovafineckeé jakostni 2020/21 6 0,75 153,72 186 195 @

12 97401 Dornfelder, jakostni 2020/21 6 0,75 153,72 186 195 @

Ceska republika
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Pfirodni, naturalni nebo také autenticka vina

Pojmy naturélni, pfirodni nebo autentické vino jsou v posledni dobé velmi
popularni a vyhledavané. Co ale takové oznaceni vlastné znamend? Jak jeto s
legislativou a jaky je rozdil mezi naturalnim a biovinem?

Biovina

Biovina maji s naturdinimi viny spole¢né zejména ekologické péstovani
a hospodareni na vinici. Pro biovina je typické cistota produktu v biokvali
coz ale umoznuje i pouziti selektovanych kvasinek, fizeného kvasent,
prostredkd, ale i vyssich hodnot SO, nebo specidlnich postfikd vhodnych pro
biozemédélstvi. Zakazano je pouziti umélych hnojiv, syntetickych pesticidd,
chemickych pfipravkd, postfikd, rdstovych reguldtord a umélych latek. Veskera
hnojiva a podptrné latky musi byt schvéleny pro pouziti v ekologické produkci.
Na sktdce Ize pouzit feromonové rozprasovace nebo pasti.

Autenticka vina

Prirodni vina jsou vyrdbéna autenticky. Vinafi kladou dlraz na pvodni postupy
atradi¢ni metody, a to jak na vinici, tak ve sklepé. Nepouzivaji zadné postfiky (anity
vhodné pro biozemédélstvi). Vinafi si vystaci s pomoci uzite¢ného dravého hmy-
zu (slunécka, dravi roztoci, Skvofi a lumcici) a specidlnich bylinnych spolecenstev,
kterd jsou soucasti zelenych past mezi fadami révy. Tato spolecenstva podporuji
vino v rlstu, zlepsuji vodni rezim, poméhaji 1épe zuzitkovat vzdusny dusik z pady
a v neposlednifadé jsou Utocistém prospésného hmyzu.

Autentisté se snazi byt v maximalnim souladu s pfirodou a jejim pfirozenym
rytmem. Vyuzivaji energetickych sil i fazi mésice. Je pro néj typické pouzivani
biodynamickych komponent jako je vlastni kompost nebo pfirodni preparaty,

Vinné sklepy Kutnd Hora

Rodinné vinarstvi, které bylo zalozeno v roce 2002, navraci slavu péstovani
révy vinné na Kutnohorsko, kde se vino péstovalo jiz ve dvandctém
stoleti. Vyrdbi biodynamicka vina, pfi jejichz zpracovani se fidi selskym
pfistupem pramenicim z moudrosti nasich predkd. Hospodafi biody-
namicky a nepouziva chemické prepardty ani ve vinici, ani ve sklepé. Vino
vyrabi pouze z vlastnich hroznd. Je drZitelem znacky BIO a jako jediné
vinafstvi v Ceské republice nese prestizni certifikaci biodynamického
hospodarstvi Demeter.

které si sami pfipravuji. Jedna se napfiklad o rohacek, kfemenacek nebo preparaty
z febficku ¢i dubové kiry.

Diky ekologickému hospodafeni ve vinici, vhodné zvolenému ozelenéni
a vyuzitl pfirozené urodnosti pudy lze zajistit idedIni podminky pro dobrou
a kvalitni drodu. VZdy je tfeba zajistit vhodny fez a redukci sklizné tak, aby bylo
mozné ziskat vysoce jakostnf hrozny s vyvazenym obsahem cukru a kyseliny.
Hrozny disponuji pestrou paletou chuti a vini, kterd je déle podporena i zpra-
covanim vina ve sklepé. Pomalé fermentace s minimalnim pfistupem vzduchu,
zrani v keramickych nadobach, Uplna ¢i spontanni fermentace. To jsou procesy,
které davaji vinu zcela unikdtnf chut. Autenticka vina tak mohou mit zcela odlisny
charakter nez bézna vina. Pro zacatec¢nika s témito viny mdze byt jejich pochopeni
opravdovou vyzvou. Kdo ale odhalijejich kouzlo a pfijme ho za své, ten v nich jisté
objevi zcela novy svét vina. Svét, ktery béZnym konzumentdm zlstane mnohdy
utajen naveky.

Pro naturélni vina neni povolena zadna nebo jen hruba filtrace, tj. mechanicka
redukce kali v mladém viné. Cifeni se provadi s pomoci vybranych pfirodnich
latek, jako je bentonit nebo cerstvy vaje¢ny bilek. Jsou omezeny i limity siry, které
ovéem nejsou pevné zakotveny v legislativé. | proto je definice ,Naturdlniho
vina” ¢asto odlisna v zavislosti na zdroji.

V Ceské republice se setkavame se dvémi hlavnimi autentistickymi spolky: Auten-
tisté a Autentista Moravia Magna. Oba tyto spolky se Fidi pfisnymi pravidly pro
péstovani révy a zpracovani hroznl a maji je sepsana ve svych chartach, které
definuji konkrétni smér a filozofii vyroby.

Rodinné vinafstvi Spalek

Rodinné BIO vinafstvi, hospodafici na 12 ha vinic na Kravi Hofe u Znojma.
Pracuje v bio rezimu, bez primyslovych hnojiv, pesticidd, v souladu
s pfirodou a podporou uZite¢nych organismd. Kromé tradi¢nich a specidl-
nich vin vyrabi vina pfirodni, kterd jsou ze Slapanych hroznd a kvasena
divokymi kvasinkami (Edelspitz).

Ceska republika



/B novinka [ naturalni

odrlida Mdller Thurgau

technologie Spontédnné
vyroby fermentovano.

intenzita

kategorie ©@®®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Miiller Thurgau

spontanné fermentovano

jakostni

Viné je typicka odridova pfipominajici zralé
broskve, bezovy kvét, je lehce muskatové korenita.
V dochuti je vino pfijemné mineraini.

4 LR

odrlda Ryzlink rynsky

technologie Spontidnné fermentovano.
vyroby Zréni 12 mésich
v dubovych sudech.

intenzita

kategorie ©@®®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Ryzlink rynsky
spontanné fermentovano
ceské zemské

Vino zralo pfes 12 mésicd v sudech, barva je svétle
7lutd se slamovymi odlesky. Viiné je bohatd, pfipo-
mina prezralé citrusové plody, angrest, uslechtilé
drevo, pryskyrici, objevuiji se v ni lipové tony. Vino
je v zavéru minerdlni, dlouhé, pripominajici kame-
nité podloZi vinice U viech svatych. Vino je vhodné
pro archivaci.

74 Cechy Naturalni vina
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odrlda Solaris

technologie Spontédnné
vyroby fermentovéno.

intenzita

kategorie ©@®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Solaris

spontanné fermentovano

jakostni

(polosuché)

Nézev odrady pochazi z latiny, v prekladu znamena
,slunecny”. Vinu dominuje jemna viné zralého
ovoce a rozinek. V chuti je pIné, ovocné, v dochuti
lehce pfipominajici bily pept.

LR naturalni |

odrdda Tramin

technologie Spontanné
vyroby fermentovéno.

intenzita

kategore ©0©0@®®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Tramin koFenny

spontanné fermentovano

Ceské zemské

Viné je jemna ovocita, pfipomina okvétni platky
rGzi. Chut je vyrazné kofenitd, typickd pro tuto
odrddu. PodloZi vinice tvofi jily s vysokym
obsahem aktivniho vapniku.

R s tip! | natursing

odrida Muskat Ottonel
technologie Spontédnné
vyroby fermentovéno.
intenzita

kategorie ©0®@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Muskat Ottonel
spontanné fermentovano
jakostni

(polosuché)

Vino ma svétle Zlutou barvu, provazi jej jemnd
muskatova viné, doplnéna vani kvetl rizi a bilych
broskvi. V chuti je jemné, vyvaZzené, s muskatovym
aroma a medovosti, kterou podtrhava pfijemna
chut bilych grepd.

Vinné sklepy Kutnd Hora

Rodinné vinafrstvi zalozil v roce 2002 pan Stanislav
Rudolfsky. V roce 2005 prevzal fizeni spole¢nosti
jeho syn Lukds, ktery ji fidi dodnes. Spolecnymi
silami se pustili do obnoveni zaslé slavy péstovani
révy vinné na Kutnohorsku, jehoz tradice saha do
12. stoleti. Legenda o nalezu stifbra v Kutné Hore
hovofifomnichu Dominikovi, ktery zakopl o stfibrny
prut pfi praci ve vinici. Nejvyznamnéjsi odrlidou
této oblasti je Rulandské modré, které zde rozsifil
cisar Karel IV. a kterému se zde, i po staletich, stale
dobre dafi. Momentalné hospodafime na vice nez
80 hektarech pldy, z nichz vinice tvofi pfiblizné
40 hektar(. Jsme druhym nejvétsim vinarstvim
v Cechdch. Nase vinice se nachazeji na tratich
U Vsech svatych, Pod Barborou, Nad Kaplickou
a U Borku. Zbylou pldu tvofi pastviny pro ovce,
sady a pole. Nasim cilem je tvofit sobéstacny
statek s ekologickymi produkty v nejvyssi kvalité.

Filozofie

Viyrdbime biodynamickd vina, pfi jejichz zpra-
covéani pouzivdme selsky pristup pramenici
z moudrosti nasich predkd. Nepouzivdme che-
mické preparaty ve vinici, ani ve sklepé.

6 NI

odrida Svatovaviinecké

technologie Spontanné fermentovéano.
vyroby Zrani 18 mésicl
v dubovych sudech.

intenzita

kategorie @@ @®@®

konzumace po 2.roce
dekantace ne

archivace  3-6let

Svatovavfinecké

spontanné fermentovano

ceské zemské

(nefiltrované)

Tmavé Cervend barva, ve vini najdeme cerné tres-
né, brusinky, povidla a kofeni. Chut je intenzivni,
sttedné plna. PodloZi vinice tvofi vapenaté sedi-
menty druhohorniho mofe. Vino zrélo v sudech
po dobu 18 mésica.

Naturalni vina

yA naturalni

odrida Pinot Noir

technologie Spontdnné
vyroby fermentovéno.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Pinot Noir

spontanné fermentovano

ceské zemské

Cihlové barva, typickd pro tuto odridu, je doplné-
na vani po lesnim ovoci, kavé a prazenych mand-
lich. V chuti se snoubi tony horké ¢okolady

a bobulového ovoce.

Cechy 75

9 rovinka | natursint

odrida Jakubské

technologie Spontdnné
vyroby fermentovéno.

intenzita

kategorie ©O0®@®

konzumace po 2.roce
dekantace  ne

archivace  3-6let

Jakubské

spontanné fermentovano

ceské zemské

Barva vina je typicka granatova. Viné jemna kore-
nitd, objevuji se tony prezrélé cerné tresné, fialek,
¢okolddy, orientalniho kofeni. Chut je velmi jemna,
elegantni, pfitazliva, kofenita, s pfijemnou aciditou
a tfislovinami. Nezvykla cervend odriida podobna
Pinot nair.

9 NEWIENR

odrida Gewdrtztraminer,
Pinot Gris

technologie Slapani celych hroznd,

vyroby desetidenni macerace
pred lisovanim a nasledné
v dubovych sudech.

intenzita

kategorie O©O©@®@®

konzumace po 1.roce
dekantace  ne

archivace  2-4roky

Edelspitz Pigage

,Kravi hora“ oranzové vino
(Gewdirztraminer + Pinot Gris)
moravské zemské

Vino tmavé jantarové, oranzové barvy. Viné siiné
kofenitd, sladka, pfipominajici punc ¢i sherry. Chut
velmi bohatd, silné kofenitd, suchd az trpkd s tony
kandovaného ovoce. Dochut je exoticka a pre-
dlouha.

Ceska republika

cena od 6 000 K¢ cena do 6 000 K¢

Vinné sklepy Kutnd Hora, Biodynamicky statek, Demeter — rocnik  karton obsan {21991 0 000 ool Znacky
inné 5 f il . d 6000 K¢ do 6000 K¢ . P P s Eackd 5
Vinné sklepy Kutna Hora, Biodynamicky statek, Demeter otnik  karton obsah (900 0GRC cenadoB 000K nacky 6 97508 i\sitltt):/:‘)/ar:]née(c::é':gfntannefermentovano, Ceské zemské, W19 6 075 21983 266 30 0%
197510 Miiller Thurgau, spontanné fermentovéno, jakostni (suché) 202122 6 0,75 170,25 206 240 O , . L L, , ,

7 97506 Pinot Noir, spontanné fermentovéno, ceské zemské (suché) 2019/20 6 0,75 219,83 266 310 @
2 9151 Solaris, spontanné fermentovéno, jakostni (polosuché) 202122 6 0,75 177,69 215 250 , L L, , i

8 97512 Jakubské, spontanné fermentovéno, ceské zemské (suché) 2021/22 6 0,75 219,83 266 310 @
3 97505 Muskat Ottonel, spontdnné fermentovéno, jakostni (polosuché) 2018/21 6 0,75 177,69 215 250 O . .

-~ . . Rodinné vinafstvi Spalek, Novy Saldorf, Znojemska podoblast
4 97501 Ryzlink rynsky, spontdnné fermentovano, ceské zemské (suché) 2018/19 6 0,75 276,86 335 390 O
Edelspitz Pigage (Gewiirztraminer + Pinot Gris) Kravi hora” N

5 97503 Tramin kofenny, spontdnné fermentovano, ceské zemské (suché) 2019/21 6 075 219,83 266 310 O 9 96519 oranzové vino, moravské zemské 2020 6 075 301,65 365 385 0




Vinarstvi Mddl
Odpovida David Madl, enolog

Jak hodnotite rocnik 20217

Vyborny roc¢nik jak na bild vina tak i na cervena.
Které vino z Vasi nabidky si nejradéji doprejete,
kdyz si chcete uzit pohodovy vecer s rodinou,
prateli a dobrym jidlem?

Veltlinské zelené.
Které vino nejlépe charakterizuje vase vinarstvi?

Frankovka Beton i Barrique.
Na které vase vino jste za poslednich 5 let nejvice
hrdi a pro¢?

Cuvee Mlask 2011, stdle ve vyborné kondici
i po 10 letech.
Které zndmé osobnosti byste rddi nabidli, aby
ochutnala vase vino? Jaké vino by to bylo?

Zdenék a Jan Svérdkovi.

Vinarstvi Sedldk

Odpovida Jaroslav Sedlak,
spolumajitel rodinného vinarstvi

Jak hodnotite ro¢nik 20217

Z naseho pohledu velice zajimavy a vynikajici ro¢nik,
ktery u bilych vin charakterizuje pfijemnou ovocnost se
$tavnatou kyselinkou. Cervené vina dostate¢né dozrala
a mlzeme se tésit na vybornd vina vhodna k archivaci.
Které vino z Vasi nabidky si nejradéji doprejete, kdyz si
chcete uZzit pohodovy vecer s rodinou, prdteli a dobrym
jidlem?

Ryzlink rynsky, Tramin, Merlot a spoustu jinych. Nikdy
nezlstaneme jen u jednoho druhu vina.
Které vino nejlépe charakterizuje vase vinarstvi?

100% Neuburské - Ucta, pokora, trpélivost, odhodlan,
pracovitost.
Na které vase vino jste za poslednich 5 let nejvice hrdi
aproc¢?

Cuvée Renomé 2018. PIné, komplexni vino pro nas
z vyjimecného roc¢niku.
Které zndmé osobnosti byste rddi nabidli, aby ochutnala
vase vino? Jaké vino by to bylo?

Jsme radi, kdyz mizeme nabidnout nase vino komu-
koliv, protoze kazdy clovék je osobnost.

Vinarstvi Hordk
Odpovida Lukas Horak, enolog

Jak hodnotite ro¢nik 20217

Velmi zajimaveé. Zase se ukdzalo, Ze nas pfiroda umi prekvapit, i kdyz si myslime,
Ze uz nenf jak. V kratkosti-studeny zacatek sklizné, vysoké kyseliny v bilych vinech.
Na prelomu Zz&ff a fijna otocka o 180° a zbytek sklizné sucho a mizeme se tésit
na vyborna ¢ervend vina z ro¢niku 2021, na coz by jsme v zéfi nevsadili ani korunu.

Které vino z Vasi nabidky si nejradéji doprejete, kdyZz si chcete uzit pohodovy vecer
s rodinou, prdteli a dobrym jidlem?

Vétsinou spise chutndme vina od koleg(l a kamaradd vinaid, jak z CR, tak ze svéta.
Nase vina pak samozfejmé prechutndame taky, rizné odridy a ro¢niky. Pokud bych
mél vybrat jedno, tak urcité Veltlinské zelené v podobé vina KUKLE.

Které vino nejlépe charakterizuje vase vinarstvi?

Obecné urcité cervena vina. Davame jim Cas a prostor na zrani. Jak v barrique
sudech, tak v sudech o objemech 500 az 3000 litr(. Za mé bych ale fekl Veltlinské
zelené. V soucasné dobé déldme 3 vina z této vynikajici odrady. Ve sklepé je velmi
plasticka a pfi jejim skoleni se da vydat riznymi sméry.

Na které vase vino jste za poslednich 5 let nejvice hrdi a proc?

To je dost tézkd otdzka. Kdyz musim vybrat, tak Grand Kukle 2018 - Veltlinské
zelené, kdy 1/3 zréla 2 roky v sudech a 2/3 v nerezu na jemnych kvasni¢nich kalech.
Navazuje to na odpoved na predchozi otdzku

Které zndmé osobnosti byste rddi nabidli, aby ochutnala vase vino? Jaké vino by to
bylo?

Par znamych osobnosti nase vina asi pije ;) J4 bych dal rdd ochutnat vina nasemu
panu premiérovi Fialovi. Politiku sem tahat nebudu, ale mdm pocit, Ze je vie
na dobré cesté. Jinak radi ddme ochutnat a popijeme se vsemi lidmi, ktefi se zajimaji
o kvalitni vina a sedneme si s nimi jak ndzorové, tak lidsky. A tém, s kterymi si nesed-
neme, tak ddme ochutnat taky, ale budeme se bavit jen o viné ;)

Morava 77

Vinarstvi Veverka

Odpovida Libor Veverka,
majitel rodinného vinarstvi

Jak hodnotite rocnik 2021?

Navzdory ne Uplné idedlnimu zacatku vegetac¢niho obdobf
a srazkové bohatsimu jaru i létu nasledoval velmi teply a hezky
podzim, pro vinafe asi nejddlezitéjsi ¢ast roku, diky cemuz hod-
notim rok 2021 jako velmi povedeny.
Které vino z Vasi nabidky si nejradéji doprejete, kdyz si chcete
uzit pohodovy vecer s rodinou, prdteli a dobrym jidlem?

Pinot Noir.
Které vino nejlépe charakterizuje vase vinarstvi?

Pinotové odrldy a Tramin.
Na které vase vino jste za poslednich 5 let nejvice hrdi a proc?

Pinot Noir, jelikoz terroir Cejkovic nabizi idedIni podminky
pro péstovani této odridy, at uz klimatické nebo padni.
Které zndmé osobnosti byste rddi nabidli, aby ochutnala vase
vino? Jaké vino by to bylo?

Marek Eben. Ochutnali bychom Chardonnay a Pinot Noir.

Ceska republika



Vinarstvi Baloun

Odpovida Radomil Baloun, majitel rodinného vinarstvi

Jak hodnotite ro¢nik 20217

Hodnotit roc¢nik je predcasné, ale myslim ze lehce vyssi kyseliny
budou mit v dalsich letech pozitivni vliv na vyrobu velkych vin.

Které vino z Vasi nabidky si nejradéji doprejete, kdyz si chcete uzit
pohodovy vecer s rodinou, prdteli a dobrym jidlem?

Nemam Zzddného favorita. Tak jako kazdy den jime jiné jidlo,
tak i kazdé vino potiebuje jinou naladu a prostredi.

Které vino nejlépe charakterizuje vase vinarstvi?

Stava se ndm, ze prijde novy klient, kterému jsme byli doporuceni.
Na otdzku které vino by si pfal, odpovi: "Bylo mi feceno, Ze se u vas
nemuzeme splést.

Na které vase vino jste za poslednich 5 let nejvice hrdi a proc?

Pominu-li Ryzlink rynsky 2016, ktery chystame do prodeje, tak celd
plejada velkych cervenych vin.

Které zndmé osobnosti byste radi nabidli, aby ochutnala vase vino?
Jaké vino by to bylo?

Nase vino pilo mnoho vyznacnych osobnosti jak z politického,
tak z kulturniho i sportovniho svéta. Proto je velmi tézké nékoho
dalsiho jmenovat.

Vinarstvi Tetur

Odpovida Vladimir Tetur,
majitel rodinného vinarstvi

Jak hodnotite rocnik 20217
Dobry vieobecné, vynikajici pro ¢ervend vina.
Které vino z Vasi nabidky si nejradéji doprejete, kdyz
si chcete uzit
pohodovy vecer s rodinou, prdteli a dobrym jidlem?
Veltlinské zelené, Stary vinohrad, pozdni sbér, 2019.

Které vino nejlépe charakterizuje vase vinarstvi?

Ryzlink rynsky a Rulanda modrd, vefejnost si nds
spojuje s odriidami Muskat moravsky a Irsai Oliver.

Na které vase vino jste za poslednich 5 let nejvice hrdi
aproc?

Ryzlink rynsky, rocniky 2013 - 2021, vino se stuprujici
se poptavkou, skoro kazdy rok je vino vybrano do
Salonu vin.

Které zndmé osobnosti byste rddi nabidli, aby ochut-
nala vase vino? Jaké vino by to bylo?

Marku Ebenovi, vidime se malo, ale radi. Uz jsme
spolu pili a nabidl bych Chardonnay, pozdni sbér nebo
Veltlinské zelené, Stary vinohrad

Vinarstvi Volarik
Odpovida Ondrej Tichy, technolog

Jak hodnotite ro¢nik 20217

Roc¢nik 2021 patfil mezi chladnéjsi a byl bohaty na srazky se
slunnym podzimem. Vysledkem jsou vina s velmi rozvinutou
aromatikou a vyssim obsahem celkovych kyselin, coz predurcuje
ro¢niku dlouhy vyvoj a Zivotnost vin. Velmi dobry ro¢nik.
Které vino z Vasi nabidky si nejradéji doprejete, kdyZ si chcete uzit
pohodovy vecer s rodinou, prdteli a dobrym jidlem?

Ryzlink vlassky z jakékoliv vini¢nf trati.
Které vino nejlépe charakterizuje vase vinaistvi?

Ryzlink vlassky.
Na které vase vino jste za poslednich 5 let nejvice hrdi a proc?

Ryzlink vlassky - krasna ikonicka vina v kazdém ro¢niku, kazdé
|ahvi, kazdém dousku.
Které zndmé osobnosti byste rddi nabidli, aby ochutnala vase
vino? Jaké vino by to bylo?

Zdenku Pohlreichovi. A zase Ryzlink vlassky.
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Vinarstvi Gurdau

Odpovida Marek Sedlacek, vinar

Jak hodnotite rocnik 20217

Rozhodné jako vyjimecny! Po cely rok jsme méli dostatek srazek a v zafi pak
neobvykle chladné noci. Diky tomu maji vina nejen vysokou aromatiku, ale také
vysoké hodnoty kyselin a cukru — co je u nas celkem neobvyklé. Diky tomu se da
také ocekavat, Ze budou mit vina velky potencidl zrani.

Které vino z Vasi nabidky si nejradéji doprejete, kdyz si chcete uzit
pohodovy vecer s rodinou, prdteli a dobrym jidlem?

Nejradé&ji urcité Riesling, protoze to je krél vin a vylepsi i drobnou udélost.
Které vino nejlépe charakterizuje vase vinarstvi?

To nejlepsi z nasich odriid poji nas sekt, ktery kombinuje viechny bilé odridy,
tedy Riesling, Veltliner a Pinot blanc. Odrady skvéle funguijf jak jednotlivé, tak v
tomto jednom komplexnim viné.

Na které vase vino jste za poslednich 5 let nejvice hrdi a proc?

Riesling Stard hora 2021. Jedna se o zatim nejkomplexnéjsi vino, které jsem
vyrobil. Je pIné, dlouhé a mé velky potencidl zrani.

Které zndmé osobnosti byste rddi nabidli, aby ochutnala vase vino?
Jaké vino by to bylo?

Skleni¢ku bych nabidl zpévékovi Chrisovi Martinovi. Dal bych mu ochutnat

Pinot blanc z ro¢niku 2020.

Ceska republika



Vinafstvi Moravino

Odpovida Ing. Dagmar Kopeckova Budinova, technolog

Jak hodnotite ro¢nik 20217

Roc¢nik 2021 byl Uspésny pro nase vinafstvi. MizZeme se tésit na Stavnata
vina s vyssim extraktem a harmonickou kyselinou. Nam jiz déla ve sklepé
radost Ryzlink rynsky, Sylvanské zelené a Ryzlink vlassky rocniku 2021.
Z Cervenych vin jsou to napfiklad vina Merlot a Cabernet Sauvignon,
u kterych hrozny dozrdly do skvélych hodnot. Tato vina budou zrdt
v dubovych a barikovych sudech.
Které vino z Vasi nabidky si nejradéji doprejete, kdyz si chcete uzit
pohodovy vecer s rodinou, prdteli a dobrym jidlem?

Ryzlink rynsky a Sylvanské zelené VOC Valtice.

Které vino nejlépe charakterizuje vase vinarstvi?

Chardonnay - protoze umime pracovat z barikovymi viny. Vina jsou
barikova, ale souc¢asné odridova. Dale Sauvignon, ktery je naproti tomu
stavnaty, ovocny a lehce pyrazinovy.

Na které vase vino jste za poslednich 5 let nejvice hrdi a pro¢?

Merlot, vybér z hroznd, 2020. Champion Valtickych vinnych trh 2022.
Tési nas, ze i moravské Cervené je srovnatelné s italskymi nebo francouz-
kymi cervenymi viny.

Které zndmé osobnosti byste rddi nabidli, aby ochutnala vase vino?
Jaké vino by to bylo?
Prof. Vilému Krausovi. Rulandské bilé, vybér z hroznd, 2020.

Vinarstvi Gala

Odpovida Jaromir Gala, majitel rodinného vinafstvi

Jak hodnotite ro¢nik 20217

Opét vyborny ro¢nik, tentokrat nebyl problém s obsahem kyselin u bilych vin, vyborné
zaklady pro sekty, bild vina majf vyssi extrakty, krdsnou ovocnou aromatiku a vina zrajici
na sudech na jemnych kalech budou velmi perspektivni pro dalsi zrani na ldhvi. U naseho
Cerveného nebyl problém se opét dostat na vyssi alkoholy, hrozny Merlotu v zévéru az
cibébovatély, vino bude mit vysokou ovocnost a hutnost, vhodné pro dlouhodobé zrani.
Které vino z Vasi nabidky si nejradéji doprejete, kdyz si chcete uzit pohodovy vecer s rodi-
nou, prdteli a dobrym jidlem?

Ja& vina déldm takova, jakd chutnaji mné, samoziejmé je to ur¢eno mistem, odkud nase
vina pochézi. Vybér vina je dan hlavné jidlem, které doprovazi, a nebo prosté tim, na co
méame chut.

Které vino nejlépe charakterizuje vase vinarstvi?

Asi bych nevybral jedno vino, spiSe charakter nasich vin. Bavory jsou polozeny na velmi
teplé a suché jihozapadni strané Pélavy, vapenec je zde velmi "ostry". Nase vina jsou typic-
ka svoji "slanosti”, takova "zaprasend vapenita cesta". Z odrld mame jenom ty, které nase
specifické podminky snasi - Chardonnay, Pinot blanc, Pinot noir, Ryzlink viassky.

Na které vase vino jste za poslednich 5 let nejvice hrdi a proc?

Spise jsem rdd, ze se nam dafi drzet v jednotlivych ro¢nicich kvalitu vina, kterou jsme si
stanovili. A poslednich pét let je velmi vyrovnanych. Je to déno také tim, jak vinice starnou,
jak o né pecujeme, na jak vyjimecném misté jsme, a také urcitou zkusenosti a nékdy i trochou
Stésti.

Které zndmé osobnosti byste rddi nabidli, aby ochutnala vase vino? Jaké vino by to bylo?

Néjakd konkrétni osobnost mné nenapada, tedy komukoliv, kdo by ochutnal nase vino,
aby mu splnilo to, co od néj v dany moment ocekava, aby mu pisobilo radost a mél se chut
se ho znovu napit.
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Vinarstvi Kadrnka

Odpovida Jindfich Kadrnka, majitel rodinného vinaistvi

Jak hodnotite ro¢nik 20217

Roc¢nik 2021 byl po dlouhé dobé z pohledu vinic "normalni" dle lidovych pranostik a zvykd.
Zima byla prdmérné na srazky téz, jaro prichdzelo hodné pozvolna a srazky i teplejsi dny spolu
s chladngjsimi se stfidaly hodné svizné. Léto bylo pak primérné a opét se stfidaly horké dny
s chladnéjsimi a srdzek bylo také dostatek. Sklizer u nds zacala v druhé poloviné zafi a sklizeno bylo
v poloviné listopadu. Vynosy byly primérné, bez vyraznéjsich zmén. Prvni ¢ast sklizné byly hrozny
zdravé, zralé s vyssi kyselinou a v zavéru byl néstup botrytis cinerea, coz v ro¢niku 2020 nebylo.
To opét most zahustilo a byly tak hrozny, které mame radi. Ve sklepé pak jsou vina ve vini s vyssi
a bohatou ovocitosti, kvétnatosti, pékné mineraini a v chuti velmi Ziva, svézi se slanym zavérem.
Druha ¢ast vin, pfi sklizni s vyssi botrytis cinerea, pak vina opulentni, mohutnd, mineraini, pIng, ale
zaroven velmi ziva, svézi se slanym zavérem. Celkové jsme s kvalitou spokojeni a vina jsou z drtivé
vétsiny suchd do 4 g. Toto se daff drzet jiz treti ro¢nik v fadé, méme z toho radost a byl to nas cil.
Které vino z Vasi nabidky si nejradéji doprejete, kdyz si chcete uZit pohodovy vecer s rodinou,
prdteli a dobrym jidlem?

Vin je nékolik a vybirdm si dle jidla a nalady. Vseobecné, ale nikdy nezklamou a k vétsiné se hodi
Ryzlinky.
Které vino nejlépe charakterizuje vase vinarstvi?

Ryzlink vlassky a Ryzlink rynsky z réiznych tratf a v rznych podobéch dle zrani. Tyto odrldy tvorf
dnes 70 % produkce a také budou hlavni ndplni naseho vinarstvi.
Na které vase vino jste za poslednich 5 let nejvice hrdi a pro¢?

Radost mi udélalo spoustu vin a kazdé zatim nékomu chutnalo, coz je pro mé moc dllezité
a potésujici.
Které zndmé osobnosti byste rddi nabidli, aby ochutnala vase vino? Jaké vino by to bylo?

Freddiemu Mercurymu a to jakykoliv Ryzlink. Je to sen, mdzu si ho dal snit a premyslet, co by ekl
a tfeba by ho i inspiroval k néjaké pecce.

Vinarstvi Mikrosvin Mikulov

Odpovida David Chrapek, obchodni feditel vinaistvi

Jak hodnotite ro¢nik 20217

Velmi kladné, bude to jeden z velmi vydafenych rocnikd. Vina pind s krasnou prirodni
kyselinkou a odrtidovou ¢istotou.

Které vino z Vasi nabidky si nejradéji doprejete, kdyz si chcete uzit pohodovy vecer
s rodinou, prdteli a dobrym jidlem?

Je to vzdy dle nalady, ale nase vinafstvi se zaméfuje pfevazné na odrlidu Ryzlink Vlassky,
i pro mé je to klicova odrlida z nasich vinic. Pokud chci svéZf vino, tak Flower Line Ryzlink
Vlassky s citrusovymi tény, pokud chci vino strukturované, tak Ryzlink vlassky bud z Palavy,
trat Zelezna nebo z Dunajovskych kopct z Trati Lis¢i vrch nebo Ofechova Hora.

Které vino nejlépe charakterizuje vase vinarstvi?

Jak jsem jiz naznacil, je to Ryzlink vlassky, ktery péstujeme az na 7 vini¢nich tratich. Diky
klimatu a sloZeni pldy se u nés Ryzlinku vlasskému velmi daff a z kazdé vini¢ni traté dokaze
byt jiny, osobity a nezaménitelny.

Na které vase vino jste za poslednich 5 let nejvice hrdi a proc?

To je tézkd otézka, téch vin je spousta, vedle jiz zminovanych Viasakd, se dafi
i Ryzlinku rynskému, Chardonnay nebo Rulandskému bilému. Ale tfeba Ryzlink vlassky
z traté Goldhamer, ro¢nik 2019, ziskal 95 bodU v Decanteru a to bylo opravdu vyjime¢né vino.

Které zndmé osobnosti byste rddi nabidli, aby ochutnala vase vino? Jaké vino by to bylo?

Vsichni nasi zékaznici jsou zndmé oobnosti :-) Ne, to byl vtip, takhle asi nepfemyslime,
vino se prece déld pro vsechny lidi, ¢im vic jim nase vino chutnd, tim je to pro nds
nejvétsi odména. Vino déldme pro lidi, aby mohli premyslet, nad pldou, odridou, nad
nasi filozofii. Asi jsem vam neopovédél konkrétnim jménem, ale ve findle to takto je.
A zase, doporucuji nase Ryzlinky vladské.

Ceska republika



Vinarstvi Mlynek

Odpovida Filip Mlynek,
majitel rodinného vinafstvi

Jak hodnotite ro¢nik 202127
Jednoznacné jeden z nejlepsich za poslednich 10 let.

KterévinozVasinabidkysinejradéjidoprejete, kdyZsichceteuZit

pohodovy vecer s rodinou, prdteli a dobrym jidlem?
Jednoznacné Veltlinské zelené, Véstonsko.

Které vino nejlépe charakterizuje vase vinarstvi?
Ryzlink rynsky, Ryzlink vlagsky.

Na které vase vino jste za poslednich 5 let nejvice hrdi a proc?

Ryzlink vlassky ODK, pravidelny.

Které zndmé osobnosti byste rddi nabidli, aby ochutnala vase

vino? Jaké vino by to bylo?

Jednoznacné prezident Zelensky. Urcité bych nabidnul
Ryzlink vlassky, jelikoz tato odrlida udava svétovy smér

a misto, odkud pochdazime.

Vinarstvi Benes

Odpovida Roman Benes, sklepmistr,
spolumajitel rodinného vinarstvi

Jak hodnotite ro¢nik 20217

S ro¢nikem 2021 jsem velmi spokojen. Byl to ro¢nik s dostatkem
celoro¢ni vldhy a krdsnym slunnym, pro nas vinare idedlnim podzimem.
Vynos hodnotim jako priimérny. Sklizen byla diky pocasi pohodov4,
idedIni a klidna. Bila vina jsou Stavnaté s dobrou kyselinkou a dlouhou
dochuti. Cervend vina, zvldsté z konce podzimu, jsou plng, struk-
turovand s prijemnou tfislovinou, vhodnd pro delsi zranf.
Které vino z Vasi nabidky si nejradéji doprejete, kdyz si chcete uZit
pohodovy vecer s rodinou, prdteli a dobrym jidlem?

Urcité se nebude jednat jen o jedno vino. Pii takovych prilezitostech
radi otevirdme vice ldhvi a to i od konkurence. Rad mam Ryzlink
a Frankovku.

Které vino nejlépe charakterizuje vase vinarstvi?

Chardonnay, Merlot.
Na které vase vino jste za poslednich 5 let nejvice hrdi a pro¢?

Urcité to bude Merlot. Nasli jsme idedlni souhru vini¢ni trati, vina
a sudu.
Které zndmé osobnosti byste rddi nabidli, aby ochutnala vase vino?
Jaké vino by to bylo?

Znamych osobnosti je spousta. J& si cenim slusnych a poctivych lidi,
se kterymi si rdd dam sklenicku tfeba nasi Frankovky ro¢nik 2018.

Vinarstvi Spalek
Odpovida Marek Jakub Spalek, spolumajitel

Jak hodnotite rocnik 20217

Ro¢nik 2021 byl na Znojemsku chladnéjsi a destivéjsi. Hrozny
nakonec v fijnu dozrély. Kdo byl trpélivy a pockal, tak mél sklizer
velmi kvalitni. Kdo se unéhlil a sbiral jiz v zafi, ten ma vina tencf,
s nezralymi tény a s vysokym obsahem kyselin. Vina z pozd-
nich skliznf jsou vyte¢nd! Mdzeme se tésit na vina aromaticka,
s primérenym obsahem alkoholu a svézimi kyselinami. Obzvlasté
pékné jsou vina rdzova a vina odrddy Sauvignon.
Které vino z Vasi nabidky si nejradéji doprejete, kdyz si chcete uzit
pohodovy vecer s rodinou, prdteli a dobrym jidlem?

Pinot blanc sur lie 2018 nebo Ryzlink rynsky 2020, polosuché

Které vino nejlépe charakterizuje vase vinarstvi?
Vino Saler - likérové fortifikované vino.

Na které vase vino jste za poslednich 5 let nejvice hrdi a proc?

Bio Ledové vino - Veltlinské zelené 2020, jsme jedni z posled-
nich vinard, ktefi jesté kazdou zimu ¢ekajf na poradny mraz, ktery
umoznuje vyrobu tohoto specifického vina. A jestli se nepletu,
tak se jednd o jediné ledové vino v bio kvalité na trhu.

Které zndmé osobnosti byste rddi nabidli, aby ochutnala vase
vino? Jaké vino by to bylo?

Rad bych pozval naseho premiéra Petra Fialu. Urcité by to byl
Ryzlink rynsky z Kravi hory.
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Vinarstvi Stkal

Odpovida Milan Stkal, majitel rodinného vinaistvi

Jak hodnotite ro¢nik 20217

Jednou vétou - po tézkém zacatku byl sladky konec. Tak postupné, po tradi¢nim nebo kla-
sickém, chladnéjsim, vlastné normalnim moravském jaru, na které jsme uz za posledni roky pomalu
zapomnéli, doslo k pomalejsimu néstupu vegetace. Jedinou nepfijemnosti v ro¢niku 2021 byl
jenom jeden cervnovy tyden, béhem kterého ndm krupobiti poskodilo dvé vinice a vyvrcholenim
bylo TORNADO, které se prohnalo krajem nasi vinice v Luzicich, ve vini¢ni trati Na Strani. Nechci
byt ale uplakdnek, po dvou dnech Uklidu a opravy draténky byla nase vinice relativné dana do
poradku. Néktefi nasi kamaradi vinafi na tom byli podstatné hdre. Poté nam udélala velkou radost
doba sklizné, kdy byly nadprimérné teploty, minimum srazek a vse dobfe dozralo.
Které vino z Vasi nabidky si nejradéji doprejete, kdyz si chcete uZit pohodovy vecer s rodinou,
prdteli a dobrym jidlem?

No ono zalezi, co je k tomu jidlu. Mé srdce je Pinot noir, takze pohodovy vecer s rodinou, pratel,
dobrym jidlem a Pinoty je ideilni volba =)

Které vino nejlépe charakterizuje vase vinarstvi?

Je to zase Pinot. Pinot noir je odrida, se kterou si nejvice hrajeme, vyZzaduje maximalni péci, jak
na vinici, tak i ve sklepé. Kdyz se vse sejde, ddva Uzasna elegantni vina.
Na které vase vino jste za poslednich 5 let nejvice hrdi a proc?

Myslim, Ze to bude vino, které teprve vznika - Pinot noir 2021 KUKVICKA, z kterého citim
velky potencidl. Skrz silné krupobiti béhem kvétu byly hrozny malé a fidké, ale v dobé sklizné
maximalné kvalitni.

Které zndmé osobnosti byste rddi nabidli, aby ochutnala vase vino? Jaké vino by to bylo?

Jsem docela fanda hokeje. V minulych dnech nase vinafstvi navstivil Sldva Lener se svoji Zenou.

ProZil jsem s nimi krdsny pohodovy vecer, ale nebylo to jenom o jednom viné --D

Ceska republika



Vinarstvi Thaya
Odpovida Ing. Jakub Smrcka - enolog

Jak hodnotite rocnik 202127

Vinarstvi Oulehla

Odpovida Lubos$ Oulehla, majitel rodinného vinafstvi

Jak hodnotite ro¢nik 20217

Rocnik 2021 se ve sklepé jevi velice dobre a mizeme se tésit na prijemna vina. Bila vina maji
pifjemnou kyselinku a vyssi extrakty, které je predurcuji k delSimu zrani na lahvi. Na hodnocent
Cervenych vin je jesté brzy, ale fenolicky vyzralé hrozny davaji predpoklad dobrého ro¢niku.
Které vino z Vasi nabidky si nejradéji doprejete, kdyz si chcete uzit pohodovy vecer s rodinou,
prdteli a dobrym jidlem?

Pokud pozveme rodinu a pratele vecer tfeba na zahradni slavnost, nesmi chybét nase
bilé frizzante z Mlleru jako welcome drink, ke grilovanym krevetam se hodi rosé z Frankovky
a na zaver k dobrému hovézimu steaku s grilovanou zeleninou poddvame Svatovavfinecké
z vinice staré 50 let. Takovy vecer mame radi a dalo by se s viny i jidlem jesté pokracovat.

Které vino nejlépe charakterizuje vase vinarstvi?

Pro dolnokounicko je typickd Frankovka. Bud' v rdzovém provedeni nebo hlavné cervené
vino, které je svym granitovym podlozim nezaménitelné. Najdete zde ostruziny, visné, kofenitost
skofice a spaleného dreva. K tomu tieba studeny roastbeef nebo cokolddovy dezert s malinami.
Na které vase vino jste za poslednich 5 let nejvice hrdi a pro¢?

Viyzdvihl bych Merlot 2018 Grand reserva vybér z hroznd, je to intenzivni energické vino,
jsou mile prekvapeni, ze piji ¢ervené vino z Moravy. Toto vino se pravem stalo Sampionem
Znojemské podoblastni vystavy za rok 2021.

Které zndmé osobnosti byste rddi nabidli, aby ochutnala vase vino? Jaké vino by to bylo?

Vino spojuje lidi. Kdyz se podafi stravit vecer s dobrym vinem a s lidmi, ktefi si maji o ¢em
povidat, to je to nejlepsi. Zeptal jsem se tchdna, Véaclava Trpélky, s kym by se rad setkal u vina.
On mi odpovédél: ,Rad bych pozval spole¢né pana Jifiho Grygara a pana Karla Schwarzenberga.
Vi&ibec nevim, zda maji radi vino a jaké. Ale urcité by to bylo skvélé setkani."

Roc¢nik 2021 byl zpocatku dosti problematicky. Od druhé poloviny srpna ovliviiovalo zrdni hrozn( chladné

pocasi a vetsi mnozstvi destovych srazek. V hroznech se udrzovalo velké mnozstvi kyselin a nedochazelo
k jejich degradaci. Vse pak ale zachranilo teplé a slune¢né pocasi béhem mésice zafi a fijen. V podstaté pro
vsechny odrtdy byly idealni podminky pro zrani. Hrozny se sklizely zdravé a fenolicky zralé. To méa za nasledek
vysokou kvalitu vin napfi¢ vsemi fadami. Vina jsou $tavnatd, minerdini s jasné danym charakterem jednot-
livych odrid. Musim jesté dodat, Ze vina fady premium a Apri, ktera zraji v sudech, ukazuji skvély potencial
pro dlouhodobé zrani na lahvi.

Které vino z Vasi nabidky si nejradéji doprejete, kdyz si chcete uZit pohodovy vecler s rodinou, prdteli
a dobrym jidlem?

Tézkd otdzka. Zalezi na ndladé, spole¢nosti, volbé pokrmi a spousté dalsich faktord. Nendro¢nd a lehce
pitelnd vina nabizi nase fada Pozdravy z Narodniho parku. Pokud si budu chtit uzit kombinaci jidla a vina,
doporucil bych volit vina z nasi fady Premium. Skvéle doplnuji dobrou gastronomii. Pokud bych mél vybrat
jedno vino, které méame aktudlné v nabidce, bude to Sauvignon blanc 2020 z fady Premium.

Které vino nejlépe charakterizuje vase vinarstvi?

Je tézké najit jednu odrddu. Lokalita a podminky ve kterych se nachdzime nés ale predurcuji pro
jednu typickou odrddu. A tou je Veltlinské zelené. Tuto odriidu vyrdbime napfic¢ vsemi kvalitativnimi radami
a nabizime sirokou $kélu styld.

Na které vase vino jste za poslednich 5 let nejvice hrdi a pro¢?

Sauvignon APRI 2019 - Viysledek nasi tvrdé prace a enologického poznani. Chtéli jsme vinifikovat Sauvignon
na sudech a toto je prvni dikaz toho, Ze i moravsky Sauvignon mize mit hloubku, charakter a komplexnost.
Ryzlink rynsky 2020 Premium - vychazejici hvézda naseho vinarstvi. Komplexni, hluboky, minerdini riesling.
Vinifikace na sudech. Dlouho jsme hledali cestu pro nase nejlepsi polohy pro tuto odridu. V ro¢niku 2020
jsme se rozhodné pribliZili tomu, ¢eho chceme dosahnout.

Které zndmé osobnosti byste rddi nabidli, aby ochutnala vase vino? Jaké vino by to bylo?

Mrzi mé, Ze uz to neni mozné, ale urcité by to byl Sir Winston Churchill. Byl to obrovsky milovnik vina
a obzvlasté Champagne. Rad bych mu dal ochutnat nase sekty, které pfipravujeme a moudfe pohovofil.

Morava 85

Vinné sklepy Kutnd Hora

Odpovida Sona Podholova

Jak hodnotite ro¢nik 20217

Roc¢nik 2021 mél chladnéjsi rozjezd a vegetace byla pfi kvétu priblizné o 14 dni zpozdénd. Nicméné
pfiroda ndm doprala teply a slune¢ny podzim, takze hrozny jsme sklizeli v perfektnim zdravotnim stavu
a mély dobrou cukernatost. Vina maji pevnou kyselinu, budou dlouhoveéka.

Které vino z Vasi nabidky si nejradéji doprejete, kdyZ si chcete uzit pohodovy vecer s rodinou, prateli
a dobrym jidlem?

Osobné na vecer v tomto obdobi preferuji Ryzlink rynsky rocnik 2018, ale pri vysokych letnich teplo-
tach miluji osvézeni ve formé perlivych a divokych Wine punkd.
Které vino nejlépe charakterizuje vase vinarstvi?

Nejtypictéjsi odrddou nasi oblasti je Pinot Noir, ktery péstujeme ve vsech nasich vinicich
a ktery do nasi oblasti pfines| cisaf Karel IV. Experimentujeme s rdznymi klony a vlastné vsechny bur-
gundské odriidy nds hodné bavi. Z bilych odrdd bych vyzdvihla Ryzlink rynsky, ktery skolime netypicky
na jemnych kalech, zraje na francouzskych sudech a nechavame spontanné probéhnout malolaktickou
fermentaci. Tim vino nazrava do petrolejovych ténd casto jiz po tiech letech, kdy teprve pfichédzi do
prodeje.

Na které vase vino jste za poslednich 5 let nejvice hrdi a proc?

Mimo ryzlinkd méme v nasem portfoliu vina ze 44 let staré vinice, kde péstujeme Pinot
Nior a Svatovavfinecké. Vinice ma sice své nejproduktivnéjsi léta za sebou, ale o to kvalitnéjsi
a extraktivnéjsi vina ze starych kefu jsou.

Které zndmé osobnosti byste rddi nabidli, aby ochutnala vase vino? Jaké vino by to bylo?

Vzhledem k tomu, ze jsme dosud jediné certifikované biodynamické vinafstvi v CR a udrzitelnost
je pro nas velké téma, rdda bych si dala sklenicku Ryzlinku rynského s generdinim tajemnikem OSN
Anténio Gutteresem.

Ceska republika





